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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT TO BE RED AND OBSERVED
Before using the appliance carefully read Health and Safety and Use and Care guides.
Keep these instructions close at hand for future reference.
These instructions shall also be available on website: www.whirlpool.eu

YOURSAFETY AND SAFETY OF OTHERS IS VERY IMPORTANT

This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

This is the safety alert symbol.
This symbol alerts you to potential hazards that can Kill or hurt you and others.
All safety messages will follow the safety alert symbol or the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

& DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
A WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk presented and indicate how to reduce risk of
injury, damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the
following instructions.

Failure to observe these instructions may lead to risks. The Manufacturer declines any liability for injury to
persons or animals or damage to property if these advices and precautions are not respected.

- Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuously
supervised.

- Children from 8 years old and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can use this appliance only if they are supervised
or have been given instructions on safe appliance use and if they understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
childern without supervision.

- The appliance and its accessible parts become hot during use, young children should be kept
away. Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials
until all the components have cooled down completely.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surface of the appliance - risk of
burns.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat, oil
or alcohol (e.g. rum, cognac, wine).

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- WARNING : Do not heat or cook with sealed jars or containers in the appliance.

- The pressure that builds up inside might cause them to explode, damaging the appliance.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that
alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the
alcohol catch fire if coming in contact with the electrical heating element.

- If the appliance is suitable for probe usage, Only use the temperature probe recommended for this oven.

-  DANGER OF FIRE : Do not store items on the cooking surfaces since they can catch fire.

- CAUTION : In case of hotplate glass breakage:-shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the power supply; - do not touch the appliance
surface; -do not use the appliance

- These instructions are valid if the country symbol appears on the appliance. If the symbol doesn't
appear on the appliance, it is necessary to refer to the technical instructions which will provide the
necessary instructions concerning modification of the appliance to the conditions of use of the country

- @ The glass lid can break in if it is heated up. Turn off all the burners and the electric plates before

closing the lid. Do not shout down lid when burner alight

- If the information in this manual is not followed exactly, a fire or explosion , may result causing
property damage or injury.




INTENDED USE OF THE PRODUCT

This appliance is designed solely for domestic usage. No other use is permitted (e.g. heating
rooms). To aim the appliance as professional use is forbidden. The manufacturer declines all
responsibility for innapropriate use or incorrect setting of the controls.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as :

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;

- By clients in hotels, motels and other residential environments;

- Bed and breakfast type environments.

CAUTION : The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote controlled supply system.

Do not use the appliance outdoors.

Do not store explosive or flammable substances such as aerosol cans and do not place or use
gasoline or other flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the
appliance is inadvertently switched on.

INSTALLATION

Installation and repairs must be carried out by a qualified technician, in compliance with the
manufacturer's instructions and local safety regulations. Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the user manual.

The electrical and gas connections must comply with local regulation.

Children should not perform installation operations. Keep children away during installation of the
appliance. Keep the packaging materials (plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of
children, during and after the installation of the appliance.

WARNING : Madification of the appliance and its method of installation are essential in order to use the
appliance safely and correctly in all the additional countries

Use protective gloves to perform all unpacking and installation operations.
After unpacking the appliance, make sure that the appliance door closes properly. In the event of

problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service. To prevent any damage, only
remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
The appliance must be handled and installed by two or more persons.

The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation
operation.

During installation, make sure the appliance does not damage the power cable.

Only activate the appliance when the installation procedure has been completed.

Kitchen units in contact with the appliance must be heat resistant (min 90°C).

GAS CONNECTION

WARNING : Prior to installation, ensure that the local gas delivery conditions (nature or pressure) are
compatible with the setting of the hob (see the rating plate and injector table).

- Use pressure regulators suitable for the gas pressure indicated in the instruction.

- WARNING : The adjustment condictions for this appliance are stated on the lable (or data plate).

- WARNING : This appliance is not connected to a combustion products evacuation device. It shall be
installed and connected in accordance with current installation regulations. Particulat attention shall
be given to the relevant requirements regarding ventilation.




WARNING : These operations must be perfomed by a qualified technician.
If the appliances is connected to liquid gas, the regulation screw must be fastned as tightly as

possible.

When gas cylinder is adopted, the gas cylinder or gas container must be properly settled (vertical

orientation).

Use only flexible or rigid metal hose for gas connection.

IMPORTANT : If a staineless steel hose is used, it must be installed so as not touch any mobile part

of the furniture (e.g.drawer). It must pass thorugh an area where there are no obstructions and where

it is possible to inspect it on all its length.

After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light up the burners and turn

ELECTRICAL WARNINGS

Make sure the voltage specified on the rating plate corresponds to that of your home.

For installation to comply with current safety regulations, an omnipolar switch with minimum contact
gap of 3mm is required.

Regulation require that the appliance is earthed.

For appliances with fitted plug, if the plug is not suitable for you socket outlet, contact a qualified
technician.

Do not use extension leads, multiple sockets or adapters. Do not connect the appliance to a socket
which can be operated by remote control.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the
main power supply.

Do not pull the power supply cable.

If the power cable is damaged it must be replaced with an identical one. The power cable must only
be replaced by a qualified technician in compliance with the manufacturer instruction and current
safety regulations. Contact an authorized service center.

Do not operate this appliance if it has a damaged mains cord or plug, if it is not working properly, or if
it has been damaged or dropped. Do not immerse the mains cord or plug in water. Keep the cord
away from hot surfaces.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

It must be possible to disconnect the appliance from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by means of an accessible multi-pole switch installed upstream of the socket in
conformity with national electrical safety standards.

CORRECT USE

CAUTION : The cooking process has to be supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

Do not use the hob as a work surface or support.

WARNING : Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

IMPORTANT : Should you experience difficulty in turning the burners knobs, please contact After
Sales Service for replacement of the burner tap if found to be faulty.

The openings use for the ventilation and dispersion of heat must never be covered.

Use pots and pans with bottoms the same width as that of the burners or slightly larger (see specific
table). Make sure pots on the grates do not protrude beyond the edge of the hob.
WARNING : Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan

IMPORTANT : Improper use of the grids can result in damage to the hob: do not position the grids
upside down or slide them across the haob.

Do not use : Cast iron griddles, ollar stones, terracotta pots and pans.
Heat diffusers such as metal mesh, or any other types.




- Note : should particular local conditions of the delivered gas make the ignition of burner difficult, it is
advisable to repeat the operation with the knob turned to small flame setting.

- Note : In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the hood instructions for the
correct distance.

- WARNING : The protective rubber feet on the grids represent a chocking hazard for young children.
After removing the grids, please ensure that all the feet are correctly fitted.

- Remove any liquid from the lid before opening it

CLEANING AND MAINTANCE

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any cleaning or
maintenance operation.

- Never use steam cleaning equipment.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric
shock.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the appliance door glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan scourers.

- To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the burners are not in their
housing.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

9, 7
- The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol E The various
parts of the packaging must therefore be disposed of responsibility and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

SCRAPPING OF HOUSEHOLD APPLIANCES

- When scrapping the appliance, make it unusable by cutting off the power cable and removing the
doors and shelves (if present) so that children cannot easily climb inside and become trapped.

- This appliance is manufactured with recyclable é% or reusable materials. Dispose of it in accordance
with local waste disposal regulations.

- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances,
contact your competent local authority, the collection service for household waste or the store where
you purchase the appliance.

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

- The symbol on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be
treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

- Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.

- Use dark lacquered or enamelled baking moduls as they absorb heat far better.

- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will
continue to cook even once the oven is switched off."




DECLARATION OF CONFORMITY

- This appliance meets the Eco Design requirements of European Regulations n. 65/2014, and n. ﬂ
66/2014 in conformity to the European standard EN 60350-1.

TABLE OF CHARACTERISTSICS [

: . width 410 mm
Dimensions height 340 mm

depth 424 mm

Volume 60l

width 42 cm
height 23 cm
depth 44 cm

may be adapted for use with any type
of gas shown on the data plate, which
Burners is located inside the flap or, after the
oven compartment has been opened,
on the left-hand wall inside the oven.

Dimensions of the
lower compartment

Voltage and

frequency see data plate

Energy consumption for Natural

convection — heating mode: @
ENERGY LABEL Convection;
and ECODESIGN Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating

mode: Baking é

Data plate, is located inside the flap or, after the oven
compartment has been opened, on the left-hand wall
inside the oven.

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service
1. See if you can eliminate the problem on your own (see “Troubleshooting Guide”).
2. Switch the appliance off and on again to see if the problem persists.
If the fault persists after the above checks, contact your nearest After-Sales Service.
Specify: the type of fault;
- exact type and model of oven;
- the After-Sales Service number (the number given after the word “Service” on the dataplate) located inside
the storage compartment flap. The service number is also given in the warranty booklet;
« your full address;
- your telephone number.
For repairs, contact an Authorised After-Sales Service, indicated in the warranty.
If any work is carried out by technicians not belonging to the Manufacturer's authorised After-Sales Service
centres, request a receipt specifying the work performed and make sure the replacement parts are original.
Failure to comply with these instructions can compromise the safety and quality of the product.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE INFORMACIE A POKYNY

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte Pokyny pre ochranu zdravia a bezpec€nosti a sprievodcu Pouzitim
a starostlivosti. Uchovajte si tieto pokyny pre buduce pouzitie.
Tieto pokyny su tiez k dispozicii na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH JE VELMI DOLEZITA

Této prirucka a samotny pristroj poskytuju délezité bezpecnostné upozornenia, je potrebné ich precitat a
dodrziavat za vSetkych okol- nosti.

Toto je symbol bezpecnostnej vystrahy.

A Tento symbol vas upozorfiuje na potencialne nebezpecéenstvo, ktoré mdze spdsobit vaSu smrt
alebo vas alebo ostatnych zranit.
Vsetky bezpecnostné spravy budd nasledovat po vystraznom trojuholniku alebo slove
“NEBEZPECENSTVOQO” alebo “VAROVANIE". Vyznam slov:

& N3:]rd 13300l Oznacuje nebezpecnl situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, bude
viest’ k vaznemu zraneniu.
A VAROVANIE Oznacuje nebezpecénu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, moze

viest’' k vdZnemu zraneniu.

VSetky bezpecnostné upozornenia udavaju konkrétne podrobnosti 0 moznom nebezpecéenstve a obsahuju pokyny,
ako znizit riziko porane- nia, poSkodenia a Urazu elektrickym prudom, spdsobené nespravnym pouzitim spotrebica.
Starostlivo dodrZujte nasledujuce pokyny: NedodrZanie tychto pokynov méZe viest k rizikam. Vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost' za zranenie osbéb alebo zvierat, alebo poSkodenie majetku, pokial' nie su reSpektované

tieto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé deti (3-8 rokov), musia byt mimo dosahu, alebo pod nepretrzitym dohlfadom.

- Deti od 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, m6ézu pouzivat tento pristroj iba v pripade, Zze su pod dohladom alebo
boli pou€ené o bezpeénom pouzivani pristroja, a ak porozumeli spojenym rizikdm. Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Spotrebié je uréeny vyhradne pre domace pouZitie pre varenie potravin. Ziadne iné pouzitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miest- nosti).

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti poCas prevadzky sa zahrejd, drzte malé deti od nich dalej. Nedovolte, aby
pristroj priSiel do styku s utierkami alebo inymi horlavymi materialmi, kym vSetky komponenty uplne
nevychladli.

- Pocas a po pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych telies alebo vnutorného povrchu pristroja - nebezpecenstvo popalenia.

- Prehriate oleje a tuky sa m6zu lahko vznietit. Pri peceni jedal s vysokym obsahom tuku, oleja alebo alkoholu
(napr rum, konak, vino) rdru starostlivo sledujte.
- Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pocas sudenia jedla.

VAROVANIE: V spotrebici neohrievajte ani nevarte v uzavretych nadobéach alebo obaloch.
Tlak, ktory sa vytvara vo vnutri méze sposobit ich expl6ziu a poskodit’ zariadenie.

Ak su pri vareni potravin pouZzité alkoholické napoje (napr rum, konak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri
vysokych teplotach vy- paruje. V désledku toho je tu riziko, Ze pary uvolnené z alkoholu sa vznietia, ak sa
dostanu do kontaktu s elektrickym vykurovacim telesom.

- Pre odstranenie panvy a prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice, davajte pozor, aby ste SA

nedotkli vykurovacich telies.
V pripade, ze pristroj je vhodny pre pouZitie sondy, pouzivajte iba teplotnt sondu odporicanu pre tato raru.

NEBEZPECENSTVO VZNIKU POZIARU: Neskladujte predmety na varnom povrchu, pretoZze sa mdZu vznietit.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi¢, aby sa zabranilo Grazu elektrickym pradom (iba pri
spotrebi¢och so sklenenym povrchom).

- V pripade presného nedodrzania pokynov uvedenych v tomto navode, v désledku poZiaru
alebo vybuchu méze déjst ku Skodach na majetku alebo zraneniam.




VYSTRAHA : V pripade rozbitia skla platne:- okamzite vypnite v§etky horaky a vSetky
elektrické zohrievacie prvky a odpojte pristroj od napajania, - nedotykajte sa povrchu
pristroja,- spotrebi¢ nepouzivajte .

Tieto pokyny su platné, ak je na spotrebi€i zobrazeny symbol krajiny. Ak dany symbol na
zariadeni nie je uvedeny, pozrite si technické pokyny, kde budu uvedené potrebné pokyny
tykajuce sa upravy spotrebia pre podmienky moznosti pouZitia v danej krajine

VYSTRAHA : PouZitie plynového zariadenia na varenie vedie k tvorbe tepla, vihkosti a
splodin v miestnosti, kde je zariadenie indtalované. Uistite sa, Ze kuchyria je dobre vetrana,
hlavne, ked je zariadenie v prevadzke, udrziavajte prirodzené vetracie otvory otvorené alebo
nainstalujte mechanické vetracie zariadenie (mechanicky digestor). DIhodobé intenzivne
pouzivanie spotrebi€a mébzZe vyZzadovat dodatoéné vetranie, napr. otvorenie okna alebo
ucinnejSie vetranie, zvysenie Urovne odsavania, ak je namontované.

Ak sa zohreje, sklenené veko sa méze rozbit. Pred zatvorenim veka vypnite v8etky horaky a
elektrické platne. Nezatvérajte veko, ak je horak zapnuty a hori:

V pripade presného nedodrzania pokynov uvedenych v tomto navode, v désledku poZiaru
alebo vybuchu méze dbjst ku skodach na majetku alebo zraneniam.

POUZITIE A URCENIE VYROBKU

Tento spotrebié je uréeny vyhradne pre doméace pouZitie. Ziadne iné pouZitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miestnosti). Pouzivat spotrebi¢ na profesionalne pouzitie je zakazané.
Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za nevhodné pouzivanie alebo nespravne nastavenie ovladacov.
Toto zariadenie je ur€ené pre pouzitie vdomacnosti a v podobnych podmienkach, ako su napriklad:
Kuchynské miestnosti pre personal v obchodoch, kancelariach a v inych pracovnych prostrediach;
- Farmové domy;
- Pre potreby zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych typoch bytovych zariadeni;
- V ubytovacich zariadeniach typu bed and breakfast;

VYSTRAHA : Pristroj nie je uréeny k prevadzke pomocou externého &asovaca alebo systému
samostatného dialkového ovladania.

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosolové plechovky a neumiestiujte ani
nepouzivajte benzin alebo iné horfavé materialy vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je
pristroj neimyselne zapnuty, méze vypuknut oheri.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosélové plechovky a neumiestiujte ani
nepouzivajte benzin alebo iné horfavé materialy vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je
pristroj neimyselne zapnuty, méze vypuknut oheri.

INSTALACIA

Montaz a opravy musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s pokynmi vyrobcu a
miestnymi bezpe&nostnymi predpismi. Neopravuijte ani nevymienajte ziadnu ast’ spotrebica,
ak to nie je vyslovne uvedené v uzivatelskej prirucke.

Elektrické a plynové pripojky musia vyhovovat miestnym predpisom.

InStalacné operacie nesmu vykonavat deti. Pri inStalacii spotrebi¢a udrzujte deti mimo dosahu.
V priebehu aj po instalacii spotrebi¢a uchovavaijte obalovy material (plastové vrecia, polystyrén,
a pod) mimo dosahu deti.

VYSTRAHA : Pre bezpe&né a spravne pouZivanie spotrebi¢a vo véetkych dalsich krajinach je
nevyhnutna modifikacia zariadenia a jeho spdsobu instalacie.

Pri rozbalovani a vSetkych indtalaénych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotrebi¢a sa uistite, ze sa dvierka spotrebi¢a spravne zatvaraju. V pripade

problémov sa obratte na svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko. Aby ste

zabranili Skodam, odoberte ruru z jej penovej polystyrénovej bazy iba v €ase instalacie.

So spotrebi¢om musi manipulovat’ a inStalovat ho dve alebo viac osdb.

Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek inStalaénych operacii odpojeny od elektrickej siete.
Pocas inStalacie sa uistite, Ze pristroj nema posSkodeny napajaci kabel.

Aktivujte spotrebi€ len v pripade, Ze postup inStalacie je dokon&eny.

Kuchynska linka v kontakte s pristrojom musi byt odolna voci teplu (min 90°C).
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PRIPOJENIE PLYNU

VYSTRAHA : Pred instaléciou sa uistite, Ze miestne podmienky dodavky plynu (zemného alebo
stlaeného) su kompatibilné s nastavenim varnej dosky (pozri na typovom $titku a v tabulke dyz).
Pouzivajte regulatory tlaku vhodné pre tlak plynu uvedeny v navode.

VYSTRAHA : Podmienky nastavenia pre tento pristroj s uvedené na etikete alebo na datovom &titku.
VYSTRAHA : Tento spotrebi¢ nie je pripojeny k zariadeniu pre odvod spalin. Musi byt indtalovany a
pripojeny v sulade s platnymi predpismi pre inStalaciu. Je potrebné venovat osobitnd pozornost

prislusnym poziadavkam tykajucich sa vetrania.

VYSTRAHA : Tieto operacie musia byt vykonané kvalifikovanym technikom.

V pripade, Ze zariadenie je pripojené na kvapalny plyn, musi byt regulacna skrutka utiahnuta ¢o najtesnejSie.

Ak je pridana plynova fla8a, plynova ffasa a plynova nadrz musia byt riadne uloZené (vertikalna orientacia).
Na pripojenie plynu pouZzivajte iba flexibilné alebo pevné kovové hadice.

DOLEZITE : Ak sa pouZije hadica z nehrdzavejlcej ocele, musi byt in§talovana tak, aby sa
nedotykala ziadnych pohyblivych €asti nabytku (napr. zasuvka). Musi prechadzat cez ¢asti, kde nie
su Ziadne prekazky, a kde je ju mozné kontrolovat po celej jej dizke.

Po pripojeni k privodu plynu skontrolujte tesnost’ mydlovou vodou. Zapalte horaky a otocte ovladacie

ELEKTRICKE VAROVANIA

Uistite sa, Ze napatie uvedené na vyrobnom §titku zodpoveda napatiu vo VaSom domove.
Pre inStalaciu v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi je nutny viacpélovy vypinac s
minimalnym odstupom kontaktov 3 mm.

Nariadenia vyZaduju, aby bol spotrebi¢ uzemneny.

Pri spotrebi€och vybavenych zastr¢kou, pokial zastréka nie je vhodna pre vasu zasuvku,

obratte sa na kvalifikovaného technika.

Nepouzivajte prediZzovacie kable, rozboCovace alebo adaptéry. Nepripajajte spotrebi¢ do zasuvky,

ktoru je mozné ovladat pomocou dialkového ovladania.

Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy na pripojenie zabudovaného spotrebi¢a do hlavného napajania.
Netahajte za napajaci kabel.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi byt vymeneny za totozny. Napajaci kabel musi byt vymeneny
kvalifikovanym technikom v sulade s pokynmi vyrobcu a miestnymi bezpeénostnymi predpismi.

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Neprevadzkujte tento spotrebig, ak méa poskodeny privodny kébel alebo zastréku, ak nepracuje
spravne, alebo ak bol poskodeny alebo spadol. Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do vody.
Udrzuijte kabel daleko od horucich pléch.

Elektrické komponenty po instalacii nesmu byt pristupné pre uzivatelov.

Nedotykajte sa spotrebi¢a vihkymi Castami tela a nepouzivajte ho, ked ste naboso.

Spotrebi€ musi byt mozné odpojit’ od elektrickej siete jeho vytiahnutim, pokial je jeho zastréka
pristupna, alebo prostrednictvom pristupného viacpélového spinaca instalovaného pred zasuvku v

sulade s narodnymi elektrickymi bezpe€nostnymi normami.
Typovy §titok je na prednom okraiji rary (viditelny pri otvorenych dverach).

SPRAVNE POUZIVANIE

VYSTRAHA : Proces varenia musi byt pod dohladom. Kréatky proces varenia musi byt neustéale pod dohfadom.

NepouZivajte varnd dosku ako pracovnu plochu alebo podporu.

VYSTRAHA : Varenie na varnej doske s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt nebezpeéné a
moze spdsobit’ poziar. Nikdy sa nepokusSajte uhasit poziar vodou, ale vypnite spotrebi¢ a potom
zakryte plamene, napr. vekom alebo hasiacou dekou.

DOLEZITE : Ak budete mat tazkosti s otogenim gombikov horakov a zistite, e gombik horaka je
poskodeny, pre vymenu ventilu horaka sa obratte na Popredajny servis.
Otvory pouZzivané pre ventilaciu a rozptylovanie tepla nesmu byt nikdy zakryté.




osobitny tabulku). Uistite sa, Ze nadoby na roSte nevyCnievaju cez okraj varnej dosky.
VYSTRAHA : Nedovolte, aby plamerfi horaka presahoval cez okraj panvy.

- DOLEZITE : Pri nespravnom pouzivani mriezok méoze dojst k poskodeniu varnej dosky:
neumiestriujte mriezky hore nohami alebo ich po varnej doske neposuvate.

- Nepouzivat : Liatinové panvice, kamenné, terakotové hrnce a panvice.
Rozptylovace tepla, ako su kovoveé pletiva alebo iné typy.

Dva horaky suc¢asne pre jednu nadobu (napr. nadoba na ryby).

- Poznamka : osobitné miestne podmienky dodavaného plynu mdzu stazit zapalenie horaka, preto je
vhodné zopakovat operaciu s gombikom oto€enym na maly plamen.

- Poznamka : V pripade inStalacie digestora nad varnu dosku, pre uréenie spravnej vzdialenosti pozri
navod na pouZitie digestora.

- VYSTRAHA : Ochranné gumové noziéky na mriezkach predstavuju pre malé deti riziko prehltnutia.
Po odstraneni mriezky, skontrolujte, €i su vSetky nozicky spravne upevnené.

- Pred otvorenim odstrarite vSetky kvapaliny z veka

- Pouzivajte hrnce a panvice s dnom rovnakej alebo mierne vacésej Sirky ako su horaky (pozri -
SK

CISTENIE A UDRZBA

- Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek Cistiacich a Gdrzbovych operacii odpojeny od elektrickej
siete.

- Pri gistiacich a tdrzbovych operaciach pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred vymenou lampy sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby ste zabranili razu elektrickym pradom.

- Nikdy nepouzivajte parné Cistiace zariadenia.

- Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok
spotrebica, pretoZze mézu poskriabat povrch, €o méze viest k rozbitiu skla.

- Pred vykonavanim ¢istiacich a udrzbovych operacii sa uistite, Ze spotrebic¢ vychladol.

- Pred spustenim funkcie pyrolyzy odstrarite vSetko prisluSenstvo.(i bo¢né siete).

- Nepouzivajte abrazivne alebo korodované produkty, Cistiace prostriedky na baze chloru alebo drétenky.

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie !h’ ROzne casti obalu teda musia
byt zlikvidované zodpovedne a pine v stlade s platnymi miestnymi predpismi, ktoré upravuju nakladanie s odpadmi.

VYRADENIE DOMACICH SPOTREBICOV

Pri vyradovani spotrebica, urobte ho nepouzitefnym odrezanim napajacieho kabla a odstrarite police a dvere
(ak su pritomné), aby sa deti dofi nemohli lahko vliezt a dostat sa do pasce.
Tento pristroj je vyrobeny z recyklovatelnych !39' alebo znovu pouzitelnych materialov. Zlikvidujte ho v
sulade s miestnymi pred- pismi pre likvidaciu odpadu.
Pre dalSie informacie o zaobchadzani, regenerécii a recyklacii elektrickych spotrebi¢ov pre domacnosti, sa
obratte na prisluSny mi- estny orgén, sluzby pre likvidaciu domového odpadu alebo na obchod, kde ste
spotrebi¢ kapili.
Tento spotrebic¢ je oznaceny v sllade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zaistenim, Ze je produkt spravne zlikvidovany, pomdZete prevencii negativnych nasledkov pre Zivotné
prostredie a zdravie ludi, ku ktorym by inak mohlo déjst nasledkom nevhodného zaobchadzania s tymto
produktom pri likvidacii.

has
Symbol = Na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamend, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako
s domé&cim odpadom, ale je potrebné odovzdat ho do prislusného zberného centra na recyklaciu elektrickych a

elektronickych zariadeni.
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TIPY PRE USPORU ENERGIE

- Rdru predhrejte iba v pripade, ak je to uvedené v tabulke pecenia alebo v recepte.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované plechy na pecenie, pretoZe absorbuju teplo ovela lepSie.
- Raru vypnite 10/15 minut pred nastavenou dobou pecenia. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhSiu dobu pecenia, sa
bude aj nadalej piect aj ked je rdra vypnuta.”

VYHLASENIE O ZHODE

- Tento pristroj spiiia poZiadavky Eco Design Eurépskych nariadeni &. 65/2014, a &. 66/2014 v stlade s

eurgpskou normou EN 60350-1. TABULKA S TECHNICKYMI UDAJMI
Rozmery 410 mm
Sirka 340 mm
vyska 424 mm
hibka
Objem 60l
Uzitkové rozmery Sirka 42 cm
vztahujice sa na 1 vySka 23 cm
priestor rary hibka 44 cm

Napitie a frekvencia | vid identifikacny $titok

prispdsobitelné na pouzitie
ktoréhokolvek druhu plynu, uvedeného
v tabulke, nachadzajucej sa na
Horaky: vnutornej strane vyklapacich dvierok
alebo na vnutornej strane lavej steny,
pristupnej po otvoreni zasuvky na
ohrev pokrmov.

Energeticka spotreba pre Prirodzenu
konvekciu — rezim ohrevu: RezZim

gNjERGETICKY konvenkcie; @

STITOK

Vyhlasenie o triede spotreby pre
Nutenu konvenkciu — rezim ohrevu:

Rezim Mugniky. =3

Typovy Stitek je umiestneny vo vnutri chlopne alebo po
rura priestor bol otvoreny na favej stene vo vnutri rury.

PO-PREDAJNY SERVIS

Pred volanim sluzby po-predajného servisu
1. Pozrite sa, &i mozete odstranit problém na viastnt past (pozri “Ako odstranit poruchu”).

2. Spotrebi¢ vypnite a znovu zapnite, aby ste zistili, &i problém pretrvava.

Ak porucha po vySSie uvedenej kontrole pretrvava, obratte sa na najblizSi Po-predajny servis.

*  Uvedte: druh poruchy;

* presny typ a model rary;

* ¢islo Po-predajného servisu (€islo uvedené za slovom “Service” na typovom Stitku) umiestnené vo
vnutri klapky odkladacej priehradky. Servisné Cislo je tiez uvedené v zaruénom liste;

*  svoju Uplnd adresu;

*  VaSetelefénne Cislo.

Pre opravy sa obratte na autorizovany po-predajny servis, uvedeny v zaru¢nom liste.

Ak je vykonana akakolvek praca technikmi, ktori nepatria k opravnenym po-predajnym servisnym

centrdm vyrobcu, poZziadajte o potvrdenie s uvedenim vykonavanej prace a uistite sa, ze nahradné diely

su originalne. Nedodrzanie vysSie uvedenych moZze ohrozit bezpecnost a kvalitu vyrobku.

HERTIEE o0 0000 00000
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

DULEZITE INFORMACE A POKYNY

Pfed pouzitim zafizeni si pozorné prectéte Pokyny pro ochranu zdravi a bezpecnosti a priivodce
PouZitim a péce. Uchovejte si tyto pokyny pro budouci pouZiti.
Tyto pokyny jsou také k dispozici na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH JE VELMI DULEZITA

Tato pfiru¢ka a samotny pfistroj poskytuji dalezité bezpeénostni upozornéni, je tfeba je precist a dodrzovat za v§ech
okolnosti.

Toto je symbol bezpec€nostni vystrahy.

A Tento symbol vas upozoriiuje na potencialni nebezpedéi, které mize zplsobit vasi smrt nebo vas
nebo ostatnich zranit. VSechny bezpecénostni zpravy budou nasledovat po vystrazném trojihelniku
nebo slové “NEBEZPECI” nebo “VAROVANI". Vyznam slov:

v Oznacuje nebezpec€nou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, bude vést k
A NEBEZPECI vaznému zranéni.
& VAROVANI O;paguje nebgzgecnou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, mize vést k
vaznému zranéni.

VSechny bezpeénostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny,
jak sniZzit riziko poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem, zplsobené nespravnym pouzitim
spotfebite. Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

Nedodrzeni téchto pokynt mze vést k rizikim. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni osob nebo
zvirat, nebo poskozeni majetku, pokud nejsou respektovany tyto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé déti (3-8 let), musi byt mimo dosah, nebo pod nepfetrzitym dohledem.

- Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, mohou pouzivat tento pfistroj pouze v pfipadé, Ze jsou pod dohledem
nebo byly pou¢eny o bezpecném pouZzivani pfistroje, a pokud porozuméli spojenym rizikim. S pfistrojem si
nesmi hrat déti. Cisténi a Gdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

- Spotfebit je uréen vyhradné pro domaci pouZiti pro vareni potravin. Zadné jiné pouziti neni dovoleno (napt. Vytapéni
mistnosti).

- Spotfebi¢ a jeho pFistupné ¢asti béhem provozu se zahfeji, drzte malé déti od nich dal. Nedovolte, aby
pfistroj pfiSel do styku s utérkami nebo jinymi hoflavymi materialy, dokud vSechny komponenty zcela
nevychladly.

- Béhem a po pouZiti se nedotykejte topnych téles nebo vnitfniho povrchu pfistroje - nebezpedi popaleni.

- Prehraté oleje a tuky se mohou snadno vznitit. Pfi pe€eni jidel s vysokym obsahem tuku, oleje nebo alkoholu
(napf rum, konak, vino) troubu peclivé sledujte.

- Nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru béhem suseni jidla.

VAROVANI: Ve spotfebi¢i neohfivejte ani nevafte v uzavienych nadobach nebo obalech.
Tlak, ktery se vytvari uvnitf mdze zplsobit jejich explozi a poskodit zatizeni.

- Pokud jsou pfi vareni potravin pouZity alkoholické napoje (napf rum, konak, vino), nezapomerite, Ze alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje. V dasledku toho je zde riziko, Ze pary uvolnéné z alkoholu se vzniti,
pokud se dostanou do kontaktu s elektrickym topnym télesem.
- Pro odstranéni panve a pfisluSenstvi pouzZivejte kuchyriské rukavice, davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
- V pfipadé, Ze pristroj je vhodny pro pouziti sondy, pouzivejte pouze teplotni sondu doporu€enou pro tuto troubu.
- Béhem a po pyrolyze, musi byt zvifata mimo dosah oblasti umisténi spotfebie (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).

NEBEZPECI VZNIKU POZARU: Neskladujte predméty na varném povrchu, protoZe se mohou vznitit.
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- VYSTRAHA : V pfipadé rozbiti skla plotny: - okamzité vypnéte viechny hofaky a viechny

elektrické nahfivaci prvky a odpojte pfistroj od napajeni, - nedotykejte se povrchu pfistroje, - spotfebic nepouZivejte.
- Tyto pokyny jsou platné, pokud je na spotfebi€i zobrazen symbol zemé. Pokud dany symbol

na zafizeni neni uveden, viz technické pokyny, kde budou uvedeny nezbytné pokyny tykajici

se Upravy spotfebie pro podminky moznosti pouziti v dané zemi
- VYSTRAHA : Nasledek pouzivani plynového sporéku je vznik tepla a vihka v mistnosti, kde je

spotrebi¢ umistén. Ujistéte se, Ze je kuchyné pfi uzivani spotfebice dostatec¢né vétrana,

ponechte pFirozené otvory oteviené nebo nainstalujte mechanické odvétravani vzduchu

(digestofr). Dlouhodobé intenzivni pouzivani spotfebice mlze vést k potfebé dukladnéjsiho

vétrani, otevieni okna nebo lepsi ventilace; zvySeni mechanického vétrani, pokud to jde.

- @Pokud se zahfeje, sklenéné viko se mize rozbit. Pfed zavienim vika vypnéte vSechny hofaky
a elektrické plotny. Nezavirejte viko, pokud je hofak zapnuty a hofi:

V pripadé pfesného nedodrzeni pokynl uvedenych v tomto ndvodu, v dusledku poZaru nebo

vybuchu mize dojit ke Skodach na majetku nebo k zranénim.

POUZITIi A URCENIi VYROBKU

- Tento spotfebié je uréen vyhradné pro domaci pouZiti. Zadné jiné pouZiti neni dovoleno (napf.
Vytapéni mistnosti). Pouzivat spotfebi¢ pro profesionalni pouziti je zakazano. Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za nevhodné pouziti nebo nespravné nastaveni ovliadacu.

- Toto zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti a v podobnych podminkach, jako jsou napfiklad :
- Kuchyné pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich
- Farmové domy;
- Pro potieby zakaznik( v hotelech, motelech a jinych typech bytovych zafizeni;
- V ubytovnach a hostelech.

- VYSTRAHA : Pfistroj neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo systému
samostatného dalkového ovladani.

- P¥istroj nepouzivejte venku.

- Neskladujte vybusné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistuijte ani
nepouZzivejte benzin nebo jiné hoflavé materialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebice: kdyZ je pfistroj
neumysiné zapnuty, mize vypuknout oheri.

- Neskladujte vybusné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistujte ani
nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé materialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebice: kdyz je pfistroj
neumysiné zapnuty, mize vypuknout oher.

INSTALACE

- Mont4zZ a opravy musi provadét kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi
bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte Zadnou ¢ast spotfebice, pokud to neni
vyslovné uvedeno v uzivatelské pfirucce.
- Elektrické a plynové pfipojky musi vyhovovat mistnim pfedpisim.
- Instaladni operace nesméji provadét déti. Pfi instalaci spotfebite udrZujte déti mimo dosah. v
prabéhu i po instalaci spotfebie uchovavejte obalovy material (plastové sacky, polystyrén, apod) mimo dosah déti.

- VAROVANI : Pro bezpecné a spravné pouzivani spotiebice ve viech daldich zemich je
nezbytnd modifikace zafizeni a jeho zpusobu instalace.

- Prirozbalovani a vSech instalaénich pracich pouZzivejte ochranné rukavice.

- Povybaleni spotfebiCe se ujistéte, Ze se dvifka spotfebie spravné zaviraji. V pfipadé problému
se obratte na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Abyste zabranili Skodam,
odeberte troubu z jejich pénové polystyrénové baze pouze v dobé instalace.

- Se spotfebi¢em musi manipulovat a instalovat jej dvé nebo vice osob.

- Spotfebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoliv instalacnich operaci odpojen od elektrické sité.

- Beéhem instalace se ujistéte, Ze pfistroj neméa poskozeny napajeci kabel.

- Aktivujte spotfebi€ jen v pfipadé, Ze postup instalace je dokonc&en.

- Kuchynska linka v kontaktu s pfistrojem musi byt odolna vici teplu (min 90°C).
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PRIPOJENI PLYNU

- VAROVANI : Pfed instalaci se ujistéte, Ze mistni podminky dodavky plynu (zemniho nebo
stlaceného) jsou kompatibilni s nastavenim varné desky (viz na typovém Stitku a v tabulce trysek).

- PouZivejte regulatory tlaku vhodné pro tlak plynu uvedeny v navodu.

- VAROVANI : Podminky nastaveni pro tento pFistroj jsou uvedeny na etiketé& nebo na datovém Stitku.

- VAROVANI : PFistroj neni pfipojen k detektoru spalin. Ten musi byt nainstalovan a pfipojen v souladu
se souCasnymi platnymi nafizenimi. Zvlasté je tfreba vénovat pozornost pozadavkim tykajicich se odvétravani.

- VAROVANI : Tyto operace musi byt provedeny kvalifikovanym technikem.
-V pripadé, Ze zafizeni je pfipojeno na kapalny plyn, musi byt regulaéni Sroub utaZzen co nejtésnéji.
- Pokud je pfidana plynova lahev, plynova lahev a plynova nadrz musi byt Fadné ulozena (vertikalni orientace).
- Kpfipojeni plynu pouzivejte pouze flexibilni nebo pevné kovové hadice.
- DULEZITE : Pokud se pouzije hadice z nerezavsjici oceli, musi byt instalovana tak, aby se
nedotykala Zzadnych pohyblivych ¢asti ndbytku (napf. Suplik). Musi prochézet pres €asti, kde nejsou
Zadné piekazky, a kde je ji mozné kontrolovat po celé jeji déice.
- Po pfipojeni k pfivodu plynu zkontrolujte t&ésnost mydlovou vodou. Zapalte hofaky a otoéte ovladaci
knofliky z maximalni polohy 1 * do minimalni polohy 2 « a zkontrolujte stabilitu plamene.

ELEKTRICKE VAROVANI

- Ujistéte se, Ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti ve vaSem domové.

- Proinstalaci v souladu s platnymi bezpe€nostnimi pfedpisy je nutny vicepélovy vypinac s
minimalnim odstupem kontaktt 3 mm.

- Nafizeni vyzaduiji, aby byl spotfebi¢ uzemnén.

- U spotfebict vybavenych zastrékou, pokud zastréka neni vhodna pro vasi zasuvku, obratte se
na kvalifikovaného technika.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, rozbo¢ovace nebo adaptéry. Nepfipojujte spotfebi¢ do zasuvky,
kterou Ize ovladat pomoci dalkového ovladani.

- Napéjeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy k pfipojeni zabudovaného spotiebite do hlavniho napajeni.

- Netahejte za napajeci kabel.

- Pokud je napéjeci kabel poSkozen, musi byt vyménén za totozny. Napajeci kabel musi byt vyménén
kvalifikovanym technikem v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi bezpe¢nostnimi pfedpisy. Obratte
se na autorizované servisni stredisko.

- Neprovozujte tento spotfebic, pokud ma posSkozeny privodni kabel nebo zastréku, pokud nepracuje
spravné, nebo pokud byl poSkozen nebo spadl. Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody.

UdrZujte kabel daleko od horkych ploch.
- Elektrické komponenty po instalaci nesmi byt pfistupné pro uZzivatele.

- Nedotykejte se spotfebie vihkymi astmi téla a nepouzivejte ho, kdyz jste naboso.

- Spotiebi¢ musi byt mozné odpojit od elektrické sité jeho vytaZzenim, pokud je jeho zastréka pristupna,
nebo prostfednictvim pfistupného vicepdlového spinace instalovaného pred zasuvku v souladu s
narodnimi elektrickymi bezpe€nostnimi normami.

- Typovy Stitek je na pfednim okraji trouby (viditelny pfi otevienych dvefich).

SPRAVNE POUZi{VANI

VYSTRAHA : Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratky proces vafeni musi byt neustale pod dohledem.
- Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo podporu.

VAROVANI : Vafeni na varné desce s tukem nebo olejem bez dozoru mizZe byt nebezpeéné a
muze zpUsobit pozar. NIKDY se nepokouSejte uhasit pozar vodou, ale vypnéte spotfebi¢ a pak
zakryjte plameny, napf. krytem nebo hasebni dekou.
DULEZITE : Pokud budete mit potiZe s otoGenim knoflik( hofak( a zjistite, Ze knoflik hofaku je
poskozen, pro vyménu ventilu hofaku se obratte na Poprodejni servis.

- Otvory pouzivané pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi byt nikdy zakryty.

- Pouzivejte hrnce a panve se dnem stejné nebo mirné vétsi Sifky jako jsou hofaky (viz zvlastni
tabulka). Ujistéte se, Ze nadoby na roStu nevycnivaji pfes okraj varné desky.
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VAROVANI : Nedovolte, aby plamen hofaku pfesahoval pfes okraj panve.

DULEZITE : Pfi nespravném pouzivani m¥izek mize dojit k poskozeni varné desky: neumistujte
mFizky vzhiru nohama nebo je po varné desce neposouvejte.

Nepouzivejte: Litinové panve, kamenné, terakotové hrnce a panve.

Rozptylovace tepla, jako jsou kovové pletivo nebo jiné typy.

Dva hofaky soucasné pro jednu nadobu (napf. nadoba na ryby).

Poznamka : specifické mistni podminky dodavaného plynu mohou ztiZit zapaleni hofaku, proto je
vhodné zopakovat operaci s knoflikem oto€enym na maly plamen.

Poznamka : V pFipadé instalace digestore nad varnou desku, pro uréeni spravné vzdalenosti viz
navod k pouZiti digestore.

VAROVANI : Ochranné gumové nozi¢ky na mfizkach predstavuiji pro malé déti riziko spolknuti. Po
odstranéni mfizky, zkontrolujte, zda jsou vSechny noZi¢ky spravné upevnéné.

Pfed otevienim odstrarite vSechny kapaliny z vika

CISTENI A UDRZBA

Spotiebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoli Eisticich a adrzbovych operaci odpojen od elektrické sité.
P¥i Cisticich a tdrzbovych operacich pouZzivejte ochranné rukavice.

Pred vyménou svétla se ujistéte, Ze je spotfebic vypnuty. Vyvarujete se Urazem elektrickym proudem.
Nikdy nepouzivejte parni Cistici zafizeni.

NepouZzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky pro Cisténi skla dvifek spotrebice,
mohou poSkrabat povrch, coz mize mit za nasledek roztfisténi skla.

Pred provadénim Cisticich a udrzbovych operaci se ujistéte, Ze spotrebi¢ vychladl.

Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrante veSkeré pfisluSenstvi. (I bo¢ni sité).

Nepouzivejte abrazivni nebo korodované produkty, Cistici prostfedky na bazi chléru nebo draténky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

LIKVIDACE BALICIHO MATERIALU

¥, 3
Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznacen recyklaénim symbolem !‘pr RGzné ¢asti obalu tedy

musi byt zneSkodnény odpovédneé a pIné v souladu s platnymi mistnimi predpisy, které upravuji nakladani s odpady.
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VYRAZENI DOMACICH SPOTREBICU

P¥i vyfazovani spotfebice, udélejte ho nepouzitelnym odfiznutim napajeciho kabelu a odstrante police a
dvere (pokud jsou pfitomny), aby se déti do néj nemohly snadno vlézt a dostat se do pasti.

Tento pfistroj je vyroben z recyklovatelnych ?ﬁ" nebo opakované pouzitelnych materiald. Zlikvidujte jej
v souladu s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu.

Pro dalSi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci elektrickych spotfebi¢t pro doméacnosti, se obratte
na pfislusny mistni organ, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo na obchod, kde jste spotfebi¢ koupili.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadech z elektrickych a elektronickych
zafizeni (OEEZ).

Zaijisténim, Ze je produkt spravné zlikvidovan, pomuzete prevenci negativnich nasledku pro zivotni prostfedi a
zdravi lidi, ke kterym by jinak mohlo dojit nasledkem nevhodného zachazeni s timto produktem pfi likvidaci.

i

LoF

/}x
Symbol ==== na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamena, Ze se s nim nesmi zachazet jako s
domacim odpadem, ale je tfeba pfedat jej do pFislusného sbérného centra k recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni.




TIPY NA USETRENI ENERGIE

- Troubu pfedehrejte pouze v pfipadé, pokud je to uvedeno v tabulce pe€eni nebo v receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované plechy na peceni, protoZe absorbuji teplo mnohem Iépe.

- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed nastavenou dobou peceni. Jidlo, které vyzaduje delSi dobu peceni, se
bude i nadale péct i kdyZ je trouba vypnuta.

PROHLASENI O SHODE

- Tento pfistroj splfiuje poZzadavky Eco Design Evropskych nafizeni €. 65/2014, a €. 66/2014 v souladu s
evropskou normou EN 60350-1.

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJI

Rozm éry

410 mm

3;2?(2 340 mm
424 mm

hloubka

Objem 60l

Uzitkové rozméry Sitka 42 cm
zasuvky na ohrev vySka 23 cm

pokrmu hloubka 44 cm
Napajeci napéti a s . G
frekvence viz §titek s jmenovitymi udaji

Spotfeba energie pro
klasicky konvekéni

tepelny rezim: @

ENERGETICKY $TiTex | Hiorkovzdusny reZim;

a EKODESIGN Deklarovana spotfeba ener-
gie pro zvySeny
horkovzdusny rezim -
tepelny rezim: =3 Pegen.
fizeni je ve shodé

PO-PRODEJNI SERVIS

Pred volanim sluzby po-prodejniho servisu

1. Podivejte se, jestli miZete odstranit problém na vlastni pést (viz “Jak odstranit poruchu”).

2. Spotfebi¢ vypnéte a znovu zapnéte, abyste zjistili, zda problém pretrvava.

Pokud porucha po vySe uvedené kontrole pretrvava, obrat'te se na nejblizsi Po-prodejni servis.

Uvedte: druh poruchy;

* pfesny typ a model trouby;

* Gislo Po-prodejniho servisu (Cislo uvedené za slovem “Service” na typovém Stitku) umisténé uvnitf
klapky odkladaci pfihradky. Servisni Cislo je také uvedeno v zaruénim listé;

* svou Uplnou adresu;

*  VaSe telefonni ¢islo.

Pro opravy se obratte na autorizovany po-prodejni servis, uvedeny v zaruénim listé.

Pokud je provedena jakakoliv prace techniky, ktefi nepatfi k opravnénym po-prodejnim servisnim centrdm

vyrobce, pozadejte o potvrzeni s uvedenim vykonavané prace a ujistéte se, Ze nahradni dily jsou originalni.

Nedodrzeni vySe uvedenych maze ohrozit bezpecénost a kvalitu vyrobku.

HERTEE 00 0000 00000
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BIZTONSAGI UTMUTATO

FONTOS ELOLVASNI ES BETARTANI

A késziilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el az Egészségiigyi, a Biztonsagi, a Kezelési és az Apolasi
utmutatokat Orizze meg ezt a hasznalati utmutatét, hogy kéznél legyen a jévében is.
Ez az utmutatd rendelkezésre all az alabbi weboldalon is: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikdnyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor
figyelembe kell venni.

Ez a veszély szimbolum.

A Ez a veszély szimbdlum a biztonsagra vonatkozéan, amely figyelmezteti a felhasznaldkat az ket és masokat
fenyegetd lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megeléz a veszély szimbdlum és a “VESZELY” vagy “FIGYELMEZTETES”
kifejezések egyike. Ezeknek a szavaknak a jelentése:

& VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okoz.
& F|GYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem kerulik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévéd potencialis kockazatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék
helytelen hasznalatabdl eredd sériilés, kar és aramités kockazatat csdkkenteni. Gondosan tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat:
Az utasitasok be nem tartasa kockazatokkal jarhat. A gyarté nem vallal felelésséget az emlitett rendelkezések be nem

tartasa miatt személyekben, allatokban vagy targyakban bekévetkezé esetleges sériilésekért vagy karokért.

- Anagyon kicsi (0-3 éves) és a kicsi (3-8 éves) gyermekeket tavol kell tartani, kivéve ha folyamatosan felligyelet mellett vannak.

- 8 évesnél nagyobb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességil, illetve kell§
tapasztalatok vagy ismeretek nélkili személyek szamara a készlilék hasznalata csak ugy lehetséges, ha feliigyelet
mellett vannak, vagy ha megtanitottak nekik a készillék biztonsagos hasznalatat, és tisztaban vannak a lehetséges
veszélyekkel is. Ne hagyja a gyermekeket a készulékkel jatszani. A tisztitasi és karbantartasi miveleteket gyermekek
felugyelet nélkll nem végezhetik.

- Apirolizis ciklus kdzben tilos a stt6héz nyulni. A pirolizis alatt a gyermekeket tavol kell tartani a sut6tél. A kicsopdgott
folyadékot és barmilyen targyat el kell tavolitani a siité belsejébdl a tisztitasi ciklus el6tt (csak a Pirolizis funkciéval
rendelkez6 slut6k esetén).

- Ezt a késziléket kizarolag haztartasi gépként valé hasznalatra, ételek készitésére tervezték. Egyéb hasznalat (pl.
kiilonbozd terek flitése) nem megengedett.

- Hasznalat kozben a készlilék és annak hozzaférhet6 alkatrészei felmelegednek. A késziiléktél tavol kell tartani a
gyermekeket. Ugyelien arra, hogy az dsszes alkatrész kellé leh(iléséig a késziilék ne érintkezzen ruhadarabokkal vagy
mas gyulékony anyaggal.

- Hasznalat kézben és utan ligyeljen arra, hogy ne érjen hozza a késziilék flitéelemeihez vagy belsé fellleteihez, mert azok
égési sériil- ést okozhatnak.

- Atulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban, olajban vagy alkoholban (pl.
rum, cognac, bor) gazdag ételt sit.

- Az elkésziilt étel szaradasa alatt nem szabad felligyelet nélkiil hagyni a késziiléket.

FIGYELEM: Ne melegitsen vagy f6zzon ételt ugy, hogy a serpenyét vagy edényt Iégmentesen lezarva teszi be a
késziilékbe. Az igy keletkezd nyomas ugyanis felrobbanthatja az edényt, és kart tehet a készilékben.

- Ha alkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas
hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként az alkohol altal kibocsatott g6zok az elektromos fiitéelemmel érintkezve
belobbanhatnak.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon konyhai keszty(t, igyelve arra, hogy ne érintse meg a fitéelemeket.

- Ha a késziilékhez hasznalhaté hémérsékletszonda, akko csak a siitéhdz ajanlott hémérsékletszondat szabad hasznalni.

- Apirolizis ciklus alatt és utan az allatokat tavol kell tartani a késziilék helységétél (csak a Pirolizis funkcioval
rendelkez6 sutbk ese- tén).

TUZVESZELY: Ne taroljon targyakat a siit feliiletén, mert ezek langra kaphatnak.

FIGYELEM: Ha a fellilet meg van karcolva, akkor kapcsolja ki a késziiléket, hogy elkeriilje az aramutés veszélyét (csak
Uvegfelllettel rendelkez6 siték esetén).
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- VIGYAZAT : Amennyiben a f6z&lap livege eltérne: - azonnal kapcsoljon ki minden égét és
barmilyen elektromos fiitegységet és valassza le a készlléket az elektromos halézatrdl; - ne
érintse meg a készulék feluletét; - ne hasznalja a készliléket

- Az utasitdsok csak azon célorszagok szamara érvényesek, melyek szimbélumai
megtalalhatéak a késziléken. Ha a szimbdlum nincs rajta a készuléken, akkor arra a miszaki
kézikdnyvre kell hivatkozni, mely tartalmazza a szilkséges utasitasokat a készilék
modositasahoz, hogy megfeleljen az orszag hasznalati feltételeinek.

- VIGYAZAT : A géz tiizhely hasznalata hétermeléssel, parasodassal jarhat, tovabba
égéstermékek megjelenését eredményezheti abban a helyiségben, ahol az felallitasra kertilt.
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a konyha megfelel6en szell6zik, kilbnésen a berendezés
hasznalatakor, tovabba hagyja nyitva természetes szell6zési lehetéségeket vagy helyezzen el
egy mechanikus szell6ztetd eszkdzt (mechanikus szagelszivo berendezés). A készilék
intenziv és hosszabb idejl hasznalatakor kiegészitd szell6ztetésre, példaul ablaknyitasra
vagy hatékonyabb szell6ztetésre, azaz a mechanikus paraelszivd nagyobb fokozatra
allitasara is sziikség lehet.

- ® Az lGvegfedd eltdrhet, ha felmelegszik. Zarja el az 6sszes gazégét és elektromos f6z6zénat a
fedél lezarasa el6tt. Ne zarja le a fedelet, amikor az égé ég.
- Ha ajelen kézikdnyvben |évé utasitasok nem kerlinek pontosan betartasra, akkor ez tizet
vagy robbanast, anyagi karokat és személyi sériilést okozhat.

A TERMEK RENDELTETESSZERU HASZNALATA

- Ezt a készlléket kizarolag haztartadsi gépként valdé hasznélatra tervezték. Egyéb hasznélat (pl.
kilonboz6 terek flitése) nem megengedett. A késziilék professzionalis hasznalata tilos. A gyarté
a kezel6szervek helytelen vagy szabdlytalan haszndalatbdl szarmazd karokért felelésséget nem
véllal.
- A készlléket haztartasi, illetve més hasonl6 felhasznélasi teriiletekre szantak, mint példaul:
- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhak;
- Tanyahazak;
- Hotelek, motelek és egyéb lakés céljara szolgélo6 ingatlanok esetén az ligyfelek szadméra;
- Szallasok reggelivel.

- VIGYAZAT: A késziilék nem miikédtethet6 kiilsé id6zitével vagy kiildn taviranyitoval.

- Akésziléket ne hasznalja a szabadban.

- Ne taroljon robbané vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint
vagy egyéb gyulékony anyagot a késziilékben vagy annak kozelébe. Ez ugyanis a készilék
véletlen bekapcsolasa esetén meggyulladhat.

- Ne taroljon robbané vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint
vagy egyéb gyulékony anyagot a késziilékben vagy annak kbzelébe. Ez ugyanis a készilék
véletlen bekapcsolasa esetén meggyulladhat.

TELEPITES

- A készllék lizembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyarté
utasitasaival és a helyi biztonsagi el6irasokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg vagy cserélje ki a
készilék semmilyen alkatrészét, hacsak ezt a hasznalati tmutato kifejezetten nem jelzi.

- Az elektromos és gaz csatlakozasoknak meg kell felelnilik a helyi el6irasoknak.

- Ezeket a miveleteket gyermekek nem végezhetik el. A készilék tzembe helyezésekor tartsa
tavol a gyermekeket. Tartsa tavol a csomagoléanyagokat a gyermekektél (mlanyag zacskok,
hungarocell elemek stb.) a késziilék izembe helyezése alatt és utan.

- FIGYELEM : A készlilék modositasa és a telepitési médszer alapvet6 fontossagu a készilék
biztonsagos és megfeleld hasznalata érdekében minden tovabbi orszagban.

- A kicsomagolasi és Uzembe helyezési miiveletek soran viseljen véddkesztyt.

- A készilék kicsomagolasat kdvetéen ellenérizze, hogy annak ajtaja jol zarédik-e. Problémak
esetén vegye fel a kapcsolatot a kereskedével vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal. A
karosodas megel6zése érdekében csak az lizembe helyezéskor vegye le a siitét a hungarocell
véddalapzatrol.

- Akészilléket két vagy tobb személynek kell kezelnie és izembe helyeznie.




]
- A késziléket minden Gzembe helyezési munka el6étt aramtalanitani kell.
- Az lzembe helyezés soran gy6z6djon meg réla, hogy a készilék nem karositja a tapkabelt.
- Csak akkor aktivalja a késziiléket, ha az izembe helyezési miveletek be lettek fejezve.
- Asitével érintkezé konyhabutor-elemeknek héalloknak kell lenniik (min. 90 °C).

GAZ BEKOTESE

- FIGYELEM: Az Gizembe helyezés el6tt ellendrizze, hogy a helyi szolgaltatasi feltételek (gaztipus és -
nyomas) és a f6z8lap beallitdsa 6sszhangban vannak-e (lasd az adatlapot és az injektor tablazatat).

- Hasznaljon az utasitasokban el6irt gaznyomasnak megfelelé nyomasszabalyozokat.

- FIGYELEM : A berendezés szakszer(i beallitasanak feltételeit a cimkén (vagy adattablan) tintettiik fel.

- FIGYELEM : Ez a készulék nem csatlakozik égéstermék-elvezetd készulékhez. Ez telepithet6 es
csatlakoztathaté az érvényben 1évd helyi eldirasoknak megfelel6en. Ugyeljen a megfeleld szellézésre
vonatkozo kdvetelmények betartasara.

- FIGYELEM: Ezeket a miveleteket szakembernek kell elvégeznie.
- Ha a készllék folyékony gazhoz csatlakozik, akkor a szabalyozdcsavart a lehet6 legszorosabbra kell meghuzni.
- Amikor gazpalack van rendszeresitve, a gazpalackot vagy a gaztartalyt megfelelen kell elhelyezni
(fuggbleges tajolas).
- A gazcsatlakozashoz kizarélag rugalmas vagy merev fémcsdvet hasznaljon.

- FONTOS: Rozsdamentes acéltoml6 alkalmazasa esetén azt ugy kell beallitani, hogy ne érjen hozza
a buatorok (pl. fi6k) mozgo részéhez. A tdmlét olyan helyen kell keresztulvezetni, ahol nincs
akadalyoztatva, és ahol teljes hosszaban megszemlélhetd.

- A gazhalbdzatra val6 csatlakozas utan szappanos vizzel ellen8rizze a szivargast. Gyujtsa be az
égobfejeket és forgassa el a gombokat a maximalis allasbdl 1* a minimalis allasba 2* a lang
stabilitdsanak ellendrzése érdekében.

ELEKTROMOS FIGYELMEZTETESEK

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati
fesziiltséggel.

- Az érvényes biztonsagi elbirasok betartasa érdekében a beszereléshez fel kell hasznalni egy
0sszpolusu, legaldbb 3 mm-es érintkez6tavolsagu megszakité kapcsolot.

- Azelbirasok értelmében a késziléket foldelni kell.

- Ha a késziiléken lévé dug6 nem felel meg a haldzati aljzatnak, akkor I1épjen kapcsolatba egy
szakemberrel.

- Ne hasznaljon hosszabbitokat, tobbdugaszos elosztokat vagy adaptereket. A késziiléket ne
csatlakoztassa taviranyitéval mikodtetheté aljzathoz.

- A halézati zsindrnak elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a mar helyére tett készliléket
csatlakoztatni lehessen a hal6zati konnektorba.

- Ne hluzza meg a héalézati kabelt.

- Ha a tapkabel sérult, akkor ki kell cserélni egy ugyanolyannal. A tdpkébel cseréjét csak villanyszerel§
szakember végezheti a gyart6 utasitasaival és a helyi biztonsagi eléirasokkal 6sszhangban. Vegye
fel a kapcsolatot egy hivatalos vevészolgalattal.

- Ne mikodtesse a késziléket, ha a tapkabel vagy a dugo sériilt, ha nem mikddik megfeleléen vagy
ha sériilt vagy leesett. A tapkabelt vagy a dugot ne meritse vizbe. Tartsa tavol a kabelt a
héforrasoktdl.

- Az Uzembe helyezés utén a felhasznalé nem férhet az elektromos elemekhez.

- Ne érintse meg a készilléket nedves testrésszel és ne lizemeltesse mezitlab.

- Akészilléket ugy kell elhelyezni, hogy sziikség esetén ki lehessen hdzni a dugét, ha az aljzat
hozzaférhet6 vagy hasznaljon egy hozzaférheté tobbpodlusu kapcsolét az aljzat utan az orszagban
érvényes elektromos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen.

- Az adatlap a sit6 elllsé szélén talalhato (nyitott ajtonal lathato).

MEGFELELO HASZNALAT

- VIGYAZAT : A siitési folyamatot feliigyelni kell. A révid sutési folyamatot folyamatosan feliigyelni kell.

- Ne hasznalja a féz6lapot munkafellletként vagy vagoédeszkaként.

- FIGYELEM: A sltén zsirral vagy olajjal valé figyelmetlenul végzett f6zési miveletek veszélyesek
lehetnek és tlizet okozhatnak. Soha ne prébalja meg a tlizet vizzel oltani, csak kapcsolja ki a
berendezést, majd fedje le a langot egy takardval vagy tizolté takaréval.
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FONTOS: Amennyiben nehézséget tapasztal az égéfejek kezelégombjainak forgatasakor, vegye
fel a kapcsolatot a vevészolgalattal az égéfejcsap cseréje érdekében, ha azt hibasnak talalja.
- Soha ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara szolgal6 nyilasokat.

- Az égbkkel azonos szélességil vagy ezeknél egy kicsit szélesebb feneki fazekakat és
serpenySket hasznaljon (Iasd a megfeleld tablazatot). Ugyeljen arra, hogy a racsokra helyezett
edények ne nyuljanak tul a tizhelylap szélén.

- FIGYELEM: Ne hagyja, hogy az égéfej langja tulnyuljon az edény szélén.

- FONTOS: A racsok helytelen hasznalata a tlizhelylap karosodasat idézheti elé:

- Ne hasznaljon: Ontéttvas rostélyokat, kéedényeket, terrakotta fazekakat és serpenyéket.
Héelosztokat, példaul fémhalét vagy masféle ilyen eszkozt.

Két égbfejet egyszerre egyetlen edényhez (pl. bogracshoz).

- Megjegyzés: El6fordulhat, hogy a gaz mindsége miatt nehéz az égéfejet begyuijtani; ilyenkor
célszer(i ugy megismételnia miveletet, hogy a gombot a kis lang allasba forgatja.

- Megjegyzés: Ha szagelszivét szerel a fé6z6lap folé, akkor a megfelel6 tavolsagokat lasd az elszivo
kézikbnyvében.

- FIGYELEM: A racsokon Iév6 védé gumitalpak fulladasi veszélyt jelentenek a kisgyermekek szamara.
A racsok eltavolitasa utan gy6z6djén meg réla, hogy az dsszes talp megfeleléen illeszkedjen.

- Mielétt kinyitja, tavolitsa el az esetleges folyadékokat a fedélrél.

- Ne haszndlja a fyzylapot, ha a sity ontisztito funkciéval (pirolizis) mykodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Akésziléket minden tisztitasi és karbantartasi mivelet el6tt aramtalanitani kell.

Atisztitasi és karbantartasi mlveletek elvégzéséhez hasznaljon védbkeszty(it.

Az esetleges aramutések elkeruilése érdekében alampakicserélése el6tt gy6z6djon meg arrdl,hogy a
készulék ki van kapcsolva.

Sohane hasznaljon géznyomassal mikodd tisztitokésziiléket.

Az liveg sut6ajto tisztitasahoz nehasznaljon surolészereket vagy vagééllel rendelkezd fémspatulat, mivel
azok osszekaristolhatjak az ajtd fellletét, ami pedig az Gveg 6sszetdréséhez vezethet.

A tisztitAsi és karbantartdsi miveletek elvégzése el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készulék lehilt.
Ha a stté egy f6z6lap ala vantelepitve, akkor gy6z6djon meg réla, hogy minden €96 vagy elektromos
fé6z6zona ki lett kapcsolva az ontisztitd (pirolizis) funkcié alatt.

A pirolizisfunkcid elinditdsa el6tt tavolitsa el az 6sszes kiegészitét (az oldals6é racsokat is).
Ne hasznaljon surol6 vagy korroziv hatasu termékeket, kloros tisztitészereket vagy dérzsszivacsot.

KORNYEZETVEDELMITANACSOK
A CSOMAGOLOANYAG HULLADEKBA HELYEZESE

A csomagolbéanyag 100%-ban Gjrahasznosithat6, és el van latva az Ep Ujrahasznositas jelével

A csomagol6anyagokkal ne szennyezze a kornyezetet, hanem a helyi hat6sagok utasitasai szerint jarjon el.

A TERMEK KISELEJTEZESE

A termék kiselejtezésekor tegye azt hasznalhatatlanna a tapkabel levagasaval, az ajtok és fiékok (ha vannak)
eltavolitasaval, hogy a gyermekek ne tudjanak belemaszni és beleszorulini.

Ez a készilék tjrafeldolgozhato éop vagy Ujrahasznosithaté anyagokbdl késziilt. Ahelyi hulladékkezelési

szabalyoknak megfeleléen artalmatlanitsa.
A haztartasi gépek kezelésére, felljitasara és Ujrahasznositasara vonatkozd legfrissebb

informaciokért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a haztartasi hulladékok begydijtését végz6 vallalathoz,
vagy a készuléket Onnek értékesit6 bolthoz.

A készuléken talalhato jelzés megfelel az elektromos és elekronikus berendezések hulladékairdl sz6l6
2012/19/EK europai ir iranyelvben(WEEE) foglalt eléirasoknak.

- A hulladékka valt késziilék szabalyszer( elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi
egészségre esetlegesen gyakorolt karos kévetkezményeket.
- A'terméken vagy a kiséré dokumentaciéban Iévéﬁfszimbélum aztjelzi, hogy ezt a terméket nem szabad

L, L, |
haztartasi hulladékként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasat végzd megfelel6 gyUjtépontra.
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ENERGIATAKAREKOSSAGITANACSOK

- A sUtét csak akkor melegitse el, ha a sitési tablazat vagy a recept ezt irja el6.

- Hasznaljon s6tét lakkozott vagy mazas sutéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

- Kapcsolja ki a suitét 10/15 perccel a bedllitott siitési id6 letelte el6tt. A hosszu sitést igényl6 ételek tovabb siilnek
azutan is, hogy a sitét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGINYILATKOZAT

Ak észllék megfelel a 65/2014/EUés 66/2014/EUrendeletek kérnyezetbarat tervezésre vonatkozé
kovetelményeinek,valamint az EN 60350-1 eurépaiszabvany elSirasainak.

MUSZAKI

ADATOK

A siité méretei

magassag x 410 mm
szélesség x 340 mm

mélység. 424 mm

Térfogat 60|

Az ételmelegitd szélesség: 42 cm
rész hasznos mélység: 44 cm
méretei magassag: 23 cm
Egéfejek az adattablan jelzett valamennyi

gaztipusra atallithatd

A halézati aram
fesziiltsége és lasd az adattablan
frekvencidja

‘ Természetes
ENERGIACIMKE héaramlas — melegitd funkcio:

és hagyomanyos; @
KORNYEZETBARAT

TERVEZES Energiafogyasztas
mérése kényszer-hBaramlasi
osztaly — melegit6 funkcio:

SUTESI MOD é

VEVOSZOLGALAT

Miel6tt a vevészolgalatot hivna:
1. Ellenérizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési Gtmutatd” cimii részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Gjra be a késziiléket, és ellenérizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legk6zelebbi vevészolgalattal.

*  Mindig adja meg: a hiba tipusat;

*  asité pontos modelljét és tipusat;

*  aszervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a sitétér jobb oldali peremén (akkor valik
lathatéva, ha a sité ajtaja nyitva van) talalhaté. A szervizszam a garanciafiizetben is megtalalhato;

* ateljes cimét;

* atelefonszamat.

Amennyiben a késziléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz , melyet a garancia tartalmaz.

Ha barmilyen miveletet nem a Gyart6 altal felhatalmazott vevészolgalathoz tartozé szakember végez el, akkor kérjen

szamlat, mely feltlinteti az elvégzett munka tipuséat és gy6z6djon meg réla, hogy a cserealkatrészek eredetiek.

Amennyiben nem tartja be ezeket az utasitdsokat, akkor veszélyeztetheti a termék biztonsagat és minéségét.

EAYAEeS 00 0000 00000

T
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Overall view

1.Hob burner

2.Hob Grid

3.Control panel

4.Sliding grill rack

5.DRIPPING pan

6..Adjustable foot
7.Containment surface for spills
8.GUIDE RAILS for the sliding racks
9.position 5

10.position 4

11.position 3

12.position 2

13.position 1

14.Glass Cover *

*Available only on  certain models

E Description of the appliance

Popis zarizeni
4 Ceclkovy pohled

1.Plynovy hofak

2. Ros&t na varné desce

3. Ovladaci panel

4 Pecici rost

5.Pecici plech nebo plech zachycujici odkapavajici
6. NastaviteIné nohy omastek

7. Zachytny zlabek

8. Vodici LISTY jednotlivych urovni

9. poloha 5

10. poloha 4

11.poloha 3

12.poloha 2

13.poloha 1

14.Skleny kryt (pouze u nékterych model()

Popis zariadenia
Celkovy pohflad
1.Plynovy horak
2.Mriezka pracovnej plochy
3.0vladaci panel
4 .Police rury v podobe mriezky
5.Zberna nadoba alebo varna plocha
6.Nastavitelné noZicky alebo nohy
7.Plocha na zachytavanie pripadne vyliatych tekutin
8.VODIACE LISTY PRE POSUVNE ROSTY
9. poloha 5
10. poloha 4
11. poloha 3
12. poloha 2
13. poloha 1
14.Skleny kryt (len pri niektorych modeloch)

A készillék leirasa
A késziilék attekintése

1 Géaz égo

2 Edénytarto racs

3 Kapcsolo6 tabla

4 SUt6 racs

5 Serpenyd vagy sutdtepsi
6 Allithato labacska vagy 1ab
7 Zsirfelfogo boritdlap

8 TALCASINEK

9 helyzet 5

10 helyzet 4

11 helyzet 3

12 helyzet 2

13 helyzet 1

14 Ha felmelegedik *

* Csak néhany modelinél.
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Description of the appliance
Control panel

1.Electronic cooking programmer
2. THERMOSTAT knob
3.SELECTOR knob

4 THERMOSTAT indicator light
5.Hob BURNER control knob

Popis zariadenia
Ovladaci panel

1.Tlacidlo timer
2.0tocny gombik termostatu
3.0tocny gombik pre volbu

4 Kontrolka termostatu
5.0tocné gombiky ovladania plynovych
horakov varnej dosky.

Popis zarizeni
074 Ovladaci panel

1.Tlagitko Casovaé s hodinami a minutami
2.Knoflik nastaveni teploty v troubé (termostat)

3.Knoflik pro vybér rezimu
4.Indikator termostatu
5.Regulaéni knofliky pro ovladani hofakd varné desky

my A készulék leirasa
Kezel6panel

1.Elektronikus sités programozé
2.HBmérséklet szabalyzd gomb-Termosztat
3 Valaszto gomb

4.H6merséklet ellendrz6 |ampa

5. GAZEGOésSELEKTROMOS FOZOLAP vezérlbgombok



Installation

Room ventilation

The appliance may only be installed in permanently-
ventilated rooms, according to current national
legislation. The room in which the appliance is installed
must be ventilated adequately so as to provide as
much air as is needed by the normal gas combustion
process (the flow of air must not be lower than 2 m3/h
per kW of installed power).

The air inlets, protected by grilles, should have a duct
with an inner cross section of at least 100 cm? and
should be positioned so that they are not liable to even
partial obstruction (see figure A).

These inlets should be enlarged by 100% - with a
minimum of 200 cm? - whenever the surface of the

hob is not equipped with a flame failure safety device.
When the flow of air is provided in an indirect manner
from adjacent rooms (see figure B), provided that these
are not communal parts of a building, areas with
increased fire hazards or bedrooms, the inlets should
be fitted with a ventilation duct leading outside as
described above.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation

= a4

h 2l D i

2? = G
. Rl

= 1 S

Increase in the gap

between the door and
the flooring

Ventilation opening for
comburent air

After prolonged use of the appliance, it is advisable to
open a window or increase the speed of any fans used.

Disposing of combustion fumes

The disposal of combustion fumes should be
guaranteed using a hood connected to a safe and
efficient natural suction chimney, or using an electric
fan that begins to operate automatically every time the
appliance is switched on (see figure).
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Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

The liquefied petroleum gases are heavier than air
and collect by the floor, therefore all rooms containing
LPG cylinders must have openings leading outside so
that any leaked gas can escape easily.

LPG cylinders, therefore, whether partially or
completely full, must not be installed or stored in rooms
or storage areas that are below ground level (cellars,
etc.). Only the cylinder being used should be stored

in the room; this should also be kept well away from
sources of heat (ovens, chimneys, stoves) that may
cause the temperature of the cylinder to rise above
50°C.

Positioning and levelling

It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit (not
in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e [f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.
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e |f the cooker is

HOOD J installed underneath a

= = wall cabinet, there must
Min. 600 mm. = . .

= g B2 be a minimum distance
S S| 25| of 420 mm between this
p %8| cabinet and the top of
= = £  the hob.

—— 000000 O

This distance should be

increased to 700 mm

if the wall cabinets are

flammable (see figure).

¢ Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

¢ Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

Levelling

[
|

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the
cooker (see figure).

The legs™ fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.

<R

J”!U

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

Electrical connection *

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker must
be suitable for the charge indicated and must comply
with NFC 15-100 regulations (the earthing wire must
not be interrupted by the circuit-breaker). The supply
cable must be positioned so that it does not come into
contact with temperatures higher than 50°C at any
point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

* ¥ . .
Only available in certain models.

* The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Gas connection

Connection to the gas network or to the gas cylinder
may be carried out using a flexible rubber or steel hose,
in accordance with current national legislation and after
making sure that the appliance is suited to the type of
gas with which it will be supplied (see the rating sticker
on the cover: if this is not the case see below). When
using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator which complies with current national
regulations. To make connection easier, the gas
supply may be turned sideways”*: reverse the position
of the hose holder with that of the cap and replace the
gasket that is supplied with the appliance.

Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in the Table
of burner and nozzle specifications (see below).
This will ensure the safe operation and durability of
your appliance while maintaining efficient energy
consumption.

Gas connection using a flexible rubber hose

Make sure that the hose complies with current national
legislation. The internal diameter of the hose must
measure: 8 mm for liquid gas supply; 13 mm for
methane gas supply.

Once the connection has been performed, make sure

that the hose:

e Does not come into contact with any parts that
reach temperatures of over 50°C.

e |s not subject to any pulling or twisting forces and
that it is not kinked or bent.

e Does not come into contact with blades, sharp
corners or moving parts and that it is not
compressed.




® |s easy to inspect along its whole length so that its
condition may be checked.

e |s shorter than 1500 mm.

e Fits firmly into place at both ends, where it will
be fixed using clamps that comply with current

regulations.
Connection
point
\“
Isolating tap — |:| o Connqct‘ion — — Isolating tap
point
Hose assembly—
Hose bly
u| 5]

If one or more of these conditions is not fulfilled
or if the cooker must be installed according to the
conditions listed for class 2 - subclass 1 appliances
(installed between two cupboards), the flexible steel
hose must be used instead (see below).

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe
to a threaded attachment

Make sure that the hose and gaskets comply with
current national legislation.
To begin using the hose, remove the hose holder on
the appliance (the gas supply inlet on the appliance is
a cylindrical threaded 1/2 gas male attachment).
Perform the connection in such a way that the hose
length does not exceed a maximum of 2 metres,
making sure that the hose is not compressed and does
not come into contact with moving parts.

Checking the tightness of the connection

When the installation process is complete, check the
hose fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas
It is possible to adapt the appliance to a type of gas
other than the default type (this is indicated on the

rating label on the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob burners:
1. Remove the hob grids and slide the burners off their
seats.

2. Unscrew the nozzles using
a 7 mm socket spanner (see
figure), and replace them with
nozzles suited to the new type
of gas (see Burner and nozzle
specifications table).

3. Replace all the components
by following the above

instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:
1. Turn the tap to the minimum position.
2. Remove the knob and adjust the regulatory screw,
which is positioned inside or next to the tap pin, until
the flame is small but steady.

If the appliance is connected to a liquid gas supply,
the regulatory screw must be fastened as tightly as
possible.

3. While the burner is alight, quickly change the
position of the knob from minimum to maximum and
vice versa several times, checking that the flame is not
extinguished.

The hob burners do not require primary air
adjustment.

After adjusting the appliance so it may be used with
a different type of gas, replace the old rating label with
a new one that corresponds to the new type of gas
(these labels are available from Authorised Technical
Assistance Centres).

Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in
accordance with current national regulations relating to
“regulators for channelled gas”.
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Safety Chain

I'In order

to prevent

accidental

tipping of the

appliance, for

example by

a child clim-

i bing onto the

: oven door, the

supplied safety
chain MUST be

installed!
The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by

means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

|y

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.
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THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the

oven is operating. By selecting ‘3 with the knob, the

light is switched on without any of the heating elements
being activated.

Table of burner and nozzle specifications

ACWT 5G31LMH
ACWT 5G31L/IX

Table 1- HU G30 (GPB-B) G20
Burner Diameter | Thermal | Thermal | By-pass | Nozzle | Flow* | Thermal | Nozzle | Flow*
(mm) power power 1/100 1/100 g/h power 1/100 I’h
kw kw kw
(p.cs.®) | (p.c.s.®) (p.c.s.¥)
Reduc. | Nominal (mm) (mm) Nominal | (mm)
Fast (Large)(R) 100 0,80 3,00 41 87 218 3,40 128 324
Semi Fast
(Medium) (S) 75 0,50 1,90 30 69 138 2,10 104 200
Auxiiary (Smal) A 15°C e 1013 mbar-dry gas
(A) 51 0,50 1,00 30 50 73 1,15 78 |109
G20 (GZ50) p.c.s. 37,78 MJ/m
Suppl Minimum (mbar) 30 25 G30 (GPB-B) p.c.s. 49,47 MJ/Kg
Pre‘;psﬁres Nominal (mbar) 25 20
Maximum (mbar) 35 30
Table of burner and nozzle specifications
Table 1- CZ-SK Liquid gas Natural gas
Burner Diameter | Thermal | Thermal | By-pass | Nozzle Flow* Thermal | Nozzle
(mm) power power 1/100 1/100 grh power 1/100
kw kw kw
(p.c.s.*) | (p.c.s.®) (p.c.s.¥)
Reduc. | Nominal (mm) (mm) b ** (mm)
Fast (Large)(R) 100 0,70 3,00 41 87 218 214 128 286
Semi Fast
(Medium) (S) 75 0,40 1,90 30 69 138 136 104 181
Auxiliary (Small)
(A) 51 0,40 1,00 30 50 73 71 78 95
Minimum (mbar) 30 30 20
g:fspslﬁres Nominal (mbar) 20 20 17
Maximum (mbar) 35 35 25

* *kk

At 15°C 1013 mbar-dry gas
Propane P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

*%

Butane P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m?
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Start-up and use

Using the hob
Lighting the burners

For each BURNER knob there is a full ring showing the
strength of the flame for the relevant burner.

To light one of the burners on the hob:

1. Bring a flame or gas lighter close to the burner.

2. Press the BURNER knob and turn it in an
anticlockwise direction so that it is pointing to the
maximum flame setting 6.

3. Adjust the intensity of the flame to the desired level
by turning the BURNER knob in an anticlockwise
direction. This may be the minimum setting o, the
maximum setting 8 or any position in between the two.

If the appliance is fitted with an electronic lighting

device* (C), press the
BURNER knob and turn it in
an anticlockwise direction,
towards the minimum flame
setting, until the burner

is lit. The burner may be
extinguished when the knob
is released. If this occurs,
repeat the operation, holding the knob down for a longer
period of time.

f the appliance is equipped with a flame failure safety
device (X), press and hold the BURNER knob for
approximately 3-7 seconds to keep the flame alight
and to activate the device.

If the flame is accidentally extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1 minute before attempting
to relight it.

To switch the burner off, turn the knob until it reaches
the stop position e.

WARNING! The glass lid can break in
if it is heated up. Turn off all the burn-
ers and the electric plates before clos-

ing the lid.

Flame adjustment according to levels

liquids (water, wine, broth, milk)

Ideal for gentle cooking (e.g: rice, sauces, roasts, fish) with

Creaming pasta,

Ideal for stewing ( for a long period of time) and thickening.

Ideal for sautéing.

Cooking on a high flame and browning (roast, steaks,
escalopes, fish fillets, fried eggs.)

Advice when using burners

For the burners to work in the most efficient way
possible and to save on the amount of gas consumed,
it is recommended that only pans that have a lid and
a flat base are used. They should also be suited to the
size of the burner:

Burner Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

To identify the type of burner, please refer to the
diagrams contained in the “Burner and nozzle
specifications”.

Using the oven

The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooking modes

All cooking modes have a default cooking
temperature which may be adjusted manually to a

value between 40°C and 250°C as desired.

Ideal for grilling and browning, starting to cook, frying deep
frozen products.

Ideal for rapidly increasing the temperature of food to fast
boiling in the case of water or rapidly heating cooking liquids.

ERGLRI

c ok . . .
Only available in certain models.
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Cooking
modes

Function

Description

CONVECTION
MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max. On this setting, the top
and bottom heating elements come on. This is the classic, traditional éype of
oven which has been perfected, with exceptional heat distribution and reduced
energy consumption. The convection oven is still unequalled when it comes to
cooking dishes made up of several ingredients, e.g. cabbage with ribs, Spanish
style cod, Ancona style stockfish, tender veal strips with rice, etc. Excellent
results are achieved when preparing veal or beef- based dishes as well (braised
meats, stew, goulash, wild game, ham etc.) which need to cook slowly and
require basting or the addition of liquid. It nonetheless remains the best system
for baking cakes as well as fruit and cooking using covered casserole dishes for
oven baking. When cooking in convection mode, only use one dripping pan or
cooking rack at a time, otherwise the heat distribution will be uneven. Using the
different rack heights available, you can balance the amount of heat between
the top and the bottom of the oven. Select from among the various rack heights
based on whether the dish needs more or less heat from the top.

BAKING MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max. The rear heating element
and the fan come on, guaranteeing delicate heat distributed uniformly
throughout the oven.This mode is ideal for baking and cooking delicate

foods - especially cakes that need to rise - and for the preparation of certain
tartlets on 3 shelves at the same time. Here are a few examples: cream puffs,
sweet and savoury biscuits, savoury puffs, Swiss rolls and small portions of
vegetables au gratin, etc.....

PIZZA MODE

The circular heating elements and the elements at the bottom of the oven
are switched on and the fan is activated. This combination heats the oven
rapidly by producing a considerable amount of heat, particularly from the
element at the bottom. If you use more than one rack at a time, switch the
position of the dishes halfway through the cooking process.

FAN ASSISTED
MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max.The heating elements,
as well as the fan, will come on. Since the heat remains constant and uniform
throughout the oven, the air cooks and browns food uniformly over its entire
surface. With this mode, you can also cook various dishes at the same time, as
long as their respective cooking temperatures are the same. A maximum of 2
racks can be used at the same time, following the instructions in the section
entitled: “Cooking On More Than One Rack”.This fan assisted mode is
particularly recommended for dishes requiring a gratin finish or for those
requiring considerably prolonged cooking times, such as for example: lasagne,
pasta bakes, roast chicken and potatoes, etc... Moreover, the excellent heat
distribution makes it possible to use lower temperatures when cooking roasts.
This results in less loss of juices, meat which is more tender and a decrease in
the loss of weight for the roast. The fan assisted mode is especially suited for
cooking fish, which can be prepared with the addition of a limited amount of
condiments, thus maintaining their flavour and appearance.

Desserts: the fan assisted mode is also perfect for baking leavened cakes.
Moreover, this mode can also be used to thaw quickly white or red meat and
bread by setting the temperature to 80 °C. To thaw more delicate foods, set the
thermostat to 60°C or use only the cold air circulation feature by setting the

thermostat to 0°C.

OVEN TOP
MODE

The central part of the top heating element is switched on. The high and
direct temperature of the grill is recommended for food that requires a
high surface temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrecéte). This cooking mode uses a limited amount of energy and is
ideal for grilling small dishes. Place the food in the centre of the rack, as it will
not be cooked properly if it is placed in the corners.
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@ DOUBLE GRILL
MODE

The top heating element and the rotisserie spit will be activated. The provides a larger
grill setting and has an innovative design the improves cooking efficiency by 50 % and
eliminates the cooler corner areas. Use this grilling mode to achieve a uniform
browning on top of the food.

@ FAN ASSISTED
DOUBLE GRILL
MODE

The top heating element and the turnspit are activated and the fan begins to
operate. This combination of featuresincreases the effectiveness of the
unidirectional thermal radiation of the heating elements through forced circulation
of the air throughout the oven. This prevents the food from burning on top by
enabling heatto penetrate into the food more effectively; it is therefore an ideal
way of cooking food quickly under the grill or for grilling large pieces of meat
without having to use the turnspit.

The GRILL, DOUBLE GRILL and FAN-ASSISTED

DOUBLE GRILL cooking modes must be performed with the oven door shut.
When using the GRILL and DOUBLE GRILL cooking modes, place the rack in
position 5 and the dripping pan in position 1 to collect cooking residues (fat
and/or grease). When using the FAN-ASSISTED DOUBLE GRILL cooking
mode, place the rack in position 2 or 3 and the dripping pan in position 1 to
collect cooking residues.

‘0‘ DEFROSTING

The fan located on the bottom of the oven makes the air circulate at room temperature
around the food. This is recommended for the defrosting of all types of food, but in
particular for delicate types of food which do not require heat, such as for example: ice
cream cakes, cream or custard desserts, fruit cakes. By using the fan, the defrosting
time is approximately halved. In the case of meat, fish and bread, it is possible to
accelerate the process using the “multi-cooking” mode and setting the temperature to
80° - 100°C

Q BOTTOM MODE

The lower heating element is activated. This position is recommended for
perfecting the cooking of dishes (in baking trays) which are already cooked on the
surface but require further cooking in the centre, or for desserts with a covering of
fruit or jam, which only require moderate colouring on the surface. It should

be noted that this function does not allow the maximum temperature to be reached
inside the oven (250°C) and it is therefore not recommended that foods are cooked
using only this setting, unless you are baking cakes (which should be baked at a
temperature of 180°C or lower).

@ BOTTOM
VENTILATED

The bottom heating element and the fan is activated, which allows for the heat
distribution within the whole cavity of the oven. This combination is useful for light
cooking of vegetables and fish

Practical cooking advice e \When cooking foods that require different cooking

Cooking on several shelves simultaneously

If it is necessary to use two racks, use the FAN

ASSITED mode, as this is the only cooking mode
suited to this type of cooking. We also recommend

that:

e Positions 1 and 5 are not used. This is because
excessive direct heat can burn temperature

sensitive foods.

e Positions 2 and 4 are used and that food that
requires more heat is placed on the rack in position

2.

times and temperatures, set a temperature

that is halfway between the two recommended
temperatures (see Oven cooking advice table) and
place the more delicate food on the rack in position
4. Remove the food that requires a shorter cooking
time first.

* \When cooking pizzas on several racks with the
temperature set to 220°C, the oven is preheated for

in position 4 takes longer: we recommend that the
pizza cooked on the lowest rack position is removed

minutes later.
e Place the dripping pan on the bottom and the rack
on top.

15 minutes. Generally speaking, cooking on the rack

first, followed by the pizza cooked in position 4 a few



Lower oven compartment*

There is a compartment underneath the oven that may
be used to storeoven accessories or deep dishes. To
open the door pull it downwards (see figure).

Do not place
flammable materials
in the lower oven
compartment.

The internal surfaces of
the compartment (where
\ present) may become
hot.

Oven shelf supports

The shelf supports are removable and dishwasher safe.
To remove hold the support at the front and pull
away from the oven side, this can then be cleaned in
a sink or a dishwasher.

When removed it allows access to the oven side,
which can be cleaned with warm soapy water.

To refit the support, insert the longer leg into the
rear fixing hole and push in the front leg.

WARNING! The oven is
provided with a stop sys-
tem to extract the racks
and prevent them from

coming out of the oven.(1)

As shown in the drawing,
to extract them comple-
tely, simply lift the racks,
holding them on the front
part, and pull (2).
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Clock/Minute
Minder Operation

COOKING PROCESS Programming cooking
icon A cooking mode must be selected before
| DISPLAY programming can take place.
( [
‘ A '—"-lf"—"-' Programming the cooking duration A
auto L 7 ALY LAY M . i Y
icon o Ja\ “—TIMER icon 1. Press the ¢ button several times until 1con 1
— M + and the DUR digits on the DISPLAY begin to flash.
DECREASE TIME — Q Q Q — INCREASE TIME 2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired
button button duration; if you press and hold either button, the
MODE display will scroll through the values more quickly,

button making it quicker and easier to set the value.

3. Wait for 5 seconds, after that the icon S will be visible

T

on the display. °
4. When the set time has elapsed and the oven will stop cooking
you will hear a buzzer sounds. Press any button to stop the
buzzer.
e For example: it is 9:00 a.m. and a time of 1 hour and

15 minutes is programmed. The programme will

stop automatically at 10:15 a.m.

Setting the clock

The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that the end time of
a cooking cycle has not been programmed previously.
After the appliance has been connected to the mains,

or after a blackout, the 00:00

digits on the DISPLAY will begin to flash.

_ Setting the end time for a cooking mode
1. Press the "+"and "-' button simultaneously

Than the colon between hours and minutes is flashing. 1. Follow steps 1 to 3 to set the duration as detailed

2. Use the “+” and “-" buttons to adjust the time; if you above. y

press and hold either button, the display will scroll 2. Next, press the O button until the text END on the diplay
through the values more quickly, making it quicker and begin to flash.

easier to set the desired value. 3. use the “+” and “-” buttons to adjust the cooking end

Changing the buzzer frequency time; if you press and hold either button, the display
will scroll through the values more quickly, making it
quicker and easier to set the desired value.

1. First press "+" and "-" button simultaneously

M .
and than press the ¢ button for selecting the menu 4. Wait for 5 seconds or press the g) button again,

for changing the buzzer frequency. While the text tonX is When the cooking process start, the symbol &, is visible
visible the buzzer signal frequency can be changed by on the display.

touching the ™ " repeatedly. 5. When the set time has elapsed, the oven will stop cooking

Setting the minute minder and a buzzer sounds.Press any button to stop it.
This function does not interrupt cooking and does not Programming has been set when the icon 'f

affect the oven; it is simply used to activate the buzzer is illuminated. o

when the set amount of time has elapsed. e For example: It is 9:00 a.m. and a duration of 1 hour

1. Press the (> button several times until the [l icon has been programmed. 12:30 is scheduled as the

and the three digits on the display begin to flash. end time. The programme will start automatically at

2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired time; if 11:30 a.m.

you press and hold either button, the display will scroll

through the values more quickly, making it quicker and Cancelling a programme

easier to set the value. To cancela programme:

3. Wait for 5 seconds, If you press the buttom one more time ¢ Press the > button until the icon corresponding to

the display will then show the time as it counts down. the setting you wish to cancel and the digits on the

When this period of time has elapsed the buzzer will be display are flashing. Press the “-" button until the

activated. digits 00:00 appear on the display.

e Press and hold the “+” and “-” buttons; this will
cancel all the settings selected previously, including
timer settings.

34



(D
Oven cooking advice table

Selector knob |Food to be cooked Weight | Cooking rack | Preheating time |Thermostat| Cooking
setting (in kg) | position from (minutes) knob time
bottom setting (minutes)
Baking Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2/3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 1.2 2-4 15 200 30-35
racks)
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2-4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 0.4 2-4 15 210 15-20
racks)
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 1-3-5 15 20 180
Convection Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Fan assisted [Pizza (on 2 racks) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Lamb 1 2 10 180 50-60
Roast chicken + 1 2-4 10 180 60-75
potatoes Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2-4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2-4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 1.0 2-4 10 170 20-25
racks)
Savoury pies 15 3 15 200 25-30
Top Oven Browning food to perfect - 3/4 15 220 -
cooking
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
; Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Pizza Mode Chicken 1 20r3 10 180 60-70
Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn
kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches n°4 4 5 Max 2-3
Fan assisted |Grilled chicken 15 3 5 200 55-60
grill Cuttlefish 15 3 5 200 30-35
Bream 0.5 3 18 170-180 25-35
Codfi sh fillet 0.5 3 16 160-170 15-20
Bottom Sea bass in foil 0.5 3 24 200-210 35-45
Ventilated ?ﬁLﬁ%‘ﬁoﬁ gttablg)s 0.8-1,0 3 21 190 -200 50- 60
Well-done veggtLles 1,5-2,0 3 20 180-190 55-60
|_Bottom Mode For perfectioning cooking

cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill or fan
assisted grill, the dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Care and maintenance

E Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse well
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The hob grids, burner caps, flame spreader rings
and burners may be removed to make cleaning
easier; wash them in hot water and non-abrasive
detergent, making sure all burnt-on residue is
removed before drying them thoroughly.

e For hobs with electronic ignition, the terminal part of
the electronic lighting devices should be cleaned
frequently and the gas outlet holes should be
checked for blockages.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Do not close the cover when the burners are alight
or when they are still hot.

Remove any liquid from the lid before opening it.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If

the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity
mains, remove the glass lid
covering the lamp socket (see
figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage
230V, wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect
the oven to the electricity supply.

Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult to
turn. If this occurs, the tap must be replaced.

This procedure must be performed by a qualified
technician who has been authorised by the
manufacturer.

The cover*

If the cooker is fitted with
a glass cover, this cover
should be cleaned using
lukewarm water. Do not
use abrasive products.

* * It is possible to remove

:’ i

J J the cover in order to make

cleaning the area behind
the hob easier. Open
the cover fully and pull it
upwards (see figure).
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Removing and fitting the oven door:

1.0pen the door

2 Make the hinge clamps of the oven door rotate
backwards completely (see photo)

=

3.Close the door until the clamps stop (the door will
remain open for 40° approx.) (see photo)

extract the profile (see photo)

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: “Care and maintenance”.
6.Replace the glass.

WARNING! Oven must not be operated
with inner door glass removed!

WARNING! When reassembling the inner
door glass insert the glass panel correctly
so that the text written on the panel is
not reversed and can be easily legible.

7.Replace the profile, a click will indicate that the
part is positioned correctly.

8.0pen the door completely.

9.Close the supports (see photo).

®

10.Now the door can be completely closed and the
oven can be started for normal use.

This method of cleaning is recommended especially after
cooking very fatty (roasted)meats.

This cleaning process allows to facilitate the removal of
dirt of the walls of the oven by the generation of steam
that is created inside the oven cavity for easier cleaning.

I'Important! Before you start steam -cleaning:

-Remove any food residue and grease from the bottom
of the oven.

- Remove any oven accessories (grids and drip pans).

Perform the above operations according to the following
procedure:

1. pour 300ml of water into the baking tray in the oven,
placing it in the bottom shelf. In the models where the
drip pan is not present, use a baking sheet and place it
on the grill at the bottom shelf;

2. select the function of the oven Q
and set the temperature to 100 ° C; i

3. keep it in the oven for 15min;

4. turn off the oven;

5. Once cooled the oven, you can open the door to
complete the cleaning with water and a damp cloth;

6. eliminate any residual water from the cavity after
finishing cleaning

When the steam -cleaning is done, after cooking
especially fatty foods, or when grease is difficult to
remove, you may need to complete the cleaning with the
traditional method, described in the previous paragraph.

Perform cleaning only in the cold oven!
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Instalacia

Umiestnenie a vyrovnanie do vodorovnej
polohy

VSetky pokyny uvedené na nasledujucich stranach musia byt
vykonané odborne kvalifikovanym personalom (s certifikatom
CORGI) v sulade s predpisom z roku 1984, tykajucim sa
bezpecnosti pri pouziti plynu (inStalacia a pouzitie).
Doélezita informacia: pocas nastavovania a pod. odpojte
sporak od elektrického napajania a od privodu plynu.

UlozZenie zariadenia do prevadzkovej polohy

Dolezita informacia: Toto zariadenie moZze byt nainstalované

a pracovat len v neustale vetranych miestnostiach, v sulade

s platnymi predpismi. Je pritom potrebné dodrzat nasle-

dujuce opatrenia:

a) Miestnost musi byt vybavena systémom odvadzania
dymu do exteriéru, prostrednictvom odsavaca alebo
elektrického ventilatora, ktory bude automaticky uvedeny
do cinnosti pri kazdom zapnuti zariadenia.

L] e

Priamo do exteriéru

V pripade kozubov alebo medenych
kominov (pre sporaky)

b) V miestnosti musi byt nainstalovany systém privodu
dostatocného mnozstva vzduchu, potrebného k doko-
nalému spalovaniu. Potrebny prietok vzduchu nesmie byt
niz8i ako 2 m%h na kW instalovaného vykonu. Systém
moze byt zrealizovany priamym odoberanim vzduchu
z priestoru mimo budovy, prostrednictvom potrubia
s Uzitkovym prierezom minimalne 100 cm?, dostatocne
velkym na to, aby nemohlo déjst k jeho ndhodnému
upchatiu (Obr. A). M&Ze byt tiez zrealizovany nepriamym

spbsobom z prilahlych miestnosti, ktoré nie su sucastou
nehnutelnosti, ani nepredstavuju priestory s nebezpe-
censtvom poziaru, za predpokladu, Ze sa nejedna o spal-
ne. Uvedené miestnosti musia byt vybavené ventilacnym
potrubim na odvadzanie dymu mimo budovu, vy$Sie
uvedenym spdsobom (Obr. B).

Detail A Prilahla miestnost

Vetrana miestnost

Obr. A Obr. B

Priklady vetracich otvorov
prevzduch, umoznujici horenie

ZvacSenie priestoru medzi
dverami a podlahou

c) Pocas dlhodobejSieho pouzitia zariadenia moéze byt
potrebna pridavna ventilacia, ako napr. otvorenie okna
umoznujuce pradenie smerom von.

d) Skvapalnené ropné plyny, tazSie ako vzduch, sa
zhromazduju dolu. Miestnosti, v ktorych su ulozené
sudy s GPL musia byt vybavené otvormi umoznujucimi
evakuaciu pripadne unikajuceho plynu smerom von.
Sudy s GPL, bez ohladu na to, ci su prazdne alebo cia-
stocne naplnené, nemézu preto byt nainstalované alebo
ulozené v miestnostiach nachadzajucich nizsie ako je
uroven zemského povrchu (pivnice, atd.). Je vhodné
ponechavat v miestnosti len pouzivany sud, umiestneny
tak, aby nebol vystaveny pdsobeniu vonkajsich zdrojov
tepla (pece, kozuby, kachle, atd.) schopnych priviest ho
na teplotu prevysujucu 50 °C.

Vyrovnanie do vodorovnej polohy (plati len pre niektoré
modely)

Vyrovnanie sporaka do vodorovnej
polohy je mozné prostrednictvom
nastavitelnych noziciek. V pripa-
de potreby je mozné naskrutko-
vat tieto nozicky do prisluSnych
otvorov,nachadzajucich sa v rohoch
spodnej casti sporaka.

Montaz n6h (plati len pre
niektoré modely)

Nohy dodavané spolu so zaria-
denim sa zatlacaju pod spodnucast
sporaka.

i
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M

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie
byt intalovany za dekorativne dvere
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InStalacia sporaka
Zariadenie je mozné
naindtalovat do blizkosti
nabytku za predpokladu,
Ze vySka tohoto nabytku
nepresahuje vySku pra-
covnej plochy. Stena,
ktora prichadza do styku
so zadnou castou sporaka
musi byt z nehorlavého
materialu. Pocas cinnosti
sporaka méze teplota zad-
nej steny dosiahnut hodnotu o 50 °C a viac, nez je teplota
prostredia. Spravna in$talacia sporaku vyZzaduje dodrzanie
nasledujucich opatreni:

a) Zariadenie méze byt nainstalované v kuchyni, v jedalni
alebo v jednoizbovom byte, nie vSak v kupelni.

b) Ak sa povrch zariadenia nachadza vysSie ako je pracovna
plocha okolitého nabytku, nabytok musi byt vzdialeny
minimalne 200 mm od vrchnej strany sporaka. Zaclony
nesmu byt umiestnené za sporakom alebo menej ako
200 mm od bocnych stien zariadenia.

c) Pripadné odsavace musia byt nainstalované v sulade
s pokynmi uvedenymi v ich navode.

d) V pripade instalacie sporaka pod skrinku kuchynskej linky,
bude musiet byt skrinka umiestena do vzdialenosti najme-
nej 420 mm (milimetrov) nad varnou plochou. Minimalna
vzdialenost, do ktorej mbéze byt umiestneny horlavy
kuchynsky nabytok, nachadzajuci sa nad sporakom, je
700 mm.

e) Stena, ktora prichadza do styku so zadnou castou spora-
ka musi byt z nehorlavého materialu.

HOOD |

0
0

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm:
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood|
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Pripojenie k privodu plynu

Pripojenie zariadenia k rozvodu plynu alebo k tlakovej flasi
na plyn musi byt vykonané v sulade s platnymi normami.
Pred pripojenim je potrebné skontrolovat, ci je sporak vhodny
pre napajanie pripajanym plynom. V opacnom pripade sa
riadte postupom uvedenym v casti ,Prispdsobenie na pouzitie
odliSnych druhov plynu®. U niektorych modelov m6ze byt
privod plynu zrealizovany bez rozdielu sprava alebo zlava;
zmena pripojenia sa vykonava otocenim hadicovej spojky
s uzaverom a vymenou tesnenia (dodavaného spolu so za-
riadenim). V pripade napajania tekutym plynom, z tlakovej
flaSe, pouzivajte regulatory tlaku, ktoré st v zhode s normami
UNI-CIG 7432.

Dolezita informacia: kvoéli zaisteniu bezpecnej cinno-
sti, dokonalého vyuzitia energie a vyssej zivotnosti
zariadenia sa uistite o tom, ze napajaci tlak odpoveda
hodnotam uvedenym v tabulke 1 ,Technické udaje
horakov a trysiek*.

Pripojenie prostrednictvom hadice
Vykonaijte pripojenie prostrednictvom plynovej hadice s via-
stnostami odpovedajucimi platnej norme. Vnutorny priemer
pouZzitej hadice je nasledovny:
- 8 mm pre napdjanie tekutym plynom;
- 13 mm pre napajanie metanom alebo mestskym
plynom.
Pri inStalacii hadic je potrebné dodrzat nasledujice pokyny:

+ Ziadna cast hadice sa nesmie dotykat stcasti s teplotou
vysSou ako 50 °C;

» Jej dizka nesmie presiahnut 1500 mm;

* nesmie byt namahana tahom ani skrutenim a nesmie byt
nadmerne ohybana ani stlacana;

* Nesmie prichadzat do styku s ostrymi predmetmi a hra-
nami a s pohyblivymi castami a nesmie byt stlacana;

* Musi byt umiestnena tak, aby bol k nej po celej dizke
dobry pristup kvéli kontrole stavu jej konzervacie;

Bod pripojenia \‘

Uzatvéraci ventllﬁi 9‘ l:l ol
_—

Privodna hadica

Bod pripojenia 1 — Uzatvaraci

ventil

Privodna hadica —|

i i

Uistite sa, Ze je hadica na svojich koncoch dobre zasunuta
a upevnena prostrednictvom stahovacich pasok, odpove-
dajucim platnym normam. Ak nie je mozné dodrzat jednu
alebo viac uvedenych podmienok, je potrebné pouzit kovovu
hadicu.

Aby mohol byt sporak nainstalovany podla podmienok triedy
2 podtriedy 1, je vhodné pripojit ho k plynovému rozvodu
len kovovou hadicou, odpovedajucou norme UNICIG 9891.

Pripojenie prostrednictvom hadicového rozvodu

z nehrdzavejlicej ocele s pripojkami so zavitom,
upevneného na stene.

Odmontujte hadicovu spojku, nachadzajucu sa na zariadeni.
Spojka pre privod plynu do zariadenia ma vonkajsi zavit 1/2
plyn valcového typu. Pouzivajte vyhradne hadice a tesnenia
odpovedajuce plathnym normam. Instalacia takychto hadic
musi byt vykonana tak, aby ich dizka v podmienkach ma-
ximalneho natiahnutia nepresahovala 2000 mm.

Kontrola tesnosti

Délezita informacia: po ukonceni inStalacie skontrolujte
dokonalu tesnost vSetkych spojov s pouzitim mydlového
roztoku a nikdy nie s pouzitim plamena. Po vykonanom
pripojeni sa uistite, Ze kovova hadica neprichadza do styku
s pohyblivymi stucastami a zZe nie je nicim stlacana.

Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete

Namontujte normalizovanu zastrcku, vhodnu pre zataz,

ktora je uvedenda na Stitku s menovitymi udajmi. V pripade

priameho pripojenia kabla do elektrickej siete je potrebné
nainStalovat medzi zariadenie a siet omnipolarny stykac

s minimalnou rozpinacou vzdialenostou kontaktov 3 mm.

Omnipolarny stykac musi byt zvoleny tak, aby odpovedal

danej pradovej zatazi a plathym normam (zemniaci vodic

nesmie byt preruseny stykacom).

Napajaci k&bel musi byt umiestneny tak, aby jeho teplota

v Ziadnom pripade nepresiahla teplotu prostredia o viac ako

0 50 °C. Pred zapojenim sa uistite, Ze:

» pretlakovy ventil a domaci rozvod mdzu zniest prudovu
zataz zariadenia (vid Stitok s menovitymi udajmi);

* napajaci rozvod je vybaveny ucinnym uzemnenim,
vykonanym v sulade s platnymi normami a zakonnymi
predpismi;

* zasuvka a omnipolarny stykac budu po nainStalovani
varnej dosky lahko dostupné.

POZN.: nepouzivajte redukcie, adaptéry alebo derivacné

cleny, pretoze by mohli byt zdrojom prehriatia alebo ohorenia.

Zastrcka a zasuvka musia byt lahko pristupné.
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Prisposobenie na pouzitie odliSnych druhov plynu

Za ucelom prispdsobenia sporaka na pouzitie odliSného

druhu plynu, nez ten, pre ktory bol pripraveny (uvedeny na

§titku pripevnenému ku krytu), je potrebné vykonat

nasledujuce operacie:

a) Nahradte namontovanu hadicovu spojku tou, ktora sa
nachadza v sade ,prisluSenstvo sporaka*“.

Délezita informacia: Hadicova spojka pre tekuty plyn ma

vyrazené cislo 8, zatial co spojka pre metan je oznacena

cislom 13. V kazdom pripade v8ak pouzite nové tesnenie.

b) Vymena trysiek horakov varnej dosky:

» odloZte mriezky a vytiahnite horaky z ich uloZenia;

* odskrutkujte trysky s pouzitim kluca s velkostou 7 mm
a nahradte ich tryskami vhodnymi pre novy druh plynu
(vid tabulka 1 ,Technické udaje horakov a trysiek®).

* vymente vSetky komponenty, pricom zopakujte uvedené
operacie v opacnom poradi.

c) Nastavenie minimalnych hodnét horakov varnej dosky:

+ pretocte otocny gombik do polohy odpovedajucej
minimu;

* odlozte otocny gombik a prostrednictvom regulacnej
skrutky, nachadzajucej sa vo vnutri alebo vedla tycky
otocného gombika, nastavte maly pravidelny plamen.
POZN.: u tekutych plynov musi byt regulacna skrutka
zaskrutkovana celkom na doraz.

* nasledne rychlym pretocenim otocného gombika
z polohy odpovedajucej maximu do polohy
odpovedajucej minimu skontrolujte, ci neddjde
k zhasnutie plamena.

d Nastavenie primarneho privodu do horakov varnej
dosky:

Horaky nevyzaduju ziadne nastavanie primarneho privodu
vzduchu.

Délezita informacia

Po ukonceni celej operacie nahradte stary Stitok
s nastavenymi hodnotami novym, odpovedajucim
pouzitému plynu. Stitok je moZné dostat v nasich
strediskach servisnej sluzby.

Poznamka

Ak sa tlak plynu lisi od predpokladanej hodnoty (alebo ak
je premenlivy), je potrebné nainstalovat na vstupné
potrubie vhodny regulator tlaku (podla normy UNI-CIG 7430
Lregulatory pre plynové rozvody*).

Bezpecénostny ret'az

I Aby sa predi-
$lo nahodnému
prevrateniu
zariadenia, na-
priklad z dévo-
du zavesenia
sa hrajuceho
sa dietata na
dvierka rury, je
POTREBNE vy-
konat instalaciu
bezpelnostnej

retiazky!
Sporak je vybaveny bezpeénostnou retiazkou, ktord
je potrebné upevnit prostrednictvom skrutky (nedo-
dava
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Technické udaje horakov a trysiek

Tabulka 1 Tekuty plyn Prirodny plyn
i Tepelny vykon kW Obtok Tryska Prietok * a/h Tryska .
Horak F(’\:"fn”r‘f)r (p.c.s) 11100 | 1/100 rielok 9 1100 | POk
Rychly (velky) (R) 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286
Polorychly (stredny) (S) 75 1.90 0.4 30 69 138 136 104 181
Pomocny (maly) (A) 51 1.00 0.4 30 50 73 71 78 95
Menovity (mbar) 30 30 20
Napajaci tlak Minimalny (mbar) 20 20 17
Maximalny (mbar) 35 35 25
* Pri 15 °C a 1013 mbar - suchy plyn *k Butan P.C.S. = 49.47 MJ/kg
** Propan P.C.S. = 50,37 MJ/kg Prirodny plyn P.C.S.=37,78 MJ/m?3

ACWT 5G3LLMWH
ACWT 5G31L/IX
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Uvedenie do cinnosti

a pouzitie

Otocné gombiky ovladania plynovych
horakov varnej dosky

V blizkosti kazdého otocného gombika je prostrednictvom
plného kruzku uvedena ® poloha plynového horaka, ktory
je nim ovladany. Zapnutie jedného z horakov sa vykonava
tak, ze sa k nemu prilozi plamen alebo zapalovac. Zatlacte
na doraz prislusny otocny gombik a otocte nim proti smeru

hodinovych ruciciek do polohy odpovedajicej maximu 6.
Kazdy horak méze fungovat na maximum alebo minimum
svojho vykonu alebo pri jednej z medzihodnét. Vo vztahu
k tymto odliSnym spésobom cinnosti su na otocnom gom-
biku okrem polohy odpovedajicej vypnutiu, oznacenej
symbolom ®, ktory sa musi nachadzat voci vztaznej ryske,

uvedené aj polohy odpovedajice maximu 0 a minimu 6.
Je mozné ich nastavit otdcanim otocného gombika proti
smeru hodinovych ruciciek z polohy odpovedajucej vypnu-
tiu. Vypnutie horaka sa vykonava otocenim otocného gom-
bika v smere hodinovych ruciciek az po doraz (odpovedajuci

opat symbolu ®).

Elektronické zapinanie plynovej varnej dosky

Niektoré modely su vybavené okamzitym elektronickym
zapinanim plynovych horakov varnej plochy: Rozpozname
ich podla zariadeni pre zapinanie (vid detail C). Toto zaria-
denie zacne pracovat tak, Ze vyvinie mierny tlak na tlacidlo

oznacené symbolom * Na zapnutie zvoleného horaku
teda staci stlacit tlacidlo “T” a sucasne stlacit az na doraz
prislusny otocny gombik a otacat nim proti smeru hodi-
novych ruciciek, az pokial nedéjde k zapnutiu horaka. Aby
bolo zapnutie okamzité, doporucujeme najskor stlacit
tlacidlo a az potom otacat otocnym gombikom. Pri niek-
torych modeloch je elektronické zapinanie vclenené
dovnutra otocného gombika; v takom pripade je tu
zariadenie pre zapinanie , a nie tlacidlo . Na zapnutie
zvoleného horaku staci stlacit na doraz odpovedajuci
otocny gombik a otacat nim proti smeru hodinovych

ruciciek az do polohy pre maximum 6 pricom je potrebné
ho drzat stlaceny, az pokial neddjde k zapnutiu horaku.
Délezita informacia:

V pripade nahodného zhasnutia plamena horaku, uza-
vrite ovladaci otocny gombik a horak znovu nezapinajte
skor ako za 1 minuatu.

Modely vybavené bezpecnostnym zariadenim proti
uniku plynu pre varné plochy

Tieto modely je mozné identifikovat podla toho, Ze maju
nainstalované toto zariadenie (Vid detail detail X).

Délezita informacia: VVzhladom
k tomu, Ze su horaky varnej
plochy vybavené bezpecnost-
nym zariadenim, je po zapnuti
horaku nevyhnutné podrzat
stlaceny ovladaci otocny gom-
bik po dobu priblizne 6 sekund,
cim sa umozni priechod plynu,
az pokial neddjde k ohriatiu
bezpecnostného termoclanku.

Upozornenie: Pri prvom zapnuti doporucujeme, aby ste
nechali ruru v cinnosti naprazdno priblizne na pol hodiny
s termostatom na maxime a so zavretymi dvierkami. Po up-
lynuti uvedenej doby ju vypnite, zavrite dvierka a vyvetrajte
miestnost. Zapach, ktory pocas tejto operacie obcas vznika,
je zapricineny vyparovanim latok, pouzitych na ochranu rury
v obdobi medzi vyrobou rury a jej nainstalovanim.

Upozornenie:Prvu troven zospodu pouzivajte len v pripade
pecenia s pouzitim razna (ak je sucastou).

Prilagoditev plamena v skladu s stopnjami

Idedlny pre mierne varenie (napr: ryza, omacky, pecienky,
ryby) s tekutinami (voda, vino, vyvar, mlieko)

Idedlny pre dusenie (po dlhsiu dobu) a zahustovanie.
Smotanové cestoviny,

Idedlny pre rychle pecenie.

Varenie na vysokom plameni a prazenie (pecienky,
steaky, rezne, rybie filé, prazenica)

Idedlny pre grilovanie a zapekanie, pri zacati varenia,
smazenie hlboko zmrazenych vyrobkov.

Idedlny pre rychle zvysenie teploty potravin pre rychle
uvedenie do varu vody alebo ohriatie tekutin na varenie.

EE G Tl

Klik bo pokazal spremembo iz ene stopnje v

drugo, ko vrtite gumb. Sistem zagotavlja natan¢nejse
prilagajanje in tako omogoc¢a posnemanje
intenzivnosti ognja in da zlahka prepoznate Zeleno
raven za razli€ne postopke kuhanja.

Praktické rady pre pouzitie horakov

V snahe o dosiahnutie optimalnych vysledkov je potrebné

mat na pamati nasledujuce pokyny:

e pouzite vhodné nadoby, odpovedajuce jednotlivym
horakom (vid tabulka), aby ste zabranili vychadzaniu
plamenov spod nadob.

o pridosiahnuti varu, pretocte otocny gombik az do polohy
odpovedajicej minimu.

o vzdy pouzivajte nadoby s pokryvkou.

o vzdy pouzivajte nadoby s plochym dnom.

Horak o Priemer nadob (cm)
Rychly (R) 24 — 26
Polorychly (S) 16 - 20
Pomocny (A) 10-14




Pouzitie rary

Pri prvom zapnuti vam odporu¢ame, aby ste
nechali rdru v €innosti naprazdno priblizne pol
hodiny s termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Pred vypnutim rary sa uistite,
Ze je miestnost dobre vyvetrana a otvorte dvierka rury.
Zo zariadenia m6ze vychadzat’ mierne neprijemny
zapach, spésobeny odparovanim ochrannych latok,
pouzitych po€as vyrobného procesu.

Pred pouzitim vyrobku odstrarite plastovu féliu
z bo¢nych stran zariadenia.

Nikdy ni¢ nekladte priamo na dno rury; zabranite tak
posSkodeniu smaltového nateru.

1. Zvolte pozadovany rezim pecenia otacanim
otogného ovladade VOLICA.

2. Zvolte teplotu odporu¢anu pre rezim pecenia alebo
pozadovanu teplotu ota€anim oto¢ného ovladaca
TERMOSTATU.

Podrobny zoznam rezimov pecenia a odporucanych
teplét najdete v prislusnej tabulke (vid’ Tabulka

s upozorneniami ohladne pecenia v rdre).

Pocas pecenia je kedykolvek mozné:

. Zmenit rezim pecenia otacanim oto¢ného

ovladaga VOLICA.

. Zmenit teplotu otocenim oto¢ného ovladaca

TERMOSTATU.

« Zastavit peCenie oto¢enim otocného ovladaca
VOLICA do polohy ,0".

Nadoby vzdy ulozte na dodany(é) rost(y).
Kontrolka TERMOSTATU

Ked je rozsvietend, rura sa ohrieva. Kontrolka zhasne,
ked vnutro rury dosiahne poZadovanu teplotu. Potom

sa bude kontrolka striedavo rozsvecovat a zhasinat, ¢o

signalizuje, Ze termostat pracuje a udrzZuje teplotu na
konstantnej urovni.

Osvetlenie rury

Svetlo v rure sa rozsvieti otocenim oto¢ného ovladaca

VOLICA do ktorejkolvek inej polohy ako do polohy
,0“. Zostane zasvietené po celu dobu ¢innosti rury. Po

zvoleni a oto€nym ovladacom bude svetlo svietit bez
toho, aby bol aktivovany ktorykolvek vyhrevny ¢lanok.

V pripade , ze vari€ je vybaveny
krytom , toto

Kryt je potrebné Cistit’ vlaznou
vodou . Nepouzivajte

abrazivne produkty . Je mozné
odstranit’ kryt

aby sa za Cistenie priestoru varna
doska jednoduchsie .

Uplne otvorte kryt a vytiahnite ju
smerom nahor

( pozri obrazok ) .

! Nezatvarajte kryt ak su horaky
vystupit’ alebo
ked’ st este hortce .
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Manualne rezimy pecenia
Vetky rezimy varenia maju vychodiskovu teplotu pecenia, ktora moZe byt rune upravena na hodnotu medzi 40°C a 250°C,

rezimy
varenie

funkcie

popis

=

TRADITIONAL
OVEN (TRADICNA
RURA)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie telesa. Pri pouziti tohto
tradicného spésobu pecenia, odporu¢ame pouzit iba jeden rost na pecenie.
Pri pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli nerovnomerne.

REZIM BAKING

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, o zaruci rozlozenie tepla

jemnym a jednotnym spésobom v celej rure. Tentorezimje idealny pre varenie a

(PECENIE) pecenie potravin citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju
“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach su¢asne.
REZIM PIZZA Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej €asti rary a ventilator
. (PIZZA) je aktivovany. Tato kombinacia ohrieva rdru rychlo tym, Ze produkuje
RS znatné mnozstvo tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia zamerite poziciu
jedal..
REZIM MULTI-
Su zapnuté vSetky vykurovacie telesa (vrchny, spodny a kruhovy) a
¢ COOKING (MULTI- G s . . . « .
~ o= » ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k tomu, teplo zostava konstantna po
PECENIE) celej rure, vzduch pecie potraviny a spbsobuje ich prazenie jednotnym
spbsobom. M6zu byt pouzité si¢asne maximalne dva police.
REZIM Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max. Déjde k zapnutiu horného
HORNA RURA vyhrevného ¢lanku.
Tento rezim je mozné pouzit' pre opecenie do hneda a pre zavere¢né
opecenie.
PROGRAMMET En grill som &r stérre @n de vanliga med helt nydesign som Okar

DUBBEL GRILL

tillagningskapaciteten med 50 %och som eliminerar hérnomradena dit
den vanligagrillen inte nar. Anvand denna grillmetod for att fa en jamn
stekyta.

REZIM GRATIN
(GRATINOVANIE)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje) a spusti sa
ventilator. Tato kombinacia vlastnosti zvySuje ucinnost jednosmerného
tepelného Ziarenia, ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnatri rary. To pomaha zabranit, aby sa potraviny spalili
na povrchu a umoznuje teplu preniknut priamo do jedla. Rezimy pe Cenia
GRILLa GRATIN je potrebné vykonavat pri zatvorenych dverach rary.

REZIM
DEFROSTING
(ROZMRAZOVANIE)

Ventilator nachadzajuci sa v spodnej Casti rury spdsobuje cirkulaciu vzduchu
izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné pre rozmrazovanie vSetkych druhov
potravin, ale najma pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
sU napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo pudingy, ovocné
zakusky. Pouzitim ventilatora, sa doba rozmrazovania znizi priblizne na
polovicu. V pripademasa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” moédu a nastavenim teploty na hodnotu medzi
80° -100°C.

REZIM BOTTOM
(SPODNY)

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa odporuca pre dalSie
zdokonalovanie pecenia pokrmov (v pekaci), ktoré su uz upe€ené na ich
povrchu, ale si vyzaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len mierne zafarbenie
napovrchu. Je potrebné poznamenat,

REZIM BOTTOM
VENTILATED
(SPODNA
VENTILACIA)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o umoznuje
rozlozenie tepla v priestore celého objemu rary. Tato kombinacia je vhodna
pre lahké peCenie zeleniny a ryb.




Praktické rady pre pecenie

Pecenie na viacerych policiach suéasne

Pokial je nutné pouzit dve police, pouZite rezim peéenia@RURA S VENTILATOROM |,
pretoze to je jediny spdsob pec€enia vhodny pre tento druh pecenia. Odporucame tiez:

* Nepouzivajte polohy 1 a 5. Je to z dévodu, nakolko nadmerné priame teplo mdze spalit

potraviny citlivé na teplotu.

* Pouzite pozicie 2 a 4 a jedlo, ktoré si vyzaduje viac tepla, umiestnite na stojan v polohe 2.

* Pri peCeni potravin, ktoré si vyzaduju rézne doby pecenia a teploty, nastavte teplotu, ktora
je na polceste medzi oboma odporuc¢anymi teplotami (pozri tabulku s radami o pecenie) a
umiestnite citlivejSie jedlo na stojan v polohe 4. Najprv vyberte jedlo, ktoré si vyzaduje kratSiu

dobu pecenia.

* Pri peCeni pizze na viacerych stojanoch s teplotou nastavenou na 220°C sa rura predhrieva
po dobu 15 minut. V&eobecne mozno povedat, Ze pecCenie na stojane v polohe 4 trva dlhsie:
odporu¢ame, aby ste ako prvu vybrali pizzu pe€enu na najnizSej poziciu, o par minut neskor

odoberte pizzu pecenu na pozicii 4.

* Umiestnite plech na pec€enie na spodok a na vrchol vodiacich list.

Spodny odkladaci priestor riry

Jedna sa o spodny odkladaci priestor rary, ktory je mozné

pouzit na odkladanieprisluSenstva rury alebo na hlboky riad.

Kvéli otvoreniu dvierok ich potiahnite smerom dolu
(vid’ obrazok).

Nekladte horfavé
materialy do spodného
odkladacieho priestoru
rary.
Vnutorné povrchy

\ odkladacieho priestoru
(ak je sucastou) sa
mdzu byt horuce.

UPOZORNENIE! Rara
je vybavend systémom
zastavenia mriezok, kto-
ry umozouje ich vybratie
bez toho, aby sa dostali
y von zo samotnej rar(1).

Pre kompletné vysunutie mriezok
je potrebné ich zdvihnu , uchopi za
prednu éas a potiahnu ich, ako je
zrejmé z uvedeného obrazku (2).

45



Prevadzka stopiek
hodiny/minuty

lkona

PROCESU PECENIA
! DISPLEJ
D, D, S,
SN = Tw i Tw
lkona ‘ ¥ ""“ ° '-"-'
AUTO T 0 N - | Ikona GASOVAG
— M +
_ Tiatido __ Tiagidlo
SKRATENIA CASU Q Q Q ZVYSENIA CASU
Tlagidlo
REZIM

Nastavenie hodin!

Hodiny je mozné nastavit, ked je rira vypnuta, alebo ked je zap-
nuta, za predpokladu, ze doba ukon&enia cyklu pecenia nebola napro-
gramovana skor. Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti,

alebo po vypadku elektrického pradu, na
displeji za¢nu blikat Cislice 00:00.

1. Stlacte tlacidla “+” a “-" si¢asne
Ciarka medzi hodinami a minitami zac¢ne blikat.

2. Pouzite tlacidla “+” a “-" pre nastavenie ¢asu; ak stlaite a podrzite
ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu prechadzat hodnoty

rychlejSie, takZe rychlejSie a fahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

Zmena frekvencie bzuciaka

1. Najprv stlacte tlacidla “+” a “" stcasne, potom stlacite tlacidlo
® pre vyber menu pre zmenu frekvencie bzuciaka. Zobrazi sa
text tonX, frekvenciu signalu bzuciaka mozno menit opakovanym
dotykom “- “.

“w

Nastavenie mintt na stopke!
Tato funkcia neprerusi peCenie a nema vplyv na rdru; jednoducho
sluzi k aktivacii bzuciaka pri uplynuti nastaveného mnozstva ¢asu.

1. Stladte tiagidlo « - niekolkokrat, az kym ikona ﬂ a prve dve Cislice
na DISPLEJI zaénu blikat.

2. Pouzite tlacidla “+” a “-" pre nastavenie pozadovaného c&asu;
ak stlacite a podrzite ktorékolfvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a fahSie nastavite
pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekind, Ak stlacite tladidlo eSte raz, na displeji sa
nasledne zobrazi odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti tejto doby bude
aktivovany bzuciak.

Programované pecenie!
Pred uskutonenim naprogramovania je potrebné zvolit rezim
pecenia.

Programovanie trvania varenia

1. Stlacte tlacidlo & niekolkokrat, az kym na DISPLEJI za¢nu blikat
ikona AUTO a pismena DUR.

2. Pouzite tlacidla “+” a “” pre nastavenie pozadovanej doby;
ak stladite a podrzite ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a lahSie nastavite
pozadovanu hodnotu.

3. Ak sa na displeji zobrazi ikonka AUTO pockajte 5 sekund.

4. Po uplynuti nastaveného Casu rura prestane piect a zaznie
bzugiak. Stlacenim [ubovolného tlacidla odstavite bzuciak.

¢« Napriklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Nastavenie ¢asu ukoncenia rezimu pecenia

1. Pre nastavenie dizky postupuijte podla krokov 1 az 3, ako je uve-
dené vyssie.

2. Nasledne, stlate tlacidlo "> kym na DISPLEJI nezaéne blikat text
END.

3. Pouzite tlaCidla “+" a “-" pre nastavenie ¢asu konca pecenia;
ak stladite a podrzite ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a lahSie nastavite
pozadovanu hodnotu.

4. Pockajte 5 sekind, alebo stlacte tlacidlo ¢ znovu.

Po spusteni procesu pedenia, na displeji sa zobrazi symbol .

5. Po uplynuti nastaveného Casu, rura prestane piect a ozve
sa bzuciak. Stlacenim [ubovolného tladidla ho vypnete. Pro-
gramovanie AUTO je nastavené, ak sa rozsvieti ikonka.

¢« Napriklad: Je 09:00 a bolo naprogramované trvanie 1 hodina.
12:30 je naplédnovany ako koncovy ¢as. Program sa automaticky
spusti 0 11:30.

Zru$enie programu

Pre zruSenie programu:

+ stlacte tlacidlo :”:, kym ikona zodpovedajlica nastaveniu, ktoré
chcete zrusit, a Cislice na displeji nezaénu blikat. Stlacte tlacidlo
“" kym sa na displeji neobjavia Cislice 00:00.

+ Stlacte a podrzte tlacidla “+” and “-"; zruSia sa tym vSetky skorSie
nastavenia, vratane ¢asovych nastaveni.

46



Tabulka s upozorneniami ohladne pecenia v rure

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  [Doba pecenia
pecenia (vkg) police predohrevu teplota (mintty)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna | Pecené telacie alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
- Brav€ova pecienka 1 3 15 200 70-80
Fura | susienky (krehké cesto) . 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Reilm Pi§k(’)t0V)’l mucénik 0.5 3 15 160 25-30
.. Plnené palacinky (na 2 drovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | \alg kolagiky (na 2 Grovniach) 0.6 122 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémové pusinky (na 3 Urovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolac 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolag vo vidieckom style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle | Zlaté rolky 0.4 2 - 180 25-30
pecenie Kuracie susta 0.4 2 _ 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kolaé 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 urovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahnacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
uitt- Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie | Slivkovy kolag 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 drovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susienky (na 2 Urovniach) 05 2a4 10 180 10-15
Piskoty (na 1 roste) ’ ~
Pigkoty (na 2 rostoch) 0.5 2 10 170 15-20
Pikantné kolage ! 2a4 10 170 2025
1.5 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
. Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
rezim Kuréa 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Treskove filety 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 - Max 10-12
I\o/IakrVer’ dvice (alebo foast 1 4 - Max 15-20
pecené sendvice (alebo toast) 426 4 B Max 3.5
: ;| Grilované kur¢a 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovanie) 5 /ia 15 2 10 200 30-35
Pleskac ] 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové fllety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Spodné Obafovany morsky vik 0.5 3 20 200-210 35-45
podné [ Miesana zelenina 0.8-1,0 3 21 190 -200 50-60
odvetravanid (Ratat9U|II'e—ovy t_yp)
Prepecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55.60
Spodok | pre zdokonalovanie varenie
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie zariadenia
Pred akymkolvek Ukonom Cistenia a Udrzby odpojte
zariadenie zo siete elektrického napajania.

Cistenie rary
Na Cistenie zariadenia nepouzivajte prud pary.

* VonkajSie smaltované alebo nerezové casti
a gumove tesnenia je mozné cistit Spongiou
namocenou vo vlaznej vode a neutralnom mydle.

V pripade odstranovania odolnych Skvrn pouzite
Ucinné cistiace prostriedky. Odporticame po cisteni
oplachnut a dékladne osusit. Nepouzivajte abrazivne
praskové prostriedky ani korozivne latky.

» Vnutro rary je potrebné vycistit po kazdom pouziti,
pokial je eSte vlazné. Pouzivajte tepli vodu a Cistiaci
prostriedok a nakoniec plochy dokladné o istite
a osuste jemnou utierkou. Nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky.

» Sklenenu Cast dvierok rury oistite s pouzitim Spongie
a neabrazivneho Cistiaceho prostriedku, a potom ju
ocistite jemnou utierkou. NepouZivajte drsné abrazivne
materialy alebo zahrotené kovové Skrabky, ktoré by
mohli poSkriabat’ povrch a spbésobit’ prasknutie skla.

* PrisluSenstvo sa m6ze bezpecne umyvat v
umyvacke riadu ako kazdodenny porcelanovy riad.

» Necistotu a tuk z ovladacieho panelu je potrebné odstranit’
neabrazivnou Spongiou alebo jemnou utierkou.

Kontrola tesneni rary

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvode dvierok
rary. Ak su tesnenia poSkodené, obratte sa, prosim,
vam nepouzivat ruru skor, ako budu poskodené alebo
opotrebované tesnenia vymenené.

Vymena ziarovky osvetlenia rury

1. Po odpoieni rury z elektrickej siete odmontujte
skleneny kryt zakryvajuci objimku
Ziarovky (vid’ obrazok).

2. Odmontujte Ziarovku a nahradte
ju inou, obdobnou: napatie 230 V,
vykon 25 W, zavit E 14.

3. Namontuijte naspat’ kryt a pripojte ruru
do elekirickej siete.

! Nepouzivajte osvetlenie rury na osvetlenie
miestnosti.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne Cistiace
prostriedky (napr. pripravky vo forme spreja na Cistenie
zahradnych grilov a rur), pripravky na odstranenie
Skvfn a hrdze, praskové Cistiace prostriedky a Spongie
s abrazivnym povrchom: mohli by trvale poskodit’
povrch.

* Na cistenie nepouzivajte zariadenia pouZzivajuce
paru.

* ak su sucastou sporaka smaltované casti a samoci-
stiace panely, je potrebné ich umyvat viaznou vodou
bez pouZitia abrazivnych praskov a korozivnych
latok, ktoré by ich mohli poskodit;

e vnutro rury je potrebné cistit pravidelne, ked je
eSte vlazna, teplotu vodou a cistiacim prostriedkom
a nasledne ho starostlivo oplachnut a osusit;

* rozdelovace plamena je potrebné umyvat casto te-
plou vodou a cistiacim prostriedkom, dbajuc pritom
na odstranenie usadenin;

* U sporakov vybavenych automatickym zapalovanim
je potrebné pravidelne a dékladne cistit koncové
casti prostriedkov okamzitého elektronického za-
palovania a skontrolovat, ci nie su upchaté otvory
rozdelovacov plamena pre vystup plynu;

« elektrické platnicky sa cistia vihkou handrou a ked
su eSte vlazné, namazu sa trosSkou oleja;

« Pokial je nehrdzavejuca ocel dIhSiu dobu v kontakte
so silne vapenatou vodou alebo s agresivnhymi
cistiacimi prostriedkami (ktoré obsahuju fosfor),
m&Zu na nej zostat Skvrny. Doporucujeme pri cisteni
oplachnut vacsim mnoZstvom vody a vysusit. Dalej
je nevyhnutné vysusit vodu, ktora pripadne vytiekla:

* modely vybavené sklennym krytom sa cistia teplou
vodou bez pouzitia drsnych utierok a abrazivnych
latok.

POZN.:nezatvarajte kryt, ked su plynové horaky este

teplé. Pred otvorenim krytu z neho odstrante pripadné

zvySky tekutin.

Délezita informacia: pravidelne kontrolujte stav

konzervacie plynovej hadice a akonahle zistite nejaky

nedostatok, okamzZite ho nechajte nahradit novym;
doporucuje sa kazdorocna vymena.

Odlozenie krytu

Kryt sporaku méze

byt jednoduchym
spdésobom odlozeny, kvoli
jednoduchsiemu cisteniu.
Aby ste kryt odlozili, je
potrebné ho uplne otvorit
a potiahnut smerom hore
(vid obrazok)




Demontaz a montaz dvierok rury:

1.0tvorte dvere
2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil
(vid foto)

5.0dstrante sklenenu tabulu a vykonaijte Cistenie, ako je
uvedené v kapitole: ,Starostlivost a udrzba”.

6.Umiestnite spat sklo.

UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s
demontovanym vnatornym sklom dvierok!

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla
dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je Fahko ¢itatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.

Cistenie rury parou:

Tento rezim Cistenia sa odporu¢a po vareni mastnych potravin
(pecienky, maso).
Tento postup Cistenia modze zjednoduSit proces odstranenia
necistét zo stien rary tvorbou pary vo vnutri rary. Tymto spésobom
sa rura vycisti l[ahSie sama.
Doélezité! Predtym, nez za¢nete proces Cistenia parou :

- odstrante vSetky zvySky jedla / mastnoty z dolnej Casti

rury;

- odstrante kazdé prislusenstvo (rosty a plechy).
Po vykonani vyS$Sie uvedenych operacii, odporu¢ame vykonat
nasledujuce:
1 - nalejte 300 ml vody do rary do hlbokej panvice, polozZte ju na
prvu uroven zospodu. U modelov bez hlbokej panvice, pouzite
prosim Standardny plochy plech na pe€enie a poloZte ho na rost
na prvej rovni zospodu.

2 - Zvolte moznost @

a nastavte teplotu na100°C;

3 - Zapnite rdru po dobu 15 minut;

4 - Vypnite raru;

5 - Akonahle rdra vychladne, prosim, otvorte dvere a dokoncite
Cistenie vodou a vlhkou handrickou.

6 - Po dokonéeni procesu Cistenia z dutin odstrarite zvySky vody.
Ak ste Cistenie vykonali po vareni vydatne mastnych potraviny,
alebo ked je rura velmi Spinava, Cistiaci proces, prosim ukoncite
tradiénym spdsobom vysvetlené v predchadzajucom odseku.

! Prosim, vSetky postupy Cistenia vykonavajte, ked je rura studena!
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Instalace

Vyvetrani mistnosti

Zarizeni muze byt nainstalovano pouze v trvale vetranych
mistnostech, v souladu s narodne platnymi normami.

V mistnosti, ve které bude zarizeni nainstalovano, musi byt
mozny privod takového mnozstvi vzduchu, které vyzaduje
pravidelné spalovani plynu (prutok vzduchu nesmi byt nizsi
nez 2 m*h na kW nainstalovaného vykonu).

Otvory pro privod vzduchu, chranené mrizkami, musi
mit potrubi s uZitkovym prurezem nejméne 100 cm? a
musi byt umisteny tak, aby se nemohly ucpat, a to ani
castecne (viz obrazek A).

Tyto otvory musi byt o0 100% vetSi — s minimalni
hodnotou 200 cm? — v pripade, Ze varna deska zarizeni
neni vybavena bezpecnostnim zarizenim pro detekci
nepritomnosti plamene a kdyz je privod vzduchu
zabezpecen neprimo z prilehlych mistnosti (viz obrazek
B) — za predpokladu, ze se nejedna o spolecné
mistnosti budovy, prostredi s nebezpecim pozaru nebo
loznice — vybaveny ventilacnim potrubim vedoucim ven
v souladu s vySe uvedenym popisem.

Prilehla mistnost Mistnost, ktera ma
byt vetrana

B [

]
i

Ventilacni otvor pro
vzduch podporujici horeni

ZvetSeni spary mezi
dvermi a podlahou

Po dlouhodobejSim pouzivani zarizeni se doporucuje
otevrit okno nebo zvysit rychlost pripadnych ventilatoru.

Odvadeni koure ze spalovani

Odvadeni koure vznikajici pri spalovani musi byt zajiSteno
prostrednictvim odsavace pripojeného ke kominu

s prirozenym tahem urcité Gcinnosti nebo prostrednictvim
elektroventilatoru, ktery vstoupi do cinnosti automaticky pri
kazdém zapnuti zarizeni (viz obrazky).

N/
. e
Y ST
O L O Lo
1 1

Odvadeni koure
prostrednictvim kominu
nebo rozvetvené kourové
trubky (vyhrazené pro
zarizeni na peceni)

Odvadeni koure primo ven

Plyny z kapalné ropy, které jsou tez8i nez vzduch, se
zdrzuji dole, proto mistnosti, v nichz jsou ulozené sudy
s GPL, musi byt vybaveny otvory vedoucimi ven kvuli
odvadeni pripadnych unikajicich plynu zespodu.
Prazdné nebo castecne plné sudy s GPL se nesmi
instalovat ani umistit do mistnosti nebo prostoru
nachazejicich se pod urovni terénu (pivnice atd.).

V mistnosti nechavejte pouze pouzivany sud, a to

v dostatecné vzdalenosti od zdroju tepla (trouby, krby,
kachle), které jej mohou ohrat na teplotu vyssi nez
50°C.

Ustaveni a vyrovnani do vodorovné polohy

Zarizeni Ize nainstalovat vedle nabytku za
predpokladu, Ze jeho vySka nepresahuje vySku varné
desky.

Ujistete se, Ze stena dotykajici se zadni strany
zarizeni je z nehorlavého materialu, odolného vuci teplu
(T 90°C).

V ramci spravné instalace je treba:

* Ulozit zarizeni do kuchyne, do jidelny nebo do
pokoje v jednopokojovém byte (ne do koupelny);

+ kdyz je varna deska vySSi nez nabytek, tento se
musi nachazet ve vzdalenosti nejméne 600 mm od
zarizeni;

+ kdyz bude sporak nainstalovan pod zaveSenou
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horni skrinku
kuchynskeé linky,

musi byt dodrzena
minimalni vzdalenost
varné desky od
skrinky: 420 mm .
Tato vzdalenost musi
byt 700 mm v pripade,
Ze je material skrinky
horlavy (viz obrazek);

HOOD |

0
0

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm:
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

—O000000 O

|
|

* neumistujte za
sporak ani do prostoru do 200 mm od jeho sten
zavesy;

* Pripadné odsavace musi byt nainstalovany podle
pokynu uvedenych v prislusném navodu.

Vyrovnani do vodorovné polohy

Je-li treba vyrovnat zarizeni do
vodorovné polohy, zaSroubujte
dodané nozky do prisluSnych
ulozeni v rozich spodni casti
sporaku (viz obrazek).

Nohy* se zacvaknou pod spodni
cast sporaku.

N

t

Aby se zabranilo pfehfati, spotfebi¢ nesmi
byt instalovan za dekorativni dvefe

Elektrické zapojeni *

Na kabel namontujte normalizovanou zastrcku,
vhodnou pro proudovy odber, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi Udaiji (viz tabulka Technické udaje).

V pripade primého zapojeni do elektrického rozvodu
je treba mezi zarizeni a sit zapojit omnipolarni stykac
s minimalni rozpinaci vzdalenosti kontaktu 3 mm,
vhodny pro dany proudovy odber a vyhovujici platnym
narodnim normam (zemnici vodic nesmi byt stykacem
prerusen). Napajeci kabel musi byt umisten tak, aby
teplota zadné jeho casti nepresahla teplotu prostredi o
50 °C.

Pred zapojenim se ujistete, ze:

+ Je zasuvka radne uzemnena a odpovida zakonnym
predpisum;

* je zasuvka schopna snaset proudovy odber
odpovidajici maximalnimu vykonu zarizeni,
uvedenému na Stitku s jmenovitymi udaiji;

* se napajeci napeti pohybuje v rozmezi uvedeném
na Stitku s jmenovitymi udaji;

* je zasuvka kompatibilni se zastrckou zarizeni.
V opacném pripade vymente zasuvku nebo
zastrcku; nepouzivejte prodluzovaci kabely ani
rozvodky.

Po ukonceni instalace zarizeni musi zustat elektricky
kabel a elektricka zasuvka snadno pristupné.

Kabel se nesmi ohybat ani stlacovat.

Kabel musi byt pravidelne kontrolovan a dle potreby
vymenen vyhradne autorizovanymi techniky.

Firma neponese zadnou odpovednost za
nedodrzeni techto predpisu.

Pripojeni k rozvodu plynu

Pripojeni k rozvodu plynu nebo k tlakove lahvi s plynem
muze byt zrealizovano gumovou nebo ocelovou hadici

v souladu s platnymi narodnimi normami poté, co se
ujistite, Ze bylo zarizeni nastaveno pro druh plynu, kterym
bude napdjeno (viz cejchovaci stitek na viku: v opacném
pripade viz niZze). V pripade napajeni tekutym plynem

z tlakové lahve pouzijte regulatory tlaku odpovidajici
platnym narodnim normam. Privod plynu Ize nastavit
bocne* kvuli ulehceni jeho pripojeni: Vymente vzajemne
hadicovou spojku s uzaverem a vymente tesneni za
tesneni dodané v prislusenstvi.

Kvuli zajiSteni bezpecné cinnosti, kvuli realizaci
vhodného zpusobu pouZiti energie a kvuli zajisteni delSi
zivotnosti zarizeni se ujistete, Ze privodni tlak odpovida
hodnotam uvedenym v tabulce s Udaiji horaku a trysek
(viz nize).

Pripojeni plynu s pouzitim gumové hadice

Zkontrolujte, zda hadice odpovida platnym narodnim
normam. Vnitrni prumer hadice musi byt: 8 mm pro
napajeni tekutym plynem; 13 mm pro napajeni metanem.

Po provedeni pripojeni se ujistete, Ze hadice:

* se v zadném miste nedotyka soucasti
dosahujicich vysSi teploty nez 50°C;

* neni vystavena zadné namaze v tahu nebo zkrutu
a nevykazuje ohnuti ani priSkrceni;

* nemuze prijit do styku s ostrymi predmety,
ostrymi hranami, castmi nabytku a Zze nemuze byt
stlacena;

* je snadno dostupna po celé délce za Ucelem
kontroly jejiho stavu;
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* neni del$i nez 1500 mm;

* je radne upevnena obou koncich prostrednictvim
stahovacich pasek odpovidajicich platnym
narodnim normam.

Piivodni —f1—
hadice

V pripade, ze nelze dodrzet jednu nebo vice
uvedenych podminek nebo kdyz bude sporak
nainstalovan podle podminek tridy 2 — podtridy 1
(zarizeni vestavené mezi dva kusy nabytku), je treba
pouzit ocelovou hadici (viz nize).

Pripojeni k rozvodu plynu prostrednictvim hadice
z jednolité nerezavejici oceli s tchyty se zavity

Zkontrolujte, zda hadice a tesneni odpovidaji platnym
narodnim normam.

Pri montazi hadice odstrante hadicovou spojku
pritomnou na zarizeni (spojka pro vstup plynu do
zarizeni ma valcovy zavit 1/2“ samec).

Pripojeni zrealizujte tak, aby maximalni délka hadice
nepresahovala 2 metry, a ujistete se, Ze hadice
neprichazi do styku s nabytkem a Ze nedochazi k jejimu
stlacovani.

Kontrola tesnosti

Po ukonceni instalace zkontrolujte dokonalou tesnost
vSech spoju s pouzitim mydlového roztoku. Nikdy
nepouzivejte k tomuto Ucelu plamen.

Prizpusobeni ruznym druhum plynu

Zarizeni Ize prizpusobit jinému druhu plynu, nez pro
ktery bylo uzpusobeno (je uveden na cejchovacim
Stitku na viku).

Prizpusobeni varné desky

Vymena trysek horaku varné desky:

1. Odlozte mrizky a vytahnete horaky z jejich ulozeni;

2. odSroubuijte trysky s pouzitim
klice nastrckového klice o
velikosti 7 mm (viz obrazek)

a vymente je zaty, které jsou
vhodné pro novy druh plynu (viz
tabulka s Udaji horaku a trysek);
3. vratte vSechny soucasti do
puvodni polohy; toho docilite
provedenim operaci vySe uvedeného postupu v opacném

poradi.

Serizeni minimalniho prutoku plynu v horacich varné
desky:
1. Pretocte otocny ovladac do polohy odpovidajici
minimu;
2. sejmete knoflik otocného ovladace a prostrednictvim
Sroubu umisteného uvnitr nebo na boku driku otocného
ovladace seridte prutok az do dosazeni pravidelného
malého plamene.

V pripade tekutych plynu musi byt serizovaci Sroub
zaSroubovan az na doraz;

3. zkontrolujte, zda pri rychlém pretoceni otocného
ovladace z polohy odpovidajici maximu do polohy
odpovidajici minimu nedojde ke zhasnuti horaku.

Horaky varné desky nevyzaduji regulaci primarniho
vzduchu.

Po regulaci s plynem odliSnym od plynu, se kterym
bylo zarizeni zkolaudovano, provedte vymenu
cejchovaciho Stitku za Stitek odpovidajici novému
druhu plynu; stitek je dostupny ve Strediscich
autorizované servisni sluzby.

Kdyz se tlak plynu li§i (nebo meni) ve srovnani
s predepsanou hodnotou, je treba nainstalovat na
vstupni potrubi regulator tlaku v souladu s platnymi
narodnimi normami pro ,regulatory pro kanalizované
plyny*.

Bezpecnostni fetéz

Aby se pfede-

— $lo nahodnému

2. | prevraceni

\ I zafizeni,

| /| naptiklad z

S— divodu zavése-
ni se hrajiciho
si ditéte na
dvirka trouby, je
TREBA pro-
vést instalaci
bezpecénostniho

fetizku!

Sporak je vybaven bezpecnostnim fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné vysce
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UPOZORNINI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni mgizek, ktery
umozouje
jejich vyjmuti, aniz by se
g dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti
mgizek je taeba je zved-
nout, uchopit za pgedni

east a potahnout je, jak je zaejmé z uvedeného

obrazku (2).

Tabulka s udaji horaku a trysek

Spodni prostor

Pod troubou se nachazi
prostor, ktery se da
pouzit na odkladani
pfislusenstvi nebo hrncu.
Jeho otevieni se provadi
oto¢enim smeérem dold
(viz obrazek).

POZOR! Nah lym zahfatim mize
sklo krytu prasknout! Vypnéte a
zkontrolujte vSechny hoféky a
varné plotynky pfed uzavienim
sklenéného krytu.

Tabulka 1 Tekuty plyn Prirodni plyn
Horak Primé Tepelny vykon Obtok | tryska pratok* tryska pratok*
r (mm) kKW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 gh 1/100 I/h
Jmenovity | Snizeny | (mm) (mm) e ** (mm)

Rychly (ve Iky) (R) 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286
Polorychly 75 1.90 0.4 30 69 138 | 136 | 104 181
(Stiedni) (S)

Pomocny (Maly) (A) 51 1.00 0.4 30 50 73 71 78 95
Jmenovity (mbar) 30 30 20

PFivodni tlak Minimalni (mbar) 20 20 17
Maximalni (mbar) 35 35 25

*  PFi15°C 1013 mbar-suchy plyn *** Butan P.C.S. = 49,47 MJ/kg

**  Propan P.C.S. = 50,37 MJ/kg

Pfirodni plvn P.C.S. = 37.78 MJ/m?
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Spusteni a pouziti

Pouziti varné desky

Zapaleni horaku

V blizkosti kazdého otocného ovladace HORAKU je
uvedeno plné kolecko oznacujici prislusny horak.
Zapaleni horaku varné desky:

1. Priblizte k horaku plamen nebo zapalovac plynu;

2. stisknete a soucasne otocte proti smeru hodinovych
rucicek otocny ovladac HORAKU do polohy oznacené
symbolem maximalniho plamene 8.

3. Nastavte pozadovany vykon plamene otacenim
otocného ovladace HORAKU proti smeru hodinovych
rucicek: do polohy odpovidajici minimu 6, do polohy
odpovidajici maximu 6 nebo do libovolné polohy mezi
obema meznimi hodnotami.

Kdyz je zarizeni vybaveno
elektronickym zapalovanim®
(viz obrazek), staci stisknout
a soucasne otacet proti
smeru hodinovych rucicek
otocny ovladac HORAKU do
polohy oznacené symbolem
minimalniho plamene az

do samotného zapaleni. Muze se stat, ze horak pri
uvolneni otocného ovladace zhasne. V takovém
pripade zopakujte uvedenou operaci a pridrzte otocny
ovladac stisknuty déle.

V pripade nahodného zhasnuti plamenu vypnete
horak a pred opetovnym pokusem o jeho zapaleni
vyckejte alespon 1 minutu.

Kdyz je zarizeni vybaveno bezpecnostnim zarizenim*
pro detekci nepritomnosti plamene, drzte otocny ovladac
HORAKU stisknuty priblizne na 2-3 sekundy, aby se
plamen udrZel zapaleny a aby se zarizeni aktivovalo.
Zhasnuti horaku se provadi otocenim otocného
ovladace do polohy ¢ odpovidajici jeho zhasnuti.

Nastaveni plamene v zavislosti na urovnich

Idealni pro mirné vareni (napf: ryZe, omacky, jatra, ryby) s
tekutinami (voda, vino, vyvar, mléko)

Idedlni pro duseni (po del$i dobu) a zahustovani.
Smetanové téstoviny,

Idealni pro rychlé peceni.

Vareni na vysokém plameni a prazeni (jatra, steaky,
fizky, rybi filé, smazenice)

Idedlni pro grilovani a zapékani, pfi zahajeni vareni,
smazeni hluboce zmrazenych vyrobkd.

Idealni pro rychlé zvyseni teploty potravin pro rychlé uvedeni
do varu vody nebo ohrati tekutin na vareni.

HELGLRE

Praktické rady pro pouziti horaku

Za ucelem dosazeni vy$Si ucinnosti horaku a nizsi
spotreby plynu je treba pouzit nadoby s plochym dnem
vybavené poklickou a umerné velikosti horaku:

Horak o Priiméry nadob (cm)
Rychly (R) 24 - 26
Polorychly (S) 16 - 20
Pomocny (A) 10-14

Pri identifikaci horaku se ridte dle odvolavek na obrazky
uvedené v odstavci ,,Udaje horaku a trysek®.

U modelu vybavenych redukcni mrizkou musi byt
tato pouzita pouze pro pomocny horak, a to pri pouziti
nadob s prumerem mensim nez 12 cm.

Pouziti trouby

Pri prvnim zapnuti vam doporucujeme, abyste nechali
troubu bezet naprazdno priblizne na pul hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavrenymi
dvirky. Poté vypnete troubu, zavrete dvirka trouby a
vyvetrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zpusoben
vyparovanim latek pouzitych na ochranu trouby.

Nikdy nepokladejte na dno trouby zadné predmety,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

Pred pouzitim v kazdém pripadé odstrante plastové
félie, nachazejici na bocich zafizeni.

1. Zvolte pozadovany pecici program prostrednictvim
otocného ovladace VOLBY PROGRAMU.

2. Otacenim otocného ovladace TERMOSTATU zvolte
teplotu doporucenou pro dany program nebo jinou
pozadovanou teplotu.

Seznam druhu peceni a prislusnych doporucenych
teplot je mozné konzultovat v prislusné tabulce (viz
Tabulka peceni v troube).

Behem peceni je stale mozné:

* Menit pecici program prostrednictvim otocného
ovladace VOLBY PROGRAMU;

* menit teplotu prostrednictvim otocného ovladace
TERMOSTATU,;

» prerusit peceni pretocenim otocného ovladace
PROGRAMU do polohy ,,0¢.

Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

Kontrolka TERMOSTATU

Jeji rozsviceni signalizuje, ze trouba produkuje teplo.

K jejimu vypnuti dojde po dosazeni zvolené teploty
uvnitr trouby. Poté se kontrolka bude stridave rozsvecet
a zhasinat, coz poukazuje na cinnost termostatu, ktery
udrzuje konstantni teplotu.

Kontrolka CINNOSTI TROUBY
Jeji rozsviceni signalizuje, Ze je trouba v cinnosti.

Osvetleni trouby

Rozsviti se pretocenim otocného ovladace volby
PROGRAMU do libovolné polohy odlisné od ,0“ a
zustane rozsvicena po celou dobu cinnosti trouby.
Volbou () prostrednictvim otocného ovladace dojde

k rozsviceni osvetleni bez aktivace jakéhokoli topného
clanku.
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Manualni rezimy peceni
VSechny rezimy vafeni maji vychozi teplotu pe€eni, kterd mize byt ruéné upravena na hodnotu mezi 40°C a 250°C,

rezim :

vayeni funkce popis

@ BEZNY REZIM Zapnou se obé (spodni i hornil topna télesa. Pfi bézném rezimu trouby je
TROUBY nejlepsi pouzit pouze jeden rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude

rozdéleno nerovnomérné.

PECICi REZIM

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci jemné a rovhomérné
rozprostfeni tepla po celé troubé. Rezim je idealni pro peceni a vafeni potravin
citlivach na teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
prihradkach zaroven

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné trouby a aktivuje se

% REZIM PIZZA ventildtor. Tato kombinace ohfiva troubu velmi rychle tak, Ze vyprodukuje
znatné mnozstvi tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v poloviné peceni
prehodte nadoby.
@ REZIM Zapnou se v8echna topna télesa (spodné, horni i kruhové) a zacne pracovat
VICENASOBNEHO | ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo konstantni po celé troubé, vzduch vafi
PECENI potraviny jednotné. SouCasné pouzivejte maximalné dva rosty.

REZIM HORNIHO
TOPNEHO
TELESA

Stfedni ¢ast horniho topného télesa pracuje. Vysoka a pfima teplota grilu je
doporucena pro potraviny, které vyzaduji vysokou teplotu povrchu (teleci a
hovézi steaky, svickova a rosténa). Tento zplsob pe€eni pouziva omezené
mnozstvi energie a je idealni pro grilovani malych jidel. Pokrm umistéte do
stfedu roStu. Pokud bude v rozich, nebude rozvnhomérné uvaieny. provadény
se zavienymi dvifkami.

REZIM DVOIITY
GRIL

Teplota: Maximalni.

Plocha je rozsahlejSi nez u bézného grilu a jeho inovativni design
zaruCuje rovnéz o 50 % vétsi efektivitu a eliminuje chladnéjsi mista v
rozich. Pouzijte tento rezim, abyste docilili rovhomérného zhnédnuti na
povrchu potravin.

REZIM L Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je sou¢ a ventilator. Tato
@ GRATINOVANI kombinace funkci zvy$uje ué jednosmérného tepelného zaf
VENTILACE télesa prostf
trouby. Zabranuje to spaleni potravin a umozi proniknout pfimo do potraviny.
Ventilator umistény u dna trouby zpUsobuje cirkulaci vzduchu pokojové teploty
ROZMRAZOVACH nad jidlem. Doporu¢ pro rozmrazovani vSech typu potravin, hlavné téch, které
@ REZIM nepotfebuji pro rozmrazeni teplo. Napf. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se doba rozmrazovani
zkrati na polovinu. V pfipadé masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE pe a nastavenim
teploty na 80° - 100°C.
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Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice se doporucuje pro vylepseni pokrma
Q SPODNI REZIM (na peficim plechu), které jsou jiz upe¢ ale potiebuji dovafit uvnitf nebona mouc

vyzaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato funkce neumozriuje maximalni teplotu
v troubé (250°C) eni a proto neni doporuceno vafit pokrmy pouze na tomto
nastaveni, vyjma kolacl a dortll (pecené na teplotu 180°C nebo nizsi).

@ REZIM SPODNI Zapne se spodni topné t&leso a ventilator. které umozni distribuci tepla po celém
VENTILACE objemu trouby. Kombinace je vhodna pro lehké vafeni zeleniny a ryb.

Praktické rady pro peceni
Vareni na nékolika prihradkach sou¢asné

Pokud je nutné pouzit dva police, pouzijte rezim pegeni [ $=] TROUBA S VENTILATOREM
protoze to je jediny zpusob pec€eni vhodny pro tento druh peceni. Také doporucujeme:

* Nepouzivat pozice 1 a 5. Je to z dlvodu, nakolik nadmérné pfimé teplo maze spalit
potraviny citlivé na teplotu.

* Pouzit pozice 2 a 4. a jidlo, které vyZaduje vice tepla umistit na pozici 2.

* Pfi peCeni potravin, které vyZaduji rizné doby peceni a teploty, nastavte teplotu, ktera je na
puli cesty mezi obéma doporu¢enymi teplotami (viz tabulka s radami o pec€eni) a umistéte
citlivéjsi jidlo na stojan v poloze 4. Nejprve vyberte jidlo, které vyZzaduje kratSi dobu peceni.

* Pf¥i vareni pizzy na nékolika roStech pfi teploté 220°C nejprve troubu pfedehiejte na 15
minut. Obecné Ize Fici, ze peceni na stojanu v poloze 4 trva déle: doporu€ujeme, abyste jako
prvni vybrali pizzu pe€enou na nejnizsi pozici, o par minut pozdéji odeberte pizzu pecenou
na pozici 4.

* Pedici plech umistéte do spodni pfihradky a rost navrch.
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Nastaveni hodin !

Hodiny Ize nastavit, kdyZ je trouba vypnuta, nebo kdyZ je zapnuta, za
pfedpokladu, Ze doba ukoné&eni cyklu peceni nebyla naprogramovana
dfive. Po pfipojeni spotfebite k elektrické siti,

nebo po vypadku elektrického proudu, na
displeji zacnou blikat islice 00:00.

1. Stisknéte tlagitka “+” a “-” souasné Carka mezi hodinami a minu-
tami zacne inkat.

2. Pouzijte tlaCitka “+ pro nastaveni Casu; pokud stisknete a
podrzite kterékoli z tIamtek, na displeji budou prochazet hodnoty
rychleji, takZe rychleji a snadnéji nastavite poZzadovanou hodnotu.

“n

Zmeéna frekvence bzuéaku

1. Nejprve stisknéte tlaCitka “+” a “-” souCasné, pak stisknete tlaCitko
S pro vybér menu pro zménu frekvence bzu¢aku. Zobrazi se text
tonX, frekvenci signalu bzu€aku lze ménit opakovanym dotykem

Nastaveni minut na stopce!

! Tato funkce nepferusi peCeni a nema vliv na troubu; jednoduse slouzi

k aktivaci bzu¢aku pfi upIynut| nastaveného mnozstvi ¢asu.

1. Stisknéte tiagitko ¢ 1 nékolikrat, dokud ikona ﬂa prvni dvé Cislice
na DISPLEJI zagnou blikat.

2. PouZijte tlacitka “+” a “-” pro nastaveni pozadovaného ¢asu; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlacitek, na displeji budou prochazet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou
hodnotu.

3. Pockejte 5 sekund, Pokud stisknete tlacitko je$té jednou, na
displeji se nasledné zobrazi odpocitavani ¢asu. Po uplynuti této
doby bude aktivovan bzu¢ak.

Programované peceni!
Rezim peceni je tfeba zvolit pfed uskute¢nénim naprogramovani.

Programovani delky peceni

1. Stisknéte tlaitko _ nékolikrat, dokud na DISPLEJI za¢nou blikat
ikona AUTO a p|smena DUR.

2. Pouzijte tlaCitka “+" a “-" pro nastaveni pozadované doby; pokud
stisknete a podrzite kterekoll z tlacitek, na displeji budou prochazet
hodnoty rychleji, takZe rychleji a snadnéji nastavite poZzadovanou
hodnotu.

3. Pokud se na displeji zobrazi ikonka AUTO pockejte 5 vtefin.

4. Po uplynuti nastaveného Casu trouba pfestane péct a zazni
bzucak. Stisknutim libovolného tlacitka odstavite bzucak.

+ Napfiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program se automaticky zastavi v 10:15.

Nastaveni ¢asu ukonéeni rezimu peceni

1. Pro nastaveni délky postupuijte podle krokd 1 aZ 3, jak je uvedeno
vyse.

2. Nasledné, stisknéte tlacitko -
text END.

3. Pouzijte tlaCitka “+” a “-” pro nastaveni ¢asu konce peceni; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlaitek, na displeji budou prochéazet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou
hodnotu.

4. Pockejte 5 sekund, nebo stisknéte tlacitko S ZNovu.

Po spusténi procesu peceni, na displeji se zobrazi symbol £,

5. Po uplynuti nastaveného Casu, trouba prestane péct a ozve se
bzu¢ak. Stisknutim libovolného tlacitka jej vypnete. Programovani
je nastaveno, pokud se rozsviti ikonka.

+ Napfiklad: Je 09:00 a bylo naprogramovano trvani 1 hodina. 12:30
je naplanovan jako koncovy €as. Program se automaticky spusti v
11:30.

1+ dokud na DISPLEJI nezaéne blikat

ZrusSeni programu

Pro zruSeni programu:

+ stisknéte tlacitko :”:, dokud ikona odpovidajici nastaveni, které
cheete zrusit, a Cislice na displeji nezaénou blikat. Stisknéte
tlaCitko “-”, dokud se na displeji neobjevi Cislice 00:00.

+  Stisknéte a podrzte tladitka “+” and “-”; zrusi se tim vSechny dFivéjsi
nastaveni, véetné Casovych nastaveni.
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Tabulka peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
rostu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pe{:ené tele?l’ nlebo hovézi 1 3 15 200 70-75
trouba Pe(v:ene vepfové 1 3 15 200 70-80
SusSenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kolag 07 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
Reim pedeni PInéné omelety 1,2 2,4 15 200 30-35
Malé kolace (2 urovné) 0,6 24 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 0,4 24 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 urovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Susenky (3 Urovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovne) 0,5 1,35 15 90 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peéeni Svestkovy kolad 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 urovné) 0,5 24 10 190 20-25
Su8enky (2 urovné) 0,5 24 10 180 10-15
Piskot (1 droven) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 uUrovne) 1 24 10 170 20-25
Kola¢ 1,5 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
Gril Grilovana zelenina 0,4 3,4 - 100% 15-20
Teleci steaky 0,8 4 - 100% 15-20
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvi¢e (nebo toasty) 4 -6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Dvoijity gril Makrela 1 4 5 Max 15-20
Tousty 4 ks 4 5 Max 2-3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 1,5 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 1,5 - 5 200 70-80
. .. Jehnécéi na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Gratinovani PFedvafené pokrmy
Kureci kfidélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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/' 4

Udrzba a péce

Vypnuti elektrického proudu
Pred jakoukoli operaci odpojte zarizeni ze site
elektrického napéjeni.

Cisteni zarizeni

Nikdy nepouzivejte k cisteni zarizeni parni cistici
zarizeni s vysokym tlakem.

* Vnej8i smaltované nebo nerezové casti a pryzova
tesneni je mozné cistit houbou namocenou ve
vlazné vode a neutralnim mydlem. V pripade
odstranovani upornych skvrn pouzijte specifické
cistici prostredky. Po vycisteni jednotlivé soucasti
dokonale oplachnete a osuste. Nepouzivejte
abrazivni pra8kové prostredky ani korozivni latky.

* Mrizky, vika, vence na distribuci plamene a horaky
varné desky je mozné za ucelem jejich vycisteni
vytahnout; umyjte je v teplé vode s neabrazivnim
cisticim prostredkem; dbejte pritom na dokonalé
odstraneni veSkerych nanosu a dokonalé osuseni.

» Pravidelne cistete koncovou cast bezpecnostnich
zarizeni* na detekci nepritomnosti plamene.

* Vnitrek trouby je treba vycistit po kazdém
pouziti, kdyZ je jeSte vlazny. Pouzivejte teplou
vodu a cistici prostredek a na zaver osuste
jemnym hadrem. Vyhnete se pouziti abrazivnich
prostredku.

» Dvirka trouby cistete houbou a neabrazivnimi
prostredky a osuste je jemnym hadrikem;
nepouzivejte drsné abrazivni materialy ani
zahrocené kovove Skrabky, které by mohly
poskrabat povrch a zpusobit prasknuti skla.

* PrisluSenstvi se muze umyvat jako bezné nadobi i
v mycce nadobi.

* Nezavirejte kryt pri zapnutych nebo jeste teplych
horacich.

Kontrola tesneni trouby

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvodu dveri
trouby. V pripade jeho poSkozeni se obratte na nejblizSi
Servisni autorizované stredisko. Doporucuje se
nepouzivat troubu az do uskutecneni opravy.

Postup pri vymene zarovky osvetleni
trouby

1. Po odpojeni trouby od
elektrického rozvodu sejmete
skleneny kryt objimky Zarovky
(viz obrazek).

2. VySroubujte Zarovku a
nahradte ji jinou, obdobnou:
napeti 230V, vykon 25 W, zavit
E 14.

3. Namontujte zpet kryt a opetovne pripojte troubu

k elektrickému rozvodu.

Nepouzivejte osvétleni trouby pro a jako osvétleni
prostredi.

Udrzba plynovych kohoutku

Casem se muze stat, Ze se nektery otocny ovladac
zablokuje nebo bude vykazovat potize pri otaceni.
V takovém pripade je treba provést jeho vymenu.

Tato operace musi byt provedena technikem
autorizovanym vyrobcem.

Odstranéni vika

Aby bylo Cisténi varné desky
snazsi, muzete viko varné desky
odstranit. Nejprve jej zcela

P otevfete a poté jej zvednéte (viz
T obrazek).

Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky

* Je soucasti pouze nekterych modelu.
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Demontaz a montaz dvirek trouby:

1.Dvifka otevrete

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto)

Dvere zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zlstanou
oteviené v uhlu pfiblizné 40°) (viz foto)

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

-

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.

UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem

z dvirek.

UPOZORNENI PFi montafFi vnitfniho skla viozte sklo

do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiru nohama

a byl ¢Eitelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvitka oteviete dokoran.

9. Zaviete drzaky (viz foto).

10.Dvitka nyni mUzete zavfit a trouba mize bat normalné
pouzivana.

Parni €isténi trouby

Tato metoda Cisténi je doporucena po poeceni mastného
masa.

Tento proces Cisténi umoznuje odstranéni necistot ze stén
trouby prostfednictvim generovani pary, ktery je vytvoren
v prostoru trouby pro snadnégjsi Cistén.

! Dllezité! Pred ¢isténim parou:

Odstrante veSkeré zbytky ze dna trouby.

Odstrante vSechno pfislusSenstvi trouby (rosty a pecici

plechy).
VySe uvedené Cinnosti provedte nasledujicim zplsobem.

1. nalijte 300 ml vody do pekace a umistéte jej do spodni
pfihradky. Pokud neni u Vaseho modelu k dispozici
odkapavaci nadoba, pouzijte pecici plech a umistéte jej
do spodni pfihradky.

2. vyberte funkci )
teplotu na 100° C "
3. ponechte troubu zapnutou na 15 minut.

4. troubu vypnéte

5. Po vychladnuti troubuy oteviete dvifka a vyCistéte
vodou a vihkym hadfikem.

6. Po vycisténi neponechavejte v troubé Zadnou vodu.
Po peceni mastnych pokrmd nebo pokud je obtizné
odstranit skvrny Ize pouzit tradiéni metodu cCisténi, ktera
je popsana vyse.

Troubu Cistéte pouze pokud vychladla.

a nastavte
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Uzembe helyezés

A helyiségek szell6zése

A készllék, az érvényben |évé nemzeti szabvanyoknak
megfeleléen, kizarélag folyamatos szell6zéssel ellatott
helyiségekben helyezhetd izembe. A helyiségnek,
melyben a késziléket lzembe kivanja helyezni, annyi
leveg6t kell tudnia biztositani, amennyi a gaz tokéletes
égéséhez szlkséges (a levegbaram az tizembe helyezett
teljesitmény 1 kW-jara vetitve nem lehet kevesebb 2 m®/h-
nal).

A levegb utanpoétlasat biztosito, raccsal ellatott
szell6zényilasnak 100 cm? hasznos keresztmetszettel
kell rendelkeznie és ugy kell kialakitani, hogy még
részben se tomdédhessen el (lasd A abra).

Amennyiben a készilék munkalapja nincs
egésbiztositdval ellatva, vagy a leveg6 kozvetetten, a
fent leirtak szerint kialakitott kuls6 szell6zéssel ellatott
szomszédos helyiségekbdl érkezik (lasd B abra) —
feltéve, hogy azok az ingatlannak nem kdzds részei,
koérnyezetuk nem tlizveszélyes, vagy nem halészobak
— a szellézényilasok méretét 100%-o0s rahagyassal kell
kialakitani — legalabb 200 cm?.

Szomszédos helyiség Szelléztetendd

helyiség
A B
Az égést taplalo Az ajté és padlé kézti
= AT
a0y P i
pa N7 i

: Hal
= S

levegd szell6zényilasa rés novelése

Amennyiben hosszu ideig hasznalja a készuléket,
tanacsos kinyitni az ablakot, illetve megndvelni a
ventilatorok sebességét.

Fustgazelvezetés

A flstgazelvezetést hatékony, természetes

huzati kéménybe kotott kirtével, vagy a készuléek
bekapcsolasaval automatikusan mikddésbe lepé
elektromos ventilatorral kell biztositani (lasd abra).

Kdzvetlenll a szabadba Kéményen vagy

=/
Y
¢ ;\4\‘ §66¢ B
- T [ <
— I

torténd flstgazelvezetés (tGzhelyekhez valo)

elagazo flistgazelvezetd
csovon keresztul torténd
fustgazelvezetés

Alevegénél nehezebb cseppfolydsitott gazok
megilnek a padloszinten, ezért a cseppfolyositott gaztartalyok
tarolasara szolgalo helyiségeknek, az
esetleges gazszivargasok elvezetésére, a padldszinten
rendelkezniuk kell szabadba kivezet6 szell6z6nyilassal.
Az Ures vagy részben teli cseppfolyositott gaztartélyok
tilos a padio szintjénél lejiebb 1évé helyiségekben (pince,
stb.) lzembe helyezni vagy tarolni! A helyiségben kizardlag
a hasznalatban Iév6 tartalyt tarolja, tavol azoktol a
héforrasoktdl (tlzhely, kandalld, kalyha), melyek 50°C folé
képesek azt melegiteni!

Elhelyezés és vizszintezés

A készilék beépithetd butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készlilék
hatoldalaval érintkez6 fal nincs gyulékony anyagbdl, és
ellendll a hének (T 90°C)!

A készulék megfeleld beszerelése érdekében:

* helyezze a készlléket a konyhaba, az étkezébe vagy
a garzonba (ne a flirdészobaba);

* amennyiben a tlizhely szintje magasabb a
butorokénal, azokat a készulektél legalabb 600 mm-re
kell elhelyezni;

« amennyiben a tlzhelyet fali butor ala szereli be, a
fali butorok és a munkalap k6zott legalabb 420 mm
tavolsagot kell hagyni.

Ez a tavolsag akar 700 mm is lehet, ha a fali bator nem
gyulékony (lasd abra);
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megfeleléen kell
kialakitani.
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Vizszintezés

Amennyiben szlikséges,

allitsa vizszintbe a készuléket,
csavarja be a mellékelt allithatd
labazatot a tlizhely aljanak
sarkain talalhaté megfeleld
furatokba (lasd abra)!

A labakat* nyomja a tlizhely
aljan talalhato illesztékbe!

I,urﬂf

A tilmelegedés megakadalyozasa céljabol
a késziiléket ne szerelje dekoracids ajté mogeé

Elektromos csatlakoztatas

Szereljen a kabelre a készuléken elhelyezett adattablan
feltintetett terhelésnek megfelel6 szabvanyos csatlakozé
dugot (lasd Miszaki adatok tablazat)!

Amennyiben a kabelt kdzvetlendl a hal6zathoz

kivanja csatlakoztatni, ugy a készulék és a halozat
kozé a terhelésnek és az érvényben |év6é nemzeti
szabvanyoknak megfelel6 legalabb 3 mm-es
omnipolaris kapcsolot kell beszerelni (a féld huzalt nem
kell megszakitoval ellatni). A halézati kabelt ugy kell
elhelyezni, hogy sehol ne érjen szobahémérséklethez
képest 50°C-nal magasabb részhez.

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

» az aljzat rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

* az aljzat képes legyen elviselni a készilék
adattablajan feltiintetett maximalis teljesitmény
terhelését;

» a tapfeszlltség felelien meg az adattablan feltlintetett
értékeknek;

» az aljzat legyen kompatibilis a készllék csatlakozo
dugdjavall Ha nem, cserélje ki az aljzatot vagy a
dugdt; ne hasznaljon hosszabbitét vagy elosztot!

A beszerelt készlilék elektromos kabelének és a fali
csatlakozénak kdnnyen hozzaférhetének kell lennie.

A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva!

A kabelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizarolag engedéllyel rendelkez6 szakember végezheti
el.

A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarto
elharit minden felel6sséget.

Gazbekotés

A hélozathoz, illetve a gazpalackhoz torténé
csatlakoztatéshoz, az érvényben lévé nemzeti
szabvanyoknak megfeleléen, flexibilis gumicsd vagy
acélcs6 hasznaltato. A gazbekotés utan gy6z6djon meg
arrél, hogy a készulék a szolgaltatott gaz tipusara lett
allitva (Iasd a tetdn elhelyezett gazkalibralasi cimkét):
ellenkezé esetbenlasd alabb)! Abban az esetben, ha a
késziléket cseppfolydsitott gazzal, palackrol mikodteti,
hasznaljon az érvényben |év6é nemzeti szabvanyoknak
megfelel6 nyomasszabalyozot! A csatlakoztatas
megkdnnyitése érdekében a hasznalando gaz a
készilékhez mindkét oldala* fel8l hozzavezethetd:
cserélje le a csatlakozé csonkot a zarodugora, és a régi
témitést a mellékelt tomitésre!

A biztonsagos miikddés, az energiatakarékos
hasznalat és a készulék hosszu élettartama érdekében,
bizonyosodjon meg arrdl, hogy a tapnyomas megfelel a
Gazégok és a fuvokak jellemz6 adatai cimi téablazatban
kozolt értékeknek (lasd alabb)!

Gazbekotés flexibilis gumicsovel

Ellendrizze, hogy a csd megfelel-e az érvényben lévd
nemzeti szabvanyoknak! Cseppfolyositott gazzal
torténd Uzemeltetés esetén a csé bels6 atmérdjének
8 cm-esnek kell lennie, metannal térténd tzemeltetés
esetén 13 cm-esnek.

A bekodtés elvégeztével bizonyosodjon meg arrol, hogy

a csé:

* egyik pontja se érintkezik olyan elemmel, melynek a
hémérséklete 50°C félé emelkedhet;

* nincs kitéve huzasnak és csavarasnak, valamint, hogy
nincsen megtorve, illetve nincsen benne szikilet;

* nem érintkezik vagofelllettel, éles szélekkel, mozgo
elemekkel és nincs 6sszenyomva;

« allapotanak ellendrzése végett a teljes
nyomvonalaban jol hozz&férhetd;

* hossza meghaladja az 1500 mm-t;
» két végen, az érvényben lévg nemzeti
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szabvanyoknak megfeleléen, csébilinccsel jol fel van
rogzitve!

"ORRO FELULET

-
| F

[ o cotsbonisipon ] " Eiricsep
0 0 3. ellenbrizze, hogy ha a teker6gombot a maximum
allasbol gyorsan a minimum allasba tekeri, a gazég6é

Amennyiben a fenti feltételek kdzul egy vagy tébb nem alszik-e ki!
feltétel nem teljesiilhet, vagy ha a tlizhelyet a 2.
osztaly — 1. alosztaly el6irasai szerint helyezi izembe A féz6lap gazégbi nem igénylik a primer levegd
(a készillék két butor kozé kerdil), a bekotést flexibilis beszabalyozasat.
acélcsével kell megoldani (/asd alabb).
Gazbekotés nem oxidalodo, folyamatos fald, Miutan atallitotta a készuléket egy masik gaztipusra,
menetes végii, flexibilis acélcsével cserélje le a régi gazkalibralasi cimkét az uj gaz
Ellenérizze, hogy a csé és a tdmitések megfelelnek-e cimkéjére, mely valamennyi hivatalos szakszervizben
az érvényben lévé nemzeti szabvanyoknak! beszerezhetd!
A cs6 bekotéséhez tavolitsa el a készuléken talalhato
csonkot (a készulék gazbemeneti csatlakozasa 1/2”-0s Abban az esetben, ha a gaz nyomasa az eldirt
anyamenettel van ellatva)! értéktdl eltér (vagy ingadozik), az érvényben

Kosse be a csdvet olyan médon, hogy a csé hossza lévé, gazhalozati szabalyozokrol szolo nemzeti
ne haladja meg a maximalisan megengedett 2 métert, szabvanyoknak megfeleléen, a gazcsé bemenete elé
és bizonyosodjon meg arrdl, hogy a csé nem érintkezik nyomasszabalyozot kell beépiteni.

mozgo elemekkel, és nincs 6sszenyomval
A tomités ellengrzése

A bekotés végeztével szappanos vizzel — semmiképp
se langgal — ellen6rizze, hogy valamennyi csatlakozas
tomitése tokéletesen zar-e!

Atallitas mas gaztipusra
A készulék atallithato az eredetileg bedllitottol — a

tlzhely tetején taldlhaté gazkalibralasi cimkén jelzett
gaztol — eltérd gaztipusra is.

A fozélap atallitasa

A f6z6lapon talalhatd gazégdék fuvokainak cseréje:

1. vegye le a racsokat, és csavarozza ki helytkrél a

gazégolket;

2.7 mm-es cs6kulcs

segitségével csavarozza

ki a fuvokakat ( lasd abra),

és cserélje le 6ket az Uj

gaztipushoz valo fuvékakra (lasd

gazéglk és a fuvokak jellemzé

adatai);

3. helyezze vissza a helyére

az 6sszes elemet a fentiekben leirt miveletek forditott

sorrendjében!

A féz6lapon talalhato gazégok takarékfokozatanak beallitasa:

1. csavarja a gazégd szabalyozé csapjat minimumra;

2. huzza le a teker6gombot, és csavarja a

teker6gomb tengelyében vagy amellett elhelyezett

szabalyozocsavart addig, mig szabalyos kis langot nem kap!
Cseppfolyositott gaz esetén a szabalyozocsavart tovig

be kell csavarni;
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A gazégok és a fuvokak jellemzd adatai

1. Tablazat G 20 G 30
A . Csokkent Favoka Névleges < Flvoka, Névleges 5
Gazéas Atméré | Gyujtolang, ett 1/100 ' hé : Ataramlas* | 1/100 (mm) hé : Ataramlas*
g6 . . Senergia, Senergia,
(mm) 1/100 (mm) | héenergia I/h I/h
KW (mm) kW kw
Gyors (R) 100 41 0.80 128 3.40 324 87 3.00 218
Fél-gyors (S) 75 30 0.50 104 2.10 200 69 1.90 138
Kisegitd (A) 51 30 0.50 78 1.15 109 50 1.00 73
Halozati Nom. (mbar) 25 30
nyomas Min. (mbar) 20 25
Max (mbar) 30 35
* 15°C-0s 1013 mbar nyomasu szaraz gaz =~ ***  bytan felsé fitdérték = 49,47 MJ/kg

> propan felsé fltéeérték = 50,37 MJ/kg

Biztonsagi lanc

I Azért, hogy

a készlléek
véletlenszeri
felborulasat el-
kertlje, példaul,
ha egy gyer-
mek felmaszik
a sutbajtéra, a
mellékelt biz-
tonsagi lanccal
régziteni KELL!
A tlzhely biz-

tonsagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral (nincs
mellékelve) kell a készulék mdgotti falhoz

régziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben a
lanc a készllékhez van er6sitve. A csavart és a tiplit
a készllék mogott 1évd fal anyaganak megfeleléen
valassza ki. Ha a csavar feje kisebb, mint 9 mm,
alatétet kell hasznélni. A beton falakhoz legalabb 8

mm atmérdjii, és 60 mm hosszu csavarra van szikség.

Ugyeljen ra, hogy a lanc a tlizhely hatsé falahoz, és
a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté modon
ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfeszuljén a
felszerelést kdvetden.

fold az felsd faté érték = 37,78 MJ/m?

FIGYELEM! Az Uvegfedd eltérhet,

ha felmelegszik. Zarja el az 6sszes
gazégbt és elektromos f6z6zdénat a
fedél lezarasa el6tt. *Csak Gvegfedél-
lel rendelkez6 modellek esetén.

ACWT 5G31LMH
ACWT 5G3LLIX
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Bekapcsolas és hasznalat

A f6z6lap hasznalata

Az égofej meggyujtasa

A GAZEGO teker6gombok esetében a gombhoz

tartoz6 gazégé6t tele kor jelzi. A f6z8lap tetszéleges

gazégbjének meggyujtasa:

1. kOzelitsen egy gyufat vagy gazgyuijtot a
gazégéhoz.

2. nyomja be, és ezzel egyidejlleg csavarja a
GAZEGO teker6gombijat az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba a nagy lang szimbolumra 4,

3. Alang kivant er6sségének beallitasahoz csavarja
a GAZEGO tekerégombjat az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba. Ez lehet a takarék beallitas #,
a max. beallitas & vagy egy kett6é kozotti bedllitas.

Ha a készulék rendelkezik
elektromos gyujtassal* (C)
(lasd az abrat), nyomja meg
az EGO gombot és forditsa

el az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba a takarék felé,
amig a gazégob ki nem gyullad.

El6fordulhat, hogy a gazégé kialszik, ha a gombot elengedi.

llyenkor ismételje meg a fenti miiveletet gy, hogy a
teker6gombot hosszabb ideig tartja benyomval!

Ha a készllék rendelkezik égésbiztositoval (X), akkor
nyomja le és tartsa lenyomva a GAZEGO gombot kb.
3-7 masodpercig, hogy a lang égve maradjon és aztan
aktivalja az égésbiztositot.

! Abban az esetben, ha a lang véletlentil kialudna, zarja
el a gazégét, és mielbtt ujra meggyujtana, varjon 1
percet!

Ha a készllék rendelkezik égésbiztositoval, akkor
nyomija le és tartsa lenyomva a GAZEGO gombot kb.
2-3 masodpercig, hogy a lang égve maradjon és aztan
aktivalja az égésbiztositot.

A gazég6 kikapcsolasahoz csavarja a teker6gombot
Utkézésig a 0 allasig.

A gazégo6k hasznalataval kapcsolatos praktikus
tanacsok

A gazégbk optimalis teljesitménye és az alacsony gaz-
fogyasztas érdekében a gazégd méretéhez ill, feddvel
ellatott lapos fenekli edényeket érdemes hasznalni.

A lang beallitasa a szinteknek megfeleléen

A gazégbk tipusanak megallapitasahoz tekintse meg ,A
gazégok és a fuvokak jellemzd adatai” fejezet rajzait.

Gazégo Az edény atméréje (cm)
Gyors égo6 (R) 24 - 26
Kozepes ég6 (S) 16 - 20
Segéd égé (A) 10- 14

Idealis kimélé fé6zéshez (pl. rizs, szészok, sultek, hal) folya-
dékokkal (viz, bor, leves, tej).

Idealis (hosszu ideig tartd) parolashoz és siritéshez.
Krémesitéshez.

Idedlis hirtelen sitéshez.

Nagy langon val6 f6zés vagy dinsztelés (sultek, pecsenyék,
kloffolt szeletek, halfilék, rantotta)

Idealis grillezéshez és dinsztelés, f6zés kezdéséhez, mélyf-
agyasztott termékek sttéséhez.

Idedlis az ételek gyors forraldsahoz viz esetén vagy a
féz6folyadék gyors felmelegitéséhez.

BEGRE

* Csak bizonyos modellek esetén all rendelkezésre.

A kis edénytarto raccsal rendelkezd modelleknél a racs
kizarélag a kiegészitd gazégdéhdz hasznalhato, és 12
cm-nél kisebb atmérdéji edények melegithetdk rajta.

A siitdé hasznalata

Elsé bekapcsolaskor legalabb egy éra hosszat
mikddtesse Uresen a sitét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

Hasznélatbavétel el6tt gondosan huzza le a
készullék oldalaira felragasztott miianyag
filmrétegeket.

Soha ne tdmasszon semmit kdzvetlendl a sutdé
aljanak, mert a zomanc megsérilhet.

1. A PROGRAMVALASZTO teker6gomb
elforgatasaval valassza ki a kivant sitési programot.
2. A HOFOKSZABALYOZO tekerégombbal valassza
ki a programhoz ajanlott, vagy a kivant hdmérséklet.
A vonatkozé tablazatban kikereshet6k az ajanlott
sutési modok és az azokhoz tartoz6 javasolt
hémérsékletek (lasd Sitési tablazat).

Sités alatt mindig megteheti, hogy:

+ a PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
modosithatja a sutési programot;

+ a HOFOKSZABALYOZO teker6gomb segitségével
modosithatja a hémérsékletet;

+ a PROGRAMVALASZTO tekerégomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.

HOFOKSZABALYOZO ellenérzélampa

Ha ég, a sitd be van kapcsolva. A lampa akkor alszik
ki, ha a siutd belsejében a hémérséklet eléri a kivant
értéket. Ekkor a lampa valtakozva kigyullad és
kialszik, jelezve, hogy a héfokszabalyozé mikadik,
és allando értéken tartja a hémérsékletet.

Sutévilagitas

Amennyiben a PROGRAMVALASZTO tekerégombot
egy, a ,07-tol eltéré helyzetbe forgatja, a sitévilagitas
kigyullad. A vilagitas a sité mikoédése soran
bekapcsolva marad. Ha a teker6gombot a %&f—as

allasba kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban
melegitd funkcié nem lép mikddésbe.
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Siitési médok
Minden sitési mdéd rendelkezik egy alapértelmezett siitési h6mérséklettel, melyet manudlisan
be lehet allitani 40 °C és 250 °C kozott.

Sutési
modok

Funkcio

Leiras

=

HOARAMLASI
MOD

Hémérséklet: 50°C és Max. kozott. E beallitas esetén a fels6 és alsg fltéelemis
b,ehagcsol., Ez a klasszikus, hagyomanyos, mar jol kiforrt sitesi mod, amely rendkivil
JO hoelosztast biztosit es kls_energlafoggya§z’ggas§a,l jar. A konvekcios sltés meg,
mindig feltlmulhatatlan, ha toébb 6sszetévobdl allo ételek elkészitésérdl van szo, pl.
kaposztas borda, t6kehal spanyol modra, tékehal anconai modra stb. Kitiné =~
eredményeket érhet el olyan marha~ és borjuhusbdl késziilt ételek elkészitésénél is
;rostorl s(lt, porkolt, gulyas, vadhus, sonka stb.?, amelyek lassu sitést igényelnek
olyadék hozzaadasa mellett. Kétsegkivil ez a legjobb modszer tésztak, gyumaolcsok
sutéséhez, és fedett tlizall6 edényekben torténd sutéshez. Konvekciés tzémmodban
torténd sités soran egyszerre csak egy csepegtetd talat vagy sitétalcat hasznaljon,
kilonben a héelosztas nem lesz egyenletes. A rendelkezésre allo kiildnbdz6 szintek
segitségével a sutd felsd és also része kdzott kiegyenlithetd a hémennyiség. A
magassagot aszerint valassza ki, hogy az adott étélhez alulrol vagy feltlrél van
szikseég tobb hére.

)

SUTESI MOD

Hémeérseklet: 50°C és Max. kdzétt. A hatso fitGelem és a ventilator kapcsol be |
egyenletes héelosztast biztositva a sutd belsejében. Ez a funkcié kiméletes sitést
igenyld ételek

(f6leg kelt tésztak) sttéséhez, valamint egyszerre 3 szinten "mignon"
elkészitéséhez javasolt. Néhan &elaaz fank, édes €s 548 kekszek, 598,
aprosutemenyek, piskotatekercsek, Kis gratinirozott zoldségszeletek stb.

0
\(‘a %

PIZZASUTES

Bekapcsol az als6 és a korkoros flt6szal és a ventilator mikddni kezd. Ez a
kombinacié lehetévé teszi a sité gyors felmelegedését, tulsulyban alulrdl érkezé
erbtelies h6arammal. Ha egyszerre egynél tobb szintet hasznal, a sutésidé felénél

cserélje meg a tepsik helyét!

LEGKEVERE
SES SUTES
MOD

REPTER, 2010 8 Mo 200, 2 TEclel ¢ aserer s belepeacil,
es barrjll,tﬂ'a az etele .tel?gls Peﬁﬁa?é? j—(ﬁar e,%/m_astél?(u?gngo.z%ggtele etis suL_tJ_hgt. g
egyidejlleg, amennyiben a sutési hémersekletik megegyezik. Maximum 2 sitesi
szintet'hasznalhat egyszerre az "Egyideji sutés tobb szinten" cim( fejezetben leirt
utasitdsoknak megfelel6en. Ez a sutési mod idealis csében siilt ételek
elkﬁszuesehe , vagy hosszan tarto sité t,{%ﬁng,o ?tel%khez, eldaul: laf?el(gne,
makaroni, csirke, stiitburgonya stb. Ezenkivll jelentos haszonnal jar sulte
s(tésekor, mivel a hémérseklet tokéletes eloszlasa lehetévé teszi alacsonyabb
hémeérsgklet g kalmazggat. EZ,ﬁ Okken'tlki nedy: ssEgveszteSt, gy a hus Ff(uhabb
marad es a sulya kisebb mertekben csokken. A legkeévereses sutesi mod kulonosen
alkalmas olyan’halak sutéséhez, melyek igen kevés fliszer hozzaadasaval
készilnek, igy az allag és az iz valtozatlan marad. ) .
Desszert: kelt tésztak sutésekor biztos eredmeényt ér el. Ezenkivil ez a funkcio
fehér és voros husok, kenze,r gyors kiolvasztasara is alkalmas a hémerséklet 80 °C-
ra allitasaval. Erzékenyebb ételek felolvasztasahoz beallithat 60 °C-ot, vagy a
héfokszabalyozo tekerégomb 0 °C-ra allitasaval hasznalja a hideg légkeverést.

FELSO
SUTES

Bekapcsol a fels6 kozéps6 flitészal. A grillezés magasabb és kozvetlen
hémérséklete olyan ételekhez javasolt, melyek magasabb felileti hémérsékletet
igényelnek (borji- és marhasilt, filé, rostélyos). A program idedlis kis méreti ételek
| grillezéséhez. Helyezze az ételt a racs kozepére, mert a sarkokban nem fog
megsulni!

DUPLA
GRILLEZES

[Bekapcsol a felsé fl’j}(’iSZa’J, és mikodni kezd fO[g?rp/,é\rs. A zoké§os,él,n?gwob,b,és )
innovativ kiképzéssel rendelkezé grill a sutés hatasfokat 50%-kal néveli, és lenetévé teszi,
ho g %sarkokbfi, is elijusson a hé. Akkor hasznalja ezt a grillezési médot, ha
egyenletes pirulast kivan elérni.

LEGKEVERESES
DUPLA GRILLEZES

Bekapcsol a felsé fiitészal és a forgényars. A ventildtor mikodni kezd. Ez a siitési
maéd e y?(sitl, z e%ylr?’]ny’ hésu ?rzéss,al,a Ieve%c’i keringtetését a sutg belsejében.
Ez m_egoa adalyozza, hogy az étel megégjen a tetején és a hé konnyebben jut az étel
belsege e. Idealjs ételek %yors SUIfSehez a grill alatt vagy nagy darab huso
grillezéséhez a forgonyars hasznalata nélkur. ]

A GRILLEZES, A DUPLA GRILLEZES ES A LEGKEVERESES ,
GRILLEZESI Erogtamokat bezart sutéajtéval kell végrehajtani. GRILLEZESKOR és
DUPLA GRILLEZESKOR helyezze a racsot az 5. sZintre, a stitési melléktermékek
(szaft és/\%qz/ zsir) felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogo talcat az 1.
szintre. LEGKEVERESES DUPLA GRILLEZESKOR helyezze a racsot a 2. vagy a 3.
szintre, a sutési melléktermékek felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogé

talcat az 1. szintre.

KIOLVASZTAS

A sUt6 aljan 1évé ventilator keringeti a szobahémérsékletl leveg6t az étel koril. Ez az
opSimen dphay el elvaseiaeshor iavesal o hdsarben o pleg siieihe:
esszertek, un¥(ﬁcstorta fAver?tﬂéto?%aszna ata kb. afelérg%sg&enti a ionadési

idét. Hus, hal'és kenyér esetén fel lehet rsitani_a folyamatot a "légkeveréses"
Eujzemmgd hasznalatgval ess a Rgmérsgklg}l%g‘! - 10%°8-¥a vafg al |ta? val.

ALSO PROGRAM

Bekapcsol az alsg fiitészal. E rogram olyan ételek (sutytalakban vald) tokéletes .
sutésFé)hez Javaso?t, me?yek a%e?sgin n mar |¥|e vannak( su¥ve, de a kézzapu% tovéeb%l
sutést igényelnek, vagy gyumolccsel vagy lekvarral boritott édességekhez, melyek a
felszinen csak mérsékelt sutést igényelnek. Ez a funkcié a

sutétﬁrb%n n?m tes7kl lehetdvé a maximalis hémérséklet 6250'00(2 elérését, és ezért csak
enpe abe llt sn ﬁ‘ a1s§ ata nem jayasolt etelek sdteséhez, kiveve'a = .
sutemenyeket (melyeke vagy ennel alacsonyabb homeérsekleten kell sutni).

ALUL VENTILALT

Bekapcsol az alsé fiitgszal és a ventilator, mely lehetévé teszi a hé elosztasét a teljes
sutétérben. Ez a kombinécio zoldségek és hal konnyi sutéséhez hasznos.
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Praktikus siitési tanacsok

Légkeveréses siitésnél ne hasznélja az 1. és az

5. szintet: ezeket a helyeket kdzvetlendl éri a meleg
leveg®, ami a kiméletes sitést igényld ételek odaégését
eredményezheti.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet, a 2. szintre tegye a

magasabb hémérsékletet igényld ételeket!

* Helyezze a zsirfelfogo6t alulra, a racsot feltlre!
GRILLEZES

GRILLEZESKOR helyezze a racsot az 5-6s szintre, a
sttési melléktermékek (szaft és/vagy zsir) felfogasa
érdekében pedig helyezze a zsirfelfogo talcat az
1-es szintre! GRATINIROZASKOR helyezze a racsot
a 2-es vagy 3-as szintre, a sutési melléktermékek
felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogd
talcat az 1-es szintre!

Javasoljuk, hogy a hémérsékletet allitsa maximumra!
Ne aggodjon, ha a felsé fiitészal nem marad
allanddan bekapcsolva: mikddését héfokszabalyzo
szabalyozza.

P1ZZASUTES

Hasznaljon kénnyd aluminium tepsit a mellékelt
racsra helyezve.

A zsirfelfogé talca hasznalataval a sitési id6
meghosszabbodik,

és nehezen fog tudni ropogés pizzat sitni.

Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sutés felénél tegye a tésztara.

Sités tobb mint egy szinten

Ha egyszerre t0bb szinten szeretne sitni, csak a

“Légkeveréses lizemmodot”s* hasznalja, mert ez

az egyetlen sutési mdéd, amely megfelel6 ehhez a fajta

sutéshez.

o Asutd 5 vezetd sinnel van felszerelve. A
légkeveréses izemmodnal a harom koézéps6
vezetdsin kdzll hasznaljon kettét, a legalsé és a
legfels6 magassagi szintet tul sok kézvetlen hé éri és
igy az érzékenyebb ételek megéghetnek.

o Altalaban az alulrél szamitott 2. és 4. siitési
magassagot hasznalja, és azt az ételt tegye a 2.
magassagi szintre, amelyikhez magasabb sitési
hémérséklet sziikséges. Példaul, ha silt hust st
egyszerre egy masik étellel, akkor a silt hust tegye
a 2. magassagi szintre és az érzékenyebb ételt a 4.
magassagi szintre!

e Ha olyan ételeket szeretne egyszerre sutni, amelyek
kiildnb6z6 sutési idéket és hémeérsékleteket
igényelnek, gy6z6djon meg arrdl, hogy a
hémérséklet a két ajanlott hdmérséklet kozeé esik és
az érzékenyebb ételt, tegye a 4. magassagi szintre!
Végezetil azt az ételt vegye ki el6szor a sitébdl,
amelyik révidebb stitési id6t igényel.

-o A zsirfelfogo serpenyét a legalso, és a grillt a
legfels6 magassagi szinten hasznalja!

A siito alatt talalhato rekesz (tipustol fiiggéen)

A sit6 alatt talalhato rekeszt sité edények és konyhai
eszk6zok tarolasara hasznalhatja. Ezenkivil a sitd
mikodése kdzben az ételeket is melegen tarthatja itt. A
nyitashoz forgassa a tarolorekeszt lefelé!
Figyelem: A tarolo
rekeszt ne hasznalja
gyulékony anyagok
tarolasara!

A siité szamos
\ alternativat kinal, hogy
barmelyik ételt a lehetd
legjobban készithesse el.
Idével meg fogja tanulni,
hogyan érheti el a legjobb eredményeket a sttével. A
kovetkezd tanacsok csak tajékoztatd jellegliek, amelyek
a személyes tapasztalatai és izlése szerint eltérhetnek.

FIGYELEM! A siité racs-rogzity
rendszerrel van

ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihuzasukkor kiessenek a

£= siutébol (1).

A racsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti

moddon kell a racsokat az
elulsé oldaluknal fogva felemelni és kihuzni (2).
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Az oralperc emlékezteto

beallitasa

SUTESI FOLYAMAT
ikon

! KEPERNYG
BN =Tt uTw]
o | OINZC 0T |
kon "0 N * J 1D6ZiT6 gomb
— M +
IDG CSOKKENTESE _ O O O __ ID6 NOVELESE
gomb gomb
MOD
gomb

Az 6ra beallitasa !

1 Bar az orét a sutd kikapcsolt, illetve bekapcsolt allapotaban egyarant
be lehet allitani, ha a sutési ciklus vége el6zetesen nem lett bepro-
gramozva. A készllék halézathoz vald csatlakoztatasa utén,

illetve aramkimaradast kovetéen a 00
érték elkezd villogni a KIJELZON.

1. Nyomja meg egyszerre a “+" és a “-” gombokat.
Ekkor az 6ra és a percek kozotti kettéspont villogni kezd.

2. A"+ ésa*" gombok segitségével allitsa be az id6t. Ha a gombokat
lenyomva tartja, a szamok a beallitds megkonnyitése érdekében
gyorsabban pdrognek és konnyebb kivalasztani a kivant értéket.

A berregd frekvenciajanak a médositasa

1. Elészor nyomjla meg egyszerre a “+” és a “-” gombokat, majd nyo-
mja meg az e gombot a berregd frekvencidjanak moédositasahoz
valdo menu kivélasztasahoz. Ha a tonX felirat lathatd, akkor a
berregé frekvencidja a “” gomb ismételt megérintésével modo-
sithato.

A perc emlékeztet6 beallitasa !

! Ez a funkcié nem szakitja meg a siitést és nincs hatassal a siitére.

Egyszerlien csak a berregét akt|valja amikor a beéllitott idd letelt.

1. Nyomja meg ismételten a _» gombot, amig a ﬂ ikon és a harom
szamjegy el nem kezd villogni a kijelz6n.

2. A"+ és a " gombok segitségével allitsa be a kivant id6t. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beéllitis megkonnyitése
érdekében gyorsabban porognek és konnyebb kivalasztani az ér-
téket.

3. Varjon 5 masodpercet. Ha mégegyszer megnyomja a gombot,
akkor a kijelzdn megjelenik a szamlalo. A visszaszamlalas végén
bekapcsol a hangjelzés.

A siitési mod beallitasa !
T Asités programozasa csak azutén lehetséges, hogy kivalasztott egy
sUtési programot.

A fozési id6 beprogramozasa

1. Nyomja meg ismételten a ©_: gombot, amig a AUTO ikon és a
DUR felirat el nem kezd villogni a kijelzén.

2. A*+"és a“" gombok segitségével allitsa be a kivant id6tartamot.
Ha a gombokat lenyomva tartja, a szdmok a bedllitas megkonnyi-
tése érdekében gyorsabban pdrognek és kdnnyebb kivalasztani az
értéket.

3. Varjon 5 masodpercet, amig az iconXX megjelenik a kijelzon.
Miutan letelt az id6 és a siité befejezi a siitést, megszolal a hangjel-
zés. A hangjelzés elnémitdsahoz nyomjon le egy gombot.

+ Példa: 9:00 o6ra van és a stités 1 éra 15 perc idétartamra van beal-
litva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

A siités végének beallitasa egy siitési médhoz

1. Hajtsa végre az id6tartam bedllitdsanak els6 harom pontjaban
részletezett lépéseket.

2. Majd nyomogassa a S gombot addig, mig az END felirat a
KIJELZON villogni nem kezd.

3. A"+ és a ™" gombok segitségével allitsa be a siités végét. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitas megkéonnyitése
érdekében gyorsabban pdrognek és konnyebb kivalasztani a
kivant értéket.

4. Vérjon 5 mésodpercet s nyomja meg az S gombot mégegyszer.
Amikor elindul a siitési folyamat, a - szimbélum megjelenik a
kijelzén.

5. Miutan letelt az id,a siit6 befejezi a stitést és megszolal a hangjel-
z€s.Az elnémitasdhoz nyomjon meg egy gombot. Amennyiben a
AUTO szimbolum kigyullad, az azt jelenti, hogy a programozas
sikertlt.

+  Példaul: 9:00 6ra van és a sutés 1 dra id6tartamra van beéllitva.
12:30 a tervezett befejezési id6. A program 11:30-kor automatiku-
san elindul.

Siitési beallitas torlése

Egy bedllitas torléséhez tegye a kovetkezét:

¢ nyomogassa a S gombot addig, mig a tordlni kivant beallitas
szimbdluma és a szamjegyek a kijelz6n villogni nem kezdenek.
Nyomogassa a “-” gombot addig, mig a kijelz6n meg nem jelenik a
00:00 érték.

+ Tartsa egyidejiileg lenyomva a “+” és “” gombokat. Igy minden
elézetesen kivalasztott bedllitas torlddik, ideértve az idozitét is.

“«n
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Sitési tablazat

Valasztogomb  Sdtnivalo étel Sualy Siitétalca Elémelegitési ido Termosztat Siitési id6
beallitasa (kg) szintje alulrol (perc) beallitasa (perc)
Sités Linzerek 0,5 3 15 180 20-30
GylUmoélcstorta 1 2/3 15 180 40-45
GylUmolcsos sutemény 0,7 3 15 180 40-50
Piskéta 0,5 3 15 160 25-30
Toltott palacsintak (2 1,2 2-4 15 200 30-35
szinten)
Kis kekszek (2 szinten) 0,6 2-4 15 190 20-25
Sajtos-sés aprésitemény (2 0,4 2-4 15 210 15-20
szinten)
Fank (3 szinten) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0,5 1-3-5 15 90 180
Konvekcio Kacsa 1 3 15 200 65-75
Borju- és marhastilt 1 3 15 200 70-75
Disznosult 1 3 15 200 70-80
(Oml6s) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Légkeveréses | Pizza (2 szinten) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Barany 1 2 10 180 50-60
Siilt csirke + 1 2-4 10 180 60-75
burgonya Makréla 1 2 10 180 30-35
Piskéta 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0,5 2-4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0,5 2-4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0,5 2 10 170 15-20
Piskéta (2 1,0 2-4 10 170 20-25
szinten)
So6s sutemény 1,5 3 15 200 25-30
Felso sutés Etelek piritasa a tokéletes - 3/4 15 220 -
slitéshez
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
: ¥ = | B
Grill Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max. 8-10
Tintahal és rak
nyarson 1 4 5 Max. 6-8
Tékehalfilé 1 4 5 Max. 10
Grillezett z6ldségek 1 3/4 5 Max. 10-15
Borjusult 1 4 5 Max. 15-20
Krokett 1 4 5 Max. 15-20
Hamburger 1 4 5 Max. 7-10
Makréla 1 4 5 Max. 15-20
Melegszendvicsek 4. sz. 4 5 Max. 2-3
Légkeveréses  Grillcsirke 1,5 3 5 200 55-60
sttés méd Tintahal 1,5 3 5 200 30-35
Keszeg 0,5 3 18 170-180 25-35
Tokehal file 0,5 3 16 160-170 15-20
Alsé }g:i‘gg;nsuger 0,5 3 24 200-210 35-45
Légkeveréses Vegyes zoldségek 0,8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
(lecsos) Atsiitott 15-2,0 3 20 180 - 190 55 -60
Als6 program A megadott sutési idék

tajékoztato jellegliek és az egyéni izléstél fliggden modosithatok. Grillezéskor vagy Iégkeveréses grillezéskor a zsirfogot mindig a
legalso szintre tegye.
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas
Minden miivelet el6tt aramtalanitsa a késziiléket!

A suté tisztitasa

A készulék tisztitdsahoz soha ne hasznaljon géztisztitot

vagy nagynyomasu tisztitot.

* Az ajtéuveget szivaccsal és nem surolé hatasu mosész-
errel tisztitsa le, majd puha ruhaval térélje szarazra. Ne
hasznaljon durva, dérzsanyagot vagy éles, fém ka-
pardkést, mely megkarcolhatja a felliletét, vagy akar az
Uvegfelllet széttorését is eredményezheti!

+ Akulsé zomanc vagy inox alkatrészek és a gumitémi-
tések langyos semleges szappanos vizzel atitatott
szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz eltavolitani,
hasznaljon specialis tisztitészereket! Javasoljuk, hogy
tisztitas utan alaposan oOblitse le, és tordlje szarazra a
késztiléket! Ne hasznaljon suroldport vagy maré an-
yagot!

* Asutd belsejét lehetSleg minden hasznalat utan, még
langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznaljon meleg vizet
és mosogatoszert, 6blitse le és puha ruhaval térélje
szarazra! Kerllje a surolészerek hasznalatat!

+ Atartozékok a gordulé talcasinek kivételével, a normal
edényekhez hasonldan, akar mosogatégépben is el-
moshatok.

* Akezel6panelrdl a koszt és zsirt dérzsfellilet nélkuli
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

* Azinox acél idével elfoltosodhat, ha hosszu ideig ke-
mény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitoszerrel érint-
kezik. Az acél fellleteket ajanlatos alaposan ledbliteni,
és szarazra torolni.

A siité tomitéseinek ellenérzése

Rendszeresen ellenérizze a siit6ajtd korili tdmitések al-
lapotat. Ha sérilést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk, hogy ne hasznalja a
sutét, amig a javitast nem végzik el!

A siitét megyvilagité lampa kicserélése

1. A slt6 aramtalanitésa utan huzza
N ‘ le a lampafoglalat tivegfedelét (lasd

x abra).

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki
egy ugyanolyanra: fesziltség: 230V,
teljesitmény: 25 W, tipus: E14.
3. Tegye vissza a fedelet, és helyezze ismét aram ala a
sutét.

* Csak bizonyos modellek esetén all rendelkezésre.

Ne hasznalja a siité lampajat a kornyezet megvi-
lagitasara!

Gazcsapok karbantartasa

A gazcsapoknal eléfordulhat, hogy idével beragadnak,
vagy elforgatasuk nehézkessé valik. llyenkor a
gazcsapot ujra kell cserélni.

Ezt a miiveletet csak a gyarto altal felhatalmazott
szakember végezheti.

A tet6*

Az Uvegtetbvel
rendelkezd modelleknél
a tisztitast langyos
vizzel kell elvégezni.
Kerulje a suroloszerek
hasznalatat.

A f6z6lap hatso

része tisztitasanak
megkonnyitése
érdekében a tetd

eltavolithaté: nyissa fol
teljesen, és huzza folfelé (Jasd abra).

~ ~
——————

==

! Ne hajtsa le a f6z6lap tetejét, ha még ég vagy még
meleg valamelyik gazégé.

! A készllék tetejének kinyitasa el6tt minden
nedvességet toroljon le rola.
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A siité ajtajanak eltavolitasa és bedllitasa:

1. Nyissa ki az ajtot
2. A sité ajtajan talalhatd kapcsokat forgassa el teljesen hatra felé (lasd a fényképen)

=

4.

5.

6. Tegye vissza az lveget.

FIGYELEM! A sitét tilos Ugy hasznalni, hogy az ajtd lGveges nincs a helyén!
FIGYELEM! Az ajté livegének visszahelyezésénél helyezze vissza az Gvegpanelt Ugy, hogy a panelen
taldhaté figyelmeztetés ne legyen forditva és kénnyen olvashatd legyen.
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7. Tegye vissza a fels6 elemet, egy kattanas jelzi, ha az elem megfeleléen régziil.
8. Nyissa ki az ajtot teljesen.
9. Csukja be a rogzitdket (lasd a fényképen).

10. Az ajto ekkor teljesen zarhat6 és a sitét a rendes hasznalat szerint hasznalatba lehet venni.

Siito tisztitasa gz felhaszndlasaval:
Ez a tisztitasi mdd zsirt tartalmazo ételek (stltek, hisok) készitése utan ajanlott.

Ez az eljaras leegyszer(sitheti a szennyez6dés eltavolitasanak maodjat a siits falairdl ugy, hogy gézt hoz létre
a sité belss terében. Ezzel a stit6 belsé terének tisztitasa is konnyebbé valik.

Fontos! Tisztitasi eljaras megkezdése el6tt:
- tavolitson el minden éltel/zsirmaradékot a suté belsé terének aljardl;
- vegyen ki minden tartozékot (racsokat, tepsiket).

A fenti milveletek elvégzése utan a kdvetkezOket ajanljuk:

1 - Ontsén 300 ml vizet a siitd tepsijébe; majd helyezze az alulrél szdmitott els6 szintre. Az olyan modellek
esetén, melyek nem rendelkeznek tepsivel, haszndljon barmilyen szokvanyos tepsit és helyezze azt egy
racson az alulrél szamitott elsé szintre.

2 - Valassza a Alsé fiitészal @ funkciot és allitsa a hOmérsékletet 100 °C-ra;

3 - Kapcsolja BE a slt6t 15 percre;

4 - Kapcsolja ki a sltot;

5 - Miutan a sitd lehdlt, kérjik nyissa ki az ajtot és fejezze be a tisztitast
vizzel és egy nedves ruhaval.

6 - Tavolitson el minden visszamaradd vizet a bels6é térbdl a tisztitas
befejezésével.

Ha glztisztitdst zsirosabb ételek elkészites utan, vagy komolyabb szennyez6dés esetén végzik el,

kérjlik fejezze be a tisztitast a szokvdnyos mddon, az el6z6 fejezetben leirtak szerint.
I Kérjlk csak akkor takaritsa a stit6t, ha az mar lehiilt !
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