GHID DE REFERINII\ PENTRU
UTILIZARE ZILNICA
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I s i i Ghidul de utilizare si
Pentru a putea beneficia de servicii slguranta si Ghidul de uf :
@I de asistenta completa, va rugam I‘WWW intretinere vizitand site-ul nostru web

DRI ; . docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile
sa va inregistrati produsul la s h :
www.hotpoint.eu/register de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Panou de comanda
L PO . Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)

Usa
Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)
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1. BUTONUL DE SELECTARE 2. CEAS ANALOGIC 4. LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin FUNCTIEI DE PREINCALZIRE
selectarea unei functii. Rotiti in 3.BUTONUL TERMOSTATULUI Se aprinde pe durata procesului
pozitia () pentru a opri cuptorul. Rotiti pentru a selecta temperatura | de incélzire. Se stinge odata ce

dorita. temperatura dorita este atinsa.
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ACCESORIILE

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.

sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru cratite, forme pentru
prajituri si alte accesorii
pentru gatit adecvate
pentru utilizarea in cuptor

ROTISOR*

=

Pentru prepararea uniforma
a bucatilor mari de carne si
carne de pasare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru
fripturi, peste In papiota etc.

* Disponibil numai la anumite modele.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA
IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati

si cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot
deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt

ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

UTILIZAREA ROTISORULUI (DACA INTRA IN DOTARE)
Impingeti tija prin centrul bucétii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de pasare) si culisati carnea pe

tija pana cand este pozitionata ferm in furca si nu se
misca. Impingeti cea de-a doua furca in bucata de
carne si culisati-o pana cand o mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine in
pozitie. Introduceti capatul in locasul corespunzator

din compartimentul pentru preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita pe s

Va rugdm s retineti: Pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepardrii, pozitionati tava de colectare a grasimii scurse dedesubt si
adaugati 500 ml de apa. Pentru a evita arsurile provocate de tija
fierbinte, manevrati-o apucand numai de manerul din plastic (care
trebuie iIndepartat inainte de a incepe procesul de preparare).
Utilizarea acestui accesoriu este permisa numai in combinatie
cu functia Turbodgrill.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

JANCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o
ora, folosind preferabil functia ,Coacere convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII
Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite.
0 OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.
O LUMINA
=" Pentru a aprinde becul cuptorului.
@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.
DIAMOND CLEAN (Numai la anumite modele)
Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Aceasta functie trebuie activata
numai atunci cand cuptorul este rece si dupa ce ati turnat
200 ml de apa in partea inferioara a cuptorului. Setati
temporizatorul la 30 de minute si temperatura la 90 °C.
Odata finalizat ciclul, asteptati aproximativ 15 minute
inainte de a deschide usa.
COACERE CU CONVECTIE
— Pentru prepararea cdrnii sau coacerea prajiturilor
cu umplutura lichida pe un singur nivel. Aceasta functie
asigura o baza si o crusta uniforme, aurii si crocante.
GRILL
Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
TURBO GRILL
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi utilizata
cu aceasta functie.
DECONGELARE
*~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.
&) CONVECTIE
=~ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

g INCALZIRE INFERIOARA

Poate fi utilizata pentru rumenirea bazei
preparatului. Aceasta functie este recomandata si pentru
prepararea lentd, pentru finalizarea procesului de coacere
a preparatelor zemoase si pentru prepararea sosurilor
concentrate.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

DIAMOND CLEAN (Daca intra in dotare)

Pentru a activa functia de curatare ,Diamond Clean”,
turnati o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si
butonul termostatului la pictograma (2.

. CEAS ANALOGIC

1. Pictograma pornire durata
de preparare

2, Pictograma finalizare
durata de preparare

3. Pictograma temporizator
setat

4, Coroana ceasului
5. Pictograma ora setata

. SETAREA OREI

Apasati de patru ori pe coroana ceasului pana cand
pictograma clipeste pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a selecta ora corecta si apoi confirmati apasand pe
coroana ceasului.

Vd rugam sa retineti: ora va trebui setata la prima utilizare si in
urma unei pene de curent.

. SETAREA LUNGIMII DURATEI DE PREPARARE

Pentru a seta lungimea duratei de preparare, trebuie

sa specificati ora de finalizare a prepararii. Dupa
selectarea unei functii si reglarea temperaturii in functie
de necesitatile dumneavoastra, apasati de doua ori pe
coroana ceasului pana cand pictograma &g clipeste pe
afisaj. Rotiti coroana ceasului pentru a seta ora de finalizare
a prepararii si apoi setati lungimea duratei de preparare.
Apasati pe coroana ceasului pentru a confirma si incepe
procesul de preparare: un semnal acustic si clipirea
pictogramei &g va vor avertiza cu privire la finalizarea
duratei de preparare.

Vd rugam sa retineti: cea mai scurta duratd de timp pe care o
puteti seta este de 2 minute. Pentru a verifica ora de finalizare
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a prepararii setatd, apasati o datd pe coroana ceasului in

timpul procesului de preparare. Pentru a anula setarea inainte
de finalizare, mentineti apasata coroana ceasului timp de 5
secunde: cuptorul va reveni automat la prepararea manuald. La
finalizarea procesului de preparare, mentineti apdsata coroana
ceasului timp de 5 secunde pentru a opri semnalul acustic, apoi
apasati din nou o data pe coroana ceasului pentru a anula toate
setdrile si pentru a reveni la prepararea manuala.

.PROGRAMAREA PROCESLUI DE PREPARARE

Puteti amana pornirea unei functii prin setarea orei

de incepere a prepararii. Dupa selectarea unei functii

si reglarea temperaturii in functie de necesitatile
dumneavoastra, apasati doar o data pe coroana ceasului.
Pictograma © va clipi pe afisaj: rotiti coroana ceasului
pentru a seta ora de incepere a prepararii si apasati pe
aceasta pentru a confirma. Pictograma & va clipi pe
afisaj: rotiti coroana ceasului pentru a seta ora de finalizare
a prepararii, apoi apasati pe aceasta pentru a porni
programul. Ambele pictograme £ si & vorramane
aprinse pana la pornirea ciclului de preparare.

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, ceasul analogic poate fi utilizat
ca temporizator. Pentru a porni functia, asigurati-va ca

este oprit cuptorul si apasati de 3 ori pe coroana ceasului:
pictograma va clipi pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a seta lungimea dorita, apoi apasati pe aceasta
pentru a porni temporizatorul: un semnal acustic va
anunta finalizarea numaratorii inverse.

Vd rugdm sa retineti: cea mai scurta duratd de timp pe care

0 puteti seta este de 2 minute. Pentru a opri temporizatorul
inainte de finalizare, mentineti apdsata coroana ceasului timp
de 5 secunde. Pentru a opri semnalul acustic, apasati o data pe
coroana ceasului.

3. PREINCALZIREA

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de preincalzire.
La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se stinge
indicand atingerea temperaturii setate: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sa retineti: introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul,
rotiti butonul de selectare si butonul termostatuluila O si @ .

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. - TEMPERATURA DURATA GRATARSSI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE y
T T (°C) (MIN) ACCESORII
3
= Da 150- 175 35-90
. . . . A=~
Torturi dospite/pandispanuri A :
u Da 150 -170 30-90
abllr Ak r
— 3
Prajituri umplute EY Da 150-190 30-85 L
(prajitura cu branza, strudel, pldcinta cu mere) ~ 4 1
(5 Da 150 - 190 35-90 S Py
3
@ Da 160-175 20-45
—
Fursecuri/prajiturele 4 1
~
Da 150- 175 20-45 .
3
@ Da 175 - 200 30-40
—r
Choux a la creme 2 ]
~
Da 170- 190 35-45 g
3
@ Da 100 110- 150
—_r
Bezele 4 1
~
Da 100 130 - 150 i —
3
=) Da 190 - 250 12-50
Pizza / paine / focaccia 4 1
~
Da 190 - 250 20-50 N—1r
3
= Da 250 10-15
Pizza congelata 4 ]
~
Da 250 10-20 —
— 3
Placinte picante EY Da 175-200 35-55 ARm
acinta i 4 1
(pldcintd cu legume, quiche) Da 175 - 190 45 - 60 . a N
3
@ Da 175 - 200 20-30
—r
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj 2 ]
~
Da 175-190 25-45 e
L . 3
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni @ Da 200 45 - 65 n—r
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o P TEMPERATURA DURATA GRATARSSI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE g
T UNCT ¢ (°C) (MIN) ACCESORII
3
Miel/vitel/vita/porc 1 kg @ Da 200 80-110 \ i
3
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 50- 100 ‘
2
Curcan / gasca 3 kg @ Da 200 80-130 \ i
Peste la cuptor/in papiota 3
’ D 175 - 200 40-60
(fileuri, intreg) @ a —J
Legume umplute — 2
% 175-2 -
(rosii, dovlecei, vinete) ba 5-200 50-60 J
2 1
. . . —— - 200 SS - 70 * Meveeen ~ E::ﬁ
Friptura de pui 1-1,3 kg 3 1
— 250 60 - 80 e g
5
Paine prajita @ — 200 2-5 o
. . . 4 3
Fileuri/medalioane de peste @ — 200 20-30* - 1 r
Carnati/frigarui/ @ 5 4
— 200 30-40*
coaste/hamburgeri Ao oo
3
Muschi de vita, in sdnge 1 kg — 200 35-45** —1r
3
Pulp de miel / but — 200 60 - 90 ** ‘ ,
3
Cartofi copti — 200 45 - 55 ** ‘ |
3
Legume gratinate — 200 20-30 —1r
4 1
Lasagna si carne @} Da 200 50-100 *** a1 | j
4 1
Carne si cartofi & Da 200 45-100 *** NSRS ,
4 1
Peste si legume ( : Da 175 30 - 50 *** Ae—, L

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

<~ — ~
= =) Fd ES
FUNCTII & ‘ =
Conventional Grill Turbo Grill Coacere cu convectie Aer fortat
Meeenur N L S — )
Tava de cuptor Tava pentru scurgerea
ACCESORII B P . .p . N 9 Tava de colectare a R Tava de colectare a
. ) sau forma pentru grasimii/tava de copt o . Rotisor .
Gratar metalic . N . picaturilor/tava de . grasimii scurse cu
prajituri, pe gratar sau tava de cuptor pe (daca intra in dotare) N
. . R copt 500 ml de apa
metalic gratar metalic

RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Duratele de preparare incep din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru

prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai
multe niveluri. Scoateti alimentele care necesita o
durata de preparare mai scurta si lasati in cuptor
alimentele care necesita un timp de preparare mai
indelungat.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.
Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, addaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.
Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de lareteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

« Activati functia ,Diamond Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interne. (Daca intra in dotare).
- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

- Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice
speciale care faciliteaza curatarea compartimentului
pentru preparare, datorita stratului special cu
autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murdaria. Aceste panouri sunt montate pe
ghidajele gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca clemele

din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

[e]

0 0
[ 0
5 0

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind functia ,Coacere convectie”. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp. Apoi,

lasati cuptorul sa se raceasca inainte de indepartarea
oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete
non-abraziv.

Va rugdm sa retineti: Folosind agenti de curatare corozivi
sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri
pentru cuptor, puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietatile de autocuratare.

Vd rugam sa contactati serviciul de asistentd tehnica post-
vanzare dacd este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen
de 20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din
interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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COBORAREA REZISTENTEI SUPERIOARE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

1. Scoateti ghidajele laterale pentru gratar.

ﬁ'—.\ / \‘ <.

I
' RO
3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra, avand grija
sa se sprijine pe suporturile laterale.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla
in pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de

maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand
partea superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoard pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta (numai

inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand |3 anumite modele).

se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita

pe o suprafata moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
dacd nu functioneaza corespunzator.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
Deconectare de la reteaua iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
electrica. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

defectiunea persista.

Ora este incorecta. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
Trebuie sa resetati ora conform indicatiilor din
capitolul Utilizarea zilnica.

Usa nu se va inchide corespunzator.  Dispozitivele de oprire in Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in siguranta
siguranta sunt pozitionate sunt in pozitia corecta urmand instructiunile pentru
gresit. demontarea si remontarea usii din sectiunea

,Curdtarea si intretinerea’

FISA TEHNICA A PRODUSULUI CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
@www Fisa produsului, care include datele energetice | ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul Detaliile noastre de
web docs.hotpoint.eu contact se regdsesc in
manualul de garantie.
OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE Sl Cand contactati serviciul

nostru de asistenta

. L - tehnica post-vanzare,
> @www Descarcati Ghidul de utilizare V3 rUGS bos, izati |
N . . gam sa precizati
si intretinere de pe site-ul nostru web

docs.hotpoint.eu (puteti utiliza acest 5@% codurile specificate pe

cod QR), specificand codul comercial al Blrg%ul}?uclifi Igjrr:]tr']fé;?,faitré
produsului. ’

400011132875

Tiparitin Italia

INTRETINERE

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.
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