GHID DE REFERINTA §
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON
Pentru a putea beneficia de servicii de asistenta
=/ completa, va rugam sa va inregistrati produsul la

www.hotpoint.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind

siguranta si Ghidul de utilizare si

liWWW intretinere accesand site-ul nostru web

docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile

de pe coperta din spate a acestei brosuri.

! inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

. Panou de comanda
. Ventilator
. Becul

H W IN =

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5.Usa
6. Rezistenta superioara/grillul

7. Rezistenta circulara
(nu este vizibila)

8. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibila)

PANOUL DE COMANDA

°C

1. BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati pentru
a aprinde sau stinge lampa din
interiorul compartimentului
cuptorului.

23 4 5

3. SETAREA OREI

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului. Pentru
afisarea orei cand cuptorul este
oprit.

4. AFISAJ

5.BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setarilor

duratei de preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale. Pentru functii automate
utilizati 0.

Va rugam sa retineti: Toate butoanele
sunt activate prin apasare. Apasati pe
centrul butonului pentru a-l elibera
din locas.
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ACCESORII

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Bww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
5 | TAVA DE COLECTAREA | —, /&
GRATAR METALIC . PICATURILOR § TAVA DE COPT
Neeeoen 2l ‘1 r .

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSIA

ALTOR ACCESORII

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in

jos mai intai partea din spate care este ridicata
(orientata in sus). Apoi, culisati-I pe orizontala de-a
lungul ghidajului, cat mai in spate posibil.

- Celelalte accesorii, precum tava de colectare a
picaturilor si tava de copt sunt introduse orizontal
prin culisarea de-a lungul ghidajelor pentru gratar.

- Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru a
facilita curatarea cuptorului: trageti-le pentru a le
scoate din locasuri.

FUNCTII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(wvww

— ICONVENTIONAL

— | Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

Y COACERE CONVECTIE

——| Pentru prepararea pe maxim doua niveluri
in acelasi timp. Este recomandat sa interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

% COACERE CONVECTIE ECO*

Pentru prepararea fripturilor simple si a
fripturilor umplute, pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia MOD ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apasarea pe & .

<<~ GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carnea la gratar, se recomanda

sa utilizati o tava de copt pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati o
cantitate de 200 ml de apa potabila.

&A FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura ideala si durata de coacere
corespunzatoare a painii. Pentru rezultate optime,
respectati cu atentie reteta . Activati functia cand
cuptorul este rece.

<~ TURBO GRILL

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati o
cantitate de 200 ml de apa potabila.

éA FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
PATISERIE
Aceasta functie selecteaza automat

temperatura ideala si durata de coacere
corespunzadtoare a prajiturilor. Activati functia cand

cuptorul este rece.

X [DECONGELARE
¢ | Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE)
nr.65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima datd: Apasati pe © pana cand
pictograma () si cele doua cifre aferente orei incep sa
clipeasca pe afisaj.

N e
nlwialy
QLI
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Utilizati = sau = pentru a seta ora si apasati pe 2.
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati = sau = pentru a
seta minutele si apasati © pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Cand pictograma () clipeste, de
exemplu, dupa intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2. REINCALZIREA CUPTORULUI

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o
ora, folosind preferabil functia ,Coacere convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea
dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura dorita.

I
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Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare,
puteti modifica functia rotind butonul de selectare sau
puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni daca butonul termostatului este
pozitionat lal. Puteti seta durata de preparare, ora de
finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o
duratd de preparare) si un temporizator.

AUTOMAT

Pentru a porni functia automata pe care ati selectat-o
(,Paine” sau ,Produse de patiserie”), mentineti
selectorul termostatului in pozitia aferenta functiilor
automate ().

Pentru a finaliza procesul de preparare, rotiti butonul
de selectare in pozitia 0.

Va rugam sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a
prepararii si temporizatorul.

3. PREINCALZIRE

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei 2 pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
2 pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

.PROGRAMAREA PREPARARII
Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA
apasati in mod repetat pe ©, pana cand pictograma
(i si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N -
alanly
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(v:
PALIAN

Utilizati +. sau — pentru a seta durata de preparare
doritd, apoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati
in mod repetat pe ©. pana cand pictograma (% incepe sa
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati = pentru a reseta durata
de preparare la,00:00"

Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

Hotpoint 3
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PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe ©, pana cand
pfictograma &2 si ora curentad incep sa clipeasca pe
afisaj.

NS —
JCLATL
oy
JEND

Utilizati = sau .= pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Functia va ramane in pauza pana
la pornirea automata dupa o perioada de timp care a
fost calculata astfel incat prepararea sa fie finalizata la
ora setata.

e rt
Y

Va rugam sa retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul
rotind butonul de selectare in pozitia, 0 ".

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

i
Cnod
&

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
sau pozitie diferita , 0 ” pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ,
afisajul va prezenta mesajul ,END” alternativ cu durata de
timp ramasa.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator, fie in timp ce o functie este activa
sau cand cuptorul este oprit.

apéasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N P
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8

Utilizati *. sau .— pentru a seta ora si apasati pe ©

pentru a confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul

a finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp

selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati in mod
repetat pe ©, pana cand pictograma &) incepe sa
clipeasca, apoi utilizati - pentru a reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

i : . PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA FUNCTEE - aire °C) (MIN) $1 ACCESORII
— Da 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite — 4 1
s Da 160 - 180 30 - 90 *** A A
Prajiturd umpluta _ Da 160-200 35-90 2
(prajiturd cu branza, strudel, placinta — 2 5
cu fructe) s Da 160-200 35-90 ***  _—_ —
— 3
- Da 170 - 180 15 - 45
Biscuiti / Tarte mici — 2 5
s Da 160 - 180 20 - 45 *** o |
— Da 180 - 220 30-40 3
Choux a la creme 2 5
% Da 180-190 35 - 45 **x N j
— Da 90 150 - 200 3
Bezele — 4 5
s Da 90 140 - 200 L
A
Paine @ - - 60 ,,,é.,,
— Da 190-250 15-50 L2
Paine/pizza/focaccia — 2 5
& Da 190-250 25 - 50 *** PSRN, |
— Da 250 10-15 3
Pizza congelata — 2 5
* %%
s Da 250 10-20 ame LS
.. — Da 175 - 200 45 - 60 3
Placinte e
(placinta cu legume, quiche) g 4 2
P gume, q oy Da 175 - 190 45-60 *** T L
Lo [— 3
Vols-au-vent/pateuri din aluatde | — Da 190 - 200 20-30 —J
foietaj L[ 4 2
) = Da 180-190 15-40% 7
Lasagna / paste la cuptor / — ) ) 2
cannelloni / budinci — Da 190 - 200 45-65 _J
Carne de miel/carne de vitel/ — 3
carne de vita/carne de porc 1 kg — Da 190 - 200 80-110 —
— — A
FUNCTII — z & @ %
Conventional Grill Turbo Grill Coacere convectie Functie autf).maté Coacere convectie
pentru paine Eco
[ Y Vol A= - J M ~_r
ACCESORIILE Gritar metalic Vas de coptvsau tava c?e Tavd de cuptor., pe gratar  Tava de copt, czu 200 ml Tava de copt
copt, pe gratar metalic metalic de apa

Hotpoint

ARISTON




RETETA FUNCTIE %PREiNCi\LZIRE% TEMP'(EOZ‘)\TURA D(UMR&;A s A':IC\:EESIEDRII
camedetararhg o = ea w0-mo so-00 P
Carne de curcan/gasca 3 kg — : 190 - 200 100 - 160 m;
;?E:;)intreg, la cuptor (file, — Da 170 - 190 30 - 45 %;
ook Goviecen vinete) = Da 180-200 s0-70 2,

Paine prajita ~ 5 250 2-6 2
Fileuri/medalioane de peste Nt - 230 - 250 15-30* mﬁ_r 7;;
ﬁ:rmngﬂ!glz:?arU| / Cotlete / — _ 250 15-30 * “”?”F j;r
Friptura de pui 1-1,3 kg < Da 200 - 220 55-70 ** ﬁ__%__ﬁ @
Rosbif - putin ficut 1 kg T Da 200 - 210 35-50% 3
Pulpi de miel / But g Da 200 - 210 60-90% 3
Cartofi copti | Da 200- 210 35-55% 3
Legume gratinate g - 200 - 210 25-55 m;»
Lasagna si carne Z Da 200 50 - 100 **** ﬂéﬁ K;,
Carne si cartofi z Da 190 - 200 45 - 100 **** ,‘éﬁ u;n
Peste silegume Z Da 180 30 - 50 **** ,‘éﬁ u;n
Fripturi simple/fripturi umplute % - 170 - 180 100 - 150 %;

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor
si sa setati durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de la docs.
preparare hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi  testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
din durata de preparare (daca este necesar). conformitate cu standardele IEC si IEC 60350-1.

*¥** Schimbati nivelurile la jumatatea procesului de

coacere.
**** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi
scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in
functie de preferintele personale. Daca este necesar,
schimbati nivelurile dupa ce au trecut doua treimi din
durata de preparare.

_— <~ <~V <~ A %a
FUNCTII — & = — c
T . . . . Functie automata Coacere convectie
Conventional Grill Turbo Grill Coacere convectie n
pentru paine Eco
Areenen r AFee S | f oS ~
Tava de colectare
ACCESORIILE Vas de coptsautavd  a picaturilor/tava 3 Tavé de colectare a
“ . . er . Tavade colectare a . .
Gratar metalic de copt, pe gratar  pentru prajituri/tava (caturil picéturilor, cu 200 ml Tavé de copt
icaturilor
metalic de copt pe gratarul P de apa
metalic
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iINTRETINEREA S|
CURATAREA

I
' RO
Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Bpww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu suprafetele
aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din microfibre
umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare,
datorita stratului special cu autocuratare, deosebit de poros
si care absoarbe grasimea si murdaria. Dupa fiecare utilizare,
[asati cuptorul sa se raceasca si apoi curatati-l, preferabil in
timp ce este inca cald, pentru a indeparta depunerile sau
petele datorate resturilor de alimente. Pentru a elimina

reteaua electrica.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

condensul rezultat in urma prepararii alimentelor cu un
continut mare de ap4, lasati cuptorul sa se raceasca complet,
iar apoi stergeti-l cu o laveta sau un burete.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurintd pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Zvww

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul
usi.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru
a curdata panoul superior al cuptorului: Trageti in afara
rezistenta din locasul sau, apoi coborati-o. Pentru a readuce
rezistenta la pozitia sa, ridicati-o, trageti-o putin catre
dumneavoastra si asigurati-va ca suportul clapetei este in
locasul corespunzator.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare
pot fiindepartate cu o perie de curdtare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

CLIC SI CURATARE - CURATAREA GEAMULUI DIN STICLA

1. Dupé demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

\

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-1 si amplasati-lI pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior,
asigurati-va ca litera ,R” este vizibila in coltul din
partea dreapta si ca suprafata complet transparenta
(neimprimata) este orientata in sus.

Mai intai, introduceti latura lungd a geamului, marcata cu
litera ,R”, in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Hotpoint
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Rww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

- Intreruperea curentului

- Cuptorul nu functioneaza ,
: . electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Pe afisaj este prezentata litera
- ,F” urmata de un numar

§ Problema de software

. Solutie

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul

. electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
. electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
. daca defectiunea persista

. Contactati cel mai apropiat centru de servicii

- de asistenta tehnica post-vanzare si precizati
- litera sau numarul care este prezentat(a) dupa :
. litera ,F” '

RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(vww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesard). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru pradjituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Utilizand functia ,Coacere convectie”, puteti prepara
simultan diverse alimente (de exemplu: peste si
legume), pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Pentru rezultate optime, trebuie sa respectati

cu atentie instructiunile, utilizand reteta pentru
amestecarea unei cantitati de 1000 g de aluat: 600 g
de fdina, 360 g de apa, 11 g de sare, 25 g de drojdie
proaspata (sau doua pachete de pudra de drojdie).

Pentru o dospire optima, lasati aluatul la dospit timp
de 90 de minute la temperatura camerei.

Introduceti aluatul in cuptor (care trebuie sa fie rece),
turnati o cantitate de 100 cc de apa potabila rece

in partea inferioara a cuptorului si activati ,Functia
automata pentru paine”. Dupa preparare, lasati
aluatul la dospit pe un gratar metalic, pana cand este
complet racit.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

(@www Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I

INTRETINERE

> @wwDescarcati Ghidul de utilizare AE

si intretinere de pe site-ul nostru web Lﬁ
[=]

docs.hotpoint.eu (poate fi utilizat acest cod
QR), specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
STE

Detaliile noastre de

contact se regasesc in
nr e | 1]

manualul de garantie.
Cand contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,

va rugam sa precizati |
codurile specificate
pe placuta cu date de
identificare a produsului dumneavoastra.
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