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m BHUMAHWE

BHUMAHWE: [laHHoe nagenuve u
€ro JOCTYMNHbIE KOMMNEKTYLLNne
CUNbHO HarpesaroTCs B npouecce
aKcnnyarauuu.

ByabTe OCTOPOXHbI U HE KacanuTeCb

HarpeBaTernbHbIX 3NIEMEHTOB.
He paspewanTte getam mnaguwe 8

net npubnmxkartbcs K nsgenuio 6e3

KOHTpONS.
[laHHOe n3genne MoXeT ObiTb

NCNonb30BaHO AeTbMU cTapule 8

et n nmdamm ¢ orpaHn4eHHbIMU
dn3n4ECKNMIN, CEHCOPHBIMU WA
YMCTBEHHbLIMUA cnocobHOCTAMM Unun

6e3 onbiTa 1 3HaHMA O npasunax
NCnoJib30BaHNA U3genna npn ycrosumn
Haanexakwliero KOHTpona ninn o6yquM;|
6e30r|aCHomy MCnosfb3oBaHNIO U3gennd
C Y4ETOM COOTBETCTBYHOLLIUNX PUCKOB. He

paspellanTe AeTaM urpatb C n3genmem
He paspewanTte geTsam oCyLecTBNATb
YUCTKY M yXxop 3a usgenvem 6es

KOHTPOSIA B3POCIIbIX
BHMUMAHWE: OnacHo ocTtaBnaTb

BKJTFOMEHHYH KOH(POPKY C MacriomM mnm
XMpoM 6e3 NpucMoTpa, Tak Kak 3To

MOXET MPUBECTU K NoXXapy.
HWKOI'A He nbiTanTecb noracutb

nnamsi/noxap Bogon. lNpexae Bcero
BbIKITIOYMTE U3OENNE N HAKPOWTE nnams

KPbILLKOW UITX OFHEYNOPHOW TKaHbIO.
He ncnonb3ynte abpasnsBHble BellecTBa

NN pexyLune meTtannmyeckme ckpebkum
AJ151 YUCTKN CTEKNAHHOW ABepUbI
AYXO0BOroO LWKadga, Tak Kak OHU MOryT
nouapanarb NMOBEPXHOCTb, YTO MOXET
NpuBECTM K pa3bmnBaHuio cTekna.
BHYTpeHHAS NoBepXHOCTL AmKa (ecnum
OH MMEETCS) MOXET CUSNbHO HarpeTbecs
Hukorga He ncnonb3ynTe napoBble
YUCTALLME arperaTbl Unn arperaThbl

nog BbICOKMM AaBrneHneM A YNCTKU

n3genvs.
Ecnu Ha KpbILKY NponuTa }XUOKOCTb,

yoanuTe ee nepeq TeM, Kak OTKPbITb
KpbILWKY. He 3akpbiBanTe CTEKNAHHYHO
KpbILLKY BapO4HOW naHenu (ecnm

OHa MMEeETCS), ecnu rasoBble Unu
SMNeKTpuYeckne KOHMOPKM eLle ropayme.
BHUMAHWE: MNpoBepbTe, 4TOOLI 3genve
ObINO BbIKNKOYEHO, Nepeq 3aMeHoN
namMnoYkn Bo n3bexxaHne BO3MOXKHbIX
yaapoB TOKOM.

N3penue He paccymMTaHo Ha BHOYeHue
NOCPeACTBOM BHELLUHEro CMHXpoHM3aTopa
NN OTAENBbHOM CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

BHUMAHWE: OnacHocTb noxapa: He
OoCTaBnaAnTe NPeaMETOB Ha BaPOYHbIX
MOBEPXHOCTSAX.

BHUMAHWE: Ecnun cTeknokepamuyeckasi
NOBEPXHOCTb BapOYHOW NaHenun TpecHyna,
BbIKNIOYNTE ee BO n3bexaHne ygapos
TOKOM.

I Ilpn ycTaHOBKE peLueTKn

nNpoBepuTb, YTOObI drkcaTop Obin
NOBEPHYT BBEPX C 3a4HEN CTOPOHbI
BblEMKM.




1 ECKEPTY

ECKEPTY: Kypblnfbl MEH OHbIH KOS
XeTeTiH 6enikTepi XXyMbIC KesiHae
KbI3ybl MYMKIH.

KbI3Oblpy anemMeHTTepiHe Tumeyre
Ha3ap aygapblHbI3.

8-re TonmaraH 6ananapra y3agikcia
Bakbinay 6onmaca, KypblnfbigaH
aynak ycray Kepek.

Byn KypbINfFbIHbI KAYINci3 Typae
kongaHy 60MbIHLLA KEHEC HE HYCKay
GepinreH >xxaHe bIKTUMan Kayin-
KaTepriepai TYCIHETIH Xafganaa,
OHbl 8-re TonfaH 6ananap MeH aeHe,
cesiHy Hemece on KabineTi TemeH
Hemece Taxipndeci MmeH Binimi

XKETKINIKCI3 agamaap KongaHa anagpl.

Bananapra KypbInfbIMEH OMHayFa
6onvangbl. bananapra 6akbinaycbl3
KYPbUTFbIHbI Ta3arnayfa xaHe OfaH
KbI3MET kepceTyre 6onmangpl.

ECKEPTY: lNnutaga manra Tamak
nicipreH kesge bakblnan Typmay
kayinTi 6onybl XXaHe epT LWbIFyFa
aKenyi MyMKiH.

©ptTi ELLKALWAH cymeH ewwipyLui
©onMaHbI3, OHblH OPHbIHA KYPbINFbIHbI
ewlipin, xanblHabl )XabblHbI3, Mbicarbl
KaknakneH Hemece epTeH6eunTiH
MaTaMeH.

ECKEPTY: ©pT kayni 6ap: nicipy
GeTTepiHae 3aTTapabl CakTaMaHbi3.

ECKEPTY: LUbIHbI MEH KepaMukaaaH
XacanfaH 6eT wartblHaraH 6osca, ToK
COFY MYMKIHAIMHIH angbiH any yLwiH
KYPbITFbIHbI ©LLIPIHIi3.

[leww eciriHiH, WbIHbICLIH Ta3anay

YLWIH KaTTbl bICKbILL Ta3anafbiwTapabl
Hemece oTKip MeTars biCKblLTapabl

LUbIHbIHBI CbI3bIM, OHbIH WafblfyblHA
aKernyi MYMKIiH.

BenikTiH, (bap 6ornca) iwki beTTepi
KbI3bIMN KETYi MYMKIH.

Kypbinfblga ewkawaH 6y
Ta3apTKbILWTbl HEMEeCe LIaHCOPFbILLTbI
nanganaHbaHbi3.

KaknakTbl awnac 6ypbiH oHOafbl
CYMbIKTBIKTbI CYPTIiM asnblHbI3.

LbIHbI KaknakTbl (bap 6onca) ras
OTTbIKTapbl HEMECe aNeKTp nnauTanap
ani bICTbIK BonfaH Ke3ae »KannaHpl3.
ECKEPTY: Tok cory MyMKiHAIriHIH
angblH any yLwiH wamapl
aybICTblpMac BypbIH KYpbUFbl
eLlipinreHiHe Ke3 XeTKi3IHi3.

! TapTnaHbl iLLKe canfaH ke3ae LWeKTeriLL
XOfapbl Kapan, KyblICTblH apTKbl
XafblHOA TYPFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.




m UPOZORENIJE

POZOR: Tijekom uporabe uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vrudi.

Ne dirajte grijace elemente.

Djeca mlada od 8 godina trebaju uvijek biti
pod stalnim nadzorom.

Ovim uredajem mogu rukovati djeca starija
od 8 godina kao i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, kao i
osobe s nedovoljnim iskustvom i znanjem
ukoliko su pod nadzorom ili su dobili
upute za rad s uredajem na siguran nacin
te razumiju opasnosti kojima su izlozeni.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Djeca bez nadzora ne smiju Cistiti ili vrsiti
korisnicko odrZzavanje bez nadzora.
POZOR: Kuhanje ili plo¢a s masnoéom
ili uljem bez nadzora moze biti opasna i
izazvati poZzar.

NIKAD ne pokusSavajte ugasiti vatru s
vodom, ve¢ iskljucite uredaj te pokrijte
plamen, npr. s poklopcemiili vatrootpornom
krpom.

POZOR: Opasnost od poZara: ne ostavljajte
predmete na povrsini za kuhanje.

POZOR: Ako stakleno-keramicka povrsina
napukne, iskljucite uredaj radi izbjegavanja
opasnosti od strujnog udara.

Staklo na vratima peénice ne Cistite
oStrim abrazivnim sredstvima ili metalnim
strugacima da ne biste ogrebli staklo Sto bi
moglo uzrokovati njegovo rasprskavanje.
Unutrasnja povrsina odjeljka (ako postoji)
moze postati vruéa.

Za Ciséenje uredaja ne koristite parne ili
tlacne Cistace.

Uklonite svu tekuéinu s poklopca prije
otvaranja.

Ne zatvarajte stakleni poklopac (ako postoji)
ako su plinski plamenici ili elektri¢ne ploce
jos uvijek vruce.

POZOR: Uredaj iskljucite prije zamjene
lampe radi sprjecavanja strujnog udara.

I Kad u unutrasnjost postavite resSetke
provjerite je li zaustavljanje usmjereno
prema naprijed i natrag u unutrasnjosti
pecnice .

m Opozorila

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli
postanejo med uporabo vrogi.

Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov.
Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne zadrZujejo ob
aparatu, razen &e so pod nenehnim nadzorom.

To napravo lahko uporabljajo osebe, starejSe od 8
let, in osebe z zmanj$animi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuden;j ter znanja, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
navodila o varni uporabi naprave ter razumejo
mozne nevarnosti. Otroci se s tem aparatom ne
smejo igrati. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrZevati brez nadzora.

OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oliem na
kuhalnih povrSinah brez nadzora je nevarno in lahko
povzroi pozar. NIKOLI ne posku$ajte ognja
pogasiti z vodo, temvec¢ izklju€ite napravo, nato pa
ogen;j pokrijte s pokrovom ali ognjevarno odejo.

Za CiS&enje stekla vrat pecice ne uporabljajte
grobih, abrazivnih &istil, saj lahko steklo
poskodujejo, kar lahko privede do pokanja stekla.
Notranje povrSine predelka (kjer je prisoten) lahko
postanejo vroce.

Aparata nikoli ne Cistite s parnimi ali tlaénimi
Cistilniki.

Preden odprete pokrov, odstranite kakrsno koli
tekocino iz njega.

Steklenega pokrova (Ce je names&en) ne zapirajte,
Ce je plinski gorilnik ali elektricna grelna plos¢a Se
vedno vroc.

OPOZORILO: Pred zamenjavo svetilke preverite,
ali je aparat izklju€en, da preprecite nevarnost
elektricnega udara.

POZOR: Uporaba neprimernih zasg¢it kuhalnih
povrsin lahko povzro¢i nezgode.

| Ko vstavljate resetko, se prepri¢ajte, da bo prislon
obrnjen navzgor in proti zadnji steni odprtine.




E UPOZORENJA

UPOZORENJE: Uredaj i pristupni delovi
zagrevaju se pri upotrebi.

Treba paziti da se ne dodiruju elementi koji se
zagrevaju.

Deca mlada od 8 godina ne treba da budu u blizini,
osim ako su pod stalnimnadzorom.

Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca mlada od 8
godina, kao ni osobe sa ograni¢enim fiziCkim ili
mentalnim sposobnostima, nitiosobe koje nemaju
dovoljno znanja ili iskustva u koris¢enju ovog
uredaja, osim ako su pod nadzorom osobe koja je
odgovorna za njihovu bezbednost iako su od nje
dobile uputstva o pravilnom koris¢enju ovog
proizvoda i razumeju postojece opasnosti. Deca ne
smeju da se igraju sa aparatom. Deca ne smeju da
Ciste ili odrzavaju aparat bez odgovarajuceg
nadzora.

UPOZORENJE: Kuvanje na indukcionoj plo¢i na
masnodi ili ulju bez nadzora moZze biti opasno i
dovesti do poZara. NIKADA ne pokuSavajte da
pozar ugasite vodom, jednostavno iskljucite aparat,
a zatim plamen poklopite npr. poklopcem ili
protivpozarnim ¢ebetom.

Nemoijte koristiti gruba abrazivna sredstva za
CiscCenje ili oStre metalne strugace za €iS¢enje stakla
na vratima rerne jer mozete da ogrebete povrSinu
Sto pak moZe da izazove pucanje stakla.
Unutradnje povrSine odeljka (u zavisnosti od
slu¢aja) mogu se zagrejati.

Nemoijte Cistiti opremom za &iS¢enje parom ili pod
pritiskom.

Ako na poklopcu ima te€nosti, uklonite je pre nego
Sto ga otvorite.

Ne zatvarajte stakleni poklopac (u zavisnosti od
slu¢aja) kada su plinske ili elektrine ringle jos uvek
vruce.

UPOZORENJE: Pobrinite se da aparat bude
isklju¢en pre zamene sijalice kako bi se izbegao
eventualni strujni udar.

PAZNJA: kori$éenje neodgovarajuéih zastitnika za
plo€u moZe da izazove nezgode.

| Kada stavite reSetku unutra, proverite da li je
kocnica okrenuta na gore i ka zadnjem delu
praznine.
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Kepamnyeckas nnuta

MaHenb ynpasneHus
Peluetka oyxoBku

Perynvpyemble HOXKn

HAMPABNAKOLWWE ans npoTvBeHen peLueTok

MonoxeHwne 1

MonoxeHwne 2

©

MonoxeHne 3
10 MonoxeHwne 4

11 MonoxeHxwne 5

Opis uredaja
Cjelokupni prikaz
1.Stakleno-keramicka ploCa za kuhanje
2.Upravljacka ploca
3.Klizna reSetka rostilja
4.Posuda za PRIKUPLJANJE masnoce
5.Podesiva nozica
6.VODILICE za klizne reSetke
7.polozaj 5
8.polozaj 4
9.polozaj 3
10.polozaj 2
11.polozaj 1

1
2
3
4 TpoTMBEHb UIN XapPOYHbIV UCT
5
6
7
8

RN

Opis aparata
Skupni pogled

O©OoONOOOPR,OWN -

. Steklokerami¢na kuhalna plos¢a
. Nadzorna plos¢a

. Drsna reSetka

. Posoda za odcejanje

. Nastavljiva noga

. Vodila za drsno reSetko

. Polozaj 5

. Polozaj 4

. Polozaj 3

10. Polozaj 2
11. Polozaj 1

O©CoOoO~NOOOPR~,OWON -

1.lbIH KEpaMUKanbIK nuTa
2 Backapy Takracekl
3.'PUNb Taptnacsbl
4. MA/ XXUHANTbIH TABA
5. Pettenmeni asik
6. CbipfbiMarbl
TapTnanapfa apHanfaH
BAFbITTAYbILW XXONOAP
5-no3nuyms
4-no3unuyusa
3-no3nyusa
. 2-no3unyusa
. 1-no3vuunsa

Opis aparata
Pregled

. Staklokeramicka indukciona ploca
. Kontrolna tabla

. Klizna reSetka rostilja

. Pleh za HVATANJE MASNOCE

. Podesive nozice

. VODBICE za klizne resetke

. polozaj 5

. polozaj 4

. polozaj 3

10. polozaj 2
11. polozaj 1
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m Onucanune nagenusa E Backapy TaKTachbl
MaHenb ynpaBneHus

1.PykosiTka BbiGopa (pyHKLMIA AyXOBOrO LKada 1. TAHRAY T¥TKace!

2.CBeTOBOW MHAMKATOP TepMocTaTa AyX0BOoro Lkada 2. TEPMOCTAT VHAMKaTOp WaMmbl

3.PykosaTka Beibopa TeMnepaTtypbl 3. TEPMOCTAT TyTKachl

4.CBeTOBOW MHAMKATOP (PYHKLMOHMPOBAHUS 4, BENCEHAI KOH®OPK VHANKATOP Liambl
ANEKTPUYECKNX KOHPOPOK 5. XbinymeH nicipy koHdopka TyTkanapbl

5.PyKOATKM aneKkTpuyecknx KOHOOPOK

Opis uredaja Opis aparata
Upravljacka ploca Nadzorna plo$éa

1.Kolo ODABIRA 1 IZBIRNI qumb
2.Svjetlo indikatora TERMOSTATA - 1£BIRINT gumb
3 Kolo TERMOSTATA 2. Indikatorska lucka za TERMOSTAT

=R . ) 3. Gumb za TERMOSTAT
4.Upravijacko kolo elektrine PLOCE ZA KUHANJE 4. Indikatorska lucka za ELEKTRIGNO KUHALNO PLOSCO
5.Svjetlo indikatora ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE

5. Krmilne tipke za ELEKTRICNO KUHALNO PLOSCO
Opis aparata
Kontrolna tabla

1. Dugme za IZBOR FUNKCIJE

2. Kontrolna lampica za TERMOSTAT

3. Dugme za TERMOSTAT

4. Kontrolna lampica

5. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione
ploce




MoHTaXx

! BaXHO COXpaHUTb AaHHOEe PyKOBOACTBO AMsi ero
nocneyroLmx KoHcynstauun. B crniyyae npogaxu,
nepegayv unu nepeesga NpoBepbTe, YTOOLI JAHHOE
PYKOBOACTBO COMPOBOXAANo u3genve.

! BH/MMaTeneHO NpodnTanTe MHCTPYKLUUN: B HUX
cofepxXaTcsi BaxHble CBeIeHNs1 00 yCTaHOBKe,
aKkcnnyaTtauum 1 6e3onacHoCT n3genus.

! YcTtaHoBKa nsgenusa nponsBoguTCsl B COOTBETCTBUU
C AaHHBbIMN UHCTPYKLUMAMM KBANMMULMPOBaHHLIMM
cneumanucTamu.

! [Tiobas onepauus no perynaumm unm TEXHNYECKoMy
06CNyXMBaHMIO AOMKHA MPOU3BOANTBCS TOMBKO
nocne oTCoeaNHEHNs1 KyXOHHOW NINTbI OT CETU
3MNEKTPONUTAHNUS.

PacnonoxeHue u HUBeIrnnMpoBKa

! i3apenve MoxXeT ObITb YCTaHOBJI1EHO pAaoM C
KYXOHHbIMW 3rneMeHTaMu, BbICOTa KOTOPbIX HE
npesBbllIaeT NOBEPXHOCTb BapO‘-IHOVI naHenu.

! MpoBepbTe, YTOOLI CTEHA, K KOTOPOW Npuneraet
3a4Hsa YacTb usgenus, bbina n3 HeBO3ropaemoro
maTtepuana u ycronumson k Tenny (T 90°C).

[MpaBunbHbLIN NOPAAOK MOHTaXa:

* n3genve MoxeT OblTb YCTAHOBMEHO Ha KyXHe, B
CTONOBOW MM B OAHOKOMHATHOW KBapTupe (He B
BaHHOWN KOMHaTe);

* ecnu Bapo4Hasi NaHesb KyXOHHOW NINUTbI Bbille
KYXOHHbIX 31EMEHTOB, HEOOXOAUMO OTOABUHYTH UX
OT NNIUTbI Ha paccTosiHue He MmeHee 600 MMm.

* ©CINV KyXOHHas nnuTa ycTaHaBnMBaeTCs nog,
HaBeCHbIM LLUKad)OM, OH AOMMKEH pacnonaratbCs Ha

BblcOTe He MeHee 420
HOOD | MM OT NOBEPXHOCTY
_ — BapOYHON NaHenu.
Min. 600 mm. 33 OTO paccTosiHue
g £ 3|  OMKHO BbiTb 700MM,
8§ g E.% €Cnn HaBeCHble
£ g 8 LKadbl BbIMNOSTHEHbI
ff 13 BO3ropaemoro

———20000°09 © martepuana (cm.

PUCYHOK);

* He 3anpasnaunTe
3aHaBECKM 3a KyXOHHYIO NAUTY 1 He NpubnmkanTe mnx
Ha paccTtosiHe meHbLue 200 MM.

* BO3MOXHasl KyXOHHAs BbITSXKKa JOMKHaA ObiTb
yCTaHOBEHA B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMAMMU,
NpvBeaEHHbIMW B TEXHNYECKOM PYKOBOACTBE K
BbITSKKE.

HuBenupoBka

Mpun HeobxogmmocTn
BbIPOBHSATb U3JENUe BKPyTUTE
B creunanbHble OTBEPCTUS MO
yrnam B OCHOBaHUMU KyXOHHOW
NNUTbI NpUnararLmnecs
HVBENNPOBOYHbBIE HOXKU (CM.
PUCYHOK).

(i) inbesit

Mpunaratowmecs HOXKN*
BCTaBMAOTCS Noj OCHOBaHUe
KYXOHHOW NMNTLI.
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Bo nsbexaHune neperpesa gaHHoOe U3Oenue Henb3as
yCTaHaBnMBaThb 3a JEeKOPaTUBHOW OBEpPbio

AneKkTpu4yeckoe NoaKrnYeHne
NoacoeanHeHne ceTeBOro LWHypa

[MopsiAoK OTKPbIBAHUSA 3aXKMMHOW KOPOOKN:

[Mpn nomoLum oTBEpPTKM NpunogHNMuTe 60KOBbIE
LUMOHKM KPbILLKWA 32>KUMHON KOPOBKHU;

e [loTaHuTe 1 oTKponTe
KPbILLKY 32>KUMHOM
KOpoOGKU.
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T

MNopcoeonHnTe cetTeBon
LUHYp crneaywmm obpasom:
* OTBMHTUTE BUHT KabenbHOro 3akuMa 1 BUHTbI
KOHTaKTOB
! pabpuryHasa yctaHOBKa nepeMblYeK COOTBETCTBYET
MOHoasHomy coeamHeHnto 230 B (cm. cxemy).

230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L
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* [ANS OCYLUECTBMNEHUS ANEKTPUYECKNX COeONHEHWN,
roKasaHHbIX Ha Cxemax, UCMOoMb3ynTe
ABe MepeMblyKU, PacrnofioKeHHbIE BHYTPU
COoeaVHUTENBHOM KOpPOobKM (cM. cxemy - cebinka “P).
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VmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpPbIX MoAensx.
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* 3admKCHpyrTe CETEBOW LLHYP B CreLmanbHOM
KabenbHOM 3aXKMMe U 3aKPOWTE KPbILLIKY.

NMoacoenunHeHne npoBoaa anekTponpubopa K ceTu
ANeKTponuTaHuaA

YcTaHOBWUTE Ha CeTeBOW LLUHYP HOPMarnu3oBaHHYO
LUTENCENbHYIO BUMKY, pacYUTaHHYIO Ha Harpysky,
yKa3aHHYyH Ha nacrnopTHow Tabnuyke nsgenus (cm.
mabnuyKy ¢ mexHu4eCcKUMU OaHHbIMU).

B cny4ae npsmMoro nogknoveHns K cetu
AMNEKTPONUTaHNSA MEXAY KYXOHHOW NAUTOW 1

ceTbio HeobxoAMMO YCTaHOBUTL MYSIETUMONSAPHbIN
BbIKMOYaTenNb C MUHUMarnbHbIM PacCTOSIHUEM

MeXAy KOHTakTaMn 3 MM, pacyUTaHHbIN Ha AaHHYHO
HarpysKky 1 COOTBETCTBYIOLLMIA AeNCTBYIOLLM
HOopMaTMBaM (BbIKMOYaTeNb He A0MKEH pa3MblKaTb
npoBog 3asemneHus). CeTeBon WHYpP AOMKEH ObITb
pacnonoxeH TakuMm o6pasom, 4Tobbl HU B OOHON
TOYKe ero Temneparypa He npesblllana Temnepartypy
nometlyeHus 6oree yem Ha 50°C.

Mepen nogcoegnHeHnem ceTeBOro LLHYpa npoBepsTe

cnegytollee:

* ceTeBas po3eTka JorkHa 6bITb coeanHeHa ¢
3a3eMrieHneM 1 COOTBETCTBOBATbL HOPMaTVBaM;

* ceTeBas po3eTka AormkHa ObITb paccuntaHa Ha
MaKCUMarnbHy NoTpebnaemMyo MOLLHOCTb M3aenus,
YKa3aHHy Ha NacnopTHOW Tabnunuyke;

* HanpspkeHve 1 YyacTtoTa ToKa CeTU AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb ANEKTPUYECKUM JAHHBLIM U3Oenus;

* ceTeBas po3eTKa JOoMmKHa OblTb COBMECTUMA CO
LUTENCenbHON BUMKON uagenus. B npotueBHoM
cnyvae 3aMeHUTe po3eTKy UMK BUIKY; He
NCcnonb3ynTe yoMHUTENN NN TPONHUKK.

! N3genve gomkHO BbITb yCTAHOBEHO Taknm obpasom,
4YTOObI CETEBOMW LLHYP 1 CETEBas pPo3eTKa Obinn Nerko
OOCTYIMHBI.

! CeTeBOW LWHYpP U30eNUsi He J0IKEH ObITb COrHYT UMK
oxar

! PerynapHo npoBepsiiTe COCTOSAHNE CETEBOrO LUHYpa
1 Npu HeobxoaUMOCTM NopyyanTe ero 3ameHy TorfbKO
YNONHOMOYEHHBIM TEXHUKaM.

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
nocrnencTBUA HeCOGNIOAEHUS NepeYnCIieHHbIX
Bblle TpeboBaHUN.

PekomeHnayem npouncTuTb yX0BOW LWKad nepeq
Ha4yanoMm ero aKcnnyaraumm, crnegyst UHCTPYKUMAM,
npvBeaeHHbIM B naparpadge «ObcnyxuBaHue n yxoa».

Be3onacHocTb Uenu

! Bo n3bexaHune
|\, cryyarHoro
) || onpokuabiBaHnA

| n3aenus,

B Hanpumep,
ecnun pebeHok
3aneser Ha
ABEpL [yXOBKM,
HEOBXOOANMO
yCTaHOBUTb

B

npunaratoLLyrocs NpeaoXpaHNTENbHYIO Lerb.
[yxoBon LwKad yKOMNNEKTOBaH NpeaoXpaHNTENbHON
Lenbto, KoTopas AofmkHa ObITb NpUKpenneHa

BMHTOM (He npunaraeTcs K neyn) K CTeHe c3aau
N3aenusa Ha TOM Xe BbICOTE, Ha KOTOPOW Liernb
Kpenutest K

nagenuio. BeibepnTe BUHT M BUHTOBOW aHKEpPHbIV
GonT, COOTBETCTBYOLLUME TUMY MaTepuana CTeHbl
c3aaun nsgenus. Ecnv ronoska BUHTa UMeeT
AvameTp MeHblue 9 MM, Heo6x0aMMO UCNONb30BaThb
wawnby. LiemeHTHasa cteHa TpebyeT BUHT AnamMeTpoM
He MeHee 8 MM 1 60 MM ONIMHOMN.

MpoBepbTe, UTOGLI Lienb Obina NpukpenneHa K
3aHel CTeHKe [yxXOBOro LwKada u K cTeHe, Kak
nokasaHo Ha cxeme, Takum ob6pa3oM, 4ToObI nocne
MOHTaxa oHa Oblna HaTaHyTa 1 napannernbHa nony.




BknroyeHue n akcnnyaTtauma (1) inpesit

BbI60p pasnunuHbIX PYHKLUI KyXOHHOW NAUTbI
NPOV3BOAMTCS MPU MOMOLLM PYKOSITOK U PEryNnsiTOPOB,
PacnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpaBneHns KyXOHHON
nAnTbI .

BHumaHue: Nepen Hayanom akcnnyaraumm
HeOoBXOAMMO CHSATb NMEHKY, HakneeHHyo ¢ 6oKoB
n3fenus.

BHumaHume: Npy nepBOM BKNIOYEHUN AyXOBOrO LKada
pekoMeHAyeM MpoKanuTb ero npumMmepHo B TedeHne 30
MWHYT NPV MakcumarnbHOW TeMnepaType 1 C 3aKpbITon
asepuen. Mo ncteveHnn 30 MUHYT BbIKITHOYUTE OYXOBKY,
OTKpoOWTe ABepLy 1 NPOBETpUTE NomelleHve. 3anax,
KOTOPLI MOXET NOSIBUTLCA B NPOLECCe 3TON onepauuu,
obpasyeTcs B pesynsraTte UcnapeHus BeLLecTs,
NCMNONb30BaHHbIX AN NPefoXPaHEeHNs OyXOBKU B
nepuog oT ee NPoOM3BOACTBA 40 YCTaHOBKMW.
BHumaHume: YcTaHOBUTE NpunaraloLmincs NnpoTMBeHb
ansa cbopa coka U/unu xxmpa Ha cambli HUKHWUIA
YPOBEHb TOMLKO B Cry4Yae UCNonb30BaHUSA yHKLUN
rpynb Unu Beptena (MMEeLLMXCSt TONbKO B HEKOTOPbIX
mogensx). Onsa apyrux dpyHKUMIA HUKOrga He
UCMOrb3ynTe caMbll HYXKHUA YPOBEHb U HUKOrAA He
noMeLuanTe HUKaKnx NpeaMeToB Ha OHO AyXOBOro
LKada B npoLecce NpUroToBEHUs, Tak Kak 310
MOXET NoBPeanTb ero 3ManvMpoBaHHOE MOKPbITHE.
Bcerpa craBbte Baluy nocygy 4ns npurotoBreHus
6ntog, (»kapoBHW, antOMUHUEBBIE NUCTLI U T.4.) Ha
npunararoLLyocst peLleTKy, YCTaHOBIIEHHYO Ha
OMNOpPHbIEe HanpaBnSALLME OYXOBKU.

Mporpammbl npuroToBneHus

CraTnyeckas AayxoBKka —

MonoxeHune pykosaTkn TepmocTaTta: Mexagy 60°C n
Makc.

B 3ToM nonoxeHuu BKOYAKOTCA OABa
HarpeBaTenbHbIX 3MIeMeHTa: HUXKHUNA U BEPXHUN.
310 TMNNYHan«6abyLKMHa» AyxoBKa, KoTopas,
oAHako, Obiyla ocHalweHa OTIIMYHOM CUCTEMOM
TepMopacnpegerieHUsa U NO3BOJIAeT COKPaTUTb
pacxop anekTpoaHepruun. CTatmyeckas AyxoBKa
ocTaeTcs HenpeB30MAEeHHON ANs NPUroToBrneHue
6ntoa c AByMA 1 6bonee nHrpeaneHTamm,
cocTaBnsAWMMHU eguHOe 6nogo, TakmMx, Hanpumep,
KaK: KanycTta co CBUHbIMU pebpamu, Tpeca no-
MCMaHCKMU, TPeCcKa NO-aHKOHETaHCKU, KYyCOYKHN
TenATUHbI C PUCOM U T.A4. OTNUYHbIN pe3ynkTaT
nosnyyvyaeTcs Npu NPUroToBreHUN MACHbIX 6nog
M3 TENATUHbI UNN FOBSAAMWHDbI, TAKMX KaK: TylleHoe
MSICO, MSICHOE pary, rynsi, 6nioga ns guuu,
CBUHOW OKOPOK U dounerHas 4acTb CBUHUHLI U T.4.,
TpebyroLwmnx MeaneHHOro TyLweHusl C NOCTOSIHHOMN
NONIMBKOW COKOM OT Xapku. Takaa cuctema
ocTaeTcsi ONTUManbLHOWN ANsA KOHAUTEPCKON
BbIMe4YKu, AN NPUroTtoBneHns ppyKkToB 1 gns
TYWEHUA B cneuuanbHbIX 3aKPbITbIX eMOCTAX

*
MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOPbIX MoAendx.

AnA ayxoBkW. B npouecce npurotoBneHus 6nrop

B CTaTU4YECKOW AyXOBKE UCMNONb3YyMUTe TOSNbKO
OAWH YypOBEeHb, TaK Kak npu ogqHoBpeMeHHOM
MCNONb30BaHUU HECKOJSIbKUX YPOBHEW nosny4vaeTcs
nnoxoe TepMopacnpegeneHue. Ucnonb3ys pasHbie
MMeloLMEeC YPOBHU, MOXHO pacnpeaenuTb xap
MeXxAay BepxXHel U HWXKHEN YacTbHo AyXOBOro
wkadpa. Ecnu ana npuroroBneHus Kakoro-nm6o
6nropa TpebyeTcA 6GoNnbLIMMA XKap CHU3Y UNU CBEPXY,
crieayeT UCMOJb30BaTb COOTBETCTBEHHO HUXHUE
VNN BepXHUE YPOBHM.

KOHAMTepCKaﬂ BblNne4vka I—l

MonoxeHune pykoaTkm TepmocTata : Mexay 60°C n
Makc.

BknioyaeTcst HWKHWIA HarpeBaTernbHbIN SMEMEHT.
HaHHas dyHKUMA NnpegHa3HaveHa Anst NpUroToBneHus
AenukaTHbiX 6rtog, Takmx Kak KOHAMTepcKas Bbineyka,
TpebyloLlas nogbema Tecta, Yemy criocobcTsyeT
BblOEneHne Tenna cHMaYy.

XoTum 0bpaTnTh Balle BHUMaHUE Ha TO, YTO AN
JOCTMKEHMS Bornee BbICOKUX TeMnepaTtyp TpebyeTcs
Oonblue BpeMeHu, criegoBaTenbHO B 3TUX Crydasx
cnegyet ucnonb3oBaTb pexum «CTaTnyeckas
AyXOBKa».

Harpes cBepxy |~ |

MonoxeHune pykoaTku TepmocTata: Mexay 60°C n
Makc.

BkntovaeTcst BepxHWIA HarpeBaTenbHbIN ANIEMEHT.

OT1a hyHKUMS MOXKET ObITb NCMONb30BaHa 4115 AOBOAKM
roToBbIX Ontoa.

Mpuns ™™

MMonoxeHne pykosaTkm TepmocTaTa: Makc.
BkntodaeTtcs ueHTpanbHbI BEPXHUIA HarpeBaTernbHbIV
SMEMEHT.

3HauuTenbHasa Temneparypa npsMoro AencTBus
rpyns No3BoMsiET Nony4nTb GeicTpoe obpa3oBaHne
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTU NPOAYKTa, KoTopas
NpensaTcTBYET BbIXOAY COKOB M COXPaHSET NPoayKT
HEXHbIM U COYHbIM. Vicnonb3oBaHue PyHKUMK

rpunb B ocobeHHOCTM pekomeHayeTcs Ans bnog,

ANS MPUroTOBMEHMS KOTOPbIX TPebyeTcs BbicoKast
NMOBEPXHOCTHAsA TemnepaTtypa: TeNnsybux 1 roBsXKbUx
OundLUTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KW, ramByprepoB U T.4.
B naparpade «[lNpaktnyeckme coBeTbl No
NPUroTOBNEHMWIO» NPUBOASTCA HEKOTOPbIE NPUMEPbI
MCMonb30BaHNs OyXOBOro LiKada.

Mporpamma ECO @

MogxoauT Ans 3anekaHusa 601bLINX KYCKOB Msca.
PasorpeTb AyXOBKY Nepes Tem, Kak NoM0XKUTb B
Hee nuuyy. PeKomeHayeTca nepeBepHyTb MACO
BO BPeMs MPUroToBJAEHUSA, YTOObI MONYYNTbL
paBHOMepHOe NnoayKapuBaHue c 06enx CTOPOH.

Bo BpemA NpUroToBsieHNA Bpema OT BpeEMEHU
noansaTb MACO, YTObbI He nepecywunTb ero.
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CBeTOBOM MHAMKATOP TepMocTaTa AyXoBoro Lkada

MokasbiBaeT hasy HarpeBaHUs, Korga MHankKaTop
TepmocTaTa racHerT, 3T0 03Ha4aeT, YTO BHYTPU OyXOBOroO
wkadpa 6bina gocTUrHyTa Temneparypa, 3agaHHas
pyKosiTKOM TepMmocTaT. Ha gaHHOM aTane muraHve aToro
MHOUKaTopa O3Ha4yaeT, YTO TepMocTaT PYHKUMOHMPYeET
ncnpaesHoO And nogaepXXaHna HeM3mMeHHOro 3Ha4yeHus
TemnepaTtypbl B JyXOBKe.

MpakTuyeckne coBeThbl MO NPUroTOBIEHUIO G0

Mpwn npuroToBneHun 6nioa B AyX0BOM LLKady
NCMNOnb3ynTe TOMbKO OAMH NPOTUBEHb UIN PELLETKY.
[MpoTuBEHb UNK peLleTka yCTaHaBMMBAaKOTCA Ha
HVXXHUE U BEPXHUE HanpaensioLume B 3aBUCUMOCTHU
OT MHTEHCMBHOCTU Tenna, HeobxoanMoro Ans
NPUroTOBNEHUS AaHHOro onoaa.

MpepBapuTenbHbLIA Harpes

Mpun HeobxoguMOCTK B NpeaBapuTENbHOM Harpese
OyX0Boro wkada, 4to obbl4HO Bcerga Tpebyetca

AN BbINeYKN BCEX APOXOKEBBIX U3OEMUIN, MOXHO
ncrnons3oBaTtb MYHKLMIO CTaTUYecKas AyxoBka, kKoTopas
Nno3BOMsET AOCTUYb HYXXHOW TeMnepaTypbl 38 KOPOTKUN
cpok. o 3aBepLUeHnn HarpeBa KpacHbI CBETOBOW
nuaunkatop “E” racHerT, 1 Bbl MOXeETE BbIOpaTh HYXXHbIN
PEXNUM MPUTrOTOBMEHUS.

MpuroroBneHue pbiObI U MsAca

Benoe msico, nTuly u pbiBy criegyeT 3anekaTb npu
Temnepatype ot 180°C go 200°C.

[Ins NnpUroToBNeHNs KPacHOro Msica, XOpoLLO
NpoXapeHHOro CHapy>Xu U COMHOro BHYTPW, crieqyeT

B Hayarne yCTaHOBUTb BbICOKYO TeMnepatypy (200°C
220°C) B Te4eHne KOpOTKOro BpEMEHM, 3aTeM MOHU3UTb
Temneparypy.

O6bIYHO, YeM KpyMHee KyCOK 3anekaemoro Msica,

TeM fonblue OyaeT ero NpuroToBreHNe Npyu HU3KOM
Temnepatype. [TomecTuTe Kycok Msica B LIEHTP peLleTku
W yCTaHOBUTE MOZA peLleTKy NpoTUBEHb A coopa
Xupa.

YcTaHoBUTE peLLeTKy TakuMm 06pa3om, YTobbl Msico
Haxoammnoch B LeHTpe AyxoBku. Ecnn Tpebyertcs
nony4nTb OOMNbLUNIA HAarpeB CHU3Y, YCTAaHOBUTE peELLETKY
Ha HKHWe Hanpasnsowue. [ns npurotoBneHns
apoMaTHOro 3ane4yeHoro msca (B 0CO6eHHOCTM YTKM U
anyn) cnegyet obrnoXuTb KyCOK Msca Kycodkamu cana
UM KOPErKM 1 pacnonoXuTb ero Ha BEPXHEM YPOBHE
[OYXOBKM.

KoHgutepckas Bbine4yka

[ns KoHAMTepCKoW BbiNevkn Heobxoaumo Bcerga m
NpOou3BOANTL NPEeABaPUTESNbHbINA HArpeEB OYXOBKU, a Tak

)K€ He crnepfyeT OTKpbIBaTh ABEPLY AyXOBOro wWkada B
npoLiecce BbINevkn BO n3bexaHne ocegaHnst Tecta.

DyHKUMA rpUnb

Mcnonb3ynte gyHKUMIO A «rpunb», NOMeCTB
NPOAYKT B LEHTP peLueTkn (yCTaHOBNEHHOM Ha 3-UN
UK Ha 4-bIi YypOBEHb CHU3Y), TaK Kak BKIHOYEHa
TONbKO LieHTparnbHasi YacTb BEPXHETNO ANEKTPUYECKOTO
COMNPOTUBIEHNS.

YcTaHoBUTE Ha NEPBbIN YPOBEHb CHU3Y
npunararLLnnca NpoTMBeHb s cbopa COKoB M/unu
Xupa.

[Mpwn ncnonb3oBaHMK aTON PYHKUUN pekoMeHayeTCH
YCTaHOBUTb Ha TEpPMOCTATE MaKCMMaIbHYHO
Temnepartypy. 3To, OQHAKO, HE UCKIMYaeT
BO3MOXHOCTb MCNOMb30BaHUsi 6ornee HU3KMX
Temneparyp, ycTaHaBnuBasi pykosiTky TepmocTara Ha
Tpebyemyto TemnepaTypy.

BaxHo: ncnonb3ynte (PyHKUUIO rPUSib C 3aKPbITON
ABepuen [yXOBKM A5 NONyYeHUsl ONTUMarbHbIX
pe3ynbTaToB U AN 3HAYUTENbHON 3KOHOMUW SHEPTUA
(npumepHo 10%).

OnTuManbHbIN pe3ynbTaT NPU UCMNOJIb30BaHUU
(byHKUUM rpunb nony4aeTtcs, Korga pelieTka
ycTaHaBNIMBaeTCA Ha BEPXHUX YPOBHSAX (CMOTpUTe
Tabnuuy NpUroToBreHus1), nocne 4ero Ansa coopa
Xupa u Bo nsbexaHme o6pasoBaHus gbiMa
ycTaHOBUTE Npunararlnncs NpoTMBeHb Ha caMbIi
HWXHUN YPOBEHb.

*
VimeeTcsa Tonbko B HEKOTOPbIX MoAensx.
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() inbesiT

BHUMAHWE! Oyxoson
LwKad yKoOMMNekToBaH
cmcTemon BrioKnpoBKM
peLleToK, NO3BONAOLLEN
BbIHUMATb MX U3 OYXOBKM
He NonHocCTbio (1).

[nsi NONHOro BbIHUMaHWSA
peLleToK 4OCTaTO4HO
NOAHATb UX, KaK
NMoKasaHo Ha cxeme, B35IB UX 3a NepefHun Kpaw, u
NOTAHYTb Ha cebs (2).

Tabnuua npuroToBneHNA B AyXOBOM LiKady

MonoxeHwne Mpurortaenusaembin Bec (kr)| PacnonoxeHune Bpems MonoxeHne| Bpema
PYKOATKM npoayKT Ha YPOBHAX | NpeABapuTeNnbHOro| PYKOATKM | MPUroToB-
perynauum OYXOBKWU CHU3Y | Harpesa (MUHYTbI) | TepmocTatal neHuA
BBEpX (MUHYTBI)
1 Ctatnuyeckoe YTKa 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TenATWHbI
U roBAAVHLI 1 3 15 200 70-75
2Kapkoe v3 CBUHMHBI 1 3 15 200 70-80
MeueHbe (nMecouHoe) - 3 15 180 15-20
MecouHbli TOPT 1 3 15 180 30-35
JlazaHba 1 3 10 190 35-40
BapaHwuHa 1 2 10 180 50-60
Ckymbpua 1 2 10 180 30-35
eKc 1 2 10 170 40-50
Oknepel 0.3 3 10 180 30-35
BuckenT 0.5 3 10 170 20-25
Hecnagkue nuporu 1.5 3 15 200 30-35
2 oHauTepckana |[poxokeBan Bbineuka 0,5 3 15 160 30-40
Bbineyka MecouHbli TOPT 1 3 15 180 35-40
QOpyKTOBLIN TOPT 1 3 15 180 50-60
CnoeHble 6ynoyku 0,5 3 15 160 25-30
3 Forno Sopra [oBeneHuve - 3/4 15 220 -
(Harpes cBepxy) |@oroTtoBHOCTU
4 M'punb ambana 1 KapakaTuLibl 1 4 5 Makc. 8-10
anbMapbl U KpeBeTKM
Ha Lwamnypax 1 4 5 Makc. 6-8
Qune Tpecku 1 4 5 Makc. 10
Osowm-rpuns 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenaunin Gudputekc 1 4 5 Makc. 15-20
OT6mBHbIE 1 4 5 Makc. 15-20
"ambyprep 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpua 1 4 5 Makc. 15-20
["opaune 6ytepbpoabl | Homep 4 4 5 Makc. 2-3

Mporpamma ECO: ee MOXHO MCMO/b30BATb AJ/151 NPUrOTOBAEHMA MAca. Micnonb3yiTe 2-10 NOAKY
(cHM3y). PasorpeTb B TeyeHne 15 mUHyT.

12




CTteKknokepamun4yeckas

Bapo4Has naHenb

! Ha cTeknsiHHOM NOBEPXHOCTM BApOYHOM NaHenu MoryT
ObITb BUAHbI CanbHbIE criedbl OT Kiesi, HAHECEHHOTO

Ha npoknagku MNepea Havanom akcnnyatauum

nsgenus criegyeT yaanuTb crefbl Knes npy noMoLum
cnewmanbHoro HeabpasuBHOro MotoLLlero cpeacTea. B
nepBble Yackl paboTbl Bbl MOXETE NOYYBCTBOBATL 3anax
XOKEHOW pe3unHbl, KOTOpbIN BbICTPO Nponagaer.

BknroyeHune n BbIKNOYeHne BapPOYHbIX
30H

[ns BKMOYEHNSA BApOYHOW 30HbI NOBEPHUTE MO
4YacoBOW CTperke COOTBETCTBYIOLLMIA PerynaTop.
[ns BbIKNOYEHNS NOBEPHUTE perynsaTop npoTue
4YacoBOW CTPernkn Ha «0».

BknioueHne nHamkatopa 30OHbI BKJTFOYEHbDI
NMOKa3bIBaEeT, YTO Kakasi-TO M3 BapOYHbIX 30H Ha
BapOYHOWN NaHenu BKIYeHa.

Bapo4Hble 30HbI
Ha BapOHHOVI naHernn HaxoaAaTca rnekTpuyeckmne

HarpeBaTerbHble 3NieMeHTbl. B paboyem pexumMe oHu
packanaroTcsi 4o KpacHa:

A. BapoyHasi 30Ha co cnnpansMu HakanmBaHus.
Y B. MHaukaTop Harpesa:
A—- - A MOKasbIBaeT, YTO TemnepaTypa

B COOTBETCTBYIOLLIEN BAPOYHON
30He npesblwaeT 60°C, Takke

N
T\J B CIy4ae, ecrv afieMeHT

é BbIKIMKOYEH, HO eLlle He OCTbIS1.

ot

BapouHble 30HbI CO cnMpansaMmu HakanuBaHus.
CnupanbHble arnemMeHTbl HakanuBaHUs COCTONAT U3
KpYrnbIX CONPOTMBIEHWIA, KOTOPbIE packansaTcs A0
KpacHa 3a Tonbko 10 — 20 cekyHA NOCne UX BKITHOYEHUS.

Mo3nuua |06bIYHaa nnu 6bicTpasa KoHdOpKa

0 BbikntoueHo
1 MpurotoBneHne oBOLLEN,PbIOLI
2 MpurotoBneHne kaptodens Ha napy,

cynos,daconu

MpurotoBneHne N BblaepXuUBaHue
60NbLINX KONMUYECTB MULLMN

)XapeHbe (cpeaHee)

)XapeHbe (ycuneHHoe)

o|ja|(bh]| @

XapeHbe A0 Kopouku,kunsayeHmne

Bapquoﬁ naHenu
M |/|CI'IOJ'Ib3yVITe nocyay € nNyiOCKUM TONCTbIM OHOM,
mnaearnbHO npuneravnwmm K Bapqu0|7| 30HE;

s ¢ dihund

* Vcnonb3ynTe KacTpronu ¢ 4HOM Takoro AnameTpa,
YTOObI MONMHOCTLIO 3aKPbITb BApO4HYO 30HY OAnA
OonTUManbHOIo NCNonb30BaHUA BCEro Bblaendemoro
Tenna;

* npoBepbTe, YTOOLI AHO KacTpronb Gbino Beerga
CYXMM W YMCTbIM: Takum 06pa3oM rapaHTupyeTcs
onTMMarnbHOe NMpuneraHve K Bapo4yHbiM 30HaMm, a
Takke npoaneBaeT CPpoK CNy>Obl BAPOYHOM NaHenu
1 KacTptonb;

* He crnegyeT UCNonb3oBaTh Ty Xe Mocyay,
MCMOMb30BaHHYI0 Ha ra3oBblX KOHOPKaX:
KOHLIeHTpaLus Tenna Ha ra3oBbiX KOH(OPKax
MOXeET AedOopMMpoBaTh AHO NOCYAbl M HAPYLUNUTb
npuneraHne K BapO4YHOWN 30HE;

* HUKOrAa He OCTaBMANTE BapoyHble 30HbI
BKIMO4YEHHbIMM 6e3 nocyapl, Tak Kak 3T0 MOXeT
NnoBpeanTb UX.

MpakTnyeckue pekoMeHaaLMmM NO UCNOSIb30BaHUIO m
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MpeaoCTOPOXHOCTU U

peKkoMeHOauum

! i3agenve cnpoekTpOBaHO W M3rOTOBMEHO B COOTBETCTBUM C
MeXayHapoAHbIMU HopMaTeamm no 6esonacHocTi. Heobxoaumo
BHMMATENbHO NPOYMTaTb HACTOSLLME NpeaynpeXaeHIs,
COCTaBMEHHbIE B LiensxX BaLluei 6e30nacHoCTy.

06ume TpeboBaHUA K 6€30NacHOCTH
+ [aHHble UHCTPYKLMUM OTHOCATCS TOMbLKO K CTPaHaM,
0603HauYeHUA KOTOPLIX NpUBeAeHbI B pyKOBOACTBE U Ha
nacnopTHoW Tabnuuke uspenus.

+ [laHHOe n3genvie npegHasHadYaeTcs ans Henpodg)eCCMoHansHOro
MCMOSb30BaHNS B JOMALUHNX YCMOBUSIX.

+ 3anpeLlaetcs ycTaHaBNMBaTh M3ENMe Ha ynuue, Jaxe nog
HaBECOM, Tak kak BO3[ENCTBUE Ha HETO AOXAS U rpo3bl SIBNSETCS
Ype3BblYaNHO OMacHbIM.

* He npukacaittech K U3genuio BNaxHelMy pykamu, 60CMKOM unu ¢
MOKPbIMU HOramu.

* W3penue npegHa3zHa4yeHO AnsA NPUroTOBEHUS NULLEBbIX
NpoAYyKTOB, MOXET ObITb UCNONb30BAHO TONMbKO B3POCbIMU
nvuaMm B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMSIMU, NPUBEAEHHbIMU
B AJaHHOM TexHU4eckoMm pykoBoacTse. Jlto6oe apyroe
€ero ucrnonb3oBaH1e (HanpPUMep: OTOMNIIeHe NOMeLLeHus)
cyMTaeTCsl HEHaANeXalyMm 1 criefoBaTeNbHO OMacHbIM.
MpouzBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 332 BO3MOXHbI
yuiep6, Bbi3BaHHbIW HeHaanexawum, HenpaBuUIbHbIM U
HepasyMHbIM UCMONb30BaHUEM U3Aenus.

+ [laHHOe TexHW4eckoe pyKOBOACTBO OTHOCUTCS K DbITOBOMY
anekTponpumbopy knacca 1 (oTaensHoe usgenve) unm knacca 2 —
noarpynna 1 (BCTPOEHHOE MeXay 2 KyXOHHbIMU 3fieMeHTamum).

+ B npouecce akcnnyatauuv uspenus HarpeBaTesibHbIe
3MeMeHTbl U HEKOTOPbIe YacTu ABepLbl AyXOBOIo
wkadpa cunbHO HarpeBatoTcsi. Heo6xoanumo nposBnATL
OCTPOXHOCTb BO U36eXaHMe KOHTAKTOB C 3TUMM YacTAMM U
He paspeluaTb AETAM NpUbnuxaTbCcA K AyXOBKe.

* W36eraite KOHTAKTOB NPOBOAOB 3MEKTPONUTAHUSA APYTnX
ObITOBbIX 31EKTPONPUBOPOB C rOPSHMMU YaCTAMU U3OENNS.

* He 3akpblBaiTe BEHTUNALMOHHbIE PELLETKU 1 OTBEPCTUS
pacceuBaHus Tenna.

* He craBbTe Ha kOHGOPKK AeHOPMUPOBAHHYIO UMW HEYCTONYMBYIO
nocyay Bo n3bexaHue ee onpokuabisaHus. Ctasbre nocyay Ha
BapPOYHYI0 NaHernb Tak, 4Tobbl Cry4YanHo He 3a€eTb 3a PYKOSITKM
KacTptomnb 1 HE OMPOKMHYTb UX.

+ Bcerna HageBaiiTe KyXOHHbIE BApEXKM, KOrAa CTaBUTe UMK
BblHUMaeTe 6rosa 13 JyXoBKW.

* He ncnonb3yinTe roptoune Xuakoctv (cnunpT, 6EH3UH 1 T.4.) pSaom
C paboTaroLLen KyxOHHOW MAnUTON.

* He knapgute Bo3ropaemble MaTepuarbl B HYKHUIA OTCEK WU B
[lyXOBOW LLKa: Npu Cry4anHoM BKIOYEHUN U3Lenus Takme
marepuarbl MOryT 3aropeThCsi.

+ Korza n3genve He ucnonb3ayeTcs, Bceraa npoBepsiiTe, YToobI
PErynsTopbl HAXOAUMMCH B MOMOXEHUN .

¢ He TsHWUTe 3a CETEBOW LUHYP NS OTCOEAVHEHWS BUAMKM U3OENNS 13
CETEeBOMN PO3ETKY, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOM.

+ [lepen HayanoOM YMCTKM UMK TEXHNYECKOTO 0BCIYKMBAHMS
U30enus BCeraa BblHUMAaNTe LUTENCENbHY BUMNKY U3 CETEBOW
PO3ETKY.

+ B cnyyae HencnpaBHOCTM KaTErOPUYECKY 3anpeLLaeTcs
OTKPbIBAaTb BHYTPEHHWE MEXaHU3Mbl M3LENNs C LieMnblo UX
CamMOCTOSTENbHOMO peMoHTa. OBpaTuTech B LIEHTP TEXHUYECKOTO
obCcnyxuBaHus.

* He craBbTe TsXenble NpeaMeTbl Ha OTKPbLITYO ABEPLY AYXOBOro
wkada

¢ BHYTpeHHsIs NOBEPXHOCTH SiLLMKa (ECNM OH UMEETCS) MOXET
CWITbHO HarpeTbCs.

() inbesiT

Creknokepamuyeckasi BapoyHasi naHesnb YCTONYMBa K
MexaHU4YECKUM yaapam, TEM He MeHEE OHa MOXET TPECHYTb
(unn paxe pasbuTbCA) NpY yaoape oCcTpbIM NPEAMETOM UK
MHCTPYMEHTOM. B 3TOM cnyyae He3ameanuTensHO 0TCOeanHUTE
“3genue oT CETU 3MeKTponuTaHus u obpatutecs B LieHTp
TEXHUYECKOro 06CIyXUBaHNS.

Ecnn noBepxHOCTb BapOYHO NaHenu TpecHyna, BbIKMoUUTE ee
BO n3bexaHve yoapoB TOKOM.

lNMomHuTe, 4TO TEMNepaTypa KOH(POPOK OCTAETCH OYEHb BbICOKOM
B Te4YEHWe TpUALATU MUHYT NOCIE UX BbIKMIOYEHNS.

[OepxwuTe Ha 6e30NacHOM pacCTOsIHUM OT BAPOYHOM

naHenu niobele NpeaMeTbI, KOTOPble MOrYT pacnnaBuUTbCs,
Hanmpumep, nnacTMacca, anoMUHUA UNn U3AEnUs U3 caxapa.
ObpaLualite ocoboe BHMMaHVe Ha ynakoBOYHble MaTepuansi,
MOMNM3TUINEHOBYIO MU arOMUHUEBYIO NAEHKY: ECINM OCTaBUTb
3T MaTepuarbl Ha eLLle ropsiden Unm Tenso NOBEPXHOCTH, OHU
MOTYT CEpbEe3HO NOBEPANTL BApOUyH NaHerb.

He knagute metannuueckve npeaMeTbl (HOXW, NIOXKKM, KPbILLKW 1
T.0.) Ha BApOYHYI0 NaHerb, TaK kKak OHW MOTYT CUIbHO HarpeTbes.
He ponyckaetcs akcnnyatauust u3genvst nuuamu ¢
OrpaHNYeHHbIMU (U3NYECKMMU, CEHCOPUATbHBIMW UK
YMCTBEHHbIMMW CNOCOBHOCTAMY (BKIHO4As AETEN), HEOMbITHLIMM
nvuamu unu nuuamm, Heoby4eHHbIMU oBpalLLeHnto ¢ u3genvem
6e3 KOHTPOIS CO CTOPOHbI LA, OTBETCTBEHHOMO 3a UX
6e30nacHOCTb UMK Mocne Hapnexallero 0byyeHns obpaLLeHuto ¢
n3aenuem.

He paspeluaiite geTaM urpatb ¢ ObITOBLIM 3MEKTPONPUGOPOM.
Ecnuv nnuTa pacnonoxeHa Ha nbefectar, NPUHATb
HeobXxoanMble Mepbl NPegOCTOPOXKHOCTY AN
npeaoTBpaLLeHNsa cocKarnb3blBaHWS NIUTbI C
neegecrarna camoro.

YTunusaums

YHUYTOXEHME YNaKoBOYHbIX MaTepUarnos: cobnogante MecTHble
HOpPMaTUBbI MO YTUAM3ALMN YNAKOBOYHLIX MaTEPUAsIOoB.
CornacHro Esponetickon Jupektvee 2002/96/CE kacaTensHo
YTUMM3ALMM SMEKTPOHHBIX M ATIEKTPUHECKUX AMIEKTPOMPMOOPOB
3reKTponprbopb! He A0IPKHbI BblbpackiBaTbCst BMECTE C 0ObIMHBIM
rOpPOLCKVM MyCOpoM. BbiBeigHHbIE 13 CTPOSt NPUBOpbLI AOIMKHbI
cobMpaTbCsl OTAENBHO AN ONTUMMU3ALIN UX YTUN3aLMN U
peKynepaLymn COCTaBISIOLLMX VX MaTepUarioB, a Takke Ans
6€30MacHOCTI OKpYXatoLLEN cpeabl U 300poBbsi. CUMBOM 3a4epKHyTas
MYyCOpHasi KOP3VHKA, UMEIOLLIMACS Ha BCEX Npubopax, CriyKuT
HanomuHaHueM 06 1X OTAENBHOM YTUIM3aLmm.

3a 6onee nogpobHoON MHGOpPMaLMeit O NpaBUIbHON YTURKU3aLUK
ObITOBbIX 311EKTPONPMBOPOB MOrb30BaTEN MOTYT 0OpPaTUTLCS B
creumarnbHyto rocyapCTBEHHYH OpraHM3aLmio U B MarasuH.

OKOHOMMSA 3NEKTPOIHEPruM U oxpaHa
OKpyXatoLien cpepbl

Ecnu Bbl Bygete nonb3oBaTbCst AyXOBbIM LWKadhoM BEYEPOM M A0
paHHero yTpa, 3T0 NOMOXET COKPATUTh Harpy3ky NoTpebneHms
3MEKTPOIHEPTUN 3NEKTPOCTAHLUAMM.

PekomeHayeTcs Bcerja rotoBuTh B pexume BEPXHUIN
QNEMEHT OYXOBKW n NOOPYMAHUBAHWE ¢ 3akpbiTom
ABepLeii: 3T0 He06X0AMMO A9 3HAYMTENBHOW 3KOHOMUM
anekTpoaHeprumn (mpumepHo 10%), a Takke ANs Ny4Lwmx
pesynbTaToB MPUrOTOBMEHUS.

CopepxwTe YNnoTHEHNS B UCMPABHOM Y YACTOM COCTOSIHWM,
npoBepsiTe, YTOOLI OHK NIOTHO NPUNErani K ABEPLE U He
nponyckanu yteyek Tenna.
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TexHn4yeckoe

obcnyxuBaHue u yxoa

OTknroyeHue ANeKTponnuTaHusA

[MNepea Havanom Kakomn-nnbo onepauun no OGCJ'Iy)KIABaHI/ﬂO
Nnn 4YNCTKe oTtcoeanHunuTe nsagenune ot CetTn
ANEeKTponnTaHnAa.

Yuctka ayxoBoro wkacpa

! He ncnonb3yiTe NnapoBble YNCTALWME arperaTbl

UNu arperatbl NOA4 BbICOKMM AaBfeHneM A8 YNCTKN

nsgenus.

« [1ns 4ncTKM cTekna ABepLbl UCMONb3ynTe
HeabpasunBHbIe ry6Kku 1 YncTALLmMe cpeacTaa,
3aTeM BbITPUTE HACyXO MATKOW TpsAnkon. He
ucronb3yinTe TBepAble abpas3vBHbIe MaTepuanbl Unm
OCTpble MeTannMyeckme ckpebku, KOTopbie MoryT
nowuapanaTtb MOBEPXHOCTb U Pa3buTb CTEKIO.

* HapyxHble aManupoBaHHbIE 3NeMEHTbI N AeTanu 13
Hep>KaBetoLLen cTanu, a Takke Pe3nHOBbIE YMIOTHEHWS
MOXXHO MpOTMpaThb ryoKoi, CMOYEHHOW B TEMMON BoAe
UMK B pacTBOPE HENTPanbHOTO MOIOLLIEro CpeacTBaa.
[na ynanenusi ocobo TpyAHbIX NATEH NCNONb3ynTe
cneuparnbHble YUCTALLME CPEACTBa, MMEIoLLMECH B
npogaxe. Mocrne YACTKM pekomMeHayeTCs TLaTenbHO
YAAnUTb OCTaTKM MOIOLLIEro CPeACTBa BNaXHOW TPSAMKOM
W BbICYLUMTb AyXOBKY. He ncrnonb3ynte abpasvBHble
MOPOLLIKM NN KOPPO3UIiHbIE BELLEeCTBa.

« CnegyeT Npon3BoanTb BHYTPEHHIOK YACTKY OyXOBOrO
LwKada rnocne Kaxgoro ero UCnonb3oBaHus, He
OOXWOAsCh ero NOnMHoro oxnaxaeHus. Vicnonbayinte
Tennyto Body 1 MoloLLee CPeAcTBO, OMOMOCHUTE U
NpoTpUTE MSATKON TPANKON. M3beranTe ncnonb3oBaHns
abpasnBHbIX CPEACTB.

* CbeMHble geTanu MOXHO FEerko BbIMbITb Kak rnobyto
OpYryto nocyay, Takke B NoCyAOMOEYHOW MaLLUHE.

+ [laHenb ¢ pykosiTkamy HE0BXOAMMO ouMLLaTb OT NATEH
M X1pa Npv MOMOLLM MSITKOW ryOKU Mnn TPSAMKK.

+ Ha petansx 13 HepxasetoLlern ctany MoryT
NMOSIBUTBLCH MATHA, €CIN Ha HUX B TeYeHne
ONUTENbHOrO BpEMeHW BO3eNCTBYET BoAa C
BbICOKUM COAEPXaHNEM N3BECTU UNKN YNCTALLNE
cpefcTBa cogepxalume ocdop. PekomeHayercs
0BUNBHO ONOMOCHYTH M3Aenue 1 TwaTensHO
BbICYLLINTb.

MpoBepsanTe ynnoTHeHUA AyXoBoro wkada.

PerynspHo npoBepsinTe COCTOsIHWE YNIOTHEHWS BOKPYT

ABepLbl AyXoBoro Lkada. B crnyyae nospexaeHus

yNNoTHeHNs obpallanTeck B Grivbkanwmii LieHTp

TexHuueckoro ObcnyxusaHus. He pekomeHayeTcs

Nosb30BaTLCS AYXOBKOW C NOBPEXAEHHBIM YNIOTHEHVEM.

Mopsaok 3aMmeHbl FTaMMNoYKM B AYXOBOM
wkadpy

1. OTkNtOUMTE AYXOBOW LKA OT
CETW 3MEKTPONUTaHMUS, CHAMUTE
CTEKINSIHHYIO 3aLUMTHYHO KPbILLKY
namnbl (CM. pUCYHOK).

2. BbIkpyTUTE NTaMmnoyky u
3aMeHWTe ee Ha HOBYIO TaKoro
xe Tuna: HanpsbkeHne 230 B,
moLyHocTb 25 BT, pessba E 14.

3. BoccTtaHOBUTE Ha MECTO KPBbILLKY Y BHOBb MOAKMIOYMTE
OYXOBOW LUKad K CETN 3MNeKTPOonuUTaHus.

! He ncnonb3ynrte namnouky gyxosoro wkaca ans
OoCBeLlEeHUs NOMeLLeHus.

Yuctka cTeknokepammyecKkon BapoYHOU

naHenu

He cnenyet nonb3oBaTbCA aGpaSMBHbIMM mnnn

KOPPO3MBHLIMU YUCTALLMMYW CPEACTBaMMU TakKUMU Kak
crpaii Ans YACTKM [yXOBOK Y MaHranos, NTHOBLIBOAUTENM
Wnu CpeacTBa Ans yAaneHust pXkaByuHbl, MOPOLLKOBLIMU
YUCTALWMY CpeacTBamm unm abpasmeHbIMK ryGkamm: OHY
MOryT HeoGpaTMMO noLiapanaTtb NOBEPXHOCTb U3AENWS.

B kayecTBe perynsipHoro yxoga 4OCTaTO4HO BbIMbITb
BapOYHYL0 NaHernb BNaxHoW rybkon 1 3atem npoTepeTb
HaCyX0 KyXOHHbIM BYMaXHbIM MONOTEHLIEM.

Ecnu BapoyHas naHenb cUnbHO 3arpsasHeHa,
ncnonb3ynTe crneyunansHoe YNCTALLEeEe CPeACTBO Ans
CTEeKNoKepaMmyeckmx NOBEPXHOCTEN, ONONOCHUTE
BOJOW U MPOTPUTE HACYXO.

[ns ynaneHunsi CUnbHbIX 3arpsi3HEHNIA UCTONb3yNnTe
crneunanbHbii ckpebok (He npunaraeTcs K U3genuio).
Yoanante 3arpsa3HeHnsa He3aMeanuTernbHO, He
O0XMAasCh OXNaxXaeHnsa n3nenuvsi, Bo n3bexaHune
3aTBepaeBaHusa octaTkoB nuwmn. OveHb yaobHa ang
YUCTKM MOYasika 13 NPOBOSIOKN N3 HEPXKaBEHLLEN
cTanu, cneumansHo A5 CTeKNoKepamMnyecKmx
NOBEPXHOCTEN , CMOYEHHAs! B MbIlTIbHOM pacTBope.
Ecnn Ha Bapo4HON naHenu criy4anHo pacniaBuincb
Kakve-nnbo npeaMeThl UK NNacTUKOBbIE MaTepuansl
Unu caxap, HesameanuTenbHO yaanuTe nx ckpebkom ¢
elle ropsiyeit NoOBEPXHOCTH.

Mo 3aBepLUEHMM YNCTKN BapoYHasi NaHernb MOXeT ObITb
obpaboTtaHa cnewumanbHbIM 3aLLMTHBIM CPEACTBOM ANst
yX0[a 3a CTEKIOKePaMUYECKMMU MOBEPXHOCTSAMU. DTO
CcpencTBo 0bOpasyeT Ha NOBEPXHOCTM BApOYHON NaHenm
HEBUAMMYIO 3aLUUTHYIO NMEHKY, NPELOXPaHSIIOLLYHO
NOBEPXHOCTb B Cly4Yae yTeyek nuLle B npouecce
NpuUroToBneHnsi. PekomeHayercst Npon3BoauTb YACTKY,
Korga BapoyHas naHenb efBa Tennasi unv xornoaHas.
CnepnyeT Bcerga ononackvMBaTtb BapOYHYHO NaHerb
YNCTOW BOAOW M HACYXO BbITMPATb: BO3MOXHbIE
OCTaTKN YUCTALLMX CPEACTB MOTyT 3aTBEpAETb Npu
nocnenyLLel roToBke.

Yuctaupe cpencTtea ans

CMeHHble ne3Bus

KepamMuyeckom F'ne MmoXxHo npuobpecTn
NOBEpPXHOCTHN
Ckpebku D upmeHHble MarasuHbl,

YHMBEpPMAru, CyrnepmapkeThl.

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Mara3uHbl 3N1eKTPOObLITOBOM
TEXHWUKWN, XO3ANCTBEHHbIE
MarasuHbl.

TexHn4yeckoe obenyXxnBaHue
! Hukorga He obpalanTech K HeYNnornHOMOYEHHbIM

TEeXHUKaM.

Mpwu obpawieHnn B LleHTp TexHnyeckoro
O6cnyXuBaHUs HEO6XOAMMO COOOLNUTD:

e Tun HEencCnpaBHOCTHU;

* Mogenb nsgenua (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepunHbii Ne)

OTu AaHHbIe Bbl HAAETe Ha NacnopTHOWM Tabnuyke,
pacnonoXXeHHOW Ha N3aenuu.
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Mbi 3a60TUMCA O CBOMX MOKynaTensx u
cTapaemcsl cgenaTtb cepBucHoe oGenyxuBaHue
Hanboree KayecTBeHHbIM. Mbl NOCTOAHHO
COBEPLUEHCTBYEM HaLUU NPOAYKTbI, YTOObI
coenartb Balue o6leHMe ¢ TEXHUMKOM NPOCTbLIM U
NPUATHBLIM.

Yxopn 3a TeXHUKOMN

I'Ipop,nMTe CPOK 3KcrJtyatauun n CHm3bte
BEPOATHOCTb MOJIOMKU TEXHUKN.

Bocnonb3yintecb npoeccnoHanbHbIMK
cpencTeBaMu s yxoda 3a TEXHUKOM OT
Indesit Professional ansa Hanbonee npocToro,
appeKTUBHOIO 1 Nerkoro yxona 3a Bawen
ObITOBON TEXHMKOMN.

MpoaykTbl Indesit Professional nponsBoasTcs B
Utanun ¢ cobnogeHnem BbICOKNX €BPOMNENCKMX
CTaHOapToB B 00nacTu kavyecTsa, 9KOMNormm un
6e30MacHOCTN NCMONb30BaHUA U CO34aHbl C y4eTOM
MHOrOMETHEro onbiTa NPON3BOANTENS TEXHUKN.
Y3HauTe nogpobHee Ha canTe

www.indsit.com B pasagene «CepBuc» n
crnpalumBanTe B MarasnHax Bawero ropoga.

ABTOpU30OBaHHble CEPBUCHbIE LIEHTPbI

YUTo6bl 6bITb BGrKe K HalWMM noTpebutensam,

Mbl CO34anN LUMPOKYH CEPBUCHYHO CETb,
OCOBEHHOCTBIO KOTOPOW SBMSETCS BbICOKas
nogroToBka, MPoheccnoHanuam 1 YeCTHOCTb
CepBUCHbIX MacTepoB. Ha cerogHsLWHUI AeHb OHa
HacunTbiBaeT okorno 350 cepBUCHBIX LIEHTPOB Ha
Tepputopum Poccum n CHI.

VX KoHTakTbl Bbl MOXeTe HanTu B CEPBUCHOM
cepTudukarte n Ha cante www.indesit.com B
pasgene «CepBucy.

Ecnu BaM Haf0 06paTUTLCA B CEPBUCHbLIN
LeHTp:

BHumaHue! lMpu pemoHme mpebyiime
ucnosib308aHuUsl opuauHalsibHbIX 3anacHbIX
Jacmeu.

Opyryto nonesHyro nHcgpopmaymuto u HoBoctTu Bl
MOXeTe HaWuTu Ha cauTe
www.indesit.com B pasaene «CepBucy».

() inpesit

Wspenve: OnekTpuyeckas namta
Toprosasi Mapka: .

N Inpesit
ToproBbIi 3HaK U3rOTOBUTENS: ©
Mogenb: 16VSH/KZ
WarotoButens Whirlpool EMEA S.p.A.
CTpaHa-u3roToBuUTEnNb: Monbla

[abapuTHble pa3mepbl AyXOBOTO
wkada / O6bem:

32x43,5x39,5 cm / 62n

HomuHaneHoe 3HavyeHue

HOMMHarnbHas 4actota nepemMeHHoro
TOKa

HanpsHKEeHNs SNeKTPONUTaHNA Unn 230/ 400V 3N ~
[1ana3oH HanpskeHns
YcnosHoe o0603HaveHue poaa
3N1eKTPUYECKOro Toka Unu
P 50-60Hz

Knacc 3awwutbl 0T nopaxeHus
BIEKTPUYECKNM TOKOM

Knacc 3awmtbi |

Knacc aHepronoTtpe6neHus

B

TABINYKA C SNEKTPUYECKUMU
HOAHHbIMA

Pacxop anekTposHeprum npu HaTyparbHon
KOHBEKUUn d)yHKL[I/IFI HarpeBaHusA:
TpaamumoHanbHas:

3asBneHHoe nmpeGneHme 3Heprmun
Ana  Knacca anIHyﬂ,VITeJ'leOVI

KOHBEKLUMU — PEeXMM Harpesa: Eco @

EAL C€ 2

B cnyyae HeobxoanmocTn
nony4yeHust MHcopmaLmm no
cepTudukataMm COOTBETCTBUS UMK
nonyyeHusi Konui cepTudukaToB
COOTBETCTBUS Ha JaHHY0 TEXHUKY,
Bbl MOXeTe oTnpaBuTb 3anpoc no
3MeKTPOHHOMY afipecy
cert.rus@indesit.com.

[laTy npon3BoACcTBa AAHHOM TEXHUKN
MOXHO NOny4y1Tb U3 cepmﬁHoro
HOMepa, PacnonioXEHHOro Nog,
WTpux-kogom (S/N XXXXXXXXX *
XXXXXXXXXXX), cnegyowmm
obpasom:

- 1-as undpa B S/N cooTBeTCTBYET NOCneaHewn
undpe roaa,

- 2-as u 3-a undpsl B S/N - nopsiagkoBoMy
HOMepy MecsiLa roaa,

- 4-as n 5-as undpsl B S/N - uncny
onpefeneHHoro Mecaua n roga.

BUP/INYJTEMEA C.I.A.
MpoussoguTens: BUA KAPJIO MU3AKAHE 1
20016 [1EPO (MWJIAH) UTAJINA
WmnopTep: 000 "BUPNNYN PYC"

C Bonpocamu (B Poccun)
ob6palyaTbesa no aapecy:

Poccus, 127018, Mocksa, yn.
[suHues, gom 12, kopn. 1
TenedoH ropsyein NuHUM B pdp:
8 -800 -333 -38 -87

YNONMHOMOYEHHOE NULO:

000 "BUPNINYN PYC"

C Bonpocamu obpaiwarbcs
no agpecy

Poccus, 127018, Mocksea, yn.
AsuHues, gom 12, kopn. 1
TenedoH ropsven NMHUM B pd:
8 -800 -333 -38 -87

MNTbl HOMUHAJIBHAA ecTb € BHYTpPEHHEN CTOPOHDI
OTKUZHOW KPbILLKU UMW Ha NeBOW BHYTPEHHEN CTEHKe
ALLMKa NS pa3orpeBaHns NULLN.

KepaM nyeckad BapoyHasa naHerb

MepegHas nesas 1700 Bt

3agHssa nesaa 1200 Bt
3agHsia npaeas 2100 Bt

MepenHsas npasasa 1200 Bt

Makc. nornowiaemasi MOLLHOCTb KepaMUYeCKUMmn
BapO4YHbIMK NaHenammu 6200 BT
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Cbem n obpaTHaa ycTaHOBKa ABepubl
OYXOBKM:

1. OTKkponTe aBepuy
2. MNonHoCTbIO OTBEPHUTE Ha3af KPHokv neTenb ABepLbl
AyXoBKu (CM. poTO).

3. 3akponTte gBepuy A0 ynopa Kptoka (gsepLa octaHeTcs
OTKpbITOW NpumMepHo Ha 40°) (cM. ¢doTO)

-

4. Haxmwnte Ha [Be KHOMKWN B BEpXHEM npocune
N CHUMUTE Npochunb (cM. HoTOo)

=

5. BbIHbTE CTEKNO N BLIMONTE €ro, Kak ONMcaHo B
rnaee: "TexHn4yeckoe obcnyxmeaHue n yxoa".

6. YcTaHOBKa CTekna Ha MecTo.

BHUMAHME! 3anpewaeTca ucnonb3oBaTb
AyX0BOI1 WKad Npu CHATOM BHYTPEHHEM
CTeKkne ABepubl.

BHUMAHME! Mpu ycTtaHOBKe BHYTPEHHero

CTeKna ABepLbl AyX0BOro wKada Ha MecTo

HeobXxo0AMMO pa3MecTUTb ero Takum obpasom,
4TO6bI TEKCT HA NaHeNU 6bin Nerko YMTaembim U He

nepeBepHyTbIM.

7. YcTaHoBWUTEe Ha MecTo npodunb. Ecnun getans
yCTaHOBIEHa NPaBUITbHO, pa3faeTcs LWenyok.

8. T[lonHocTbio OTKpoNTE ABEpL.

9. 3akponTe ckobbl (CM. POTO)

10. Ha gaHHOM 3Tane MOXHO NOMHOCTbIO 3aKPbITb
OBepLy 1 NoNb30BaTbCsA OYXOBKOW.

YucTka nn1Thbl C MCNONb3oBaHUeM napa:

Vicnonb3oBaHne 3TOro pexmma O4YUCTKU pekomeHayeTca
nocrne NpuUuroToBneHnsa XMpHbIX NpoaykKToB ()KapKoe, MﬂCO).

OTa npoueaypa OYMCTKM MOXET npedycmaTtpvBaTb MpoLEece
yAaneHus rpsisu co CTEHOK MWUTbI MyTeM TeHepupoBaHus
napa BHYTPM MOJSIOCTM NNUTbL. TakMm obGpasom, Gyadert
NpoLLe OCYLLECTBMSATL OYUCTKY HEMOCPEACTBEHHO MOSoCTH
NAnTbI.

BaxHo! MNepen Hayanom npoLecca O4UCTKM Napom:
- ypanuTe ocTaTkM MuWM / xupa €O AHa MosiocTu
nnuThI;
- CHUMWTE JOMOSHUTENbHbIE MPUCNOCOBEHMS
- (peLueTku u KacTptonu).

Mocne BbINOMHEHNS BbilLEyKa3aHHbIX onepauui Mbl
pekomeHAyeM crnegyollee:

1 — Hanente B rnybokui koHTerHep nnuTel 300 Mn BOAbI;
NMOMeCTUTE €ero Ha MnepBblii YPOBEHb OT HWXHeN 4acTu. B
Moaensx 6e3 rnybokoro KoHTelHepa WCMnonb3ywTe
CcTaHpgapTHyto xrebonekapHyto OpMy NAUTLI U MOMECTUTE
€e Ha NnepBbIll YPOBEHb OT HIKHEN YacTy.

2 — Beolbepute dyHkumio KoHanMTepckasa AyxoBka |—|
1 yctaHosute TemnepaTypy 100°C;

3 — Bknounte nnuty Ha 15 MUHYT;

4 — BbIKMHOYUTE NANTY;

5 — Korga nnuta GygeT oxnaxageHa, OTKpoOMTe ABepuy U
3aBepLunTe OYUCTKY BOAON U BMAXHOWN TKaHbIO.

6 — Ypanute nwobble ocTaTkM BoAbl M3 MOMOCTM nocne
3aBepLUEHMS MPOLECcca OYNCTKN.

Ecnn npouepypa napoBoW OYUCTKM BLIMOMHAETCA nocne
NPUroToBIEHUS NULLM (OCOBEHHO XMPHBIX NPOAYKTOB), NGO
Korga nnuTa O4YeHb 3arps3HeHa, crnegyeT 3aBepluvTb
NpoLECC OYUCTKN TPaAMLMOHHBIM CNOCOOGOM, ONMMCaHHbIM B
npeabigyLiem absaue.

I Bce npoueaypbl OYMCTKM HEOOXOAMMO OCYLLECTBNSATb
nocne OXnaXaeHus NnTbI!
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OpHaTty

! XaHa KypbInfFbiHbI icke Kocnac BypbIH HyCKaynblk
KiTanwacslH MyKUAT OKbIN LWbIFbIHLI3. MyHAa
KYPbINFbIHbI KAYINci3 OpHaTy eHe OHbI NanganaHy
Typansl MaHbI3fbl aknapaTtrap KamTblriFaH.

! KenewekTe aHblKTama peTiHge Kapay YLWiH nanganaHy
HYCKayrnbIFblH CakTan KonbiHpI3. KypbinFbl caTbinca,
bipeyre Gepince Hemece keLuipince, iHyckaynap OHbIMEH
Oipre 6onaTblHbIHA K3 XKETKI3iHi3.

! KypbInfFbIHbI HyCKaynapra cavikec apHawbl GinikTiniri
6ap MaMaH opHaTyFfa THicC.

! Kes kenreH Typae peTTey Hemece KbI3MeT KepceTy
KaxkeT 6orca, OHbl KypbInfblHbl TOKTaAH aXblpaTkaHHaH
KEWiH opblHOAYy Kepek.

OpHanacTbIpy XaHe Ty3yney

! KypbInfbiHbl GUIKTIr nnuTaHblH GUiKTiriHEH acnanTbiH
wkadpTapablH KacbliHa opHaTyFa 6onaabl.

! KypbInfFbIHbIH apTKbl XafFblHa TWiN TypaTbiH KabbipFa
XaHfblLW emec, KbidyFa Tedimai matepuangaH (T 90°C)
)KacarnfaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.

KypbInfblHbl ypbIC OPHATY YLUIH:

* OHbl ac ynre, 3anfa Hemece TYPFblH Yre KONbIHbI3
(BaHHara KoMMaHpbI3).

* [nuTaHbIH XOFapFbl Xafbl LWKadTaH XofFapbl
6onca, KypbinfblHbI onapaaH kem gereHge 200 mm
KaLbIKTbIKTa OpPHaTYy Kepek.

+ [lew kabbipraFa

corre ]| iNIHETIH LUKaKPTbIH aCTbiHa
opHarbinica, ocbl LWKad neH
[ [
36 UL e Sy MIUTaHbIH KOFaPFbl Xafbl
E 2|82  apacbiHpa kem perenpe
g S ::| 420 MM apa KaLbIKTbIK
: £ i| Gonyslimvic.

Kabblpfrara iniHeTiH
WwKadpTap >KaHFfblLL
6onca, 6yn KalbIKTbIKTbI
700 mm-re fewiH ynkenty
Kepek (cypemmi KapaHbI3).

— 000000 O

[
|

 [ewTiH apTKbl XafblHa HeMece bywnipnepiHe 200 MM-
[EH XaKbIH >Xepre Xarto3n opHaTnaHbI3.

+ Kankanap kaTbICTbl NanaanaHy HycKaynbifbIHAAFbI
HyCKaynapfa cankec OpHaTbifybl THIC.

Ty3yney

KypbInfbiHbI Ty3yney KaxeT

6onca, nnuta Tyb6iHiH apbip

OypblWbIHAAFbl OpbIHAAPbIHA

peTTeneTiH askTapblH* BypaHbI3

(cypemmi KapaHbI3).

KypbinFbimeH Gipre 6epineTin
asikTap* nnuta TyOiHiH acTbIHFbI
XafblHOarFbl TecikTepre
Kurizinea,.

HHHWHWHH

f

Kbi3bin Ketyaj 6onpabIpMmay YWiH KYPbUIFbIHbI
AeKopauunAnbliK ecikTiH apTbiHa opHaTnay Kepek

Tokka xanfray

AnekTp kabeniH opHaTy

KoHTakTinep TaKracbIH ally yLUiH:

KoHTakTinep Takracbl kaknafrblHbIH, Oy1ip KynakwanapbiHa
OypaybILLThl ThIFbIHbI3.

» KaknakTbl awwy yLwiH
OHbl TapTbIHbI3.

AW

QNN

\

Kabenbai opHaTy yLWiH TemeHaeri Hyckaynapabl OpbIHAAHbI3:
» Kabenb KbICKbILLbIHbIH OypaHaachIH XaHe CbiM
KOHTaKTICiHiH OypaHganapbiH 60caTbiHbI3.
! XKanfacTtbipreiwTap 3aybitta 230 B 6ip dhasanbik
KOCbINbIMFa anfpblH ana opHatbifFaH (cypemmi KapaHbi3).
230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

@ i@dll@n
@1 p@Y @b

» OneKTp KocblNbiMaapabl CypeTTepaerigen xacay yLi
KopanTafbl eKi XXanFacTblpfbllLUTapAbl KOnaaHbIHbI3
(cypemmi KapaHbI3 - «P» apnimeH 6enrineHreH).

P
] X
N L1 =
— DG{)D Dé@ﬂ &0
©D@D 1®0 D@DT/\
- \\,\_
= L2 L3

* Tex Genrini ynrinepge 6onaabi.
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HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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» KabenbaiH kbicna bypaHaacklH KaTanTy apKbifibl TOK
kabeniH 6ekiTiHi3 Ae, ogaH KeriH KaknakTbl OpHbIHA
canblHbI3.

AnekTp kabeniH xenire Kocy

KypbInfFbIHbIH, HETi3ri gepekTep kecTeciHae KepceTinreH
XYKTEMere CorKec CTaHAapTThl LWTENcenbAiK yWThl
opHaTbiHpI3 (TexHuKarnbiKk depekmep KecmeciH
KapaHbI3).

KypbInfFbl MeH xeni apacbiHaa opHaTbifFaH 3 MM alublk
KilukeHe BarnaHbIc 6ap XaH-XaKTbl anblpbIN-KOCKbILLTbI
naviganaHy apkpifibl Kypbiffbl TiIKENew anekTp xeniciHe
KOCbINybl KaXeT. ANbIPbIN-KOCKbILL aHbIKTanfaH
XKYKTEMere NnambiKTbl )XaHe afbIMAarbl TOK peTTeyiHe
corikec 6onybl KaXeT (>kepre KocblfiFaH CbiM amblpbin-
KOCKbILUTaH axkblpaTbiniMaybl TWIC). OnekTp kabeniH ke3
KenreH HykTeci 50°C-TaH »ofapbl TemnepaTypameH
BannaHbicnanTbiHAAM eTiN OpHaNacTbIpy KaXeT.

KypbInfbiHbI TOKKa KocnacTaH OypbiH TemeHaerinepai

TEKCepiHj3:

* Kypbinfbl xepre KOCbIrnFaH >xaHe LUTencernbaik YL 3aHFa
colikec 6onbin Tabbinaasbi.

» PoseTka Heri3ri fepeKkTep KecTeciHae KepceTinreH
KYPbINFbIHBIH €H, XKOFapfbl KyLWiHE Te3iMAi.

* KepHey oepekTtep KecTeciHae KepceTifreH MaH
apanblifbl aymarbiHaa 6onaabl.

+ PoseTka KypblInfbiHbIH LUTEMNCENbAIK YLIbIHA CONKEC
kenepni. Po3eTka wrencenbaik yLka cankec 6onmaca,
OKineTTi MaMaHHaH OHbl aybICTbIpbIN Gepyai eTiHiHi3.
BipHelue po3eTkanap MeH y3apTKbILl CbiMAAPbIH
nanganaHoaHbI3.

! KypbInfbl opHaTbINFaHHaH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka XaKblH >xepe 60nybl KaxeT.

() inbesiT

! Kabenb ninmeyi Hemece KbiCblniMaybl KaXeT.

! Kabernb xwi Tekcepinin, TeK eKineTTi MamaHHbIH,
KeMeriMeH FaHa anMacTbIpbifybl TUIC.

! Ochl Kayincis3gik Wwapanapbl caKkTanmMaraH
Xarganpa eHAipyLwi XayankepuwinikTi ©3 MOMHbIHA
anypaH 6ac TapTagbl.

MewTi anfaw pet KongaHb6ac 6ypbiH «KyTim xeHe
TeXHUKanblK KblaMeT kepceTy» benimiHae 6epinreH
HycKayrnapfa CalKec OHbl Tasanarn asfaH »eH.

Mew Kayincisgik

! Kypbinfbl

L || Gaitkaycbiaga

| /1| Tycin keTneyi
YLUiH, MbIcansl

6ana new

€ciriHe LWbIKKaH

»Xafganaa,

Gipre GepinreH

Kayincisgik

LUBIHXbIPbI

OpHaTbINybl

TWIC!

Mew Kayincisgik WhIHXbIPbIMEH XabablKTanfaH; OHbl

KYPbINFbIHbIH, apThiHAafbl Kabblprara,

LULIHXbIP KYpbITFbIFa GekiTinreH OuikTikTe

OypaHgameH (newuneH Gipre 6epinmvenai) 6ekity

KaXerT.

BypaHgoa meH BypaHga aHkepiH Kypbinfbl apTbIHAAFbI

kabblpFa MaTepuanbiHa CONKeC TaHaaHbI3.

BypaHnga 6acbl 9 MM-AeH Kiwi 6onca, ThIFbIPbIK

KongaHblnybl Tvic. beToH kabbiprara Kem gereHge

anametpi 8 MM xaHe y3blHAbIFbl 60 MM OypaHaa

Kepek.

LWbIHXbIp NELTIH apTKbl XXafblHa XXaHe Kabblprara

CypeTTe KepceTinreHaen,

OpHaTbIfIFaHHaH KeWiH XXepMeH napannenb Kynge

TapTbifbIn TypaTbiHAaM OEeKiTiHi3.
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Kocy xoHe nanpganaHny

TEXHUKAJIbIK CUTTATTAMAIIAP KECTECI

flew enwemaepi 32x43,5x39,5 cm

(BXEXT)
| Kenemi 62 n
MewrTiH eH )Korap_bl 2950 BT
aT TYTbIHY MaHi
eL beniriHe eHi 46¢cm

TepeHairi 42 cm
GuikTiri 8,5 cm

KaTbICTbl nanaansi
| enwemaep

| KepHey MeH xuinik JepeKTep KeCcTeCiH KapaHbl3

Kepamukanbik

nnuta 1700 Br
Heinpam 1200 Br
KanbinTbl 2100 Br
KanbinTbl

1200 Br
Kepamukanbik 6200 Br

NANTaHbIH eH XXOoFapbl
KyaT TYTbIHY MaHi

Tabufn KOHBEKUNS KyaTbIH
TYTbIHbIN KbI3AbIPY PEXUMI:
KonBekums

KYAT BENTICI

MaxxBypni KOHBEKLMS CbIHbIObI YLUiH
XXapuanaHraH KyaTTbl TYTbIHY -

Kbl3ablpy pexumi: Eco @

AL C € 5

WUMNOPTTAYLbI: "BUPIINYN PYC" XILL

CypakrapbiHbI3 6ap Kopnyc 1, 12— yin, [1BUHLEB KeLLeCi)
6onca, MbiHa 127018 Mackey, Pecei
MeKeHXaWra xabapacbiHbi3| KEOET

(Pecenge):
8-800-333-38-87

YOKINETTI TYNFA: "BUPIINYI PYC" XILL

CypakTapbiHbi3 6ap
6onca, MblHa

Kopnyc 1, 12 —yi, [IBUHLEB KeLLECI,
127018 Mackey, Pecen

MEeKeHXaura xa6apa0blub|3: weni Teﬂed)OHbl:

8-800-333-38-87

Xak kabblpfaia opHanackaH AepeKkTep KecteciHae

KOpCETINreH Ke3 KernreH ras3 TypiMeH KoraaHy YLuiH
GantaHapbipyra Gonagapl,

MewTi konaaHy

! KypbinfbiHbl anfaw peT navganaHfanga oHbl 60c
KYyWiHOE eciriH Xaybln, eH Xofapfbl TemnepaTtypaga
KeMiHAe »apTbl caraTTan Kbl3gblpbiHpI3. MewwTi
eLlipin, OHbIH eciriH awnactaH 6ypbiH 6enmeHiH
XaKCbl XXenaeTinreHiH TeKcepini3. OHAipy kesiHae
KonAaHblnFaH KopFarbILL 3aTTapablH KaHbIN KeTyiHe
BGannaHbICTbl XEHiS XXaFbIMCbI3 MIC LUbIFYbl MYMKIH.
! OHiMai narganaH6ac GypbIH KYPbIFbIHbIH,
OyvipnepiHaeri 6apnblk NnacTukanelk yrgipnepai anbin
TacTaHbI3.

1. CENEKTOP TyTKacblH Oypay apKbifbl KQXeTTi TaFam
JanbliHOay pexnMiH TaH4aHbI3.

2. TEPMOCTAT TtyTKacblH 6ypy apkbinbl nicipy
peXuMiHe YCbIHbINaTbiH TeMnepaTypaHbl Hemece
KaXKeTTi TemnepaTtypaHbl TaHAaHbI3.

(i) inbesit

Micipy pexxumaepi MeH yCbiHbINATbIH Micipy
TemnepaTtypanapbiH CUNaTTalTbIH Ti3iMAi KaTbICTbI
KecTeneH Tabyra 6onagbl («/Tlewme maram nicipy
bolibIHWa KeHecmep KecmeciH» KapaHbi3).

Taram favblHOay KesiHae apKallaH MblHa apekeTTepai

opblHOayfa 6onaabi:

* TAHOAY TyTKacblH Oypay apKbinbl KaXeTTi TaFam
JanbiHOay pexXuMiH esrepry.

« TEPMOCTAT TtyTKacblH bypay apKbinbl
TemnepaTtypaHbl e3repry.

* TonblK Nicipy yakbITbIH XaHe nicipyai asikray yakbITbIH
opHaty (memeHOeai MamiHOI KapaHbI3).

* TAHOAY TyTKacblH «0» nosuumsicbiHa bypan, Taram
AanblHoayabl TOKTaTy.

! ElWkalwaH newwTiH acTbIHFbI XXafblHa 3aT KOMMaHbI3;
Oyn amanbgi kabatTbl 3akpiMaangbl. punb-6ap
icTiriMeH nicipreH kesge newTte Tek 1-NO3NUUSAHBI
KONOaHbIHbI3.

! OpkalwaH acxaHa bigbicTapbliH GepinreH Taptna(nap)
fa KOMbIHbI3.

Taram paubiHaay pexumaepi

KoHBeKUuA pexumi —

60°C meH EH xofapbl apacbiHaafbl TepmocTar
TYTKACbIHbIH, MO3ULIMACHI

Byn napameTp opHaTbIfFaH4a XXoFapFbl XXOHE TOMEHTI
KbI3ObIpy 3NemMeHTTepi kKocbinagsl. byn MiHCI3 kanbinka
XeTingipinreH newTin Knaccukanblk, 49CTypni Typi,

On KepeMeT KbI3y TapaTybl MEeH a3 KyaT TYTbIHyAbI
KkaMmTamachbi3 eTefi. KoHBekumAnbik neww 6ackanapbiHa
KaparaHga kabbipFfa MeH KbipblkkabaT, ucnaH MmaHepiHge
JanblHOoanfaH HaniM, AHKOHa MaHepiHAe KakTanfaH
BanblK, Kypilw neH xxymcak Oy3ay eTiHiH Tinimgepi, T.6.
CUSAKTbI BipHeLle NHrpeaneHTTeH TypaTbiH Taramaapabl
nicipy *arblHaH ani xxofapbl AeHrenae. basy nicipyai
XOHe KyblpfFaH Ke3fle COyC He CYMbIKTbIK KOCYObl KaXeT
eTeTiH By3ay eTiHe HeEMece Cublp eTiHe Herisgenrex
Taramgapgbl (OyKTbipbinFaH eT, OyKTbipblfFaH
Taramgap, rynsw, xxabawbl Kyc eTi, Ko eTi xaHe T.6.)
AanblHOaraH Kesge e eTe Xakcbl HaTuxke bepep,.
[lereHmeH, on TOPT MeH XeMic nicipyre, coHgan-ak
neLuTe nicipyre apHanfaH Kilwi TabakrapMeH ayblin
nicipyre KongaHblnaTblH €H, KaKCbl Xyre 6onbin
Tabbinagpl. KoHBekumsa pexnminge nicipreH kesge,

Oip yakbITTa Tek Oip TyTkanbl TabaHbl Hemece nicipy
TapTnacbiH NavganaHbIHbI3, aNTNece Kpl3dy Oipkenki
Tapanmangbl. KongaHyra 6onatbiH apTypni Taptna
OViKTiKTEPIH NarganaHy apkbifbl NELUTIH XXOFapFbl XXKaHe
TOMEHTIi XafblHaH OepineTiH Kbidyabl petTteyre 6onaabl.
Taram xofapblaH KaHLWanbIKTbl Kbl3y KaXeT eTeTiHiHe
GannaHbICTbl 8pTYpAi TapTna OuMiKTiKTEpiHEH TaH4AHbI3.

* Tex Genrini ynrinepge 6onagel.
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Kocy xeHe nanpganaHy (i) inpesit

KonauTep Tarampapbi pexumi | — |

TepmocTaT TYTKacbiH MblHagan opHaTbiHbI3: 60°C neH
EH xofapbl apacblHa

ACTbIHFbI KbI3AbIPY 3MEMEHTI icke Kocblnaapl.

Byn pexum xeHin Taramgapabl, acipece KeTepineTiH
TopTTapab! (cebebi acTbifaH KeneTiH bICTbIK ally
npoLecciHe kemeKkTeceai) nicipyre ete biHFaWMbI.
YKorapfbl TemnepaTypanapfa XeTy YLWiH egayip yakblT
KeTeni, CoOHAbIKTaH byHaan xargannapaa «KoHeekuus
pexumiH» nanganaHy ycbiHblagbl.

«Kofapfbl» new lﬂl

TepmocTaT TyTKacblH MblHagan opHaTbiHbI3: 60°C neH
EH xofapbl apacblHa

YCTiHri KbI3ObIpy 3NeMeHTi icke Kocblnaabl.

Byn pexumai Taframgsl AavblHOayablH asfelHAa
Kbl3apTy YLWiH naganaHyra 6onagbl.

Mpunb [V

TepmocTaT TyTKacblH MblHaAam opHaTbiHbI3: EH, XoFapbl
YCTiHri opTa KbI3gblpy aNeMeHTi icke Kocblnagbl.
MpunbAain aca Xofapbl opi Tike Temneparypachl

€T MeH KakTanfaH eTTi )KyMmcak Typae kangbipy

YLUiH HOPIH iWiHAe yCcTan oTbIpbIn, onapablH, 6eTiH
Kbl3apTyFa MyMmKiHaik 6epepni. CoHaan-ak, xorapbl 6eT
TemnepaTtypacblH KaXeT eTeTiH TaFamaapfa rpunbgi
nanganaxraH absan: oudLuTekc, cublp eTi, kabblpra
crTeliki, bengeme, rambypreprep xaHe T.0...

Kenbip mbicangap «Tafam gavibiHaay GovblHLLA KEHEeC»
naparpadbiHaa 6epinreH.

Mew wamebl

TepmocTaT wamsbl

Byn wam newTiH Kbi3bin aTkaHblH 6ingipeai. On
CeHce, AeMeK NneLl iwiHge TemnepaTypa TepMmocTar
TYTKacbIMEH OpHaTbIfFaH TeMneparypara XeTTi.
Byn ke3ae, new TemneparypaHbl 6ip kanbinTa ycran
TypaTbiHAbIKTaH Oyn wam Bip >xaHbin, 6ip ceHen.

ECO 6argapnamacel (/)

byn 6afgapnama eTTiH, yaKeH 6enikTepiH Kyblpyfa
Konalnbl. lWiHe Tamak cany angplHAa AyXOBKaHbI
anablH ana Kbi3ablpblHbI3. EKi XKafblHAa Aa OipKesKi
Kbl3apyAbl any yWiH a3ipney KesiHae eTTi

ayAapbin oTbipy YCbIHbIIAAbI. APTbIK KenTipmey
YLLiH OHbl OKTbIH -OKTbIH bI/IFaNAaHAbIPbIMN OTbIPFaH
KOH.

ECKEPTY! MNeww
TapTnanapgbl anbin
LWbIFyFa apHarfaH
)K8He NeLTeH LWblFbIn
KeTyiHe >on 6epMenTiH
LUEKTETiL XXynemeH
KabablKTanraH.
Cbi3bana
KepceTinreHaen, ToNbIFbIMEH LUbIFApbIN any YLiH
TapTnanapAbl angblHfbl LIETIHEH ycTan KeTepin,
TapTcaHbI3 (2) bonFaHbl.

Taram ganbiHaay 60MbIHLLA KEHeC

! TPUIIb pexxmmiHae TaramHbIH KangblkTapbiH (TOH Man
He Mal CUSKTbI) XXMHAY YLUIH TyTkanbl TabaHbl GipiHLUi
no3unumsFa opHanacTbipbIHbI3.

rPUIb

* TapTtnaHbl 3 Hemece 4-no3nunsra opHanNacTbiPbIHbI3.
Taramabl TapTnNaHblH OpTacbiHa CanbiHbI3.

* KyaT OeHreniH eH Xofapfbl MOHre opHarty
YCbIHbINaabl. YCTiHfi Kbl3ObIpy anemMeHTi TepmocTar
apKblbl peTTeneqi XXaHe TypaKTbl Kynae XXymMbIC
icTemeyi MyMKiH.

MULLA

« XeHin antoMUHUIAEH acanfaH nuuua TabdacbkiH
nanaanaxbiHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIPbIHbI3.

CbIpTbIH KbITbIprak eTin Nicipy yLiH TyTKanbl TabaHbl
nanganaHbaHpI3, cebebi on nicipy mepsimiH y3apTy
apkbinbl KbITbipnak 6onybiHa kegepri xacanabi.

* [MuuuaHbiH 6eTi ken kypamabl bonFaHaa nicipy

YPAOiCiHiH opTackiHAa NULLAaHbIH YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCY YCbIHbINaabI.
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«lMewTe Taram panbiHAay 60MbIHLWIA KeHecTep» KecTeci

() inbesiT

PeTtTey [OanbiHAanaTbIH TaFam Canmak TemeHHeH AnpbiH ana| TepmocTtart Micipy
TYTKacCbIHbIH (xr) caHaraHaa KbI3AbIPY | TYTKACbIHbIH | Y3aKTbifbl
Kannbl nicipy Y3aKTbIfbl Kannbl (MUHYT)
TapTnacblHbIH (MUHYT)
No3ULMUACHI
1 KonBekums | Ynpek 1 3 15 200 65-75
KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cublp €Ti 1 3 15 200 70-75
—_— KybIpbliffFaH LwoLlka eTi 1 3 15 200 70-80
E— MeyeHbe (KiLKeHTaW HaH eHimaepi) - 3 15 180 15-20
Baniw 1 3 15 180 30-35
JlazaHbsa 1 3 10 190 35-40
XKac ko eTi 1 2 10 180 50-60
Makpenb 1 2 10 180 30-35
Meri3 KocbInFaH Kekc 1 2 10 170 40-50
LLlarkanfaH kanmakTbl 6aniLu 0.3 3 10 180 30-35
Mupor 0.5 3 10 170 20-25
Xouw wicTi 6aniLu 15 3 15 200 30-35
2 KeTepinreH Topttap 0,5 3 15 160 30-40
Konagutepnik | baniw 1 3 15 180 35-40
TaFamaap YKemic KocbinFaH G6aniw 1 3 15 180 50-60
pexumi Bpuowstap 0,5 3 15 160 25-30
J—
3 MewrTiH Kamin Tafam ganbiHgay yLwiH TaraMmabl - 3/4 15 220 -
XKOFapfFbl Kbl3apTy
Xarbl
|1
4 Npunb Kambana meH kapkaTuua 1 4 5 EH, xofapsbl 8-10
Kanbmap MeH acliasH kebabbl 1 4 5 EH, xofapsbl 6-8
Tpecka 6engemeci 1 4 5 EH, xofapbl 10
‘m‘ punbAae nicipinreH kekeHictep 1 3/4 5 EH, xofapbl 10-15
By3ay eTiHeH nicipinreH ctewnk 1 4 5 EH, xofapsbl 15-20
Kotnet 1 4 5 EH, xofapsbl 15-20
Fambyprep 1 4 5 EH, xofapsbl 7-10
Ckymbpus 1 4 5 EH >ofapbl 15-20
Kpl3apTbinFaH HaH meH ByTepbpoa Ne ° 4 4 5 EH, xofapsbl 2-3

ECO 6afgapnamacsl: byn 6afgapiamaHbl eTTi a3ipsiey ywWiH naaanaHyra 6onagbl. 2-cepeHi
(TemeHHeH bacTafaHAa) NanaganaHbiHbI3. 15 MMHYT 60Mbl anablH ana Kbi3AblPblHbI3.
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LLbIHbI KepaMUuKarsbiK MNINTAHbI

nanganaHy

! Apanblk KabaTTafbl XXeniM LWbIHbIAA Mal i3gepiH
kangblpagbl. KypbinfbiHbl nanganaHbac 6ypbiH OHbl
KblpMarTbIH Tasanarbll 3aTrneH anbin TacTayfFa KeHec
Bepemis. MarganaHyablH anfalwkbl caraTTapbiHaa Te3
KETIN KanaTblH PE3EHKEHIH, NiCi WbiFagpl.

Micipy anmakTapbiH KOCY XXaHe eLlipy

Micipy aymafblH KOCY YLUiH TUICTi TyTKaHbl cafFar Tifi
OarbITbiIMeH BypaHbI3.

OHbl ewWwipy ywWiH TyTkaHbl «0» KannblHa XeTKeHLe
caraT TiniHe Kkapcbl 6afbiTTa GypaHbI3.

OJEKTP KOH®OPKACHI KOCYJbl niamnkatop wambl
XaHbIn Typca, AeMek nnuTaga kem gerexHae 6ip
KOHdOpKa KOCbINbIM Typ.

Micipy anmakrapbl

Mnuta anekTp KbI3y TapaTy aneMeHTTepiMeH
xabgbiktanfaH. Onap KongaHbinFaH kesge nnuTaga
Keneci 3artap Kpidapagpl.

A. KbI3y LWblFapaTblH Kbi3ablpy
A (\ /\/ A 9nemeHTTepi 6ap nicipy

anmarbl.
A e A a B. KangblK KbI3y nHamkaTop
b :,',:\/ LaMmbl: 0N Kbl34bIpy afeMeHTi
B eLwipinin, Gipak ani bICTbIK

Kesfe TUICTi nicipy aymarblHbIH,
Temnepartypacsl 60 °C-TaH acaTbiHbIH Gingipeai.

Kbi3y TapaTaTbIH 3nemMeHTTepi 6ap nicipy
aymakTapbl

Onap iwiHaeri Kbi3y WwWamaapbiHaH Kbi3ygbl
cayneneHaipy apkbinbl Wweirapagbl. Onap ras
XaKKblLTapFa yKcac cunaTrapra ne: onapabl 6ackapy
OHaW XoeHe onap opHaTbifFaH TemnepaTypara Tes
XeTin, 6epinreH KyaTtTbl kKepyre MyMKiHAIK Oepep,.

TwicTi TyTKaHbl caraT Tini 6afbiTbiIMeH 1 MeH 6
apanblifblHAafFbl No3uumsiFa GypaHbi3

I'IapameTp KanbinTbl HeMece Xbingam nnuTa

0 Owipyni

1 KekeHic, 6anbik nicipy

2 Kapton (6ymeH), HokaT, BypLuak nicipy,
copna ganbiHgay
YnkeH mMerniiepae TaraMm XaHe KOKeHIC

3 KOCbIfiFaH eTTi copraHbl AanbliHaayabl
XanfFacTblpy

4 Kyblpy yLiH (opTaLua)

5 Kyblpy yLiH (OpTawagaH »ofapbl)

6 Kpi3apTy xaHe kKaHayfa a3 yakblTTa

XKETKI3Y YLLUiH.

MnutaHbl nanpanaHy 6oMbIHLLA KEHecTep
* T[licipy aimarblHa TOMbIK TWIN TyPYybl YLUIH acTbl KarbiH,
api Teric Tabanapabl NanganaHbIHbI3.

=

* WbirapbinFaH Kbidyabl TOMbIK NakganaHy yiid
KOHpopKaHbI ToMbIK XXabaTblHAal AnameTpi yikeH
Tabanapabl nanganaHbiHpI3.

e K

+ TabaHblH acTbl apAanbiM Tasa api kyprak 6onybIH
KamTamachbl3 eTiHi3: MyHbIH HaTwxeciHae Tabanap
nicipy aymakrapblHa TOMbIFbIMEH Tuin, Taba MeH
nnuTa y3arbipak KbI3MeT eTefi.

+ [a3 oTTbiFbIHAA NaganaHbinaThiH biIAbICTbI
nanganaH6aHpl3: ra3 oTThIFbIHAAFbI Kbl3y TabaHbIH
KannblHbIH Oy3bInbIM, OHbIH, 6eTke TonbIK TUMeYiHe
ceben 6bonaabl.

 [icipy avimafblH Tabacbl3 KOCbIN KETNEHi3, anTnece
on 3akbiMaanybl MyMKiH.
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CakraHAablipynap
MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl Xanblkapanblk kayincisgik
CTaHgapTTapbiHa cau XacakTanbin, AanbliHOanfaH.
Temenpaeri eckepTynep Kayincisaik epexenepiH eckepty

MakcaTbiHAa 6epinreH xeHe OHbl MyKVUST OKbIM LUbIFY

Kaxer. L
Xannbl Kayincisgik

LWbIHbI kKepaMuKkanblk NAMTa Temneparypa
aybITKynapbl MEH KerneH, e3repictepre Te3iMmai.
[ereHmeH, Xy3aep HeMece ac yi Kypangapbl
nnuTaHbIH 6€eTiH, 3aKkbiMaaybl MyYMKiH €KEHIH eckepy
kepek. MyHaaw xargan opblH anca, newTiH anbIpbiH
po3eTkafaH arbIThIn, 6acTankbl benwekTepre
TancolpbiC 6epy yLWiH eKiNeTTi TEXHUKanbIK KoMekK
KepceTy opTanblifbiHa XabapnacblHbl3. YKofapblaarbl
LWapT opblHAANMaca, KypblfiFblHbIH Kayincisgiri
Oy3bITybl MYMKIH.

MnuTa GeTi waTtbiHaFraH Bonca, ToK CoFyablH angbiH
any YLWiH KypbFbIHbI ©LUIPIHi3.

KypbinFbl yiige KongaHyra apHanfaH, OHbl
KOMMepUMAnbIK HeMece eHAIPICTIK TypfFblaa
KongaHyfa 6onmangpl.

KypbInfbiHbl Aanaga, TinTi ycTi xabbinFaH 6onca aa,
opHatyfa 6onmangbl. KypbinfbiHbl KOpFaycbl3 kaHObIp
MeH 6opaHaa kanablpy aca kayinTi.

KypbInFbiHbl XanaH asik HEMeCe blifiFan He AbIMKbIS
KONIMEH, asikneH TyPTNeHis.

KypbinfbiHbI KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapfra
cal, TeK epecek agamaap faHa Taram AaubiHgay
MakKcaTblHAA nanganaHybl Tuic. KypbinfFbiHbI
6acka Typae nanganaHy (Mbicanbl, 6enmMeHi
XbINbITY YWiH) AypbIC emec api KayinTi.
KypbInfbiHbI THICTi, AYPbIC XXoHe caHanbl Typae
nanpanaH6ay HaTuXeciHOe nanpa bonfaH Ke3
KeJireH 3akKbIMfa eHAipyLi xxayanTbl 6onmanabl.
Hyckay kiTanwachbl 1-knacc (oKwaynaHfaH) Hemece
2-knacc 1-cybknacc (2 wkad apacbiHa OpHaTbIfiFaH)
KypblnFbiMeH BGipre 6epineai.

KypbInfblHbl NanaanaHfaH yakbITTa Kbi3abIpy
aneMeHTTepi XaHe new eciridiy 6enrini
GenikTepi KaTTbl Kbi3agbl. Bynapra Tumey xaHe
GananapgaH aynak ycray Kepek.

Backa anekTp KypbinfbinapbiHbiH kKabenbaepi newTiH,
bICTbIK BenikTepiHe TUMENTIHIH TEKCEPIHI3.
YKengety xoHe bICTbIKTbI CankbiHAaTyFa apHanfaH
allbIK XXeprepai elwkaluaH xannay Kepek.

Mewwke acxaHanblK bIOBICTbI KOSipAa Hemece

OHbl anfaH Ke3ae apAarbIM neLl KonFanTapbiH
nanganaHbliHbI3.

KypbinfbiHbl NanaanaHfaH Ke3ae OHbIH XKaHblHAA
YKaHFbILW CYMbIKTbIKTapabl (CnvpT, 6eH3unH, T.6.)
KongaHbaHbI3.

» TemeHri cakray GeniriHe Hemece neLuTiH e3iHe

XaHFbILl MaTepuangap canyra 6onmangbl. Erep
Balikaycbl3ga Kypbinfbl Kocbinca, Oyn 3aTTapabiH
XaHybl MYMKIiH.

 KypbinfbiHbl KonaaHbaraHga TyTkanap ®

() inbesiT

NO3NUMACBLIHAA TYPFaHblH TEKCEpIiHi3.

KypbinfbiHbl ewwipreHae poseTkagaH apaanbiM
anbIpfbILWTLI YCTan TapTbiHbI3, KabenbaeH TapTbin
CYbIpMaHbI3.

KypbInfFbiHbI 3NEKTP XeniCiHEeH axblpaTnan eLukallaH
Tasarnay Hemece KYTiM KOPCETY XyMbICTapblH
»KacaMaHpbi3.

Erep Kypbinfbl iCTeH WbIKkaH 6onca, OHbl

ewbip xarganaa e3 6acbiHbI3beH xeHaeyre
apekeTTeHOeH3. Toxipnbecis agam TapanbliHaH
XacarfaH xeHAey XYMbICTapblHaH KyPbIffbIHbIH,
iCTEH LUbIFYbl HEMECE XapaMcbi3 60nbIn Kanybl
MYMKiH. Kemek kepceTy 6enimiHe xabapnacbiHpl3.
ALWbIK NeLwWTiH eciriHe ayblp 3aTTapabl KONMaHbI3.
Bananapra KypbInfbiMeH OMHayfFa pyKcaT eTneH;s.
KypbInfFbiHbl hnankansik, cesimMtaniblk XoHe
ncuxukanblk kabinetrepi TemeH agamgap (6bananap
ha kipegi), Toxipubecia Hemece eHiMHeH xabapbl
XKOK Ke3 KenreH agamHblH, kongaHbaybl Tuic.
MyHaoan agamaapra, kem gerenfe, kayincisgikrepiH
KaMmTamachl3 eTeTiH Bipeynep xeTekwi bonybl kepek
Hemece KypbINfblHbIH, XYMbICbIHA KaTbICTbI Kipicne
Hyckaynapbl 6epinyi Tmic.

‘KokbicKka TacTtay

Opay maTtepuangapblH TacTafraH ke3ge: opamaHbIH
KanTa nanganaHbinybl MyMKiH 6onatbiHgan
XKeprinikTi 3aHabl KagaranaHbl3.

OneKTp XaHe aneKTpoHMKanblK KypangapabiH
kangbiktapbiHa (WEEE) kaTbicTbl 2002/96/EC
Eypona 3aHHamacbkIHa coikec Y1 Kypbinfbinapsl
KanbINTbl KATTbl KananblK KanablK anHanbIMblH
nanganadbin xounbinmaybl Tuic. KopluaraH opta MeH
XanblK AeHcaynbifblHa TUETIH 3USHHBIH angblH ana
OTbIpbIN, XXapamcbI3 Kypblnfbinap kanta nanganasy
MEeH MallvHa iWingeri matepnangapabl eHaey
KYHbIH OHTannaHabIpy MakcatbiHaa Genek xuHanybl
Kepek. bapnblk eHiMaepaeri coi3blfFaH KOKbIC XoLUiri
©HiM MeCiHiH, 6enekTenreH KoKbIC X1Hayfa KaTbICTbl
MiHOETIH ecke canagpl.

KongaHbinfaH Kypbinfbinapabl KoFamablK KOKbIC
KUHaY KbI3MeTiHe TancblpyFa, anHanajarbl TUICTI
XVHay opblHAapblHa anapyfa Hemece, aFbiMaarbl
YNTTbIK 3aHOap pykcat 6epce, xaHa yKkcac eHimre
aybICTbIPY YLUIH caTyLblFa aybICTbIPY YCbIHbICHI
bonblHWa KanTapyFa 6onagbl.

Y1 KypbInfFblnapbiHbiH, 6aprbIK Herisri eHaipyLwinepi
€CKi )XoHe KOonaaHbICTaH LUbIKKaH Kypblnfbinapabl
XMHay XeHe TacTay XynhenepiH xxacayfa xaHe
yMblMOacTbIpyfFa KaTbicagbl.

KopwaraH opTaHbl CaKTay XX9He Kopfay

* [lewTi TaHEepTEH epTe HEMECE TYCTEH KEMiH KeLlipek
navganaHy apKbinbl 3reKTp KyaTblH KaMTaMachI3
eTyLUi Xeninik KoMnaHnanapablH, eH Xofapbl
XYKTEMECIH a3aniTyFa kKeMeKTece anachbl3.

* 'PUIb, KOC M'PUIb xaHe XXENOETKILWI
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KyTim XXoHe TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

KOJIOAHBINATbBIH KOC M'PUNb pexumaepi
nanganaHbifFaHaa new eciriiH apKallaH >xaybin Kow
KaxkeT: byn KyaTTbl cakTam oTbipbin (WwamameH 10%),
YKaKCbl HOTUKETE XKEeTKi3ei.

Ecik TbIfbl3aarbIlLUTapPbIH XWi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIfbI3 KEMNETIHAEN eTin, kanaplk 6onmMaybl yLiH

WbIHBbI KepaMukanbIlK NNIMTaHbl Ta3anay

! Kblpfbill HEMece TaTTaHablpaTbiH Ta3apTKbIL 3aTTapabl
(mMbicansl, 6apbekto xacalTblH Kypanaap MeH newtepai
Tasanayfa apHarnfaH crpewnep), Aak KeTipriltepai,

TaT KeTIpriluTepAi, YHTaK Ta3apTKbILW 3aTTapAbl HEMece
KblpFbiw 6eTTepi 6ap rybkanapabl nanganaHbaHpI3: onap

Taszanan cypTin TYPbIHbI3, OCbINTANLLIA bICTBIKTbIH KyPbINFbl 6eTTepiH Gipxona Cbi3bin TacTaybl MYMKIH.

CbIpPTKA LWbIFYbIH 60MAbIpManchbI3.
+ DpaeTTe, NNUTaHbl AbIMKbIN rybkaMeH Xyblin, COpFbIlL ac
YW cynriciMeH KypraTy XeTKiniKTi.

Kypblanlel euJipy + [nuTa eTe kip 6onca, oHbl apHalibl LbIHbI KepaMuKaHbI
Tasanay 3aTbIMEH bICKbINan, 04aH KeniH Xakcblnarn
LanblHbI3 Aa, KeNTipiHi3.

» Ketnew KonFaH Kipgi KeTipy YLUiH TUICTi KbIPFbILUTHI
KongaHbiHbI3 (on KypbinfFbiMeH Gipre 6epinmenai).
TerinreH Tamak KaTbIn Kanvaybl YLiH, KYPbINFbIHbIH
CyFaHblIH KyTnen-aK, oHbl Aepey CypTin anbiHbI3. LbIHbI
Kepamukanblk 6eTTepre apHanfaH ToT 6acnanTbiH
6onat cbiIMHaH xacarnfaH rybkaHbl cabbiHObI CyFa
Marbin KongaHcaHbl3, Tamalla HaTWDKEre Kom XeTKidyre
6onagbl.

+ [nacTtmaccanblk HeMece KaHTka ykcac 3aTTap abaichl3
nnutaga epice, nnuta 6eTi ani bICTLIK Ke3ae onapabl
Aepey KbIpFbILUMNEH anbin Tactay Kepek.

* TasanafaHHaH KeWiH, NAUTaHbl apHanbl KOpFafbiw KyTiM
eHiMiMeH eHaeyre 6onaapl: Oyn eHiM KanablpaTbiH
Keare kepiHbenTiH ynaip nnutaHbiH 6eTiH nicipy kesiHae
TamaTblH TaMLblnapgaH KopFanapsl. byn kbiamet
KOPCETY >XYMbICTaPbIH KypblrFbl Xbirbl (bICTbIK EMEC)
HeMece carkblH Ke3fle OpblHAay Kepek.

* KypbInfbiHbl Ta3a CyMEH LUaWbIM, XaKebinan KenTipyai
YMbITMAHbI3: KanablKTap KemriH nicipreH kesae xabbicbir,
KaTbIM Kanybl MYMKiH.

Kes kenreH 6ip >xyMbICTbl 6acTamacTaH 6ypbiH KypbIfFbIHbI
TOKTaH axbIpaTbiHbI3.

! Kypbinfblga ewwkawaH 6y Ta3apTKbIWThl HeMece
LUAHCOPFbILWTLI NaganaHbaHbI3.

MewTi Tazanay

» Tot GacnanTbiH 6onaTt HeMece aManbOaHFaH CbIPTKbl
OenikTep oHe pe3eHKe ThIFbI3AarbILLTap Xbisbl
CyFa marblHbIM, TycCi3 cabblH XarbinFaH rybkameH
TasapTbinagbl. KnblH Aakrapabl KeTipy YLiH apHanbl
eHimaepai naganaHbiHbI3. XKybin GonFaH CoH, OHbI
LianbIn, MYKUMAT KypraTbiHbI3. KaTTbl YHTaKTapabl
Hemece TaTTaHAblpaTbiH 3aTTapAbl NaganaHbaHbI3.

* [MewrTiH iwi apbip KONgaHFaHHAH KeRiH XbInbl Ke3iHae
MYKMAT TazanaHybl THiC. blCTbIK Cy MEH Ta3apTKbILWThI
navaanaHblHbl3, O4aH KeMiH LambIn, XXymcak
wybepekneH KypraTbin cypTiHi3. Kbipfbilw 3aTTapabl
nanpanaHbaHpi3.

* [leww eciriHiH 8MHEriH bICKbILLMEH X8HEe KblPFbILL
eMecC TasapTKbIlW KypangapMeH Tasarnan, XXymcak
LwybepekneH MyKUsT KypFaTbiHbI3. KaTTbl Kblpfbill 3aTThl
Hemece eTKip TeMip KblpfblluTapabl NaaanaHbaHbI3,
cebebi onap aviHek GETIH TbipHar, OHbIH CbiHYbIHA
aKenyi MyMKiH.

» Kepek-xapakrap KyHOEniKTi biAbICTap CUSIKTbI XKYbIybl
MYMKiH, TiNTi ornapAbl biAbIC XYFbILL MalLUWHara XyyfFa
6onagasbl.

» Kip meH Mangbl 6ackapy TakTtacblHaH KbIpFbIll eMec
rybkaMmeH Hemece >xyMcak LybepekneH cypTin any
KaXeT.

LUbIHbI KepaMUuKanblK

CarTbinartbIH Xxepnep
NnuTa Ta3apTKbIWTapbl

Tepese KbipfbllLbl ¥CTapa

XKY3iHiH KblpfblLUTapbI Kepek-xapak Aykernepi

Kypan-xabablk oykeHaepi,

Kocanke! xyanep cynepmapkeTTep, AapixaHanap

COLLO luneta Boots, koonepaTtuBTik AYKEH,

HOB BRITE YHUBEpPMar, anMakTbIK 3neKTp
Mew ThiFbI3AarbILITAPbIH TEKCEPY MnuTaHbl Tasanay KOMMaHUSACLIHbIH AYKEHAEPI,
MewwTeri ecik TbiFbi3garblUTapbIH XWi TEKCEPIN TYPbIHbI3. SWISSCLEANER cynepmapkeTTep

Erep Thifbi3garbiluTap 3akeiMaanfaH 6onca, xakbiH
xepgaeri CaTyaaH KeniH KbI3MEeT KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacbliHpI3. ThifbI3AafbILLTap aybICTbIpbINFaHFa AeNiH
newTi navganaH6ayapl yCbiHaMbI3.

ToTt 6acnanTbiH 6onaTThbl Ta3anay

Tot 6acnanTbliH 6onaTka oHbIH, 6eTiHAE y3aK yakbIT TypFaH
KaTTbINbIFbl XXOFAPbI Cy HeMece KypambiHaa docdop

Gap KyLwTi Ta3apTkbIlW 3aTTap Aak Tycipyi MymkiH. Bonat
6eTTepai Xakcbinan warbin, MykuaT KkenTtipreH absan.

Mew wambIH dybICTbIPY

1. MeLwTi TOKTaH axblpaTkaHHaH KeMiH LLaM YSChIH Xaybirn
TYPFaH LWbIHbI KAKMaKTbI LWeLLin anblHpI3 (Cypemmi KapaHbl3).
2. Wamabl anbin, oHbl coHaan backa
LlaMMEH aybICTbIpbIHbI3: KepHeyi 230
B, kyatbl 25 BT, uokoni E 14.

3. KaknakTbl OpHbIHa KOWbIM, NeLwTi
TOKKA KaTagaH KOCbIHbI3.

Kemek

Keneci manimeTTepai oHaw xxepae yCTaHbi3:

* KypbinfbiHbIH Mogeni (Mog,.).

+ Cepusanblk Hemipi (C/H).

Byn aknapar Kypbinfblga opHaTbifFaH Jepekteme
KecTeciHOe Hemece opamagaH Tabblnybl MyMKiH.
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(i) inbesit

Mew eciriH Wwewin any xxaHe GekKiTy:

1. EcikTi awbIHbI3
2. Tlew eciri ToncacblHbIH, KAMbITbIH TOMbIFbIMEH
Kepi OypaHpbI3 (doTOCypeTTi KapaHbI3)

3. KawmbITTap TipenreHuue ecikTi xabblHbI3 (eCik
WwamameH 40°-ka alwwblk Typaapl) (potocypeTTi
KapaHbI3)

4. Xorapfbl npodunbaeri eki TynmeHi 6acbin,
npocuneai WeiFapbin anbiHbI3 (POTOCYpPETTI
KapaHbI3)

5. LWbIHbIHBI WhIFAPbLIN anbif, MblHa Tapayaa
KepceTinreHaen TazanaHbl3: «KyTim xaHe
TEXHUKarbIK KbI3MET KepCceTy».

6. LUbIHbIHEI OpHbIHA CasbIHbI3.

ECKEPTY! lwki eciriHiH aWHeri anbIHFaH NeLwTi
nanganaHyra 6onmanabl!

ECKEPTY! lwki ecikTiH aHeriH KaTa canfaH
Ke3ge, NaHesnbAe XasblfiFaH eckepTy TeHKepinin

TYPManTbIHAAN XOHe aHbIK KOpiHin TypaTbiHAan
€Tin aMHeK naHeniH aypbIicTan canbiHbI3.

7. Tlpodunbai opHbiHA KOWbIHBI3, AYPbIC
Kesne «Tblk» eTKeH AblObIC ecTinei.
8. EcikTi TONbIK allbIHbI3.
9. TipekTepgai xabblHbI3 (hOTOCYpPETTi KapaHbI3).

10. EHAi ecCikTi TONbIFbIMEH XaybIn, NeLTi
apeTTerigen kocyra 6onaasbl.

MewrTi 6yAbIH KOMeriMeH Tasanay:

Byn Tasanay pexumi mannel Taramgap
(kyblpAak, eT) nicipreHHeH KewiH yCbiHbinaab! .

byn Tasanay ic pacimi newrTiH iwiHae 6y

LWbIFapy apKbifibl NeLWTiH, KabblpFanapblHaarbI

KipAi KO ypaiciH XeHingeteni. byn xarfganga,
newTiH ilWwiH 63 6eTiHi30eH TazanaraH oHan bonagbi.

MaHpi3gbl! BymeH Tasanay ypaiciH 6actaygaH OypbiH:
- MEeLTiH TOMEeHTri XafblHOafbl Ke3 KenreH
Ta
- Ke3 KeIreH Kepek-xapakrapabl
- (Topnap eHe Tabanap) anbin TacTaHbI3.

YKofrapblgafbl apekeTTepai opblHOaFaHHaH KeuiH,

6i3 MbIHaHbI YCbIHAMbI3:

1 — [TewTiH WYHFbIN KaHbINTLIP TabacbiHa

300°mn ¢y KyMblHbI3; OHbl TEOMEHHEH BacTaraHaarbl
GipiHWi aeHrenre KonbIHpI3. LLyHFBIN Tabanapsl

XOK ynrinepae, ctaHAapTThl NELWTiH, NiCipy KanblObIH
nanganaHblHbI3 )XKoHe OHbl TOMEHHEH bacTaFraHaarbl
OipiHLWWI OeHrenaeri TopFa KOMbIHBI3.
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2 — MYMKIHAIrH TaHAaHb!

KoHputep Taramaapbi pexumi | |

3 XoHe TemnepartypaHbl 100°C-ka opHaTbIHbI3;
3 — MewTi 15 muHytTan KOCYJ1bl KOMbIHbI3;

4 — lNewTi ewWipiHi3;

5 — New cybifaH ke3ge, eciriH alblHbI3 XXaHe

Ta3alnaybl Cy XXoHe ObIMKbIS1 LUV6€peKI'IeH adAKTaHbI3.

6 — Tasanay ypaiciH asikTaraHHaH KeniH, NeLwTiH,
iwiHAaeri cy KanablKTapblH KETIPiHi3.

Erep 6ymeH Tasanay ic pacimi mannbl Taramgap
nicipreHHeH KeriH Hemece new eTe nac donfaH
Kesge opblHAanaTbliH 6onca, Tazanay ypaiciH
anablHFbl NaparpadTa cunatTanfaH acTypni
a[icreH askTaHbI3.

! Bapnblk Taszanay ic pacimaepiH neww cyblfaH
Kesae opbiHAaHbI3 !
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Instalacija

! Prije rukovanja vasim novim uredajem, molimo pazljivo
procitajte knjizicu s uputama. Ona sadrzi vaze informacije
o0 sigurnoj instalaciji i sigurnom rukovanju uredajem.

! Molimo, ove upute za koristenje Cuvajte za buducu
uporabu. Vodite raCuna da upute prilozite uredaju ako ga
prodajte, darujete ili premjestate.

! Uredaj mora instalirati kvalificirani elektri¢ar u skladu s
navedenim uputama.

I Sva neophodna podeSavanja ili odrzavanje treba se
izvrsiti nakon $to je Stednjak isklju¢en iz elektri¢ne utinice.

Pozicioniranje i niveliranje

! Moguce je instalirati uredaj pored kuhinjskih ormari¢a €ija
visine ne premasuje povrsinu plo€e za kuhanje.

! Vodite racuna da je zid iza pozadine uredaja izraden/
premazan nezapaljivim materijalom otpornim na visoke
temperature (T 90°C).

Za ispravno instaliranje uredaja:

» Postavite ga u kuhinju, blagovaonicu ili u prostor koji
je i dnevni boravak i blagovaonica (ne u kupaonicu).

. Ako je vrh ploce za

kuhanje visi od kuhinjskih

| HOOD | :

elemenata tada uredaj

—54 Min. 600 mm. =E§ morate instalirati na

g £ -; udaljenosti od barem

8 g;; 600 mm od kuhinjskih
: Eég elemenata.

VL FE] e Ako je Stednjak

— " ugraden ispod viseéeg

kuhinjskog elementa, tada

morate osigurati minimalnu
udaljenost od 420 mm izmedu ormarica i vrha ploCe za
kuhanje.

Udaljenost treba povecati na 700 mm ako je zidni visedi
kuhinjski element izraden od zapaljivog materijala
(vidi sliku).

* Ne postavljajte zastore iza Stednjaka te na udaljenosti
manjoj od 200 mm od strana uredaja.

* Sve nape trebate instalirati u skladu s uputama
navedenim u odgovarajucim prirucnicima za rukovanje.

Niveliranje

Ako je potrebno izravnati uredaj
zavidajte podesive nozice na
mjesta namijenjena za njih
u svakom uglu donjeg dijela
Stednjaka (vidi sliku).

(D) inpesit

Nozice* ulaze u otvore s donje
strane donjeg dijela Stednjaka.

_—

0

)

‘mf‘ \/“\\u

Uredaj se ne smije instalirati iza ukrasnih vrata

kako bi se izbjeglo pregrijavanje

Elektri¢ni prikljucci

Prikljucivanje elektricnog kabela

Za otvaranje priklju¢ne ploce:

* Umetnite odvija¢ unutar bo¢nih otvora na poklopcu
priklju¢ne ploce.

» Povucite poklopac i otvorite ga.

. AN

N\

Za instaliranje kabela slijedite donje upute:

*Otpustite priGvrsni vijak kabela i vijke Zi¢nih kontakata.
! Premosnik je unaprijed podeSen u tvornici za 230 V
jednofazni priklju¢ak (vidi sliku).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L
@[ﬁ' F@lpen

0@l 0@l [p®h

» Zaizvodenje elektricnog priklju€ivanja kao $to je
prikazano na slikama koristite dva premosnika unutar
kutije (vidi sliku - ozna¢eno s “P”)

=

P
] — SV
@ N L1 7X

® 1®0] n@| |D@D\
— \\1
= L2 L3

* Dostupno samo kod odredenih modela.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

|
el il {Eok
1@ (@1 (@

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

111
i@l D@“D’l D@ﬁ|

@0 p@7 [o®h

+ Osigurajte elektriéni kabel pri¢vr§éivanjem pricvrsnog
vijka kabela te vratite poklopac na njegovo mjesto.

Spajanje strujnog kabela na strujnu uti¢nicu
Instalirajte standardizirani utika¢ koji odgovara naponu
nazna¢enom na plocici s podacima uredaja (vidi tablicu
s tehnickim podacima)

Uredaj mora biti izravno spojen s strujnom uti¢nicom
pomocu viSepolonog prekida¢a s najmanje 3 mm razmaka
izmedu kontakata, a koji je instaliran izmedu uredaj i
strujne utiCnice. Prekida¢ mora odgovarati naznacenim
vrijednostima struje te mora biti u skladu s tekucim
propisima za el. energiju (prekida¢ ne smije dirati Zicu
uzemljenja). Strujni kabel treba postaviti tako da nikad ne
dolazi u kontakt s temperaturama visim od 50°C.

Prije priklju€ivanja uredaja na strujnu utiCnicu provijerite
jeli

» Uredaj uzemljen i je li utikaC u skladu sa zakonom.

+ Uti¢nica moze izdrZati maksimalno napajanje uredaja
koje je naznaceno na plocici s podacima.

* Napon je u rasponu izmedu vrijednosti naznacenih na
plo€ici s podacima.

+ Uti¢nica je kompatibilna s utikacem uredaja. Ako
utiCnica nije kompatibilna s utikatem zatraZite od
ovlastenog elektricara da je zamjeni. Ne Koristite
produzne kabele ili visestruke uti¢nice.

! Nakon instalacije uredaja strujni kabel i strujna
utinica trebaju biti lako dostupni.

! Kabel se ne smije savijati ili pritiskati.

! Kabel treba redovito pregledavati, a moze ga
zamijeniti samo ovlasteni elektricar.

! Proizvoda€ ne preuzima odgovornost ako se niste
pridrzavali ovih sigurnosnih mjera .

Sigurnosni lanac

! Za sprjec¢avanje slucajnog prevrtanja uredaja, na
primjer ako se dijete penje po vratima pe¢nice, MORATE
instalirati isporuceni zastitni lanac!

Stednjak je opremljen sa sigurnosnim lancem koji se pomoéu
vijka (nije isporucen sa Stednjakom) pri¢vrScuje na zid iza
uredaja i to na istoj visini, jer je lanac spojen na uredaj.
Vijak i tipl odaberite u skladu s tipom materijala od kojeg je
izraden zid iza uredaja. Ako glava vijka ima promjer manji do 9
mm, trebate koristiti brtveni prsten. Betonski zidovi zahtijevaju
vijak s promjerom od najmanje 8 mm, duzine od 60 mm.
Vodite racuna o tome da lanac bude pri¢vr§éen za zid
iza Stednjaka, kao Sto je to prikazano na slici, tako da je
nakon instalacije zategnut i paralelan s podom.
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PocCetak i uporaba

TABLICA KARAKTERISTIKA

Dimenzije peénice

(Vx3xD) 32x43.5x39,5 cm
Obujam 62 L
Sirina 46 cm

Korisne mjere vezane u
odjeljak peénice

dubina 42 cm
visina 8,5 cm

Napon i frekvencija

vidi plo¢icu s podacima

Kerami€ka plo€a za

kuhanje 1700 W
Prednje lijevo 1200 W
Straga lijevo 2100 W
Straga desno 1200 W
Prednje desno
Maks. potroSnja 6200 W
keramicke ploce za
pecenje

ECODESIGN

Directive 2009/125/EC

PotroSnja energije kod prirodnog
prijenosa topline — mod
zagrijavanja:

Tradicionalni nagin ___

ENERGETSKE OZNAKE
| EKODIZAJN

| Objavljena potrosnja
energije za razred prisilne
konvekcije - mod grijanja:

ECO @

(P!

! Kada prvi put koristite uredaj zagrijte peénicu sa
zatvorenim vratima na maksimalnu temperaturu barem
pola sata. Provijerite je li prostorija dobro prozracena brije
iskljuCivanja pecnice i otvaranja vrata pecnice. Uredaj
moze ispustati pomalo neugodan miris zbog izgaranja
zastitnih tvari koridtenih u procesu proizvodnje.

IPrije rukovanja proizvodom uklonite plasti¢ni omotac koji
se nalazi na stranama uredaja.

! Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pecnice; na
taj nacin izbjegavate oSte¢enje emajla.

(1) inbesit

Razli¢itim funkcijama peénice mozete upravljati pomoéu
sklopki i gumba na upravljackoj ploci.

IPrije otvaranja proizvoda uklonite plasti¢ni omotac koji
se nalazi na stranama uredaja.

1 Kod prve upotrebe uredaja preporu¢ujemo podeSavanje
termostata na najviSu vrijednost te ostavite praznu pecénicu
na toj temperaturi priblizno pola sata sa zatvorenim
vratima. Zatim, otvorite vrata pecnice i pustite zrak iz
prostorije da ude u nju. Miris koji se moze osjetiti prilikom
prve uporabe nastaje uslijed isparavanja tvari koje su se
koristile za zastitu pecnice tijekom skladiStenja i instalacije.

! Prilikom pecenja na raznju koristite samo donju policu
pecnice (ako postoji). Za ostale nacine pecenja, nikad
ne koristite donju police te na dno peénice nikad ne
stavljajte predmete kada se pecnica koristi jer to moze
ostetiti emajl. Posude za kuhanje (lonce, aluminijsku foliju
i sl.) stavljate na reSetku koju ste dobili i umetnite je na
vodilice u uredaju.

Nacini pe€enja

Mod prijenosa topline

Postavite kolo termostata izmedu 60°C i Max.

Kod ove postavke uklju€uju se gornji i donji grija¢. Ovo je
klasicni, tipi¢ni tip pec¢nice koji je usavrden izvanrednom
raspodjelom topline i smanjenom potroSnjom energije.
Pecnicu s prijenosom topline jo$ nije nadmasio niti jedan
model kada je rije€ o spremanju jela s nekoliko sastojaka,
npr. kupus s rebarcima, bakalar na Spanjolski nacin,
susena riba na ankonski nacin, prutici od teletine s rizom,
itd. Sjajni rezultati ostvareni su i kod pripremanja jela s
teletinom ili govedinom (pirjano meso, gulasi, divljac,
Sunka, itd.) koja se kuhaju dugo te zahtijevaju mariniranje
ili dodatnu tekucinu. Bez konkurencije to je najbolji nacin
za pecCenje kola€a te voca i spremanje sloZzenaca koji se
peku u pecnici. Kada pecete u modu prijenosa topline
koristite samo posudu za prikupljanje masnoce ili reSetku,
u protivnom cCe se toplina rasporediti nejednako. Koristite
razliite, dostupne visine reSetke, mozete uravnoteziti
toplinu izmedu gornjeg i donjeg dijela peénice. Odaberite
izmedu razlicitih visina reSetke prema tome treba li jelu
viSe ili manje topline na vrhu.

Mod za pecenje kola¢a |—1

Polozaj kola termostata: Izmedu 60°C i Max.

Ukljucit ¢e se doniji grijac.

Ovaj mod idealan je za pecenje i spremanje delikatne
hrane - posebno kolaca Cije tijesto se dize, jer toplina koja
dolazi od dolje pomaZze u procesu kvasenja.

Molimo, zapamtite da treba proci dosta vremena dok se
ne postigne viSa temperatura stoga preporucujemo u tim
slu¢ajevima koristite mod prijenosa energije.
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[T] Mod ZAGRIJAVANJA GORNJEG DIJELA PECNICE
Ukljucit ¢e se srediSnji dio gornjeg grijaca.
Visoka 1 izravna temperatura rostilja
preporucuju se za hranu koja zahtjeva visoku
temperaturu na povrSini (tele¢t 1 govedi
odresci, filet mignon 1 entrecote -ramstek na
zaru). Ovaj nacin pe€enja koristi ograni¢enu
koli¢inu energije 1 idealan je za pecenje
man;jih koli¢ina na rostilju. Postavite hranu na
sredinu reSetke, jer se nec¢e dobro ispeci ako je
stavite u uglove.

Rostilj "™

Polozaj kola termostata: Maks

Ukljugit ¢e se sredisnji grijac.

Iznimno visoka i izravna temperatura rostilja omogucéava
stvaranje korice na povrSini mesa i peCenja dok
sokovi ostaju unutra i tako ga ¢ine mekanim. Rostilj se
preporucuje za jela koja zahtijevaju visoku temperaturu
na povrsini: govedi odresci, teletina, odrezak s kosti, fileti,
hamburgeri, itd...

Neki primjeri peCenja na rostilju ukljuceni su u odjeljak
“Prakti¢ni savjeti za pecenje”.

@ ECO program

Ovaj program prikladan je za pecenje veéih komada
mesa. Zagrijte peénicu prije nego Sto u nju stavite
hranu. Predlazemo da tijekom pecenja okrenete
meso kako bi se postigla ujednacena boja s obje
strane. Predlazemo da meso premaZete s vremena
na vrijeme kako se ne bi isusilo.

Svjetlo pecnice

Svijetlo termostata

Svjetlo ukazuje na to da se pecnica grije. Kada se iskljuci,
temperatura u peénici dosegnula je postavku podeSenu
pomocu kola termostata. Tada ¢e se svjetlo upaliti ili
ugasiti dok peénica zadrzava konstantnu temperaturu.

Prakti€ni savjeti za pe€enje

Kad pecete u peénici koristite samo posudu za prikupljanje
masnoce ili reSetku. Odaberite izmedu razli€itih gornje ili
donje visine redetke ovisno tome treba li jelu viSe ili manje
topline na vrhu.

Pecenje ribe i mesa

Kada pecete bijelo mesno, perad i ribu koristite
temperaturne postavke izmedu 180 °C do 200 °C

Za crveno meso koje treba dobro ispeci s vanjske
strane dok unutrasnjost treba ostati mekana i so¢na,
dobro je zapoceti s visokim temperaturnim postavkama
(200°C-220°C) u kra¢em vremenskom razdoblju, a zatim
smanijiti temperaturu.

Opcenito §to je veca pecenka to temperaturne postavke
trebaju biti nize. Meso postavite n sredinu reSetke te ispod
njega stavite posudu za prikupljanje masnoc¢e u koju ce
se skupljati masnoca.

Provjerite je li reSetka umetnuta tako da se nalazi u
sredini pec¢nice. Ako Zelite povecati toplinu koja dolazi s
dna pecnice reSetku postavite na nizu visinu. Za pikantne
pecenke (posebno patke i divlja¢) namazite meso s masti
ili stavite slaninu na vrh.

Pecenje kolaca
Kada pecete kolaCe uvije prethodno zagrijte pec¢nicu i ne

otvarajte vrata tijekom pecenja kako tijesto ne bi “palo”.
Uporaba rostilja

Koristite 777 “grill” (rostilj) mod, postavite hranu ispod
sredista rostilja (na 3. ili 4. reSetku od dna), jer je srediSnji
dio gornjeg grijaca ukljucen.

Koristite donju reSetku (1. od dna), stavite posudu za
prikupljanje masnoce kako bi se prikupili sokovi iz hrane
i/ili masnoca te sprijecilo kapanje na dno pecnice.

Kad koristite ovaj nacin preporu¢ujemo podesite termostat
na najvisu vrijednost. Medutim, to ne znaci da ne mozete
koristiti nize temperature, jednostavno podesite kolo
termostata na Zeljenu temperaturu.

POZOR! Pecnica je opremljena stop
sustavom za izvlaCenje redetki te
sprjeCavanjem da izadu iz peénice.(1)
s Kao sto je prikazano na slici za potpuno
izvlacenje reSetki, jednostavno
podignite reSetke drzite ih za prednji
dio i povucite (2).
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u Tablica savjeta za peéenje u peénici

() inbesit

Postavke Hrana za pecenje Tezina Polozaj Vrijeme prije Postavke Vrijeme
sklopke (k) reSetke za zagrijavanja kola pecenja
odabira pecenje (minute) termostata| (minute)
od dna
1 Prijenos Patka 1 3 15 200 65-75
topline Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Kolagi(biskvit) - 3 15 180 15-20
Pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Janjetina 1 2 10 180 50-60
Lokarda 1 2 10 180 30-35
Kola¢ od Sljiva 1 2 10 170 40-50
Princez krafne 0.3 3 10 180 30-35
"Spuzvasti” kolac 0.5 3 10 170 20-25
Pikantne pite 1.5 3 15 200 30-35
2 Mod za Uzdignuti kolagiéi 0,5 3 15 160 30-40
pecenje Pite 1 3 15 180 35-40
kolaca Vo¢éni kolagi 1 3 15 180 50-60
Kroasani 0,5 3 15 160 25-30
3 Gornja Od zagorene hrane - 3/4 15 220 -
pecénica do savrSenog jela
4 Rostilj Riba list i sipa 1 4 5 Maks 8-10
Lignje i kebab od kozica
Fileti bakalara 1 4 5 Maks 6-8
Peceno povrée 1 4 5 Maks 10
Teledi biftek 1 3/4 5 Maks 10-15
Kotleti 1 4 5 Maks 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks 15-20
(pljeskavice) 1 4 5 Maks 7-10
Lokarde 1 4 5 Maks 15-20
Tostirani sendvidi n.° 4 4 5 Maks 2-3
S raznjem (gdje postoji)
Teletina na raznju
Piletina na raznju 1.0 - 5 Maks 80-90
Janjetina na raznju 15 - 5 Maks 70-80
1.0 - 5 Maks 70-80

Napomena: vrijeme kuhanja je aproksimativno te moze varirati ovisno o pojedina¢nim ukusima. Kada pecete na

ro$tilju posuda za prikupljanje masnoce treba se postaviti na prvu reSetku od dna pecénice.

ECO program: ovaj program se moze koristiti za pecenje mesa. Koristite 2. policu (pocevsi od dna).

Zagrijte 15 minute.
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! Ljepilo koje se koristi za brtve ostavlja trag masnoce
na staklu. Prije uporabe uredaja preporucujemo
uklonite to sa posebnim neabrazivnim sredstvom za
CiS¢enje. Tijekom privih nekoliko sati uporabe mozete
osjetiti miris gume koji nestaje jako brzo.

Ukljucivanje i isklju€ivanje zona kuhanja

Za ukljucivanje zone kuhanja okrenite odgovarajucu
sklopku u smjeru kazaljke na satu.

Za ponovo gasenje okrenite sklopku u smjeru obrnutom
od smjera kazaljke na satu dok ne dode u polozaj “0”.
Ako je svijetli svjetlo indikatora UKLJUCENA ZONA
KUHANUJA, to ukazuje da je barem jedna od zona kuhanja
na ploci za kuhanje ukljucena.

Zone kuhanja

Plo¢a za kuhanje opremljena je elektricnim grijacima.
Kada se oni koriste zacrvenjet
f\\ /\ Ce se sljedece stavke na ploci
A—T — 1A zakuhanje.
A. Zona za kuhanje s
- Y radijantnim grijac¢ima.
b/ \_/ B. Svjetlo indikatora preostale
ke topline: ukazuje kako je
B temperatura odgovarajuce
zone kuhanja vec¢a od 60°C, ta ¢ak i kad je grijac iskljucen
ona je joS uvijek vruca.

Opis grijaca

Kruzni radijantni grija¢ postaje crven 10 - 20 sekundi
nakon ukljucivanja.

Kruzni radijantni grija¢ jamc&i ravnomjernu raspodjelu
topline pored uobicajenih prednosti radijantnog grijaca.

Radijantni grijaci isijavaju visoke razine topline i svjetla
¢im se ukljuce, te nude sljedece prakticne prednosti:
brzo zagrijavanje (u odnosu na plinske plamenike)
brzo hladenje
istu temperaturu na cijeloj povrsini (zbog kruznog
grijaca)

Prakti¢ni savjet za uporabu elektricne ploce za

kuhanje

» Koristite tave s debelim, ravnim dnom kako bi se
osiguralo da savrseno prilijezu zoni za kuhanje.

=T

» Uvijek koristite tave s promjerom koji je dovoljno velik
da potpuno prekrije plocu radi iskoristenja cjelokupne
proizvedene topline.

e KT

» Uvijek vodite raCuna da je dno tave Cisto i suho: na ovaj
nacin osigurava se savrseno prilijeganje tava na zone
kuhanja te dugorocna ucinkovitost i tava i elektricne
ploCe za kuhanje.

* Ne koristite posude za kuhanje koje koristite na
plinskim plamenicima: koncentrirana topline na plinskim
plamenicima moze deformirati dno tave (kuhinjskog
posuda) te stoga nece ispravno prilijegati na povrsinu.

* Nikad ne ostavljajte zonu za kuhanje uklju€enu a da
na nju niste stavili tavu (kuhinjsko posude) jer to moze
izazvati oStecenje zone.

ivo Ploca
Isklju¢en
Kuhanje povrca i ribe

Kuhanje krumpira (na pari ) i juha
Nadalje kuhanje velike koli¢ine hrane
Pecenje (srednje)

Pecenje (vise)

OO |WIN|F|O|Z

Brzo kuhati
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Mjere opreza i savjeti

! Ovaj uredaj izraden je i proizveden je u skladu s
medunarodnim sigurnosnim standardima. Sljedeca
upozorenja navedena su iz sigurnosnih razloga i morate
ih pazljivo procitati.

Opéenita sigurnost

Ove upute vrijede samo za drzave ¢€iji simboli se javljaju u
prirucniku te na plo€ici sa serijskim brojem na samom uredaju.
Uredaj je namijenjen uporabi u kuéanstvima i u zatvorenim
prostorima te nije namijenjen za komercijalu i industrijsku
uporabu.

Uredaj ne smijete instalirati na otvorenom, ¢ak ni u natkrivenim
prostorima. Iznimno je opasno izloziti uredaj kisi i grmljavinskom
nevremenu.

Ne dirajte uredaj bosim nogama te mokrim ili viaznim rukama i
nogama.

Uredajem smiju rukovati samo odrasle osobe te ga smiju
koristiti samo za spremanje hrane u skladu s uputama
(npr. za zagrijavanje prostorija) smatra se neispravnim
koristenjem i jako je opasna. Proizvoda¢ se mozda nece
smatrati odgovornim za Stetu koja rezultira neispravnom,
netoénom i neopravdanom uporabom uredaja.

Knjiznica s uputama priloZena je uredaju 1. (izoliranoj) ili 2. klase
- podklasa 1. (postavljeno izmedu 2 kuhinjska elementa).

Ne dirajte grijace ili odredene dijelove vrata pe¢nice kada
se uredaj koristi; ovi dijelovi postaju jako vrué¢i. Drzite djecu
podalje od uredaja.

Pazite da strujni kabeli ostalih elektri¢nih uredaja ne dodu u
kontakt s vruc¢im dijelovima peénice.

Otvori koji se koriste za ventilaciju i otpustanje topline ne smiju
se prekrivati.

Na kuhinjskim zonama ne koristite nestabilne ili izoblicene tave
(kuhinjsko posude); na ovaj nacin izbjegavate slu€ajno prskanje.
Provjerite jesu li ruke tava okrenute prema sredistu ploce za
kuhanje kako bi se izbjegle slu¢ajne opekotine.

Uvijek koristite rukavice za peCenje kada kuhinjsko posude
stavljate u ili vadite iz pe¢nice.

Ne koristite zapaljive tekucine (alkohol, benzin, itd...) u blizini
uredaja kada se koristi.

Ne stavljajte zapaljivi materijal u donji dio za pohranu ili na u
pecnicu. Ako se uredaju slu¢ajno ukljuci to moze izazvati pozar.
Uvijek provjerite jesu li kola u ¢ poloZaju kada se uredaj ne koristi.
Kada iskljuCujete uredaj uvijek iskljucite utikac iz strujne uti¢nice;
ne povlacite kabel.

Nikad ne Cistite ili ne popravljajte uredaj a da ga prije toga niste
iskljucili iz strujne uti¢nice.

Ako se uredaj pokvari ni pod kojim uvjetima ne pokuSavajte ga
sami popraviti. Popravci koje izvrSe neiskusne osobe mogu
izazvati ozljede ili jo§ veci kvar uredaja. Obratite se sluzbi za
korisnike.

Ne vjeSajte teSke predmetne na vrata pecnice.

Unutrasnja povrsina odjeljka (ako postoji) moze postati vruéa.
Stakleno-keramicka plo¢a za kuhanje otporna je na mehanicke
udare, ali moze napuknuti (ili se ¢ak razbiti) ako se udari oStrim
predmetom poput alata. Ako se to dogodi, odmah iskljucite uredaj
iz strujne uti¢nice i kontaktirajte servisni centar.

Ako povrsina ploce za kuhanje napukne, iskljucite uredaj radi
sprjeCavanja strujnog udara koji se moze dogoditi.

() inpesit

Upamtite kako zone kuhana ostaju relativno vruée najmanje
trideset minuta nakon iskljucivanja.

Predmete koji se mogu otopiti drzite podalje od plo€e za kuhanje,
na primjer plasti¢ne ili aluminijske predmete ili proizvode s
velikom udjelom Secéera. Budite posebno paZljivi kad koristite
plasti¢ni film ili aluminijsku foliju ili pakiranja: ako ih stavite
na povrsinu koja je jo$ uvijek vru¢a to moZe izazvati ozbiljna
ostecenja ploCe za kuhanje.

Ne stavljajte metalne predmete (nozeve, Zlice, poklopce lonaca,
itd.) na plo¢u za kuhanje jer mogu postati vruci.\

Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe (ukljucuju¢i djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima,s
nedostatnim iskustvom ili ako nisu upoznate s proizvodom.
Ove osobe trebaju bit pod nadzorom osobe koja je odgovorna
za njihovu sigurnost ili ako im ona daje potrebne upute za rad s
uredajem.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Ako je Stednjak postavljen na stala, poduzmite
potrebne mjere opreza i sprijecite da Stednjak sklizne
sa stalka.

Zbrinjavanje

Prilikom zbrinjavanja ambalaznog materijala: pridrzavajte se
lokalnih propisa tako da se ambalaZza moze ponovo Koristiti.

Cuvanje i zastita okoliSa

+ Kad koristite na¢ine pe¢enja ROSTILJ ili GRANTIRANJE uvijek
drzite zatvorena vrata pecnice: Ovo ée rezultirati pobolj$anim
rezultatima u ustedi energije (priblizno 10%).

» Kad god je to moguce izbjegavajte unaprijed zagrijavati
pecnicu i neka uvijek bude puna. Sto manje otvarajte
vrata pecnice, jer svaki put kad otvorite vrata gubi
se toplina. Radi uStede znacajne koli€ine energije,
jednostavno iskljucite pec¢nicu 5 do 10 minuta prije kraja
planiranog pecenja i iskoristite toplinu koju je pecnica
nastavila generirati.

» Odrzavajte brtve Cistima is prjecite gubitak energije
kroz vrata .

* Ako imate ugovoreni obracun potrosSnje elektricne
energije temeljen na vremenu, opcija “odgodenog
kuhanja” olakSat ¢e vam uStedu novca odgadanjem
kuhanja za vrijeme kada je struja jeftinija.

* Iskoristite na najbolji moguéi nacin rezudualnu toplinu
koju su proizvele plo€e za kuhanje od lijevanog Zeljeza
tako Sto ¢ete iskljuciti ploce za kuhanje od lijevanog
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CiSéenje i odrzavanje

2. Odvijte zarulju i zamijenite je
slicnom: napon 230 V, snage 25
W, grlo E 14.

3. Vratite poklopac na njegovo
mjesto i ponovo ukljucite pec¢nicu

Zeljeza 10 minuta prije kraja vremena kuhzanja, a
staklokeramicke plo¢e za kuhanje 5 minuta prije
zavrSetka vremena kuhanja.

Dno tave ili lonca treba prekriti plocu za kuhanje. Ako
je manje od nje, vrijedna energija ¢e se potratiti, a na u strujnu uticnicu.

posudi u kojoj se kuha mogu se stvoriti naslage koje I Zarulju pecnice ne koristite kao/
se tesko uklanjaju. za osvjetljenje prostorija.

Hranu kuhajte u dobro zatvoreni m loncima i tavama,
s poklopcima koji dobro prijanjaju te prilikom kuhanja

Ciséenje stakleno-keramicke ploée za

koristite Sto je manje moguce vode. Kuhanje u loncima kUhanje
bez poklopca znaéajno pove(’;ava utrosak energije. ! Ne koristite abrazivne ili korozivne deterdzente (na primjer
Konst'te potpuno ravne |once | tave prOiZVOde u Sprejevima Za éiééenje I‘Oét”ja i pe(':nica),

sredstava za uklanjanje mrlja, proizvode protiv hrdanja,
deterdzente u prahu ili spuzve s abrazivnom povrsinom:
ovo moze ogrebati povrSinu tako da se vise ne moze
popraviti.
» Obicno je dovoljno oprati plo¢u za kuhanje pomoc¢u mokre
spuzve i obrisati je s kuhinjskim ubrusom.
Isklju€ivanje uredaja * Ako je ploc¢a jako nedista, istrljajte je s posebnim
Iskljucite uredaj iz elektriéne uticnice prije izvodenja bilo proizvodom za CiScenje stakleno-keramickih povrsina, a
kakvih radnji. zatim je dobro isperite sa Cistom vodom i pobriSite.
» Za uklanjanje tvrdokorne necistoce koristite odgovarajucu
Ciéc’:enje peénice lopaticu/grebalicu (nije isporu¢eno s uredajem). Uklonite
svu prolivenu tekucinu sto prije mogucée, ne ¢ekajte da se
uredaj ohladi te izbjegavajte da se ostaci hrane pretvore
u zapecCene ostatke. Sjajne rezultate mozete postiéi

Ako kuhate jela kojima treba viSe vremena, isplati se
koristiti parni lonac koji je dvaput brzi od standardnog
i smanjuje potroSak energije za trecinu.

I Za CiS¢enje uredaja ne koristite parne ili tlaéne Cistace.
 Stakleni dio na vratima peénice ocistite pomocéu spuzve

i neabrazivnog sredstva za €iS¢enje, dobro ga obriSite s uporabom Zi¢ane spuve od nehrdajuéeg &elika - koja je

mekanom krpom. Ne Koristite jake abrazivne materijale posebno namijenjena stakleno-kerami¢kim povrinama -

ili oStre metalne lopatice jer mogu ogrebati povrsinu i namodite je vodom i sapunom.

izazvati pucanje stakla. » Ako se plasti¢na ili Se¢erna smjesa slucajno otopila na
* Vanjski dijelovi od nehrdajuceg Celika ili emajlirani plo¢i za pe¢enje odmah je uklonite lopaticom/grebalicom

dijelovi te gumene brtve mogu se &istiti spuzvom dok je povrsina jos uvijek vruca.

namod&enom u mlaku vodu s neutralnim sapunom. Za  Kad je ocistite ploca za kuhanje moZe se tretirati posebnim

proizvodom za zastitu: ovaj proizvod ostavlja nevidljivi
filom koji Stiti povrsSinu od tekuéine koja je moze poprskati
tijekom kuhanja. Ciéenje treba izvrsiti dok je uredaj jo$
topao (ne vrug) ili kada je hladan.

* Ne zaboravite uvijek dobro isprati uredaj Cistom vodom i

uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite specijalizirane
proizvode. Nakon c&iS¢enja, isperite Cistom vodom
i dobro osusite. Ne koristite abrazivne praske ili
korozivne tvari.

 Idealno bi bilo ocistiti unutrasnjost peénice nakon svake dobro ga prebrisati: ostaci ée se zapeéi tijekom odredenih
uporabe dok je pecnica jos uvijek topla. Za Ciscenje postupaka pri kuhanju.
koristite vruéu vodu i deterdzent, zatim dobro isperite
¢istom vodom i prebriSite mekanom krpom. Ne koristite Sredstva za Ciscenje Dostupno od
abrazivne proizvode. ;}22';22'&5;2?;: ke
¢ Dodatni pribor moze se prati kaoisve drUgO kUhiankO Grebalica za staklo Trgovine "Sam svoj majstor”
posude, a moze se prati i u perilici suda. Ostra lopatica _ ___ I
» Uklonite neéisto'c’:u i masnoc::g s upravljacke ploce Zamjenske lopatice l&%:mzrksezmdfggé :ngstor ,
pomocu neabrazivne spuzve ili mekane krpe. COLLO lunetaHOB Boots trgovine, Co-op trgovine,
» Na nehrdaju¢em ¢eliku mogu ostati mrlje od vode koja BRITEHob robne kuce, trgovine regionalnih
se zadrzala na povrsini duZe vrijeme ili od agresivnih CleanSWISSCLEANER ts‘ﬁt'grﬁa‘r’lf::rb“ el. energijom,
deterdZenata koji sadrze fosfor. Preporuc¢ujemo dobro P
isperite Celicne povrsine i dobro ih prebriSite krpom. Pomoé
Provjera brtvi pe¢nice ! Nikad ne koristite usluge neovlastenog
Redovito provjeravajte brtve na vratima peénice. Ako su brtve elektri¢ara.

oste¢ene, molimo kontaktirajte najbliZi centar za postprodajnu

uslugu. Preporu€ujemo ne koristiti pe¢nicu dok se brtve ne Molimo, sljedece informacije drzite pri ruci:

* Tip problema s kojim ste se susreli.

zamjene. o « Model uredaja (Mod.).
Zamjena z.avr'ulje. pecnice . o . « Serijski broj (S/Br).
1. Nakon iskljuivanja pecnice iz strujne uti¢nice uklonite Zadnje dvije informacije mozZete pronaéi na plogici s

stakleni poklopac s kucéista lampe (vidi sliku). podacima na samom uredaju
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Uklanjanje i priévrs¢ivanje vrata peénice:

1.Otvorite vrata
2.Vodite rauna da se hvataljke Sarki vrata pecnice okrenu
potpuno unatrag (vidi fotografiju)

3.Zatvarajte vrata sve dok se hvataljke ne zaustave (vrata
¢e ostati otvorena priblizno 40°) (vidi fotografiju)

=

4 Pritisnite dva gumba na gornjem profilu i izvucite profil
(vidi fotografiju)

5.Uklonite staklo i ocistite na nacin opisan u poglavlju:
,Cis¢enje i odrzavanje’.

6.Vratite staklo.

() inpesit

POZOR! Pecnica ne smije raditi kada je uklonjeno
staklo s unutrasnje strane vrata pecnice!

POZOR! Kada razmontirate staklo s unutrasnje strane
vrata pecénice ispravno umetnite stakleni panel tako
da tekst napisan na panelu nije okrenut naopako i
mozete ga lako procitati.

7.Zamijenite profil, ako Cujete zvuk klik to znaci da je dio
ispravno postavljen.

8.Potpuno otvorite vrata.

9.Zatvorite potpornje (vidi fotografiju).

7|° |

10.Sada se vrata mogu potpuno zatvoriti, a pec¢nica se
moze ukljuciti i normalno koristiti.

Ciséenje peénice parom

Ovaj nacin Cis¢enja se preporucuje posebno nakon
pecenja jako masnog mesa.

Ovaj postupak ¢iS¢enja omogucéava uklanjanje necistoce
sa zidova pecnice generiranjem pare koja se stvorila
unutar otvora pecnice Sto olakSava CiScenje.

! Vazno! Prije pocCetka CiS¢enja parom:

-Uklonite sve ostatke hrane i masnoce s dna pecnice.

- Uklonite sav dodatni pribor (reSetke i posude za
prikupljanje masnoce).

IzvrSite gore navedene postupke u skladu sa sljedec¢om
procedurom:

1. ulite 300 ml vode u posudu za pecenje u pecnici, stavite
je na najdonju policu. U modelima koji nemaju posudu za
prikupljanje masnoce koristite plitku posudu za pecenje i
postavite je na rostilj na donjoj polici;

2. odaberite funkciju peénice Mod za pecenje kolaca
[—Ii podesite temperaturu na 100 ° C;

3. neka stoji u pecnici 15 min;

4. iskljucite pecnicu;

5. Kada se pecnica ohladi otvorite vrata i dovrsite CiS¢enje
Cistom vodom i vlaznom krpom;

6. uklonite sve ostatke vode iz unutrasnjosti pec¢nice kada
zavrSite sa CiScenjem

Kada zavrsite s parnim ciS¢enjem, nakon pecenja jako
masne hrane ili kada je masnocu tesSko ukloniti, mozda
Cete trebati dovrsiti CiS¢enje tradicionalnim nacinom
opisanim u prethodnom poglavlju.

I Ciséenje vrsite samo u hladnoj pec¢nicil
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Namestitev

Pozicioniranje in poravnavanje

Aparat se lahko names&ca ob kuhinjskih elementih, ki niso
vi§ji od viSine kuhalne povrsine.

Zid, ki je v stiku z zadnjo steno aparata, mora biti izdelan
iz negorljivega, na vro€ino odpornega materiala (T 90°C).

Pravilna namestitev aparata:

» Postavite ga v kuhinjo, jedilnico ali kombinirano sobo
(ne v kopalnico).

+ Ceje visina kuhalne povrsine visja od ostalih elementov,
mora biti aparat namescen vsaj 600 mm stran od njih.

+ Ce je $tedilnik name$&en pod stenskim kuhinjskim
elementom, mora biti od kuhalne povrsine do spodnjega
roba elementa najmanj 420 mm prostora.

§

. Ce so kuhinjski elementi

izdelani iz gorljivih
,.' materialov, se mora ta
' razdalja povecatina 700 mm
i
!

'
u

(glejte sliko).

* Za Stedilnik ali ob stra-
neh ne namescajte zaves na
razdalji, manjSi od 200 mm

Min. 420mm

Min. g80mm
.
E
E
s
2
E
=
e
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* Vsi pokrovi morajo biti namesc¢eni v skladu z navodili v
ustreznem priro¢niku za upravljanje.

Poravnavanje

Aparat mora biti poravnan.

T - Nastavljive noge uvijte na svoja

J mesta v vsakem vogalu aparata ob
vznozju Stedilnika (glejte sliko).

..

Noge* se prilegajo v utore na
spodnji strani vznozja Stedilnika.

—t

Naprave ne namesc¢ajte za dekorativnimi vratci, da ne
pride do pregrevanja.

Elektricna vezava

Polaganje napajalnega kabla

Odprite pokrov priklju¢ne ploscice:

» Vstavite vijak v stranska jezicka pokrova priklju¢ne
ploscice.

*|lzvlecite pokrov in ga
odprite.

%‘%&@i‘l\m\ WY

Da prikljucite kabel, sledite naslednjim navodilom.

» Odvijte vijak kabelske objemke in vijake sponk kontaktov.
Mosticki so tovarniSsko nastavljeni za priklop enofazne
napetosti 230 V (glejte sliko).

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N
o u@!ﬁlﬁ@m
1@ 0@ @1

« Zapriklop elektricne napeljave, kot je prikazano na slikah,
uporabite dva mosticka v Skatli (glejte sliko - oznacena
s “P").

¥
LI
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HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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Napajalni kabel pritrdite s kabelsko objemo, tako da
privijete kabelsko objemko in nato namestite pokrov.

Vezava napajalnega kabla z elektricnim omrezjem
Namestite standardni vtika¢ v skladu z obremenitvijo, ki je
oznacena na podatkovni plos€ici na aparatu (glejte tabelo
Tehni¢ni podatki).

Aparat mora biti neposredno povezan z omrezjem prek

stikala za vse pole z minimalnim razprtjem stikov 3 mm,

vgrajenega med aparat in omrezje. Stikalo mora biti

primerno za tok, oznac¢en na napravi, in mora biti skladno z

veljavnimi elektri¢nimi predpisi (ozemljitvenega voda stikalo

ne sme prekinjati). Napajalni kabel mora biti polozen tako,
da nikjer ne pride v stik s povrSinami s temperaturo, visjo
od 50 °C.

Pred priklopom aparata na napajalno napetost preverite:

 ali je aparat ozemljen in da je vtikac skladen s predpisi;

» ali vtiénica vzdrzi maksimalno mo¢ aparata, ki je
oznacena na podatkovni ploscici;

» ali je napetost omrezja v obmocju, oznatenem na
podatkovni ploScici;

+ ali je vti¢nica zdruzljiva z vtikaem aparata. Ce vtiénica
ni zdruzljiva z vtikacem aparata, prosite pooblas€enega
serviserja, da jo zamenja. Ne uporabljajte podaljSkov ali
veckratnih vti¢nic.

Ko je aparat nameS&en, morata biti napajalni kabel in

vti¢nica lahko dostopna.

Kabel ne sme biti zvit ali ukleS€en. Kabel mora redno

preverjati in po potrebi zamenjati samo pooblas€eni serviser.

Proizvajalec zavra¢a vsako odgovornost, e ti varnostni

ukrepi niso bili upostevani.

Podatkovna ploS€ica se nahaja na notranji strani pokrova

ali, ko je razdelek pecice odprt, na levi strani v notranjosti

pecice.

Varnostna verizica

! Da bi preprecili
nezgode zaradi
prevrnitve na-
prave, na pri-
mer, ¢e otrok
pleza na vratca
pecice, MORA
biti namesc¢ena
varnostna

verizica!
* Na voljo samo pri dolo¢enih modelih.

Stedilnik je opremljen z varnostno veriZico, ki se mora
privijaciti z vijakom (ni dobavljen s Stedilnikom) na steno za
Stedilnikom na isti viSini, kot je pritrjena na Stedilnik Vijak in
zidni vlozek izberite glede na material stene za aparatom.
Ce ima vijak glavo s premerom, manj$im od 9 mm, uporabite
podlozko. Za zidove iz betona je potreben vijak premera
najmanj 8 mm in dolZzine 60 mm.

Zagotovite, da bo verizica pritrjena na zadnjo steno
Stedilnika in na zid, kot je prikazano na sliki, tako da bo po
namestitvi napeta in vzporedna s tlemi.

TEHNICNI PODATKI

Mere pecice (VxSxG) 32x43,5x39,5cm

Prostornina 621

Koristne Sirina 46 cm
Koristne mere predelka| globina 42 cm
pecice viSina 8,5 cm

Napetost in frekvenca | glej ploscico s podatki

Keramic¢na kuhalna

plosca

Zadaj levo 1700 W
Zadaj desno 1200 W
Spredaj levo 2100 W
Spredaj Desno 1200 W
Maks. mo¢ kerami¢ne 6200 W

kuhalne plosce

Poraba energije pri
naravni konvekciji — nacin

ﬁretsa: Konvekcijski nacin

Poraba energije pri prisilni
konvekciji — nacin gretja:

ECO (7)
ECODESIGN

Directive 2009/125/EC

ENERGIJSKA OZNAKA
in EKODESIGN

(P
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Pricetek uporabe in uporaba

Pri prvi uporabi aparata segrejte prazno pecico z zaprtimi OPOZORILO!
vratci na maksimalno temperaturo za najmanj pol ure. Pecica je opremlje-
Preden izklju€ite pecico in odprete vratca, preverite, ali na s sistemom, ki
je prostor dovolj dobro prezraCevan. Aparat lahko oddaja blokira izvzemanje
rahlo neprijeten vonj zaradi izgorevanja zascitnih snovi, reSetkin preprecuje,
uporabljenih med proizvodnim procesom. da bi iz pecice
Pred uporabo izdelka odstranite vso plasti¢no folijo s stranic izpadle (1). Da jih
aparata. izvleCete v celoti,
enostavno dvignite
reSetke, tako da jih
drzite v sprednjem

Pricetek uporabe pecice
1. 1. Izberite Zeleni nacin peke, tako da zavrtite IZBIR-

NI gumb. delu, in jih izvlecite
2. 2. Izberite priporodeno temperaturo za naéin peke o (2), kot je prikazano

ali zeleno temperaturo, tako da zavrtite gumb TERMO-  Na risbi.

STATA.

Podrobni seznam nacinov peke in priporocene temperature

za peko najdete v ustrezni tabeli (glejte Tabelo z nasveti

za peko v pedici).

Med peko lahko vedno:

« Spremenite Zeleni nacin peke, tako da zavrtite IZBIRNI
gumb;

+ Spremenite temperaturo, tako da zavrtite gumb
TERMOSTATA.

» Nastavite celotni €as in kon¢ni Cas peke (glejte spodaj).

» Zaustavite peko, tako da zavrtite IZBIRNI gumb v polozaj
,0%

Nikoli ne polagajte posode neposredno na dno pecice,

da preprecite poSkodbe emajlirane povrsine. Pri peki z

nabodalom vedno uporabite polozZaj 1.

Posodo vedno polagajte na prilozeno resetko (reSetke).

Kontrolna lu¢ka za TERMOSTAT

Ko ta lucka sveti, pecica greje. Ko temperatura v notranjosti
pecice doseze nastavljeno temperaturo, se lu¢ka ugasne.
Lucka se priziga in ugasa ter kaze, da termostat vzdrzuje
konstantno vrednost temperature.

Lucka v pecici
Ta luCka se vkljudi, ko zavrtite IZBIRNI gumb v kateri kol
polozaj razen ,0“. Lucka sveti, dokler pecica deluje.

Nacini peke

Temperaturo lahko nastavite za vse nacine peke med 60

°C in Max, razen za naslednja dva nacina peke

« ZAR (priporogeno: nastavite vedno na maksimalno
temperaturo)

* GRATINIRANJE (priporo¢eno: ne presezite 200 °C).
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Nacini peke

Temperaturo lahko nastavite za vse nacine peke med 60

°C in Max, razen za naslednja dva nacina peke

« ZAR (priporogeno: nastavite vedno na maksimalno
temperaturo)

* GRATINIRANJE (priporo€eno: ne presezite 200 °C).

Programi

Tradicija

Temperatura: po zelji, med 50 °C in maks.

V tem polozaju se vkljucita spodnji in zgornji grelni
element. To je klasicna pecica, ki je tako
posodobljena, da optimalno razporeja toploto in ima
majhno porabo energije. Staticna pecica ni primerna
za pripravo prevec raznolikih jedi hkrati, kot so
denimo: cvetaca s svinjskim filejem, polenovka po
Spansko, polenovka po anconsko, teletina z rizem,
itd. Odlicno se pripravi hrana na osnovi govedine ali
teletine, kot je: dusena govedina, duseno meso,
golaz, divjacina, svinjsko stegno in ledvena pecenka
itd., ki zahtevajo pocasno pecenje s stalnim
dolivanjem tekocin. Kljub temu je ta pecica
najustreznejSa za pripravo slascic, sadja in za
pecenje v pokritih posodah za peko v pecici. Kadar
pripravljate jedi v staticni pecici, uporabite samo eno
odlagalno reSetko, da bo temperatura enakomerno
porazdeljena. Uporaba vec reSetk omogoca
uravnotezenje kolicine toplote med zgornjim in
spodnjim delom. Ce potrebujete vecjo temperaturo od
zgoraj ali od spodaj, uporabite hkrati spodnjo in
zgornjo reSetko.

- Tipka "G" nastavitev: [—|

- Gumb "N" nastavitev: kjerkoli med 50 ° C in Max
Luyka peyice vklopi in tako ne spodnji ogrevanje
element. Temperatura, ki jo gumbom termostata doloyi,
se samodejno doseZe in ohranja konstantna.

Ta nastavitev je priporoyljivo za dodelavo

kuhanije Zivil (pla mov v soline), ki so dobro opravili

na zunaniji strani, vendar e vedno niso storile

znotraj ali za sladice, zajetih s sadnimi ali jam wh

ich zahtevajo svetlo porjavitev na vrhu.

UpoStevajte, da ta funkcija ne

dovoljenju, ki doseZe najvey (250 ° C) ins ide

za hrano vedno kuhanje na ta peyice nastavitev, razen
Zivila so pecivo, ki zahtevajo le temperature pod

ali enako 180 ° C.

@ Program EKO

Ta program je primeren za peko vecjih kosov mesa.
Preden v pecico vstavite hrano, pecico

predgrejte. Priporotamo, da meso med peko obracate,
da enakomerno porjavi na obeh straneh. Od

casa do ¢asa meso navlazite, da se prevec ne osusi.

|j Nacin peke z zgornjimi grelci
Vklju¢i se srednji del zgornjega grelca.
Visoka in direktna toplota Zara je
priporocljiva za Eripravo hrane, ki potrebuje
visoko povrSinsko temperaturo (goveji 1n
juncji steaki, file steak in entrecote). Ta nacin
peke uporablja omejeno koli¢ino energije in
j[g idealen za pripravo manjSih jedi na Zaru,

rano postavite na sredino reSetke, saj %I‘l
postavitvi ob rob peCice hrana ne bo
enakomerno pecena.

|'.,.';'] NACIN ZAR

VKkljugi se srednji del zgornjega grelca. Visoka in direktna
toplota Zara je priporoéljiva za pripravo hrane, ki potrebuje
visoko povrSinsko temperaturo (tele¢ji in goveji steaki,
zrezek iz pljuéne pe€enke in entrecote). Ta nacin peke
uporablja omejeno koli¢ino energije in je idealen za pripravo
man;jSih jedi na Zaru. Hrano postavite na sredino reSetke, saj
pri postavitvi ob rob pecice hrana ne bo enakomerno
pecena.

! Pri pecenju s PECICA ZGORAJ, ZAR in ZAR Z
VENTILATORJEM morajo biti vratca pecice zaprta.

! Pri pecenju s PECICO ZGORAJ in z ZAROM polozite
reSetke v polozaj 5 in ponev v polozaj 1, da se zberejo
vse odvecne tekocine (omake in/ali maScobe). Pri
pecenju z ZAROM Z VENTILATORJEM postavite
reSetko v polozaj 2 ali 3, ponev pa v polozaj 1, da se
zberejo vse odvecne tekocine.

Spodnji prekat

Pod pecico je prekat, ki se lahko uporabi za odlaganje
kuhinjskih pripomockov ali posode. Vratca odprete tako,
da jih zavrtite navzdol (glejte sliko).
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Tabela z nasveti za peko v pecici

Nastavitev Vrsta Zivila Teza (v | Polozaj Cas predgrevanja |Nastavitev | Cas peke (v

izbirnega kg) reSetke od (v minutah) gumba minutah)

gumba spodaj termostata

navzgor

1 Z ventilacijo |Raca 1 3 15 200 65-75
Telegja ali goveja 1 3 15 200 70-75
Svinjska pecenka 1 3 15 200 70-80
Keksi (drobno pecivo) 1 3 15 180 15-20
Sadni kolaci 1 3 15 180 30-35
Lazanja 1 3 10 190 35-40
Jagnjetina 1 2 10 180 50-60
Skusa 1 2 10 180 30-35
Slivov kola¢ 1 2 10 170 40-50
Smetanove palcke 0.3 3 10 180 30-35
Biskvit 0.5 3 10 170 20-25
Zacinjene pite 15 3 15 200 30-35

2 Keksi Vzhajani keksi 0,5 3 15 160 30-40

Nacin Sadni kolaci 1 3 15 180 35-40
Sadna torta 1 3 15 180 50-60
Brioi 0,5 3 15 160 25-30

3 Zgornji Zapekanje na - 3/4 15 220

grelec rjavo

4 Mrezica Hobotnice in sipe 1 4 5 Maks. 8-10
Lignji in rakci 1
Kebab 1 4 5 Maks. 6-8
File polenovke 1 4 5 Maks. 10
Zelenjava na Zaru 1 3/4 5 Maks. 10-15
Teledji steak 1 4 5 Maks. 15-20
Kotleti 1 4 5 Maks. 15-20
Hamburgeriji 1 4 5 Maks. 7-10
Skusa 1 4 5 Maks. 15-20
Topli sendvici st. 4 4 5 Maks. 2-3

Program EKO: s tem programom lahko pecete meso. Uporabite 2. polico (gledano s spodnje strani).
Pecico predgrevajte 15 minut.

* gasi peke so priblizni in se lahko razlikujejo v odvisnosti od osebnega okusa. Pri peki v nadinu Zar ali Zar z
ventilatorjem vedno postavite posodo za odcejanje na 1. reSetko od spodaj navzgor.
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Uporaba steklokeramicne

kuhalne plosce

Lepilo, naneseno na tesnila, lahko na steklu pusti mastne
madeze. Pred uporabo aparata priporo¢amo, da jih
odstranite z neabrazivnim Cistilom. Med prvimi nekaj urami
uporabe boste morda zaznali rahel vonj po gumi, ki bo
kmalu izginil.

Vklju€evanje in izklju¢evanje kuhalnih con
Da vkljucite posamezno kuhalno cono, zavrtite ustrezni
gumb v smeri urinega kazalca.

Da jo znova izkljuCite, zavrtite gumb v nasprotni smeri
urinega kazalca, dokler ne doseze polozaja ,,0°.

Ce lu¢ka za VKLOP KUHALNE CONE $e vedno sveti, to

pomeni, da je vsaj ena od grelnih ploS¢ Se vedno vklju¢ena.

Kuhalne cone

Kuhalna ploS¢a je opremljena z elektriCnimi sevalnimi grelci.
Ko so v uporabi, postanejo naslednji elementi kuhalne
plosce rdedi.

Kuhalna plos¢a je opremljena z elektri€nimi sevalnimi grelci
hilite. Ko so v uporabi, postanejo naslednji elementi kuhalne
plosce rdedi.

o N

/

A. Kuhalna cona s sevalnimi grelci.
B. Kuhalna cona z zarilnim grelcem
- ®hilite
m C. Indikatorska lucka za preostalo
T toploto: prikazuje, da je temperatura
¢ ustrezne kuhalne cone vigja od 60 °C
Se po tem, ko je bil grelec izklju€en, in da je Se vroCa

=

Kuhalne cone z grelci hilite

Ti oddajajo toploto preko sevanja hilite elementoyv, ki jih
vsebujejo. Imajo podobne lastnosti kot plinski gorilniki:
enostavno jih je upravljati in hitro dosezejo zeleno
temperaturo, obenem pa dejansko vidite, kdaj delujejo.

Opis grelcev

Krozni sevalni grelec postane rde¢ v 10 - 20 sekundah po

vklopu. Krozni grelci hilite poleg ostalih prednosti grelcev

hilite zagotavljajo tudi enakomerno porazdelitev toplote.

Grelci hilite oddajajo Se vec toplote in se zasvetijo skoraj

takoj po vklopu ter s tem nudijo Se dodatne prednosti:

- hitro segrevanje (v primerjavi s plinskimi gorilniki)

- hitro ohlajanje

- enakomerna temperatura po celotni povrSini (zaradi
kroZnega grelca)

Podobni so ostalim kuhalnim conam, zato so enostavni za

uporabo. Za pravilno uporabo Stedilnika preberite tabele za

pripravo hrane v knijizici z navodili.

Prakti¢ni nasveti za uporabo kuhalne plos$ce
» Uporabljajte posodo z debelim in ravnim dnom, ki se
optimalno prilega kuhalni coni.

e dihmnd

* Vedno uporabljajte posodo, kiima dovolj velik premer, da
pokrije vroco ploS¢o v celoti in tako izrabi vso ustvarjeno
toploto.

* Vedno preverite, ali je dno posode popolnoma ¢isto in
suho: tako boste zagotovili, da se bo posoda natan¢no
prilegala kuhalni coni in obenem poskrbeli, da bosta
posoda in kuhalna plo$¢a trajno uporabni.

* lzogibajte se uporabi iste posode kot na plinskih
Stedilnikih: koncentrirana toplota plinskih gorilnikov rahlo
vboci dno posode, zaradi ¢esar se na kuhalno povrsino
ne prilega vec pravilno.

* Nikoli ne puscajte kuhalne cone vklju€ene brez posode
na njej, saj se zaradi tega lahko cona okvari.

Nastavitev| Obi¢ajna ali Hitra ploséa

0 I1zklop
1 Za kuhanije zelenjave, rib
5 Zg kghanje krompirja (na pari), juh,
Cicerike, fizola.
3 Za nadaljevanje kuhanja vedjih koli¢in hrane,

zelenjavne juhe

4 Za peko (povprecno)

5 Za peko (nadpovpreéno)

Za zapekanje in vretje v najkrajsem c¢asu.
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Opozorila in nasvetl

! Ta aparat je bil zasnovan in izdelan v skladu z
mednarodnimi varnostnimi standardi.

Naslednja opozorila so napisana iz varnostnih razlogov
zato jih skrbno preberite.

Splosna varnost

Ta navodila veljajo samo za drzave, katerih
simboli so prikazani v priro€niku in na plos¢ici s
serijsko Stevilko.*Aparat je zasnovan za domaco
rabo v gospodinjstvu in ni primeren za komercialno ali
industrijsko rabo.

Aparat ne sme biti nameséen na prostem, prav tako
ne v pokritih prostorih. Izpostavljanje aparata dezju
in nevihtam je zelo nevarno.

Aparata se ne dotikajte z bosimi nogami ali z
mokrimi ali vlaznimi rokami.

Aparat naj uporabljajo odrasle osebe in samo
za pripravo hrane v skladu z navodili,
vsebovanimi v tem priro€niku. Vsaka druga
raba aparata (npr. za ogrevanje prostora)
pomeni nepravilno rabo in je nevarna.
Proizvajalec ne odgovarja za kakrsno koli
Skodo, nastalo iz neustrezne,nepravilne ali
nesmiselne uporabe tega aparata.

Knjizica z navodili spremlja aparat z razredom zas¢ite 1
(izoliran) ali 2 - podrazred 1 (poglobljen med 2
kuhinjskima elementoma).

Otroci naj se ne zadrzujejo v blizini pecice.

Pazite, da napajalni kabli drugih gospodinjskih
aparatov ne pridejo v stik z vro¢imi deli pecice.

Odprtin, namenjenih prezra¢evanju in odvajanju
toplote, ne smete nikoli prekrivati.

Pokrova steklokerami¢ne kuhalne plosée ne zapirajte
(samo pri dolo¢enih modelih), dokler so gorilniki se
prizgani ali vroci.

Pri vstavljanju posod v pecico in jemanju iz nje
vedno uporabljajte rokavice za delo z vroc¢imi
predmeti.

V blizini aparata med delovanjem ne uporabljajte
vnetljivih tekocin (alkohol, bencin itd.).

V spodnjem predalu in v pecici ne shranjujte

vnetljivih snovi. Ce se naprava po pomoti vkljudi,
lahko pride do pozara.

Ko aparat ni v uporabi, naj bodo gumbi vedno v
polozaju « in plinski ventil naj bo zaprt.

Ko izkljucujete aparat, vedno izvlecite vtika¢ iz vti¢nice
in ne vlecite za kabel.

Nikoli ne ¢istite ali vzdriujte aparata, ne da bi poprej
izkljucili aparat iz omrezne vti¢nice.

Ce se aparat pokvari, ga pod nobenim pogojem ne
poskusajte popravljati sami. Popravila, ki jih
izvedejo neizkusene osebe, lahko povzrocijo
poskodbe ali nadaljnje okvare naprave. Poklicite
pomoc.

Na vratca pecice ne odlagajte tezkih predmetov.

« Aparata ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z

otroki) z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusen;j ali osebe, ki z izdelkom niso dobro
seznanjene. Te osebe morajo biti vsaj pod
nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost
ali pa morajo pred uporabo biti poucene o
upravljanju naprave.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Ce stedilnik postavite na stojalo, izvedite potrebne
previdnostne ukrepe, da stedilnik ne bo mogel
zdrsniti s stojala.

Odstranjevanje

Za odstranjevanje ovojnine: upostevajte lokalno
zakonodajo, da se ovojnina lahko znova uporabi.

Spostujte in ohranjajte naravno okolje

» Dobaviteljem elektrine energije lahko pomagate

zmanjsevati vrsno obremenitev pri oskrbi z elektriko,
tako da uporabljate pecico v ¢asu od poznega
popoldneva do jutranjih ur.

Redno pregleduijte tesnila vratc in jih obrisite do ¢istega
ter se prepricajte, da na njih ni ostankov in da se dobro
prilegajo vratcem, da preprecite

toplotne izgube.
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Nega in vzdrzevanje

Izklop aparata

Pred priCetkom kakrsnih koli del na aparatu, ga odklopite

iz elektricnega omrezja.

Ciséenje pecice

Aparata nikoli ne Cistite s parnimi ali tlacnimi Cistilniki.

« Steklene dele vratc ocistite z gobico in neabrazivnim
Cistilom, nato jih do suhega obriSite z mehko krpo. Ne
uporabljajte grobih abrazivnih snovi ali ostrih kovinskih
predmetov, saj lahko povzrocijo praske v steklu, zaradi
katerih steklo poci.

* Zunanji deli iz nerjaveCega jekla, emajlirani deli in
gumijasta tesnila lahko Cistite z gobico, namoc¢eno
v raztopino mlaéne vode in nevtralnega Cistila. Za
trdovratne madeze uporabite posebna dCistila. Po
CisCenju aparat ocistite z vodo in zbriSite do suhega.
Ne uporabljajte abrazivnih praskov ali korozivnih snovi.

* Po moznosti oCistite notranjost pecice po vsaki uporabi,
ko je $e mla¢na. Uporabite vro€o vodo in Cistilo, nato jo
dobro obriSite in posusite z mehko krpo. Ne uporabljajte
abrazivnih Cistilnih sredstev.

* Pribor lahko operete kot vsakodnevne pripomocke, lahko
tudi v pomivalnem stroju.

* Z nadzorne plosCe obriSite prah in umazanijo s pomocjo
neabrazivne gobice ali mehke krpe.

* NerjavecCe jeklo lahko dobi madeze od trde vode, ki
je bila dolgo ¢asa na povrsini, ali zaradi agresivnih
Cistil, ki vsebujejo fosfor. Priporoamo, da povrsine
iz nerjavecega jekla dobro umijete in nato do suhega
obriSete.

Pregled tesnil pecice

Redno pregledujte tesnila okrog pegice. Ce so tesnila

poskodovana, pokli¢ite najblizji poprodajni servisni center.

Priporo€amo, da pecice ne uporabljate, dokler tesnila niso

zamenjana.

Menjava zarnice v pecici

1. Potem ko pecico odklopite od
elektricnega omrezja, odstranite ste-
kleni pokrov, ki pokriva podnozje zar-
nice (glejte sliko).
> 2. Staro zarnico odstranite in jo na-
/ domestite s podobno: napetost 230
V, mo¢€ 25 W, navoj E 14.
3. Znova namestite pokrov in pri-
kljucite pecico na elektricno omrezje.
Lucke v pecici ne uporabljajte za razsvetljavo
prostora

Ciscenje steklokerami¢ne kuhalne plosce

Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih Eistil (na primer

izdelkov v sprejih za CiS€enje zarov in pecic), odstranjevalcev

madezev, izdelkov proti rji, detergentov v prahu ali gobic z

abrazivno povrSino: ti lahko povrSino opraskajo, da je ne

bo ve¢ mogoce popraviti

» Obicajno je dovolj, ¢e kuhalno plos¢o ocistite z vlazno
gobico in jo posusite z vpojno kuhinjsko krpo.

+ Ceje kuhalna plo$&a zelo umazana, jo natrite s posebnim
Cistilom za steklokerami¢ne plosc¢e, nato jo dodobra
o istite in zbriSite do suhega.

» Za odstranjevanje trdovratne umazanije uporabite
posebno strgalo (ni dobavljeno skupaj z aparatom). Polite
tekocCine odstranite takoj ko je mozno, brez ¢akanja, da se
aparat ohladi, da preprecite nastanek posusenih usedlin.
Posebno dobro lahko Cistite z nerjaveco jekleno zi¢no
gobico - posebej zasnovano za €iscenje steklokeramicnih
povrsin - namoc¢eno v milnico.

+ Ce se po nesredi na kuhalni plos&i raztali plastika ali
sladkor, madez &im prej odstranite s strgalom, dokler je
povrSina Se vroca.

* Ko je kuhalna plo&¢a Cista, jo lahko obdelate s posebnim
izdelkom za zascito: neviden sloj, ki ga ustvari ta izdelek,
po varoval povrsino plosce pred tekoCinami, ki nanjo
kapljajo med kuhanjem. Ta postopek izvedite, ko je aparat
topel (ne vrog) ali hladen.

» Aparat vedno o istite s Cisto vodo in ga do suhega
obriSite: ostanki se pri kasnejSem kuhanju lahko
zapecejo.

Cistila za steklokeramiéne
plosce

Na voljo pri

Strgalo za okna Strgalo z
rezilom

tehni¢ne trgovine

Nadomestna rezila tehni¢ne trgovine
veleblagovnice

prodajalne kemikalij

COLLO luneta HOB
BRITE Hob Clean

drogerijah,
veleblagovnicah,

SWISSCLEANER trgovinah regionalnih
elektrodistributerjev,
supermarketih

Pomo¢

Prosimo, pripravite naslednje informacije:
- Model aparata (Mod.).

- Serijsko stevilko /S/N).

Ti informaciji lahko najdete na podatkovni
ploscici na izdelku in/ali na ovojnini.
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1. Odprite vratca. .. L .

2. Sponke te¢ajev na vratcih zavrtite v celoti nazaj (glejte ~ OPOZORILO! Pecice ne smete uporabljati brez notranje
fotografijo) Sipe!

OPOZORILO! Ko sestavljate notranjo Sipo vratc,

vstavite Sipo v pravilni legi, tako napis ne bo obrnjen

in da bo Citljiv.

Odstranjevanje in montaza vratc pecice: 6. Vstavite Sipo. “

7. Zamenjajte profil, ko zasliSite klik, pomeni, da je del
pravilno vstavljen.

8. V celoti odprite vratca.

Zaprite podpore (glejte fotografijo).

©

3. Zaprite vratca, dokler se sponke na vratcih ne zausta-
vijo (vratca ostanejo odprta za priblizno 40°) (glejte fo-
tografijo).

=

10. Zdaj lahko vratca v celoti zaprete in pri¢nete z obi¢ajno
uporabo pecice.

4. Priti§nite na dva gurpba v zgornjem profilu in izvlecite éiééenje peéice s pomoéjo pare
profil (glejte fotografijo).

Ta nacin ¢iS€enja priporo€amo e posebej po pripravi zelo
mastnih (pecenih) jedi.

S tem postopkom lahko odstranjujete umazanijo s sten pecice
tako, da v pecici ustvarite paro, ki olajSa CiS¢enje.

I Pomembno! Preden pri¢nete s ¢iS¢enjem s pomocjo pare:

- odstranite vse ostanke hrane in masc€ob z dna pecice;

- odstranite ves pribor pecice (reSetke in posodo za
odcejanje).

Cis&enje s paro izvedite po naslednjem postopku:

1. v pekac ulijte 300 ml vode in ga postavite na spodnjo
poli¢ko. Pri modelih brez posode za odcejanje uporabite papir
za peko in ga polozite na reSetko na spodnji policki;

2. izberite nacin delovanja pecice: SPODNJI GRELEC Q @)
in nastavite temperaturo na 100 ° C;

3. pekac pustite v pecici 15 minut;

4. izklopite pecico;

5. Ko se pedica ohladi, lahko odprete vratca in jo dokon¢no
ogistite z vodo in vlazno krpo;

6. po kon¢anem cis¢enju 1z pecice odstranite vse ostanke
vode.

Ko je €i8€enje s pomocjo pare konano, po pripravi posebej
mastnih jedi ali ko je mas&obe zelo teZzko odstraniti, boste
morda morali ¢iS¢enje dokoncati s tradicionalno metodo,
opisano v prejSnjem odstavku. ! Pecico Cistite samo, ko je
hladna.

5. Odstranite Sipo in jo ocistite, kot je opisano v poglavju:
,Nega in vzdrzevanje“.
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Instalacija

Postavljanje i nivelisanje

Aparat se moze postaviti pored kuhinjskih ormari¢a cija
visina ne premasuje nivo ploCe za kuvanje.

Pobrinite se da je zid koji dolazi u kontakt sa aparatom
napravljen od nezapaljivog materijala otpornog na toplotu
(T90 °C)

Za pravilnu montazu aparata:

» Postavite ga u kuhinji, trpezariji ili garsonjeri (ne u
kupatilu).

» Ukoliko je vrh indukcione ploce viSi od ormari¢a, aparat
mora da se montira na najmanje 600 mm udaljenosti
od njih.

» Ukoliko se Sporet montira ispod zidnog ormari¢a, mora
da postoji minimalna udaljenost od 420 mm izmedu ovog
ormari¢a i gornjeg dela indukcione ploce.

§

. Ovorastojanje treba povecat
na 700 mm ako su zidni

e « | ormari¢i napravljeni od
e _ ! zapaljivog materijala
3 § | (pogledajte sliku). o
: ¢ i + Nemojte postavljati
505050 0 | roletne iza Sporeta ili na

== udaljenosti manjoj od 200
mm od njegovih boc&nih
strana

» Svi aspiratori moraju da se ugrade u skladu sa uputstvima
navedenim u odgovarajuéem uputstvu za upotrebu.

Nivelisanje

Ukoliko je nivelisanje aparata
neophodno, zavrtite podesive
nozice na odgovarajuce polozaje
koji postoje na svakom uglu baze
i Sporeta (pogledaijte sliku).

Nozice* se uklapaju u otvore sa
donje strane baze Sporeta.

—t

Aparat ne sme da se montira iza dekorativnih vrata da
bi se sprecilo pregrevanje

Elektriéni priklju¢ak
Postavljanje kabla za napajanje

Za otvaranje priklju¢ne table:
* Umetnite odvija¢ u bocne jezitka poklopca priklju¢ne
table.

* Povucite poklopac da
biste ga otvorili.

“&%\\E\&‘.\\\‘h WY

Za instalaciju kabla za napajanje, pratite uputstva u

nastavku:

» Olabavite zavrtanj na spojnici kabla i zavrtnjeve na
kontaktima zice.

» Mosti¢i su fabricki podeseni na jednofazni priklju¢ak od
230 V (pogledajte sliku).

230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N
®h n@nﬁ"l_n'@m
1@ (@1 p@T

e Za izvodenje elektricnih veza na nacin prikazan na
slikama, koristite dva mosti¢a u kutiji (pogledaijte sliku -
obelezenu sa ,P“).

§
LI
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HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

= N L2 L1

1
|D@E| liu@ﬁ|
@0 |ﬂ@'ﬁ| @0

400V 3N~

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

L3 L21L1

= N
I 1711
@i |D@‘ﬁ| |B@'[';|
o®0o ||::@Tj| o@®0

« Ucvrstite kabl za napajanje tako Sto cete zategnuti
zavrtanj na spojnici kabla i vratiti poklopac.

Prikljucivanje na izvor elektricne energije

Instalirajte standardizovani utika¢ koji odgovara opterec¢enju

navedenom na natpisnoj plo€ici aparata (pogledajte Tabela

tehnickih podataka).

Aparat mora da se direktno poveze na izvor elektriéne

energije pomocu prekidaCa za isklju¢enje svih elektri¢nih

polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3

mm instaliranim izmedu aparata i izvora elektriCne energije.

Prekida¢ mora biti prikladan za naznaceni napon i mora biti

u skladu sa vazecim elektri¢nim propisima (prekidac ne sme

da prekine provodnik za uzemljenje). Kalb za napajanje

mora da bude postavljen tako da nikada ne dolazi u kontakt
sa temperaturama viSim od 50 °C.

Pre povezivanja aparata na izvor napajanja, proverite

sledece:

LI Aparat je uzemljen a utikac je u skladu sa
propisima.

L UtiCnica moze da izdrzi maksimalnu snagu aparata,
koja je navedena na natpisnoj plocici.

* Napon pada izmedu vrednosti navedenih na natpisnoj
plocici.

» Uti¢nica je kompatibilna sa utikacem aparata. Ukoliko
utiCnica nije kompatibilna sa utikacem, zatrazite od
ovlas¢enog tehniCara da je zameni. Nemojte koristiti
produzne kablove ili vise uti¢nica.

Kada se aparat namontira, kabl za napajanje i elektricna

utiCnica moraju biti lako dostupni.

Kabl ne sme da se savije ili pritisne. Kabl mora da se

redovno proverava i mogu da ga zamene samo ovlasceni

serviseri.

Proizvoda€ odbija svaku odgovornost ukoliko se ne

postuju ove mere bezbednosti.

Natpisna ploCica se nalazi sa unutrasnje strane preklopa

ili, nakon Sto se otvore vrata rerne, na levom zidu u

unutradnjosti rerne.

Bezbednosni lancié¢

! Da bi prepreci-
li nezgode
zaradi prevrni-
tve naprave, na
primer, Ce otrok
pleza na vratca
pecCice, MORA
biti namesc¢ena
varnostna

verizical
* Dostupno samo kod odredenih modela.

Sporet poseduje bezbednosni lan&ié koji treba da se
ucvrsti pomocu zavrtnja (nije isporu¢en uz Sporet) za zid
iza aparata, na istoj visini kao i lanci¢ zakacen za aparat.
Izaberite zavrtanj i tipl na osnovu vrste materijala od koga je
sacinjen zid iza aparata. Ukoliko glava zavrtnja ima precnik
manji od 9 mm, treba da se koristi podloSka. Za betonski
zid je potreban zavrtanj od najmanje 8 mm u prec¢niku i 60
mm u duZzini.

Pobrinite se da lanci¢ bude pri¢vr§éen za zadnju stranu
Sporetai za zid, kao 5to je prikazano na slici, tako da nakon
montaze bude zategnut i paralelan sa nivoom podloge.

TABELA KARAKTERISTIKA
Dimenzije rerne

(Vx éxD) 32,0x43,5x39,5cm
Zapremina 62 |
Dimenziie Sirina 46 cm

J dubina 42 cm

odeljka rerne .
J visina 8,5 cm

Napon i frekvencija pogledajte natpisnu

plocicu
Keramicka indukciona
ploca
Zadnja leva 1700 W
Zadnja desna 1200 W
Prednja leva 2100 W
Prednja desna 1200 W
Maksimalna potroSnja 6200 W

keramicke indukcione

ploce
konvekcija - reZzim zagrevanja
ENERGETSKA — .
- Staticki;
NALEPNICA i EKO ateKs
DIZAJN Deklarisana potro3nja energije

za prinudnim strujanjem klase -
reZimgrejanja: Eco @

Directive 2009/125/EC

(P
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Pokretanje i koriscenje

Prvi put kada koristite aparat, praznu rernu sa zatvorenim
vratima zagrejte na maksimalnu temperaturu najmanje pola
sata. Pobrinite se da prostorija bude dobro provetrena pre
isklju€ivanja rerne i otvaranja vrata rerne. Aparat moze
da emituje blago neprijatan miris koji izaziva sagorevanje
zastitnih supstanci koris¢enih tokom procesa proizvodnje.
Pre ukljucivanja proizvoda, skinite svu plasti¢nu foliju sa
boé&nih strana aparata.

Pokretanje rerne

1. lIzaberite Zeljeni rezim pe€enja okretanjem dugmeta za
IZBOR FUNKCIJE.

2. 2. |zaberite preporu¢enu temperaturu za rezim
pecenja ili Zeljenu temperaturu okretanjem dugmeta
za TERMOSTAT.

Lista detaljnih rezima pecenja i predlozenih temperatura

pecCenja se moze pronaci u odgovarajucoj tabeli (pogledajte

tabelu Saveti za pec€enje u rerni).

Tokom pecenja uvek mozete uraditi sledece:

* Promenite rezim pecenja okretanjem dugmeta za IZBOR
FUNKCIJE.

* Promenite temperaturu okretanjem dugmeta za
TERMOSTAT.

* Podesite ukupno vreme pecenja i vreme zavrSetka
pecenja (pogledajte u nastavku).

» Zaustavite pecenje okretanjem dugmeta za 1IZBOR
FUNKCIJE u polozaj ,0“.

Nikada ne stavljate predmete direktno na dno rerne; na taj

nacin Cete izbeci ostecenje prevlake od emajla. Kada pecete

na raznju koji se okrece, koristite samo polozaj 1 u rerni.

Kuhinjsko posude uvek stavljajte na isporucenu(e)

reSetku(e).

Kontrolna lampica za TERMOSTAT

Kada svetli, rerna generiSe toplotu. Ona se iskljuCuje
kada unutrasnjost rerne dostigne Zeljenu temperaturu. U
ovom trenutku, lampica svetli i iskljuCuje se naizmenicno,
oznacavajuc¢i da termostat radi i odrzava temperaturu na
konstantnom nivou.

Svetlo rerne

Ono se ukljuCuje okretanjem dugmeta za IZBOR FUNKCIJE
u bilo koji polozaj koji nije ,0“. Ona ostaje upaljena sve dok
rerna radi.

Rezimi pec€enja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporuéeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuceno: ne premasujte 200°C).

za prednji deo i povucite (2).

UPOZORENJE!
Rerna ima mehani-
zam za fiksiranje
koji spre€ava da se
reSetke odvoje i is-
padnu iz rerne. (1)
Kao $to je prikaza-
no na crtezu, uko-
liko zelite da potpu-
no izvucete reset-
ke, jednostavno ih
podignite drzeéi ih

48



Rezimi pec€enja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporuéeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuceno: ne premasujte 200°C).

Rezimi pecenja

Stati¢ka rerna GORNJI DEO SPORETA
SrediSnji deo gornjeg grejnog elementa je
Podesavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i maks. uklju¢en. Visoka i dlreitna temperatura
Lampica rerne se pali i gornji i donji grejaci (otpornici) rqétilja prepoméuf'(u se za hranu koja Zahtevq
se ukljuduju. Temperatura, pode$ena pomoéu dugmeta visoku ~ povrSinsku _temperaturu  (odresci
termostata, postize se automatski i odrzava se telet}ne 1 govedme, fﬂe odrqza!k 1 entr;kot).
konstantnom pomo¢u kontrole termostata. Ova funkcija Ovaj rezim pecCenja koristi ogranienu
omogucava pecenie bilo koje vrste hrane zahvaljujuéi koli¢inu energije i idealan je za peCenje
odli¢noj raspodeli temperature. manjih jela na roStilju. Stavite hranu na
sredinu reSetke jer se nece pravilno ispeci

|__| Donjigrejaé ukoliko se stavi u uglove.

- PodeSavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i maks.
Lampica rerne se pali i ukljuCuje se doniji grejac.

Temperatura, podeSena pomoc¢u dugmeta termostata, |"'"| Rostilj

postize se automatski i odrzava se konstantnom.

Ovo podesSavanje se preporucuje za zavrSetak pecenja Aktivira se gornji greja¢. Zbog ekstremno visoke i
hrane (stavljene u posude) koja je dobro pecena sa direktne temperature rostilja, moze da se zapece
spoljasnje strane ali jo$ uvek nije gotova sa unutrasnje povrsina mesa i da se ono ispe€e dok zadrzava
strane ili za dezerte prekrivene voéem ili dZemom koji sokove da bi bilo mekse.

treba da se zapeku na

vrhu. Imajte na umu da ova funkcija ne dozvoljava
dostizanje maksimalne temperature (250 °C) za
pecenje hrane sa ovim podeSavanjem rerne osim ako
hrana nisu kolaci koji zahtevaju samo temperature
manje od ili jednake 180 °C.

@ ECO program

Ovaj program je pogodan za pecenje velikih komada
mesa. Zagrejte rernu pre nego $to u nju stavite
hranu. Preporucuje se okretanje mesa tokom pecenja
da bi se dobila podjednaka zapecenost sa obe strane.
PoZeljno je da se s vremena na vreme

navlaZida se ne bi previse isusilo.
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Tabela sa savetima za pec¢enje u rerni

Postavka Hrana koja treba da se | Tezina |Pozicija Vreme za Postavka na| Vreme na

dugmeta kuva (u kg) [resetke za zagrevanje dugme kuvanje

selektor kuvanje na (minuti) termostata (minuti)

dnu

1 Konvekcija |Patka 1 3 15 200 65-75
Pecena teletina ili 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Biskuviti (sitno pecivo) 1 3 15 180 15-20
Punjene pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Jagnjetina 1 2 10 180 50-60
Skusa 1 2 10 180 30-35
Voéni kola¢ 1 2 10 170 40-50
Ekleri 0.3 3 10 180 30-35
Pati$panj 0.5 3 10 170 20-25
Slane pite 15 3 15 200 30-35

2 Torte Torte koje narastaju 0,5 3 15 160 30-40

Rezim Punjene pite 1 3 15 180 35-40
Voéne torte 1 3 15 180 50-60
Brio$ 0,5 3 15 160 25-30

3 Gornja rerna [Hrana koju treba - 3/4 15 220
zapeci do
savrSene

4 Rostilj Riba list i sipe/lignje i 1 4 5 Maks. 8-10
morski racici
Cevapi 1 4 5 Maks. 6-8
File bakalara 1 4 5 Maks. 10
Grilovano povrée 1 3/4 5 Maks. 10-15
Tele¢i odrezak 1 4 5 Maks. 15-20
Kotleti 1 4 5 Maks. 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks. 7-10
Skusa 1 4 5 Maks. 15-20
Zapeceni sendvici n.°’4 4 5 Maks. 2-3

* vremena pecenja su priblizna i mogu da variraju na osnovu li€énog ukusa. Tokom pecenja na rostilju ili rostilju sa
ventilatorskom podrskom, pleh za hvatanje masnoce uvek mora da se postavi na 1. reSetku rerne odozdo.

ECO program: ovaj program se moze koristiti za pecenje mesa. Koristite drugu policu (pocev od dna).
Prethodno zagrejte na 15 minuta.




Koriséenje staklokeramicke

ploce

I Lepak naneSen na zaptivke ostavlja masne tragove
na staklu. Pre upotrebe aparata, preporucujemo da ih
uklonite specijalnim neabrazivnim sredstvom za
CiScenje. Tokom prvih nekoliko sati koriS¢enja, moze
se javiti miris gume koji ¢e nestati veoma brzo.

Uklju€ivanje i iskljuéivanje zona za
kuvanje

da biste ukljucili odgovaraju¢u zonu za kuvanje,
okrenite odgovarajuc¢e dugme u smeru kazaljke na
satu.

Da biste je ponovo iskljucili, dugme okrenite u smeru
suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu dok ne
dode do polozaja ,0“.

Ako je indikatorska lampica UKLJUCENE ZONE ZA
KUVANJE osvetljena, to pokazuje da je barem jedna
od zona za kuvanje na ploci uklju¢ena.

Zone za kuvanje
Ploca je opremljena elektricnim elementima koji greju

zraCenjem. Kada se oni koriste, sledece stavke
postaju crvene.

A. Zona za kuvanje
g Sa elementima koji greju

_J zraCenjem.
LD
\

B. Zona za kuvanje

sa elementima koji greju
putem HILITE.

C. Rezidualna toplota

c indikatorska lampica: to
pokazuje

&
&,

d’'a je temperatura

odgovarajuce zone za kuvanje vec¢a

od 60 °C, ¢ak i kad

je grejni element iskljuCen ali jo$ uvek vruc.

Zone za kuvanje sa elementima koji greju zraCenjem.

Kruzni elementi koji greju zraCenjem pocrvene 10-20
sekundi nakon $to su ukljuceni.

Postavki |Normalnaili brzaringla

0 isklju¢eno
1 Za kuvanje povr¢éa, ribe
5 Za kuvanje krompira (na pari), supe,

leblebije, pasulja.

Produzavanje kuvanja velikih koli¢cina hrane,

3 minestrone

4 Za pecenje (srednje)

5 Za pecenje (iznad srednjeq)

6 Da se hrana zapece ili provri za kratko

vreme.

Prakti¢ni saveti za koriSéenje ploce

» Koristite lonce sa debelom, ravnom osnovom da
biste osigurali da savrseno prianjaju na zonu za
kuvanije.

=T

e Uvek koristite lonce ¢iji je preénik dovoljno velik da
potpuno pokrije ringlu, da biste iskoristili svu
proizvedenu toplotu.

e BT

« Uvek proverite da li je osnova tiganja potpuno dista i
suva: ovo obezbeduje da tiganji savrseno nalegnu
na zone za kuvanije i da tiganji i indukciona plo¢a
ostanu efikasni dug vremenski period.

* lzbegavajte da koristite isto kuhinjsko posude koje
se koristi na gasnim gorionicima: koncentracija
toplote na gasnim gorionicima moze da iskrivi
oshovu tiganja, sto dovodi do toga da ona ne naleze
pravilno na povrsinu.

¢ Nikada ne ostavljajte zonu za kuvanje uklju¢enu
kada na njoj nema tiganja, posto to moze da osteti
zonu.
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Mere opreza | saveti

! Aparat je osmisljen i proizveden u skladu sa
medunarodnim bezbednosnim standardima.

Sledeéa upozorenja data su iz bezbednosnih razloga i
moraju se pazljivo itati.

Opsta bezbednost

» Ova uputstva vaze samo za zemlje €iji se simboli
pojavljuju u uputstvu i na ploci sa serijskim
brojem.-Uredaj je predviden za kuénu upotrebu u
domacinstvu i nije namenjen za komercijalnu ili
industrijsku upotrebu.

e Aparat se ne sme instalirati napolju, osim u
pokrivenim prostorima. Vrlo je opasno ostaviti
aparat izlozen kisi i oluji.

» Ne dodirujte aparat bosim nogama ili mokrim ili
vlaznim rukama i nogama.

» Aparat smeju da koriste samo odrasla lica za
pripremu hrane u skladu sa uputstvima
navedenim u ovoj brosuri. Svaki drugi vid
upotrebe aparata (na primer za zagrevanje
prostorije) nepravilan je i opasan. Ne moze se
smatrati da je proizvoda¢ odgovoran za svaku
povredu koja proizlazi iz neodgovarajuceg,
nepravilnog ili nerazumnog koriSéenja aparata.

» Brosura sa uputstvima dobija se sa aparatom klase 1
(izolovana) ili klase 2 - potklasa 1 (prika¢ena izmedu
dve pregrade).

= Deca neka ne prilaze rerni.

= Proverite da kablovi za struju drugih elektricnih aparata
nisu u dodiru sa vrelim delovima rerne.

= Otvori za ventrilaciju i za disperziju toplote nikada ne
smeju da budu pokriveni.

» Nemojte da zatvarate poklopac kada su svi gorionici
upaljeni ili kada su jos uvek vrudi.

= Uvek koristite rukavice kada stavljate posude za
kuvanje u rernu ili kada ih vadite.

= Ne koristite zapaljive te¢nosti (alkohol, benzin itd.) u
blizini aparata dok je u upotrebi.

» Ne stavljajte zapaljiv materijal u donji odeljak za
skladistenje ili u samu rernu. Ako se aparat
slucajno uklju¢i, moze se zapaliti.

= Uvek proveravajte da su dugmad u poziciji « i slavina
za gas zatvorena kada se aparat ne koristi.

» Kada iskljucujete aparat, uvek vadite utika¢ iz uti¢nice,
ne vucite ga za kabl.

= Nikad ne ¢istite i ne odrzavajte aparat bez isklju¢ivanja
iz struje.

Ako se aparat pokvari, ni u kom slu¢aju ne
pokusavajte da ga sami popravite. Ako osobe bez
iskustva vrse popravke, moze doci do povrede ili
dopunskog kvarenja aparata. Kontaktirajte pomo¢.

Ne naslanjajte teske predmete na otvorena vrata
Sporeta.

Aparatom ne treba da rukuju lica (ukljucujuéi decu)
sa smanjenim fizickim, ¢ulnim ili mentalnim
kapacitetima, kao i neiskusni pojedinci ili neko drugi
ko nije upoznat sa proizvodom. Ove pojedince, u
najgorem slué¢aju, mora nadgledati neko ko ¢e
preuzeti odgovornost za njihovu bezbednost ili da
dobiju preliminarna uputstva koja se odnose na rad
sa aparatom.

Ne dozvolite deci da se igraju aparatom.

Ako se sporet postavi ha neku podlogu, preduzmite
potrebne mere opreza da sporet ne sklizne sa
podloge.

Bacanje

» Kada bacate materijal za pakovanje, postujte

lokalne zakone da bi se pakovanje moglo ponovo
iskoristiti.

Postovanje i o€uvanje okoline

* Mozete pomodi u smanjenju vrinog opterec¢enja
kompanija za snabdevanje elektricnom energijom tako
sto ¢ete rernu koristiti u vremenskom periodu izmedu
kasnog popodneva i ranih jutarnjih ¢asova.

= Redovno proveravajte zaptivke vrata i cistite ih da biste
osigurali da na njima nema ostataka i da pravilno
nalezu na vrata, ¢ime cete izbeci
rasipanje toplote.
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Ciscenje i odrzavanje

Isklju€ivanje aparata

IskopCajte aparat iz elektricne mreze pre nego Sto obavite

bilo kakvu radnju na njemu.

Ciséenje rerne

Nemoijte Cistiti opremom za €iS¢enje parom ili pod pritiskom.

« QOdcistite staklo na vratima rerne koriste¢i sunder ili
neabrazivno sredstvo za CiS¢enje, zatim dobro osusite
mekom krpom. Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva ili oStre metalne Zice jer to moze da osteti
povrsinu i dovede do prskanja stakla.

» Delovi od nerdajuceg celika ili spoljasnje emaijlirane
povrSine i gumene zaptivke Cistite se sunderom
potopljenim u mlaku vodu sa neutralnim deterdzentom.
Koristite specijalna sredstva za CiS¢enje nagomilane
povrsSine. Posle CiScenja, dobro isperite i osusite. Nemojte
koristiti abrazivne praskove ili korozivna sredstva.

» Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim
je ocCistite, po mogucénosti dok je jos topla. Koristite toplu
vodi i deterdzent, zatim dobro isperite i osuSite mekom
krpom. Nemojte da koristite abrazivne proizvode.

» Pribor se pere se na isti nacin kao i drugo posude, pa i
u masini za pranje posuda.

» Prljavstina i masnoca treba da se uklone sa kontrolne
table upotrebom neabrazivnog sundera i meke krpe.

* Na povrSinama od nerdajuceg Celika mogu ostati tragovi
tvrde vode koja se zadrzala duze vreme ili agresivnih
deterdzenata koji sadrze fosfor. Preporu¢ujemo da
povrsine od nerdajuceg Celika dobro isperete i osusite

Provera zaptivnih guma na rerni

Redovno proveravajte zaptivhe gume na vratima rerne. Ako

su zaptivne gume oSteéene, obratite se servisnom centru.

Preporu¢ujemo da ne koristite rernu dok se ne zamene

zaptivne gume.

Zamena sijalice u rerni

1. Posto ste iskopcali rernu iz elek-
tricne mreze, skinite stakleni pok-
lopac sijalice (vidi sliku).
2. Izvadite sijalicu i zamenite je
5 sijalicom istih karakteristika: napona
/ 230 V, snage 25 W, tipa E 14.
3. Vratite poklopac i ponovo prikl-
juCite rernu na elektricnu mrezu.Ne-
mojte da koristite sijalicu u rerni kao sobno osvet-
ljenje.

CiSéenje staklokeramicke ploce za

kuvanje

Nemojte koristiti abrazivne ili korozivne deterdzente (npr.

proizvode u spreju za CiS¢enje rostilja ili rerni), sredstva za

uklanjanje mrlja, antikorozivne proizvode, deterdzente u

prahu ili sundere sa abrazivnim povrS§inama: ova sredstva

mogu trajno da oStete povrsine.

* Dovoljno da se plo¢a za kuvanje obriSe vlaznim
sunderom i osusi kuhinjskim ubrusom

* Ako je plo¢a za kuvanje veoma prljava, istrljajte je
specijalnim sredstvom za Ci8c¢enje stakleno-keramickih
povrsina, a zatim je dobro isperite i temeljno osusite.

« Za uklanjanje nagomilane prljavstine i mrlja od ostataka
hrane koristite odgovarajuéi strugac (ne isporuc€uje se
uz aparat). Sto pre uklonite prosuti sadrzaj ne &ekajuéi
da se aparat ohladi kako bi se izbeglo stvaranje skorelih
naslaga. Odli¢ni rezultati ¢iSc¢enja postizu se pomocu
sundera sa nerdajucom metalnom Zicom - specijalno
napravljenim za staklenokeramiCke povrsine — koji se
potapa u sapunicu.

* Ako slu¢ajno dode do rastapanja plastike ili Se¢era na
ploc¢i za kuvanje, odmah uklonite ostatke strugacem dok
je povrsina jos topla.

» Nakon ¢isc¢enja, plo¢u za kuvanje premazite specijalnim
sredstvom za odrzavanje: nevidljiva prevlaka koju
stvaraju ova sredstva Stiti povrSinu od kapanja u toku
kuvanja. Ovakav nacin odrZavanja treba obaviti dok je
aparat u toplom (ne vru¢em) ili hladnom stanju.

* Nemojte zaboraviti da uvek dobro isperete aparat Cistom
vodom i temeljno ga osusSite: ostaci mogu da se skorave
tokom narednog kuvanja.

Sredstva za €iS¢enje
staklokeramicke
indukcione ploce

Dostupna od

Strugac za staklo Strugadi LUradi sam* prodavnice

sa ostricom

Rezervne ostrice sUradi sam“ prodavnice,
supermarketi,
apoteke

COLLO luneta HOB
BRITE sredstvo za
¢is¢enje indukcione ploce
SWISSCLEANER

Boots, lokalne prodavnice,
robne kuée, prodavnice
regionalne kompanije

za elektricnu energiju,

supermarketi

Pomoé

Imajte ove informacije pri ruci:

- Model aparata (mod.)

- Serijski broj (S/N).

Ove informacije se nalaze na plocici sa
podacima na aparatu i/ili na pakovanju.

53



Skidanje i montiranje vrata rerne:

1. Otvorite vrata

2. Sarke na vratima rerne potpuno zarotirajte unazad (po-
gledaijte sliku)

3. Zatvorite vrata dok se Sarke ne zaustave (vrata ¢e os-
tati otvorena otprilike 40°) (pogledajte sliku).

=

4. Pritisnite dva dugmeta na gornjem profilu i izvucite pro-
fil (pogledajte sliku).

5. Skinite staklenu plo€u i obavite CiS¢enje na nacin
opisan u poglavlju: ,Nega i odrZzavanje®.

6. Zamenite staklo.

UPOZORENJE! Rerna ne sme da radi kada je skinuto
unutrasnje staklo sa vrata!
UPOZORENJE! Prilikom ponovne montaze unutrasnjeg
stakla na vratima, pravilno umetnite staklenu plo¢u tako
da tekst napisan na plo¢i ne bude okrenut naopako i
da moze lako da se procita.

. Zamenite profil, sat ¢e oznaciti da li je deo pravilno

pozicioniran.

. Potpuno otvorite vrata.
. Zatvorite nosace (pogledajte sliku).

10. Sada vrata mogu potpuno da se zatvore i mozete

poceti sa normalnim kori§éenjem rerne.

Ciséenje rerne parom

Ovaj nacin CiS¢enja se preporucuje naro€ito nakon pripreme
veoma masnih (pe€enih) mesa.

Ovaj nacin ¢iS¢enja olakSava uklanjanje prljavstine sa zidova
rerne stvaranjem pare

! Vazno! Pre nego Sto zapocnete €idcenje parom:

-Uklonite sve ostatke hrane i masnocéu sa dna rerne.

- Uklonite sve dodatke za rernu (reSetke i plehove za hvatanje
masnoce).

Pratite sledeci postupak:

1. Sipajte 300ml vode u pleh za pecenje i stavite ga na doniji
nivo. Kod modela bez pleha za hvatanje masnoée, uzmite
papir za pecenje i stavite ga na reSetku donjeg nivoa.

2. izberite funkciju na rerni: DONJA @J i postavite
temperaturu na 100 ° C;

3. Ostavite u rerni na 15 minuta;

4. Iskljucite rernu.

5. Kada se rerna ohladi, mozete da otvorite vrata da dovrsSite
Cis¢enje vodom i vlaznom krpom.

6. Kada zavrsite CiS¢enje, uklonite ostatke vode iz rerne.
Kada se parno &iS¢enje zavrsi nakon pripreme posebno
masne hrane ili kada se masnoca teSko uklanja, mozda ¢ete
morati da dovrsite ¢iS¢enje na uobicajeni nacin koji je opisan
u prethodnom odeljku. ! Ocistite kada je rerna nezagrejana!
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Whirlpool EMEA S.p.A.

Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy 03/2018 - W11237145

VAT number: IT00693740425 XEROX FABRIANO
www.indesit.com
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