Owner’s Manual

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

- ; EontroclipanelI "
L I . Fan and circular heating
@ element (not visible)
— < = T 3. Lam
4, Shelf guides
2. --{-- 6 (the levelis indicated on the wall
e @ of the cooking compartment)
3.y 5. Door
6. Top heating element/grill
7. |dentification plate
(do not remove)
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
°C
0/ AUTO —
0000000000 O + . 250 ) QGO
‘:! 220 80
vee § 200 . 100
: -
: 180 120 %
g 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3.SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Then slide it horizontally along the runners as far as

possible.

+ Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the indinE runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
the support and the two internal pins from the

lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its

t

lodging, insert

e support, and firmly press towards

the wall of the cavity to make sure the shelf guide is

properly secured.

1. SETTING THE TIME
You will need to set the time when you switch on the

appliance for the first time: Press & until the ® icon and
the two digits for the hour start flashing on the display.
I

4
e
L
Use + or - to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.

Use + or - to set the minutes and press & to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example following

lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before startinﬂ to cook food, we therefore

recommend heating t

e oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour.
The oven must be empty during this time.
Please note: It is advisable to air the room after using the

appliance for the first time.
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FUNCTIONS

— | CONVENTIONAL

—IFor cooking any kind of dish on one shelf only.
/~+|RISING

=—IFor helping sweet or savoury dough to rise

effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

<> |FORCED AIR
** IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

w |PIZZA
<=IFor baking different types and sizes of pizza and
bread. It is a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

[ 4«5, [ECO FORCED AIR
S Jror cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing =O:.
~~ |GRILL
For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a DRIP
TRAY to collect the cooking juices: position the pan
on any of the levels below the wire shelf and add
200 ml of drinking water.
% |TURBO GRILL

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a DRIP TRAY to
collect the cooking juices: position the pan on any

DAILY USE

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

XL —IFor cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turnln%the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

|® BREAD AUTO
A—IThis function automatically selects the ideal

temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AuTto position as the temperature
is set automatically by the function.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AUTO position as the temperature
is set automatically by the function.

~| DEFROSTING

For defrosting food more quickly. To activate
the defrosting function turn the selection
knob to the ] icon then turn the thermostat knob

clockwise to any temperature. This function does
not heat so any temperature can be used. When
defrosting is completed turn the two controls to the
0 and o7/ auTo position

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

Lin

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O /AUTO position. You can set
the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

N
A

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon 4§ on the display indicate that the
b)vreheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.

After cooking and with the function deactivated, the
icon % may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
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temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

C3

N o
T
_l\\

4

s
(®
S

2

Use + or - to set the cooking time you require, then

press O to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the & icon starts flashing on the display,
then use - to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be dela)éed by programming its end

time: press & until the & icon"and the current time
start flashing on the display.
— . —
ha(g] _il |
//l_ LI |_|\\
P

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press ('j to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ AuTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

I
—ri
@
Turn the selection knob to select a different function

or to O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
d]yfring while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressin? until the & and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

S 2
Inlnl
|
3
Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

—_1

v
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 S
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 Ll
cheese cake, strudel, fruit pie P 4 2
(che rudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 4 2
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45 °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 4,2
Yes 90 140-200 (>, .3 1
= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 4 2
BN Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
3
=] Yes 180 - 200 40 - 55 .
Salty cakes P ) ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2 3 1
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry P ] ) 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 e
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef / pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80-110 L 3 j
Roast pork with crackling 2 kg =l Yes 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L 2 j
Turkey / goose 3 kg = ; 190 - 200 100-160 2|
Baked fish / en papillote ) ) 2
(fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 i
Stuffed vegetables P _ _ 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 =
Toasted bread = 5 250 2-6 2
Fish fillets / slices ] - 230 - 250 15-30% _\_f‘f._,_ \Vi,vf
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RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
azxggféérl;ebabs / spare ribs / =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* |, 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 ;g
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120% > 3 1
(level 3) / meat (level 1)
J!Zc:ﬁ:: meat / stuffed roasting I3 ) 170 - 180 100 - 150 é

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking
(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

al=r

ACCESSORIES Baking dish on the wire

Wire shelf shelf

Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

Drip tray / Baking tray
shelf

§

Pizza

=

Conventional

PN
a%s
2]

Forced air

FUNCTIONS

Maxi cooking

I
XL

Grill

s
%27

Turbo grill Eco forced air

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. a pliance.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

ear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

X N

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the Iigiht, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power su
Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °

ply.
ha?ggen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “R”)
before refitting the inside pane: To position the
panes of glass correctly, make sure that the “R” mark
can be seen in the left-hand corner. First insert the
long side of the glass marked “R” into the support
seats, then lower it into position. Repeat this
procedure for both panes of glass.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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CLEANING THE CATALYTIC PANELS

This oven is equipped with special catalytic liners that
facilitate cleaning of the cooking compartment thanks
to their special self-cleaning coating, which is highly
;Igorous and able to absorb ﬁrease and grime.

hese panels are fitted to the shelf guides: When

repositioning and then refitting the shelf guides,
make sure that the hooks at the top are slotted into
the appropriate holes in the panels.

TROUBLESHOOTING

To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning
roperties, we recommend heating the oven to 200 °C
or around one hour using the “Forced Air” function.

The oven must be empty during this time.

Then leave the oven to cool down before removing

any remaining food residues using a non-abrasive

sponge.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents,

stiff brushes, pan scourers or oven sprays could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.
Please contact our After-sales Service if you require
replacement panels.

Solution |
- Check for the presence of mains electrical power and
- whether the oven is connected to the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Problem =~ ... Possiblecause
. Power cut.
The oven is not working. Disconnection from the
. mains.
The display shows the ;
letter “F” followed by a - Oven failure.

number or letter.

- Contact you nearest Client After-sales Service Centre
© and state the number following the letter “F".

The displa?:lis shova/inhg the
message “Hot” and the -
selected function will not  1emperature too high.
start.

- Allow the oven to cool down before activating the
- function. Select a different function.

The display shows unclear
text and appears to be

Another language set.
broken. :

* Available only on certain models

¢ Contact your nearest Client After-sales Service Center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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Prirucka majitele

A

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI
WHIRLPOOL

na www.whirlpool.eu/register

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek

Ptred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte

VYROBEK ZNACKY

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

- ; evlé?aci panel cruh
L I . Ventilatorové a kruhové topné
@ téleso (nenf vidét)
— < = ) = 3. Osvétleni
4. Vodici mfizky
2.0 -1 6 (Uroven je vyznacena na sténé
e @ vnitiniho prostoru trouby)
3ot 5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. ldentifika¢ni stitek
(neodstranujte)
: .7
4G
| y
O\[ Jjo
2 =
m =
POPIS OVLADACIHO PANELU
°C
0/ AUTO —
3003000005‘@} + . 250 . QGO
g ':! 220 80
g vee § 200 . 100
: : —
: : 180 120 %
g ; 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. VOLICi KNOFLIK 3. NASTAVENIi DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy 0.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka=O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu
a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ
5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozorneént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.
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PRISLUSENSTVI

ROST

Pouzitl: k pec¢eni pokrmd
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobi.

* Dostupné pouze u urcitych

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouzitf: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

modell

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnénf vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakozZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVIi
Vlozte rost do poZzadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz

neLprve polozte zvySenou
nahoru).

zadni stranu (smérfujici

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi pfislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list

ochrannou pasku
:
|

[a]

[a] a poté ochrannou félii [b].

VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni Cast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hacku (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

Il
/ .ﬁ'm

4

I

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vngjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpérya dva vnitfni hacky
z prisludnych otvoru.

2. P¥i vraceni vodicich mfizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfisludnych otvord. Poté nastavte
vnéjsi Cast k prislusSnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlaCte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mrizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotrebice budete muset nastavit cas:

Podrzte &, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona ®
a dvé Cislice nastaveni hodin.

N s
minteln
L
Q.

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - apr

potvrzeni stisknéte & . Na

0
displeji za¢nou blikat dvé

Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte +
nebo - a pro potvrzeni stisknéte © .

Upozornénf: Kdyz blika ikona @, napf. v dtsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfhovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrante véechny ochranné kartény
nebo félie a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené
fisluSenstvi. Zahrivejte troubu na 250 °C po dobu pfriblizné
Jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu. ]
=] KYNUTI
—INapomaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina otoCenim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.

<t | HORKY VZDUCH

** IPro pripravu rdiznych druh jidel, které vyzaduiji

stejnou teplotu na nékolika va’ékovych urovnich

soucasné ﬁnaximélné tfech). U této funkce nedochazi

k vzajemnému pifenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
g | PIZZA

<=2IK peceni pizzy a chleba rlznych druhd

a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech

v poloviné doby peceni.

[ 3 EKO HORKY VZDUCH

% Ipro Eeéenl’ pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabt a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci (hluboky) plech:
Plech umistéte na kteroukoli uroven pod rostem
a pridejte 200 ml pitné vody.
% | TURBO GRIL

= K peceni velkych kus masa (kyt, rostbif(,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapavaci (hluboky) plech; Plech umistéte
na kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml
pitné vody.

BEZNE POUZIVANI

| MAXI COOKING

XL_ISlouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajisteno dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.
BOTTOM HEATING (VYHRIVANI SPODNI
CASTI)
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrmi
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také
Ero pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrmu,
teré maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tav a omacek.
|® AUTOMATICKE PECENI CHLEBA
A—ITato funkce automaticky zvoli idealni teplotu
a dobu peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se disledné fidte receptem. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zGstat v poloze o0/ auto, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

[==] PASTRY AUTO (CUKROVI A DORTY)

A—ITato funkce automatick?/ zvoli idealni teplotu

a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zUstat v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

i ROZMRAZOVANI

O~ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla. Pro aktivaci
funkce odmrazovani otocte volicim knoflikem
naikonu [l a poté otocte knoflikem termostatu ve
smeéru hodinovych rucicek na libovolnou teplotu. Tato
funkce nezahfiva, takZe Ize pouZit jakoukoli teplotu.
Po dokonceni odmrazovani otoc¢te oba ovladace do
polohy 0 a o/ auto.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
poZadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

Upozornéni: BEhem peceni mizete zmeénit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu
v poloze O /AUTO. Mizete nastavit dobu piipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

Ll
.

7N\

N7
O

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnu) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; Po zaznéni
signalu prfedehfevu vlozte jidlo do trouby. Tésto pfrikryjte
mokrou utérkou, popfipadé na dno trouby umistéte
panev s vodou, abyste vytvorili vihké prostredi.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona %4 na displeji indikuji, Ze faze predehfivani je
aktivni. Jakmile se dosahne nastavené teploty, ikona
zlstane svitit a ozve se zvukovy signdl na znameni, Ze
je mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.
Upozornéni: VioZeni jidla do trouby pred uplynutim doby
pferj%hfkevu mUZe nezadoucim zpUsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muize

zUstat ikona #J viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita
funkce. V kazdém pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je
ukazatel na volicim knofliku oto¢en na, 0"
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4. PROGRAMOVANI PECENI

fPFeﬂ zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,00:00".

N o
min'uln
L)

v —I\\

K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo
- a potvrzeni provedte stiskem ©.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

© , dokud na displeji nezacne blikat ikona (, poté tlacitkem
- vynuIL#'te dobu peceni na,00:00" Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni; Stisknéte
. dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A¥ a aktualni

cas.

N —
a3
G i

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem” (3.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce z(istane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v Cas, ktery b
vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni
peceni.

Upozornénf: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj. oto¢enim
volictho knofliku do polohy o/ AuTo.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,.END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
@ a ,00:00".

N
V.

\—

I

L
4

EE—"

e
O}

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
otvrzeni stisknutim ©.

o ukonceni odpoditavani zvoleného Casu
samostatného Casového spinace bude znit akusticky
signal.

Upozorneni: Casovac zrusite tak, Ze tisknete © , dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00".

4 Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

. y . P UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .‘...3;1.,-
Kynuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 .‘...i—...,-
Kol&& s néplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kold¢ — cheesecake, 4 5
Zévin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Choux buns (Odpalované P 4 2
oedivo) Ano 180-200 35-45 NN
Ano 180-200 35-45 o3
=] Ano 90 150-200 .3 .
Pusinky Ano 90 140-200 [ 4, 2
Ano 90 140-200 >, 3 1
1/2
Pizaa/focaccia (typ chlebového EI Ano 190-250 15-50 —
peciva) N Ano 190-250 20-50 — 2
= Ano 250 10-20 L3
Mrazena pizza
Ano 230-250 10-25 — 2
= Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 R
Ano 180-200 45-60 = o
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 —
pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
plnéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 L j
Dehéené ouc‘inqv lt}vpu Lflan” 3
Jehnéci/ teleci / hovézi/
veprové 1 ko =] Ano 190-200 80-110 A
Vepiova pecené s kiZi 2 kg =] Ano 180-190 110-150 L 3 j
Kufe/krélik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2 |
Kriita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Pecena ryba / v papiloté 2
(flety, vcelku) = Ano 170-190 30-45 L2
PInéna zelenina P 3
(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-70 AR
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 _\_E._,_
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁglr_g‘éESSTvi
Rybi filé / plétky = - 230-250 15-30% 4 3.
Egonl?ka’)zyi/gkeerk;aby/iebirka/ i _ 250 15-30 * -\..fj...,- \Mivr
Peené kufe 1-1,3 kg Ano 200-220 ss70% 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** é}
Jehnéei kyta/koleno Ano 200-210 60-90** |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 ég
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** _\__?‘____,__,_ -\ri.—g,- ;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso L - 170-180 100-150 é

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**\le dvou tfetinach pecentjidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zéleZi na vasich poZzadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni
pozadované teploty.

iy N . Aeeenn ~ AR=r —J 1 7 T f
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapéavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech na
na rost odkapdvaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody

= & i &8

Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril Eko horky vzduch

FUNKCE

CISTENI A UDRZBA

F”Zecvi IE?rovva:\sh'gm’lm jakékoliv ”epgqiivejte dl;'éténkq/,grsné rukavice.
udrzby a cisténi se ujistéte, ze oubi¢ky ani abrazivni/ziravé § T
trouba stihla vychladnout. prostiedky, nebot by tim mohlo Pred provadénim jakékoliv

udrzby musi byt trouba odpojena

dojit k poskozeni povrchu od elektrické sits.

spotiebice.
Pouzivejte bezpecnostni

Nepouzivejte parni Cistice.

tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.

VNEJS| POVRCHY Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
Povrchy Cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna. vt/)tvofeného v dusledku pfipravy jidla s vyssim
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.
suchym hadiikem. + Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky. vysadit a znovu nasadit
Jestlize se tyto prostredk% pfesto nedopatienim - Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény PRISLUSENSTVI
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna. thned sitf viozte pHslutenstvi d tok

T ned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
VNITRVI\II’POVRCV!-IIY myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
- Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout pouzijte kuchyriské chrapky. Zbytky jidel odstranite
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k Jejich odjisténi.

—

2. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,

nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posurite smérem dol( a poté je naplno

oteviete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

uvodni

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakuijte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotfebice a neni vhodna pro vieobecné

osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku. - Zarovky

nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstl mohou byt

Eh’éinou znic¢eni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
rytu Zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je poloZzte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevne drzte vnitfni sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s cistenim.

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (oznac¢enou
pismenem ,R”) pfed nasazenim vnitini tabule:

Pfi spravném usazeni skla je symbol ,R” v levém
rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do
spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje _
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tesnéni.
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CISTENI KATALYTICKYCH DESEK

Tato trouba je vybavena specidlnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji Cisténi vnitini ¢asti trouby
diky specialnimu samocisticimu povrchu, ktery

je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu

a necistotu.

Tﬁto anely jsou upevnény k vodicim mrizkam: P¥i
vkladani a nasledném upevnovani vodicich mfizek
dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvor( v panelech.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro co nejleﬂ.él' vyuziti samodisticich vlastnosti

katalytickych panell doporuéuﬂ'eme zahfivat

troubu na 200 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny
rostfednictvim funkce ,Horky vzduch” (Forced Air).
této dobé musi byt trouba prazdna.

Poté, pfed odstranovanim veskerych zbytk(

jidel Fomocijemné houbicky, nechejte troubu

vychladnout.

Upozorneni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich
prostiedkd, drsnych kartack(, dratének nebo sprejd do
trouby by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho
samocistici vlastnosti.

Potfebujete-li nahradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

Problém

~ Mozna pficina

Trouba nefunguje. : PFeruéenfnapéH'eni.

Odpojeni od elektrické sité.

Reseni

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

. pfipojena k elektrickému napajen.

 Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
| pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem nebo

: - Trouba je rozbité.
pismenem. :

. Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
- zékazniky a uvedte cislo nasledujici za pismenem ,F".

Na (;Iispl'e_{'i se zobrazi o )
zprava ,Horké” a zvolend | Teplota je pfili$ vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

funkce se nespusti.

Text na displejise )
zobrazuje nezfetelné a zda

Nastaven{ jiného jazyka.
se, Ze je poSkozeny. :

* Dostupné pouze u urcitych modell

- sluzeb.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kdédu ve vasem spotiebici
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Owner’s Manual

A

ohutusjuhend.

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
aadressil www.whirlpool.eu/register

KOOD

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME QR-

TOOTE KIRJELDUS

T O
—_— = —C ]
2.0 e
L ]
3..4..
. ’ 7
4;{;
' )
N\ )
5 = -

p

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator ja ringikujuline
kiitteelement (pole nahtaval)
3. Lamp

4, Riiulisiinid

(tasandi number on margitud
klpsetuskambri seinale)

5. Uks

6. Ulemine kutteelement/grill
7. Identimisplaat

(drge eemaldage)

JUHTPANEELI KIRJELDUS

°C
0/AUTO —
.........5‘@} + . 250 - QGO
‘:! 220 80
200 _f100
: _
: 180 120 ¢
g 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisselilitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalilitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades-Cx lilitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, naitab
see kellaaega.

4. EKRAAN

5.SEADENUPUD
Kipsetusaja muutmiseks.

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele: Nupu tltp voib mudeli tidbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TRAATREST TILKUMISALUS * KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

MNececnn ~ \
Toidu kipsetamiseks voi Kasutamiseks ahjufplaadina liha, Ahjusaia ja saiakeste Tarvikute ahju panemise
pannide, koogivormide kala, kddgiviljade, foccaccia kUpsetamiseks, aga ka liha, ja ahjust valja votmise
ja muude ahjukindlate jms kupsetamisel voi siis kala klipsetuspaberis jms holbustamiseks.
klpsetusnoude aluseks. kUpsetusmahlade kogumiseks  valmistamiseks.

asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Tarvikute arv ja titbid voivad erineda sdltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.
RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
Pan?(e rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt loppu. .
tileskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakilje ¢ Muud tarvikud, nagu kiipsetusplaat, tuleb asetada
(suunaga Ules) esimesena siinidele. horisontaalselt, lastes neil siinidel liikuda.
Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip kinnituvad (2).

[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].

[d]
(bl RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c] UMBERPAIGUTAMINE
Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste 1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake valisosast ja tommake seda enda poole, et eemaldada
liugsiine Ules, et need llemiste konksude (2) kiljest tugi ja kak's sisemist tihvti oma pesadest.
eemaldada. 2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid
LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d] avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
Kinnitage ilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge pesadesse. Seejarel viige valine osa pesa juurde,
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klépsuga paika veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.
1. KELLAAJA SEADISTAMINE Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (nditeks parast pikka
Seadme esimesel sisseliilitamisel tuleb maarata kellaaeg: ~ VOolukatkestust) peate kellaaja uuesti maarama.
Vajutage nuppu @, kuni tabloole ilmub ikoon © ja 2. KUUMUTAGE AHI
kahekohaline tundide ndidik hakkab vilkuma. Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu:
N see on tdiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
AL kiipsetamist ahju tiihjalt kuumutada, et eemalduksid
ALt véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
’\\@, N pappkatted ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju
= umbes Uks tund temperatuuril 250 °C.
Kasutage tundide valimiseks nuppe + véi - ning Ahi peab sel ajal olema ttihi.
vaLutage kinnitamiseks nuppu ¢© . Hakkab vilkuma Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
kahekohaline minutite ndidik. Kasutage minutite soovitatav ruumi tuulutada.
valimiseks nuppe + ja - ning vajutage kinnitamiseks
nuppu @ .
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FUNKTSIOONID

CONVENTIONAL (TAVAPARANE
KUPSETAMINE)

Mis tahes tiipi roogade kipsetamine ainult tGhel
ahjutasemel.

/| RISING (KERGITAMINE)

= IMagusa voi soolase taigna tohus
kergitamine. Funktsiooni sisselilitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

<ss | FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS)

‘¥’ ISamal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu [6hn v4i maitse
kanduks ule teisele.

g | PITSA
<=| Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on klipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

[ &, ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)

€7 [Jhes tiikis praadide véi tiidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni
kasutamisel ei sutti tuli ECO, kuid selle saab sisse
lilitada, vajutades nuppu .
~~ | GRILLIMINE
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade

ratineerimine voi leiva rostimine.

rillimisel soovitame asetada liha alla
kipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
57 | TURBOGRILL

** 1Suurte lihattikkide (koivad, rostbiif,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:

IGAPAEVANE KASUTAMINE

paigutage nérgumispann resti alla Gkskdik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

MAXI COOKING

XL —ISuurte lihattikkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pddrata, et
molemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega tle valada,
et see dra ei kuivaks.

BOTTOM HEATING (ALUMINE KUUMUTUS)

Sobib roogade péhjade pruunistamiseks.
Funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglaseks
toiduvalmistamiseks, et saavutada vaga vedela
konsiséentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

|® BREAD AUTO (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)

A—See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jadma asendisse o/ AuTo.

[—=| PASTRY AUTO (KONDIITRITOODETE
| AUTOMAATKUPSETUS)

See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
arima temperatuuri ja kiipsetusaja. Kaivitage
unktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon maarab

temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp

jaama asendisse 0/ AuTo.

| DEFROSTING (ULESSULATAMINE)

0O~ Toidu kiire sulatamine. Sulatamisfunktsiooni
aktiveerimiseks keerake valikunupp ikoonile
%1 ja seejarel keerake termostaadinupp paripdeva
soovitud temperatuurile. See funktsioon ei kuumuta,
seega voib kasutada mis tahes temperatuuri. Parast
sulatamist keerake kaks nuppu asenditesse 0 ja
0/ AUTO

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pddrake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p&orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.
Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kdivitu, kui
termostaadinupp on asendis O /AUTO. Saate maarata
kUpsetusaja, kUpsetamise I6puaja (ainult siis, kui madrate
kUpsetusaja) ja taimeri.

N

4

N\
7

RISING (KERGITAMINE)

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Pange toit ahju parast
eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas marja
Iapig{(a vOi asetage Onaruse alla veevann, et luua niiske
keskkond.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja
ekraanil vilkuv ikoon 2§ marku, et eelkuumutamise
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, [6petab ikoon
vilkumise ja kdlab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kiipsetamise tulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon “J ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda
valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis 0.
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4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

DURATION (KESTUS)
Vajuta%e nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon @ ja ,00:00".
NS — - 4
T
JE[ERINR

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele: Valitud kipsetusaja tUhistamiseks vajutage
nuppu &, kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejarel
lahtestage nupuga - kUpsetusaeg vdartusele,00:00" See
klpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
Iélpuaja: vajutage nuppu O, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon A¥ ja praegune kellaaeg.

N —
a3
G i

Kipsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
vOi - ja kinnitamiseks vajutage (7.

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinu[pu
vajalikule temperatuurile: Funktsioon jaab pausile,
kuni see automaatselt kdivitatakse valitud kiipsetusaja
[6pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele: Selle satte tdhistamiseks Illitage ahi valja,
milleks keerake valikunupp asendisse 0/ AUTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval. .

END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)

Koélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on l6ppenud.

-
—r

@
Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi

valige asend , 0 " ahju valjalilitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejddanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[Glitatud).

Vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon & ja ,00:00".

N e o
minteln
LI

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage
kinnitamiseks nuppu @ .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
koélab helisignaal.

Pange tahele: Taimeri tUhistamiseks vajutage nuppu ©, kuni
ikoon & hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON  EELSOOJENDUS| TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 3.
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 ,‘_”2,;1_’_
Jah 160 40-60 2
Tsidisega kook = Jah 160 — 200 35-90 2,
(juustukook, struudel, 4 5
puuviliapirukas) Jah 160 - 200 40-90 LI
= Jah 160 25-35 3
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 3545 42
= Jah 180-210 30 - 40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 - 4 ;. 2 .
Jah 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Jah 90 150-200 3
Besee Jah 90 140-200 | 4, 2
Jah 90 140200 >, 3. . 1
= Jah 190 - 250 15-50 /2
Pitsa/focaccia 4 5
) Jah 190 - 250 20-50 &
= Jah 250 0-20 | 3,
Kilmutatud pitsa 4 5
Jah 230-250 10 -25 A=, - ;
= Jah 180 — 200 40-55 —
Salty cakes (Soolased pirukad) 4 P
(koogiviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 - 60 e, e
plaadipirukas) 5 3 1
Jah 180 - 200 45 - 60 .
= Jah 190 - 200 20 - 30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Jah 180 - 190 20-40 2 3,
Lasanje / kiipsetatud pasta / _ _ 2
cannelloni / lahtine pirukas IE Jah 190 - 200 45-65 —J
Lammas/vasikas/ veis/siga 1 kg = Jah 190 - 200 80 - 110 L 3 j
Krébeda kamaraga seapraad 2 kg =l Jah 180 - 190 110 - 150 1 3 j
Kana / kildlik / part 1 kg = Jah 200 - 230 50-100 2,
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg = — 190 - 200 100-160 2 |
Kipsetatud kala / kala b
kiipsetuspaberis =] Jah 170 - 190 30-45 i
(fileed, terve)
Taidetud koédgiviljad 3
(tomatid, suvikorvitsad, Jah 180 - 200 50-70 —-
baklazaanid)
Réstitud sai/leib hd 5' 250 2-6 L2
Kalafilee/-15igud = — 230-250 15-30% 4 3.
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RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS, TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Vorstid / kebab / ribi / kotletid ] — 250 15-30* quﬁn, E;LJ
Grillkana 1-1,3 kg Jah 200 - 220 s5-70% 2 .1,
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Lambakoot Jah 200 - 210 60-90* 3
Ahjukartulid Jah 200 - 210 35-5 2
Kéogiviljagrataan — 200 - 210 25-55 3
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45-100% 4 1
Kala ja kégiviljad Jah 180 30-50 %+ 4 2
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 *** -\...i—...,- ;,
Terve s66gikord:
puuviljakook (tase 5) / lasanje Jah 180 - 190 40 - 120 *** _\,_;b_ _\_;b_ ;,
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad L) — 170 - 180 100-150 3,

*Poorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes

**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast 2/3 klipsetusaja moodumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Mérgitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klipsetusaja alles parast vajaliku

temperatuuri saavutamist.

Aueenn ~ AR=lr
TARVIKUD

Traatrest Klpsetuspann restil

Ahjunéud / nérgumispann
voi kiipsetuspann restil

TS
Nérgumispann /
kiipsetusplaat 200 ml veega

f
Nérgumispann/
kiipsetusplaat

J

=

Tavapdrane

)

Pitsa

PN
a%s
X2

Sundoéhk

FUNKTSIOONID

Maxi cooking (suur
kiipsetamine)

B
XL

Grill

P
e

Okonoomne

Turbo grill cunddhk

PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist vdi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
uurimispastasid

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iithendada.

veenduge, et ahi on maha abrasiivseid

jahtunud. eg?‘abrasiivlfeidd/siiéivlztavaid -
ol eaiasn puhastusvahendeid, kuna nee
aurpuhastusseadmeid. K e e DI
VALISPIND

Puhastac?e valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

Ar%e kasutage abrasiivseid voi soovitavaid
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)dpuhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

+ Ukse saab klaasi holpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni ajalappideglf\,juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

X N

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest molema kdega kovasti kinni - arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Ghele kiljele maha.

3. Ukse tagasiﬂaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langeta?e fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvorgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tdhele: Kasutage 25 W / 230V tllpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sdrmejéljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE
1. Eemaldage uks{a pan%e see pehmele
Einnale, kaepide allpool. Vajutage korraga kaht

innitusklambrit ja eemaldage ukse Glemine sery,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kaega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tahega)
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite 6ige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel Iangfetage see paika.
Korrake sama moélema klaastahvliga.

4. Paigaldage Ulemine serv: Klamber naitab 6iget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.
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KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalGdtiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse
Euhastamlst. Neil on eriline, vaga poorne isepuhastuv

attekiht, mis suudab imada rasvaHa tahma.
Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide

Umbertostmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et ilaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

RIKKEOTSING

Kataltdtiliste paneelide isepuhastuvate omaduste
parimaks kasutamiseks soovitame ahju ligikaudu
tunniks ajaks 200 °C-ni kuumutada, kasutades
funktsiooni ,Sundohk”. Ahi peab sel ajal olema tuhi.
Enne jarelejaanud toidujaakide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahele: Ar%e kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid,
mis voivad katallutilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda.

Kui vajate asenduspaneele, pddrduge teenindusse.

Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvorku
- Uhendatud.

Probleem  Véimalik pohjus
- Voolukatkestus.
Ahi ei toota. - Vooluvérgust lahti
- Uhendatud.
Ekraanil on kuvatud taht
- Ahju torge.

F ja selle jarel number voi
taht.

- VGtke Ghendust 13hima teenindusega ja 6elge neile
. F-tdhele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot”
ja valitud funktsioon ei
aivitu.

- Temperatuur on liga korge.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige
© teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst

ja see naib olevat katki. . Teine keelekomplekt.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Votke Ghendust Idhima miugijérgse teenindusega.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

teise vdimalusena votke lihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Gihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid. i
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Lietotaja rokasgramata

iﬂi Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas

noradijumus.

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IERICI!

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, registréjiet savu ierici
vietné www.whirlpool.eu/register

LAI IEGUTU VAIRAK
INFORMACIJAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

PRODUKTA APRAKSTS

..............
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1. Vadibas panelis

2. Ventilators un aplveida
sildelements (nav redzams)

3. Alpgaismojuma spuldze

4, Plauktu stiprinajumi
(lmenis noradits uz gatavosanas
nodalijuma sienas)

5. Durvis

6. Virséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite
(nenonemt)

VADIBAS PANELA APRAKSTS

°C

o/AUTO
250 )

220 80

200 . /100

180 120 ¢

160 140

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslégtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
¢, lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

2 3 4

3. LAIKA IESTATISANA

Lai piek|atu gatavoSanas laika
iestatijumiem, aizkavétajai
palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslégta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavo3anas laika
iestatijumus.

5 6

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperaturu manualajam
funkcijam.

LOdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga
izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE *

STIEPLU PLAUKTS

J

To varat izmantot ka cepeskrasns
trauku tadu édienu ka galas, zivju,
darzenu, fokacas u.c. gatavosanai,
ka arf gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu plaukta.

Izmantojiet partikas

Eatavoéanai vai par atbalstu
atliem, kaku veidném un

citiem gatavosanas traukiem.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu vajadzigaja limeni, turot

to ieslipi uz augsu un vispirms novietojot piepacelto
aizmuguréjo dalu (jabut vérstai uz augsu).

Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
virziena.

« Citi piederumi, pieméram, cepespanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietosanas no slido3ajam sliecém

nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet

aizsargfoliju [b].
’

(

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA I[c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdaly, lai atvienotu
apaksejos akus (1), un velciet slidosas slieces uz augsu,
nonemot tas no auE%ééi:jiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnes (1), tad
spiediet slido3o sliecu apaksdalu pret plauktu
vadotném, lidz apakséjie aki fiksejas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet
vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
izvelkot balstu un abas iek$éjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli,
novietojiet tas pie iedobes un vispirms ievietojiet
fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie fiksatora
aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri spiediet pret
iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot @ ikona un divi
skaitli, kas apzimé stundas.

) S
nlniuly
QLI
ol

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu stundas, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas
apzimeés minutes. Izmantojiet + vai -, lai iestatitu
vélamas minutes, un nospiediet ® , lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bls nepieciesams atkartoti iestatit
laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatlra
apméram vienu stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai.
LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvedinat telpu.
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FUNCTIONS (FUNKCIJAS)

CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

=] RISING (RAUDZESANA)

=—1| ai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu,
Lai aktivizétu 3o funkciju, pagrieziet termostata sledzi
uz ikonu.

<> | FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA PLUSMA)

** I |ai viena temperatira uz vairakiem plauktiem (ne

vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus edienus.

So funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai,
jo ta nelauj sajaukties edienu aromatiem.

w | PIZZA (PICA)
=

—ILai ceptu daZadu veidu un izméru picas un_
maizi. Ir ieteicams gatavo3anas laika vidu samainit
cepeSpannas vietam.

[ <3 | ECO FORCED AIR (EKO PIESPIEDU GAISA

¥ JPLUSMA)

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena

plaukta. Maiga un intermitéjosa %aisa plasma nelau;j
roduktiem izzat. Izmantojot $o EKO funkciju, lampina
Us izslégta visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi

ieslégt, nospiezot Ox.

>~ | GRILS

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. )
Grilé&ot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLATI, lai
savaktu gatavosanas laika izdaIT{'uéés sulas: novietojiet
pannu jebkura limeni zem stiep

taja 200 ml udens.

~%| TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

e
** 1] ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Més iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai
savaktu gatavosanas laika izdali{uéés sulas: novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet

taja 200 ml adens.

IKDIENAS LIETOSANA

u plaukta un ielejiet

B

| MAXI COOKING
XL —lLai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam
pusém, gatavo3anas laika to ieteicams apgriezt. Tapat
leteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem
parmérigi izzat. o
BOTTOM HEATING (APAKSEJA
—IKARSESANA) 5
Noderiga édienu apak3Spuses apbruninasanai. Si
funkcija ir ieteicama lénai édiena gatavosanai, lai
pabeigtu ediena gatavo3anu ar |oti $kidru konsistenci
vai koncentrétu meéercu un galas mércu pagatavosanai.

|® BREAD AUTO (AUTOMATISKAIS MAIZES
A—__ICEPSANAS REZIMS)

St funkcija automatiski atlasa labako temperaturu un
metodi maizes pa%atavoéanai. Lai sasniegtu labaku
rezultatu, sekojiet lidzi receptei. Aktivizéjiet funkciju,
kad krasns ir auksta. Termostata slédzimir japaliek
0/ AUTO POZicija, jo temperatiru automatiski iestata
funkcija.

|£ PASTRY AUTO (AUTOMATISKS MIKLAS
A—IIZSTRADAJUMU REZIMS)

St funkcija automatiski atlasa labako temperattru un
metodi desertu pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir auksta. Termostata slédzim ir japaliek 0/ Auto
pozicija, jo temperatiru automatiski iestata funkcija.

~ | DEFROSTING (ATKAUSET)

O~ Lai vél atrak atkausétu partiku. Lai aktivizétu
atkausésanas funkciju, pagrieziet izvéles
pogu uz ikonu [F, péc tam pagrieziet termostata
pogu pulkstenraditaju kustibas virziena uz jebkuru
temperataru. ST funkcija nesilda, tapéc var izmantot
jebkuru temperataru. Kad atkausésana ir pabeigta,
pagrieziet abas vadibas pogas pozicija O un o/ auto

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvélétos funkciju, palgrieziet atlases slédzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSsamo temperataru.

LOdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija nesaks darboties, ja termostata
sledzis bus pagriezts uz 0 /AUTOMATISKO poziciju. Varat
iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai
tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

N

4

N7
7

RISING (RAUDZESANA)

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet
termostata slédzi uz raudzésanas poziciju (40 gradi)
un pagrieziet funkcijas slédzi uz Tradicionalo poziciju;
levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala.
Parklajiet miklu ar mitru dranu vai krasns apaksa
ievietojiet cepeSpannu ar udeni, lai raditu mitru vidi.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Kad funkcija tiek ieslégta, tiek atskanot dzirdams
signals un displeja mirgo ikona<J, noradot, ka
priekssildisana ir aktivizéta. Kad iestatita temperatira
sasniegta, ikona tiek fikséta un atskanés cits skanas
signals, lai noraditu, ka produktus var ievietot
cepeskrasni un sakt gatavosanu.

LGdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni Firms
priekssildisana ir pabeigta, gatavosanas rezultats var tiek
ietekmét negativi.

Péc gatavo3anas un funkcijas izslégsanas ikona

#) displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslegsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LGdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs
no dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatdras un
izmantotéas funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata
par izslegtu, kad raditajs uz atlases slédza atrodas pie O
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4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammesanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DURATION (DARBIBAS LAIKS)

Turiet nospiestu ©, lidz displeja sak mirgot @ ikona
un “00:00".

N o
mintuln
LI

Izmantojiet + vai -, lai atlasitu vélamo gatavosanas
laiku, bet pec tam nospiediet @, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz velamo temperatiru: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bas
redzams pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turiet nospiestu © , lidz displeja sak mirgot & ikona, un
péc tam lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00".
Kopéja gatavodanas laika nav ieklauta priekssildisana.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat aizkavet
Frogrammas alaisanu, iestatot gatavosanas beigu
aiku: nospiediet ), lidz displeja sak mirgot ikona A¥
un pasreizéjais laiks.

ST
JCLFOL

4

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo gatavo3anas
beigu laiku, un nospiediet (iy, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperataru: funkcija tiks iepauzéeta
Iidz bridim, kad ta automatiski uzsaks darboties laika,
kas aprékinats, balstoties uz atlasito gatavosanas
beigu laiku.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni,
pagriezot atlases sledzi uz lEozicijum AUTO.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsak$anas aizkave. B

END OF COOKING (GATAVOSANAS BEIGAS)
Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

Ed
i
CLD
Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai

0 izslégtu cepeskrasni.

Ladzu, nemiet vera: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izsleégta.

Turiet nospiestu O, lidz displeja sak mirgot ikona &
un “00:00" ka ar1 “00:00".

Nnlninint
JILFLIL

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet ©, lai apstiprinatu.

Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.

LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu taimeri, turiet nospiestu

, lidz displeja sak mirgot & ikona, un péc tam lietojiet -, lai
iestatitu laiku uz"00:00"

4 Whjr/lﬁool



GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA = TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LiMEl;lI UN APRIKOJUMS
= J 170 30-50 3
Kukas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 _\_”2,;1_’_
Ja 160 40-60 —
Kika ar pildijumu = Ja 160 - 200 35-90 2,
(siera kuka, stradele, auglu 4 5
pirags) Ja 160 - 200 40-90 NS
= Ja 160 25-35 3
Cepumi/grozini Ja 160 25-35 3
Ja 150 35 - 45 4 2
=] Ja 180 - 210 30-40 3
Choux buns (Véja kakas) Ja 180 - 200 35-45 . 4 - 2 ;
Ja 180 - 200 35-45 2, 3 V.
= Ja 90 150-200 3
Bezé Ja 90 140200 | Y, 2.
Ja 90 140200 5, 3 .1
= Ja 190-250 15-50 172
Pica/fokaca 4 >
& Ja 190-250 20-50 e
=] Ja 250 10 - 20 L3
Saldéta pica 4 5
Ja 230-250 10-25 —
= Ja 180 - 200 40-55 —
Salas kukas P = ) _ 4 2
(darzenu pirags, salais pirags) Ja 180 - 200 45-60 AFe AFe
A 5 3 1
Ja 180 - 200 45-60 .
= Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas = = _ 4 2
cepumni Ja 180-190 20-40 —
Ja 180-190 20-40 2 3,1
Lazanja/cepta pasta/kaneloni/ = 2
aualu pirai =] Ja 190-200 45-65 L
Jéra/tela/ liellopa/cukgala 1 kg =] Ja 190-200 80-110 L 3 j
Cepta cukgala ar kraukskigu - 3
Jarosing 2 kG =l Ja 180-190 110 - 150 Lo
Vistas/trusa/piles gala 1 kg =] Ja 200-230 50-100 L 2 j
Titara/zoss gala 3 kg =] . 190-200 100160 2,
Cepta zivs/en papillote 2
(pergamenta pagatavota zivs) =] Ja 170-190 30-45 1 j
(fileja, vesela)
Pilditi darzeni P - _ 3
(tomati, cukini, baklazani) Ja 180 - 200 50-70 N
Grauzdéta maize ] 5' 250 2-6 ,\_E._,
Zivs fileja/gabalini ] - 230-250 15-30 * _\_f._,. \Viwf
Whirlgool ;



RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Desas/kebabi/ribinas/ 5 4
hamburgeri @ h 250 15-30°% Avveeer hooed
Cepta vista 1-13 kg Ja 200-220 s5-70% 2 . 1,

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50 ** L 3 j
Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60-90* 3
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55 2
Vegetable gratin (Darzenu 3
sacopums) - 200-210 25-55 Lo
Gala un kartupeli Ja 190-200 45 - 100 *** -\..i—...,- q ! j
Zivs un darzeni Ja 180 30-50%x 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50 - 100 *** -\...i—...,- \ 1 |
Vesela maltite: 5 3 1
auglu pirags (5. limenis) / lazanja e Ja 180-190 40-120 ***  — )
(3. limenis) / gala (1. limenis)

v gees .. = 3
Cepesi/pilditi cepesi && | - 170 - 180 100-150 L j

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus uz otru pusi
** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika

(ja nepiecieSams).

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperataru.

PIEDERUMI

Stieplu plaukts

Aal==r

Gatavosanas trauki uz
stieplu plaukta

| I T oS

Cepespanna/skidrumu
savaksanas paplate vai
gatavosanas trauki uz

Skidrumu savakianas Notekpaplate/cepespanna
paplate/cepespanna ar 200 ml adens
stieplu plaukta

FUNCTIONS E'

(FUNKCIJAS)

Konvencionals

8
@

Piespiedu gaiss Pica

@ Ifl ol

Maksimala Eko piespi i
a sm)a a Grils Turbo grils o ples;_)ledu gaisa
gatavosSana plisma

TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisSanas

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

virsmas.

Izmantojiet aizsargcimdus.

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar

mitru mikroskiedru dranu.
IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un

traipus no ediena paliekam.

Lai 1zzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot edienus
ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un
tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Lai notiritu stiklu, durvis iesp&jams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

i'(lj'iricle(tl durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
idzekli.

PIEDERUMI

Pec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazdgééanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Whjr/lﬁool



DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA
1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet

lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

X N

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas
(b).Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamatinu akisus preti to vietam
un nostiprinot aug3éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: Parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka
tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldze ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/20009).

Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo

jUsu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novieto$anas uz mikstas
virsmas (ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3ejo stiklu ar abam
rokam, iznemiet to un pirms tiridanas novietojiet uz
mikstas virsmas.

3. Pirms iek3éjas ruts ievietosanas ievietojiet atpakal
vidéjo ruti (marketa ar zimi “R”): Lai pareizi ievietotu
stikla ratis, parbaudiet, vai “R” zime atrodas kreisaja
stari. Vispirms ievietojiet balstos stikla garako pusi,
kas ir markéta ar “R” zimi, un nolaidiet to. Atkartojiet
ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augsejo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Whj;lﬁool



KATALITISKO PLATNU TIRISANA

Si cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastirosajam
parklajumam, kas ir loti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
podalijumu.

Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem:

Mainot plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot
tos atpakal, parliecinieties, ka augsejie aki ir ieakéti
attiecigajos platnu caurumos.

PROBLEMU NOVERSANA

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiroSo
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200
°C, karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju
,,PLespiedu gaisa cirkulacija”. Saja laika krasnij jabat
tuksai.

Péc tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet
édienu atliekas, izmantojot maigu sukli.

Ladzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekl, cietas
birstes, asi stkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko
virsmu un ietekmeét ierices pastirosas 1pasibas.

Ja nepieciesama platnu nomaina, l0dzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

Probléma

_lespéjamais célonis

Krasns nedarbojas. - Atvienojiet no elektrotikla.

Elektroapgades traucéjumi.

Risinajums

: Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
. pievienota elektrotiklam.

- |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzéty,
¢ vai klime ir noversta.

Ekrana redzams burts “F”

an skaitlis. Cepeskrasns nedarbojas.

- Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa
: centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".

Displeja ir redzams
pazinojums “Hot” (Karsts)
un izvéléta funkcija :
nedarbojas.

Parak augsta temperatdra.

- Pirms funkcijas aktivizésanas |aujiet cepeskrasnij atdzist.
- Atlasiet citu funkciju.

Displejs uzrada neskaidru

tekstu un $kiet bojats. - Cits valodu kopums.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
¢ centru.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnite. i
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Savininko vadovas

www.whirlpool.eu/register

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“GAMIN]

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

fﬂf PrieS naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite PRIETAISU
saugos instrukcijas.
. ; ¥a|dylmo skydelis g
T oL, . Ventiliatorius ir ziedinis
@ kaitinimo elementas (nesimato)
— — — — 3. Lempa
4, Skersinés grotelés
2.0 -1 6 (lygis nurodytas orkaités priekyje)
° @ 5. Durelés
3oy 6. Virsutinis kaitinimo elementas
/ kepintuvas
7. Duomeny lentelé
(nenuimkite)
. M 7
4
| y
I /)
2 =
5. L1 ]
m ]
VALDYMO PULTO APRASYMAS
°C
0/ AUTO —
0000000000 O + . 250 ) QGO
220 80
. ) 200 . 100
© - 180 126?
g 160 140 :
1 2 3 4 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padétj O.
2.LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite O
ir jjunkite arba isjunkite orkaitées
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS
ljungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidetas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatirg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
paspauskite vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SKYSCIY SURINKIMO

PADEKLAS *

T r

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, zuvj,
darzoves, italiska duonele ir pan.
arba kaip skysciy surinkimo
skarda, kai kepant jstatoma po
grotelémis.

Skirta maistui gaminti

arba naudoti kaip atrama

Euodams, pyragy skardoms ir
itiems gaminimo indams.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA * SLANKIQJANCIOS

GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatyma ir
isémima.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pakt ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IRKITY PRIEDY |STATYMAS
Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite

I?akeltq galine groteliy dalj (nukreipta Lviréq).
uomet jstumkite j skersines Erote es iki galo.

« Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti

horizontaliai j skersines groteles.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

PrieS pradédami naudotis orkaite pasalinkite

apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy

pasalinkite apsaugine folija [b].
p

[b]
SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apating sIankiojanéiLf(grotequ dalj, kad
atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojandias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo

virsutiniy kablviuklé(Z).
SLANKIOJANCIY ROTELIY ISTATYMAS [d]
UZkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy

(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

dalj link skersiniy groteliu, kol uzsifiksuos apatiniai
kablliukai (2). 19 . P

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad
iStrauktumete atramga ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite

jas prie angos ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas
vietas. Pridekite iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite
atramg ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti laika:
Spauskite &, kol ekrane ims mirkséti piktograma ® ir du
valandy skaitmenys.

N
nintnly

L
Q.

Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami © . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi + arba -
nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami © .

Atkreipkite demesj: Kai mirksi piktograma ®, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg is naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

I3 naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiSkai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, pries pradedant gaminti maistg,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries

tai is orkaités isSimkite kartonines apsaugines dalis,
aé)saugine; plévele ir priedus.cjikaitinkite orkaite iki 250
°C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu orkaité turi
bati tusdia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisa pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.
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FUNCTIONS (FUNKCIJOS)

CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos. .

/| RISING (TESLOS KILDINIMAS)

=—]|Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami jjuniti $ig funkcija, sukite
termostato rankenéle iki atitinkamos piktogramos.

<> | FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)

=*’ INaudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
- maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

y | PIZZA (PICA)
<=|Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. |puséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;j.
[ <es |ECO FORCED AIR (EKO PRIVERSTINE ORO
% ICIRKULIACIJA)
Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzZia iSdziati kintamas oro srautas.
Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau ja galima laikinai jjungti
aspaudus O
<~ | GRILL (KEPINIMAS)
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Kai ant groteliy kepate mésa,
naudokite SURINKIMO PADEKLA, kad j jj tekéty
Batiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite

et kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200
ml geriamojo vandens.
57| TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)

<¢ |Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kapsn'}?]) kepimas. Rekomenduojame naudoti skysciy
SURINKIMO PADEKLA, kad j jj tekéty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml

KASDIENIS NAUDOJIMAS

.’

geriamojo vandens.

MAXI COOKING
XL__IDideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5
kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty,
jpuséjus gaminimui, mésa rekomenduojama apversti.
aip pat rekomenduojama gaminimo metu mésg
subadyti, kad ji per daug neiddziuty.

BOTTOM HEATING (APATINIS SILDYMAS)
L Naudingas norint apskrudinti patiekalo apacia.
Sig funkcija galima naudoti létam gaminimui, baigiant
gaminti labai skystus patiekalus arba sutirstinant
padazus ir uzpilus.

|® BREAD AUTO (AUTOMATINE DUONOS KEPIMO
A—_IFUNKCIJA)
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda duonai. Geriausiy
rezultaty pasieksite vadovaudamiesi receptu.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0/ auTo padétyje, nes temperatirg
automatiskai nustato pati funkcija.

|£ PASTRY AUTO (AUTOMATINIS
A_—IKONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS)
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo budg konditerijos
kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
Termostato rankenélé turi likti 0/ AuTo padétyje, nes
temperatlrg automatiskai nustato pati funkcija.

g DEFROSTING (ATITIRPINIMAS)

Naudojama norint greiciau atitirpinti maista.
Norédami jjungti atitirpinimo funk%q, pasukite

pasirinkimo rankenéle ties piktograma [¥7, tada
pasukite termostato rankenéle pagal laikrodzio rodykle
nustatydami bet kurig temperatira. Naudojant Sig
funkcijg kaitinimas nevykdomas, todél galima naudoti
bet kokig temperaturg. Baigus atitirpinimg, pasukite
abu valdiklius j padétj O iro/ auto

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiamg funkcija, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatara.
Atkreipkite démesj: S] nustatyma galite keisti gaminimo

metu pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperatlrg pasukdami termostato rankenéle. Funkcija
neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padét;

0 /AUTO. Jas galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

N
1

I
7|

N4
4

RISING (KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite
termostato rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir
nustatykite funkcijos rankenéle | jprasta padétj;
Nuskambéjus jkaitinimo signalui jdékite maistg |
orkaite. Uzdenkite teslg drégnu ranksluostéliu arba
apacioje padékite inda su vandeniu, kad bty sukurta
drégna aplinka.

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o
ekrane mirksinti piktograma < nurodo, kad vykdomas
jkaitinimas. Kai pasiekiama nustatyta temperatura,
pikto?rama ima 3viesti nuolat ir pasigirsta garsinis
signalas, pranesantis, kad maistg galima déti j vidy ir
gaminti.

Atkreipkite déemesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.
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Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma #J piktograma, kuri nurodo, kad
skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi

ir priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatUra ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankenélés indikatorius
nustatytas | padétj O.

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant
gaminimo programavima.

DURATION (TRUKME)

Sgglé%lgite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir

N 7
minteln
LU

Naudodamiesi + arba - nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami
atvirtinkite.
orédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura. pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Atkreipkite démesj: Jei norite atsaukti nustatytg gaminimo
laika, spauskite @, kol ekrane mirkseés piktograma (®,
tada naudodamiesi - nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos
paleidima uépro?ramavus gaminimo pabaigos laika.
spauskite ), kol ekrane ims mirkséti piktograma

ir dabartinis laikas.

Naudodamiesi + arba - nustatykite gaminimo
abaigos laika, o paspausdami @3 patvirtinkite.
orédami jjungti funkcija, sukite termostato

rankenéle ir nustatykite reikiamg temperatura:

funkcija bus Eristabdyta, kol automatiskai jsijungs
nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinktag gaminimo
pabaigos laika.

Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite

orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj o / AuTo.

PradzZios atidéjimo funkcija neveikia naudojant

kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

END OF COOKING (GAMINIMO PABAIGA)
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

- _
0t
@
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kitg

funkcija, arba nustatykite jg j padetj O iriSjunkite
orkaite.

Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.

Sp%%sléi(;ce ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma &
ir ,00:00".

R
1
[

Naudodamiesi + arba - nustatykite laika, o
Easgausdami patvirtinkite.

ai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, isgirsite garso
signala.
Atkreipkite démesj: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite
, kol ekrane mirksés piktograma (@, tada naudodamiesi -
nustatykite,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS |~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
. 3
=] Taip 170 30-50 A
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 _\_“é!’_
Taip 160 40-60 —
Pyragai su jdaru =l Taip 160 - 200 35-90 \ 2 j
(strio pyragas, strudelis, vaisiy
byragas Taip 160 - 200 40-90 4 2
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35- 45 4 2
= Taip 180-210 30-40 3
Choux buns (Bandelés su jdaru) Taip 180-200 35-45 - 4 oA 2 ;
Taip 180-200 35-45 2, 3 ]
= Taip 90 150-200 3
Morengai Taip 90 140-200 [ 4, 2
Taip 90 140-200 >, 3 1
= Taip 190 - 250 15-50 72
Pica / fokacija 4 P
<) Taip 190 - 250 20-50 —-
) = Taip 250 10-20 3,
Saldyta pica 4 5
Taip 230-250 10-25 —
= Taip 180-200 40-55 —_—
Suras pyragai 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su Taip 180-200 45-60 e, A
jdaru) 5 3 1
Taip 180-200 45-60 .
= Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / P . _ _ 4 2
sluoksniuoti pyragéliai Taip 180-190 20-40 AFAs v -
Taip 180-190 20-40 2 3,1
Lazanija / kepti makaronai / D)
makaronai su jdaru / apkepas su =] Taip 190-200 45-65 \ )
vaisiais ir sariu 3
Aviena / verSiena / jautiena / .
inuliena 1 ko =] Taip 190-200 80-110 S
Kepta kiauliena su paskrudusia — . _ _ 3
odele 2 kg & Taip 180-190 110 - 150 1 j
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 \ 2 )
Kalakutiena / 2asiena 3 kg = ; 190-200 100-160 2,
Kepta zuvis / en papillote (Zuvis . B B 2
folijoje) (14, vien) =] Taip 170-190 30-45 L
|darytos darzovés - ; _ . 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) Taip 180-200 50-70 e
Skrudinta duona ] 5' 250 2-6 ,\_E._,
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RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Zuvies filé / gabaléliai = . 230-250 15-30% 4 3.
Sonkauiickat/ mesainial i : 250 15-30% 2Ly
Keptas vis¢iukas 1-1,3 kg Taip 200-220 55-70 ** .\__%,_,. \WLVI
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50 ** ;;
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60-90* 3
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 @
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45-100% 4 1
Zuvis ir darzoves Taip 180 30 - 50 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ
Visas patiekalas:
vaisinis pyragas (5 lygis)/ lazanija Taip 180-190 40-120 *** _\éﬁ _\éﬁ ‘;,
(3 lygis)/ mésa (1 lygis)
gggg?aTésa/idaryti dideli mésos 5E] _ 170-180 100-150 u;j
* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Pragjus dviem tre¢daliams gaminimo Eaiko, maistg apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiamga temperatdra.

[ S ~ A ~ J .\_r oS
PRIEDA Groteliy Lentyna Kepimo skarda ant groteli Kaerzlamo i:kysff;?rr?:?:ta Skysciy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
4 Y P 9 4 pyragy . / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
groteliy

Py § Us

FUNCTIONS EI xf@j El e
(FUNKCIJOS) ) ) . . Maxi cooking . . Turbo grill Eco ff)rced.al.r (,Eco

|prastas badas Karstas oras Pizza (Pica) ) Kepti ant groteliy (Intensyvus priverstiné oro
(Maks. kepimas) L S
kepinimas) cirkuliacija)

VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

li pazeisti prieta

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai l[abai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai lEatenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo

Valydami nenaudokite abrazyviy Prie$ vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.

prieziuros darbus, orkaite butina

iso pavirsius.

a
R/h]vékite apsaugines pirstines.

maisto likuciy.

Kad iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant

drégna maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Orkaités dureles lengvai nusiima ir uzsideda, kad
buty lengviau nuvalyti stiklg

+ Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudojlg priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.
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DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

|

g

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami ’LLuidarymo veiksma ir Siek
tiek patraukdami j virdy (ai ad islaisvintumeéte i
tvirtinimo vietos (lb).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Istatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sultygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasdytus veiksmus.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik

buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui

namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite mUsy techninés prieziros centre. —

Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
ali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
emputés gaubtel.

DURELIY STIKLY VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o pries valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

@\

3. Tarpinj stikla (pazyméta ,R”) jstatykite pries
jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytumeéte stiklus,
patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vietg jstatykite ,R” pazymeta ilgajj
stiklo krasta, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdekite
kartodami Sig procedura.

P>

\ o/

4

4, |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Whj;lﬁool



KATALIZINIY |DEKLY VALYMAS

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengivina kepimo skyriaus valalmq, nes yra padengti
specialia savaime nusivalancia danga, kuri be viso to
yra poringa ir geba sugerti riebalus ir neSvarumus.
Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy. Jei
pakeiciate skersiniy I%roteliq padétjklr vél jas

Jstatote, jsitikinkite, kad virsutiniai kabliukai jstatyti

atitinkamas angas jdékluose.

TRIKCIY SALINIMAS

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio
valymosi savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valandg,
ijungus funkcija ,Priverstine oro cirkuliacija”. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozijg sukeliancias ar
abrazyvias valymo priemones, kietus Sepetélius, puody
Sveitiklius ar orkaités purskiklius galima pazeisti katalizinj
paviréitﬁ, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi savybés.
Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezitros centra.

Problema

_Galima priezastis

Orkaité neveikia. ¢ Netiekiamas maitinimas.

- ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

© Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
. prijungtas elektros maitinimas.

. Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

. nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su o ,
skaiciais ar raidémis.  Orkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centrg ir
. nurodykite skaiciy po,F" raidés.

Ekrane rodomas L
pranesimas ,Hot” (karsta) ir | Per auksta temperatdra.
pasirinkta funkcija neveikia.

Palaukite, kol orkaité atves ir tik tada jjunkite funkcija.
- Pasirinkite kita funkcija.

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad

Nustatyta kita kalba.
jrenginys yra sugedes. :

*Tik tam tikruose modeliuose

© Kreipkités j artimiausig techninés priezidros centra.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziairos centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés s
priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus. Elil_@

Sl
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Instrukcja uzytkownika

www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMY WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy,
prosimy o zarejestrowanie produktu na stronie

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac URZADZENlU
/ j \ instrukcje bezpieczenstwa.
- ; \F;\;leit isterujqcy Hea okraal
LI . Wentylator i grzatka okragta
@ (nievvido)c/zne)
— = = — 3. Oswietlenie
4, Prowadnice potek
2.0 -1 6 (poziom jest zaznaczony na
e @ sciance komory piekarnika)
3oy 5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill
7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)
; .7
4
| y
o\[ Jjo
= =
5. L1 ]
m ]
OPIS PANELU STEROWANIA
°C
0/ AUTO —
0000000000 O + . 250 ) QGO
‘:! 220 80
vee 3 200 . 100
B
180 120 %
160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU 6. POKRETLO TERMOSTATU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.
Obroéci¢ do pozycji 0, by
wylaczy¢ urzadzenie.

2. OSWIETLENIE

Nacisniecie tegog:rzycisku-:@:— przy
wigczonym urzadzeniu powoduje

wiaczenie lub wytgczenie lampki w
komorze piekarnika.

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opéznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.
4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuzg do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybrac

zadana temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisngc¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

RUSZT

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych.

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

T r

Do stosowania jako blacha do
ieczenia migsa, ryb, vvarz?ivv,

ocaccii itp. lub w przypadku

umieszczenia pod rusztem, do

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiaja wkfadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

zbierania ociekajgcego ttuszczu
i sokow.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem

(skierowana ku goérze). Nastepnie przesungac ruszt poziomo
wzdtuz szyny tak daleko, jak to mozliwe.

« Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

7

Przed uzyciem piekarnika usunabc

[a], a nastepnie folie ochronna [

wysuwanych.
)

tasme ochronna

] z prowadnic

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociaggna¢ prowadnice
wysuwane dogé_rly, zde&mw‘gc jez %(\?rrgch hakow (2).
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesic¢ gorne haki na prowadnicach poétek (1),

a nastepnie docisng¢ dolng czes¢ prowadnic

wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy dolne
zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby ngqc' drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzng
czes¢ drabinek i pociqgnqc’jq do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ cze$¢ zewnetrzna
w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisngc
w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki sg
odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic
czas: Naciska¢ & do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona ® i dwie cyfry godziny.

S
AL

JHLLIL
Q.

U2¥c’ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie

potwierdzi¢, wciskajac & . Zaczng migac dwie cyfry

minut. Uzy¢ + lub - ,aby ustawi¢ minuty, a nastepnie

potwierdzi¢, wciskajac © .

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzyc

na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA
Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jkest pozostatoscig po produkcji: jest to
zjawisko normalne. Dlatego przed przystapieniem

0 przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego .
zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzagdzenia wszystkie
kartony zabezpleczajalse i zdja¢ przezroczysta folie,
a takze usunac wszystkije zn.ajdujgce sie w'niej
akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto
godzine. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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FUNCTIONS (FUNKCJE)

STATYCZNE

| Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

7~ WYRASTANIE

=—|Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Ustawi¢ pokretto termostatu na ikonie, aby
aktywowac te funkcje.

<> | TERMOOBIEG

\ed/ . & .

Do gotowania réznych potraw wymagaiqcych
tej samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jédnoczesnie. Funkcja ta
pozwala na pieczenie’bez wzajemnego przenikania
sie zapachéw pieczonych potraw.

s | PIZZA
<=IDo pieczenia réznych rodzajow i wielkosci
chleba oraz pizzy. Zaleca si¢ zamiane potozenia blach
po uptywie potowy czasu pieczenia.

[ <s | TERMOOBIEG ECO

Sres . .. . . .
—IDo pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
naéednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrzaGdy ta funkcja
Jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona
przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis$ czas
wiaczyc z powrotem, naciskajgc O-.
>~ | GRILL

—IDo grillowania stekoéw, kebabéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy
thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
onizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

~~ | TURBOGRILL

“* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna

CODZIENNA EKSPLOATACJA

umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i
nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.
MAXI COOKING

XL_—IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia
tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
rownomiernie. Zalecamy rownjez polewanie pieczeni
sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu
wysychaniu miegsa.

BOTTOM HEATING (GRZALKA DOLNA)

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja
zalecanaréowniez do wolnego pieczenia, koncqwe%o
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lu
skoncentrowanych sosow.

[<s| CHLEB AUTO

A—ITa funkcja automatycznie W¥1biera najlepsza
temperature i'metode piéczenia chleba. Aby uzyskac
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
przépisu. Funkcje te nalezy wtaczac, gdy piekarnik
Jest zimny. Pokretto termostatu musi pozostac w
pozycji 0/ AuTo, poniewaz temperatura jest ustawiana
automatycznie przez funkcje.

|£ PASTRY AUTO (CIASTO AUTO)

A—Ta funkgcja automatycznie wybiera najlepsza = .
temperature i r_netod%(meczenla cdlast. Funkcje te nalezy
wiaczac, gdy piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu
musi pozostac w pozydji 0/ AUTO, poniewaz temperatura
jest ustawiana automatycznie przez funkcje.

~~| R OZMRAZANIE

0O~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci, Aby
aktywowac funkcje roEWTrazanla, obroci¢”,

pokretto wyboru do |kona/ X1, a nastepnie obrocic
pokretto termostatu zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do dowolnej temperatury. Funkcja ta nie
nagrzewa sie, wiec mozna zastosowac dowolng
temperature. Po zakonczeniu rozmrazania obroci¢
dwa elementy sterujace do pozycji O io/auTo.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie | bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

Limn

2. WLACZANIE FUNKCJI

USTAWIANE RECZNIE

Aby witaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretfa termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji O AUTO.
Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

N
A

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obroci¢ pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i
ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji konwencjonalnej;
Wtozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu
podgrzewania. Przykry¢ ciasto wilgotna tkaning lub
wstawic¢ miske z wodg na dno komory, aby stworzy¢
wilgotne Srodowisko.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEP£O RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i milgajq}ca na wyswietlaczu ikona <

, poinformuja, Zze zostafa wiaczona faza nagrzewania
wstepnego. Po osiggnieciu ustawionej temperatury

ikona staje sie stata I rozlega sie nowy sygnat dzwigkowy
wskazujacy, ze potrawe mozna umiesci¢ w srodku i mozna
kontynuowac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

0 Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji,
ikona moze pozostac¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wylaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowac, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikodw, takich jak temperatura otoczenia
i uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
vvy’fagczorg, gdy'wskaznik’'na pokretle wyboru znajduje sie w
pozycji, 0"
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4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

DURATION (CZAS TRWANIA)

Nacisna¢ i przytrzymaé ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie ikona & i migajace ,00:00".
S e e
FArLr
LU

Za pomocy + lub - ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajagc © .

Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie
zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac
i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona
(®, a nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac czas
pieczenia do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op06znic
wiaczenie funkcji, programujac czas jej zakonczenia:
naciska¢ ), do czasuaz na wyswietlaczu pojawi sie
ikona A¥ i bedzie migac aktualny czas.

N —
[y huly
G

Za pomoca +lub - ustawié czas i potwierdzic¢
rzyciskiem (7.
taczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu
w pozycji wybranej temperatury: funkcja zostanie
wstrzymana i uruchomi sie automatycznie o godzinie

obliczonej na podstawie zadanego czasu zakonczenia.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczy¢ piekarnik,
obracajac pokretto wyboru do pozycji,0 / AuTo".

Funkcja opéznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.

END OF COOKING (KONIEC PIECZENIA)

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac¢ sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

@
Obrocic pokg fo wyboru, by wybrac inng funkcje, lub
do pozycji “ 0", by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END” lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako
czasomierza, zarowno gdy wiaczona jest jaka$
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytgczony.

Nacisnac i przytrzymacé ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie @, ikona ,00:00” i migajace ,00:00".

N e o
minteln
LI

Za pomocy + lub - ustawic¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajagc ©.

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego

czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac &, az ikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomocg przycisku - zresetowac ustawienie czasu do,00:00”
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min)  POZIOM I AKCESORIA

= Tak 170 30-50 | 3

Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\_”é’_
Tak 160 40-60 2

Ciasto z nadzieniem =] Tak 160 - 200 35-90 ;"

(sernik, strudel, ciasto owocowe) Tak 160 - 200 40 - 90 -‘é". -\é’.
= Tak 160 25-35 3

Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 ir
Tak 150 35-45 42
= Tak 180 - 210 30-40 3

Choux buns (Ptysie) Tak 180 - 200 35-45 L L
Tak 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Tak 90 150-200 3,

Bezy Tak 90 140-200 [ 4, 2.
Tak 90 140-200 >, 3 1

Pizza/Focaccia E Tak 190250 15750 % 2
= Tak 190-250 20-50 —_ 2
= Tak 250 10-20 3,

Mrozona pizza
Tak 230-250 10-25 24 2
= Tak 180 - 200 40 - 55 —

(Stgor?aeviﬁsz;avvna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 '\---4‘;!" "---i_---"
Tak 180 - 200 45-60 e e L
= Tak 190-200 20-30 3

‘é‘a)'ssz‘fe“c‘i‘li?”” chrupigce Tak 180 - 190 20 - 40 22
Tak 180 - 190 20-40 2> /3, 1

ety oo/ = 020 ases 2,

Jagniecina/clelecina/wolowina/ = Tak 190-200 80-110 3,

flfg'rekgyz"fgpmwe z chrupiaca & Tak 180 - 190 110-150 3,

Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50-100 ;;

Indyk/ges 3 kg = ; 190-200 100-160 2,

Ryba pieczona/ potrawy

dweiad papillote (w = Tak 170 - 190 30-45 L2

(filet, w catosci)

(oo ki batazany) Tak 180 - 200 50-70

Tosty hd 5' 250 2-6 _\_E._,

Whj;lﬁool



PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) = CZAS TRWANIA (Min) = POZIOM | AKCESORIA
Filety rybne / kawatki i : 230 - 250 15-30¢ 4 3,
ﬁ;eé}bsjlr(;/elieybaby/zeberka/ i 3 250 15-30 * -‘.E..,- \mivf
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WLVI
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50% 3
Udziec barani/golonka Tak 200-210 60 - 90 ** @
Roast patatoes (Pleczone Tak 200-210 35-55 2
\VCQZ%Ze;c/?/Lo;;egratin (Zapiekane B 200-210 25 _ 55 é’
Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45-100%% 4 1
Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ
Petne danie:
[arta Dulocow? (poziom 5)/ Tak 180 - 190 40-120%% 2> 3 1
(poziom 3)/mieso (poziom 1)
Pieczer/nadziewane kawatki miesa L] - 170-180 100 - 150 @

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

Aveennn ~ A== - J 1T TS
Blacha do pieczenia/Blacha na Blach ¢ciekaiacy th
AKCESORIA Ruszt Forma do pieczenia $ciekajacy thuszcz lub forma Blacha na sciekajacy aj Bellancahzcclji ajizzi/en?;zcz
umieszczona na ruszcie  do pieczenia umieszczone na ttuszcz/ blacha do pieczenia ) P
ruszcie napetniona 200 ml wody
¥, = @
FUNCTIONS \i’ )@ Ifl é"_TI
FUNKCJE

(FUNKCJE) Konwencjonalne Termoobieg Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Termoobieg Eco
Przed rzy.f_»tﬁpieniem’d.o Nie stosowac wetny szklanej, Przed rzygtﬁpieniem’d.o
jakichkolwiek czynnosci szorstkich gabek lub sciernych/ jakichkolwiek czynnosci

serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen B
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE
Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka kropel

detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik ostygnie
i wyczyscic¢ go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty), usuwajac

z niego wszystkie osady | zabrudzenia powstate z resztek
potraw.

zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
owierzchnie urzadzenia.

zywac rekawic ochronnych.

serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktore powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duza zawartoscig wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Aby utatwic czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozyc je ponownie
 Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gRorqce, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc za
pomocg szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

o~ \N

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone

= AN piﬁkarnika, wyréw_nbulj ¢ haki zawiasow z miejscami
%\.J;a(r:knqc' drzwiczki, tak doktadnie, jak to ;%iejz;acmuf)cowanla I blokujac gorng czesc na swoim
i\ﬁlg/cagCpirczgtzrazyarcnhavc;)sitr.zwiczki obiema rekami - nie gtveoprl;;(c:lc drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki, Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrownane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

wyciggajac do gory (a), az wysung sie z miejsc
zamocowania (%).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podiozu.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczyc piekarnik od zasilania. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i do urzadzer domowych i nie nadaje sie do ogdinego
przykrecic os’rong z powrotem do lampki. oswietlania pomieszczer w gospodarstwie domowym

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania. (dyrektywa WE 244/2009).

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230V typu G9,  Zaroéwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
T300°C. dotykac zarowek gotymi rekami - slady palcoéw pozostawione

na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na 3. Ponownie zamontowac srodkowy panel

ml?kkl'ej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku (oznaczony literg "R") przed przystgpieniem do
dofowi, nalezy rownoczesnie nacisna¢ dwa zaciski montazu panelu wewnetrznego: Aby wtasciwie
zabezpieczajace i zdjac gorna czesc drzwiczek, umiesci¢ szyby, nalezy upewni¢ sie, ze znak ,R” jest
wyciagajac ja ku sobie. widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci

nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby oznaczona
literg ,R” w odpowiednich uchwytach, a nastepnie
obnizy¢ jg do wtasciwej pozycji. Powtorzyc te
procedure dla obu szyb.

7

2. Unies$¢i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

4. Zamontowac ponownie gorng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.




CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele
katalityczne, utatwiajgce czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktora jest bardzo porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud.

Panele te sg zamontowane na prowadnicach potek:
W przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic potek, nalezy upewnic
sie, czy znajdujace sie w gdrnej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

Aby mac jak najlepiej wykorzysta samoczyszczace
wtasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C przez okoto
godzing, przy zastosowaniu funkgji ,Termoobieg”. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

astepnie pozostawic¢ piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia
przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstféich gabek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikéw,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng
i pozbawic ja wiasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem ~~ Mozliwaprzyczyna

Rozwigzanie

- Awaria zasilania.
- Urzadzenie odtgczone od
- zasilania.

Piekarnik nie dziata.

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
. prawidtowo podtaczone do sieci.
V\/nyqc?c’ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby
: sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere
"F", po ktérej nastepuje © Awaria piekarnika.
liczba lub litera. 2

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
© podac¢ numer nastepujacy po literze F"

Na wyswietlaczu pojawia

sie komunikat "Hot" :
[Gor?‘cy], a wybrana funkcja :
nie chce sie uruchomic.

: Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkdje.

Wyswietlacz pokazuje :
niewyrazny tekst i wyglada

Inny zestaw jezykowy.
na uszkodzony.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
i Posprzedazowej Klienta.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowq (patrz numer telefonu w ksigzeczce

Sl

gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac¢ kody z tabliczki znamionowej Ofo

produktu.

[=1
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie |NFORMAT"
instructiunile privind siguranta.
- ; \F;anor de comanda
L I . Ventilator si rezistenta
@ circulara (nu sunt vizibile)
— < = ) = 3. Bec
4. Ghidaje pentru gratar
2.0 4 6 (nivelul este indicat pe peretele
° @ compartimentului pentru
3o preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)
.7
43
| y
I /)
R ,

p

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

°C
o/AUTO
250 <60
220 80
200 . 100
180 12(;.§
160 140 :

1. BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasati ¢
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul cuptorului.

.
-
H

3.SETAREA OREl _ )
Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

5

6

6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotl,%lupentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Vd rugdm sa retineti urmdtoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a
fi activate, apdsati pe centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.

Whjr/lﬁool



ACCESORII

GRATAR METALIC

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri Si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

T r

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, lequme, focaccia etc.

sau poziflonarea sub grdtarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea painii
si produselor de patiserie,
dar si pentru fripturi, peste in
papiotd etc.

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

* Disponibile numai la anumite modele
Numadrul si tipul

de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti %rAétaruI metalic pe nivelul dorit, men%inén_du-l
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din

spate care este ridicata (orientata in sus). Apoi culisati- pe
orizontala de-a lungul sinelor, cat mai in spate posibil.
- Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe

orizontala, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de
protectie a acestuia
protec

Hﬁ]aapm indepartati folia de
a

idajele culisante.

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]
Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant_
pentru a decupla carligele inférioare (1) si trgg{etl
ghidajele culisante in Sus, scotandu-le din carligele
Superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru
gratar (1), apoi apasati partea inferioara a_ghidajelor
culisante pe ghidajele pentru gratar, pana’cand
carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[d]

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-I spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intdi cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioard langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar
este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apasati pe & pana cand pictograma O si cele
doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

N
nintnly

L
o}

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati & pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe
sa clipeasca. Utilizati + sau - pentru a seta minutele si
apasati © pentru a confirma.

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Cand pictograma @ clipeste,

de exemplu, dupd intreruperi indelungate ale alimentdrii
electrice, va fi necesar sd resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
Br_ocesulw de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. _
rin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa |r_1caIZ|F1 cuPthuI gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute. Indepartati elementele de
protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului I§I
scoatefi accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti cuptoru
la 250 °C timp de aproximativ o ord. Cuptorul trebuie sa fie
ol in acest interval de timp. oo
Vd rugam sa retineti urmatoarele: Se recomandd sa aerisiti
incdperea dupa utilizarea aparatului pentru prima datd.
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FUNCTIONS (FUNCTII)

CONVENTIONAL

h Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

-=~.] RISING (DOSPIRE)

= |Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor
dulci sau picante. Rotiti butonul termostatuluila
pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.

<> | FORCED AIR (AER FORTAT)

7% IPentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
maximum frei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s | PIZZA
et

lPentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni
de pizzasi paine. Este recomandat sa’interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

[ <3 | ECO FORCED AIR (AER FORTAT ECO)

e_"_"P_entru prepararea fripturilor simple si a
fripturilor umplute, pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita Circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul
procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou
prin apasarea pe -()-.

<~ | GRILL -

—IPentru prepararea la grill a bucata de carne,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea. Atunci cand frlge i carne la grill,
va recomanddm sa utilizati o TAVA DE COLECTARE

A PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

~7| TURBO GRILL

s . " .
*¢_|Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
Roshif, carne de u% Va recomandam sa utilizati o
TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si

UTILIZAREA ZILNICA

adaugati 200 ml de apa potabila.
MAXI COOKING

XL_—IPentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea
in timpul prepararii pentru a va asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parf). De asemenea
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand
pentru a nu se usca excesiv.

BOTTOM HEATING (REZISTENTA
INFERIOARA)

Utila pentru rumenirea pdrtii inferioare a preparatelor.
Functia este recomandata si pentru f_)reparare

lenta, Pentvru finalizarea prepararii alimentelor cy o
consistenta foarte lichida sau a sosurilor si sucurilor
proprii concentrate.

|® BREAD AUTO (FUNCTIE AUTOMATA PENTRU
A—_IPAINE)

Aceastd functie selecteaza automat temperatura_
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii.
Pentrurezultate optime, respecta%l cu atentie reteta
. Activati functia cand cuptorul este rece, Butonul
termostatului trebuie sa ramanad in pozitia 0/ auto in
timp ce temperatura este setata automat de functie.

[—=| PASTRY AUTO (FUNCTIE AUTOMATA
A~|PENTRU PRODUSE DE PATISERIE)

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala
si durata de coacere corespunzatoare a pra{lturllor.
Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul
termostatului trebuie sa ramana in Pompa 0/ AuTo in timp
ce temperatura este setata automat de functie.

~’ | DEFROSTING (DECONGELARE)

Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

Pentru a activa functia de decongelare,f%%tlg
butonul de selectare in dreptul pictogramei X ,iar
apoi rotiti butonul termostatului sens orar, in dreptul
unei temperaturi oarecare. Aceasta functie nu incalzeste,
astfel incat poate fi utilizatd orice temperatura. Cand
decongelarea este incheiata, rotiti cele doua butoane de
comanda in pozitiile O sio/auto

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti _ _
butonul termostatuluj pentru a seta temperatura dorita.
Va rugdm sd retineti urmdtoarele: In timpul procesului de preparare,
puteti modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi in pozitia Q /AUTO. Puteti seta
durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare

(numai daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

N
1

4

W4

4
)

/

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul )
termostatului in pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti
selectorul de functii in pozitia Conventional; Introduceti
alimentele in cuptor dupa emiterea semnaluluij aferent
preincalzirii. Acoperiti aluatul cu o laveta umeda sau
introduceti un recipient cu apa in partea inferioara a
cuptorului pentru a crea un mediu umed.

3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonorsi .
aprinderea intermitenta a pictogramei <4 pe afisaj.Cand
temperatura setata este atinsa, pictograma ramane fixa
si.va fiemis un nou semnal sonor pentru a indica faptul _
cd alimentele pot fi introduse in interiorul aparatului si ca
procesul de preparare poate incepe.

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului final al procesului de preparare.
Dupa preparare si cu func%i_a dezactivatd, pictograma
20 ar putea ramane in continuare vizibila pe afisa
chiar si dupa oprirea ventilatorului de racire, penfru a
indica faptul ca in interiorul aparatului inca mai exista
caldura reziduala.
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Vd rugdm sd retineti urmdtoarele: Durata de timp dupad care
plctograma se dezactiveaza variazd deoarece depinde de o
serie de factori precum temperatura ambientald si functia
utilizata. In orice caz, se poate considera cd aparatul este

dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare

se afla in dreptul simbolului O

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA
Apésa%i in mod repetat pe @ pand cand pictograma®
si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.
S 2
FArLrIr
LI

Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare

dorita, apoi apésa%i pe entru a confirma,
Activati Tunctia rotind butonul termostatului la
temperatura darita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Pentru a anula durata de
preparare setatd, apasati in mod repetat pe & pana cand
pictograma (® Tncecyoe sa clipeasca pe aﬁg%} apoi utilizati

- pentru a reseta durata de preparare la,00:00" Durata de
preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/

PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea

functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare g prepararii: Apasati pe ¢ pana cand

pictograma /¥ si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.
N i g e
At At
[ |
% N
a5

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ('
pentru a confirma.. )
Activati functia rotind butonul termostatului la

temperatura dorita: functia va ramane intrerupta pana

cand porneste automat la ora calculata in functie de
ora de finalizare selectata a prepararii.

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare 0/ AuTo.
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este

disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

—1
@

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferita sau O pentru a opri cuptorul.

Va rugam sd retineti urmdtoarele; Daca temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizatiafisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
1 ,00:00” si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe
afisaj.

_

N
ninteln
LI

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati pe
Eentru a confirma. . )

e va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul
a finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp
selectate.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Pentru a anula
temporizatorul, apasati in mod repetat pe € pand cand
pictograma (J Incepe’sa clipeascd, apoi utilizati — pentru a
reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE  TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30 - 50 =
Leavened cakes (Torturi dospite) Da 160 30-50 ,\é,
Da 160 40-60 2
Prajitura umpluta =] Da 160 - 200 35-90 éﬂ
(prajiturd cu branza, strudel,
placinta cu fructe) Da 160 - 200 40-90 — 2
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 L
Da 150 35 - 45 42
= Da 180 - 210 30 - 40 3.
Choux buns (Choux & la créme) Da 180 - 200 35 - 45 NN
Da 180 - 200 35-45 2,3 .1
= Da 90 150-200 |3
Bezele Da 90 140-200 4, 2
Da 90 140-200 >, .3 1
= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
= Da 190 - 250 20 - 50 — 2
Pizza congelata EI Da 230 10-20 éﬂ
Da 230-250 10 - 25 —_ 2
= Da 180 - 200 40 - 55 =
F;;I?gﬁtrgscaur?;gume, quiche) Da 180 - 200 45 - 60 "--i_---" "-‘é"
Da 180 - 200 45 - 60 e
= Da 190 - 200 20 - 30 3
\égl;(—)?:t-;ents/pateuri din aluat Da 180 - 190 20 - 40 -\...i—...,- L
Da 180 - 190 20-40 2 3,01
Losegna prselo ot = 0 w020 | asees 2,
Miel/vitel/ vitd/porc 1 kg = Da 190 - 200 80- 110 é
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110 - 150 ég
Pui/iepure/ratd 1 kg = Da 200 - 230 50-100 2,
Curcan/gasca 3 kg =] — 190 - 200 100 - 160 ;g
%ﬁgﬂ?if?nﬁfe%t)Or/ in papiota = Da 170 - 190 30 - 45 L2
I(_rggi?frcri]gv?eTepi,h\J/’icr?ete) Da 180 - 200 50-70 "‘%"‘
Paine prajita had 5' 250 2-6 o
Fileuri/medalioane de peste i — 230- 250 15-30* .\__f_,. pivf
Carnati/frigarui/coaste/ =] _ 250 15 - 30 * _\UTSMF \mi,vr

hamburgeri
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Friptura de pui 1-13 kg Da 200 - 220 s5-70% 2.0,
Muschi de vits, in sange 1 kg Da 200 - 210 35-50% 3 |
Pulp de miel/but Da 200 - 210 60-90* 3,
Cartofi copti Da 200 - 210 35-55 2,
Legume gratinate _ 200 - 210 25 - 55 L3
Carne si cartofi Da 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, ;,
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** ,\é,. é
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** _\!Ti___,, ;,
Masa completa:
tarta cu fructe (nivelul 5) / lasagna Da 180 - 190 40 - 120 *** ,\%ﬁ ,‘éﬁ ;,
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)
Fripturi simple/fripturi umplute L] — 170 - 180 100 - 150 ;g

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi
din durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincdlzire: Este recomandat sa introduceti alimentele In cuptor si sd setati

durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

Aueennn ~ AF=e —J | f | )
Tava de copt/tava de «
ACCESORII < . Vas de copt pe gratarul  colectare a picaturilor sau Tavé de colectare a . “Tav.a de co[ectare a
Gratar metalic : < o N picaturilor/tava de copt cu
metalic vas de copt pe gratarul picaturilor/Tava de copt N
- 200 ml de apd
metalic
¥, = s
FUNCTIONS \i’ )@ Ifl é"_TI
(FUNCTI) . . . . . .
Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Aer fortat Eco

CURATAREA S| INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse
de curatare abrazive/corozive,

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

curatare. deoarece acestea ar putea
Ng utilizati aparate de curatare cu gﬁﬁglt?mgxgg?gae;gfor;:rcaﬁ:Im.
aburi. > O

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati su_grafe[gelevcu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscéata. 5

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu_
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
Prepararu alimentelor cu un_continut de apa ridicat,
asati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-|
folosind o laveta sau un burete.

+ Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le '

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile’de mancare pot fi indepadrtate cu o perie de
curatare sau cu un burete.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

—

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti
si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparté, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
etapele de mai sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energfie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25W/230V, de tip G9,T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnica post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cUptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-| si amplasati-l pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu

,R") inainte de a remonta panoul interior: Pentru

a pozitiona corect panourile de sticla, asigurati-

va ca marcajul ,R” poate fi observat in coltul din
partea stanga. Mai intai, introduceti latura lunga

a geamului marcata cu litera ,R” in locasurile de
sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati
aceasta procedura pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.
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CURATAREA PANOURILOR CATALITICE

Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale
care faciliteaza curatarea compartimentului pentru
preparare, datoritd stratului special cu autocuratare,

deosebit de poros si care absoarbe grasimea si
murdaria. . o . .
Aceste panouri sunt montate pe ghidajele gratarului:
La repozitionarea si remontarea ghidajelor pentru _
gratar, amgura’gl-va ca clemele din partea superioara
sunt intro

panouri.

use in orificiile corespunzatoare din

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de .
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o_
ora, folosind functia ,Aer fortat”. Cuptorul trebuie sa
fie gol in acest interval de timp. _ = .

Apoi, [asati cuptorul sa se raceasca inainte de
indepartarea oricaror resturi de alimente cu ajutorul
unui burete non-abraziv.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Folosind agenti de curdtare
coroZzivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarmd’sau sprayuri
pentru cuptor, puteti deterjora suprafata cataliticd si puteti
compromite proprietatile de autocuratare. o

Vd rugdm sa contactati serviciul de asistentd tehnicd post-
vanzare daca este necesara inlocuirea panourilor.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema =~ Cauza posibila
- Panéa de curent.
- Deconectare de la reteaua

Cuptorul nu functioneaza. ne
: electrica.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
© cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

- defectiunea persistd.

Pe afisaj apare litera ,F” ; .
urmata'de un numdrsauo  Defectiune cuptor.

- Contactati cel mai apropiat centru de serviciide
| asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati

litera.

Pe afisaj apare mesajul
,Hot" iar functia seléctata

- Temperatura prea ridicata.
nu porneste. :

- Ldsati cuptorul sa se raceascd inainte de a activa functia.
- Selectati o functie diferitd.

Pe afisaj apare un text
neclar, pare sa fie o

Alt set de limbi.
defectiune. :

* Disponibile numai la anumite modele

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
. tehnica post-vanzare pentru clienti.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizarea codului QR de la aparat
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

+  Caalternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnicd post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Sl
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register

VIAC INFORMACIi ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI
precitajte Bezpecnostné pokyny.
- ; evlé?aci panekl hiv oh
LI . Ventilator a okruhly ohrevny
@ ¢lanok (nie je viditel’nyg/ Y
—— = = — 3. Ziarovka
4. Vodiace list
2. -y 6 (Uroven je uvedena na stene Vo
° @ vnutri rdry)
3ot 5. Dvierka
6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok
(neodstranujte)
; .7
4G
| Y
o\[ Jjo
= =
5.0 ]
m =
OPIS OVLADACIEHO PANELA
°C
0/ AUTO —
_|_ . 250 i QGO
':! 220 80
200 L4100
- 180 12(;.§
160 140 :
4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASp _ 6. OVLADACI GOMBIK
Na zapnutie rary volbou funkcie. Na nastavenie Casu pripravy jedla, | TERMOSTATU

Rdru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

odlozeného startu a ¢asomera.
Na zobrazenie ¢asu, ked'je rdra
vypnuta.

4.DISPLE)J

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Naé”zmenu nastavenia Casu pripravy
jedla.

Otocenim si zvolite poZzadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych

funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méZe Iisit od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T r

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryby, zelenina,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkoy,
ale tiez pe¢eného maésa, ryby
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rodt na poZadovanu uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujldcu nahor).

Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach az
na doraz.

« DalSie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlioZzené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
iSt.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rary odstrante ochrannu pasku [a]
gpvotom stiahnite ochrannu f6liu [b] z posuvnych
€zcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu cast posuvného beZca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
potlacte spodnu c¢ast posuvnych bezcov proti
vodiacim listam, aZ spodné haciky klikna (2).

PRVE POUZITIE

[d]

VYBRATIE A VKLADANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu Cast liSty, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte'ich k priestoru
rary a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu Cast k otvoru, zasunte podperu

a pevne zatlaCte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a ¢as:
Stlacajte @, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ®

a dve Cislice oznacujuce hodiny.

N 7
nlginly

LU
o

Pomocou + _alebo - nastavte hodinu a stlacte & na
potvrdenie. Za¢nu blikat Cislice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo - nastavte minuty a stlate & na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka ®, napriklad po dlhsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne. Preto prv nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foéliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu.

Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouzitfl spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNCTIONS (FUNKCIE)

STATICKY OHREV

. 'Na pripravu ubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/| KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

HORUCI VZDUCH
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

y | PIZZA
—

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze

a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

I\'"'E, ECO HORUCI VZDUCH

_e ~~_INa pecenie masa i plnenych kusov mésa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkuldciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysuSovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim 0.

>~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zelenina alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.
~~ | TURBO GRIL

s
=*_INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie tavy z pecenia. Umiestnite nadobu

KAZDODENNE POUZIVANIE

/’\
ace
\od

na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

MAXI COOKING
XL_—INa pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovnomerne. Odporucame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

BOTTOM HEATING (SPODNY OHREV)

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia
odporucana tiez na pomalé varenie, na dovarenie
jedal velmi tekutej konzistencie alebo zhustenie Stiav
a omacok.

|® CHLIEB AUTO
A—ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete dosledne postupovat podla receptu

. Funkciu aktivujte, ked je rura studend. Gombik
termostatu musi zostat'v polohe o/ auto, lebo teplotu
automaticky nastavuje funkcia.

|£ PASTRY AUTO (MUCNIKY AUTO)

A—ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked je rara
studend. Gombik termostatu musi zostat v polohe

0/ AuTo, lebo teplotu automaticky nastavuje funkcia.

% | ROZMRAZOVANIE

0O— Na rychlejsie rozmrazovanie potravin. Na

aktivovanie funkcie odmrazovania, otocte
gombikom volby na ikonu [F! a potom otocte
gombikom termostatu v smere hodinovych ruciciek
na lubovolnu teplotu. Tato funkcia sa nezahrieva,
takZe je mozné pouzit akukolvek teplotu. Po
dokonceni rozmrazovania otocte oba ovladace do
polohy 0 a o7 auto.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte g{ombl'kom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe Q /AUTO. MdZete nastavit ¢as pecenia,
¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a ¢asomer.

N
Y

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po signdli predohrevu
vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vlihkou utierkou
alebo vlozte na dno rury nadobu s vodou, aby sa
vytvorilo vlhké prostredie.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka 4 na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zac¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy ucinok na konec¢ny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
mozZe ikonka # na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, o znamena, ze
vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.
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Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moéze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzitéd funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke O.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
DURATION (TRVANIE)

Stlééaéte , az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka

@ a ,00:00".
N —
ML
JLILFLILL

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu

Eeéenia a potom stla¢te © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny ¢as pecenia,
stlacajte @, a7z kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®,
potom pomocou - resetujte Cas pecenia na,00:00" V tomto
Case pecenia je zahruta aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim c¢asu jeg)ukonc‘fenia. Stlacajte

. kym na displeji neza¢ne blikat ikonka /¥ a aktualny
cas.

N —7

>

¥ L

S
I

P,

Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Eec“:enia a stlac¢te ( na potvrdenie.
unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
Egiadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena,
ym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na
zaklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika 07 AuTO.

Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

END OF COOKING (UKONCENIE PRIPRAVY
JEDLA)

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

i
@

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im ruru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit disEI(y' ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rdra vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
@ ,00:00” a ,,00:00".

N
ninteln
LI

Pomocou + alebo - nastavte pozadovany cas

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stlacanim @, az kym nezaCne
blikat ikonka &, potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRigfl?;IEED?STVO
=] Ano 170 30-50 \.,f:}:...,
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40 - 60 .\...i—...,-
Plneng kolic = Ano 160 - 200 35-90 2,
(Syrovy kola¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 - 90 -‘...i—...,- ..é,
= Ano 160 25-35 3
Susienky / kogicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180 - 210 30-40 |3
Choux buns (Odpalované cesto) Ano 180 - 200 35-45 1; ;
Ano 180 - 200 35-45 >, 3 1.
= Ano 90 150-200 3 .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é L
Ano 90 140-200 >, 3 1
= Ano 190 - 250 15-50 | 1/2
Pizza / focaccia . 4 2
N Ano 190 - 250 20-50 o %
=] Ano 250 10-20 3,
Mrazena pizza — - 4 2
Ano 230 - 250 10 - 25 —
= Ano 180 - 200 40-55 3
(Szlglgﬁilr(%l\é;ioléé, ki%) Ano 180 - 200 45 - 60 e i
Ano 180 - 200 45-60 2. 3 .1
= Ano 190 - 200 20-30 3
Listkové cesto/odpalované cesto Ano 180 - 190 20 - 40 -\...i—...,- L
Ano 180 - 190 20-40 2 /3, 1
e et o iy, = Ano | 190-200 | 45-65 | 2,
éarfa\\r/\?g\l/réa]/lfglacma / hovadzie / El Ano 190 - 200 80 - 110 é
Brav¢ové pecené s kozou 2 kg & Ano 180 - 190 110 - 150 é
Kurca/kralik/kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 2,
Morka/hus 3 kg = - 190 - 200 100-160 2|
Peehes Y/ fypy pecent = Ano 170 - 190 30-45 2
(filety, celé)
Fp!gfar:jiﬁe;l,ecﬂl?eiy, baklazany) Ano 180 - 200 50-70 "‘é"‘
Opeceny chlieb ~] 5' 250 2-6 _\_E._,_
Rybie filé / platky ] - 230 -250 15-30* e \vimr
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UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
e N R NN S (PR P A O
Pecené kuréa 1 -13 kg Ano 200 - 220 55 - 70 ** .\__%,_,. 1WVLVI
Krvavy rozbif 1 kg Ano 200 - 210 35-50% | 3,

Jahnacie stehno / koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** @

Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 |2

Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 @

Méso a zemiaky Ano 190 - 200 45-100% A 1

Ryby a zelenina Ano 180 30 — 50 *** -\..i—...,- ;,
Lasagne a maso Ano 200 50 - 100 *** -uéu- ;l

Uplné jedlo: )

ovocna torta (Uroven 5) / lasagne Ano 180 - 190 40 - 120 *** _\éﬁ _\;‘F u;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pec¢ené maso/plnené kusy masa & ] - 170 - 180 100 - 150 K;ﬂ

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedld moZete z rdry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporicame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZz po

dosiahnuti poZzadovanej teploty.

PRISLUSENSTVO

Droéteny rost Nadoba na pecenie na roste

Plech na pecenie/
odkvapkavacia nddoba
alebo nadoba na pecenie

o]

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie s 200 ml
vody

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
na roste

=

Staticky ohrev

o>
a%s
\ods

Horuci vzduch

§
<=

Pizza

FUNCTIONS
(FUNKCIE)

=l

Maxi cooking

]

Gril

Turbo gril

s
)

Eco hortci vzduch

CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, Ci rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY
Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY
« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnuat

a potom ju ocistite, naﬂlepéie, ak je este teEIé, abci/ ste
odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rudru Uplne vychladnut a potom utrite
handrickou alebo Spongiou.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie Cisti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouZziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

|

g

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (bs).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili dplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Rdru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230
Vtypu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetfovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2, Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

@

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu ,R”) Potom
nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené tabulky
umiestnili spravne, znacku ,R” musi byt vidiet

v lavom rohu. Najprv vlozte do opornej podlozky
dlhu stranu skla oznacenu ,R”, potom ju spustite
na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri oboch

tabulkach skla.

\ o/

4

4, Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.
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CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV

Rura je vybavena Specialnou katalytickou vioZkou
ulahcujucou Cistenie vnutra rary vdaka samocistiacej
vrstve, ktora je velmi pérovitd a absorbuje mastnotu
a necistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich list: Pri
premiestiiovani a opatovnom zasuvani vodiacich list
dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

RIESENIE PROBLEMOV

Pre Co najlepsie vyuzZitie samocistiacich vlastnosti

katalytickych panelov odporic¢ame zahrievat

rdru na 200 °C na dobu priblizne jednej hodiny

Erostrednictvom funkcie ,Forced Air” (horuci vzduch).
ura musi byt pritom prazdna.

Potom nechajte raru vychladnut a odstrante zvysky

jedla pomocou neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: Pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kiez,dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

Problém  Mozna pricina
Vypadok prudu.
Rdra nefunguje. - Odpojenie od elektrickej

. siete.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢ije rura
. pripojenad k elektrickej sieti.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

. problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno

,F" a za nim ¢islo alebo - Porucha rury.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte &islo,
- ktoré nasleduje po pismene ,F".

pismeno.

Displej zobrazuje spravu :
,Hot” (horuca) a zvolena - Teplota je prili$ vysoka.

- Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
¢ Zvolte ind funkciu.

funkcia sa nespusta.

Text na displejisa ]
zobrazuje nezretelne a zda

Nastavenie iného jazyka.
sa, ze je poskodeny. :

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Obrétte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
i popredajnych sluZieb.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitie QR koédu vo vasom spotrebici
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefonne cislo ndjdete v zéru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
.S - , p g , e ¥ - EE
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného Stitku védsho spotrebica. 5
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Moci6Huk kKopucmyeaya

[lnA oTprMaHHA 6inbLl NOBHOT JOMOMOTM 3apeecTpyiTe CBil

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
=/ npunag Ha canti www.whirlpool.eu/register

Mepepn BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoYnTanTe
iHCTPYKLiT 3 TexHiKn 6e3neKkn.

IHOOPMALIIO

BIZICKAHYWTE QR-KO[, HA
CBOEMY NPUNAJ], LLIOB
OTPUMATU fOAATKOBY

ornnc BuPObBY

NN

[¢)

m,

5.0
M

1. MMaHenb KepyBaHHA

2. BeHTunAaTop i Kpyrosumn
HarpiBasibHUM enemMeHT (He BYAHO)
3. Jlamnouka

4. HanpAMmHi gna pewitku
(piBEHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
Kamepw)

5. [lBepuAara

6. BepxHin HarpiBanbHUi
enemeHT/rpunb

7. MacnopTHa Tabnunyka

(He 3HiMaTn)

OonncC NAHENI KEPYBAHHA

°C
o/AUTO
250 <60
220 80
200 . 100
180 12(;.§

160 140

1. PYYKA BUBOPY

LLlo6 yBiMKHYTU fyXx0oBY wwady,
BnOepiTb byab-aKYy PyHKLUILO.

o6 BMMKHYTW flyxoBy wady,
MOBEPHITb KHOMKY Y MONOMEHHA

0.
2.CBITNO

Konn ,qyxos(g Luad)g BBIMKHEHO,
¢, W06 yBIMKHYTM abo
BMMKHYTW namny B 1yX0Bil wadi.

HaTUNCHITb

2 3 4

3. HAJIAWUTYBAHHA YACY

[na goctyny fo HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHH#, 3aTPVMKI 3aMycKy Ta
Tanmepa.

Ina BigobparkeHHA Yacy, Konu
AyXOBY Wwady BUMKHEHO.

4. AUCNNEN

5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA

[na 3miHW HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA.

5

6

6. PYYKA TEPMOCTATA
MoBepHiTb, Wob BnbpaTn 6axkaHy
TemnepaTypy, KON akTUBOBAHO
bYHKLIT pyUHoro pexumy.

3BepHITb yBary: TMn gyum MOe Bif]pi3HATUCA B 3aNEXHOCTI Bif Moaeni. AKLIO pydKM € pydKamm HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LIEHTP PYYKM, O

BUBECTW 1i 3 THI3A.

Whjr/lﬁool



NPUNAQAA

PELIITKA

niaaoH*

| —

BrkopucToByeTbCA ANA
roTyBaHHA CTpas abo Ak
NiACTaBKa AnA KacTpynb,
dOpM AnA BUNiKaHHA TOpTiB :
Ta IHLWOrO XapOCTiINKOro PELLITKO [N1A COKY, Lo
KYXOHHOTIO nocyay. BMTIKAE Nif Yac rotyBaHHs.

* OCTYMHO Niwle B AeAKMX MOAENAX

BrKOPUCTOBYETLCA Y AKOCTI
[leKa 1A ToTyBaHHA M'ACa,
prbu, OBOYIB, oKaui
TOWO abo AK MiACTaBKM Mig

LOEKO ANA BUNIKAHHA*

BukopucTosyetbcA ana
rOTYBaHHA XAi600YNOUHWX |
KOHAUTEPCHKIMX OOPOLLIHAHMX
BMPOOIB, @ TAKOXK NeyeH|,
3aneyeHol B neprameHTi prbu
TOLLO.

TEJIECKOMIYHI HANMPAMHI*

=

[na nonerweHHA
BCTAaHOBNEHHA abo
BUTArYBaHHA Npunaaaa.

INBKICTb Ta TN NPWNAAAA MOXe BiAPI3HATICA 3aNeXHO BiA npuadaHol Mogeni.
[HWi akcecyapn MOXKHa NPWAGATV OKPeMO B LIeHTPI NICNANPOAaKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELLITKU TA IHLLOIo NPUNAAAA

CnouaTKy BCTaBTe peLiTKy Ha 6aKaHOMY pPiBHi,
YyTPUMYIOUN Ti TPOXW HaXMUITEHOIO Bropy, | HATUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBAaHY Bropy) AOHMW3Y.

Micna yboro NocyHbTe Ti TOPN3OHTANIbHO B3J0BX
HanNPAMHUX AKOMOra fdani.

« IHWe npunaaan, Hanpuknag 4eko ANA BUMiKaHHSA,
Cnif BCTaBAATY rOPM30HTaNIbHO, MPOCYBaloUM AOro No
HanpPAMHUM.

TEJIECKOMIYHI HANMPAMHI TA HANMPAMHI ANA PEWITKA

lNepen BUKOPUCTAHHAM OYXOBKW 3HIMITb 3aXI/ICHf/
CTPiuKY [al, a noTim BnAaaniTe 3axucHy ¢onbry [b] 3
TeneckoniyHnx HanpPAMHKX.

3HATTA TENECKONIYHUX HAMPAMHMUX [c] .
MOTArHITb HUXKHIO YAaCTUHY TeJIeCKOMNiIYHOI HanPAMHOI,
wo6 BiguenuTN HUXKHI rayku (1), i NOTArHITL )
TeJ'Ie_CK(OzI;IIHHI HanpAMHi Bropy, 3HABLUN 1X i3 BEPXHIX
raykis (2).

MNOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d] )
3auyeniTb BEPXHi raukn Ha HANPAMHUX ANA PELLiTKM
(1), NOTIM NPUTUCHITb HVMXKHIO YaCTUHY TeNEeCKOMIYHMX
HaNPAMHUWX A0 HANPAMHUX ANA PELiTKM, MOKN HUXKHI
raykm 4yTHO He 3adikcyoTbca (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ANA
PELLUITKU

1. LLo6 3HATN HAaNPAMHI ANa PEeLiTKK, MiLHO TPUMalUnCb
32 30BHILLHIO YaCTUHY HANPAMHOI, NOTATHITb i1 Ha cebe,
WoO6 BUTArTV OMopy i ABa BHYTPILLHI WTNGTY 3i CBOIX rHI3A.
2. o6 BCTaHOBUTW Ha MicCLIe HANPSAMHI A1A PELLITKN,
po3TaluyiiTe ix 6ina 3arnmbneHb, nonepeaHLO
BCTAHOBUBLLM Ha Micua ABa wWtndTw. [icna yoro po3micTiTb
30BHILUHIO YacTWHY 6inA ii rHi3ga, BCTaBTe onopy |

MiLHO NPUTUCHITb i1 4O CTIHKW 3 3arNnbneHHAMM, LWob
BMEBHUTUCA, LLIO HAMPAMHA HaNIeXXHMM YMHOM 3aKpineHa.

NEPEL NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANAWWTYBAHHA YACY

Mpw nepwomy BBIMKHEHHI Npunagy noTpibHo )
BCTAHOBUTY Yac: HaTuckavre &, NOKM 3Ha4yoK O Ta ABi
undpun roarH He NOYHYTb 6NIMMaTK Ha amcnnel.

N

4
KHonKoto + abo - BCTAHOBITb 3HAYEHHA FTOANH i )
HaTWCHITb & ANA nigTBepAXKeHHA. [MouHyTb 6nmaT ABi

unbpm XBUNKH. 3a AONOMON KHOMKK + ab0 — BCTaHOBITb
3HAYeHHA XBUIVH | HATUCHITb ) ANA NiATBEPAKEHHS.

3BepHITb yBary: AKLLO 3Ha4oK @ GVMaE, HanpyKknag, nicna
TpviBanuX Nepebois y Nofadi enekTpoeHeprii, TOTPIOHO

e

BCTaHOBUTW YacC.

2. MPOTPIBAHHA AYXOBOI LWAOU

HoBa gyxoBa Wwada moxke BUAINATA 3anaxu, Wo
3aNNWVNNCA NICNA 1T BUFOTOBMIEHHA: Lie He € HeCNPAaBHICTIO.
Tomy, nepLu HiX rotyBaTu I)K%, peKoMeHAYEMO NPOrpiTU
MOPOXHIO AyxoBy Wady, LWob yCyHY T Oyab-AKi MOXNUBI
3anaxu. 3HIMITb i3 ByXOBOI LLadyi 3aXNCHY KapTOHHY
ynakoBKy ab0 Mpo30py MAiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel BCe
npunagda. Harpinte gyxosy wwady ao 250 °C npotarom
NPUOAN3HO OJHIET rOANHW.

Mpw upomy gyxoBa wada Mae Oy Ty MOPOXKHBOIO.

3BEPHITb yBary: peKOMeHAYETbCA MPOBITPUT NMPUMILLEHHA
NicNA Nepworo BUKOPWCTaHHA Npunagy.

) \thﬁbd



OYHKUIT

CONVENTIONAL (CTAHOAPTHUW PEXXNM)
—— 1[1na roTyBaHHA O6yab-AKOI CTPaBW NMLLIE Ha OAHIl
nonui.

/| RISING (MIAHIMAHHA TICTA)

=—Inn CI'IgVIﬂI—jHFI ed)eKTI/IBHOMH nigHIMaHHI0
CONoAKOro a . lMoBepHiTb pyuKy.
YHK(ito.

-

O MIKAHTHOTIO TICTa
TEPMOCTATA Ha 3HAYOK, LLI,O6 dKTMBYBaATW U0

<> | FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNALIA)

2% ] ns roTyBaHHA Pi3HMX NPOAYKTIB 3 OHAKOBOO
TeMnepaTypoio roTyBaHHA Ha AeKINbKOX MONMYKax
(MakcMMym TpboXx) OgHOYacHoO. Lia pyHKLiA fae 3mory
O[HOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTPaBW i Npu LboMy
YHMKaTM 3MillyBaHHA apoMarTiB.

y | PIZZA (MILA)
=

| ina BunikaHHA Niyn Ta xniba pisHMX TUNIB i
po3MipiB. Y cepefnHi npouecy rotyBaHHA 6axaHo
NOMIHATN MiCLAMN AeKa OANA BUNIKaHHA.

s |ECO FORCED AIR (MPUMYCOBA
% IBEHTUNALIA ECO)

AnA roTyBaHHA NeyeHj Ta papLuMpoOBaHMX LWUMATKIB
M'AAIcCa Ha OfHIN nonuui. XKy 3axuwae Big HagMipHOro
nepecnxaHHA NepioanyHa ferka LMpKynaLia nosiTpa.
Mpwn BUKopucTaHHi ¢yHKUiT ECO iHgnkaTop
3aNMWAETbCA BUMKHEHUM NPOTArOM rOTyBaHH#A, ane
NOro MOXHa 3HOBY BBIMKHYTWN, HATUCHYBLLUW KHOMKY

GRILL (TPUJ1b)

1 1nAa cmaxkeHHA cTelnKiB, Ke6abiB i KOBOACOK,
3aniKaHHA OBOMIB | FOTYBaHHA rPiHOK.

Mig yac cmaxeHHA M'AcCa Ha rpuili peKoOMeHAYEMO
BMKOPMCTOBYBATK Nig40H ANA 306MpaHHA COKY, WO
BUTIKaEe NpY TOTYBaHHI: NoCcTaBTe Niaa0H Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Nig pewiTKkol Ta HannnTte y Hboro 200 mn
NUTHOI BOAWN.

~7| TURBO GRILL (TYPBOTPUJIDb)

e L .
*¢ _|1nA CMaKeHHA BEIMKUX LIMATKIB M'AAca (HIXKOK,
pocT6idiB, KypuaT). PekKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
nigaoH onA 30MpaHHA COKY, WO BUTIKae npn
roTyBaHHi: NOCTaBTe NiAAOH Ha %youb—ﬂkomy piBHi nig
peLliTkoto Ta Hanuinte y Hboro 200 mn NnMTHOT BOAMN.

WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

N~

MAXI COOKING

XL_—1[1nAa roTyBaHHA BENIMKUX LWUMATKIB M'ACa
(noHapg 2,5 Kkr). PekomeHayeMo noBepTaTi M'ACO
nif Yac roTyBaHHA, Wo6 yci 60KM NigcmakyBanncs
PiBHOMIPHO. TaKOXX PEKOMEHLYEMO Yac Bif Yacy
NMoNMBaTK LUMATOK M'ACa COYCOM, LW o6 BiH He 6yB
HaATO CYXMM.

BOTTOM HEATING (HUXXHE HATPIBAHHA)

KopucHa ¢yHKUia ana nigpym'aHioBaHHA CTpaBu
3HU3Y. PEKOMEHYETbCA TAKOX BUKOPUCTOBYBATU LIIO |
byHKUi0 AnA NOBINbHOMO roTyBaHHA, WO6 HaNPUKiHLi
roTyBaHHA CTpaB YyTBOPIOBABCA AyXe piaKkum abo
KOHLIEHTPOBAHWI CiK Ta MignvBKa.

|® BREAD AUTO (ABTOMATUYHE BUNIKAHHA
A—_IXNIBY)

Lia ¢yHKLia aBTOMaTUYHO BUOMpPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BunikaHHA xniba. [Ina nocArHeHHA
HaMKpaLmx pe3ynbTaTiB yBaXKHO AOTPUMYNTECA
peuenTa. YBIMKHITb QyHKLit0, KON gyXOoBa wada
xonopgHa. Pyuka TepmocTaTa NOBMHHA 3anuWwaTnCA B
MOJIOXKEHHI 0/ AUTO, OCKiNIbKIM TeMnepaTypa 3a4aeTbCA
aBTOMAaTUYHO CaMOto PyHKLIELO.

[—=| PASTRY AUTO (ABTOMATWYHE
X=|BUNIKAHHSA JECEPTIB)

LA ¢yHKLis aBTOMAaTUYHO BUOMpPAE ifeanbHy
TemnepaTtypy i Yac BUNiKaHHA NNPOTiB. YBIMKHITb
byHKuUIo, KOonn ayxoBa wada xonogHa. Pyuka
TépMOCTaTa NOBNHHA 3aNMLLIATUCA B NOJTOMKEHHI 0/ AUTO
, OCKINbKWN TemnepaTypa 3afa€TbCA aBTOMAaTUYHO
camoto GyHKLUi€r.

7| DEFROSTING (PO3MOPOXYBAHHS)

Ana weBMAKoro po3mopoxyBaHHaA ixi. LLo6

aKTMBYBaATM GYHKLI0 PO3MOPOXKYBaHHSA,
NMOBEPHITb PyuKy BUOOPY Ha 3Ha4YOK [¥] , a moTim
NOBEPHITb PYUKy TepMOperynatopa 3a rogMHHNKOBOIO
CTpinkoto fo 6yAb-akoi Temnepatypu. Lia dyHKuisa
He HarpiBaeTbCA, TOMY MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
Oynb-AKy Temnepatypy. [licna 3aBeplueHHsA
PO3MOPOXKYBaHHA MOBEPHITb ABa perynatTopu B
nonioXeHHA O Ta 0/ AuTO

1. BUBIP OYHKLII

o6 obpaTtn PpyHKLiO, BCTAHOBITL pyyKy subopy Ha
CMMBOJ, WO BIANOBIAAE 6axkaHin GpyHKLUII: 3aCBiTUTbCA
AVCnnen i NposyHae 3ByKOBUI CUTHan.

Limn

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUW PEXXUM

[na noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLii MOBEPHITb pyuKy
TepMoCTaTa, Wob BCTaHOBUTU BaxaHy Temneparypy..
3BepHiTb yBary: i uac roTyBaHHA MOXKHa 3MIHUTY GYHKLIO,
noBepTaloum PyUKy B1OOPY, abo Bigperynosaty TeMnepatypy,
noBepTatouM PyuKy TepmocTata. QyHKUIA He 3aRyCTUTLCA, AKLLO
PyUKa TePMOCTaTa 3HaxoauTbCA B fonoxeHHi O7/AUTO. MoxHa
HaaLTyBaTV YaC rOTyBaHHH, YaC 3aBEPLUEHHA rOTyBaHHA
(TiNbKW Y pa3i BCTaHOBMEHHA Yacy roTyBaHHS) i Tarimep.

N
L
1

NN
//%

MNAOHIMAHHA TICTA

Wo6 3anyctmTtun PpyHKUito Rising (MigHimaHHA TicTa),
NOBEPHITb PYYKy TepMocTaTa B nosioxeHHA Rising
(NMigHiMaHHATICTa) (40 °C) Ta BCTAHOBITb PyuKYy BUOOPY
dyHKUiT B nonoxeHHA Conventional (CraHAapTHuiA
péxum); [ocTaBTe cTpaBy B AyXoBy wady nicna
CUrHany nporpiBaHHA. Hakpuiite TicTo BOnoroto
TKaHMHOI abo NoCTaBTe MUCKY 3 BOAOIO Ha AHO
Kamepw, W06 CTBOPUTY BONOre cepefoBuLLe.

3. MONEPEAHE NPOrPIBAHHA | 3AJINLKOBE
TENJO

Mpu yBIMKHEHHI peXXnmy NyHa€e 3ByKOBUI CUrHa, a Ha
ancnnei 6nMmae 3HauoK <4, Wo BKa3ye Ha YBIMKHEHHA
nporpiBaHHA. .

[licnAa pocArHeHHA 3agaHol TeMnepaTypu 3HavyokK
GiKCYETbCA, @ TAKOX JIYHAE HOBUI 3BYKOBUIA CUTHAT,
AKMI BKA3YE Ha Te, WO MOXHa CTaBUTWN CTPaBy B
AyXOBY Wady i NPOAOBXKYBaTW rOTyBaHHS.

3BepHITb yBary: AKLLO NOKNACTV NPOAYKTH B AyXOBY Wady
[0 3aKIHYEHHA d)a3|/| nonepeaHboro NPOrpiBaHHA, Lie Moxe
NOTIPWNT OCTAaTOUHWIM pPe3Yy/bTaT roTyBaHHA.

WhWOOl 3



[licna 3aBeplIeHHA NPUIrOTYBAHHA | NPW BiAK/IOYEHIN
YHKUIT 3HAYOK #J MO»e 3anuwaTnca BUaNMMM Ha
Ancnnei HaBiTb NICNA TOro, AK OXONOAXYBaNbHNN
BEHTUNATOP BMMKHYBCH, W06 BKasaTu, ilo y
BiAAINEHHI 3aNMWaETbCA 3aNMILKOBE TeNNo.

3BEPHITb yBary: Yac, NPOTArOM AKOrO 3HAYOK BUMUKAETHCA,
BaplOETHCA, TOMY LLIO BiH 3aneXuTb Bid pAay GakTopis, TakmMx
AK TemnepaTypa HaBKOMMLWHbOIO cepefoBuLLa i GyHKLA, WO
BVKOPUCTOBYETLCA. Y OyAb-AKOMY BMMAAKY BMPIO BBAKAETHCA
BUMKHEHIM, KON MOK&KUMK Ha PyuLli BUOOPY GyHKLI
3HaxoAWTbCA B nonoxeHH " 0 "

4.NPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKOM NpPorpamyBaHHA rOTyBaHHA
noTpibHO BUbpaTK dyHKLUi.

TPUBANICTb

HaTtucHiTb i yTpumyiTe KHOMKY O, NOKW Ha gucninei
He noyHe 6sinmatyi 3Hauok & 1"00:00".

N e e
L

JILPLIL
3a AONOMOrOI0 KHOMKN + abo - BCTaHOBITb
6a’kaHWn Yac roTyBaHHA, NOTIM HaTUCHITb & ANA
nigTBEPAMXEHHA. ~
AKTUBYWMTE GYHKLiIO, BCTAHOBMBLUWN PYyYKY
mepmMOocmama Ha baxaHy Temnepatypy: nposyHae
3BYKOBWUWN CUTHAJ i Ha ancnnei 3'ABUTbCA .
NOBiAOMNEHHA NPO Te, WO roTyBaHHA Ki 3aBepLueHo.

3BepHiTb yBary: LLo6 ckacyBaT BCTaHOBNEHWI Yac
rOTYBaHHA, HaTUCKaTe KHOMKY &, MOKM Ha Aucrnel He
NoYHe 61MaTh 3HaYoK (B, MOTIM 33 AOMOMOT M KHOMKM
- CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HaveHHA "00:00" Lien vac
rOTYBaHHA BKSIOUAE Gasy nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
TOTYBAHHA/
3ATPUMKU 3ANYCKY

[licna TOro AK 3agaHo Yac roTyBaHHA, 3aNyck
GyHKLIT MOXHa BifKnacTu, 3afiporpaMyBaBLUN Ya
3aBeplUeHHs 11 BUKOHAHHA: HaTnuckante KHonky ()
, MOKM Ha gucnnei He NoyHe 6niMmMaT 3HauoK é i
3HaYeHHA NOTOYHOrO Yacy 3anycky.

S —_
cLrdl

v L N
3a ponomoru KHoOMkn + abo - BCTAHOBITb O6axaHui
yacC 3aBepLUEHHA roTyBaHHA i HaTUCHITL () anA
nigTBepaXeHHA.
AKTMBYITE QYHKLIiIO, BCTAHOBUBLUN PyUYKY TEPMOCTATA
Ha 6aXaHy Temnepatypy: QyHKLiA 3aMLWaeTbCA Ha
naysi, NOK/ BOHa He 3ariyCcTUTbCA aBTOMATUYHO B 4ac,
BMpaxyBaHMI Ha OCHOBI BUOPAHOro Yacy 3aKiH4eHHA
roTyBaHHA.

3BepHi.Tb yBary: ,D'J'IH CKaCyBaHHA LbOro HaNalTyBaHHA
BUMKHITb f1yXOBY Liady, NOBEPHYBLIN PyuKy BMOOPY B
NOMOXEHHA 0 / AUTO. .
DyHKUiA 3aTPUMKK 3anyCcKy HeAOCTYMNHa ANA GyHKUIN
"Tpunv" i "Typborpunp".

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA .
MponyHae 3ByKOBMI CUTHaN i Ha anucnnel 3'ABUTbCA
NOBIAOMJIEHHA MPO Te, WO BUKOHAHHA QYyHKLi
3aBepLUeHo.

- _
1t
@
MoBepHiTb pyuKky subopy, W06 obpaTn iHWY PyHKLUiO,
abo y nonoxeHHs O, Wo6 BUMKHYTW AyXOBY Wady.

3BEPHITb yBary: AKLLO TaIMep YBIMKHEHO, Ha Ancnnel
nonepemiHHO 3'aBnATUMETbCA Hanmuc END i vac, wo
3aNULLIMBCA.

5. HANNAWUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepurBac Ta He nporpamye GyHKUii
roTyBaHHA, ane Aa€e 3MOry BMKOPWCTOBYBAT ANCMNeNn
BN BI};[,_O6é)a)KeHHF| TariMépa nif Yac BUKOHaHHA
OYHKUIT abo Konn ayxoBy Wwady BUMKHEHO.

Hatnckante ©, nokm 3Hauok & i"00:00" He NOYHYTb
6nmaTy Ha gucnnel.

N
ninteln
L

3a JONOMOru KHOMKK + abo — BCTAHOBITb GakaHWN

4ac i HAaTUCHITb Q) ANA NiATBEPAXKEHHS. L
MMicna Toro AK Tamep 3aBepLUnTb 3BOPOTHUN BiAiK
obpaHoro yacy, NposiyHa€ 3ByKOBUI CUrHaI.

3BepHin<%Bary: [Llo6 BUMKHY TV TaiMep, HaTUCKalTe

KHOMKY NMOKM 3HaYOK He noyHe bnmmaTn, rMoTim 3a
JOMOMOIOI0 KHOMKM — CKWHbTE Yac A0 3HadyeHHsA "00:00"
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TABJINUA TOTYBAHHA

PELIENT OYHKLIA n':%?_g:’:f::ﬂ TEMMEPATYPA (°C) | TPUBAJICTb (xg) PIBEHb | MPUNAAAA
= Tak 170 30 - 50 =
Muporu 3 ApixKAXOBOro TicTa Tak 160 30-50 _\_”é,
Tak 160 40-60 2,
Mupir i3 HaunHKoIO ) = Tak 160 — 200 35-90 éﬂ
(nqvl?pKis)MK’ WTPYRETE, GpyTo8 N Tak 160 - 200 40-90 _\_”4;!,_ -\...%—...,-
= Tak 160 25-35 3
MeunBo/TapTaneTku Tak 160 25-35 L
Tak 150 35-45 4 2
= Tak 180 - 210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka Tak 180 - 200 35-45 L L
Tak 180 - 200 35 - 45 2y 30
= Tak 90 150-200 .3 .
Bese Tak 90 140-200 4, .2,
Tak 90 140-200 2, .3 1
N = Tak 190 - 250 15-50 /2,
Tak 190 - 250 20-50 2, 2
3amoporkeHa niya E Tax 230 1020 ;l
Tak 230-250 10-25 A, 2
= Tak 180 - 200 40-55 2,
Coronupers T 180200 4560 k2
Tak 180 - 200 45-60 e e L
= Tak 190 - 200 20-30 3
Ei(zl:;)BaHVI/I'IeHI/IBO3J'II/ICTKOBOFO Tak 180 - 190 20 - 40 .\é,. '\ir
Tak 180 - 190 20-40 > (3,1
JlazaHbAa/3anikaHkuy 3
MaKapOoHaMW/KaHeNoHi/BiaKpuUTI = Tak 190 - 200 45-65 ;9
nuporu
?gﬁﬂm'r;a{ﬁnﬂmHa/ﬂnosquHa/ E Tak 190 - 200 80 - 110 ;’
gl\:?meHa CBVIHUHA 3i CKOPUHKOIO = Tak 180 - 190 110 - 150 é
|1()|l<l[.?ﬂTl/lHa/KpOﬂﬂTVIHa/Kal—IaTVIHa = Tak 200 - 230 50 - 100 é
IHOMuKa/rycKa 3 Kr = - 190 - 200 100 - 160 ;9
E’a?ijq;qj?g)pm&/y neprameHTi E Tak 170 - 190 30 - 45 ;}
ggzﬁggafggé;ia%aKna>|<aH|/|) Tak 180 - 200 50-70 "---3';!"
MipcmarkeHui xni6 e 5' 250 2-6 -\.E..,-
Pr6He dine/cknbKm ~] - 230- 250 15-30* .\__ﬂ._,. \mi,vf
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PELLENT OYHKUIA ni%?gr:/f::ﬂ TEMMEPATYPA (°C) | TPUBAJICTb (xg) PIBEHb | TPUTAAAA
rK;):g;grr(&/)ﬁe6a6m/pe6epuﬂ/ \i’ _ 250 15 - 30 * -‘..ﬁ..,- \mi,vf
CmaxeHe Kypya 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55-70 ** .\“%,,,. \WLVI
PocT6id 3 KpoB'lo 1 Kr Tak 200 - 210 35-50 ** ;;

Hora aruatu/rominka Tak 200-210 60 - 90 ** u;j

CmakeHa KapTonss Tak 200 - 210 35-55 ,‘i,

OBoueBa 3anikaHka - 200 - 210 25-55 u;j

M'sico Ta kapTomnns Tak 190 - 200 45-100%x A 1

Pu6a it 0BOuI Tak 180 30-50%* 4 2
Na3aHbA Ta M'ACO Tak 200 50 - 100 *** _\éh_ ;ﬂ
MNoBHoUiHHa cTpaBa:

ﬂl)apséK'_'T:ﬂBl/IVI nmpir (piseHs 5)/ Tak 180 - 190 40 - 120 *** -‘...i—...,- -....i—...,- ;ﬂ
(piBeHb 3)/M'Aco (piBeHb 1)

Cmaxene MAco/papupoBaki I - 170 - 180 100-150 3

* [lepeBepHITb CTPaBy MiC/A 3aBEPLIEHHSA NMOMOBNHW Yacy roTyBaHHA
** MNepeBepHiTb CTPaBy NiCNA ABOX TPETVH Yacy roTyBaHHA (AKLLO HeoOXiaHo). . .
*** MNepenoavyBaHa TPVBAICTL: CTPAaBK MOXHA BUMATK 3 yXOBOI Wadu Yepes PisHi NPOMIXKKY Uacy, 3aN1eXHO Bif OCOBUCTOrO CMaky.

BinobpaxaeTbca nepiog yacy 6e3 dasn nonepefHbLOro NPorpiBaHHA: PekoMeHgyeMO KNacTu Xy 4O AyXOBOI LWadw i
BCTAHOBJIIOBATY YacC rOTYBaHHA TiNIbKM MicNA AOCATHEHHA HeOOXiAHOT TemMnepaTypu.

Aurenes ~ A==~ J | f S
NMPUNALLA . [leko Ana BunikaHHA/NOTOK . .
PewiTtka ®opma ana BANIKaHHA HA 64 dopma ana BunikaHHA ligaoH/peko ana Eu/lniKaHHﬂI-“L"'E‘OH/M‘Ko ANA BATIIKAHHA
pewiTui Ha DewiTLi 3200 mn Boaun
Py 5 s
._ = & el & |
OYHKUII . Maxi cooking .
CraHpapTHUIA Mpumycosa i X Mpumycosa BeHTUNALIA
. iua (BenuKi wWmaTKm lpunb Typ6orpunb
pexnm BEHTUNALIA waca) ECO
Mepw Hi>K BUKOHYBaTN 3a60poHAETbCA BUpoGy.

06cnyropyBaHHA a60 oUNLLEHHS,
nepeKoHalTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60pOoHAETLCA 3aCTOCOBYBaTH
napoouuiyyBadi.

3O0BHILUHI NOBEPXHI

MNpoTnpante NoBepxHi BOIOroK TKAHNHOIO 3, ]
MIKpoQibpu. AKLWO BOHN Ay»Ke OpyaHi, fofanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MnMHOro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHSA NPOTPITb CYXOI CEPBETKOH.

He kKopuctynteca KoposiiHummn abo abpasnBHum
3acobamu aAna ynweHHaA. AKwo 6yab-AKi 3 UMx 3acobiB
BMNagKOBO MOTPANAATb Ha MOBEPXHi Npunagy, .
HerauHo 3iTpiTb X BOSIOro0 TKaHMHOIO 3 MIKpOodibpu.

BHYTPILWLHI MOBEPXHI

« MicnAa KO>KHOro BUKOPUCTaHHA JanTe AyXoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUMCTITb 11 Big 6yab-AKoro ocagy
4n NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6akaHO 3pobuTn, NOKK
BOHa LLe Tenna.

BMKOPMNCTOBYBaTU APOTAHI
mouanku abo 3acobu gna
YnLEeHHA 3 abpa3nBHOIO YN
KOpPO3illHOIO Ai€10, OCKiNIbKN BOHN
MOXKYTb NOLWKOANTU NOBEPXHi

HapAaranTe 3axucHi pyKaBn4Kku.

Mepepn BMKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onegay,iﬁ o6cnyrosyBaHHA
Heob6XigHO Bif'eAHaTN AYXOBY
wady Big eneKTpomepexi.

Llo6 BUCYLWINTN KOHAEHCAT, AKNIA YTBOPUBCA
BHACJiAOK roTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKUM BMiCTOM BOJMW,
[aviTe AyxoBili wadi NOBHICTIO OXONOHYTK, a NOTIM
BUTPITb T TKaHMHO abo rybkoto.

« [1nA nonerweHHA OYNLLEHHA CKa ABepuATa MOXKHA
Nerko 3HATU | MOTiM BCTAHOBUTK Ha MicLie

+ CKNO ABepuUAT MUATE BiANOBIAHUM PIAKM MUNHUM
3acobom.

nPUNAAARA

3amouynTe npunaana y BOGHOMY PO3UMHi MUAHOTO
3acoby Bigpa3sy NicnA BUKOPUCTAHHA, TPUMAKOUUN NOro
3a JONOMOrOI0 NPUXBATKK, AKLLO BOHO JOCi rapave.
3anunLWKM TKi MOXKHA BUAANUTU WiTKOK abo ryokoto.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. I.I.l,o_6 3HATU ABEPUATA, NOBHICTIO BIAUNHITL iIX i
OnyCTiTb 3aCyBKMW, MOKM BOHM He OyayTb Y NONIOXKEHHI
p036/10KyBaHHS.

|

2. 3aunHiTb ABepuATa 40 yrnopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLATa 060Ma pyKamu, He
TPUMaNTE X 3@ PYUKY.

LLlo6 3HATN ABepLUATa, 3aUMHANTE | BOHOYAC TATHITb
ix yropy (a), MOKn BOHM He BMBIIbHATLCA i3 ONOPHYX
MiCUb.

I'I0|I<J'nap,in 3HATI ABepUATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBMTU ABepLUATA Ha Micue, NigHeciTb ix
A0 AyX0BOi Wadu, BUPIBHANTE rayky neTenb 3 iXHiMu
rnasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTVHY B Nasi.

4. OnycTiTb ABEPLUATA, A MOTIM MOBHICTIO BIAUNHITb IX.
OnycTiTb 3aCYyBKM B NOYATKOBE MONOMKEHHA:
MNepekoHanTecs, WO BOHM NOBHICTIO ONYLEHI.

5. CnpobyiiTe 3aUMHNTLK ABepLUATa 1 NepeBipTe,
yn nepebyBaloTb BOHM HA OAHIN NiHii 3 NaHeno
KepyBaHHA. AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe
ONKCaHi BULLE KPOKMW.

3AMIHA TAMNNA

1. BigkniouiTb AyxoBy Wwady Bif enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb nnadoH iHgUKaTopa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTITb NadoH Ha micue.

3. 3HOBY MigKNOYiTh AYXOBY Wady Ao
efleKTpomepexi.

3BEPHITh yBary: BUKOPUCTOBYITE ranoreHoBi namnu tuny G9,
25 B1/230 B, T300 °C.

Jlamna, Wo BMKOPWCTOBYETLCA Y BUPOGI, po3pobneHa
cneuianbHo AnA NOOYTOBUX ENEKTPUYHMX MPUNAAIB i
He NiAXOANTb ANA NODYTOBOroO OCBITIEHHA NPUMILLEHb
PernameHT EC 244/2009). o
aMnn MOXHa NPKAGATH B LEHTPI NICAANPOAAXKHOTO
00C/YroByBaHHA. - He TopKanTeca namnii roavMmy pyKamu,
OCKIfibKM BIAOWTKIM NanbLjiB MOXyTb nowkoanTy ii. He
KOPUCTYMTECA JyX0BOIO Wadoto, JOKM He BCTaHOBMUTE MadoH
Ha micLe.

OUYNWEHHA CKJTA OBEPLAT

1. 3HABWN ABepuATa | NOKNABLWM IX HA M'AKY
NOBEPXHIO PYYKOIO AOHM3Y, OAHOYACHO HATUCHITb
Ha ABa ¢ikcaTopw i 3HIMITb BEPXHili Kpall ABepuAT,

NOTATHYBLUM iX Ha cebe.

2. [MigHIMITb | MILIHO YyTPUMYWTE BHYTPILLHE CK/10
oboma pyKamu, N OUMLLEHHSA 3HIMITb | NOKNaAiTh
MNOro Ha M'AKY NMOBEPXHIO.

3. BcTaHOBITb NpOMiXKHY naHenb (No3HayeHa

nitepoio R) nepes BCTAaHOBJ/IEHHAM BHYTPILWHbOI
naHeni: o6 npaBnnbHO BCTAaHOBUTY CKNAHI

naHeni, nepekoHanTecs, Wo B J1iBOMY KYTKY BUOHO
no3Hauky R. CnoyaTKy BCTaBTe JOBry CTOPOHY CKNa,
no3HayeHy nitepoto R, B ONOpPHI rHi3ga, a noTim
OnycCTiTb NOro Ha Micue. lNoBTOpPITb Lo Npoueaypy
Ana 060X CKNAHNX NaHenen.

4. BCcTaHOBITb Ha Micue BepXHIO KpOMKY: KnauaHHA
CBigUMTb NPO NpaBufibHe BCTAHOBNEHHA. [lepLu Hix
BCTAHOBUTY [IBEPLATA, NEPEKOHANTECA Y HafiNHOCTI
YWiNbHEHHA.
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OYMNLLEHHA KATANNITUMHUX BTYJIOK

Lito oyxoBy wady ocHalleHo cnelianbHUMM
KaTaliTMUHMMUN BTYSIKaMW, L0 NONETWYIOTb YNLEHHS
BiACIKY AnA npuroTyBaHHA. Lle 3abe3néuyeTtbca
0COOTMBUM CAMOQUMCHUM BYCOKOMOPUCTVM
NOKPUTTAM, LLO BOMPAE XMP Ta Caxy.

3a3HaueHi NaHeni BCTAaHOBJIIOIOTbCA Ha HAaNPAMHUX
Ans pewitky: MNpu 3MiHi NONOXeHHA 11 MOBTOPHIN
YCTaHOBLi HAaNPSAMHUX 4151 PELLITOK CIifl BCTABNATU
Fauky y BEPXHIi YacTMHI 4O BiANOBIAHUX OTBOPIB
naHenem.

3 meTo10 HanBinbw ePpeKTUBHOIrO BUKOPUCTAHHA
BIAaCTUBOCTEN CAMOOUUNLLEHHA KaTaniTUYHNX
naHenemn pekoMeHZQYEMO nporpisatn Ayxosy waody
no temnepatypu 200° C npoTtarom npnbnnsHo ofHiei
FOAVHN 3 BUKOPUCTAHHAM QYHKUiT "BunikaHHA 3
KOoHBeKLUiew". [pn uboMy ayxoBa wada mae 6yTun
MOPOXHbOID. ) L
MoTim, Nnepw HiX BUAANATN 6yAb-AKi 3aNnLWKN TXKi 3
BMKOPUCTAHHAM Heabpa3nBHOI rybKn, ganTe gyXoBil
wadi OXONOHYTHN.

3BepHiTb yBary: He BUKOPWCTOBYITe KOPO3ilHi abo abpasvgHi
MUIMHI 3aCO0W, )KOPCTKI LLITKM, METANEBI MOYanku ana
UMLLEHHA KacTPyITb abo 3aCO0M OUMLLEHHA (DO3MNMIOBaYI)
ANA OyXOBUX LA, AKI MOXKYTb MOWKOAWTI KaTaniTUyHY
NOBEPXHIO Ta 3iNCyBaTV i CaMOOUMCHI BNIACTUBOCTI.

AKLLO NOTPIOHO 3aMIHWTI NaHeni, 3BepHITLCA A0 CIYKOM
NicNANPOAAXXHOrO 0OCYTroBYBaHHA KITIEHTIB.

NMOLWYK | YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

Npo6nema  ~ ~  Moxnusanpnuuna

PiweHHn

§ BiAKIOYEHHSA XKMBIEHHS.
. Bin'egHaHHA Big

JyxoBa wada He npaue. .
. eNIeKTPOMEPEXI.

- [NepesipTe, un € HaNpyra B N1eKTPOMEPEXI, @ TAKOX UM
| NiAKI0YEHO AyXOBY Wady A0 eNeKTpoMepPexi.

i BUMKHITb AyXOBY Wiady i 3HOBY YBIMKHITB i, OO

| NepeBipUTY, Y 3HNKIa HECMPABHICTD.

Ha gucnnei )
Bifo6pakaeTbcA nitepa F
i yncno abo iHwa nitepa

. HecnpaBHicTb AyxoBoi lwadu.

- 3BepHITbCA A0 HAMBNMXKUOrO LEHTPY NICAANPOAAKHOIO
- 006CNyroByBaHHA KMIEHTIB | MOBIOMTE CneLlianicTam
© YnCno, AKe BifobpaxaeTbcA nicna nitepn k.

nicns Hel.

Ha gucnnei
BijOOpaxkaeTbca
nosigomneHHa "Hot",
Ta obpaHa PyHKLUiA He :
3anyCcKaEeTbCA. :

: 3aBMCOKa TeMnepaTypa.

. 3anuwTe

‘ XOBY LUady OXONOHYTW, NICNA YOrO akTUBYITE
- dyHKUito.

6epiTb iHL1Y QyHKLjiO.

Ha aucnnei o
BiJOOparkaeTbCA HEUITKNM
TEKCT, 3[a€TbCA, ANCnNen
3M1aMaBCA.

¢ BcTaHOBITb iHLWY MOBY.

*[OCTYNHO NnLLe B AEAKNX MOLENAX

- 3BEPHITbCA 10 HaBAMKUOTO LieHTPa NiCNANPOAAKHOMO
: 00CNYroByBaHHA KNIEHTIB.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€l0 Ta A0fAaTKOBOIO iHpopmaLi€lo npo BMpi6 Mo)KHa 03HallOMUTUCS

HacTYMHUM YNHOM:
+  3aponomoroto QR-koay Ha Balomy BUpo6i
- BigsigaBlwu Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu

+  AGO 3BepHiTbCA A0 HaLOT LLeHTPY NicnAnpofa)Horo o6cnyrosyBaHHA KNi€HTIB (HoMep TenedoHy 3a3Ha4YeHo y
rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalumnch A0 LIeHTPY NiCNANPOAAKHOro 06CyroByBaHHS, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha

nacrnopTHil Tabnunuui BUpooOy.
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