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Bade din, sdvel som andres sikkerhed er meget vigtig

Vi har medtaget mange vigtige oplysninger om sikkerhed, bade i brugerhandbogen
0g pa udstyret. Lees altid anvisninger om sikkerhed og overhold dem.

Alle instrukser om sikkerhed er markeret med dette symbol.

Dette symbol gor dig opmeerksom pa, at du skal vaere ekstra
opmaerksom og ngje falge instrukserne i vejledningen.

Alle instrukser om sikkerhed star efter advarselssymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL.” Disse ord betyder:

Du kan blive alvorligt skadet,
A FARE hvis du ikke omgdende folger
instruktionerne.
Du kan blive alvorligt skadet, hvis
A ADVARS E L du ikke folger instruktionerne.
Alle instrukser om sikkerhed forteeller, hvad risikoen er, hvordan du mindsker faren
for at komme til skade, og hvad der kan ske, hvis instruktionerne ikke folges.




VIGTIGE

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Nar du bruger elektrisk udstyr, bar du altid treeffe nogle grundleeggende
forholdsregler af hensyn til sikkerheden, herunder:

1.
2.

3.

Laes brugsanvisningen grundigt igennem.

Mixeren ma aldrig komme i vand eller anden vaeske pga fare for elektrisk
sted.

Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn),
hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden
den fornagdne erfaring og viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af
apparatet eller er under opsyn af en person, der har ansvaret for dem.

4. Holde bgrn under opsyn og ikke lade dem lege med apparatet.

"

12.
13.

. Tag stikket ud af stikkontakten, ndr der pé- eller afmonteres tilbehar, under

rengaring eller ndr maskinen ikke er i brug.

. Undga direkte beragring med bevaegelige dele. Hold fingrene vaek fra

dbningerne.

. Anvend aldrig Mixeren, hvis ledning eller stik er defekt, hvis der har vaeret

funktionsfejl, eller hvis Mixeren har veeret tabt pd gulvet eller er beskadiget
pd anden vis. Indlever Mixeren til eftersyn, reparation eller elektrisk/
mekanisk justering pa det naermeste autoriserede servicenter.

. Brug af andet tilbehar end det, der anbefales eller saelges af KitchenAid,

kan medfare brand, stad eller skade.

. Mixeren ma ikke anvendes udendgrs.
10.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet.

. Lad ikke ledningen komme i kontakt med meget varme overflader, f.eks. pa

komfuret.
Kontroller at Kornmgllens tragt er tom, inden den tages i brug.

Se ogsa vigtige sikkerhedsforskrifter som findes i haeftet med ,,Saddan far du
de bedste resultater”, der fulgte med kgkkenmaskinen.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Dette produkt er kun beregnet til
husholdningsbrug.

DETI ¢
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Kornmgllens dele

Dette tilbehgr er beregnet til at male
ikke-olieholdige kornsorter med lavt

vandindhold, f.eks. hvede, majs, rug,
havre, ris, boghvede, byg og hirse.

Mgllens hoveddel (D) — bruges
som tragt; leder kornet ned til
kvaernstenen

Snegl (B) — driver mgllen

Bevaegelig kvaernsten (C) — maler
kornet til mel

Indstillingsknap (F) — justerer
melets grovhed

Agp

Rensebgrste — bruges til at rense
kvaernsten og mellens andre dele
efter brug.

BEMZRK: Mgllen ma aldrig leegges
i vand eller anden vaeske. M3 aldrig
komme i opvaskemaskinen. Vedr.
anbefalede fremgangsmader ved
renggring, se under “Renggring og
vedligeholdelse”.

BEMZRK: Mgllen er kun beregnet

til at male ikke-olieholdige kornsorter
med lavt vandindhold. Mal ikke
jordnadder, kaffebagnner, sojabgnner
eller solsikkekerner i kveernen; det hgje
olie- eller vandindhold kan beskadige
kvaerneveerket.

C G

Sadan samles mgllen

BEMARK: Kvaernstenene i kornmgllen
er let indfedtet i mineralsk olie for at
hindre, at de ruster under opbevaring.
Inden kveernen tages i brug vaskes
olien af med mildt opvaskemiddel, og
stenene aftgrres grundigt. Hvis olien
ikke fiernes, ‘pakker’ kveernstenene, sd
mgllen arbejder langsommere. Efter
brugen fglges vejledningen under
“Renggaring og vedligeholdelse”.

Samling af kveern:

Seet mgllens drivaksel (A) ind i
mgllens hoveddel (D) sammen

med sneglen (B) og kvaernstenen
(). Monter frontpladen (E) med
indstillingsknappen (F) pa akslens
forreste ende. Seet skruerne (G) i og
stram dem til.



Montering af kornmgllen

Sluk for Mixeren inden mgllen monteres

og tag stikket ud af kontakten.

1. Alt efter type Mixer vippes enten
det haengslede 1&g op eller
tilbehgrsknappen (A) lasnes ved
at dreje den mod uret og fjerne
daekslet over navet.

2. Saet mgallens akselhus (B) i navhullet
(O) og pas pa, at drivakslen sidder
preecist i det firkantede navhul.

Drej eventuelt mgllen lidt frem og
tilbage. Nar den er rigtigt sat p3,
passer stiften pd akselhuset i hakket
i navhullets kant.

1

Shenaia 1
\ =
B <‘ H

3. Stram tilbehgrsknappen (A), til

__'
4

mgllen sidder helt fast pd Mixeren.

Tips om at male korn

¢ N&r du maler mel med mgallen,
bliver det grovere end almindeligt
kebemel. Nér du bruger mgillen,
far du nemlig alle skaldelene
med. Normalt har det mel, som
du kan kebe i forretningerne f3et
frasorteret skaldele, inden det
sendes pd markedet.

* Pres aldrig kornet ned i tragten.
Nar sneglen drejer rundt,
transporterer den kornet hen til
kvaernstenene.

* En kop korn giver mellem 156 g og
188 g mel.

* En kop havre giver 110 g mel.

e Evt. overskydende mel skal
opbevares i kgleskabet eller i
fryseren for at undgd, at det bliver
harskt, da melet ikke indeholder
konserveringsstoffer.

¢ Mal ikke kaffebanner i mgllen;
det hgje olieindhold kan beskade
kveerneveerket. Kaffebgnner kan
males med KitchenAid™ Artisan™
kaffekvaernen.

e Mal ikke kornsorter eller ngdder,
der indeholder olie eller har hgjt
vandindhold, f.eks. jordngdder,
solsikkekerner og sojabgnner. De
kan ligeledes skade kveerneveerket.

DETI ¢
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Anbefalede kornsorter og -typer

Alle de fglgende kornsorter uden
olieindhold og med lavt vandindhold
kan males i KitchenAid™ kornmglle:

Hvede — Der dyrkes mange
forskellige slags hvede. Normalt regner
man hard hvede (durum) med hgjt
proteinindhold for at veere bedst egnet
til brgdbagning; blgde hvedesorter
foretraekkes til formkager, smdkager og
andet bagveerk. Man kan lave sin egen
melblanding ved at ved at blande
harde og blade hvedesorter.

Majs — Males fint til bagning og
groft til majsgred/polenta.

Rug — Kombiner rug- og hvedemel
for at f& det mest velegnede mel til
rugbrad; rug indeholder for lidt gluten
til at kunne haeve ordentligt.

Havre — Havre skal afskalles fgr

det males til mel, eller man kan evt.
bruge havregryn. Hvis der er avner pa
havren, bliver kornet ikke fart rigtigt
ind mellem kvaernstenene.

Ris — Bade hvide og brune ris er
nemme at male.

Boghvede — Boghvede skal helst
afskalles, inden den males. Bade rd og
ristet boghvede er velegnet til at male.

Byg — Byg skal helst afskalles, inden
den males.

Hirse — Inden hirsen males, ristes
den pa en tykbundet, ter pande for at
fremhaeve den helt specielle smag i de
meget sma korn. Rar konstant rundt,
s& de ikke braender pa.

Du kan f& mere at vide om kornsorter i
den lokale helsekostforretning.



Sadan anvendes kornmgllen

Brug:

Bemaerk symbolerne gverst pa

skiven. Symbolet for fintmalet (A)
viser den fineste maling af melet

som kornmgllen kan indstilles til.
Symbolet for groftmalet (B) viser den
groveste maling af melet. Hvert hak i
skiven markerer en aendring af melets
formalingsgrad.

1. Veelg fineste formalingsgrad
ved at dreje indstillingsknappen
(C) med uret hen pa symbolet
for fintmalet (A), og drej straks
indstillingsknappen 2 hak tilbage.

Renggring og vedligeholdelse

2. Heeld korn i tragten.
3. Start Mixeren og szt den pa trin 10.
BEMZRK: Hvis melet bliver for
fintmalet, drejes indstillingsknappen
mod uret, ét hak ad gangen, til
formalingsgraden er passende.
4. Fortseet med at heelde korn
i tragten, til den gnskede
melmaengde er malet.
BEMAERK: Mal hgjst 1250 g
(10 kopper) mel ad gangen; ellers kan
rgremaskinen blive overbelastet. Nar der
er malet 1250 g (10 kopper) mel, skal
maskinen have lov til at kele af i mindst
45 minutter, far den bruges igen.

Renggring:

Rens kvaernsten og andre dele af
kornmgllen med den medfelgende
barste. Det er ikke altid nadvendigt
at renggre kornmgillen efter brug,
men man bgr bgrste den af, nar
man skifter kornsort. Rillerne i
kveernstenene kan eventuelt renses
med en tandstik.

VIGTIGT: Kornmgllen og dens
enkelte dele ma ikke vaskes i
opvaskemaskine.

DETI ¢

Hvis det er ngdvendigt at vaske
kornmagllen, skal den vaskes i

handen, i varmt vand tilsat et mildt
opvaskemiddel. Tar den grundigt af
med et viskestykke. Lad den lufttarre.
Saml farst kornmgallen naeste gang den
skal bruges. Hvis kvaernstenene ikke er
helt tarre, kan kornet saette sig fast.

Hvis kornmgllen ikke skal anvendes

i en laengere periode, indfedtes
kveernstenene let med mineralsk olie.
Nar den skal bruges naeste gang, skal
man huske at fjerne olien ved at vaske
kveernstenene i handen som beskrevet
i ovenstdende afsnit.
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Majsmuffins med jalapeno

125

g majs

g hvedekerner

spsk. bagepulver
tsk. Salt

dl letmeelk

dl olie

spsk. honning

&g

spsk. jalapefio-pebre
i tern, fra dase
(lange, grenne milde
peberfruger)

Saml kornmgillen, og szt den pd Mixeren. Saet
kornmgllen pa fineste formalingsgrad, og drej
derefter knappen 2 hak tilbage. Seet Mixeren pa
trin 10, og mal majsen ned i rgreskalen, som er
placeret under kornmgllen. Ggr det samme med
hvedekernerne, hvor kornmgllen skal std pa fineste
formalingsgrad, og knappen skal drejes et hak
tilbage.

Tilszet bagepulver og salt til melet i skdlen; bland
godt. Tilsaet resten af ingredienserne. Saet skdlen og
ltekrogen pd Mixeren. Saet Mixeren pa ragrehastighed
(trin 1) og lad maskinen kere i ca. 15 sekunder. Stop
og skrab skalen. Saet Mixeren pa rgrehastighed (trin 1)
og lad maskinen kgre i ca. 15 sekunder.

Med en ske fordeles dejen i smurte muffinsforme.
(Brug ikke papirsforme). De bages ved 190° Ci 15-
18 minutter, eller til der ikke haenger dej ved, nar
man stikker en tandstikker midt ind i kagen. Tag
straks kagerne ud af formene. Serveres varme.

Maengde: 12 portioner (a 1 stk.)
Energiindhold pr. portion: Ca. 121 kalorier.

Fuldkornspandekager med honning

125

/4
/4
3,6

g hvedekerner

tsk. tvekulsurt natron
tsk. salt

tsk. muskat

dl keernemaelk

&g

spsk. honning

Saml kornmgllen og szt den pd Mixeren. Sat
kornmgllen pa fineste formalingsgrad. Placer
rgreskdlen under kornmgllen og saet Mixeren pa trin
10 og mal hvedekernerne.

Tilsaet natron, salt og muskat til melet i skalen; bland
godt. Tilsaet resten af ingredienserne. Sat skdlen og
zltekrogen pa Mixeren. Saet Mixeren pa trin 2 og
lad maskinen kgre i ca. 15 sekunder. Stop og skrab
skdlen. Seet Mixeren pa trin 2 og lad maskinen kgre i
ca. 15 sekunder, eller til dejen er jeevn.

Kom lidt fedtstof pd panden. Varm panden op

til middel varme. Heeld ca. 0,8 dlI dej (/3 kop) pa
panden til hver pandekage. Bag 1-2 minutter, eller
til dejen bobler pa overfladen, og kanterne bliver
tarre.Vend dem og bag dem 1-2 minutter mere,
eller til de er gyldenbrune pa undersiden.

Maengde: 6 portioner (a 2 pandekager).
Energiindhold pr. portion: Ca. 170 kalorier.



Garanti pa tilbehgar til KitchenAid™
Mixer til husholdningsbrug

Garantiens KitchenAid KitchenAid

varighed: daekker: daekker ikke:

To ars fuld garanti Udskiftningsdele A. Reparationer hvis

fra kebsdatoen. og arbejdslgn ved kornkveernen bruges
reparation for at til andre formal
rette mangler i end almindelig
materialer eller madlavning i privat
forarbejdning. Service husholdning.

Skal udfares pa et
autoriseret KitchenAid B. Skader som fglge
servicecenter. af uheld/ulykker,
andringer, forkert
brug, misbrug,

eller installation/
betjening i modstrid
med det geeldende
lokale steerkstrgms-
reglement.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre
Al service bar udfgres lokalt af et | Danmark:
autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Du kan fa oplyst neermeste Thorndahlsvej 11
autoriserede_KitchenAid servicecenter 9200 AALBORG SV
i den forretning, hvor du har kebt Tel: 98 18 89 12

udstyret.

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S: Smedeland 11
2600 GLOSTRUP

TIf.: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

DETI ¢
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FOR THE WAY IT'S MADE™

©Varemeerke tilhgrende KitchenAid, USA.
™ Varemaerke KitchenAid, USA.
Mixer design er beskyttet af et varemaerke KitchenAid, U.S.A.
© 2010. Alle rettigheder forbeholdes.

Specifikationer kan andres uden varsel.
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