Bedienungsanleitung
Instructions for use
Notice d'utilisation

Gebruiksaanwijzing
Instrucciones de uso
Instrucdes de utilizacao

Istruzioni per l'uso
Obnyiec xprong
Bruksanvisning
Brukerveiledning
Brugsanvisninger

=

\ =
€a u.l S

- 4
) e, S

Ve

/
Kayttoohje
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Navod na pouzitie
Hasznalati utmutaté

UHCcTpyKunA no skcnnyaTtaumm
WHcTpyKumm 3a ynotpeba
Instructiuni privind siguranta
IHCTPYKUiT 3 BUKOPUCTAHHA

ManpanaHy HycKaynbifbl

Whirlpool

SENSING THE DIFFERENCE






Strona

280/180 mm

210 mm

Instrukcja obstugi

8

SENSING THE DIFFERENCE

V@F@%ol

145 mm

210 mm

Strona

145 mm

= =
7 = \ £ )
fa) NI fa)
) S T
W\ L \\\ & N4 \\\\
N g @\\\)% ; o
) 2 i
7\ N\\ %// £
WL —H-: :
AT\D% oyl e ELLON D
V/(\\\\\\ \ < - f,f..? i...\, /ﬁs.s.\\

Instalacja

POLSKI




R =Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

%4; =N

, ;

30° mm

0
583*2 mm R=11,5mm

m = BB
.

=

Max. 8 mm

e . R= N s mm
:{/ % Min. 50 mm |::>

: :

:OO 0
” 773*2 mm R=11,5mm
Min.50 mm

"' = B
S

R=11,5mm

5]?7 6 mm
R =Min. 6,5 mm

Max. 8 mm







WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Te instrukcje sg réwniez dostepne na stronie: www.whirlpool.eu

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktorymi nalezy sie zapoznaé i ktérych nalezy Scisle przestrzegac.
Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika i 0sdb trzecich.
Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa bedg poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi oznaczeniami:

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej ewentualne zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki sposéb zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkdd oraz

porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy Scisle przestrzegac nastepujgcych instrukcii:

+  Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywaé rekawic ochronnych.

+  Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

+ Instalacja lub konserwacja powinna zosta¢ przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami producenta oraz obowigzujacymi lokalnie
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie naprawiac i nie wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukcji obstugi.

+  Urzadzenie musi by¢ uziemione.

*  Przewdd zasilajgcy powinien mie¢ wystarczajgcg dtugosé, aby umozliwi¢ podigczenie zabudowanego urzgdzenia do sieci elektrycznej.

+  Aby instalacja byta zgodna z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytgcznik wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykdw
wynoszacym 3 mm.

+ Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

+ Nie ciggna¢ kabla zasilajgcego urzgdzenia.

+  Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.

¢+ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie zadnych innych zastosowan (np. do
ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowg
konfiguracjg ustawien.

+  Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢ i nie dotykac elementow
grzejnych. Niemowleta (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez nadzoru osob dorostych.

+ Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy mogg korzysta¢ z urzadzenia wytgcznie pod nadzorem lub przy odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
pod warunkiem, Ze rozumiejg zagroZenia zwigzane z obstugg urzadzenia.

+ Podczas pracy urzgdzenia i po jej zakonczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszczac do kontaktu ze Sciereczkami lub innym tatwopalnym materiatem,
dopoki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty wystarczajgco.

+  Nie wolno wktadac do piekarnika materiatéw fatwopalnych ani przechowywaé ich w jego poblizu.

*  Przegrzane tluszcze i oleje mogg sie tatwo zapali¢. Nalezy nadzorowa¢ pieczenie potraw z duzg iloscig ttuszczu lub oleju.

+ We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajgcy, ktory nie zostat dostarczony w komplecie.

+  Jedli na powierzchni pojawig sie pekniecia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikngé ryzyka porazenia pradem elektrycznym (dotyczy tylko urzadzen ze
szklang powierzchnig).

+  Urzadzenia nie mozna wigcza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

+  Pozostawienie urzgdzenia bez nadzoru podczas przyrzgdzania potraw z uzyciem oleju i tluszczu moze spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do
pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ wodg! Nalezy wytgczy¢ urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

+  Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych para!

+  Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztuécow ani pokrywek do garnkdw, gdyz moga sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

+  Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczy¢ pole grzejne za pomoca pokretta a nie polega¢ na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia (dotyczy tylko
urzadzen z funkcjg indukci).

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA [Z|

Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sig do recyklingu i jest oznaczony symbolem (¢3s). Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowaé zgodnie z

przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

+ Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) oraz polskg ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym.

+  Zapewniajgc prawidiowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paistwo do ograniczenia ryzyka wystgpienia negatywnego wptywu produktu
na srodowisko i zdrowie ludzi.

+ Symbol g na urzadzeniu lub w dokumentaciji do niego dotgczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ podobnie jak zwykte odpady domowe.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujgcego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
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Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:

+  Uzywac garnkdw i patelni, ktorych srednica dna jest rowna srednicy pola grzejnego.

+  Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

+  Jedli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.

+  Dzieki naczyniom ci$nieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢ dtugos¢ gotowania.
+ Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola grzejnego oznaczonego na plycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywie

“niskonapieciowe]” nr 2006/95/WE (ktdra zastepuje dyrektywe 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami) oraz z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w
dyrektywie “EMC” 2004/108/WE.

+ Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu, zgodnie z rozporzadzeniami UE nr 66/2014, zgodnie z normg EN 60350-2.
PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Je$li naczynia nie majg prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wigcza sig. Stosowac wylgcznie naczynia opatrzone

napisem “INDUCTION SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawi¢ na zadane pole grzejne przed wigczeniem piyty
kuchennej.

ISTNIEJACE NACZYNIA

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzy¢ sie
magnesem: garnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.

- ﬁ =) ¢ Sprawdzi¢, czy spoéd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty
~= @ % @ kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.

+ Nie opiera¢ gorgcych garnkow i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego
uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie problemdw skontaktowa¢ sie ze sprzedawcag lub
autoryzowanym serwisem.
Wymiary do zabudowy oraz instrukcja instalacji patrz rysunki na stronie 2.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

/\ OSTRZEZENIE

* Zainstalowa¢ panel oddzielajacy pod plyta kuchenna.

* Pozainstalowaniu dolna czes$¢ urzadzenia nie powinna
by¢ juz dostepna.

* W razie instalacji piekarnika pod ptyta nie instalowa¢
panelu oddzielajacego.

min. 5 mm

min. 20 mm

6-7cm | |
+  Odlegtos$¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajgcym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.
+  Aby zagwarantowac¢ prawidtowg prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescig blatu mebla (min. 5 mm).
+ Jesli pod ptytg kuchenng jest instalowany piekarnik, sprawdzi¢, czy posiada on system chtodzenia.
+ Nieinstalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddw elektronicznych z parg lub wilgocia, ktdra moze je uszkodzic.
+ W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 4801 211 00112.
+  Aby zdja¢ ptyte, nalezy zwolni¢ Srubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czesci urzadzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

/\ OSTRZEZENIE

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.
Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajagcego obowigzujace przepisy w
zakresie bezpieczenstwa i wlasciwego instalowania.

* Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne osob lub zwierzat, ani za szkody
materialne wynikte w zwiazku z nieprzestrzeganiem zalecen podanych w niniejszym rozdziale.

* Dlugos¢ przewodu zasilajacego powinna umozliwia¢ wyjecie plyty kuchennej z blatu.

+ Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiada¢ napieciu w
Panstwa mieszkaniu.

Przytaczenie do plytki zaciskowej
Do podigczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HOSRR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Okablowanie Liczba x wielko$¢
220240V ~
220240V ~ + (D 3 x 4 mm? 380-415V 3N ~ 220-240V~ (\ustralia i Wielka Brytania)
220-240V3~+ @ 4x 1,5 mm? i = = e[
380-415V 3N ~ + (@) 5x 1,5 mm =g | |
380-415V 2N ~ +(D) 4x1,5mm? = REEZ@ = 8 @ T ®
N [ N N [ N N [
380415V 2N~ 220240V 3~ (tylko Belgia) 380415V 2N ~ (tylko Holandia)
l:'gB/R R ‘:&@R R ‘:'& R
e A e L ==
| |
: 8% @ = 3% £ @ = 8% ¢ @
g N[ T :T[ w0
" e



Wazne:

+  Zachowac lub zdjg¢ metalowe mostki miedzy Srubami skrzynki zaciskowej L1-L2 i N1-N2 zgodnie ze schematem potgczen (patrz rysunek).

+  Jesli w komplecie dostarczono przewdd, nalezy przestrzega¢ instrukcji podigczenia do niego dotgczone;.

+ Upewnic sie, ze wszystkie szes¢ Srub skrzynki zaciskowej zostato dokreconych po podigczeniu przewoddw.

Przyktad mostka obecnego (po lewej stronie) i zdjetego (po prawej stronie). Sprawdzi¢ szczegoty na schemacie potaczen (mostki moga by¢ pomiedzy L1-L2
i pomiedzy N1-N2).

NT N N1

N2 (N2

Poditgczy¢ kabel uziemiajgcy (zétto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten kabel powinien by¢ dtuzszy od pozostatych.

1. Odkrecic $rube, aby wyja¢ pokrywe plytki zaciskowej (A) i wiozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowe;j.

2. Wiozy¢ przewod zasilajgcy do dtawika i podtgczy¢ zyly do plytki zaciskowej zgodnie ze schematem potgczen znajdujacym sie w poblizu ptytki.

3. Zamocowac przewod zasilajgcy dfawikiem.

4. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykreci¢ jg do ptytki zaciskowej uprzednio odkrecong $ruba.

Po kazdym podfgczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczng kontrole trwajgca kilka sekund.

Jesli pyta juz posiada przewdd zasilajgcy, nalezy wykona¢ polecenia podane na tabliczce do niego dotgczone;. State podigczenie urzadzenia do sieci zasilajgcej
wymaga zastosowania wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykow wynoszacym 3 mm.

N

INSTRUKCJA OBSLUGI

Opis panelu sterowania
Panel sterowania
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Przyciski regulacji pél grzejnych i wyswietlacz

Wiaczenie/wylaczenie plyty kuchennej

Aby wigczyc¢ plyte, weisngc przycisk (D na ok. 2 sekundy i przytrzyma¢, dopdki nie zapalg sie wyswietlacze pdl grzewczych. Aby wytgczy¢ plyte, dotkng¢ tego
samego przyciski i przytrzymac do czasu wytgczenia wyswietlaczy. Wszystkie pola grzejne zostang wytgczone.
Gdy ptyta juz pracowata, wskaznik ciepta resztkowego “H” $wieci, dopoki ptyta kuchenna nie wystygnie.

Jesli w ciggu 10 sekund od wigczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie zadnej funkcji, ptyta wylaczy sie automatycznie.
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Wiaczenie i regulacja pol grzejnych

= = —— Wyswietlacz wskaznika mocy

Wskazanie wybranego pola grzejnego

[
|mO

Potozenie pola grzejnego

Po wigczeniu ptyty i umieszczeniu naczynia na wybranej strefie grzewczej nalezy wybrac strefe grzewcza przy uzyciu odpowiedniego przycisku: na wyswietlaczu
pojawi sie poziom 0.

Kazde pole grzejne posiada kilka pozioméw mocy, ktére mozna regulowac przyciskami +/- w zakresie od “1” (moc minimalna) do “9” (moc maksymalna). Niektére
pola grzejne posiadajg funkcje szybkiego gotowania (Booster), ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera “P”.

Wylaczenie pola grzejnego

Wybra¢ pole grzejne, ktére ma by¢ wytgczone. W tym celu nacisng¢ odpowiadajgcy mu przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu, po prawej stronie
poziomu mocy). Naciska¢ przycisk “-", dopdki nie dojdzie sie do poziomu “0".

Aby wytgczy¢ natychmiast, nacisng¢ przycisk wyboru pola i przytrzymaé przez 3 s. Pole grzejne wylgcza sie i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego “H”.

Blokada panelu sterowania

Funkcja blokuje przyciski, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wigczenia ptyty kuchennej. Aby wigczy¢ blokade panelu sterowania, wigczy¢ ptyte kuchenng i
wcisngc na trzy sekundy przycisk @ (lub przycisk funkcji automatycznej/Eco Booster, jesli jest). Sygnat dzwiekowy oraz wskaznik $wietiny w poblizu symbolu
ktodki informujg o wigczeniu funkcji. Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytgczania. Aby wytgczy¢ blokade, nalezy wykonac te samg
procedure, co przy wigczaniu. Wytgczy sie wskaznik Swietlny i plyta bedzie ponownie aktywna.

Obecnos$¢ wody, ptynu, jaki wydostat sie z naczynia na plycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem przypadkowego i
niepozgdanego wigczenia si¢ lub wytgczenia blokady panelu sterowania.

Timer

'] Timer to wylacznik czasowy, dzigki ktéremu mozna ustawié¢ okreslong diugo$¢ czasu gotowania, maksymalnie do 99 minut (1 godz. i 39
. minut). Dziata on w odniesieniu do wszystkich pol grzejnych.

@ @ Wybra¢ pole grzejne, ktére ma by¢ sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi
sie Swiecacy punkcik), nacisnaé przycisk z symbolem zegara, a nastepnie ustawi¢ zadany czas przy pomocy przyciskdw “+” oraz “-” funkcji
timera (patrz rysunek). Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (wigcza sie $wiecacy punkcik obok
pola, dla ktérego aktywowano timer). Po uptywie ustawionego czasu wigcza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wylgcza sig automatycznie.
Aby wytaczyc¢ timer, nalezy naciskaé przycisk “-", dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie “0:0”, lub nacisna¢ i przytrzymaé przez 3 s. przycisk
z symbolem zegara.

Aby ustawi¢ timer dla innego pola, powtdrzy¢ powyzsze punkty. WySwietlacz timera zawsze pokazuje warto$¢ zwigzang z wybranym
polem lub warto$¢ najkrétsza.

Aby zmieni¢ lub wytaczy¢ timer, nalezy nacisna¢ przycisk wyboru pola, z ktérym timer jest zwigzany.

Informacije dotyczace panelu sterowania

Wskazniki ciepta resztkowego

Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktdre pola grzejne majg
|-| jeszcze wysoka temperature. Jesli na wyswietlaczu pojawia sig | , pole grzejne jest nadal gorgce. Jesli przy danym polu $wieci sig ten
l ' symbol, pole mozna jeszcze wykorzysta¢ aby, na przyktad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.

Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.

Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia

l ' Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z plytg indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na
- . ' wysSwietlaczu pojawia sie komunikat “Brak naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie,
am %7 plyta kuchenna sie wylgczy.

Funkcje specjalne
Niektore modele sg wyposazone w funkcje specjalne:

Funkcja szybkiego gotowania (Funkcja silnego podgrzewania, jesli jest dostepna)

Funkcja jest dostepna jedynie dla okreslonych pdl grzejnych. Pozwala ona na wykorzystanie maksymalnej mocy piyty (np. w celu szybkiego doprowadzenia
wody do wrzenia). Aby wigczyé te funkcje, naciskac przycisk “+” az do pojawienia sie na wyswietlaczu “P”. Po 10 minutach dziatania funkcji booster urzadzenie
automatycznie ustawia dla danego pola poziom 9 (z wyjatkiem uzywania funkcji elastycznego gotowania).
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Eco Booster

Po wigczeniu ptyty nalezy wybraé pole grzejne oznaczone symbolem Eco Booster @ .

W celu wigczenia/wytgczenia funkcji nalezy nacisngé przycisk @ .

Funkcja EcoBooster umozliwia zagotowanie wody i utrzymanie jej w stanie wrzenia, nie dopuszczajgc do jej wykipienia i zmniejszajgc zuzycie energii.

W celu zoptymalizowania dziatania tej funkcji i zapewnienia maksymalnej oszczedno$ci energii zaleca sie korzystanie z naczynia o szerokosci dna zblizonej
do $rednicy wybranego pola grzejnego. Na dziatanie funkcji mogg wptywac czynniki takie jak jako$¢ uzywanych naczyn, uzywanie lub nieuzywanie pokrywki
badz soli. Zalecang iloscig wody sg 2-3 litry (najlepiej o temperaturze pokojowej); nie zaleca sie uzywania pokrywki.

W kazdym przypadku zaleca sie kontrolowanie na biezgcg stopnia zagotowania i pozostatej ilosci wody.

Flexi cook

Ta funkcja zawsze umozliwia korzystanie z obszaru ptyty jako dwdch oddzielnych pdl grzejnych lub pojedynczego pola o bardzo duzej powierzchni.
Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyn o owalnym, prostokatnym i wydtuzonym ksztatcie (0 wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38 x 23 cm)
lub réwnoczesnego korzystania z wiecej niz jednego standardowego naczynia. W celu uruchomienia funkcji flexicook nalezy wtaczy¢ plyte kuchenng i nacisna¢
réwnoczesnie przyciski dla obu pdl grzejnych, tak jak pokazano na ponizszej ilustracji: wskazany zostanie poziom “0”; obie kropki obok numeru poziomu bedg
podswietlone, sygnalizujgc wigczenie funkcji Flexi cook.
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W celu zmiany poziomu mocy nalezy naciskac przyciski - / + (od 1 do maksymalnie 9 lub P). W celu wytgczenia funkcji Flexi cook nalezy rownocze$nie nacisngé
przyciski obu pdl grzejnych. W celu natychmiastowego wytgczenia pol nalezy przytrzymac przycisk wyboru pola przez 3 sekundy.
Jezeli pole grzejne nie wykryje zadnego naczynia, na jego wyswietlaczu pojawi sie komunikat “Brak naczynia” Y (z powodu braku naczynia,
umieszczenia go w niewtasciwej pozycji lub uzycia naczynia nieprzeznaczonego do ptyt indukcyjnych). Komunikat pozostanie aktywny przez 60
sekund: w tym czasie mozna dodawa¢ lub przesuwac naczynia w obrebie pola “flexicook” zgodnie z wiasnymi preferencjami.

Po uptywie 60 sekund, jezeli na polu grzejnym nie zostanie umieszczone zadne naczynie, system zakonczy “poszukiwanie” naczynia na danym polu, symbol

Y pozostanie widoczny na wyswietlaczu, przypominajac, ze pole grzejne jest wytgczone.
W celu ponownego wigczenia funkgji Flexicook nalezy nacisnaé jeden z 2 przyciskéw O """"

Funkcja Flexi cook moze réwniez wykryé przemieszczenie naczynia z jednego pola na drugie w obrebie obszaru flexi cook, zachowujac ten sam poziom mocy
ustawiony na polu grzejnym, na ktérym poczatkowo umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli naczynie zostanie przesuniete z pola
przedniego na tylne, na wy$wietlaczu wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na ktérym umieszczono naczynie).

Istnieje réwniez mozliwos¢ korzystania z obszaru Flexi cook jak z dwach niezaleznych pol grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku odpowiadajgcego
danemu polu. Umiesci¢ naczynie na $rodku pojedynczego pola grzejnego i ustawi¢ poziom mocy za pomocg suwaka na ekranie dotykowym.

@ Wazne: naczynia nalezy umiesci¢ centralnie na strefie grzewczej, aby przykrywaty $rodek pojedynczej strefy grzewcze;.

Naczynia duze, owalne, prostokatne i podiuzne nalezy umiesci¢ centralnie na strefie grzewczej.
Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

4 N O N
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Tryb Demo

Niniejsza ptyta kuchenna posiada tryb demo, dzieki ktéremu istnieje mozliwo$¢ sprawdzenia dziatania panela sterujgcego bez wigczania pdl grzejnych.
Procedura wigczania i wytgczania powinna zosta¢ przeprowadzona w ciggu 60 sekund od momentu podtgczenia produktu do sieci elektrycznej w mieszkaniu.
Aby wigczy¢ tryb demo, jednoczesnie nacisngC i przytrzymac przez 5 sekund dwa skrajne przyciski wyboru pola: na wyswietlaczu srodkowym pojawia sie
komunikat “dE”. Teraz mozna zapoznac si¢ z dziataniem panelu sterowania. Funkcja blokady i odblokowania przyciskow jest aktywna rowniez w trybie demo.
Aby wytgczy¢ tryb demo, nalezy powtdrzy¢ te procedure. Pamietac, ze konieczne jest najpierw odigczenie plyty od zasilania, a nastepnie ponowne jej podigczenie
i przeprowadzenie catej procedury w ciggu 60 sekund od podtgczenia.
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“Power management” (Funkcja, jesli jest dostepna)

Dzieki funkcji “Power management” uzytkownik moze ustawi¢ maksymalng moc osiggang przez dane pole grzejne wedtug wtasnych potrzeb.

Regulacje mozna przeprowadzi¢ w dowolnym momencie a wprowadzone ustawienia zostajg zachowane do kolejnej modyfikacii.

Po ustawieniu zgdanej mocy maksymalnej ptyta automatycznie dokona podziatu mocy na poszczegdlne pola grzejne, gwarantujac, ze ustawiony prog nigdy nie
bedzie przekraczany, zaletg tej opcji jest rowniez mozliwos¢ jednoczesnego zarzagdzania wszystkimi polami grzejnymi, bez problemdéw zwigzanych z przecigzeniem.
Dostepne sg 4 maksymalne poziomy mocy. Przedstawiane sg w nastepujacy sposdb na wyswietlaczu: 2,5 -4,0 - 6,0 - 7,2 kW (7,2 kW stanowi maksymalng
moc plyty kuchennej).

W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalng warto$¢ mocy.

W ciggu pierwszych 60 sekund od podtgczenia ptyty do gniazda zasilania mozna ustawi¢ wymagany poziom mocy, wykonujac ponizsze czynnosci:

Krok Panel sterowania Wyswietlacz

1 @ Nacisng¢ na okoto 3 sekundy.

Nacisnij przycisk Zarzadzania poziomem mocy, aby

2 potwierdzi¢ poprzedni krok. Na wyswietlaczu pojawi sig komunikat - .
3 @ /@ Nacisng¢, aby wybra¢ wybrany poziom sposrdd réznych | Kontrolka zaswieci razem z kontrolkami wigczenia
dostepnych opgiji. poszczegdinych stref grzewczych.
. . . . Przez okoto 2 sekundy na wys$wietlaczu miga ustawiony
Nacisnij przycisk Zarzadzania poziomem mocy, aby . . L L .
4 poziom, a nastepnie ptyta emituje sygnat dzwiekowy i

potwierdzi¢ poprzedni krok.

wylgcza sie. Od tej pory jest gotowa do pracy.

W razie wystapienia btedu podczas ustawiania mocy pojawia si¢ symbol - na $rodku, towarzyszy mu ciggty sygnat dzwigkowy trwajacy okoto 5 sekund.
W takim przypadku nalezy powtérzy¢ procedure konfiguracji od poczatku. Jesli btad wystapi ponownie, skontaktowaé sie z serwisem.

Podczas normalnej eksploatacji po osiggnieciu maksymalnego dostepnego poziomu mocy, gdy uzytkownik prébuje go zwiekszy¢, wskaznik mocy danego pola
grzejnego miga dwukrotnie emitujgc sygnat dzwigkowy.

Jesli niezbedna jest wyzsza moc na tym polu grzejnym, trzeba recznie zmniejszy¢ poziom mocy jednego lub kilku pozostatych wigczonych pol.

Wiaczenie / wytaczenie sygnatu dzwiekowego

Po wigczeniu plyty kuchennej nalezy rownoczesnie nacisnaé i przytrzymac przez co najmniej 5 sekundy przycisk “+" oraz przycisk wyboru znajdujacy sie najdalej
po prawej stronie (“blokada panelu sterowania”).
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CZYSZCZENIE
)

Nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.
Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze strefy grzewcze sg wytaczone oraz ze nie jest wyswietlany wskaznik
ciepta resztkowego (,,H”).

Jesli na szklanej powierzchni widnieje logo iXelium™, to ptyta jest pokryta powtoka iXelium™. iXelium™ to ekskluzywna metoda wykoriczenia powierzchni stosowana
przez Whirlpool, ktéra gwarantuje nieskazitelng czystos¢ i diugotrwaty potysk. Totez w przypadku plyty IXELIUM, konieczne jest Sciste przestrzeganie
ponizszych zalecen dotyczacych czyszczenia ptyty:

«  Uzywac¢ miekkiej szmatki (najlepiej z mikrofibry) zwilzonej woda lub zwyklym detergentem do czyszczenia szkla.

+ Dla uzyskania jeszcze lepszego efektu czyszczenia, po prostu pozostawi¢ przez kilka minut wilgotng szmatke na szklanej powierzchni.

WAZNE: Nie uzywa¢ gabek $ciernych ani myjek. Ich stosowanie moze po pewnym czasie zniszczy¢ szklang powierzchnie.

+  Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢ plyte (gdy jest zimna), aby usung¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

+ Cukier oraz potrawy 0 wysokiej zawartosci cukru niszczg plyte i nalezy je niezwlocznie usuwaé z jej powierzchni.

+  S0l, cukier i piasek mogg rysowa¢ szklang powierzchnie.

+ Uzywac miekkiej szmatki, chtonnych recznikéw kuchennych lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowaé wedtug instrukcji producenta).
*  Plyny rozlane na strefe grzewczg mogg powodowaé drgania lub przesuwanie naczynia.

+  Po wyczyszczeniu doktadnie osuszy¢ plyteKrok.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

+  Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.

+  Sprawdzi¢, czy nie doszio do przerw w zasilaniu elektrycznym.

+  Dobrze wytrze¢ powierzchnig ptyty po jej umyciu.

+  Jedli po wigczeniu plyty na wy$wietlaczu pojawiajg sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
+  Jedli po zakonczeniu pracy nie mozna wytgczy¢ piyty kuchennej, nalezy jg odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

KOD BLEDU OPIS PRAWDOPODOBNA PRZYCZYNA USUNIECIE BLEDU
Panel §terowan|a wylacza sig Temperatura wewnetrzna czesci Odczekac, az plyta sie ochtodzi i
C81, C82 W zwiazku ze zbyt wysoka elektronicznych jest zbyt wysoka dopiero wtedy wigczy¢ jg ponownie
temperatura. ycn | YL WySOKa. p y WigCzyc Jq p :
Nieprawidtowe napiecie Czujnik wykrywa napiecie inne niz | Odtgczy¢ plyte od sieci zasilajgcej i
F42 lub F43 . » :
doprowadzane do ptyty kuchenne;j. wymagane. sprawdzi¢ podtgczenie.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47,

F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu.

HALAS GENEROWANY PRZEZ PLYTE KUCHENNA

Indukcyjne ptyty kuchenne mogg wydawaé odgtosy syczenia lub trzaskania podczas normalnego dziatania. Sg one powodowane przez garnki w zwigzku z
charakterystykg budowy ich spodéw (np. rézne warstwy materiatu z ktérych dno jest zbudowane, nieréwne dno). Odgtosy te zmieniajg sie w zaleznosci od
rodzaju naczynia oraz ilosci zawartej w nich potrawy. Nie sygnalizujg jednak zadnej awarii.

Ponadto, indukcyjna ptyta kuchenna jest wyposazona w wewnetrzny system chtodzenia, ktérego zadaniem jest utrzymywanie kontrolowanej temperatury
komponentéw elektronicznych. W zwigzku z tym podczas dziatania ptyty oraz przez kilka minut po jej wytgczeniu styszalny moze by¢ hatas wentylatora. Zjawisko
to jest zupetnie normalne oraz konieczne do zapewnienia prawidtowej pracy urzgdzenia.
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SERWIS TECHNICZNYTABELA

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu zgodnie z punktami opisanymi

w “Instrukcji wyszukiwania usterek”.

2. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzié, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowa¢ sie

z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy poda¢:

« krétkio

pis usterki;

+ typidoktadny model ptyty grzejnej;
+  numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod

urzadzeniem (na metalowej ptytce);
+  Panstwa doktadny adres;
* numer telefonu.

S :AYAKE S 0000 000 00000

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych
oraz prawidtowe wykonanie naprawy). Czesci zamienne sg dostepne przez 10 lat.

TABELA MOCY
Uzycie poziomu
Poziom mocy Rodzaj gotowania (wskazanie nalezy skorygowaé wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
Boost Szybkie podgrzewanie Idealne do podnlespma temperatuw potrawy w krétkim czasie, szybkiego zagotowania
wody lub podgrzania ptyndw.
8.9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw,
szybkiego gotowania.
Przy'runlwlenlame . Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krétkie
7-8 podsmazanie - gotowanie . .
. . gotowanie, 5-10 minut).
- grillowanie
Przyrumienianie - gotowanie . . . . . .
; . Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania
6-7 - duszenie - podsmazanie - | . . .. " . . : o
: . ($redniej diugosci gotowanie, 10-20 minut), podgrzewania akcesoriow.
grilowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas
podsmazanie - grillowanie | gotowania). Gotowanie makaronu al dente.
4 . ) . Idealne do diugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np.
SIEE 34 Gotowanie - utrzymywanie | o4y wina, bulionu, mieka), gotowania makaronu al dente.
na ogniu - zageszczanie - - - — - —— - -
23 kremowanie Idealne do diugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie,
ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych
1-2 e o artykutdw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw (np.
Roztapianie - rozmrazanie 508y, ZUpy).
Mata moc - utrzymywanie w cieple - . — —
kremowanie Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz
1 utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych bedg podawane dania (z wykorzystaniem
specjalnych akcesoriow do ptyt indukcyjnych).
OFF Moc zero Powierzchnia podparcia Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wy’qczona (mozhwa obecnos¢ ciepta
resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H).
UWAGA:

W razie krotkiego gotowania, ktore wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepta (np. nalesniki) na podwdjnym polu o $rednicy 28 cm (w zaleznosci od modelu),
zaleca sie stosowanie naczyn, ktérych Srednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrdbki cieplnej (na przyktad topienie czekolady
czy masta) zaleca sie uzywanie pojedynczych p6l grzewczych o mniejszej $rednicy.
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