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OPSTILLING

INDEN APPARATET TILSLUTTES

Stil mikrobglgeovnen i passende afstand af andre varmekilder.
For at sikre tilstreekkelig ventilation skal der veere mindst 30 cm
fri plads over mikrobglgeovnen.

Mikrobglgeovnen ma ikke placeres i et kekkenskab. Denne mi-
krobglgeovn er ikke beregnet il at blive placeret eller brugt pa
en bordplade, der befinder sig mindre end 850 mm over gul-
vet. Mikrobglgeovnens venstre side (set forfra) ma IKKE ven-
de mod veeggen!

* Fjern ikke beskyttelsespladerne i siden af ovnrummet. De hindrer, at der kommer fedt og madpartikler ind
i bolgelederne.

* Serg for, at spaendingen pa maerkepladen svarer til spaendingen i hjemmet.

* Stil mikrobglgeovnen pa en stabil og plan overflade, der er solid nok til at baere mikrobglgeovnen og det
tilbeher, der anvendes i den. Handter ovnen med forsigtighed.

* Sarg for, at der er plads nok under, over og omkring mikrobglgeovnen til at sikre tilstreekkelig luftventila-
tion.

* Serg for, at apparatet ikke er beskadiget. Serg for, at mikrobglgeovnens ovnlage lukker teet mod lagehol-
deren, og at den indvendige teetningsliste i lagen ikke er beskadiget. Tem mikrobglgeovnen, og ger den
ren indvendig med en blad, fugtig klud.

* Anvend ikke dette apparat, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, hvis det ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget eller har veeret tabt pa gulvet. Dyp ikke ledningen eller stikproppen i vand. Hold
ledningen veek fra varme overflader. Ellers er der risiko for elektrisk stgd, brand eller anden fare.

* Brug ikke en forlaengerledning: Hvis stramforsyningsledningen er for kort, skal du fa en autoriseret el-in-
stallater eller servicetekniker, til at installere en kontakt teet ved kakkenredskabet.

A\ ADVARSEL:

* Forkert brug af jordstikket kan resulterer i risiko for elektrisk stad.
* Kontakt en autoriseret el-installater, hvis instruktionerne for jordforbindelse ikke er ordentlig
forstaet, eller hvis der er tvivl om hvorvidt mikrobglgeovnen er ordentlig jordforbundet.

0 BEMERKNINGER:

Inden mikrobglgeovnen bruges for farste gang, anbefales det at beskyttelsesfilmen tages af betjeningspa-
nelet og spaendebandet tages af ledningen.

Efter tilslutning

* Mikrobglgeovnen kan kun anvendes, hvis mikrobglgeovnens ovnlage er lukket korrekt.

* Darlig tv-modtagelse og radioforstyrrelser kan forekomme, hvis mikrobglgeovnen installeres i naerheden
af tv, radio eller antenne.

* Jordforbindelse af dette apparat er obligatorisk. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for skade pa
personer, dyr eller ting som fglge af manglende overholdelse af lovgivningen.

* Producenterne er ikke ansvarlige for eventuelle problemer, der skyldes manglende overholdelse af disse
angivelser.
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VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

Les disse regler omhyggeligt, og gem dem til senere reference

* Hvis noget inden i/luden for mikrobglgeovnen begynder at brande eller ryge, skal du holde mikro-
bolgeovnens ovnlage lukket og slukke for mikrobalgeovnen. Tag stikket ud af stikkontakten, eller
afbryd stremmen ved sikringen eller gruppeafbryderen.

* Lad aldrig mikrobglgeovnen vaere uden opsyn, is&r hvis der anvendes papir, plast eller andre
brandbare materialer i forbindelse med en tilberedning. Papir kan forkulle eller breende, og nogle
plasttyper kan smelte under opvarmning af madvarer.

A\ ADVARSEL:

* Hvis lagen eller lagetetningerne beskadiges, ma ovnen ikke bruges for den er repareret af en
servicetekniker.

A\ ADVARSEL:

* Det er farligt for alle andre end uddannede serviceteknikere, at udfare service eller reparationer,
hvor der skal afmonteres et deeksel, der beskytter mod mikrobglgeenergien.

A\ ADVARSEL:

* Vaesker og anden mad ma ikke opvarmes i lukkede beholdere, da det er muligt, at de kan eksplo-
dere.

A\ ADVARSEL:

* Hvis apparatets kombinationsfunktion bruges, ma det kun betjenes af bgrn, der overvages af
voksne, pga. de hgje temperaturer, der dannes.

A ADVARSEL:

* Apparatet og dens tilgaengelige dele bliver meget varme under brug. Du skal vare forsigtig
med at rgre ved varmeelementerne inden i ovnen.

* De tilgengelige dele kan blive meget varme under brug. Bern under 8 ar skal holdes vak fra
ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.

* Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af fedevarer og drikkevarer. Tarring af mad eller
toj, eller opvarmning af varmepuder, hjemmesko, svampe, fugtige klude eller lignende kan
fore til personskader, antandelse eller brand.

* Dette apparat ma ikke bruges af barn under 8 ar eller af personer med nedsatte fysiske, felel-
sesmassige eller mentale evner, eller med mangel pa erfaring eller viden, hvis de ikke er
under opsyn eller er blevet instrueret i, hvordan dette apparat bruges sikkert og forstar risi-
koen ved at bruge det.

* Rengering og vedligeholdelsesarbejde ma ikke udferes af bern under 8 ar, medmindre de er
under konstant opsyn. Born ber holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet. Hold apparatet og dets ledningen utilgengelig for bern under 8 ar.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til kogning eller opvarmning af hele 22g med eller uden skal, da
de kan eksplodere, selv nar mikrobglgerne ikke varmer l&ngere.
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A\ ADVARSEL:

* Mikrobglgeovnen ma ikke bruges til, at varme noget som helst, der er pakket ind i en luftteet,
lukket beholder. Trykket i beholderen stiger, sa den kan forarsage skade, nar den abnes, eller den
kan eksplodere.

ADVARSEL:

* Lagetatningen og omradet omkring lagen skal jeevnligt efterses for skader. Hvis der er ska-
der i disse omrader, ma ovnen ikke bruges, fer den er repareret af en servicetekniker.

@ BEMERK:

Ovnen er ikke beregnet til brug med et eksternt minutur eller med en separat fjernbetjening.

* Lad aldrig mikrobglgeovnen vaere uden opsyn, hvis du tilbereder med meget fedtstof eller olie, da der kan ga
ild i meget varm olie og fedtstof!

* Opvarm eller anvend ikke breendbare materialer i eller taet ved mikrobglgeovnen. Dampene kan starte en brand
eller en eksplosion.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til terring af tekstiler, papir, krydderier, krydderurter, tree, blomster eller andre
breendbare materialer. Det kan resultere i en brand.

* Anvend ikke aggressive kemikalier eller dampe i ovnen. Denne type mikrobglgeovn er specielt konstrueret il
opvarmning og tilberedning af madvarer. Den er ikke beregnet il industri- eller laboratoriebrug.

* Tunge genstande ma ikke haenges eller stilles pa lagen, da de kan beskadige ovnrummet og haengslerne. Der
ma ikke haenges genstande pa lagehandtaget.

VEJLEDNING TIL FEJLFINDING
0 BEM/ERK:

Hvis.mikrobalgeovnen ikke fungerer, skal du kontrollere nedenstaende punkter, for du kontakter kunde-
service:

* Drejetallerken og drejekryds er anbragt korrekt.

* Stikket sidder rigtigt i stikkontakten.

* Lagen er helt lukket.

* Kontroller sikringerne, og undersgg, om der er stremafbrydelse.
* Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring mikrobglgeovnen.

* Vent 10 minutter, og prov at bruge mikrobglgeovnen igen.

* Abn og luk lagen, fer du praver igen.

Ovenstaende rad har til hensigt at hindre ungdvendig rekvirering af service, som vil blive faktureret.

Hvis du skal ringe til kundeservice, bedes du venligst oplyse mikrobglgeovnens lgbenummer og typenummer (se
meerkepladen).

Se garantien angaende yderligere vejledning.

Hvis ledningen skal skiftes, skal den skiftes med en original ledning, der kan leveres fra vore servicecentre. Led-
ningen ma kun udskiftes af en uddannet servicetekniker.

A\ ADVARSEL:

* Fjern ikke noget daksel.

* Service ma kun udferes af en uddannet servicetekniker. Det er farligt for alle andre end uddanne-
de serviceteknikere, at udfere service eller reparationer, hvor der skal afmonteres et deksel, der
beskytter mod mikrobglgeenergien.
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FORHOLDSREGLER

GENERELT

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende steder, som f.eks.:
* Personalekokkener i butikker, kontorer og andre arbejdspladser.

* stuehuse,

* af geester i hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger,

* private hjem (der udlejer).

Anden brug er ikke tilladt (f.eks. til opvarmning af rum).

@ BeEVERK:

* Apparatet ma ikke bruges uden madvarer i mikrobglgeovnen, nar der anvendes mikrobglger. Ellers kan
det gdeleegge ovnen.

* Ventilationsabningerne i mikrobglgeovnen ma ikke tildaekkes. Hvis luftindtag og ventilationsabninger er
blokeret, kan det skade mikrobglgeovnen og give darlige madlavningsresultater.

* Hvis du gver dig i brug af mikrobglgeovnen, skal der seettes et glas vand ind i den. Vandet optager mikro-
balgeenergien, sa mikrobglgeovnen ikke bliver beskadiget.

* Opbevar eller anvend ikke ovnen udendars.

* Anvend ikke ovnen teet pa en kakkenvask, i en fugtig keelder, i nerheden af en swimmingpool eller lig-
nende.

* Anvend ikke ovnrummet til nogen form for opbevaring.

* Fjern metalposelukkere fra papir- eller plastposer, inden de anvendes i mikrobglgeovnen.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til friturestegning. Olietemperaturen kan ikke kontrolleres.

* Brug grydelapper eller ovnhandsker til mikrobglgeovne for at undga at braende fingrene ved bergring af
beholdere, mikrobglgeovnens ovndele eller pander efter tilberedning.

VAESKER

* For eksempel drikkevarer eller vand. Overophedning af vasken op over kogepunktet kan ske,

uden at der kommer bobler. Det kan medfere, at den varme vaske pludselig koger over.

Tag felgende forholdsregler for at undga dette:

* Undgé anvendelse af cylindriske beholdere med smalle abninger.

* Rer i vaesken, inden beholderen placeres i mikrobglgeovnen.

* Efter opvarmningen skal beholderen hvile et gjeblik. Rer atter rundt, og tag beholderen forsigtigt ud af
mikrobglgeovnen.

VAR FORSIGTIG

Nar du har opvarmet babymad eller veeske i en sutteflaske eller beholder, skal du altid rere rundt
og kontrollere temperaturen for servering. Sa sikrer du, at varmen er javnt fordelt, og du undgar ri-
sikoen for skoldning eller vabler.

Fjern altid Iag og sut fer opvarmning!



TILBEH@R OG VEDLIGEHOLDELSE

TILBEHZR

* Der er et stort udvalg af tilbeher pa markedet. For indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i mikro-

bglgeovn.

* Serg for at bruge tilbehgr, der er ovnfast i en mikrobglgeovn og tillader mikrobglgerne at passere.
* Nar du placerer mad og tilbeher i mikrobglgeovnen, skal du sikre dig, at det ikke bergrer indersiderne af mikro-

bglgeovnen.

* Dette er specielt vigtigt ved tilbehgr af metal eller med metaldele. Hvis tilbehgr, der indeholder metal, kommer
i bergring med mikrobglgeovnens rum, mens mikrobglgeovnen er i brug, kan der opsta gnister, og mikrobglge-
ovnen kan beskadiges.

* Metalbeholdere til mad og drikkevarer ma ikke bruges i mikrobglgeovne.

* Inden der teendes for mikrobglgeovnen, skal du altid sikre dig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Hvis drejetal-
lerkenen ikke kan dreje frit, skal du bruge en mindre beholder eller funktionen Stop drejetallerken (se Store

beholdere).

TILBEH@R TIP
Anvend drejekrydset under drejetallerkenen. Szet aldrig andet ud-
%hiﬂ DREJEKRYDS styr pa drejekrydset. Seet drejekrydset ind i ovnen.

| Brug drejetallerkenen ved alle former for tilberedning. Den op-

@ %QSDREJETALLER samler dryppende safter og madrester, der ellers ville braende

fast pa ovnbunden. Szt glasdrejetallerkenen pa drejekrydset.
e | DUAL STEAMER (DOB- | Dobbelt dampkogning med sensorstyring. Anbring altid dampko-

e it BELT DAMPKOGER) geren pa glasdrejetallerkenen.
DEN @VERSTE RIST Brug den gvre rist, nar du tilbereder med funktionerne Grill eller

DEN NEDERSTE RIST

Kombi (Mikrobglge + Grill). Brug den nederste rist, nar du tilbere-
der med funktionerne Varmluft og Kombi (Mikrobglge- og varm-
luftkombination).

Stil maden direkte pa bagepladen. Bagepladen kan forvarmes
fer brug (maks. 3 min). Brug altid glasdrejetallerkenen under ba-

BAGEPLADE gepladen. Brug ikke noget tilbeher pa bagepladen, da den hurtigt

bliver meget varm og sandsynligvis vil beskadige redskabet.
HANDTAG TIL BAGE- | Brug det medfelgende handtag til bagepladen, nar den tages ud
PLADE af ovnen.




RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

* Hvis mikrobglgeovnen ikke holdes ren, kan overfladerne adeleegges. Det kan pavirke apparatets
levetid, og det kan ogsa medfare farlige situationer.

* Anvend ikke metalskuresvampe, slibende rengeringsmidler, svampe af staluld, skureklude o.l., da
de kan beskadige betjeningspanelet samt mikrobglgeovnen indvendige og udvendige overflader.
Brug en klud med mildt opvaskemiddel eller et stykke kekkenrulle med en glasrensespray. Sprajt
glasrensemiddel pa et stykke kekkenrulle.

* Med jeevne mellemrum, og specielt efter overkogning, skal du fierne drejetallerkenen og drejekryd-
set, s& ovnbunden kan rengares.

* Brug en blgd klud fugtet med et mildt opvaskemiddel til rengaring af ovnrummet, yder- og indersiden
af ovnlagen samt lagefalsen.

* Anvend ikke damprensere il renggring af mikrobglgeovnen.

* Ovnen skal renggres regelmaessigt og alle madaflejringer fiernes.

* Renggring er den eneste form for vedligeholdelse, der normalt er brug for. Nar ovnen skal rengares,
skal stikket tages ud af stikkontakten.

* Sprgjt ikke direkte pa mikrobglgeovnen.

* Ovnen er beregnet til anvendelse med drejetallerkenen monteret.

* Brug ikke mikrobglgeovnen, nar drejetallerkenen er fiernet med henblik pa rengering.

* Lad ikke fedt eller madrester blive siddende omkring lagen. Ved kraftig tilsmudsning skal du lade en
kop med vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter. Dampen vil blgdgare snavset.

* Heeld lidt citronsaft i en kop vand, seet den pa drejetallerkenen, og lad den koge nogle fa minutter for
at fierne lugt fra ovnrummet.

* Grillelementet har ikke behov for renggring, da den steerke varme braender alle rester. Derimod bgr
loftsbekledningen under det rengares regelmaessigt. Dette gares med en blgd klud fugtet med et
mildt opvaskemiddel.

* Huvis grillen ikke bruges ret tit, skal den startes i 10 minutter en gang om maneden, sa alle steenk
breendes af, og risikoen for brand mindskes.

BEMARK:
* Fordampning/kondensation kan forekomme under kogeprogrammerne. Dette pavirker ikke resultaterne,
da det ikke afhaenger af kvalitet/din faglige dygtighed.

OMHYGGELIG RENG@RING:

* Bagepladen skal renggres i mild opvaskemiddel. Pletter med fastbreendte rester kan renggres med en
skuresvamp og et mildt opvaskemiddel.

* Lad altid bagepladen kele af, fgr den rengares.

* Bagepladen ma ikke komme i vand eller skylles, mens den stadig er varm. Hurtig afkeling kan skade den.

* Brug ikke staluldssvampe. Det vil ridse overfladen.

TALER OPVASKEMASKINE:
- Drejekryds - Rist - Handtag til bageplade
- Glasdrejetallerken - Dampkoger-tilbehar
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BESKRIVELSE AF SKARMEN
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(1) Teksoplysninger (0)
(2) Taloplysninger om temperatur/veegt/ an

mikrobglgestyrke
(3)  Celsius/Kilogram/Gram/Watt-ikon 12
(4) Tidsoplysninger o

(5) Mikrobglgefunktion

(6) Jet-optening-

funktion

D®® ®

Tilberedningstid

Varmluft-funktion

) Dobbelt sprad-funktion
) Dobbelt dampkogning-funktion
) Forag eller reducer veerdien

(15) Seerlig menu-funktion

(16) Kokkens menu-funktion

7 Jet-genopvarmning-funktion

(8) Forvarm-funktion

(9) Grill-funktion

10

) Automatisk rengering-funktion

(18) Time: Minut: Sekund:



STANDBY

*Hvis brugeren ikke bruger mikrobglgeovnen i 15 minutter, gar den pa standby.Tryk pa en knap, for at
afslutte.

STARTLAS/B@RNELAS

* Denne sikkerhedsfunktion aktiveres et minut efter, at mikrobglgeovnen er géet pa "standby".
* Nar sikkerhedsfunktionen er slaet til, skal lagen abnes og lukkes igen, for du kan starte tilberedningen,

ellers viser skeermen:
OPEN THE DOOR

@ SADAN AFBRYDES OG STANDSES TILBEREDNINGEN

Sadan sattes tilberedelsen pa pause:

+ Ved at abne lagen kan du afbryde tilberedningen for at kontrollere, tilfgje noget, vende eller rere i maden.
* Indstillingen huskes i 5 minutter.

Sadan sattes tilberedningen i gang igen:

+ Luk I&gen og tryk én gang pa Jet Start-knappen. Tilberedningen genoptages, hvor den blev afbrudt.

Hvis tilberedningen ikke skal szttes i gang igen:

+ Tag maden ud, luk lagen og tryk pa stop-knappen.

Nar maden er blevet tilberedt:

* Apparatet bipper en gang i minuttet i 10 minutter. Dette er normalt og er beregnet til at kale produktet.

+ Afheengigt af produktet, vil en eller flere af falgende fortseette under nedkelingen: Ventilator, intern lam-
pe, drejetallerken. Hvis det anskes kan du trykke pa STOP-knappen eller abne lagen for at annullere signa-
let og stoppe afkalingen.

+ Bemeerk, at reducere eller stoppe den programmerede afkglingscyklus ikke har en negativ virkning pa pro-
duktets funktion.

SADAN OMR@RES/VENDES OG TILF@JES MADVARER

+ Afhaengigt af den valgte funktion, kan det veere nadvendigt at rare ilvende maden, eller at tilfgje madvarer
under tilberedningen. | disse tilfeelde seetter ovnen tilberedningen pa pause, og beder dig om at gare falgende.
. Nérdu bliver bedt om det, skal du:

* Abn lagen.

* Rer ilvend maden, eller tilfgj madvarer (afhaengig af, hvad du laver).

* Luk lagen, og genstart ved at trykke pa Jet Start-knappen.



@ BeEVERK:

« Hvis lagen ikke abnes inden for 2 minutter efter du bliver bedt om at tilfgje, omrare eller vende maden, fort-
saetter ovnen med at tilberede maden (i dette tilfeelde, vil det endelige resultat muligvis ikke blive optimalt).

* Hvis lagen ikke abnes inden for 2 minutter after du er blevet anmodet om at rare og vende maden, fortseet-
ter mikrobglgeovnen med tilberedningen (i dette tilfeelde vil det endelige resultat muligvis ikke blive optimalt).

STOP TURNTABLE (SADAN STOPPES DREJETALLERKEN)

+ For at opna de bedste resultater, drejer glastallerkenen rundt under tilberedningen.

* Men, hvis du skal bruge en starre beholder, der ikke kan dreje frit rundt i ovnen, er det muligt at tilberede
maden, uden at glastallerkenen drejer rundt.

Denne funktion virker kun pa fglgende tilberedningsfunktioner:

* Forced Air (Varmluft)

* Combi (Kombi) (Microwave + Forced Air (Mikrobglge + Varmluft))

12 D



SETTING (INDSTILLING)

INDSTILLING AF URET
g et % = vou CLOCKSETTINGS
\gl & ¥ 7¢ © = - | * J!gl“

Du kunne stille uret ved at holde Stop TT-knappen nede i 3 sekunder, eller nar apparatet farst tilsluttes (eller,
hvis der har veeret strgmsvigt), hvorefter produktet automatisk abner ur-indstillingen.

HVIS DU BRUGER STOP TT-KNAPPEN TIL AT STILLE URET:
\1\ Hold Stop TT-knappen nede i 3 sekunder. Standardnummeret er "1".
/2/ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at gemme ur-indstillingen.
SADAN INDSTILLES URET:
(1) Drej pa drejeknappen, for at indstille timerne.
\2\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft). Minutterne begynder at blinke.
/3/ Drej pa drejeknappen, for at indstille minutterne.

\4\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at gemme indstillingen.

SPROGINDSTILLING
2 = a, @ (@]
LANGUAGE SETTINGS
[o] . 2 [>]
sToP = *x N @ o - 4 JET START

( 1 ) Hold Stop TT-knappen i 3 sekunder, og drej drejeknappen for at vaelge nummer "2".
\2\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at abne sprogindstillingen.
\3 Drej pa drejeknappen, for at veelge det gnskede sprog (se tabellen nedenfor).

4: Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at gemme indstillingen.

ELEMEN-
TER 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1
Sprog Engelsk | Italiensk | Fransk Tysk Spansk | Svensk | Hollandsk  Ungarsk Slovakisk Polsk | Tjekkisk

0 Tips og forslag:

« Hvis der trykkes pa stop-knappen, nar uret indstilles, eller hvis uret ikke indstilles efter lzengere tid, afslut-
ter ovnen ur-indstillingen uden at gemme noget, og skaermen viser “12:00”.

13



(>] JET START

]

PN o= % @, < @]
COOKING
(o] . ¥ . P JEE. 3300
<Top &L 5 Py g = @ =0 JET START

(1) Tryk pa Jet Start-knappen.
*Hvis der trykkes pa Jet Start-knappen, starter mikrobglgefunktionen pa den hgjeste styrke i 30 sekunder,

hvorefter tilberedningstiden ages med 30 sekunder, for hver gang der trykkes pa Jet Start-knappen.
* Nar funktionen er startet, kan du ogsa bruge drejeknappen til at zendre tilberedningstiden.

O Tips og forslag:

« Nar ovnen er pa standby, er det muligt at bruge Jet Start-funktionen, ved at dreje pa drejeknappen og
indstille tiden. Tryk derefter pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at starte funktionen.

14 ®@©



MICROWAVE (MIKROB@LGE)

Mikrobglgefunktionen ger det muligt at varme og genopvarme mad og drikkevarer hurtigt.

[e]

STOP

¢ = B @, <@ @)
MCROWAVE:SELECT POWER
|
u i o | l:l I_Iw
= * A < Fa 2 A >l jerstaRT

1 ) Tryk pa& Microwave-knappen (Mikrobalge). 750 W vises pa skaermen, og watt-ikonet begynder at blinke.

2 Drej pa drejeknappen for at indstille styrken, og tryk derefter pa Confirmation-knappen (Bekreeft).

3 Skeermen viser standard-tilberedningstiden (30 sekunder). Drej pa drejeknappen for, at indstille tilbered-

ningstiden.

4 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

TAND/SLUK ANBEFALET BRUG

JET Opvqrmning af drikkevarer, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgjt
vandindhold. Hvis fadevaren indeholder g eller flade, skal du veelge en lavere styrke.

750 W Tilberedning af fisk, kad, grentsager, osv.

650 W Tilberedning af retter, der ikke kan omrgres.

500 W Retter, der kreever pé}passelighed, f.eks. saucer med hgit proteinindhold, oste- og ag-
geretter, og tilberedning af sammenkogte retter.

350 W Smakogning af gryderetter, smeltning af smer.

160 W Optening.

90 W Bladgering af is, smer og ost.

o Tips og forslag:

« For at bruge Mikrobglge-funktionen pa fuld styrke, er dit produkt udstyret med en Jet Start-funktion. Med
denne funktion kan man starte Microwave-funktionen (Mikrobglge) pa den hgjeste styrke, ved blot at trykke
pa Jet Start-knappen. For hvert tryk pa Jet Start-knappen, forleenges tilberedningstiden med 30 sekunder.
Du kan lzese mere om dette i afsnittet Jet Start-funktion pa side 14.

+ Det er muligt at andre styrken og tilberedningstiden, selv efter tilberedningen er blevet startet. For at indstille
styrken, skal du blot tryk pa Mikrobglge-knappen, og drej pa Drejeknappen, for at indstille veerdien. For at
@ndre tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen for at forleenge tilden

med 30 sekunder.



(=] GRILL

Denne funktion bruger et kraftigt metalrart til bruning af maden, som danner en grill- eller gratineringseffekt.

Grill-funktionen kan bruges til at brune mad, som ostetoast, varme sandwich, kartoffelkroketter, palser og grant-
sager.

Beregnet tilbeher:
gnett Den gverste rist

HIGH GRILL-USE HIGH RACK
37| &=
] ]

JET START

or < ¥ o A w o s

(1) Tryk pa Grill-knappen.

\2\ Drej pa drejeknappen, for at indstille styrken (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen (Be-
kreeft).

(3) Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden.

\4\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedningen.

STYRKE
Lav

Mellem

| ru ==

Ho;

O Tips og forslag:

+ Ved tilberedning af ost, toast, baffer og pelser, skal maden lzegges pa den gvre rist.
+ Sgrg for, at de anvendte redskaber er varme- og ovnfaste, nar du anvender denne funktion.

+ Undga, at bruge plastikredskaber, nar du griller. De vil sandsynligvis smelte. Redskaber af tree eller kar-
ton er heller ikke egnede.

+ Pas pa ikke at rgre ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.
+ Det er muligt at eendre tilberedningstiden, selv efter tilberedningen er blevet startet.

+ For at eendre tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen for at for-
leenge tilden med 30 sekunder.

16 D



FORCED AIR (VARMLUFT)

Denne funktion er beregnet til ovnbagte retter. Funktionen bruger et kraftigt varmeelement og en ventilator, og vir-
ker ligesom en almindelig ovn. Brug denne funktion til tilberedning af marengs, mar- og butterdejskager, kager,
soufflé, fierkree og stegt kad.

Ovnen skal farst forvarmes for at opna de bedste resultater.

Beregnet til-
beher: Den nederste rist
- - = Q D FORCED AIR:SELECT TEMPERATU
(o] l I 180" . | ]
- * o - = 4 < L JET START

(1) Tryk pa Forced Air-knappen (Varmluft).

\2\ Drej pa drejeknappen, for at veelge forvarmningstemperaturen, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft).
Inden temperaturen nas, kan forvarmningstemperaturen justeres til mellem 40°C og 200°C ved at trykke pa
FC-knappe og derefter dreje den. Nar temperaturen er naet, siger apparatet et bip og beder dig om at tilfgje
maden til efterfalgende tilberedning.

( 3\ Nar maden er blevet tilfgjet, skal du dreje pa drejeknappen, for at indstille tiden.

( 4\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft) / Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@) BEMARK:

Nar tilberedningen er startet:
*Sadan forages og forkortes tilberedningstiden: Drej pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen/Confir-
mation-knappen (Bekreeft), for at @ge tilberedningstiden med 30 sekunder.

O Tips og forslag:

+ Seet maden pa den lave rist, sa luften kan cirkulere frit om den.

+ Serg for, at de anvendte redskaber er varme- og ovnfaste, nar du anvender denne funktion.

+ Du kan bruge bagepladen som bageplade, nar du bager smating, som kiks og muffins. Stil tallerkenen pa
den lave rist.



DUAL CRISP (DOBBELT SPR@D)

DUAL CRISP-FUNKTION (DOBBELT SPR@D):

Denne eksklusive Whirlpool-funktion giver mulighed for, at fa et perfekt gyldent brunt resultat, bade pa oversiden
og undersiden af maden. Ved brug af bade mikrobglger og grill-funktionen, nar bagepladen hurtigt den rette tem-
peratur, og begynder at brune maden og ger den sprad.

Falgende tilbehgr skal bruges med den dobbelte sprad-funktionen:

+ Bagepladen

+ Handtaget til at holde pa bagepladen.

Brug denne funktion til at genopvarme og tilberede pizzaer og andre retter med bunde af dej. Funktionen er ogsa
god til stegning af bacon og &g, palser, kartofler, pommes frites, hamburgere og andet kad, uden at tilfgje olie (el-
ler ved kun at tilfaje en meget begraenset maengde olie).

Beregnet til- Handtag til ba-
beher: Bageplade % geplade

. Den gverste rist
Y (brug kun til opskrifter, der bruger
dobbelt sprad-stegning)

~ -+ v
DUAL CRISP MANUAL
5] Pl B
Nrad an - -
ror I W e N o P

DUAL CRISP BREAD DEFROST (BR@GDOPT@NING MED DOBBELT SPR@D):

Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme frosne rundstykker, baguetter & croissanter.
Falgende tilbehar skal bruges med sprad-funktionen:

+ Bagepladen

« Handtaget til at holde pé bagepladen.

DUAL CRISP FRY (DOBBELT SPR@D-STEGNING):

Funktionen Dobbelt spred-stegning ger maden sprad og brug pa ydersiden, og mer indeni med fedtfattig stegning.
Genereret varme fra funktionerne mikrobelge, grill og varmluft tilbereder maden hurtigere, og ger den sundere.
Falgende tilbeher skal bruges med funktionen Dobbelt sprgd-stegning:

* Bagepladen

+ Handtaget til at holde pa bagepladen.

* Den gverste rist.

1 ) Tryk pa Dual Crisp-knappen (Dobbelt sprad).
2 Drej pa drejeknappen, for at veelge den enskede madkategori (se tabellen nedenfor).
(3) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft).

4 Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden, hvis du vaelger menuen P1 manual dobbelt sprad
til tilberedningen. Tryk derefter pa Jet Start-knappen, for at starte tilberedningen.

5 Drej pa drejeknappen for, at indstille veegten, hvis du veelger P2 (Bradoptening med dobbelt sprad) eller
P3-P9 (opskrifter, der bruger funktionen Dobbelt sprad-stegning). Tryk pé Jet Start-knappen, for at starte
tilberedningen.

18 D



DUAL CRISP (DOBBELT SPR@D)
@ BEVERK:

Brug venligst bagepladen, der er egnet til dette. Hvis du bruger andre bageplader, der kan kgbes i almindelig
handel, far du ikke det samme resultat med denne funktion.

OTips og forslag:

+ Serg for, at bagepladen placeres korrekt midt pa glasdrejetallerkenen eller den hgije rist.

+ Ovnen og bagepladen bliver meget varme, nar denne funktion bruges.

+ Seet ikke den varme bageplade pa varmefalsomme overflader.

« Pas pé ikke at rare ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.

+ Brug kekkenhandsker eller handtaget til bagepladen, nar du fierner den.

+ Inden tilberedning af mad, der ikke skal tilberedes i ret lang tid (pizza, kager...), anbefaler vi at bagepladen
forvarmes i 2-3 minutter pa forhand.

P1-P9 vejledninger:

TILBERED- VAGT ELLER TP
NINGSMETODE TID

@ Dual Crisp (Dob-
Manuel dobbelt belt sprad)
sprad
>
2| Brodoptening Dual Crisp (Dob- 50 - 500 Opta og varm frosne rundstykker, flutes og
med dobbelt belt spred) 9 | croissanter.

MADKATEGORI

Genopvarm og tilbered fadevarer, sasom
pizza, quicher og andre dejbaseret mad.

2

Indstil varighed

sprad
Smer bagepladen let. Kom altid salt pa in-
P3 ﬁ s r;zls)d?gtbeelain 300-600g |den stegning. Vendes, nar ovnen beder dig
Pommes frites | P gning om det.
[= @‘::; Dobbelt 200 - 600 Smer bagepladen let. Vendes, nar ovnen
Kyllingenuggets sprad-stegning 9 | beder dig om det.
' .
=5 Dobbelt Smer bagepladen let. Vend maden, nar ov-
F5 Paisk spred-stegning 250-600g nen beder dig om det.
=T g Dobbelt 200 - 600g Kyllingevinger krydres. Smear stegebakken.

spred-stegning Vendes, nar ovnen beder dig om det.

Kyllingevinger




DUAL CRISP (DOBBELT SPR@D)

TILBERED- | VAGTELLER
MADKATEGORI | \NGSMETODE TID TP

Skreel og skeer kartoflerne i ca. 1,5 cm tykke
= ’% Dobbelt 300 - 800 skiver og krydr dem med salt og olie. Smar
Kartoffelbade spred-stegning g bagepladen let, og leeg kartoffelskiverne pa.

Rer rundt, nar ovnen beder dig om det.
Bland kikaerter med persille, salt, peber,
kveernet spidskommen og korianderfrg. Lad
@ blandingen sta i keleskabet i ca. 30 minutter.
Pg Dobbelt 4 portioner Bland mel og frisk vand, og lav en blanding
- 82 sprad-stegning P der ligner en dej. Form burgerne, og dyp dem
Falafel farst i mel-dej, derefter i rasp, og leeg dem pa
bagepladen, som du spurte med ekstra jom-

fru olivenolie (2 spsk.).
Bland rasp, paprika, hvidlggspulver, gurke-
Dobbelt meje, salt og peber med aeggehvidestof i en
/A dosteani 4 portioner | skal. Drys den krydrede rasp pa torskefileter-
Krydret paneret | Spred-stegning ne, og tryk dem med haenderne. Laeg fileter-
torsk ne pa bagepladen.
20 )



6TH SENSE JET REHEAT (JET-GENOPVARMNING)

Med denne funktion kan du automatisk genopvarme dine retter. Mikrobglgeovnen beregner automatisk mikrobgl-
gestyrken og tilberedningstiden, for det bedst mulige resultat pa den korteste tid

Brug denne funktion til opvarmning af feerdigretter enten frosne, kaleskabskolde eller med rumtemperatur.

Leeg maden pa en ovn- og mikrobglgefast tallerken eller fad.

7 i % i @ @)
JET REHEAT
El L2 | B
e @™ ) R
STOP - *x EA = Jay @ JET START
Grszsec

(1) Tryk pa 6th Sense Jet Reheat-knappen (Jet-genopvarm).

/2/ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

o Tips og forslag:

« Nettovaegten skal ligge mellem 250-600g, nar denne funktion bruges.

« Serg for, at ovnen har rumtemperatur, for funktionen tages i anvendelse, sa der opnas det bedste resultat.
« Leeg tykke og tunge madvarer pa kanten af tallerkenen, og tynde og lette madvarer midt pa tallerkenen.

* Leeg tynde skiver af kad oven pa hinanden eller taglagt.

* Tykkere stykker af f.eks. farsbrod eller palser skal leegges teet ved siden af hinanden.

* Vent i 1-2 minutter med at servere den genopvarmede mad, da dette giver et bedre resultat, specielt hvis
maden har veeret frossen.

« Plastfilm skal snittes eller prikkes med en gaffel for at mindske trykket og hindre, at filmen springer, nar der
samler sig damp under tilberedningen.



JET DEFROST (JET-OPT@NING)

Med denne funktion kan du hurtigere to fedevarerne op.
Brug denne funktion til optening af ked, fierkree, fisk, grentsager og brad.

IS

(o]

sToP

¥ L < (@)
*MEAT [ JET DEFROST |
FE o
[— - ~ )
& © AN @ #0000 JET START
@press3sec

(1) Tryk pa Jet Defrost-knappen (Jet-optening).

2 Drej pa drejeknappen, for at veelge den anskede madkategori (se tabellen nedenfor).

3 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at bekreefte dit valg, og drej pa drejeknappen for at indstille

veegtveerdien.

( 4 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

MADKATEGORI VAGT TIP
@ Hakkekad, koteletter, baffer eller stege. Efter tilberedningen,
A 100 - 2000g | skal du lade kedet sta i mindst 5 minutter, for at fa et bed-
Kad re resultat.
oo ( é} i Hel kylling, hele stykker eller fileter. Efter tilberedning af fier-
T Kylling 100 - 20009 kree, skal du lade fierkraeet sta i 5-10 minutter.
o { :} Hel fisk, hele stykker eller fiskefileter. Efter tilberedning af fi-
/3 Fisk 100 - 15009 sken, skal du lade den sta i 5 minutter.
O %‘ ) Blandet grentsager, blomkal, guleradder. Efter tilberedning
i 100 15009 af grentsager, skal du lade dem sta i 5 minutter.
Grgntsager
f= = 50 - 550 Frosne rundstykker, flutes og croissanter. Efter tilberedning
Brad 9 laf bradet, skal du lade det sta i 3 minutter.

0 Tips og forslag:

« For at opna det bedste resultat, anbefaler vi maden optgs direkte pa bunden i ovnen. Hvis ngdvendigt, kan
man bruge en plastikbeholder, der er egnet til brug i mikrobglgeovne.

+ Kogte fadevarer, gryderetter og kadsovse ter lettere op, hvis der rares rundt i dem under optgningen.

« Adskil stykkerne, efterhanden som de ter op. Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

« Vend/rgr rundt i store stykker, nar du er halvvejs gennem optgningen.

22



COMBI (KOMBI) (MICROWAVE + GRILL (MIKROB@LGE + GRILL))

Denne funktion kombinerer mikrobglger og grillen, s& du kan tilberede gratinerede mad pa kortere tid.

Beregnet tilbeheor:

SELECT COMBI :(GRILL+MICR
e
)

@ L

P

\1 ) Tryk pa Combi-knappen (Kombi).
(2) Skeermen viser:” 1", tryk p& Confirmation-knappen (Bekrasft), for at indstille Kombi grill-funktionen.

(3) Drej pa drejeknappen, for at indstille styrken (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen (Be-
 kreeft).

4: Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden.

5 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@ BEVERK:

Nar tilberedningen er startet:
For at forkorte eller forlaenge tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen,
for at forlaenge tilden med 30 sekunder.

STYRKE ANBEFALET BRUG
650 W Grgnsager
500 W Lasagne
350 W Fjerkree og fisk
160 W Kad
90 W Gratineret frugt

O Tips og forslag:

« Lagen ma ikke efterlades aben i for lang tid, nar grillen er i brug, da temperaturen i sa fald kan falde.

+ Hvis du skal tilberede store gratinerede retter, hvor drejetallerkenen ikke skal dreje rundt, skal du dreje den
en halv omgang halvvej gemmen tilberedningstiden. Dette er ngdvendigt, for at fa farve pa hele oversiden.
+ Serg for, at de anvendte redskaber er velegnede til brug med mikrobglger, og at de er varme- og ovnfa-
ste, nar du bruger denne funktion.

+ Undga, at bruge plastikredskaber, nar du griller. De vil sandsynligvis smelte. Redskaber af tree eller kar-
ton er heller ikke egnede.

* Pas pa ikke at rgre ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.



COMBI (KOMBI) (MICROWAVE + FORCED AIR (MIKROB@LGE +
VARMLUFT))
Denne funktion kombinerer mikrobglger og varmluft, s& du kan tilberede ovnbagte retter pa kortere tid.

Med Combi (Kombi) (Microwave + Forced Air (Mikrobglge + varmluft)) kan du tilberede mad sasom stegt kad,
fierkree, bagte kartofler, forkogte frosne fadevarer, fisk, kager og wienerbrad.

Beregnet tilbehar: )
Den nederste rist

SELECT COMBI (FORCED AIR+
= ~

e o i
—l
\ %*

y ® ,
sTop = * - = ) @ A JET START

(1) Tryk pa Combi-knappen (Kombi).

¢ 2\ Drej pa drejeknappen for, at se nummer "2", og tryk derefter pa Confirmation-knappen (Bekraeft) for, at ind-
stille Kombi varmluft-funktionen.

:3 Drej pa drejeknappen, for at indstille temperaturen, og tryk p& Confirmation-knappen (Bekreeft).

\4/ Drej pa drejeknappen, for at indstille styrken (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen (Be-
kreeft).

(5) Drej pa drejeknappen for, at indstille tiden.

6 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@ BEMARK:

Nar tilberedningen er startet:
For at forkorte eller forlaenge tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen,
for at forlaenge tilden med 30 sekunder.

STYRKE ANBEFALET BRUG
Fierkree, bagte kartofler, lasagne,
Ul fisk og stegt ked
160 W Frugtkager
0w Kager
o Tips og forslag:

+ Sat maden pa den lave rist, sa luften kan cirkulere frit om den.
+ Serg for, at de anvendte redskaber er velegnede til brug med mikrobglger, og at de er varme- og ovnfa-
ste, nar du bruger denne funktion.
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6TH SENSE DUAL STEAM (DOBBELT DAMPKOGNING)

Denne funktion giver dig mulighed for, at lave sunde og naturlige retter ved brug af dampkogning. Brug denne funk-
tion til at dampkoge mad, som f.eks. grantsager og fisk.

Denne funktionen har to trin.

* Det farste trin, som hurtigt seetter vandet i kog. Tilberedningstiden beregnes af sensoren.

+ Det andet trin, som automatisk tilpasser sig efter temperaturen, sa maden ikke koger over. Skeaermen vil vise
dampkogningstiden, der er indstillet af brugeren inden tilberedningen og nedteellingen i dette trin.

Beregnet til- o
behgr: s
S = % o < @)
DUAL STEAM:SECLET DURAT
(o] 130 | &
STOP = * e - a N % 3 I JET START

1 Tryk pa 6th Sense Dual Steam-knappen (Dobbelt dampkogning).

Dobbelt dampkogning
(dampkoger med to lag)

\2\ Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden. Nedteellingen af tilberedningstiden starter, nar ko-
gepunktet nas.

\3\ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

0 Tips og forslag:

+ Dampkogeren er udelukkende beregnet til anvendelse med mikrobglger!

+ Det medfelgende dampkogningstilbehgr skal altid bruges med denne funktion.

+ Den dobbelte dampkoger kan bruges pa funktionerne automatisk rengering, mikrobglge og dobbelt damp-
kogning. Hvis dampkogeren anvendes med en anden funktion, kan det medfere beskadigelse.

+ Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen.
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6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

6th Sense Kokkens menu er en enkel og intuitiv, og har automatiske opskrifter, der giver et perfekt resultat hver
gang.

Brug denne menu til at forberede retterne, som findes i falgende tabeller. Du skal blot veelge en opskrift, og folg
vejledningen pa skeermen: 6th Sense Kokkens menu indstiller automatisk tilberedningen, sa du far de bedste re-
sultater.

BEEF [ROASTED]

e e _
= [>]
| |3

] Pt @ %
stop & * P €] Ay @ epooooooon 2 o] s

(1) Tryk pa 6th Sense Chef Menu-knappen (Kokkens menu).

(2) Drej pa drejeknappen, for at veelge den gnskede madkategori (se tabellen nedenfor).
) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft).

) Drej pa knappen, for at veelge opskrift, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft).

(5) Drej pa drejeknappen for, at indstille veegtveerdien, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft) / Jet
Start-knappen, for at starte tilberedningen.

O Tips og forslag:

+ Da fgdevarer er forskellige, har vi angivet en gennemsnitlig tilberedningstid. Vi anbefaler, at du altid kon-
trollere maden under tilberedningen, og vurdere om tilberedningstiden evt. skal forleenges eller forkortes.

* Du kan lzese mere om hvordan man rgre i/vender maden, og tilfgjer mad i tabellen pa side 11.

« Til dampopskrifterne i kokkens menu, skal du bruge en enkelt dampkoger (1ag, nederst rist og bund). Til
ris, pasta, spelt og quinoa (brug venligst dampkogeren) kun med Iag og bund).

BEMARK:

« Fordampning/kondensation kan forekomme under kogeprogrammerne. Dette pavirker ikke resultaterne,
da det ikke afhanger af kvalitet/din faglige dygtighed.

TILBEHZR
= EY | so | W

Tallerken til mikro- | Tallerken til ovne og mi- | Bageplade og handtag Dampkoger (bund med

balgeovn krobglgeovne. nederste rist og Iag)
Fygg
S, oy (LD
Dampkoger (bund og
lag) Den nederste rist Den overste rist




6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

OPSKRIFTER | VAGT | TILBEREDNINGSTID|  TILBEHOR | FORBEREDELSE
1- GRONTSAGER
) Velegnet il kartofler: 200 - 300 g hver. Skyl,
] @ ?g&? 6,5-18,5min N5 og prik med en gaffel. Vendes, nar ovnen be-
Kartofler 9 der dig om det.
P:_:' @ 300g-800g 12-16 min N3 Skeer i halve stykker, smag til og drys med ost
Tomater

03 & B 5 Laeg dampkogerristen i bundet, og heeld 100

P3 Gulerodder 150g-500¢ sensor N ml vand ved. Leeg lag pa.

ou ) I Laeg dampkogerristen i bundet, og heeld 100

a I:g} i 1509-500g sensor i/} ml vand ved. Leeg lag pa.

roccoli
F":r 150 - 500 sensor 5 Laeg dampkogerristen i bundet, og heeld 100
= e g-5%vg (N ml vand ved. Laeg lag pa.
artofler
orc @ ) ) Laeg dampkogerristen i bundet, og heeld 100
Pb Frosne 1509-500g sensor i/} ml vand ved. Leeg lag pa.
grensager
2 - KYLLING
Q Smaer let tallerken, der skal vaere egnet til ovne
[m]] B B . og mikrobglgeovne. Drys med krydderier, og
i o 200g - 1000g 14,1- 24 6min © \ tilfgj fileterne, nér tallerken er forvarmet. Vend
Kylingefileter maden, nar ovnen beder dig om det.
Drys kyllingelarene med krydderier. Smer ta-
r B llerken, der skal vaere egnet til ovne og mik-
P 1’8839 16 - 29,6 min SO Sy | robolgeowne. Leeg lérene pé tallerkenen, nar
Kyllingelar den er forvarmet, og vend dem, nar ovnen be-
der dig om det.
] Q i T Drys med krydderier, og leeg dem pa dampris-
- Kyllingefileter 09-504 sensor N ten. Kom 100 ml vand i bunden, og leeg lag pa.
yllingefi
- K@D
Tag kedet ud af keleskabet 30 minutter inden
madlavningen. Krydr med olie, salt og peber
og seet kedet i mikrobglgeovn i en ovnfast

o @@ 800¢- . @ <~ beholder og seet i en kold ovn.

a Oksekad 1500 g 24,941 min Vend stegen, nar ovnen beder dig om det. Nar
tilberedningen er feerdig, skal du lade kedet
hvile i aluminiumsfolien i mindst 15 minutter
for servering.

= o 5 O
Tallerken til Tallerken til ovne og Bageplade og  Dampkoger (bund med ~ Dampkoger ~ Den nederste rist Den overste rist

mikrobglgeovn

30

mikrobglgeovne.

handtag

nederste rist og lag)

@

(bund og lag)




6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

OPSKRIFTER | VAGT | TILBEREDNINGSTID |  TIBEHZR | FORBEREDELSE

3-KaD

Tag kedet ud af keleskabet 30 minutter
inden madlavningen. Krydr med olie, salt
og peber og set kadet i mikrobalgeovn i
10009 - 32 40 min @ ~@) | enovnfast beholder og szt i en kold ovn.
1500 g = Vend stegen, nar ovnen beder dig om det.
Lam Nar tilberedningen er feerdig, skal du lade
kedet hvile i aluminiumsfolien i mindst 15
minutter fer servering.

0
My

F3 @ 150 g-600 g 14,9 - 25 min @ Krydr entrecoten og vend, nér du bliver

Entrecote (Entrecote) bedt om det.

%5 Kom kedet pa, nar bagepladen er
P 50g-150g 7-10,5min & SSp | forvarmet, og vend, nar ovnen beder dig

Bacon om det.

4 - FISK/SKALDYR

Drys med krydderier, og leeg dem pa

2

150 g-500 g sensor Vs dampristen. Kom 100 ml vand i bunden,
Fiskefileter og leeg lag pa.
A
- = Smer bagepladen let. Seet maden i
:C'E' Frosn q 200g-600g 13 -23 min @ \ ovnen, nar bagepladen er forvarmet.
0Sne panerede Vend maden, nar ovnen beder dig om det.
fileter
o3 @ } s Leeg pa dampristen. Kom 100 ml vand i
2 150g-500¢ sensor st bunden, og laeg lag pa.

Rejser

Brug kongerejer, paneret. Smor
- 2D bagepladen let.
P4 & 2009-600g 10,5-22,1 min &> Sy | S@tmaden i ovnen, nér bagepladen er

Indbage rejer forvarmet. Vend maden, nar ovnen beder

dig om det.
- — Drys med krydderier, og laeg dem pa
5 @ 150 g- 5009 sensor Vs dampristen. Kom 100 ml vand i bunden,
Fiskekoteletter 0g leeg lag pa.
gl B 500500 wonsor | Legi dampristen, Kom 100 mlvand
g-ovg 7 bunden, og leeg Iag pa.

Kammuslinger

5- PIZZA | QUICHE

Lav en dej med 150 ml vand, 15 g frisk
geer, 200-225 g mel, 1 tsk salt og 10 ml
olie. Tildaek dejen med et viskestykke, og

G = lad den haeve i 2 timer i stuetemperatur.
:”—':' . . 850 g 18 min @ \ Rul dejen ud pa en smurt bageplade, og
Hjemmelavet pizza prik i den.

Lav fyldet med 150 g tomatsovs, 10 ml
olivenolie og salt og fordel den oven pa
dejen. Tilseet 100 g hakket mozzarellaost.

= Form m M/
= %@ AT ()
Tallerken til Tallerken tilovneog ~ Bageplade og  Dampkoger (bund med ~ Dampkoger ~ Den nederste rist  Den overste rist
mikrobglgeovn mikrobglgeovne. handtag nederste rist og lag) (bund og lag)
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6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

OPSKRFTER | VAGT | TILBEREDNINGSTID |  TILBEHER | FORBEREDELSE
5 - PIZZA | QUICHE
Rul det forfremstillede bledebrad pa
bagepladen, sammen med dens bagepapir
og stik huller i den. Bland 4 a&eg, 150 ml flade,
P @ . 900 g 20 min SO S | 130g revet ost (Gruyere-stil).
Quiche Lorraine Tilseet 100 g bacon i temn pa blgdebradet
og tildaek med fladen. Tilszet sort peber og
muskatngdder.
v A
[ ; Tages ud af pakken og legges pa
"3 Pizzamedtyk | 3009-700g 10- 14,1 min S bagepladen.p g'=gges
bund
&——— :
oo ’ Tages ud af pakken og legges pa
P41 Tyndfrossen | 2509-400g 10-13 min [ bagema o paten 0g qges p
pizza
Lav en dej med 150 ml vand, 15 g frisk geer,
200 - 225 g mel og salt og olie. Lad den
heeve. Rul den ud pa en smurt bageplade, og
oc . @ ~ 2 prik i den. Pynt med tomater, mozzarella-ost
72 Frisk piza %0g 21 min =6 og skinke. Nar ovnen er forvarmet, skal taller-
ken - der skal vaere egnet til brug i mikrobgl-
geovne 0g ovne - seettes pa den nedre rist i
mikrobglgeovnen.
6 - PASTA/ LASAGNE
Tilbered i henhold til din favoritopskrift.
Start med at fordele lidt af bechamelsovsen
pa bunden af fadet, og leeg derefter et lag
R \ lasagneplader ovenpa. Tildaek med et lag
= @ 1200 g 28 min @ = bechamelsovs og derefter med kadsovs.
Frisk lasagne Gentag denne proces tre gange.
Tildaek det sidste lag med bechamelsovs
og drys med revet ost for at fa den perfekte
bruning.
- pav)
P = ?ggdq . 19- 34 min P &0 | Femal auminiumsfolie.
Frossen lasagne g
~ ~ e SN TR
= _o o iy
Tallerken til Tallerken til ovne og Bageplade og  Dampkoger (bund med Dampkoger ~ Den nederste rist  Den gverste rist

mikrobglgeovn
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mikrobglgeovne.

handtag

nederste rist og 1ag)

@

(bund og lag)




6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

OPSKRFTER | VAGT | TILBEREDNINGSTID |  TILBEHZR | FORBEREDELSE

6 - PASTA/ LASAGNE

Put 1 il 3 portioner pasta i bunden af dampe-
ren, hvor hver portion svarer til 70 g. Tilseet sal-
tet vand op il det korrekte niveau, der er vist
inde i damper, under teksten "Pasta + Wa-
ter" (Pasta + vand) (1 = 1 portion, 2 = 2 porti-
A, _ _9min + oner,osv.). . . .
— po1rtio§er i: dstgillir:g]sti q L?sg damplaget pa. Brug ikke den midterste rist
Pasta pa damperen.
Nar skaermen beder dig om det, skal du veelge
det antal portioner, der skal koges (L1 = 1 por-
tion, L2 = 2 portioner, osv.). Veelg tilberedning-
stiden manuelt i henhold til oplysningerne pa
pakken.

@

7 - RIS/ KORNSORTER

Haeld 1 til 4 portioner ris i bunden af damperen,
hvor hver portion svarer til 100 g. Tilseet sal-
tet vand op til det korrekte niveau, der er vist
inde i dampkogeren, under teksten "Rice + Wa-
ter" (Ris + vand) (1 = 1 portion, 2 = 2 portioner,
osv.). Leeg laget pa dampkogeren. Brug ikke
den midterste rist pa damperen.

Nar skeermen beder dig om det, skal du veelge
det antal portioner, der skal koges (L1 = 1 por-
tion, L2 = 2 portioner, osv.). Veelg tilberedning-
stiden manuelt i henhold til oplysningeme pa
pakken.

X

1-4 2,5-7min+
portioner indstillingstid

g

Laeg 100-400 g spelt i bunden af
dampkogeren. For hver 100 g, skal du tilseette
180 ml vand og en knivspids salt. Bland godt
og put laget pa dampkogeren. Brug ikke risten
pa dampkogeren.

P2 gigg p01 -4 | 205-505min

g

Laeg 100-400 g quinoa i bunden af
5’? dampkogeren. For hver 100 g, skal du

% 1-4 225-42 min o tilseette 200 ml vand og en knivspids salt

|
Ly

) portioner 0g 20 g terrede tomater. Bland godt og put
Quinoa laget pa dampkogeren. Brug ikke risten pa
dampkogeren.

8 - DESSERTS / KAGER

@ Leeg merdejen pa bagepladen. Stik huller i
. den og drys bunden med bradkrummer for
Hjemmelavet 12009 29 min @ = at absorbere saften fra frugten. Fyld med

frugtteerte hakkede eebler, blandet med sukker og kanel.

R

= Bland 275 - -300 g steerkt mel, 10 g bagepul-
h ver, 4 g salt, 50 g smeltet margarine og 200 ml
Tebollger (s%) nes) 5609 15 min © \ meelk. Form dejen i ét stykke med en diameter
pa 20 cm, og leeg den pa en smurt bageplade.

0
gy

P ~ 5 o
= IS A &
Tallerken til Tallerken til ovne og Bageplade og  Dampkoger (bund med ~ Dampkoger ~ Den nederste rist  Den gverste rist
mikrobglgeovn mikrobglgeovne. héandtag nederste rist og lag) (bund og 13g)
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6TH SENSE CHEF MENU (KOKKENS MENU)

OPSKRIFTER

| VAGT | TILBEREDNINGSTID |

TILBEHZR

FORBEREDELSE

8 - DESSERTS / KAGER

0
L

E

Sprod kage

600 g

10,5 min

S

Bland 170 g sukker og 2 store &g i en
skal, pa hgj hastighed. Skru derefter ned
for hastigheden og tilfgj 50 g smeltet
margarine, 170 g mel, 10 g bagepulver og
100 ml meelk.

Smer bagepladen og drys med
bradkrummer. Heeld dejen pa bagepladen.

0
My

=D

Ristede ngdder

50g-200g

5,7-7,5min

S

Tilfej nedderne, nar bagepladen er
forvarmet. Rer rundt, nar ovnen beder
dig om det.

]
i

&

Frugt

150 g-500 g

sensor

Lo}
v

Skreelles og skeeres i skiver, og leegges pa
dampristen. Kom 100 ml vand i bunden,
og leeg lag pa.

0
oM

=

Formkage

90g

46 min

= &

Bland 250g mel, 15g bagepulver, 250g
sukker, 759 smeltet margarine, 150ml
koldt vand og 1859 &g uden skal. Heeld
blandingen i beholderen med bagepapir.

Muffins

350 g

23 min

Bland 170 g margarine og 170 g suk-

ker, indtil blandingen er bladt og lys i far-
ven. Pisk 3 &g i, ét ad gangen. Tilfgj for-
sigtigt 225 g sigtet mel og 7 g bagepulver,
samt 0,25 g salt. Heeld 289 af blandingen
i papirforme, og leeg dem jeevn fordelt pa
bagepladen.

Nar ovnen er forvarmet, skal tallerken -
der skal vaere egnet til brug i mikrobgl-
geovne 0g ovne - seettes pa den nedre rist
i mikrobglgeovnen.

0
oo

Smakager

2509

18,5 min

Bland 250g mel, 100g sukker og 1,59 salt.
/It 125 g margarine i blandingen. Pisk 1
&g 0g put det i blandingen. Bland alle in-
gredienser. Del dejen op i stykker pa 20

g, og rul dem til en kugle. Brug derefter en
gaffel til at trykke et kryds pa kugleme.
Nar ovnen er forvarmet, skal tallerken -
der skal vaere egnet til brug i mikrobgl-
geovne 0g ovne - seettes pa den nedre rist
i mikrobglgeovnen.

Fg

R

Marengs

100g

39,5min

=P GE

Pisk 2 a&eggehvide og 80 g sukker. Smag
til med vaniliesukker og mandelessens.
Form til 10 - 12 stykker pa tallerkenen.
Nar ovnen er forvarmet, skal bagepladen
seettes i, pa den nederste rist.

v

Yoghurt

600 g
(150 g*4)

6 timer

=&Y

Heeld 62 g yoghurt i 4 keramiske kopper
(15,5 g i hver kop), tilseet 125 ml meelk i
hver kop (brug meelk, der kan holde sig,
0g som er i stuetemperatur, fedt 3,5%).
Daek koppeme til med mikrobelgefilm, og
stil dem i en cirkel pa drejeskiven.

n

Tallerken til
mikrobglgeovn

34
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Tallerken til ovne og
mikrobglgeovne.

handtag

Bageplade og  Dampkoger (bund med
nederste rist og 1ag)

T
s

Dampkoger
(bund og lag)

Den nederste rist  Den gverste rist




AUTO CLEAN (AUTOMATISK RENG@RING)

Denne automatiske renggring hjeelper dig med at rengare mikrobglgeovnen indeni, og med at fierne
ubehagelige lugte.

e © =
AUTO CLEAN
El 300: | [
W X D o A P ) 2 g
sToP = A A w = @ MNSEC JET START

F@R DU STARTER DEN AUTOMATISK RENG@RING:

[1: ) Heeld 250 ml lunken vand i en beholder, der er egnet til mikrobglgeovnen (se vores anbefalinger i afsnittet
nedenfor "Tips og forslag").

(2) Stil beholderen midt pa drejetallerkenen.

SADAN STARTES RENG@RINGEN:
( 1/ Tryk pa Auto Clean-knappen (Automatisk rengering), hvorefter renggringstiden vises pa skeermen.

) Tryk pa Confirm-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte funktionen.

NAR RENG@RINGEN ER FARDIG:
(1) Tryk pa Stop-knappen.
(2) Tag beholderen ud.

3 Brug en blad klud eller et stykke kakkenrul med mildt renggringsmiddel til at renggre den indvendige over-
flader.

0 Tips og forslag:

« For at opna en bedre rengering, anbefales det at bruge en beholder med en diameter pa 17-20 cm og en
hgjde under 6,5 cm. Pa modeller, hvor der falger en dampkoger med, skal du blot bruge dampkogning-knap-
pen til, at starte denne funktion.

+ Da beholderen er varm efter rengeringen, anbefales det at bruge en grydelapper, nar det tages ud af mi-
krobglgeovnen.

« Tilfgj lidt citronsaft til vandet, for at opna en bedre renggringen bedre fiernelse af ubehagelige lugte.

+ Grillelementet har ikke behov for rengaring, da den steerke varme braender alle rester. Derimod ber loftsbe-
klaedningen under det renggres regelmaessigt. Dette gares med en blgd klud fugtet med et mildt opvaskemiddel.



SPECIAL MENU (S£RLIG MENU)

Specialmenuen er en praktisk knap, der indeholder forskellige funktioner, som hjeelper tilberedningen. Den giver
dig mulighed for, at haeve dejen, samt at blgdgere og smelte smar, is, fladeost, osv.

SELECT FOODCLASS
P " [>]

@ =4 JET START

P-

(1) Tryk pa Special Menu-knappen (Seerlig menu).

2 Drej pa drejeknappen, for at veelge madkategori (se tabellen nedenfor), og tryk p& Confirmation-knappen

(Bekreeft).

3 Drej pa drejeknappen for at indstille veegtveerdien.

4 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

MADKATEGORI METODE VAEGT TIPS
Til pizzadej heeldes 37°C vand direkte i be-
. holderen, som oplgser gaeret i vandet. Til-
) Dough rising seet 250 g mel, 2 spiseskefulde vegetabilsk
=] Dough rising | (Heevning af 250-500¢ olie, 2 tsk. salt og eelt dejen godt sammen.
(Haevning af dej) dej) Det er muligt, at bruge andre af dine
foretrukne dejopskrifter. Brug ikke
plastikbeholdere.
— . Temperaturen kan indstilles fra 60 C-80 C |
Pl Keep Warm :ﬁglg \O;?m; S\?a\rlﬁmggélmde Se venligst nedenstaende tabel, for de an-
(Hold varm) befalede opskrifter pa side 38.
ﬁ Tag smarret ud at keleskabet, pak det ud
F3 Blgdger 50-500 g og put det ind i mikrobglgeovnen pa en eg-
Smer net tallerken
ou @ ) Sarg for at isen er frossen, og stil isbehol-
P Is Bladger 100 - 1000g deren pa drejetallerkenen.
e Tag smerret ud at kaleskabet, pak det ud
PS5 Smareost Bladger 50-500 g og put det ind i mikrobglgeovnen pa en eg-
net tallerken
or ? Bladqar 250g-1000g (hvor 1ml | Serg for at juicen er frossen, og tag laget af
! Fron juice 9 svarer til 1g) beholderen.
p Tag smarret ud at keleskabet, pak det ud
/1 Smeltning 50-500¢g og put det ind i mikrobglgeovnen pa en eg-
Smer net tallerken Rgr maden, nar signalet lyder.
_ & Serg for at chokoladen er stuetemperatur,
Pg Smeltnin 100 - 500 og put den i mikrobglgeovnen pa en egnet
Chokoladestyk- 9 g g g g
ker Y tallerken. Rgr maden, nar signalet lyder.
36



SPECIAL MENU (SERLIG MENU)

MADKATEGORI METODE VAGT TIPS
— Tag smarret ud at kaleskabet, og put det
P Smeltning 50-500g ind i mikrobglgeovnen pa en egnet taller-
Ost ken Rer maden, nar signalet lyder.
& Serg for at skumfiduserne er stuetempe-
10 Smeltning 100 - 500 g ratur, og put den i mikrobglgeovnen pa en
Skumfidser egnet tallerken.

Opskrifter, der kan bruges med funktionen Hold varm

MADKATEGORI VEGT Temp | 1P (Deg()'ﬁ?rﬁ?te tid er BEHOLDER
Pizza 300 - 800g 80C |30 min Bageplade
Stegt kad 800-1500g | 80C |30 min Wikioblgeonsikker tak
Brad 100 - 500 g 60C |30 min Bageplade
Muffin 3369 (28g *12 stk.)| 60 C |30 min Bageplade
Plader 2206209 | 70C |30min Mikobolgeovnsikker tal-
Keramiske retter 250-850g 70C |30 min Wikrobalgeovnsikder tal
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MILJGMASSIGE TIPS

* Emballagen kan genbruges 100% og er forsynet med et genbrugsmeerke.

Felg de lokale regler for bortskaffelse. Emballage, der kan veere farlig for bgrn
(plastposer, polystyren osv.) skal opbevares uden for barns raekkevidde.

* Dette produkt er meerket i henhold til EU-direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper
du med til at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljget og folkesund-
heden, der kunne opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

Jigs

* Symbolet pa produktet eller pa dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at pro-
duktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i stedet afleveres
pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.

* Det skal skrottes i henhold til gaeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

| >4

* Yderligere oplysninger om handtering, genvinding og genbrug af dette produkt fas hos de
lokale myndigheder, renovationsselskabet eller forretningen, hvor produktet er kabt.
* Nar ovnen kasseres, skal ledningen skeeres af, s& ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.
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| overensstemmelse med IEC 60705, udgave 4, 2010-04.

* Den Internationale Elektrotekniske Kommission har udviklet en standard, der bruges til at teste og sammen-
ligne forskellige mikrobglgeovnes opvarmningseffektivitet. Vi anbefaler falgende for denne ovn:

Test Meengde Ca. tid Styrke Beholder
(gé?ﬁl) 1000g | 15-16min 750 W Pyrex 3. 222R
12.3.2 .
(Formkage) 475¢ 7 min. 30 sek. 750 W Pyrex 3,827
1233 ,
(Farsbrad) 900¢ 13-14 min 750 W Pyrex 3,838
1234 . .
(Kartoffelgratin) 1200 g 23-26 min Grill + 500W Pyrex 3,827
(Folﬁifge) 00g | 43-44min | Varmiuft 200°C + 90W Pyrex 3,827
(rliiﬁhg) 1200g | 37-38min | Varmiuft 200°C + 350W |  DEN NEDERSTERIST
13.3 ;
. : Stil en 3 mm tyk plasttallerken
(Manntji%;)ptej 500 g 15 min 160W pé drejetallerkenen

Teknisk specifikation

Databeskrivelse MWP 3391
Forsyningsspaending 220-230 V ~ 50 Hz
Mikrobglgestyrke 1650 W

Nominelt indgangseffekt 2000 W

Grill 1150-1250 W
Forced Air (Varmluft) 1650-1750 W
Udvendige mal (H x B x D) 373 x 490 x 540
Indvendige mal (H x B x D) 225 x 395 x 370

Whirlpool er et registreret varemaerke tilharende Whirlpool i USA

él :g" 432E15A004281
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