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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT TO BEREAD AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions.  Keep them nearby for future
reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

A\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care shoul be taken
to avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age must be kept away unless
continuously supervised.

A\ WARNING : If the hob surface is cracked, do not
use the appliance - risk of electric shock.

A\ WARNING : Danger of fire : Do not store items
on the cooking surfaces.

A\ CAUTION : The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

A&\ WARNING: Leaving the hob unattended when
cooking with fat or oil can be dangerous — risk of
fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover the flames
e.g. with a lid or a fire blanket.

A\ Do notusethe hobasaworksurface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, unitl all the components have
cooled down completely — risk of fire.

A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8
years) should be kept away from the appliance
unless continuously supervised. Children from 8
years old and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this appliance
only if they are supervised or have been given
instructions on safe use and understand the
hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must
not be carried out by children without supervision.
A\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age must be kept away unless
continuously supervised

A\ Never leave the appliance unattended during
food drying. If the appliance is suitable for
probe usage, only use a temperature probe
recommended for this oven - risk of fire.

A\ Keep clothes or other flammable materials
away from the appliance, until all the components
have cooled down completely - risk of fire. Always

be vigilant when cooking foods rich in fat, oil or
when adding alcoholic beverages - risk of fire. Use
oven gloves to remove pans and accessories. At
the end of cooking, open the door with caution,
allowing hot air or steam to escape gradually
before accessing the cavity - risk of burns. Do not
obstruct hot air vents at the front of the oven - risk
of fire.
A\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.
PERMITTED USE
A\ CAUTION: The appliance is not intended to
be operated by means of an external switching
device, such as a timer, or separate remote
controlled system.
A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.
A\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
A\ This appliance is not for professional use. Do
not use the appliance outdoors.
A Do not store explosive or flammable
substances (e.g. gasoline or aerosol cans) inside or
near the appliance - risk of fire.
INSTALLATION
A\ The appliance must be handled and installed
by two or more persons - risk of injury. Use
protective gloves to unpack and install - risk of
cuts.
A\ Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or
replace any part of the appliance unless specifically
stated in the user manual. Keep children away from
theinstallation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest Aftersales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam
parts etc) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must
be disconnected from the power supply before
any installation operation - risk of electric shock.
During installation, make sure the appliance does
not damage the power cable - risk of fire or electric
shock. Only activate the appliance when the
installation has been completed.
Do not remove the appliance from its polystyrene
foam base until the time of installation.
A\ Donotinstalltheappliance behind a decorative
door - risk of fire.
& if the range is placed on a base, it must

be leveled and fixed to the wall by the
retention chain provided, to prevent the
appliance slipping from the base.




@ WARNING: In order to prevent the
appliance from tipping, the retention chain
provided must be installed. Refer to the
instructions for installation.

ELECTRICAL WARNINGS

A\ The rating plate is on the front edge of the
oven (visible when the door is open).

A\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if
plug is accessible, or by a multi-pole switch
installed upstream of the socket in accordance
with the wiring rules and the appliance must
be earthed in conformity with national electrical
safety standards.

A\ Do not use extension leads, multiple sockets
or adapters. The electrical components must not
be accessible to the user after installation. Do not
use the appliance when you are wet or barefoot.
Do not operate this appliance if it has a damaged
power cable or plug, if it is not working properly,
or if it has been damaged or dropped.

A\ If the supply cord is damaged, it must
be replaced with an identical one by the
manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard -
risk of electric shock.

A\ If the power cable needs to be replaced,
contact an authorized service center.

A\ WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to avoid
the possibility of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

A\ WARNING: Ensure that the appliance is
switched off and disconnected from the power
supply before performing any maintenance
operation; never use steam cleaning equipment -
risk of electric shock.

A\ Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering
of the glass.

A\ Do not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

A&\ Make sure the appliance has cooled down
before cleaning or performing maintenance. - risk
of burns.

A\ WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the
recycle symbol t’; . The various parts of the packaging must therefore

be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.

B

For further information on the treatment, recovery and recycling
of household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
and with the Waste Electrical and Electronic Equipment regulations
2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health. The
symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe. Use
dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European

Regulation 66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014;

Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019, in compliance with the

European standard EN 60350-1.

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the
European standard EN 60350-2.




PRODUCT DESCRIPTION
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1.Glass ceramic hob
2.Control panel
3.Wireshelf

4. Tray

5.Door

6.Guide rails for the sliding racks
7. position 1
8.position 2

9. position 3
10.position 4

11. position 5

SELECTORKNOB

ELECTRONIC TIMER

THERMOSTAT INDICATOR LIGHT

HOB BURNER
CONTROL KNOBS

THERMOSTAT KNOB HOB BURNER

CONTROL KNOBS




/N WARNING : This operation must be perfomed

by a qualified technician
EN "~

INSTALLATION

Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains
important information concerning the safe installation
and operation of the appliance.

Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept
with the appliance if it is sold, given away or moved.

The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the appliance has been
disconnected from the electricity supply.

Positioning and levelling

It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

This cooker should be installed directly on
the floor. Do not install this cooker on an
artificial base of any kind.

Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

Important: Do not install this appliance
adjacent to the door or other means of
access to minimise the likelihood of persons
using the door making contact with pans on
the hob surface.

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

This appliance must not be fitted on a platform.
The cooker is designed to fit between kitchen cabinets
spaced 600mm apart. The space either side need
only be sufficient to allow withdrawal of the cooker for
servicing. It can be used with cabinets one side or
both as well as in a corner setting. It can also be used
free-standing.

Adjacent side walls which project above hob level,

must not be nearer to the cooker than 150mm

and should be protected by heat resistant

material. Any overhanging surface or cooker hood

should not be nearer than 650mm.

a. The cooker may be located in a kitchen, a kitchen/
diner or bed sitting room, but not in a bathroom or
shower room.

b. The hoods must be installed according to the
requirements in the hood handbook.

c. The wall in contact with the back of the cooker must
be of flameproof material.

d. The cooker is fitted with a safety chain that must be
attached to a hook, secured to the wall behind the
appliance.

Electrical connection

Ovens with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternated current at the
supply frequency and voltage indicated on the data
plate (at the bottom of the oven dashboard). The
earthing conductor of the cable is the yellow-green
conductor.

Basic power conneclion

220-240V-
m E 3 _iln 3]

HO5V2V2-F 3x4 4«HARP 60227 IEC 53
HOSVV-F 3x4  «HAR® 60227 IEC 57
*380-415 IN~

M EBmMmE
Us Ve We ln

HO5V2V2-F 5x1.5 «HAR®» 60227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 <4HAR® 50227 [EC 57
*380-415 2N

(6] 'r’ ¥ 4] l'j]
U sV lN
HO5V2V2-F 4x4 HARM 60227 IEC 53

HOSVV.F 4xd4 «HARM 60227 IEC 57

Talternative power options
Connecting the supply cable to the mains

/N WARNING : This operation must be perfomed
by a qualified technician

Before moving your cooker check that it is cool, and
switched off at the cooker control unit. Movement of
your cooker is most easily achieved by lifting the
front as follows:

Moving the Cooker

.

Fig. A

Open the grill door sufficiently to allow a comfortable
grip on the underside front edge of the oven roof,
avoiding any grill elements. (FIG.A)

Take care in moving the cooker as it is heavy.
Take care to ensure that any floor covering is not
damaged.

The following instructions should be read by a
qualified technician to ensure that the appliance is
installed, regulated and technically serviced
correctly in compliance with current regulations.




/N WARNING : This operation must be perfomed

by a qualified technician

WARNINGS: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

The cooker must be connected to the mains by a
switched (double pole) cooker outlet correctly fused
with a capacity appropriate to that shown on the
cooker Rating Plate. All electrical wiring from the
consumer unit to the cooker, via the switched double
pole cooker outlet, must be of an acceptable type
and current rating as above.
the supply cable must be positioned so that it

never reaches at any point a temperature 50°C
higher than the room temperature. The cable must
be routed away from the rear vents.

Safety Chain In order

to prevent
accidental
tipping of the
; appliance, for
| g | example by

a child clim-
bing onto the
oven door, the
supplied safety
chain MUST be
installed!

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.

EN




EN |
USING THE GLASS CERAMIC HOB

The glue applied on the gaskets leaves traces of grease on Ratings of Cooking Zones
the glass. Before using the appliance, we recommend you
remove these with a special nonabrasive cleaning . Back right
product. During the first few hours of use there may be a Front left Front right Back left (Highlight)
smell of rubber which will disappear very quickly.

............................................................................. Ceramic Ceramic Ceramic Ceramic
COOKING ZONES 1800W 1200W 1200W 2300W

180mm diameter | 140mm diameter | 140mm diameter | 210mm diameter
The hob is equipped with electric radiant heating (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)
elements. When they are in use the following items on
the hob become red.
Pos Radiant Ceramic Hot Plate Ceramic Halogen Hot Plate
A The cooking zone " | Normal or Fast Hot Plate Automatic HOT Plate
, B. The residual heatindicator 0 of of
A—T/\ gi A light: this indicates that the 1 To cook fish To melt butter or chocolate
k ; temperature of the 2 To cook potatoes (steam),
AL, 1 A corresponding cooking zone is soup,chickpeas,beans To reheat liquids
&/ ‘Ij“d greater than 60°C, even 3 To continue cooking large quantities of
II3 when the heating element has food vegetable, soup
been switched off but is still hot. 4 To roast (medium) o
For sauces (including cream sauces)

Cooking zones with highlight heating elements > To roast (well done)

These emit heat via radiation from the hilite lamps they 6 To brown or quickly bring to a broil To cook at boiling oint

contain. They have similar properties to gas burners: 7 © cock athoting pom

they are easy to control and reach set temperatures 3

quickly, allowing you to actually see the power they are For roasts

providing. 9

............................................................................. 10

SWITCHING THE COOKING ZONES ON AND OFF » Forstews

To switch on a cooking zone turn the corresponding knob 12 To fry

in a clockwise direction, to a position between 0 and 6,
or 0 and 12 (Highlight).

To switch it off again, turn the knob in an
anticlockwise direction until it is in the “0” position.

Heating only occurs within the marked circular
cooking zones. The zones heat up and cool down
quicker, providing greater controllability for sensitive
foods. Each heating zone is equipped with a thermal
limiter which is a safety cut-out which prevents the
ceramic glass from overheating. After several
minutes at full power without a pan on the heating
zone the thermal limiter will switch the heating
elements off and on automatically to avoid any
damage to the ceramic glass

PRACTICAL ADVICE ON USING THE HOB

» Use pans with a thick, flat base to ensure that
they adhere perfectly to the cooking zone.

o ¢k d

» Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use
all the heat produced.

e KT

» Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the
pans adhere perfectly to the cooking zones and
that both the pans and the hob last for a longer
period of time.

¢ Avoid using the same cookware that is used on
gas burners: the heat concentration on gas
burners may have warped the base of the pan,
causing it not to adhere to the surface correctly.

¢ Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone
to become damaged.




USING THE OVEN FIRST TIME DAILY USE

' EN

I The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Using the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the

cooking mode or the desired temperature by turning

the THERMOSTAT knob. A list detailing cooking modes
and suggested cooking temperatures can be found in

the relevant table (see COOKING TABLE).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the SELECTOR knob.
Change the temperature by turning the THERMOSTAT knob.

Set the total cooking time and the cooking end time.
Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the

the “0” position.

I Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.
I Always place cookware on the rack(s) provided.

THERMOSTAT INDICATOR LIGHT

When this is illuminated, the oven is generating heat. It
switches off when the inside of the oven reaches the
selected temperature. At this point the light illuminates
and switches off alternately, indicating that the
thermostat is working and is maintaining the temperature
at constant level.

OVEN LIGHT

This is switched on by turning the SELECTOR knob to any
position other that "0". It remains lit as long as the oven is
operating. By selecting with the knob, the light is switched
on without any of the heating elements being activated.

Turn&GO Steam

The functions provide excellent results thanks to the addition of
steam in cooking cycles. Only when the oven is cold, pour drinking
water on the bottom of the oven and select the specific function for
your preparation. The optimal water quantities and temperatures for
each food category are listed in the relative cooking table.

Do not preheat the oven before inserting food.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol for
the function you require.

LIGHT/FAST PREHEAT
For switching one the oven light.
For preheating the oven quickly.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish one one shelf only.

CONVENTIONAL BAKE

To cook on a maximum of two shelves at the same time.
It is a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking. This function enables you to
cook different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time.

® O

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling
meat, we recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: Position the pan on any of the levels
below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

@

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: Position the pan on any of the levels
below the wire shelf and add 200ml of drinking water.

BOTTOM

This function can be used to finish cooking filled pies or
to thicken soups. Use this function for the last 10/15
minutes of cooking.

DEFROST
For accelerating the defrosting of food.

BOTTOM HEATING+FAN

To finish cooking food with a very liquid consistency and
to obtain crisp, golden bases. Also useful for thickening
sauces. Place food on the 2nd shelf. The oven does not
have to be preheated.

D@ O| &

STEAM

The functions provide excellent results thanks to the
addition of steam in cooking cycles. Only when the oven
is cold, pour drinking water on the bottom of the oven
and select the specific function for your preparation.
The optimal water quantities and temperatures for each
food category are listed in the relative cooking table. Do
not preheat the oven before inserting food.

®

FORCED AIR

For cooking different foods on multiple shelves
- at the same time. This function can be used to cook
different foods without odors being transferred from
one food to another.




MOUNTING LATERAL GRIDS

BACK OF THE TOP

OVEN =
i
_ AT |
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e
BOTTOM

Fig. 1 Fig. 2 Fig. 3

Your new cooker comes with 2 chrome shelf supports packed in the oven with the shelves.

Note the top rods are longer then the bottom and the hooks are at the back of the oven. See fig. 1.

The top of the shelf support engage in slots in the side wall of the oven as in Fig. 2.

Once engaged at the top, then push the bottom rods into the lower slots in the oven side walls. Now allow the shelf supports to
lower slightly and engage. See Fig. 3

MOUNTING THE SLIDING SHELVES (IF PRESENT)

Partial and full extension sliding shelves facilitate the
handling of wire shelves and trays.

1. Remove the side holder grills (Fig. 1)

2. Remove the plastic protection from the sliding
shelves (Fig. 2).

3. Hangthe upper part of the sliders on to the
holder grills. Make sure the telescopic runners
can move freely to the front of the oven.

Then press the lower part of the sliding
shelves firmly against the holder grill until
they click into place (Fig. 3).

4. Refitthe side holder grills to the cavity (Fig. 4).

5. Puttheaccessories on the slider (Fig. 5, 6).

10



ACCESSORIES

GRID DRIP TRAY BAKING TRAY KIT TURNSPIT

The number and type of accessories may vary depending on which model
is purchased. Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

INSERTING WIRE SHELVES AND OTHER ACCESSORIES INTO THE OVEN

1. Insert the wire shelf horizontally, with the
raised part“A” upwards (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Otheraccessories, such as the drip tray and
baking tray, are inserted in the same way as
the wire shelf (Fig. 2). -

Fig. 2

1"



The table lists the best function, accessories and level to use to cook various types of food. Cooking times start from
the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times are approximate
and depend on the amount of food and type of accessory used. Use the lowest recommended settings to begin with and,
if the food is not cooked enough, then switch to higher settings. Use the accessories supplied and preferably
dark-coloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories, but bear in

mind that cooking times will be slightly longer.

o DURATION LEVEL (L-number) AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT | TEMPERATURE (°C) (Min) ACCESSORIES
Leavened cakes / Sponge cakes CONVENTIONAL YES 170 30-50 L2 L aseae
Leavened cakes / Sponge cakes FORCED AIR YES 150 - 160 40 - 60 L3 b e
L-5
Leavened cakes / Sponge cakes FORCED AR YES 160 40-70 L2 | N
Filled cake
(cheese cake, sirudel, fruit pie) CONVENTIONAL YES 160 - 180 40 -60 L-2 1 [ L J
Filled cake FORCED AIR YES 150 - 170 40-70 4
(cheese cake, strudel, fruit pie) 12 V—J e
Cookies / Shortbread CONVENTIONAL YES 140 30-60 L-3 1 [ 1 J
Cookies / Shortbread FORCED AIR YES 140 30-60 té 1 [
Cookies / Shortbread FORCED AIR YES 140 - 150 40 - 50 tg T e
L-5
Cookies / Shortbread FORCED AIR YES 140 50 - 60 L-4 Tt —
L-3
Small cakes / Muffin CONVENTIONAL YES 160 - 180 20-50 L4 1 | S—
Small cakes / Muffin FORCED AIR YES 150 - 160 30-40 tg 1 [ —
Small cakes / Muffin FORCED AIR YES 150 - 160 30-50 L4 1 fo J
L-2
Choux buns CONVENTIONAL YES 170 - 200 20- 50 L3 e
L4 [ o—
Choux buns FORCED AIR YES 170 - 180 20-50
L-2 bJ ~Fee
Choux buns FORCED AIR YES 170 - 180 20-50 L4 1 f o —
L2
Meringues CONVENTIONAL YES 80 - 100 120 - 200 L3 1 [
L4 [
Meringues FORCED AIR YES 80 - 100 120 - 200
L-2 bJ  ~Fr
L-5 1 |l P
Meringues FORCED AIR YES 80 - 100 120 - 200 L-3
L1 — e
Pizza / Bread / Focaccia CONVENTIONAL YES 190 - 250 15-50 L-2 [ —
L-4 1 f o
Pizza / Bread / Focaccia CONVECTION BAKE YES 190 - 230 20-50
L B B S
Pizza / Bread / Focaccia FORCED AIR YES 190 - 230 20 - 50 L4 7 —
L-2
L-5
L-4
Pizza / Bread / Focaccia FORCED AIR YES 190 - 230 20 - 50 L3 —— n~Fe
L-2
Savoury pies (vegetable pie, quiche) CONVECTION BAKE YES 170-180 30-60 L3 b ~FwRn
S i ble pi ich FORCED AIR YES 170-180 50 - 60 L-5 L
avoury pies (vegetable pie, quiche) - - L2 =
Vols-au-vent / Puff pastry crackers CONVENTIONAL YES 170 - 190 15 - 40 L3 3 | —
L4 1 d
Vols-au-vent / Puff pastry crackers FORCED AIR YES 180 - 210 15-40 L2 )
=,
Lasagne / Flans / Baked pasta / Cannelloni CONVENTIONAL YES 180 - 200 30-65 L-3 bd  aFer

12




the wire shelf

shelf

o DURATION LEVEL (L-number) AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT | TEMPERATURE (°C) (Min) ACCESSORIES
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg TURBO GRILL 190 - MAX 40-90 L3 L e
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg TURBO GRILL 230 - MAX 50- 100 L3 I e
Turkey / Goose 3 kg TURBO GRILL 160 - MAX 130-170 L3 b  nFeme
Fish fillets / Steaks GRILL 230 - MAX 10-30 L4 oo omacf
Stuffed vegetables (tomatoes, courgettes, aubergines) TURBO GRILL 230 - MAX 30-60 3 = e
Vegetable gratin GRILL 230 - MAX 10-30 ta ! e
Toast GRILL 5' MAX 1-2 L5 ~eeer
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Hamburgers GRILL 230 - MAX 15-30 LS memem r
Roast potatoes TURBO GRILL 230 - MAX 30- 60 L3 L e
Leg of lamb / Shanks TURBO GRILL 200 - MAX 50- 100 L3 ) =
Complete njeal (Cook3): ] nFr
E;”s';;r; FORCED AIR 180 - 190 40 -100 L-4
Roast L-2 \ nFn
Complete meal (Cook4): —J
Fruit tart
Lasagne FORCED AIR 180 - 190 40 -100 R
Cuts of meat t i’ ‘.\—r, ARes
Roasted vegetables
WATER | TEMPERATURE | DURATION LEVEL (L-number)
RECIPE FUNCTION .
¢ UNCTIO (9) (°C) (Min) AND ACCESSORIES
Leavened cakes/Sponge cakes Steam 100 170-180 30-60 L2 L e
Small cakes / Muffin Steam 100 160-170 30-55 L35
Focaccia Steam 150 200-220 20-40 L3 4 [
Bread rolls Steam 100 210 25-40 L-3 1 R
Bread loaf Steam 150 170-180 70-100 L3 5 e
Roast Beef Steam 200 200 35-60 31—
Roast Beef 2Kg Steam 250 200 40-70 L3 5 e
Leg of lamb Steam 200 180-200 65-75 L3 5 e
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg Steam 200 200 60-90 L3 3 R —
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg Steam 200 200-220 50-70 L35
Fish fillets / Steaks Steam 150 180 15-35 L3 b  ~Fedn
Stuffed vegetables (tomatoes,courgettes,aubergines) Steam 150 180-200 25-40 L3 1 L S
Roast potatoes Steam 200 200-220 50-70 L3 [
Roast chicken 1-1.3 Kg Steam 250 200 50-80 L3 9 ) —
T =s L \ f o)
ACCESSORIES Baking tray/Drip tray or
. Baking dish or cake tin on X R R . R Drip tray / Baking tray with
Wire shelf 9 Baking dish on the wire Drip tray / Baking tray ptray g tray

200 ml of water

13
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CLOCK/MINUTE MINDER OPERATION

COOKING PROCESS
icon

| DISPLAY

|
o
auto L =Y
icon DNCLCR8 | i
JA\ TIMER icon
- P +
DECREASE TIME — O O O — INCREASE TIME
button button
MODE
button

Setting the clock

The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that the end time of
a cooking cycle has not been programmed previously.
After the appliance has been connected to the mains,

or after a blackout, the 00:00
digits on the DISPLAY will begin to flash.

1. Press the "+"and "-" button simultaneously

Than the colon between hours and minutes is flashing.
2. Use the “+” and “-” buttons to adjust the time; if you
press and hold either button, the display will scroll
through the values more quickly, making it quicker and
easier to set the desired value.

Changing the buzzer frequency

The buzzer signal frequency can be changed by
touching the "- " repeatedly.

Setting the minute minder

This function does not interrupt cooking and does not
affect the oven; it is simply used to activate the buzzer
when the set amount of time has elapsed.

1. Press the 5 button several times until the A icon
and the three digits on the display begin to flash.

2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired time; if
you press and hold either button, the display will scroll
through the values more quickly, making it quicker and
easier to set the value.

3. Wait for 5 seconds, If you press the button one more time

the display will then show the time as it counts down.
When this period of time has elapsed the buzzer will be
activated.

Programming cooking
A cooking mode must be selected before
programming can take place.

Programming the cooking duration
1. Press the & button several times until icon A
and the DUR digits on the DISPLAY begin to flash.
2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired
duration; if you press and hold either button, the
display will scroll through the values more quickly,
making it quicker and easier to set the value.
3. Wait for 5 seconds, after that the icon A will be visible
on the display.
4. When the set time has elapsed and the oven will stop cooking
you will hear a buzzer sounds. Press any button to stop the
buzzer.
e For example: itis 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed. The programme will
stop automatically at 10:15 a.m.

Setting the end time for a cooking mode

1. Follow steps 1 to 3 to set the duration as detailed
above.

2. Next, press the & button until the text END on the diplay
begin to flash.

3. use the “+” and “-” buttons to adjust the cooking end
time; if you press and hold either button, the display

will scroll through the values more quickly, making it

quicker and easier to set the desired value.

4. Wait for 5 seconds or press the & button again,

When the cooking process start, the symbol £, is visible

on the display.

5. When the set time has elapsed, the oven will stop cooking
and a buzzer sounds.Press any button to stop it.
Programming has been set when the icon A
is illuminated.

e For example: It is 9:00 a.m. and a duration of 1 hour
has been programmed. 12:30 is scheduled as the
end time. The programme will start automatically at
11:30 a.m.

Cancelling a programme

To cancel a programme:

® press the & button until the icon corresponding to
the setting you wish to cancel and the digits on the
display are flashing. Press the “-” button until the
digits 00:00 appear on the display.

e Press and hold the “+” and “-” buttons; this will
cancel all the settings selected previously, including
timer settings.
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CLEANING AND MAINTENANCE

TURN OFF THE MAIN SWITCH AND ENSURE THE COOKER IS COLD BEFORE CLEANING. BEFORE
SWITCHING ON AGAIN, ENSURE THAT ALL CONTROLS ARE IN THE OFF POSITION.

Do not use steam cleaning Carry out the required operations Do not use wire wool, abrasive
equipment. when the oven is cold. scourers or abrasive/corrosive
Use protective gloves during all Disconnect the appliance from the ;Iae:‘namg :I?:r;:s;fzsctel;e:fet;oeuld
operations. power supply. 9

Disconnect the appliance from the power supply

CLEANING THE CERAMICHOB

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage
the glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
and stains from food residue.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer's instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

EXTERIOR SURFACES

e Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If

they are very dirty, add a few drops of pH-neutral

detergent. Dry them with a dry cloth.

e Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

Do not use alcohol-based products such as denatured alcohol.

MOVINGTHETOP HEATING ELEMENT
1. R emove the side accessory holder grills.

2. P ull the heating element out a little ( Fig. 7) and
lowerit ( Fig.2 ).

3. Toreposition the heating element, lift it up,
pulling it slightly towards you, making sure it
comes to rest on the lateral support.

INTERIOR SURFACES

o After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

o Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

appliance.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LIGHT

1. Disconnect the oven from the power supply.
2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

1. Reconnect the oven to the power supply.
Note: Use 40W/230V type G9

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service.

-Do not handle bulbs with your bare hands as your
fingerprints could damage them. Do not use the oven until
The light cover has been refitted.

CATALYTIC CLEANING

These are panels coated with a special enamel,

which is able to absorb the fat released by food

as it cooks. This enamel is quite strong, so that

the various accessories (racks, dripping pans, etc.)

can slide along them without damaging them.

White marks may appear on the surfaces; these

are not a cause for concern.

Nevertheless, the following should be avoided:

-scraping the enamel with sharp objects (a knife, for example);
-using detergents or abrasive materials.
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REMOVING AND REFITTING THE OVEN DOOR GLASS
1. To remove the door, open it fully and lower the catches CLICKTO CLEAN - CLEANING THE GLASS

until they are in the unlock position.

1. After removing the door and resting it on a soft surface
with the handle downwards, simultaneously press the two
retaining clips and remove the upper edge of the door by
pulling it towards you.

2.Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not hold it
by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it while
pulling it upwards (a) at the same time until it is released from 2.
its seating (b).

Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before cleaning it.
3.  When reassembling the inner door glass insert the glass

panel correctly so that the text written on the panel is
not reversed and can be easily legible.

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven, aligning
the hooks of the hinges with their seating and securing
the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Y 4. Refit the upper edge: a click will indicate correct

Lower the catches Into their original position: Make sure positioning. Make sure the seal is secure before refitting
that you lower them down completely. the door.

5. Try closing the door and check to make sure that it lines up
with the control panel. If it does not, repeat the steps above.

TROUBLESHOOTING

What to do if... Possiblereasons Solutions

The oven is not working. éPower cut. : Check for the presence of mains electrical power and
:Disconnection from the mains i whether the oven is connected to the electricity supply.

. Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

AFTER' SALES SERVICE

To receiv istance, call the number given on th

oeceeassstacecatfeubegeote —
warranty leaflet enclosed with the product or follow
the instructions on our website. Be prepared to
provide:

—

O

e a brief description of the problem;
e the exact model type of your product;

e the assistance code (the number following the word
I LT
product, which can be seen on the inside edge when
the oven door is open); Mod. xxx
Imd. . XXX
e your full address; Prod. N, XXX SN XXX
e acontact telephone number.

Please note: If repairs are required, contact an
authorised service centre that is guaranteed to use
original spare parts and perform repairs correctly.
Please refer to the enclosed warranty leaflet for more
information on the warranty.

(@www A complete product specification, including the energy efficiency ratings for this oven, can be read and
downloaded from our website www.indesit.com
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SIGURNOSNE UPUTE

OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj prirucnik i sam uredaj sadrze vaZna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koriStenje ili za pogresno podesavanje komandi.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup zagrijavaju se prilikom uporabe.
Pazite da ne biste dodirnuli grijace. Djeca mlada od
8 godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su pod nadzorom.

M\ UPOZORENJE: Ako je povrsina ploce za kuhanje
napukla, nemojte upotrebljavati uredaj - opasnost
od strujnog udara.

M\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrsinama za kuhanje.

AN PAZNJA: Postupak kuhanja mora se nadzirati.
Kratki postupak kuhanja mora se neprestano
nadzirati.

&\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnodi ili
ulju bez nadzora ugradbene plo¢e moze biti opasno:
opasnost od pozara. NIKADA nemoijte gasiti pozar
vodom, vec iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
poklopcem ili vatrootpornom dekom.

M\ Ne upotrebljavajte plo¢u za kuhanje kao radnu
povrsinu ili oslonac.

Odjecu ili druge zapaljive materijale ne priblizavajte
uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade -
opasnost od pozara.

M Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne
dopustajte pristup uredaju ako nisu pod nadzorom.
Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili osobe bez
dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju
potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup zagrijavaju se prilikom uporabe.
Pazite da ne dodirujete grijae. Djeca mlada od 8
godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su neprestano pod nadzorom

M\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom suSenja namirnica. Ako je uredaj prikladan
za upotrebu sonde, upotrebljavajte samo sondu
temperature preporucenu za ovu pecnicu: opasnost
od pozara.

MNOdjecu ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno
ne ohlade: opasnost od pozara. Uvijek pazite prilikom

kuhanja namirnica bogatih masnocom ili uljem ili
prilikom dodavanja alkoholnih pica: opasnost od
pozara. Za uklanjanje posuda i dodatnog pribora
upotrijebite rukavice za pecnicu. Po zavrsetku
kuhanja pazljivo otvorite vrata i pustite da vrudi zrak
iliparapostupnoizadu prije pristupanja unutrasnjosti:
opasnost od opekotina. Nemojte prekrivati izlaze za
vruci zrak na prednjem dijelu pecnice: opasnost od
pozara

A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili spustena
kako biste izbjegli udaranje u vrata.

DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ PAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u ku¢anstvima
i na sliénim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje u
trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelima ili sli¢nim
smjestajnim jedinicama.

M Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu.Nemojte koristiti ovaj uredaj na otvorenom
prostoru.

M Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete
(npr. benzin ili spremnike rasprsivaca) u uredaj ili u
njegovu blizinu: opasnost od pozara.
POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje uredaja upotrijebite zastitne rukavice:
opasnhost od porezotina.

A\ Postavljanje, uklju¢ujucdi dovod vode (ako je uredaj
opremljen) i elektri¢ne prikljucke te popravke smije
obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio uredaja, osim
akotonijeizricito navedeno u priru¢niku za upotrebu.
Djecinedozvoljavajte priblizavanje mjestu postavljanja.
Nakon uklanjanja ambalaZe s proizvoda, provjerite da
tijekom transporta nije doslo do ostecenja. U slucaju
problema obratite se distributeru ili najblizem
postprodajnom servisu. Nakon postavljanja otpadni
materijal pakiranja (plastiku, dijelove od stiropora itd.)
odlozite van dohvata djece: opasnost od gusenja.
Uredaj se prije postavljanja mora iskljuiti iz napajanja:
opasnost od elektricnog udara.

Pazite da za vrijeme postavljanja uredaj ne ostetiti
elektri¢ni kabel: opasnost od pozara ili elektricnog
udara. Uredaj ukljucite tek kada zavrsi postupak
postavljanja.

Uredaj skinite s podnozja od pjenastog polistirena
tek u trenutku postavljanja
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A\ Uredaj ne postavljajte iza ukrasnih vrata: opasnost
od pozara.

A Ako je uredaj postavljen na postolju, mora

se poravnati i pri¢vrstiti na zid pomocu
isporucenog lanca da bi se sprijecilo da
uredaj sklizne s postolja.

UPOZORENLJE : Da bi se sprijecilo prevrtanje
uredaja, mora se ugraditi pricvrsni lanac.
Pogledajte upute za postavljanje.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M\ Nazivna ploc¢ica se nalazi na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

&\ Mora postojati mogué¢nost iskljucivanja uredaja
iz struje uklanjanjem priklju¢ka ako je on dostupan
ili to uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozicenja
i uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

AN Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke
uticnice ili adaptere. Nakon postavljanja elektricni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj ne
upotrebljavate ako su njegov dovodni kabel ili
utika¢ osteceni, ako ne radi ispravno ili ako je
ostecen ili je pao na tlo.

M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvoda¢, ovlasteni serviser ili osobe
slicne kvalifikacije kako biste izbjegli opasne
situacije: opasnost od strujnog udara.

M\ Ako je potrebno zamijeniti kabel za napajanje,
obratite se ovlaStenom servisom centru.

AN UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje svakako
iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost
strujnog udara.

CISCENJE | ODRZAVANJE

&\ UPOZORENUJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte
uredaje za Cis¢enje parom: opasnost od elektricnog
udara.

A\ Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za
CiScenje ili oStre metalne strugace za CiS¢enje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to
moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

X

M\ Ne koristite abrazivne ili korozivne proizvode,
sredstva za CiS¢enje na bazi klora ili strugace za
tave.

A\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ¢icenja ili
obavljanja odrzavanja. — opasnost od opekotina.
MUPOZORENJE: Uredaj iskljucite prije

zamjene Zarulja - opasnost od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja €. Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se zbrinuti
na odgovarajuéi nacin i u skladu s lokalnim zakonskim propisima za
odlaganje otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovaj uredaj roizveden e d materijala koji
se moze eciklirati li onovno iskoristiti.
Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada.
Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju
elektricnih kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom
uredu, sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini
u ojoj ste uredaj kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno
europskoj direktivi 2012/19/EU o elektricnom i elektronickom
otpadu (OEEO). i u skladu s uredbama o otpadnoj elektricnoj i
elektroni¢koj opremi iz 2013. (sukladno izmjenama i dopunama).
Osigurate li ispravno odlaganje tog proizvoda, pomodi cete u
sprjecavanju mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

X

Simbol na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
oznatava da se s njim ne smije postupati kao s kucnim
otpadom, nego ga treba odnijeti odgovaraju¢em sakupljalistu

za recikliranje elektricnog i elektronickog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja
ili u vaSem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve o eko-dizajnu europske

uredbe 66/2014; propise o oznacivanju energetske ucinkovitosti 65/2014;
o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EU) iz 2019., u skladu s

europskom normom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014

i propise o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije
o energiji (Dopuna) (izlaz iz EU) iz 2019., u skladu s europskom normom
EN 60350-2.
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POSTAVLJANJE

Pazljivo procitajte ovu knjizicu s uputama prije upotrebe novog
uredaja. Sadrzi vazne informacije o sigurnosnom postavljanju
i radu uredaja.

Ove upute za rad zadrzite radi buducih referenci. Upute se
moraju sacuvati uz uredaj ako se on proda, pokloni ili preseli.
Uredaj mora postaviti kvalificirani stru¢njak u skladu s
dobivenim uputama.

Sve potrebne prilagodbe ili zahvati odrzavanja moraju se
obaviti nakon Sto se uredaj odspoji od elektriénog napajanja.

Postavljanje i poravnavanje

Uredaj se moZze postaviti uz ormarice &ija visina ne prelazi
povrsinu ploc¢e za kuhanje.

Ovaj se Stednjak mora postaviti izravno na pod. Stednjak
nemoijte postavljati ni na koju vrstu umjetnog postolja.
Provijerite je li zid koji je u doticaju sa straznjim dijelom uredaja
napravljen od nezapaljivog materijala otpornog na toplinu (T
90°C).

Vazno: uredaj nemojte postavljati uz vrata ili druge
nacine pristupa da biste umanijili vjerojatnost da osobe
koje upotrebljavaju vrata ne dolaze u doticaj s posudama
na povrsini plo¢e za kuhanje

Uredaj se ne smije postaviti iza ukrasnih vrata da bi

se izbjeglo pregrijavanje

Ovaj se uredaj ne smije postaviti na platformu.

Stednjak je oblikovan tako da pristaje izmedu kuhinjskih

ormariéa s razmakom od 600 mm. Razmak sa svake strane

mora biti dovoljan da se omogudi izvlacenje Stednjaka radi

servisa. Moze se upotrebljavati s ormari¢ima s jedne ili obje

strane kao i kod kutne primjene. MoZe se upotrebljavati i kao

samostojeci uredaj.

Obliznje stjenke koje se nalaze iznad razine plo¢e za kuhanje

ne smiju biti od Stednjaka udaljene manje od 150 mm i moraju

se zaétititi materijalom otpornim na toplinu. Sve povrSine koje

se nalaze iznad Stednjaka ili napa ne smiju biti udaljene manje

od 650 mm.

a. Stednjak se moze nalaziti u kuhinji, blagovaonici ili
dnevnom boravku, ali ne u kupaonici ili prostoriji s tusevima.

b. Plo¢a za kuhanje mora se postaviti u skladu sa zahtjevima
iz prirunika za plo¢u za kuhanije.

c. Zid koji je u doticaju sa straznjim dijelom Stednjaka mora biti
od nezapaljivog materijala.

d. Stednjak je opremljen sigurnosnim lancem koji se mora
pricvrstiti na kuku u¢vrs¢enu na zid iza

e. uredaja.

Priklju€ivanje na elektricnu mrezu

Pecnice s tropolnim kabelom za napajanje napravljene su rad
s izmjeni¢nom strujom na frekvenciji i naponu dovoda koji su
navedeni na podatkovnoj plo€ici (na dnu upravljacke plo¢e
pecnice). Vodi¢ uzemljenja kabela je zuto-zeleni vodic.

Priklju¢ivanje osnovnog napajanja
220-290V-
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HO5WW.F dxd AHAR® BOIT IEC 57

*alternativne mogucnosti napajanja

Spajanje kabela napajanja na elektricnu mrezu

VAN UPOZORENLJE: Taj postupak mora izvrsiti kvalificirani
tehnicar

Prije pomicanja Stednjaka provjerite da je hladan i iskljucite ga
na upravljackoj jedinici Stednjaka. Pomicanje Stednjaka lako se
obavlja ako se prednji dio podigne na sljedeci nagin:

Pomicanje stednjaka

4

SILA

vrata pecnice otvorite toliko da omogudite dobar zahvat na
donjem dijelu prednjeg ruba vrha pecnice uz izbjegavanje
elementa rostilja. (SI.A)

Pazite prilikom pomicanja Stednjaka jer je tezak.
Pazite da se ne oSteti podna obloga.

Sljedece upute treba progitati kvalificirani tehni¢ar da bi
osigurao da je uredaj postavljen, prilagoden i pravilno tehnicki
servisiran u skladu s vazeé¢im propisima.
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UPOZORENJA: OVAJ SE UREDAJ MORA UZEMLJITI.

Stednjak se mora na elektriénu mrezu spojiti s pomoéu
preklopljenog (dvopolnog) izlaza Stednjaka s kapacitetom
koji odgovara onom navedenom na nazivnoj plogici
Stednjaka. Sva elektri¢na ozi¢enja od jedinice potroSaca do
Stednjaka, preko preklopljenog dvopolnog izlaza Stednjaka,
moraju biti odgovarajuce vrste i s nazivnom strujom koja je
gore navedena. kabel za napajanje mora se postaviti tako
da nikada i ni u kojoj to¢ki ne postize temperaturu koja je
za 50 °C vi$a od temperature prostorije. Kabel se mora
provesti kroz straznje otvore za zrak.

Sigurnosni lanac
Da bi se
sprijecilo
iy ? 1 sluéajno
' | prevrtanje
/ uredaja,
P P primjerice u
g = - sluéaju kad se
dijete penje na
I vrata pecnice,
o sigurnosni se
: lanac MORA
postauviti!

Stednjak je opremljen sigurnosnim lancem koji je potrebno
ucvrstiti vijkom (ne isporucuje se sa Stednjakom) na zid

iza uredaja, na istoj visini na kojoj je lanac pri¢vr§éen na
uredaj.

Odaberite vijak i sidriste vijka ovisno o vrsti materijala zida
iza uredaja. Ako je promjer glave vijka manji od 9 mm,
potrebno je upotrijebiti podlosku. Za betonske je zidove
potreban vijak s promjerom od najmanje 8 mm i duljine 60
mm.

Provjerite da je lanac pri¢vrSc¢en na straznju stjenku
Stednjaka i na zid, kako je prikazano na slici, tako da je

nakon postavljanja napet i poravnat s razinom tla.

HR
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UPOTREBA STAKLO KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

Ljepilo naneseno na brtve ostavlja masne tra-
gove na staklu. Preporucujemo, prije upotrebe Prepoznavanje zona za kuhanje

uredaja, da ih uklonite posebnim neabrazivnim . ) . —
proizvodom za ¢is¢enje. Tijekom nekoliko prvih Prednja lijeva Prednja desna Straznja flieva (séf,?s"tjrifzsna
sati upotrebe moze se pojaviti miris gume koji ¢e isijavanje)
vrlo brzo nestati.

i | Keramicki od 1800 Keramicki Keramicki Keramicki
W s promjerom od 1200 W 1200 W 12300W Promjer od
ZONE ZA KUHANJE 180 mm Promijer od 140 mm | Promjer od 140 mm | 180 mm (pol. 0-12)
Ploca za kuhanje opremljena je elektri¢nim (pol. 0-6) (pol. 0-6) (pol. 0-6)
isijavajuc¢im grijacima. Kad se upotrebljavaju
sljedece su stavke na ploci za kuhanje crvene
boje. Pol Isijavajuca keramicka ploca Keramicka halogena ploca
: Normalna ili brza ploca Automatska ploca
A. Zona za kuhanje. . .
N A L . G G
A_T/\ /.;_A B. Svjetlo indikatora preostale topli- 0 asenje asenje
ne: ono oznacava da je temperatura 72 kuhanie rib Za otapanje maslaca ili
AL, | a odgovarajuce zone za kuhanje visa od 1 akuhanje ribe ¢okolade
PR 60 °C, ¢aki kad je grija¢ iskljucen, ali i
P dalje vrud. 2 Za kuhanje krumpira (na pari), juhe,
IB slanutka, grahorica Za ponovno zagrijavanje
3 Za nastavak kuhanja velikih kolicina | tekudina
Zone za kuhanje s isijavajucim grija¢ima namirnica, povrca, juha

One toplinu emitiraju zra¢enjem isijavajuc¢im svjetla koje Za pecenje (srednje)

sadrze. Imaju sli¢na svojstva kao i plinski plamenici: njima

Za umake (ukljucujuci uma-
ke s vrhnjem)

Za pecenje (dobro peceno)

se jednostavno upravlja i brzo se postize postavljena

. .- Za kuhanja na vrelistu
koju pruzaju.

4
5

temperatura $to vam omogucava da zapravo i vidite snagu 6 Za stvaranje korica ili brzo kljucanje
7
8
9

Za pecenja
Da biste ukljucili zonu za kuhanje, okrenite pripadaju¢i gumb
u smjeru kazaljke na satu, u polozajizmedu 0i6ili0i 12 (dvo- 10 72 qulaze
struko isijavnje ili okruglo isijavanje). 1 d
Da biste je iskljucili, okrenite gumb u smjeru suprotnom od 12 Zaprzenje

smjera kazaljke na satu sve dok ne dode u polozaj 0"
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e, PRAKTICNI SAVJETI ZA UPOTREBU PLOCE ZA KUHANJE

Grijanje se odvija isklju¢ivo u ozna¢enim okruglim zonama + Upotrebljavajte posude s debelim i ravnim dnom koje savr-
za kuhanje. Zone se brze zagrijavaju i hlade, omogucujuci Seno prianjaju uz zonu za kuhanja.

bolju kontrolu osjetljivih namirnica. Svaka je zona grijanja
opremljena toplinskim limitatorom koji je sigurnosni prekidac ﬁ
koji sprecava pregrijavanje staklo keramike. Nakon nekoliko

minuta rada punom snagom, a da se na zoni grijanja ne nalazi B o ) _ _

lonac, toplinski ¢e limitator iskljuciti grijace da bi se sprije¢ilo  ° Uvijek upotrebljavajte posude dovoljno velikog promjera

ostecenje staklo keramike koje u potpunosti prekrivaju plocu kako bi se iskoristila sva
stvorena toplina.

e KT

«  Uvijek provjeravajte da je dno posude potpuno ¢isto i suho:
time se osigurava savreno prianjanje posuda na zone za
kuhanje pa posude i ploca za kuhanje dulje traju.

+ Izbjegavajte upotrebu posuda koje se upotrebljava za plin-
ske plamenike: koncentracija topline na plinskim plamenici-
ma moze prouzrociti iskrivljenje dna posude i tako uzrokova-
ti da savrseno ne prianjaju na povrsinu.

«  Nikada nemojte ostavljati uklju¢enu zonu za kuhanje bez
posude jer bi ti moglo prouzrociti oStecenje zone.
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PRVA UPOTREBA PECNICE KOD SVAKODNEVNE UPOTREBE

! Kod prve upotrebe uredaja zagrijte praznu pecnicu sa
zatvorenim vratima na najviSu temperaturu u trajanju od
najmanije pola sata. Provjerite, prije isklju¢ivanja pecénice i
otvaranja vrata pecnice, ima li prostorija dobru ventilaciju.
Uredaj moze stvarati pomalo neugodan miris prouzro¢en
izgaranjem zastitnih tvari upotrijebljenih tijekom postupka
proizvodnje.

Upotreba pec¢nice

1. Odaberite Zeljeni nacin kuhanje okretanjem gumba
BIRACA.

2. Odaberite preporu¢enu temperaturu za nacin kuhanja
ili Zeljenu temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA.
Detaljan popis nacin kuhanja i preporu¢ene temperature
kuhanja nalaze se u odgovarajucoj tablici (pogledajte
TABLICA PECENJA).

Tijekom kuhanja uvijek je moguce: 5

¢ Promijeniti nagin kuhanja okretanjem gumba BIRACA.

e Promijeniti temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA.
¢ Postavite ukupno trajanje kuhanja i vrijeme zavrsetka kuhanja.
e ZavrSite kuhanje okretanjem gumba BIRACA u polozaj ,,0“.

! Predmete nikada nemojte stavljati izravno na dno pecnice;
ovime cete izbjeci odtecenje emajliranog premaza.
IPosude uvijek stavljajte na jednu ili viSe isporuéenih polica.

SVJETLO INDIKATORA TERMOSTATA

Kada je uklju€eno, pecnica se zagrijava. IskljuCuje se kada
se u unutradnjosti pecnice postigne odabrana temperatura.
U tom se trenutku svjetlo naizmjeni¢no ukljucuje i iskljuuje
oznacavajuci tako da termostat radi i odrzava temperaturu na
stalnoj razini.

SVJETLO PECNICE

Ono se ukljuduje tako da se gumb BIRACA okrene u bilo koji
polozaj koji nije ,,0“. Ostaje ukljuéeno sve dok pecnica radi.
Odabirom gumba, svjetlo se uklju€uje, a da se ne ukljucuje
nijedan grijac.

Steam (kuhanje na pari) +

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljuju¢i dodavanju pare u
cikluse kuhanja. Iskljuéivo kada je pecnica hladna dodajte pitku
vodu na dno pecnice i odaberite funkciju koja odgovara vasem
nacinu pripreme. Optimalna koli¢ina vode i temperature za svaku od

kategorija namirnica navedeni su u odgovarajucoj tablici kuhanja.
Nemojte zagrijati pec¢nicu prije stavljanja jela.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate.

SVJETLO/BRZO ZAGRIJAVANJE
UkljuCivanje svjetla pecnice.
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
Pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
PECENJE

Istovremeno pecenje na najviSe dvije razine. Bilo
bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pe€enje na
polovici pe€enja. Ova funkcija omogucuje istovremenu
pripremu razli€itih jela (primjerice ribe i povrca) na
razli¢itim razinama.

® O

GRILL (ROSTILJ)

Za ro8tiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povréa ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja
mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viSka tekuéine
kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja:
pliticu postavite na bilo koju razinu ispod reSetke i
dodajte 200 ml vode.

@

TURBO GRILL

Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju
tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

DNO

Ova se funkcija moze upotrijebiti za zavrSavanije pecenja
pita s nadjevom ili zgus$njavnje juha.Upotrebljavajte ovu
funkciju zadnjih 10/15 minuta pec€enja.

ODMRZAVANJE
Ubrzavanje odmrzavanja jela.

DONJI GRIJAC+VENTILATOR

Za dovrSavanje pecenja priliéno tekuée hrane i
postizanje hrskavih, zlatnih podloga. Korisno i za
zgusnjavanje umaka. Stavite jelo na 2. razinu. Peénicu
ne trebate unaprijed zagrijati.

® & 0O &

STEAM (KUHANJE NA PARI)

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujuc¢i dodavanju
pare u cikluse kuhanja. Iskljuivo kada je pecnica
hladna, dodajte pitku vodu na dno peénice i odaberite
funkciju koja odgovara vasem nacinu pripreme.
Optimalna koli¢ina vode i temperature za svaku od
kategorija namirnica navedeni su u odgovarajucoj tablici
kuhanja. Nemoijte zagrijati pec¢nicu prije stavljanja jela.

®

FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

Za istovremeno kuhanje razli¢itih namirnica na vise
razina. Ova funkcija moZe se upotrebljavati za
pripremu razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi ne
prenose s jedne vrste hrane na drugu.

,
R
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POSTAVLJANJE BOCNIH RESETKI

STRAZNJI DIO PECNICE

|

= w ® & o

SI.2

Novi se stednjak isporucuje s 2 kromirana nosaca reSetke zapakirana u pecnici s resetkama.
Napominjemo da su gornje Sipke dulje od donjih i da se kukice nalaze na straznjem dijelu pe¢nice. Pogledajte sl. 1.
Vrh nosaca resetke umece se u otvore na bo¢noj stjenci kao na sl. 2.

Kad postavite vrh, gurnite donje Sipke u donje otvore na bocnim stjenakama pecnice. Sad pustite da se nosaci reSetke malo spuste i

zakvace. Pogledajte sl. 3

POSTAVLJANJE KLIZNIH RESETKI (AKO JE UREDAJ OPREMLJEN)

Djelomicno i potpuno izvlacenje kliznih resetki olaksava
rukovanje reSetkamal i pliticama

1.
2.

Izvadite boc¢ne nosace rostilja (s/. 1)

Skinite plasti¢ne zastite s kliznih resetki (sl. 2).

. Objesite gornji dio kliza¢a na drzace rostilja.

Provjerite mogu li se teleskopske vodilice
slobodno pomicati prema prednjem dijelu
pecnice.

Zatim ¢vrsto pritisnite donji dio kliznih reSetki na
drzac rostilja tako da se zabrave na mjestu (s/. 3).

. Ponovno postavite drzace rostilja u unutrasnjost

(sl. 4).

. Stavite dodatni pribor na klizac (sl. 5, 6).
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DODATNI PRIBOR

RESETKA DUBOKA POLICA PLITICA ZA PECENJE KOMPLET RAZNJA

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
kupljenom modelu. Dodatni pribor koji se ne isporucuje kupuje se
odvojeno u postprodajnom servisu.

UMETANJE RESETKI | OSTALOG DODATNOG PRIBORA U PECNICU

1. ReSetku umetnite vodoravno, tako da je izdignuti
dio,A” okrenut prema gore (sl. 1A, 1B)

2. Ostala dodatna oprema, poput posude za
prikupljanje sokova i lima za pecenje kolaca,
postavlja se na isti nacin kao i reSetkasta polica (s/.
2).

SI.2
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Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja se upotrebljava za kuhanje razli¢itih vrsta jela. Vrijeme pecenja zapocinje
u trenutku stavljanja namirnice u peénicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme pecenja samo su
informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate. Poé¢nite s najnizim preporu¢enim vrijednostima
pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite viSu vrijednost. Upotrebljavajte isporu¢eni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali imajte na umu da
¢e vrijeme pripreme biti nesto dulje.

PRETH. TEMPERATURA. TRAJANJE RAZINA (broj L) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAV. (°C) (Min) PRIBOR
Kolati od dizanog tijesta/Biskviti (Kgg\’fg’ﬁg‘lggmo) DA 170 30-50 15 T I N ———
Kolaci od dizanog tijesta/Biskviti (TER P AR A DA 150~ 160 40-60 13 L J =
Kola¢i od dizanog tijesta/Biskviti (TER&%T/CEE\ID'I'ITECIJA) DA 160 40-70 tg L ) a3~
Punjeni kola¢ CONVENTIONAL
(torta od sira, 3trudl, voéni kolaé) (KONVENCIONALNO) DA 160-180 40-60 A |
Punjeni kola¢ FORCED AIR L-4
(torta od sira, strudl, vocni kolac) (TERMOVENTILACIJA) DA 150-170 40-70 L —
N . CONVENTIONAL
Kolacici/keksi (KONVENCIONALNO) DA 140 30-60 L3 l
. N FORCED AIR L5
Kolagici/keksi (TERMOVENTILACIJA) DA 140 30-60 L3 1 [ —J
FORCED AIR Lo
Kolacici/keksi (TERMOVENTILACIA) DA 140 - 150 40-50 t:g 1 [ S
L-6
N . FORCED AIR L5
Kolacici/keksi (TERMOVENTILACIJA) DA 140 50-60 L4 1 [
L3
Mali kolaci/mufini (KONVERCIONALNO) DA 160 - 180 20-50 L4 g
N . . FORCED AIR L-5
Mali kola¢i/mufini (TERMOVENTILACLJA) DA 150 - 160 30-40 s \ —J
FORCED AIR L-6
Mali kola¢i/mufini (TERMOVENTILACUJA) DA 150 - 160 30-50 t;t 1 [ —
Peciva za princes krafne (chng\’;‘éﬁylgﬁ:mm DA 170 - 200 20-50 L3 l | |
L4 [ —
Peciva za princes krafne (TERI\?%T/%E\IQI'ITECUA] DA 170-180 20-50
2 L—J aRk==r
FORCED AIR Lo
Peciva za princes krafne (TERMOVENTILACLJA) DA 170 - 180 20-50 L4 l —_J
L2
N N CONVENTIONAL
Poljupci (KONVENCIONALNO) DA 80-100 120 - 200 L3 \ ( —J
N N FORCED AIR L-4 .\_r
Poljupci (TERMOVENTILACIJA) DA 80-100 120 - 200 L2
Poljupci FORCED AIR DA 80-100 120-200 Iig
(TERMOVENTILACIJA) L
T
Kruh/pizza/pogaca (Kgﬁygﬁéﬂgﬁﬂfhm DA 190 - 250 15-50 2 [
L4 f
Kruh/pizza/pogaca CONVECTION BAKE DA 190-230 20-50
(KONVEKCIJSKO PECENJE)
L1 | J
FORCED AIR Lo
Kruh/pizza/pogaca (TERMOVENTILACA) DA 190 -230 20-50 Il::g l | |
L5
. M FORCED AIR L-4
Kruh/pizza/pogaca (TERMOVENTILACIJA) DA 190 - 230 20-50 L3 J
L-2
Pikantne pite (pita s povr¢em, quiche) (KO?V?/“};‘I:ES;%NPBE?EEJE) DA 170-180 30-60 L3 L] ~R=r
Pikantne pite (pita s povréem, quiche) (TERI\FA%TICEE\IDTI?_I)\‘CIJA) DA 170 - 180 50-60 t_g | A
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta (KC():S\')[}:/I\EEIIEEELAII\]O) DA 170-190 15-40 L3 l ‘ _J
L4 [ v j
- . . . FORCED AIR
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta DA 180-210 15-40
(TERMOVENTILACLA) 2 l ‘ y—
—J
Lazanje /kolaci s vo¢em /zapecena tjestenina/kaneloni CONVENTIONAL DA 180 - 200 30-65 L3 L) ~F3r

(KONVENCIONALNO)
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PRETH. TEMPERATURA. TRAJANJE RAZINA (broj L) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAV. (°c) (Min) (Pko'JBgR
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg TURBO GRILL — 190 - MAKS 40-90 -3 J S— A=
| — )
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg TURBO GRILL — 230 - MAKS 50-100 L3 .\_r alr
—J
Puretina / guska 3 kg TURBO GRILL — 160 - MAKS 130-170 3 L—J aFr
File ribe/odresci GRILL (ROSTIL)) — 230 - MAKS 10-30 [ N ~
Nadjeveno povrce (rajcice, tikvice, patlidzani) TURBO GRILL — 230 - MAKS 30-60 L3 .\—r aFr
| — )
Zapeceno povrée GRILL (ROSTILJ) — 230 - MAKS 10-30 L-4 .\—r alkir
| — )
Tost GRILL (ROSTIL)) 5 MAKS 1-2 L5 Aweeees ~
Kobasice/raznjici/rebarca/pljeskavice GRILL (ROSTILJ) — 230 - MAKS 15-30 L-5 [ Y ~ M
Peeni krumpir TURBO GRILL — 230 - MAKS 30-60 L-3 S QY =———P]
—J
Janjeci but/ koljenica TURBO GRILL — 200 - MAKS 50-100 L3 B QY =———P]
—J
L6 —
Kompletan obrok (Cook3): L-4 L ~== -
Voéna pit: FORCED AIR
Lazanje (TERMOVENTILACIJA) - 180-190 40-100 \ f
Pecenje L2 aFr
—J
Kompletan obrok (Cook4): tg L] "~
Vocna pita FORCED AIR
Me';zizg"}zsd (TERMOVENTILACIJA) - 180-190 40-100 N [ . -
Peceno povrée L1 1 ]
TEMPERATURA | TRAJANJE RAZINA (broj L) |
RECEPT FUNKCIJA VODA (9) C) (min) DODATNI PRIBOR
Kolagi od dizanog tijesta/Biskviti Steam (kuhanje na pari) 100 170 — 180 30-60 L2 | L J~F===~
Mali kolaci/mufini Steam (kuhanje na pari) 100 160 — 170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Steam (kuhanje na pari) 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Peciva Steam (kuhanje na pari) 100 210 25-40 L-3 \ ‘ 2
Struca kruha Steam (kuhanje na pari) 150 170 - 180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roast beef (Pe¢ena govedina) Steam (kuhanje na pari) 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Govede pecenje 2 kg Steam (kuhanje na pari) 250 200 40-70 L-3 \ l J
Janjeci but Steam (kuhanje na pari) 200 180 — 200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg Steam (kuhanje na pari) 200 200 60 — 90 L-3 |1 [ —
Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg Steam (kuhanje na pari) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
File ribe/odresci Steam (kuhanje na pari) 150 180 15-35 L-3 | L— ) aF==r
Nadjeveno povrce (rajcice, tikvice, patlidzani) Steam (kuhanje na pari) 150 180 — 200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Peceni krumpir Steam (kuhanje na pari) 200 200-220 50-70 L-3 \ ‘ —J
Pile za pec¢enje 1 — 1,3 kg Steam (kuhanje na pari) 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
Lo YR ~ Al | — | '\ r TS

DODATNI PRIBOR

Zi¢ana resetka

Posuda za pecenje ili

kalup za torte na resetki

Plitica za pecenje/plitica za
skupljanje suvisne tekucine
ili lim za pecenje na zi¢anoj

resetki

plitica za sakupljanje
viska tekucine/plitica

za pecenje

Plitica za sakupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje s 200 ml vode
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HR
RAD SATA/MJERACA VREMENA

lkona POSTUPKA

KUHANJA
( | ZASLON
I,
auto_L AL
ikona N LI 1IN
JA\ - lkona MJERACA
VREMENA
- p +
Gumb SKR':E,\XE" - O O O " Gumb POVEGAJ
VRIJEME
Gumb
NACIN RADA
POSTAVKE SATA

Sat se moze postaviti dok je pecnica iskljucena ili kada se ukljuci ako
vrijeme zavrsetka ciklusa kuhanja prethodno nije postavljeno.

Nakon $to se uredaj spoji na elektri¢cnu mrezu ili nakon nestanka struje,
brojke 00:00 na ZASLONU pocet Ce treperiti.

nann
i"-

1. Istovremeno pritisnite gumb "+
tada treperi dvotocka izmedu sati i minuta.

2. Upotrijebite gumbe “+”i “-" da biste namjestili vrijeme; ako pritisnite
i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu brze ce se
mijenjati olakSavajuci postavljanje zeljene vrijednosti.

MIJENJANJE FREKVENCIJE ZVUCNOG SIGNALA

Frekvencija zvu¢nog signala moze se promijeniti tako da se uzastopce

pritis¢e “-".

POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ova funkcija ne prekida kuhanje i ne utjece na pecnicu; ona se
upotrebljava samo za ukljucivanje zvu¢nog signala po isteku
postavljenog vremena. P

1. Nekoliko puta pritisnite gumb O, sve dok ikona ﬂ i tri brojke na
zaslonu ne pocnu treperiti.

2. Upotrijebite gumbe “+" i “-" da biste postavili zeljeno vrijeme; ako
pritisnite i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu
brze ¢e se mijenjati olakSavajuci postavljanje Zeljene vrijednosti.

3. Pricekajte 5 sekundi. Ako jo$ jednom pritisnete gumb, vrijeme na
zaslonu prikazivat ¢e odbrojavanje. Kad to vrijeme istekne, zvucni ce se
signal ukljuciti.

PROGRAMIRANJE KUHANJA
Nacin kuhanja mora se odabrati prije programiranja.

PROGRAMIRANJE TRAJANJA KUHANJA

P
1. Nekoliko puta pritisnite guml Q sve dok ikona A i brojke DUR na
zaslonu ne poc¢nu treperiti.

niun
-

2.Pomoc¢u gumba“+ i postavite Zeljeno trajanje: ako pritisnite i
zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu brze ¢e se
mijenjati olaksavajudi postavljanje Zeljene vrijednosti.

3. Pricekajte 5 sekundi nakon $to se ikona A prikaze na zaslonu.

4. Kad istekne postavljeno vrijeme i pecnica zaustavi kuhanje, oglasit
e se zvucni signal. Pritisnite bilo koji gumb da biste zaustavili zvu¢ni
signal.

+ Na primjer: sada je 9:00 h i programirano je vrijeme od 1 satai 15
minuta. Program ¢e se automatski zaustaviti u 10:15 h.

POSTAVLJANJE KRAJA ZA NACIN KUHANJA

1. Pratite korake od 1 do 3 da biste trajanje postavili kako je gore

opisano.
P

2. Zatim pritisnite gumb Q sve dok END na zaslone ne zapocne
treperiti.

3. upotrijebite gumbe “+"i“-" da biste namjestili vrijeme zavrietka
kuhanja; ako pritisnite i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti
na zaslonu brze ¢e se mijenjati olaksavajuci postavljanje Zeljene

vrijednosti.
P

4. Pricekajte 5 sekundi i ponovno pritisnite gumb Q Kad kuhanje
zapo¢ne, signal %, prikazuje se na zaslonu.

5. Kad istekne postavljeno vrijeme, pecnica ¢e prekinuti kuhanja i
oglasit ¢e se zvucni signal. Pritisnite bilo koji gumb da biste ga iskljucili.
Programiranje je postavljeno kad je uklju¢ena ikona A.

» Na primjer: sada je 9:00 h i programirano je vrijeme od 1 sata.
Planirano vrijeme zavrietka je 12:30. Program ¢e automatski zapoceti
u11:30 h.

OTKAZIVANJE PROGRAMA

Nacin otkazivanja programa:

« pritis¢ite gumb
ponistiti i brojke na zaslonu ne zatrepere. Priti$¢ite gum
na zaslonu ne prikazu brojke 00:00.

« Pritisnite i zadrzite gumbe “+"i"-"; to ¢e ponistiti sve ranije odabrane
postavke ukljucujuci i postavke mjeraca vremena.

sve dok ikona koja odgovara postavci koju zelite
“-"sve dok se
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CISCENJE | ODRZAVANJE

ISKLJUCITE GLAVNI PREKIDAC | PRIJE CISCENJA PROVJERITE DA JE STEDNJAK HLADAN.
PRIJE PONOVNOG UKLJUCIVANJA PROVJERITE JESU LI SVE KOMANDE U POLOZAJU ISKLJUCGIVANJA OFF.

Ne upotrebljavajte pribor za parno
ciscenje. pecnica hladna.
Upotrebljavajte zastitne rukavice tijekom
svih radnji.

Odspojite uredaj od napajanja
CISCENJE KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

* Nemojte upotrebljavati abrazivne spuzve ili spuzve za ribanje jer
one mogu ostetiti staklo.

e Nakon svake upotrebe ocistite plocu (kad se ohladi) kako biste
uklonili ostatke i mrlje od ostataka hrane.

* Neodgovarajuce ocis¢ena povrsina moze smanijiti osjetljivost
gumba upravljacke ploce.

e Upotrijebite struga¢ samo ako ima ostataka zalijepljenih na plocu
za kuhanje. Pratite upute proizvodaca strugaca da biste izbjegli
grebanje stakla.

e Secer ili hrana koja sadrZi puno $ec¢era mogu ostetiti plocu i
moraju se odmah ukloniti.

* Sol, Secer i pijesak mogli bi prouzrociti ogrebotine na staklenoj
povrsini.

* Upotrijebite meku krpu, kuhinjske ru¢nike koji upijaju tekucinu
ili posebna sredstva za cis¢enje ploca (u skladu s uputama
proizvodaca).

* Posude bi se mogle micati ili vibrirati zbog prolivene tekuéine u
zonama kuhanja.

* Dobro osusite plocu nakon ciscenja.

VANJSKE POVRSINE

* PovrSine Cistite vlaznom krpom od mikro vliakana. Ako

su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzenta. Osusite ih suhom krpom.

* Nemojte upotrebljavati korozivna ili abrazivna sredstva
za CiSc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
dodir s uredajem, odmah oéistite vlaznom krpom od mikro
vlakana.

Nemoijte upotrebljavati proizvode na alkoholnoj bazi kao $to

je denaturirani alkohol.

SKIDANJE GORNJEG GRIJACA

1. Skinite bo¢ne reSetke drza¢a dodatne opreme.

2. Malo izvucite grijac¢ (sl. 1) i spustite ga (sl. 2).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite ga lagano
povlacedi prema sebi i provjerite je li sjeo na bo¢ni nosac.

B

N

(7
SI.1

SI.2

UNUTARNJE POVRSINE

* Nakon svake upotrebe ostavite pec¢nicu da se ohladi i zatim
je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako biste uklonili sve
taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat peenja s visokim
udjelom vode ostavite pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je
obriSite krpom ili spuzvom.

» Staklo vrata Cistite odgovarajuéim tekuéim deterdzentom.

Potrebne zahvate obavljajte kada je

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne Zice ili abrazivna/korozivna
sredstva za ¢iScenje jer bi to moglo
ostetiti povrsinu uredaja.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda odmah
nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu ako su jo$
vruéi. Ostatke hrane lako mozete ukloniti Eetkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE
1.IskopcCajte peénicu iz struje

2.0dvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i ponovno zavijte
pokrov na svjetlo.

1. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.
Napomena: Upotrijebite tip G9 od 40 W/230 V

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kuc¢anstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u naSem postprodajnom servisu.

— Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego §to ponovno
postavite pokrov svjetla.

KATALITICKO CISCENJE

Ove su ploc¢e premazane posebnim emajlom koji moze
upijati masnocu koju hrana otpusta dok se kuha. Taj je emajl
priliéno snazan pa razne vrste pribora (reSetke, posude za
prikupljanje sokova itd.) mogu kliziti duz njega, a da ga ne
ostete. Na povrsSini se mogu pojaviti bijeli tragovi; oni nisu
razlog za brigu.

Ipak, trebalo bi izbjegavati sljedece:

— struganje emajla oStrim predmetima (primjerice nozevima)
— upotrebu deterdzenata ili abrazivnih materijala
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE STAKLENIH VRATA PECNICE

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite zasune
dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ruéku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih
istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne otpuste iz svog
lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema pecnici, poravna-
vajuci kuke Sarki s lezistima i u¢vrscujuci gornji dio na njegovo
leZiste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov po&etni polozaj: provjerite jeste li ih do
kraja spustili.

5. PokuSajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s uprav-
ljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku povrsi-
nu s ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno pritisnite dvije
pri¢vrsne kopce i izvadite gornji rub vrata tako da ga povucete
prema sebi.

2. Podignite i évrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke, izva-
dite ga i postavite na meku povrsinu prije ¢iS¢enja.

3. Prilikom ponovnog sastavljanja unutarnjeg stakla vrata,
pravilno umetnite staklenu plo¢u tako da tekst napisan na njoj
nije naopako postavljen i da je lako Citljiv.

4. Namijestite gorniji rub: Klik ¢e oznaditi toéno postavljanje. Pro-
vjerite je li brtva priévr§¢ena prije ponovnog postavljanja vrata.

RJESAVANJE PROBLEMA
Sto udiniti ako... Moguéi razlozi

Rjesenja

Pecénica ne radi. Nestalo je struje.

DoSslo je do isklju€enja iz mreze

Provijerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukop€ana u struju.
Iskljucite i ponovno uklju€ite pec¢nicu kako biste provijerili javlja li
se kvar i dalje.

POSTPRODAJNI SERVIS

Za pomo¢ nazovite broj u knjizici jamstva ili slijedite upute na

nasem web-mjestu.

Pripremite se kako biste mogli dati:

e kratki opis problema

e to¢nu vrstu modela proizvoda

e kod za pomoc (broj koji se nalazi iza rije¢i SERVICE na
identifikacijskoj plo€ici pri€vrs¢enoj na proizvod koji se moze
vidjeti s lijeve strane unutar ruba kada su otvorena vrata
pecnice)

® sVOju punu adresu;

e broj telefona za kontakt.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Napomena: Ako je potreban popravak, obratite se ovlaStenom ser-
visnom centru za koji je zajam¢éena upotreba originalnih rezervnih
dijelova i ispravno obavljanje popravka.

ViSe informacija o jamstvu potrazite na prilozenom jamstvenom
obrascu.

[zWWW Sve specifkacije proizvoda, uklju¢ujuci ocjene energetske ucinkovitosti ove pecnice, mogu se procitati na nasem

web-mjestu www.indesit.com i preuzeti s njega
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

| SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. SaCuvajte ih za buducu upotrebu.
Ovaj priru¢nik i sam uredaj pruzaju vazna
bezbednosna upozorenja koja morate procitati i
kojih se morate uvek pridrzavati. Proizvodac se
odrice svake odgovornosti u slucaju nepostovanja
ovih  bezbednosnih  uputstava, nepravilnog
koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih kontrola.
&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne
dode do kontakta sa greja¢ima. Decu mladu od 8
godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod
stalnim nadzorom.

M\ UPOZORENJE: Ukoliko je povriina ploce za
kuvanje naprsla, nemojte koristiti uredaj — postoji
rizik od elektri¢cnog udara.

&\ UPOZORENJE: Opasnhost od pozara: Ne stavljate
nikakve predmete na povrsinu za kuvanje.

/N OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda.
Kradi proces kuvanja mora neprekidno da se
nadgleda.

M\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora kada
se koristi mast ili ulje, moZe da bude opasno - postoji
rizik od pozara. NIKAD ne pokusavajte da ugasite
vatru vodom, vec iskljucite uredaj a zatim pokrijte
plamen, npr. poklopcem ili protivpoZzarnom
tkaninom.

&\ Nemojte da koristite plo¢u za kuvanje kao potporu
ili radnu povrsinu.

Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od
uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade - postoji
rizik od poZzara.

M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od
uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od
uredaja, osim ukoliko imaju konstantan nadzor. Deca
starosti od 8 godina i viSe i osobe sa umanjenim
fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, mogu da koriste ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja i ukoliko
razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. CiS¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne
dode do kontakta sa grejnim elementima. Decu
mladu od 8 godina treba uvek drzati po strani,
ukoliko nisu pod stalnim nadzorom

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za
koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporu¢enu za ovu rernu — u suprotnom,
postoiji rizik od pozara.

M\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od

uredaja dok se svidelovi potpuno ne ohlade - postoji
rizik od pozara. Budite narocito oprezni prilikom
spremanja masne hrane ili prilikom dodavanja
alkoholnih pi¢a - postoji rizik od pozara. Koristite
rukavice za rernu za vadenje posuda i pribora. Po
zavrsetku pecenja, paZljivo otvorite vrata i pustite
vreo vazduh ili paru polako napolje pre nego sto
pristupite rerni — postoji rizik od opekotina. Ne
blokirajte otvore za vreo vazduh na prednjoj strani
rerne — postoji rizik od pozara
A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako
ne biste udarili u njih.
DOZVOLJENA UPOTREBA
& OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer,
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.
M Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u
domacinstvu i takode se moze koristiti: u kuhinjama
za osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima; u seoskim gazdinstvima; od
strane gostiju hotela, motela, prenodista sa doruckom
i drugih objekata za smestaj gostiju.
A\ Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanije prostorija).

Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.
&\ Ne ¢uvaijte eksplozivne ili zapaljive materije (npr.
benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja - postoji
rizik od pozara.
INSTALACLJA
A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga
dve ili vise osoba - postoiji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice —
postoji rizik od posekotina.
M\ Ugradnju, uklju¢ujuc¢i dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Nemojte popravljati ili menjati
delove uredaja ukoliko to nije izric¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku. Drzite decu podalje od
mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz pakovanja
proverite da se nije oStetio tokom transporta. U
slu¢aju da ima nekih problema, obratite se svom
prodavcu ili najblizoj postprodajnoj sluzbi. Nakon
ugradnje, otpadna ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi
od stiropora itd.) mora se ¢uvati van domasaja dece
— postoji rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se
mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara.
Pazite da uredaj ne osteti kabl za napajanje tokom
ugradnje - postoiji rizik od pozara ili strujnog udara.
Aktivirajte uredaj tek nakon $to je postupak ugradnje
zavrsen.
Ne uklanjajte uredaj iz stiropora do trenutka
instalacije
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M Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata -
postoiji rizik od pozara.

ako se aparatura postavi na postolje,
potrebno je da se izniveliSe i pricvrsti za zid
pomocu isporuc¢enog lanca za zadrzavanje,
kako bi se sprecilo da uredaj sklizne sa
postolja.

UPOZORENJE: Kako bi se onemogudilo
prevrtanje uredaja, potrebno je da se

namesti isporuceni lanac za zadrzZavanje.
Pogledajte uputstva za montiranje.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M\ Plocica sa tehnickim podacima se nalazi na
prednjoj ivici rerne (vidljiva je kada su vrata
otvorena).

M\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlaCenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko
joj se moze pristupiti, ili putem dostupnog
visepolnog prekidaca postavljenog iznad uticnice
u skladu sa pravilima ozicenja, a uredaj mora biti
uzemljen u skladu sa nacionalnim standardima
elektri¢ne bezbednosti.

M Ne koristite produzne kablove, videstruke
uti¢nice ili adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da
budu lako dostupni korisniku posle ugradnje. Ne
koristite uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne rukujte
ovim uredajem ako mu je oStecen kabl za napajanje
ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako je oStecenili
ste ga ispustili.

A Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno
je da ga proizvodag, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

M\ UPOZORENJE: Pobrinite se da uredaj bude
iskljucen pre zamene lampice da bi se izbegao
eventualni strujni udar.

CISCENJE | ODRZAVANJE

M UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢i$¢enja ili
odrzavanja, vodite raCuna da uredaj bude iskljucen
i da ne bude prikljucen na strujno napajanje; nikada
ne koristite opremu za Cis¢enje parom - postoji
rizik od elektri¢nog udara.

A\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ¢i$¢enje
ili oStre metalne strugace za ciS¢enje stakla na
vratima rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, sto
moze dovesti do pucanja stakla.

M Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne
proizvode, sredstva za cis¢enje na bazi hlora ili
mrezice za CiS¢enje posuda.

M Vodite ra¢una da uredaj bude ohladen pre
CiS¢enja ili odrzavanja. — opasnost od opekotina.
& UPOZORENVJE: Iskljucite uredaj pre

zamene sijalice — postoji rizik od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguée 100 % reciklirati i oznacen je
reciklaznim simbolom ®p. Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno
odlagati u skladu i potpuno sa lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji
se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti.
Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada.
Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i reciklazi
ku¢nih elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom organu
vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj
ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektricne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste
Electrical and Electronic Equipment — WEEE). i u skladu sa regulativama
o elektri¢noj i elektronskoj opremi 2013 (sa izmenama i dopunama).
Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomocdi cete u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Simbol g na proizvodu ili na prate¢oj dokumentaciji ukazuje
na to da sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim
otpadom, ve¢ ga treba predati odgovarajuem centru za
sakupljanje i reciklazu elektricne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vaSem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu.

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: Zahteve ekoloskog dizajna Evropske

Uredbe 66/2014; Uredbe o energetskom oznacavanju 65/2014;
Propise za ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske
informacije

(Izmenjeni i dopunjeni) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa

Evropskim standardom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahteve za Evropsku odredbu 66/2014 i propise
za ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske
informacije (@mandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim
standardom EN 60350-2.

z
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A& UPOZORENJE: Ovu operaciju mora da obavi kvalifikovani tehnicar

SR |
INSTALACIJA

Pre rukovanja vasim novim uredajem, pazljivo procitajte ovu
brosuru sa uputstvima. U njoj se nalaze vazne informacije koje
se ti¢u bezbedne instalacije i rukovanja uredajem.

Sacuvajte ova uputstva za rad za buducu upotrebu. Vodite
racuna da uputstva budu uz uredaj ukoliko ga prodate,
poklonite ili premestite.

Uredaj mora da instalira kvalifikovano struéno lice u skladu sa
isporu¢enim uputstvima.

Sva neophodna podeSavanja ili odrzavanja moraju se obaviti
nakon isklju€ivanja uredaja iz elektri¢cne mreze.

Postavljanje i nivelisanje

Uredaj mozete da postavite uz kuhinjske elemente ¢&ija visina
ne premasuje visinu

povrsina plo€e za kuvanije.

Ovaj Sporet bi trebalo da postavite direktno na pod. Ne
postavljajte ovaj Sporet ni na kakvu vestacku osnovu.

Vodite rauna da zid koji je u dodiru sa zadnjom stranom
uredaja bude napravljen od nezapaljivog materijala otpornog
na toplotu (T 90 °C).

Vazno: Ne postavljajte ovaj uredaj blizu vrata ili drugih
pristupnih sredstava, kako biste smanijili verovatnoc¢u da
osobe koje koriste vrata dodu u dodir sa posudem na
povrsini ploce za kuvanje.

Uredaj ne smete postaviti iza ukrasnih vrata, kako

bi se izbeglo pregrevanje

Ovaj uredaj ne sme biti postavljen na platformu.

Sporet je projektovan da se uklopi izmedu kuhinjskih

elemenata medusobno udaljenih 600 mm. Prostor sa obe

strane treba da bude samo dovoljan kako bi se omogucilo

izvlaCenje Sporeta radi servisiranja. Moze se koristiti sa

kuhinjskim elementima sa jedne ili obe strane, kao i postavljen

u uglu. Takode se moze Koristiti samostalno postavljen.

Susedni bo¢ni zidovi koji su viSi od nivoa plo¢e za kuvanje

ne smeju biti na rastojanju manjem od 150 mm od $poreta i

trebalo bi da budu zasti¢eni materijalom otpornim na toplotu.

sve natkriljene povrsine ili aspirator Sporeta ne bi trebalo da

budu na rastojanju manjem od 650 mm.

a. Sporet moze biti postavljen u kuhinii, trpezariji ili dnevnoj
sobi, ali ne i u toaletu ili kupatilu.

b. Aspiratori moraju biti instalirani u skladu sa zahtevima iz
prirunika za aspirator.

c. Zid koji je u dodiru sa zadnjom stranom Sporeta mora biti od
vatrostalnog materijala.

d. Sporet je opremljen bezbednosnim lancem koji mora biti
prikacen za kuku, priévrs¢enu za zid iza

e. uredaja.

Priklju€ivanje na elektricno napajanje

Rerne sa trofaznim kablom za napajanje su projektovane

za rad sa naizmeni¢nom strujom na frekvenciji i naponu
napajanja koji su oznac¢eni na plocici sa podacima (na dnu
komandne table rerne). Provodnik za uzemljenje kabla je zuto-
zelene boje.

Osnovno napajanje
220-2390V-

L i 2

1 - It

HO5W2VI-F 3xd AHARM 60227 IEC 53
HOSVW.F Jxd  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ o @ E o+
&M

IJl. Ve Wa

HOSV2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HOSWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 EC 5T
*380-415 2N~

P_G ! 4 K
-l I'Io‘ an

HO5W2V2-F 424 4HARM G0227 IEC 53

HOSUV-F dxd  AHAR® 00237 IEC 57

*alternativne opcije napajanja

Povezivanje kabla za napajanje sa elektricnom mrezom

A\ UPOZORENJE: Ovu operaciju mora da obavi
kvalifikovani tehnicar

Pre pomeranja Sporeta, proverite da li je hladan i iskljucite
upravljacku jedinicu Sporeta. Sporet ¢ete najlak§e pomerite
podizanjem prednje strane na sledeéi nacin:

Pomeranje $poreta

4

SLLA

Dovoljno otvorite vrata pecnice da biste omogucili udobno
hvatanje ispod prednje ivice svoda rerne, izbegavajuci sve
elemente grila. (SI. A)

Pazljivo pomerajte Sporet, posto je tezak.
Vodite racuna da ne ostetite podne obloge.

Kvalifikovani tehni¢ar bi trebalo da progcita sledeca uputstva
kako bi se uverio da je uredaj pravilno instaliran, podeSen i
tehnicki servisiran u skladu sa vazecim propisima.
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A\ UPOZORENJE: Ovu operaciju mora da obavi kvalifikovani tehnicar

UPOZORENJA: OVAJ UREDAJ MORA BITI UZEMLJEN.

Sporet mora biti povezan sa elektricnom mrezom preko
komutirane (dvopolne) uti¢nice za Sporet koja je povezana
na odgovarajuci osigurac i sa kapacitetom koji odgovara
kapacitetu koji je naveden na natpisnoj plocici. Celokupno
elektricno ozi¢enje od potroSacke jedinice do Sporeta,
preko komutirane dvopolne uti¢nice za Sporet, mora biti
odgovarajuceg tipa i navedene nominalne vrednosti struje.
kabl za napajanje mora biti postavljen tako da nikada ni na
jednom mestu ne dostigne temperaturu koja je 50 °C visa
od sobne temperature. Kabl mora biti sproveden dalje od
zadnijih ventilacionih otvora.

Bezbednosni lanac

Da biste spredili
slu¢ajno
f0 3 prevrtanje
: | uredaja, na
| - primer ukoliko
VL P se dete penje
o iy - na vrata rerne,
MORATE
i montirati
. isporuceni
2 bezbednosni
lanac!

Sporet je opremljen bezbednosnim lancem koji treba
privrstiti pomocu zavrtnja (ne isporucuje se uz Sporet) za
zid iza uredaja, na istoj visini na kojoj je lanac pri¢vr§éen za
uredaj.

Odaberite zavrtanj i zidnu zategu u skladu sa vrstom

materijala zida iza uredaja. Ako je pre¢nik glave zavrtnja
maniji od 9 mm, trebalo bi koristiti podloSku. Betonski zid
zahteva zavrtanj pre¢nika barem 8 mm, a duzine 60 mm.

Proverite da li je lanac pri¢vrS¢en za zadniji zid Sporeta
i za zid, kao Sto je prikazano na slici, tako da nakon

instalacije bude zategnut i paralelan sa tlom.

SR
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KORISCENJE PLOCE ZA KUVANJE OD STAKLA-KERAMIKE

Lepak nanet na zaptivke ostavlja masne tragove na

Snaga zona za kuvanje

staklu. Pre koris¢enja uredaja, preporucujemo da ih
uklonite specijalnim neabrazivnim proizvodom za
¢iS¢enje. Tokom prvih nekoliko sati koris¢enja moze
se javiti miris gume koji ¢e se veoma brzo izgubiti.

Ploca za kuvanje je opremljena elektri¢nim sjajnim
grejnim elementima. Kada se koriste, sledece

Prednja leva Prednja desna | Zadnja leva Zadnja de.sna
(dvostruki
svetleéi element)

Keramika 1800 W | Keramika Keramika Keramika 2300W

pre¢nik 180 mm 1200 W 1200 W pre¢nik 180 mm

(pol. 0-6) prec¢nik 140 mm | pre¢nik 140 mm | (pol. 0-12)

(pol. 0-6) (pol. 0-6)

stavke na plodi za kuvanje postaju crvene.

. A. Zona za kuvanje.
A_T/\ /.;_A B. Indikatorsko svetlo za rezidualnu — — — :
toplotu: ovo pokazuje da je Pol Sjajna keramicka ringla Keramicka halogena ringla
) B temperatura odgovarajuc’e zone za : Normalna ili brza ringla Automatska ringla
A, ol A R p o o N
PR kuvanje vec¢a od 60°C, ¢ak i kada je 0 skliuéeno Iskliuceno
¥ grejni element iskljucen, ali je i dalje ) )
topao. Zatopljenje putera li
B . . a topljenje puteraiili
1 Za pripremu ribe okolade
X . . . 2 Za kuvanje krompira (na pari), supe,
Zone za kuvanje sa svetle¢im grejnim elementima leblebija, pasulja
One emituju toplotu preko zra¢enja svetle¢ih lampica koje 5 Za nastavak kuvanja velike kolicine Za podgrevanje tecnosti
sadrze. Imaju sli¢na svojstva kao gasni gorionici: laki su za hrane, supe od povréa
kontrolisanje i brzo dostizu podesenu temperaturu, $to vam . )

) . . . 4 Za pecenje (srednje) Za sosove (uklju¢ujudi
omogucava da zapravo vidite snagu koju obezbeduju. Jucd)
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e 5 Za pecenje (dobro peceno) kremaste sosove)
UKLJUCIVANJE I ISKLJUCIVANJE ZONA ZA KUVANJE 6 Za rumenjenije ili brzi pocetak

. o ) ) o klju¢anja Za kuvanje na tacki
Da biste ukljucili zonu za kuvanje, okrenite odgovaraju¢e dugme klju¢anja
u smeru kretanja kazaljki na satu, u polozajizmedu 0i6ili0i 12 7
(dvostruki svetleci element i ovalni svetledi element). 8

S s . Zapecenje
Da biste je ponovo iskljucili, okrecite je u suprotnom smeru od 9
kretanja kazaljki na satu dok ne dode do polozaja ,0". 10
"""""""""""""""""""""""""""""""""" Zagulase

11

Do zagrevanja dolazi samo unutar oznacenih kruznih zona za -
kuvanje. Zone se brze zagrevaju i hlade, obezbedujuci bolju 12 Zaprzenje

mogucnost regulacije za osetljivu hranu. Svaka zona za kuvanje
je opremljena termalnim grani¢nikom koji sluzi kao bezbednosni
prekidac koji sprecava pregrevanje staklokeramicke povrsine.
Nakon nekoliko minuta pri punoj snazi bez posude na zoni za
kuvanje, termalni grani¢nik ¢e automatski iskljuciti i ukljuciti
grejne elemente kako bi sprecio ostecenje staklokeramicke
povrsine

PRAKTICNI SAVETI ZA KORISCENJE PLOCE ZA KUVANJE

«  Koristite posude debelog, ravnog dna da biste bili sigurni da
savrSeno prianja na zonu kuvanja.

=T

« Uvek koristite posude precnika koji je dovoljno veliki za
potpuno prekrivanje ploce za kuvanje kako bi se iskoristila
sva toplota koja se proizvede.

e K

- Uvek vodite racuna da dno posude bude potpuno isto i
suvo: ovo obezbeduje savrieno prianjanje posuda na zonu
za kuvanje, kao i da i posude i ploca za kuvanje duze traju.

« lIzbegavajte koriS¢enje istog posuda koje je koris¢eno na
gasnim gorionicima: moguce da je koncentracija toplote na
gasnim gorionicima deformisala dno posude, sto uzrokuje
da ona ne prianja pravilno na povrsinu.

- Nikada ne ostavljajte zonu za kuvanje uklju¢enu ako posuda
nije na njoj, jer se na taj nacin zona moze ostetiti.
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PRVA UPOTREBA PECNICE ZA SVAKODNEVNE NAMENE

! Prilikom prvog kori§¢enja uredaja, zagrevajte praznu pecnicu
sa zatvorenim vratima na maksimalnoj temperaturi najmanje
pola sata. Vodite raCuna da prostorija ima dobru ventilaciju pre
isklju¢ivanja i otvaranja vrata pecnice. Uredaj moze da ispusta
blago neprijatan miris uzrokovan zastitnim supstancama koje
su kori¢ene u sagorevanju tokom procesa proizvodnje.
KoriSéenje pecnice

1. Izaberite Zeljeni rezim pripreme hrane okretanjem dugmeta
BIRACA.

2. Izaberite preporu¢enu temperaturu za rezim pripreme hrane
ili zeljenu temperaturu okretanjem dugmeta TERMOSTATA.
Detaljna lista rezima pripreme hrane i predloZenih
temperatura za pripremu navedena je u odgovarajucoj tabeli
(pogledajte TABELU PRIPREME HRANE).

Tokom pripreme hrane uvek je moguce: 5

e Promeniti rezim pripreme hrane okretanjem dugmeta BIRACA.

e  Promeniti temperaturu okretanjem dugmeta TERMOSTATA.

¢ Podesiti ukupno vreme pripreme hrane i vieme zavrsetka.

e Prekinite pripremu hrane okretanjem dugmeta BIRACA u poloZaj
0

! Nikada ne stavljajte predmete direkino na dno pecnice; ovim
¢e se izbeci ostecenje emajlirane obloge.
Uvek stavljajte posude na dostavljene drzace.

INDIKATORSKO SVETLO TERMOSTATA

Kada svetli, peénica generiSe toplotu. IskljuCuje se kada
unutradnjost temperature dostigne izabranu temperaturu.
U ovoj tacki se svetlo naizmeni¢no uklju€uje i iskljuéuje,
pokazujuéi da termostat radi i da odrzava temperaturu na
konstantnom nivou.

SVETLO PECNICE

Ukljuéuje se okretanjem dugmeta BIRACA na bilo koji polozaj
koji nije ,,0“. Ostaje uklju¢eno sve dok peénica radi. Biranjem
pomocu dugmeta, svetlo se uklju€uje bez aktiviranja bilo kog
grejnog elementa.

Para +

Funkcije omogucavaju izvanredne rezultate zahvaljujuci dodatnoj pari
u ciklusima pecenja. Kada je pec¢nica hladna, sipajte vodu za pice na
dno pecnice i izaberite odgovarajucu funkciju za svoj nacin pripreme.
Optimalna koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju hrane
navedena je u odgovarajucoj tabeli za pripremu hrane.

Pecnicu ne zagrevajte pre stavljanja hrane.

1.1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na simbol koji
oznacava zeljenu funkciju.

SVETLO / BRZO PREDZAGREVANJE
Za ukljucivanje svetla pecnice.
Za brzo predzagrevanje pecnice.

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj reSetki.

KONVENCIONALNO PECENJE

Za peCenje na maksimalno dve reSetke istovremeno.
PreporuCujemo menjanje pozicija plehova za peéenje na
polovini pecenja. Ova funkcija omogucava istovremenu
pripremu viSe razlicitih jela (poput ribe i povréa) na viSe
nivoa.

® O

GRIL

Koristi se za grilovanje kotleta, raZnji¢a i kobasica, povrca ,au
gratin® ili za tostiranje hleba na rostilju. Kada grilujete meso,
preporuCujemo da koristite pleh za skupljanje masnoce da
biste prikupili sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji
nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

@

TURBO GRIL
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pe¢ena
govedina, piletina). Predlazemo da koristite pleh za
skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:
Postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200
ml vode za pice.

DONJI DEO

Ova funkcija se moze koristiti za dovrSavanje pecenja,
punjenih pita ili za zguSnjavanje supa. Koristite ovu funkciju
za poslednjih 10-15 minuta pripreme hrane.

ODMRZAVANJE
Za ubrzavanje odmrzavanja hrane.

ZAGREVANJE DNA | VENTILATOR

Da biste zavrsili spremanje hrane koja je veoma te€na i da
biste dobili hrskave, zlatne osnove. Korisno i za zgu$njavanje
sosova. Stavite jelo na 2. nivo. Pec¢nica ne mora da bude
unapred zagrejana.

® & O &

PARA

Funkcije omogucavaju izvanredne rezultate zahvaljujuéi
dodatnoj pari u ciklusima peéenja. Tek kada se pecnica
ohladi, sipajte vodu za pice na dno pecnice i izaberite
odgovarajuéu funkciju za svoj nacin pripreme.

Optimalna koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju
hrane navedena je u odgovarajucoj tabeli za pripremu
hrane. Peénicu ne zagrevajte pre stavljanja hrane.

®

VRELI VAZDUH

Za istovremenu pripremu razli¢itih vrsta hrane na vise
nivoa. Ova funkcija se moze koristiti za pripremu
razliCitih vrsta jela, a da se mirisi medusobno ne mesaju.
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POSTAVLJANJE BOCNIH RESETKI

GORNJI DEO

ZADNJI DEO PECNICE

|

= w ® & o

SI.2

Vas novi Sporet se isporucuje sa 2 hromirana nosaca resetki, koji su zapakovani u pecnici sa reSetkama.

Imajte na umu da su gornje Sipke duze od donjih i da se kuke nalaze na zadnjem delu pecnice. Pogledajte sl. 1.

Gornji nosac se postavlja u otvore na bo¢nom zidu pecnice, kao na sl. 2.

Kada se postavi gornji deo, utisnite donje Sipke u donje otvore na bo¢nim stranama pecnice. Sada omogucite da se nosaci resetki
blago spuste i aktiviraju. Pogledajte sl. 3

PODESAVANJE KLIZNIH RESETKI (UKOLIKO POSTOJE)

Klizne resetke sa delimicnim i potpunim izvlacenjem
olaksavaju koris¢enje resetki i plehova

1. Uklonite boc¢ne resetke drzace (sl. 1)

2. Skinite plasti¢nu zastitu sa kliznih resetki (s/. 2).

3. Zakacite gornji deo klizaca na reSetke drzace.
Proverite da li teleskopski kliza¢i mogu slobodno
da se pomeraju do prednjeg dela rerne.

Zatim ¢vrsto pritisnite donji deo kliznih resetki uz
reSetke drzaca dok ne kliknu i ne spoje se (sl. 3).

4. Ponovo postavite bocne resetke drzace u
unutrasnjost rerne (sl. 4).

5. Stavite pribor na klizac (sl. 5, 6).

SI.5 SI.6
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DODATNI PRIBOR

RESETKA DUBOKI PLEH PLEH ZA PECENJE U PECNICI OKRETAC RAZNJA

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog
modela. Ostali pribor koji nije obezbeden se moze kupiti odvojeno u
Postprodajnom servisu.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGOG PRIBORA U RERNU

1. Stavite zZi¢anu policu horizontalno, tako da
podignuti deo ,A” bude postavljen navise (sl. 1A, sl.
1B).

2. Ostali pribor, poput pleha za skupljanje masnoce
i pleha za pecenje, postavlja se na isti nacin kao
zicana polica (sl. 2).

SI.2
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U tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodatni pribor i nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta jela. Vreme trajanja
pripreme hrane pocinje od trenutka kada se hrana stavi u pec¢nicu, iskljucujuci predzagrevanije (ukoliko je potrebno). Temperature
i vreme pecenja su priblizni i zavise od koli¢ine hrane i vrste dodatnog pribora koji se koristi. Po¢nite sa najnizim preporu¢enim
pode$avanjima i, ako hrana nije dovoljno spremljena, predite na viS§a podesavanja. Koristite dodatke koje ste dobili uz pecnicu
i po moguc¢stvu tamno obojene limene plehove i plehove za pecenje u pecnici. MoZete koristiti i posude i dodatke i pribor od

vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

PREDZA- TEMPERATURA. TRAJANJE NIVO (L-broj) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA GREVANJ (°C) (Min.) PRIBOR
Kolati sa kvascem/patidpanji KONVENCIONALNO DA 170 30-50 L2 L] -/
Kolati sa kvascem/patidpanji VRELI VAZDUH DA 150-160 40-60 L3 L] -/
Kola¢i sa kvascem/patidpanji VRELI VAZDUH DA 160 40-70 t_g L) ===
Torte i kolaci sa filom
(¢izkejk, strudla, vocna pita) KONVENCIONALNO DA 160-180 40-60 L2 '] r - J
Torte i kolaci sa filom L-4
(¢izkejk, strudla, vocna pita) VRELI VAZDUH DA 150-170 40-70 L L—J sF=r
Keksi/Skotski kolaci¢ KONVENCIONALNO DA 140 30-60 L3 \ [ | S—
- A L5
Keksi/Skotski kola¢i¢ VRELI VAZDUH DA 140 30-60 L3 1 [ —J
L-6
Keksi/Skotski kolagi¢ VRELI VAZDUH DA 140-150 40-50 L4 '] r - J
L2
L-6
) o L5
Keksi/Skotski kolaci¢ VRELI VAZDUH DA 140 50-60 La 1 [ S
L3
Sitni kolaci/Mafin KONVENCIONALNO DA 160-180 20-50 L-4 1 [ —
T L5
Sitni kolaci/Mafin VRELI VAZDUH DA 150-160 30-40 o 1 | S
L6
Sitni kolaci/Mafin VRELIVAZDUH DA 150-160 30-50 L4 [ —
L2
Princes krofne KONVENCIONALNO DA 170-200 20-50 3 [ ——J
L-4 \ [ —
Princes krofne VRELIVAZDUH DA 170-180 20-50
L2 L )] a3
L6
Princes krofne VRELIVAZDUH DA 170-180 20-50 L4 [ S
L2
Puslice KONVENCIONALNO DA 80-100 120-200 L3 '] r - J
e LI —
Puslice VRELIVAZDUH DA 80-100 120-200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Puslice VRELIVAZDUH DA 80-100 120-200 L3
S S RN
Pizza / hleb / fokaca KONVENCIONALNO DA 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pizza / hleb / fokaca KONVEKCIONO PECENJE DA 190-230 20-50
L1 1 [ —
L-6
Pizza / hleb / fokaca VRELIVAZDUH DA 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza / hleb / fokaca VRELIVAZDUH DA 190-230 20-50 05— aFn
L2
Pikantne pite (pita s povréem, kig) KONVEKCIONO PECENJE DA 170-180 30-60 13 L—J aF==
Pikantne pite (pita s povréem, kig) VRELI VAZDUH DA 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Volovani/ lisnato testo / krekeri KONVENCIONALNO DA 170-190 15-40 L3 l | |
L-4 \ [\ ]
Volovani/ lisnato testo / krekeri VRELIVAZDUH DA 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazanja/flan/zapecena testenina/kaneloni KONVENCIONALNO DA 180-200 30-65 L3 L) aF3r
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PREDZA- TEMPERATURA. TRAJANJE NIVO (L-broj) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA GREVANJE (°c) (Min.) ( m‘]'=’)°R
Jagnjetina / Teletina / Govedina / Svinjetina 1 kg TURBO GRILL - 190-MAKS. 40-90 L3 I Al
—J
Pile/zec/patka od 1 kg TURBO GRILL - 230-MAKS. 50-100 L3 7 abir
—J
Curka/guska od 3 kg TURBO GRILL - 160-MAKS. 130-170 3 L—J aFr
Filei/odresci ribe GRIL - 230-MAKS. 10-30 L-4 [ VPP ~ M
Punjeno povrce (paradajz, tikvice, plavi patlidzan) TURBO GRILL - 230-MAKS. 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Gratinirano povrée GRIL - 230-MAKS. 10-30 L-4 .\—r aFr
—J
Tost GRIL 5 MAKS. 1-2 [ VO ~
Kobasice / raznjici / svinjska rebra / pljeskavice GRIL - 230-MAKS. 15-30 L-5 [ TP ~ M
Peceni krompir TURBO GRILL - 230-MAKS. 30-60 L3 I Y=
—J
Jagnjeci but / Potkolenice TURBO GRILL - 200-MAKS. 50-100 L3 - Y=
—J
L6 —
Kompletngj_elo (Cook3): L-4 L ~== -
Vf;;;r:fe" VRELIVAZDUH - 180-190 40-100 1 r
Pecenje L2 aFr
—J
Kompletno jelo (Cook4): :::3 L] "~
Vocni tart
Lazanje VRELIVAZDUH - 180-190 40-100
Komazdi rJnesa L3 .\—r abs
Peceno povrée L1 1 ]
TEMPERATURA | TRAJANJE NIVO (L-broj) |
RECEPT FUNKCIJA VODA (g) C) (min) DODATNI PRIBOR
Kolaci sa kvascem/patigpaniji Steam 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Sitni kolaci/Mafin Steam 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Fokaca Steam 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Kifle Steam 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Vekna hleba Steam 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pecena govedina Steam 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Govede pecenje 2 kg Steam 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Jagnjedi but Steam 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagnjetina / Teletina / Govedina / Svinjetina 1 kg Steam 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Pile/zec/patka od 1 kg Steam 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Filei/odresci ribe Steam 150 180 15-35 L-3 | L)k~
Punjeno povrée (paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Steam 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Peceni krompir Steam 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Peceno pile 1-1,3 kg Steam 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ al alkr J '\ r '} A~ :r
DODATNI PRIBOR Pleh za pecenje / pleh za - -
P za pecen) /P Tz Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje
. Posuda za pecenje ili sakupljanje masnoce ili . .
Zic¢ana resetka Givo L vy masnoce/pleh za masnoce / pleh za
modla na Zi¢anoj resetki  posuda za pecenje na Zi¢anoj L P
retetki pecenje pecenje sa 200 ml vode
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RAD SATA/TAJMERA

ikona PROCES PRIPREME
HRANE

DISPLEJ

g —

AUTOMATSKI L | A
ikona |

ikona TAJMER

O " dugme POVECA-

Qw-

dugme— Q
SMANJIVANJE
VREMENA VANJE VREMENA
dugme
REZIM
PODESAVANJE SATA

Sat moze da se podesi kada je pecnica iskljucena ili uklju¢ena, pod
uslovom da vreme zavrietka ciklusa kuvanja nije prethodno bilo
programirano.

Nakon povezivanja uredaja sa mreznim napajanjem ili nakon nestanka
struje, cifre 00:00 na DISPLEJU ¢e poceti da trepere.

1. Pritisnite dugme ,+" i dugme ,-" istovremeno
Zatim dve tacke izmedu sata i minuta trepere.

2. Koristite dugmad ,+" i ,-“ da biste podesili vreme; ako pritisnite
i drzite dugme, displej ¢e brze smenjivati vrednosti i tako ce
podesavanje Zeljene vrednosti biti brze i jednostavnije.

MENJANJE UCESTALOSTI ZVUCNOG SIGNALA

Ucestalost zvu¢nog signala mozZete da promenite tako sto cete
dodirnuti ,-“ vise puta.

PODESAVANJE TAJMERA

Ova funkcija ne prekida kuvanje i ne utice na pecnicu; jednostavno se
koristi za aktiviranje Z}g,uénog signala kada podeseni period istekne.

1. Pritisnite dugme O, nekoliko puta dok ikona ﬂ i tri cifre na
displeju ne po¢nu da trepere.

2. Koristite dugmad ,+" i ,-“ da biste podesili zeljeno vreme; ako
pritisnite i drzite dugme, displej ¢e brze smenjivati vrednosti i tako ¢e
podesavanje vrednosti biti brze i jednostavnije.

3. Sacekajte 5 sekundi. Ako pritisnete dugme jo3 jednom, na displeju ¢e
se prikazati vremensko odbrojavanje. Zvu¢ni signal ¢e se aktivirati po
isteku ovog perioda.

PROGRAMIRANJE PRIPREME HRANE

ReZim pripreme hrane mora da se izabere pre programiranja.
PROGRAMIRANJE TRAJANJA PRIPREME HRANE

1. Pritisnite dugmeo, nekoliko puta dok ikona A i cifre DUR na
DISPLEJU ne pocnu da trepere.

2. Koristite dugmad,,+“ i,-“ da biste podesili Zeljeno trajanje; ako
pritisnite i drzite dugme, displej ¢e brze smenjivati vrednosti i tako ¢e
podesavanje vrednosti biti brze i jednostavnije.

3. Sacekajte 5 sekundi. Ikona A ¢e biti vidljiva na displeju.

4. Kada prode podeseno vreme, pecnica ce prestati sa radom i cucete
zvucni signal. Pritisnite bilo koje dugme kako biste zaustavili zvucni
signal.

+ Na primer: sada je 9.00 i programirano je vreme od 1 sata i 15 minuta.
Program ¢e se automatski zaustaviti u 10.15.

PODESAVANJE VREMENA ZAVRSETKA ZA REZIM PRIPREME

HRANE

1. Sledite korake od 1 do 3 da biste podesili trajanje kao $to je
objasnjeno iznad.

2. Zatim pritisnite dugme Odok tekst END (Zavrsetak) na displeju ne
pocne da treperi.

3. koristite dugmad ,+"i,-" da biste podesili vreme zavrsetka pripreme
hrane; ako pritisnite i drzite dugme, displej ¢e brze smenjivati vrednosti
i tako ¢e podesavanje Zeljene vrednosti biti brze i jednostavnije.

P

4. Sacekajte 5 sekundi ili ponovo pritisnite dugme O, . Kada proces
pripreme hrane po¢ne, simbol &, je vidljiv na displeju.

5. Kada prode podeseno vreme, pecnica ¢e prestati sa radom i

emitovace se zvucni signal. Pritisnite bilo koje dugme da biste ga

zaustavili.

Programiranje je podeseno kada ikona A svetli.

» Na primer: Sada je 9.00 i programirano je trajanje od 1 sata. Planirano
vreme zavrsetka je 12.30. Program ¢e se automatski pokrenuti u 11.30.

OTKAZIVANJE PROGRAMA

Da biste otkazali program:

« pritisnite dugme () dok ikona koja odgovara podesavanju koje zelite
da otkazete i cifre na displeju trepere. Pritisnite dugme - dok se na
displeju ne prikazu cifre 00:00.

« Pritisnite i drzite dugmad ,+"i,-“; tako cete ponistiti sva prethodno
izabrana podesavanja, ukljucujudi i podesavanja tajmera.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

ISKLJUCITE GLAVNI PREKIDAC | VODITE RACUNA DA SPORET BUDE HLADAN PRE CISCENJA.
PRE PONOVNOG UKLJUCIVANJA, VODITE RACUNA DA SVE KONTROLE BUDU NA ISKLJUCENOM POLOZAJU.

Nemojte koristiti uredaje za ¢is¢enje

parom. pecnica hladna.

Koristite zastitne rukavice dok cistite.

Iskljucite uredaj sa napajanja
CISCENJE KERAMICKE PLOCE ZA KUVANJE

* Nemojte koristiti abrazivne sundere ili strugace, jer bi mogli da
ostete staklo.

* Nakon svake upotrebe, ocistite plocu za kuvanje (kada je hladna)
da biste uklonili naslage i fleke od ostatka hrane.

* Povrsina koja se ne odrzava dovoljno ¢istom moze umanjiti
osetljivost dugmadi kontrolne table.

e Koristite struga¢ samo ako su ostaci zalepljeni za plocu za
kuvanje. Sledite uputstva proizvodaca strugaca da biste izbegli
grebanje stakla.

e Secer ili hrana sa velikom koli¢cinom Seéera mogu da ostete plocu
za kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

* So, Secer i pesak mogu da izgrebu staklenu povrsinu.

e Koristite mekanu krpu, upijajudi ubrus ili posebno sredstvo za
¢iSc¢enje ploce za kuvanje (pratite uputstva proizvodaca).

* Prosipanja tecnosti u zonama za kuvanje mogu da izazovu
pomeranje ili vibriranje Serpi.

* Dobro osusite ploc¢u za kuvanje nakon ¢iséenja.

SPOLJASNJE POVRSINE

* PovrSine Cistite vlaznom krpom od mikrofibera. Ukoliko
su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-neutralnog
deterdzenta. Osusite ih suvom krpom.

* Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt sa
povrSinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom krpom sa
mikrovlaknima.

Ne Koristite proizvode na bazi alkohola, kao §to je

denaturisani alkohol.

POMERANJE GORNJEG GREJACA

1. Uklonite bo¢ne drzacCe za reSetke.

2. Malo izvucite grejni element (sl.. 7) i spustite ga (s/.. 2).

3. Da postavite greja¢ na prvobitno mesto, podignite ga, blago
ga povucite ka sebi, vodedi raCuna o tome da ulegne na bocni
nosac.

UNUTRASNJE POVRSINE

* Nakon svake upotrebe, ostavite pec¢nicu da se hladi, a zatim
je ocistite, ukoliko je moguce dok je joS uvek topla, kako biste
uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka hrane. Da biste
osusili rernu od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom obriSite krpom
ili sunderom.

» Staklo na vratima Cistite odgovarajuc¢im te¢nim deterdZzentom.

Obavite potrebne operacije kada je

Iskljucite uredaj sa elektri¢cnog napajanja.

Ne koristite vunene Zice, abrazivne
sundere ili abrazivna/korozivna sredstva
za C¢iscenje, jer oni mogu da ostete
povrsinu uredaja.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeéi rukavice za pecnicu ukoliko su jos uvek
vruéi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti pomocu Cetke za
pranje ili sundera.

ZAMENA SUALICE
1.Iskljucite rernu iz elektriCne mreze za napajanje
2.0dvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

1. Ponovo priklju€ite pe¢nicu na elektricnu mrezu.
Napomena: Koristite tip G9 od 40 W /230 V

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno
dizajnirana za kuéne aparate i nije pogodna za sobno
osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).
Sijalice se mogu nabaviti u naSem Postprodajnom servisu.
— Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

KATALITICKO CISCENJE

Ovo su paneli oblozeni posebnim emajlom, koji moze da
apsorbuje masnocu koju hrana otpusta tokom kuvanja. Ovaj
emajl je prilino jak, tako da razli€it dodatni pribor (drzagi,
posude za kapanije itd.) mogu da klize duz njih ne oSteéujudi
ih. Na povrSinama mogu da se pojave bele fleke; one nisu
razlog za brigu.

Ipak, sledece treba izbegavati:

— grebanje emajla o&trim predmetima (na primer nozem);

— kori§¢enje deterdzenata ili abrazivnih materijala
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UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE STAKLA NA VRATIMA PECNICE

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

kvacice sve dok se ne otklju¢aju. 1. Nakon &to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu povrsinu
sa dr§kom okrenutom nadole, istovremeno pritisnite dva drza¢a
i skinite gornju ivicu vrata povlacedi je ka sebi.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za dréku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih zatvarate
dok ih istovremeno povladite nagore (a) i oslobadate iz njihovog
lezista (b).

2. Podignite i Evrsto drzite unutrasnje staklo sa obe ruke, skinite
ga i postavite na mekanu povrSinu pre nego $to po¢nete sa
¢iséenjem.

3. Prilikom ponovnog sklapanja unutrasnjeg stakla vrata,
pravilno umetnite stakleni panel tako da tekst ispisan na panelu
ne bude okrenut naopako i da bude lako Eitljiv.

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako Sto ¢ete ih podic¢i ka pecnici,
poravnajte kuke Sarki sa leziStem i postavite gornji deo vrata u
njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.

Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: Proverite da i
ste ih spustili potpuno.

5. PokuSajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj ravni sa
kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore opisane korake.

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknuée ukoliko ste je pravilno
postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrséena pre nego $to vratite
vrata na mesto.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Sta ako... Mogudéi razlozi Resenja
Pecnica ne radi. Nestanak struje. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je peénica
Iskljuenje iz elektri€éne mreze priklju¢ena na elektri€nu mrezu. Iskljucite pecnicu i ponovo je

ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

POSTPRODAJNI SERVIS
Za dobijanje podrske, pozovite broj naznaen u garantnoj
knjizici dobijenoj uz uredaj ili sledite uputstva sa nase veb
lokacije.
Budite spremni da dostavite:
e kratak opis problema;
¢ tacan tip modela proizvoda;
¢ kod za pomo¢ (broj nakon re¢i SERVICE na identifikacionoj
plocici priévr§¢enoj na proizvod, koja se moze videti na
unutrasnjoj ivici kada su vrata pecénice otvorena); ﬂ Il" ”IIIIIIII
® sVOju punu adresu;
Mod

- XXX

* Broj telefona za kontakt. Ind.C. xx

Prod.N. XXX SN XXX

Obratite paznju na sledece: Ukoliko su neophodne popravke,
kontaktirajte ovlaSc¢eni servisni centar koji garantuje koriséenje
originalnih rezervnih delova i ispravno obavlja popravke.

Za viSe informacija o garanciji, pogledajte garantnu knjizicu.

[zWWW Kompletnu specifkaciju uredaja, ukljucujuci ocene energetske efkasnosti ove pecnice, mozete pogledatii preuzeti sa naseg veb sajta
www.indesit.com
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