BJIATOAAPUM BU, YE BAKYMUXTE NPOAYKT HA

Pvkoeodcmeo 3a 6vp3 cmapm
WHIRLPOOL
3a fa nonyyaeate no-MbJjHO CbAENCTBIE, perncTpupante

BawwwmA ypen Ha www.whirlpool.eu/register

Mpean pa nsnonssare ypeaa, npoyeteTe BHUMaTENHO
MHCTPYKuMUTe 3a 6e3onacHocCT.
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OMMUCAHUE HA YPEOA

] 1. TlaHen 3a ynpaBneHue
B Kpbrbn HarpesaTeneH eneMeHT
D R ¢ ¢ d (He e B1anm)
3. LSS 6 3. BeHTtunartop
4. Hocauu
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha NpefHaTa CTeHa Ha
dypHaTa)
5. Bpartuuka
6. [opeH HarpeBaTeneH enemeHT/rpun
7. Jlamna
8. 3aBojcka Tabenka
(He NpemaxBawnTe)
9. [oneH HarpeBaTeneH efieMeHT
(He e Buanm)
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1.BbPTALY, CE BYTOH 3A USBUPAHE 4. QUCNNEN

3a BK/ouBaHe Ha dypHaTa c u3bumpaHe Ha GyHKLUA. 3aBbpTETE Ha
nosvuma Q, 3a fa nsknounTe pypHara.

2.BYTOHU -/ +
3a yBenyaBaHe Uiv HamansABaHe Ha CTOMHOCTTA, MOKa3aHa Ha Ancnies.
3.BYTOH "BPEME"

3a n3bupaHe Ha PasINYHMTE HACTPOMKU: MPOABIPKATENHOCT, BPEME Ha
CnvipaHe Ha roTBEHETO, TaliMep.

NMPUHALNEXHOCTHU

5.BbPTALY CEBYTOH HA TEPMOCTATA

3aBbpTeTe, 33 1a U3bepeTe KenaHaTa Temnepatypa v 1a akTmempare
n3bpaHata GyHKUMA.

6. TEPMOCTAT CbC CBETOAUOA / NPEABAPUTENIHO 3ATPABAHE

BksitouBa ce no Bpeme Ha 3arpsiBaHe. M3kniousa ce npwv JOCTHraHe Ha
)enaHaTa Temnepartypa.

Mons, marite npensw: BepTawmTe ce 6yToHn ca nprbrpatun ce. HatncHete

BDOHT 1 BUABT Ha NPUHAONEXHOCTUTE MOXe [a € PasfinyeH B 3aBUCMOCT OT
3aKyneHya mogdern. ,D,pyl'l/l NPUHAANEXHOCTN, KOUTO He Ca NPUNIOXKeHK, Morat fja
6baat 3aKkyneHy OTAeIHO OT OTAeNa 3a cneunpo,uax6e|—|o O6CJ'I)/>KBaHe.

PELLETBYEH PADT. M3non3Baiite 3a NpuUroTeaHe
Ha XpaHa Unn KaTo ornopa 3a TaBu, opmu 3a
KelnKoBe 1 APy OrHeYNOPHM rOTBapCKM

TABA 3A OTUEXOAHE. Vi3non3BaiiTe KaTo TaBa
3a pypHa 3a NPUroTBsiHe Ha Meco, prba,

y 3eneHuyum, GoKauu v ap., UM pasnonoxeTe nog,
T peleTbyYHMA padT 3a OTLEKAAHE HA cocoBeTe
npwvi roTBeHe.

TABA 3A MNEYEHE. /i3non3BanTe 3a NpuroteaHe

Ha BCMYKK BLUOBE Xns6 n cnagkuiim, a collo
TaKa 1 Ha nevyeHn meca, pV|6a B neprameHT 1 gp.

BkapaliTe pelweTbyHma padT B BOgaUnUTe, KaTo BHYMABATE NMOBAUIHATUAT
CTpaHunueH pbb fja e Harope, 1 ro MiTb3HeTe HaBbTPE.

[pyrute nprvHaanexHoCTH, HaNprYMep TaBaTa 3a OTLieXAaHe 1 TaBaTa 3a
neyeHe, ce MOCTABAT XOPU3OHTAJTHO MO CbLUMA HAYMH KaTO peLleTbyYHNA

padr.

* HannyHo camo npw onpeaeneHn mogenn

MTb3rA4Yn.*

6yToHa B Cpeaata 1 ToW LLie M3CKOUW.
3a ynecHeHue Ha NOCTaBAHETO W U3BaXKAAHETO Ha
NPUHAANIEXXHOCTW.

/ CBanerte OT TAX NpegnasHuTe nnactmacu. NoctaBete

TaBaTa 33 OTLEXAaHe BbpXY TENIECKOMUYHMITE MTb3raun 1 s prKcmparite
Mexzy npeaHus 1 3agHua Gukcatop.

[mb3raymTe MoraT fa ce MOHTMPAT Ha KOe Aa e H1BO. 3a Aa HamecTunTe
MTb3raumnTe, 3aKperneTe ropHata ckoba Ha NiTbaraya KbM HoCaua v A BKapaiiTe
JoKpalt HaebTpe (1). HamecTeTe apyraTa ckoba Ha NpaBUHOTO MACTO. 3a Aa
3aKpenuTe Hocaua, HaTYCHeTe 3APaBO [OfIHATa YacT Ha CKobaTa KbM Hero (2).
lMpoBepeTe aanu Nib3raumTe ce ABMKaT CBOOOAHO. [oBTOpETe OnMcaHnTe
CTBMKM 33 APYrA BOAAY Ha CbLIOTO HUBO.

?\é
1 2
CBAJIAHE N NOCTABAHE HA HOCAYUTE

3a fja cBanMTe HOCAUNTE, M1 MOBAMUFHETE 1 TOraBa BHUMATENHO '
n3gbprainTe oT JOMHWTE UM FHe3/ia: MOXeTe [la U3BaAnTe HocaunTe.
3a fja NOCTaBUTe HOCAUMTE O6PATHO, MbPBO MVl MOCTaBETE B rOPHUTE
UM rHe3pa. [lpbKTe Hocaua NoBAUrHaT, BKapaliTe ro BbB ¢pypHaTa 1 ro
CrycHeTe BbpXy AOMHUTE rHe3fa.
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M3MOJZI3BAHE 3A NMPBHB MbT

1. HACTPOMBAHE HA YACA U1 HA 3BYKOBUA CUTHAT
Korato BKntounTe ypena 3a mbpBm MbT, TpA6Ba fa cBepuTe YaCcoBHMKa: Ha
ancnnea npemureat “AUTO” n “0.00".
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3a fa HacTpowTe Yaca, HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO By ToHWTe 1 —:
HacTpolite TouHKA Yac c nomoLTa Ha 6y ToHuTe -+ 1 —.

HaTncHeTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a pa notebpauTe.
Cnep KaTo CTe 3aJa/v 4aca, € Bb3MOXKHO [ia MPOMeHMTE 3BYKOBWA CUrHaS
Ha anapmara: Ha gucrnnen ce nokassa ,ton 1"
L o’ o ‘
Ly e
3a pa nsbeperte KenaHyA 3ByKOB CUIHas, HaTUCHeTe ByToHa —, cnepg
KoeTo HaTucHeTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a aa noTBbpAuTE.
Mons, umaiiTe Nnpeasva: 3a Aa NPOMEHITE TOUHKA Yac Clef Hanpumep

NPOAB/TKMNTENTHO CrNPAHE Ha eNIeKTPO3axPaHBaHETO, MOBTOPETE ONnncaHnTe
MNo-rope CTbhkKn.

OYHKUWU N BCEKUOAHEBHA YNMOTPEBA

2.3ATPABAHE HA OYPHATA

Hogata dypHa Moe fja M3nycKka MMpK3MIM, OCTaHav OT NpoLieca Ha
HelHOTO NPOou3BOACTBO: TOBA € HaMbJIHO HopMarnHo. Mpean Aa 3anoyHeTte
[la roTBrTe XxpaHa BbB ¢ypHaTa, nperopbyBame Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a
[la NpeMaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPU3MM.

CaneTe npefnasHnA KapToH Wiv NPO3payvHoTO ¢onmo ot dypHaTa u
13BajeTe HamMpaLluTe ce B HeA MPUHAANEXHOCTU.

3arpeite dpypHata go 250°C 3a okoro yac. B ToBa Bpeme dypHaTa TpsabBa
[na e npa3Ha. CnasBaliTe yKka3aHuATa 3a NPaBUIHO HAaCTPOBaHe Ha
dyHKuMATa.

Mons, nmaiite npeagwg: Cnes mMbpPBOTO M3MON3BaHE Ha ypeaa ce npenopbysa
[la NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

.N3BUPAHE HA OYHKLINA

3a pa nsbepete dyHKUKSA, 3aBbPTETE BYMOHA 3a U3BUPAHE [0 CUMBOSIa Ha
XenaHata GyHKLUYS.

reuvn

3a neyeHe Ha rpun Ha Nbpxonwu, Keb6an, HageHnuK, npuroTeAHe
Ha 3eJIeHYyKOB OrpeTeH 1 npennyaHe Ha Xns6. Korato neyerte meco,

U3KN. npenopbyBame Ja 1U3ron3BaTe TaBaTa 3a OTLEeXaHe, 3a fja cCbbupaTte
3a M3KNIOUBAHE Ha dypHaTa oTAeNAHNTE COKOBE: NOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa Nof,
yp : peleTbYHMA padT 1 HanelnTe B Hea 500 ml nuTenHa Bopa.
O QAM"A . fol 8 | G & =
S<* 3a BKNIoYBaHe Ha CBET/IMHATa Ha pypHara. 4
Mpeneuer xn6 v 200 2-5 .
KOHBEHLUMOHAJIHO FOTBEHE 2 3
3a roTeeHe Ha BCAKAKBY AACTUA CAMO Ha €JHO HIBO. Pv6Hu puneta / napyeta v4 200 30-40% | s
fol ) [ ¢ H HageHuun/Keban/Pebpa/ _enx 4 3
P XaM6yp|—epy| \/ 200 30-50 e vl E:::J
Kelnkose, 3ameceHu ¢ mas v/ 160-180 35-55
! ~=r *
ObbpHeTe xpaHaTta NpW M3TUYaHe Ha NMOMOBKHATA OT BDEMETO 3a roTBeHe
BuckBUTU/TapTaneTu v/ 1170-180 15-40 3 TYPEO FPUN
3ampaseHa nuua V4 250 10-15 2 3a neyeHe Ha efpuv NapyeTa Meco (AXK0NaH, roBeX o NeyveHo, nune).
— MpenopbuBame fa U3Mos3BaTe TaBaTa 3a OTLUEX/aHe, 3a ja CbbepeTe
Nazann / nacTa Ha dypHa / kaHenoHn / v/ 1190-200 40-65 2 OTAeNeHnTe NpuY roTBeHeTo COKoBe: [TocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa
NNOA0BM MATH ) nog peweTbuHIA padT 1 HaneliTe B HeA MONOBIH NMTHP NUTeIHa Boaa.
Arnewwko/Tenewko/lfoBexao/CBUHCKO v, 190-200 90-110 2 )
1kg L fol &p e ¢ H
Munewko/3aewxo/Matewko 1 kg v/ 190-200, 65-85 L 2 j MeueHo nune 1-1,3 kg - 200 55-70* R_'_Z”_F 1 ! [
MeueHa puba / Pnba B xapTnA 3a 2
neuene 0,5 kg v, 1180-200 40-60 2 lfoBexpo neveHo anaHrne 1 kg - 200 35-50** | —,
(dvneTa, uana) N 2
Kaptodu Ha dpypHa - 200 45-55** 1| ]
2
) SMART CLEAN (Camo rpu HAKOW Moaenk) 3eneHYyKoB orpeTeH - 200 20-30 | —,

= [leiicTBMeTO Ha NapaTa, KOATO ce Nycka Mo Bpeme Ha To3U
crneymaneH LMKbI Ha NOYMCTBaHe, MO3BOMABA IECHOTO NOUMCTBAHE Ha
3aMbPCABAHMA 1 OCTaTbLYM OT XpaHa. Ta3n GyHKLUA ce akTMBUPA CamMo
KoraTo dypHaTa e cTyfeHa v cef KaTo cte Hanenu 200 ml Boga Ha
ObHOTO 1 3agariTe Tanimepa 3a 30 MVH. 1 TemnepaTtypaTa Ha 90°C. Ako
LUMKBITBT € NPUKIIIUNI, M34aKalTe OKomo 15 MUHYTK, Npean Aa oTBopuTe
BpaTUyKaTa.

@ NEYEHE C KOHBEKLIAA

3a neyeHe Ha MECO MM KEMKOBE C TeYHa MNTbHKa Ha eavH padT.
C1a3u GyHKLMA ce NOCTUraT paBHOMEPHO OMNeYeH) OTrope 1 OTAONY,
311aTVCTU, XPYTNKaBU NOBBPXHOCTY.

ol 8 e ¢ H
. 2
Kelik ¢ nibHKa v/ 1150-190 30-85 : ;
ConeHn keitkose V' 175-200 40-50 Mélﬁ
MbAHEeHU 3eneHdyLm v/ 1175-200 50-60 _‘él’_

* HannuHo camo npwn onpeneneHy moaenn

*O6bpHeTe xpaHaTa Npu U3TUYaHe Ha NOMOBKHATA OT BPEMETO 3a rOTBEHE
** ObbpHETe XxpaHaTa NpK U3TUYaHE Ha f1BE TPETW OT BPEMETO 3a TOTBEHE.

(| PASMPA3ABAHE
o~

0~ 3a no-6bp30 pazmpasaBaHe Ha xpaHa. MocTaseTe xpaHaTa Ha
cpepHua padT. OcTaBeTe XpaHaTa B ONakoBKaTa 1 3a fja ce nsberHe
N3CyLLaBaHeTO N OTBbH.

TYPBO BEHTUJIATOP

3a xpaHa ¢ XxpynKkaBa OCHOBa 1 MeK BpbX. iaeanHa 3a npurotesaHe
Ha KeliKoBe C TeYHa MITbHKa, KOWTO He ca nonydabprikaTty (Hanp. TapToBe,
NNOLOBU KENKOBE, KEKOBE C PUKOTA, KAaKTO 1 ML C 06MeH TOMUHI), Ha
eaunH padt. CnoxeTe xpaHaTa Ha 2-pusa padT. 3arpelite npeaBapuUTeNHO
¢dypHaTa npeay roteeHe. Tasn GyHKLUMATA € CbLUo NOAXOAALLA 33 FTOTBEHE
Ha 3aMpa3seHu XpaHu (Hanp. N1ua, Ynne, Wwpygen, nasaxs). Cnegearite
WHCTPYKLMMTE BbPXY OMakoBKaTa Ha XpaHuUTe.

Whj;lﬁool



®OPCUPAH Bb3aYX

3a roTBeHe Ha pasfIMyHM XPaHK, 3a KOMTO Ce U3NCKBa efHaKBa
TemnepaTtypa Ha roTBeHe, Ha fiBa padTa Nno eHO 1 CbLUOo Bpeme (Hanp.:
pr6a, 3eneHuyLy, Kelrkose). Ta3u GyHKLMUA MOXe fia ce M3MOos3Ba 3a
roTBeHe Ha pas/INyHM XpaHy 6e3 NpeMnHaBaHe Ha MPU3MITE OT eaHaTa
XpaHa KbM Jipyrara.

tol ap e & H
KelikoBe, 3ameceHun ¢ mas v 150-170 30-90 R%F w]:.-lf-
Keilk ¢ nbHKa V' |150-190 35-90 .\él,- -\11;1,-
BuckeuTU/TapTaneTy V' |150-175  20-45 a;;lp N L
Xna6/nuua/dpokava V' 190-250 20-50 .\él,- 1 1 J
3ampa3seHa nuua V4 250 10-20 a%u: 1 ! )
ConeHu Keiikose v/ |175-190 50-65 3 !
alFr a7
3 1
JNasaHs 1 meco v4 200 50-100% \gZme
Meco n kapTodn v 200 45-100% 2a.
3 1
Pr6a 1 3eneHuyLm V4 175 30-50% =

* MNpubnusuTenHa NPOABKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXeE [1a M3BaauTe
ACTUATA OT GypHaTa NO Pa3NNYHO BPEME B 3aBUCUMOCT OT JIMUHITE B
npeanoYnTaHus.

AOJIHO HATPABAHE

M3non3BawTe Tasn d)yHKLl,I/lﬂ cnen roTBeHEeTO 3a 3annyaHe Ha
[OJiHaTa YacT Ha AcTueTo. Tasn (I)yHKLI,I/Iﬂ MOXe CbLLO TaKa Aa Cce N3NnOoJi3Ba
3a 6aBHO roTBEHE Ha XpPaHW KaTo 3eneHYyun 1 3agyLlieHn ACTnA C Meco.

KAK [JA CE YETE TOTBAPCKATA TABJTMLIA

B tabnmuata ca n3bpoenm petenv Y0, gann e Heobxoarmo npensaputenHo
sarpsasare &, Temnepatypara §#°¢, NpOabIPKATENIHOCTTa Ha TOTBEHE

(¢, NpUHaONEXHOCTUTE U HMBOTO [ , NpenopbyaHy 3a roteeHe.
[MPOABMKTENHOCTTA Ha FOTBEHE 3aM0YBa OT MOMEHTa, B KOWTO XpaHaTa

Ce MoCTaBy BbB GypHaTa, C U3KIIoYEHVe Ha MPEABAPUTENHOTO 3arpABaHe
(koraTo ce V31MCKBa TakoBa). TemnepaTypuTe 1 BPDEMETO Ha NMPUroTBAHE Ca
NPUGNN3UTENHI 11 3aBUCAT OT KONMUYECTBOTO Ha XPaHaTa 1 OT K3MOoM3BaHNTe
NPUHAANEXHOCTY. B HauanoTo 13non3sanTe Hal-HUCKIUTe MpenopbyBaHm
CTOVHOCTU 1 aKo XppaHaTa He ce CroTer Ao0pe, MPemMMHETe KbM Mo-BYUCOKM
CTOVMHOCTI. V13non3galiTe focTaBeHuTe C GypHaTa NPUHaANEKHOCTA U
MeTanH1 GopMK 3a KeKoBe 1 TaBK 3a dypHa (3a NpeanovnTaHe TbMHO
oLgeTeHM). MoxKe Aa 13Mon3BaTe CblUO Cb0Be ¥ aKCeCoapy OT OrHeYNMopHO
CTBKIO (MMPEKC) UK KaMeHVHOBM TaKM1Ba, HO MMaiiTe Npeasng, ve
NPOABIIPKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE Liie Obe ManKo Nno-abira.

[lokasaHn NpuHaaNexHoOCTH:
A-eeeerPeljeTbyeH padT

aF==1~ DopMa 3a KelK Ha peLLeTbuHIA padT
~—r[aBa 3a oTUeXAaHe / TaBa 3a nevyeHe

L Dopma 3a Kelik Ha pelueTbyHMA padT 1 Taga 3a oTUexaaHe / TaBa 3a
neveHe

t~~f TaBMYKa C BOAA

.AKTUBUPAHE HA OYHKLIA

3a pa ctapTupate n3bpaHata GyHKLUA, 3aBbPTETE OYMOHA HA
mepmMocmama 3a 3ajaBaHe Ha HeobxoarmaTa TemnepaTypa.

3a pga cnpeTe GyHKLMATA NO BCAKO BPeMe, h3KiioueTe dypHaTta u
3aBbpTeTe ByMoHa 3a usbupaxe n 6ymora Ha mepmocmama o O v

Cnep akKTBMPaHE Ha d)yHKLWIﬂTa CBETOAMOABT Ha TEPMOCTaTa CBeTBa U Ce

U3KIOYBa, KOoraTto dypHaTa JOCTMrHEe U3bpaHaTa TemnepaTypa: Ha To3u
eTarn noctaBeTe NPoAyKTuTe BbB dypHaTa 1 NPOABIIKETE C FOTBEHETO.
Mons, marTe npefswma: AKO NMocTaBmTe XpaHaTa BbB dypHaTta, npeau
npeaBapUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbPLN, KaYeCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO
ACTVie MOXKe [1a Ce BAOLWN.

.3MNOJIBBAHE HA ENIEKTPOHHUA MPOrPAMATOP

C HaTucKaHe Ha 6ymoHa "Bpeme" e Bb3MOXHO fia n3bepeTte
pasfinueH pexum, KOUTo fja ce 3arnameTu, v [1a Nporpamumpare
NPOABIKNTENIHOCTTA Ha FOTBEHE.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenn

Mons, nmarite npeasva: Cnep M3MrMHaBaHe Ha HAKOMKO CekyHam 6e3

V3BbPLUIBAHE Ha EVICTBME MPO3BYYaBa 38yKOB CUTHaS v BCUYKI HACTPOMKM Liie
GbAaT NOTBbPAEHM.

HACTPOVBAHE HA BPOAIYA HA MUHYTU
Tasu onumA He NpeKkbCBa 1 He aKTUBMPa roTBEHeTOo, HO Bu no3sonaBga aa

13nonseare AVCIeA KaTo TaliMep Mo Bpeme Ha paboTella GyHKLMA Uan
npu n3knoyeHa dypHa.

3a fa akTMBMpaTe TaiMepa, HaTUCHETE 1 3aapbKTe 6ymoHa "Bpeme”:
cumeonsT L) mura Ha gucnnes (1).

C nomoLwTa Ha 6yToHUTE 4 1 — 3a4aiTe »KeaHaTa NPOABbIIKUTENIHOCT:
OT6ponBaHETO 3arMoyBa Cfief HAKOMKO ceKyHau. ncnnenAT nokasaa
TOYHMA YaC I CUMBOJTBT () OCTaBa CBETHAJI, C KOETO Ce MOTBbPKAABA, Ye
TaliMepbT € HaCTPOEH (2).

Hakpas HaTucHeTe 1 3agpbxTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a fia feakTBMpaTe
anapmara.

N’ N N A/ A/ Ny’
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Mons, Mmalite npeaswa: 3a Aa BUAMTE OTOPOABAHETO 1 Aa FO MPOMEHUTE, aKo €
HeobXoaAMMO, HaTHCHeTe OTHOBO OyToHa "Bpeme” 3a 2 cekyHAW.

HACTPOVBAHE HA MPOABJIKUTENHOCTTA

Cnep KaTo cTe 136panu 1 akTUBMpan GyHKLUA, MOXeTe a HacTpouTe Ts
[a cnpe aBTOMaTUYHO, KaTo 3aAafeTe NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO.

HatucHeTe 1 3agpbkTe 6ymoHa "Bpeme": cumsonst O npemnrsa (3).

HatncHeTe oTHOBO 6ymoHa "Bpeme™ DUR 1 AUTO e npemureat Ha
avcnines (4).

3afaiiTe NPOAb/KUTENIHOCTTA C MOMOLLTa Ha 6y ToHUTe 41 —.

Cnep HAKOMKO CeKyHAM Ha aucnen ce nokassa TOYHMAT vac n AUTO
OCTaBa CBETHAJO, C KOETO Ce MOTBbPXJaBa HacTpolikara (5).

AW xIxiRa = S A
, uxuué‘;\\du ) i u:' N

Mons, MaliTe npeasw;: 3a a BUAUTE OCTaBaLOTO Bpeme 1 3a fia ro
NpoMeHKTe, MOBTOPETE ONMCaHNTE MO-TOPe CTBIKN.

KoraTo 3agageHaTta Nnpogb/MKUTENHOCT Ha FTOTBEHE M3Teue, npo3By4aBa
3BYKOB CMIr'Han 1 rOTBEHETO Cnnpa (6).

S
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HatncHeTe v 3agpbxTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a fia feakTBMpaTe anapmara.

BbpHeTe 6ymoHa 3a usbupare v 6ymoHa Ha mepmMocmama B NoJsIOXKeHUs

0 v @3a pa wskniounTe dypHara.

o -
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MOYUCTBAHE U NMOAAPDKKA

Mpean ga npucTbNUTE KbM NOAAPBIKKA MUY NOYNCTBaHe Ha pypHaTa, ce ybepeTe, Ye He e ropella.

He nsnonspante ypean, nouncTealuu c napa.

He n3nonsBaiiTe cTOMaHeHa BbJIHa, CTbPraskv v abpasvBHu/passKaalyy NOYMCTBALLM NpenapaTh, Tbil KaTo Te MoraT Aa NoBpeaAT

NOBbPXHOCTNTE Ha ypeaa.
HoceTe npeagnasHm pbKaBuLym.

dypHaTta TpA6GBa fja ce U3KNIOYM OT eNneKTpuyeckaTa Mpexa npean U3BbplUBaHe Ha KAKBUTO 1 Aa 61no AeliHOCTU MO NoAAPbKKa.

BbHLUHN NOBbPXHOCTU

MourcTeTe NOBbPXHOCTUTE C BilaXKHa MUKPODUOBPHA Kbpra. AKO

Ca CUIHO 3aMbPCeHN, AobaBeTe HAKOMKO KarKu MyeLL npenapat

C HeyTpanHo pH. 3abbpLueTe CbC Cyxa Kbpna. [la He ce n3nonssat
KOPO3VBHM UNK abpasvBHM NOYMCTBALLYM NpenapaTtii. AKo noao6eH
NPOAYKT CyYaliHO NomnagHe BbpXy NOBBPXHOCTTa Ha ypeaa, moumcTteTe
He3abaBHO C BaXXHa MUKPOGrObPHa Kbpra.

BbTPELWUHU NOBBbPXHOCTU

Cnep BCAKO M3Mon3BaHe n3vaKaiTe ypHaTa [a ce OX/aam 1 A nouncTeTe,
3a npefrnounTaHe AOKATO € OlLe TOMJ1a, 3a 1a OTCTPaHUTE OT/laraHmaTa

1 MeTHaTa, MPUUYMHEHY OT OCTaTbLUTE OT XpaHa. 3a a OTCTPaHUTe
KOHAeH3Mparara Bfiara Npu rotBeHe Ha NPOAYKTY C BUCOKO CbAbpKaHuvie
Ha BOAa, V3YaKariTe GpypHaTa HaMb/IHO f4a Ce OX/aAw v Cief ToBa
nogcyLeTe C Kbpra unm roba.

MouncTeTe CTHKIOTO Ha BpaTUUKaTa C NOAXOAALL TeUeH npenapar.
BpaTunukaTa Ha pypHaTa MOXe ce CBasiv 3a NO-IeCHO NOYMCTBaHe.
NMPUHAQNIEXKHOCTU

BepHara cnep ynotpe6a HakucHeTe NpUHaANeXHOCTUTE BbB BOAA C
Jo6aBeH TeyeH MeLL NPenapar, KaTo 13rnon3saTe pbKaBuum 3a GpypHa,
aKo MpYHALNEXXHOCTUTE BCe oLue ca ropetyy. OcTaTbUm OT XpaHa Morart Aa
ce npemMaxHart C MoMOLLTa Ha YeTKa Unm rbba.

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

CMAHA HA IAMIMATA

M3kntoyeTe dypHaTa OT 3aXxpaHBaHETO, Pa3BUITE KaraykaTta Ha
OCBETUTENHOTO TANO, CMEHETE KpyLUKaTa 1 3aBuiiTe OTHOBO Karauykara.
CBbprKeTe OTHOBO dypHaTa KbM efeKTpuyeckaTa Mpexa.

Mons, nmariTe npeasva; 13non3earte camo xanoreHHn namnu 20-40 W/230
V1n G9, T300 °C. KpyLuKkaTa, M3non3BaHa B M34eNneTo, e npeaHasHauyeHa
CNeLranHo 3a JOMAKMHCKM YPeau 1 He e NMOAXOAALLA 3a OCBETABAHE Ha
nomeLeHA B Joma (Hapenba Ha EO 244/2009). KpyLuknTe moraT fia ce 3akynaTt
OT HaluwmA oTaen 3a cnefnpofaxdeHo obCTykBaHe. He nvnaiiTe KpyLWKMTe C
pble, Thit KaTo BawyTe oTneyaTbuym MoraT fia rv nospeadt. He n3nonsgante
dypHaTa, Npeau aa NocTaBmTe Ha MACTO KanaykaTa Ha flamnata.

CBAJIAHE N TMOCTABAHE HA BPATUYKATA

3a fa cBanMTe BpaTMUKaTa, OTBOPETE s HAMbBJIHO 1 3aBbpTeTe
dukcaTopuTe B 0oTBOpeHO nonoeHue (1). 3aTBopeTe BpaTUYKaTa,
[OKOJNKOTO € Bb3MOXKHO. XBaHeTe 34paBo BpaTuyKaTa C iBe pbLie (He

A XBallaniTe 3a ApbrkKaTa). OTKaueTe BpaTMyKaTa, KaTo A 3aTBapATe,
[IOKaTO CbLUEBPEMEHHO A U3TErNIATE Harope, 3a fa U3nese oT rHesparta (2).
OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha MOAXOAALLO MACTO BbPXY MeKa NMOBBbPXHOCT.

3a ja nocTaBWTe BpaTMUKaTa, MbPBO A NpUbnnXKeTe KbM dypHaTa, cnep
KOETO M3paBHETE KYKWNUKWTE Ha NaHTUTE C rHe3aaTa UM 1 drikcupanTe
ropHata yacT Ha BpaTnukaTa. CnycHeTe BpaT1yKaTa HaZlo/y 1 A OTBOpeTe
nokpaii. CnycHeTe $rikcaTopuTe A0 TAXHOTO MbPBOHAYASTHO NOJIOXKeHMe
(3): Y6epeTe ce, ue cnyckate ¢ukcatopute fo fony. HatncHeTe neko, 3a aa
npoBepuTe fanu GprKcaTopurTe Ca PasnosioKeHU NPaBUITHO.

Mpo6BaiiTe fa 3aTBOPUTE BpaTUYKaTa 1 NpOBepeTe Aanu T4 3acTaBa
yCriopeAHo Ha Tabs1o0To 3a ynpasneHyie. AKO TOBA He € TaKa, MoBTopeTe
NocoyeHmnTe No-rope CTbMKK. BpaTnukata Moxe fa ce NoBpeaw, ako He
bYHKLMOHMPA NpaBUHO.

KakBo ga Hanpasure,

Bb3MOXHN NPNUYNHN
akKo... P

PeweHunsa

®ypHarta He paboTu. CnunpaHe Ha eneKTpo3axpaHBaHeTo.

YpeabT e n3KAYeH oT mpeara.

MposepeTe fanu Ma HanpeXxeHne B MpeXaTa 1 Aanu
dypHaTa e BK/IlOUEHa KbM MpexaTa.

M3knioueTe 1 BKJlOYETe ypeaa OTHOBO, 3a fla BUAMTE Aanu
Npo6aeMbT He e OTCTPaHeH.

OdncnneAT nokassa HesiceH
TEKCT U U3rnexaa e
noBpefieH.

HacTpoeH e gpyr e3uk.

CBbpxeTe ce C Hal-6NnmM3KMA LeHTbP 3a cnefnpoaax6eHo
ob6cnyBaHe Ha KIMEHTU.

* HannuHo camo npu onpegeneHn moaenn

ot |

MoceTuTe Hawwms yebcanTt docs.whirlpool.eu
M3non3eaTe QR Koaa

MoxkeTe ga cBanute VHCTPYKUNNTE 3a 6e3onacHocT, PPKOBOACTBOTO 3a norpeGMTenﬂ n
JINCTOBKaTa C eueprm?mvn'e noKa3saTeJin Ha ypeAaa, KaTto:

- OcBeH TOBa MOXETe fia ce CBbpIKeTe C oTAeNa 3a cieanpoaax6eHo o6cnyXBaHe (BrKTe
[ | TeneGOHHMA HOMEp B KHUXKKATA 3a rapaHumAaTa). lMpu KOHTAKT € oTaena 3a cieanpoaax6eHo
o6cny>KBaHe Ha KJIMeHTU CbobLIaBaiiTe KOQOBETE, MOCOUEHN HA 3aBOACKaTa Tabesika Ha Bawwus ypep.
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ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA
WHIRLPOOL

Kratki vodic
Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomog, registrirajte

svoj uredaj na adresi www.whirlpool.eu/register

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
Kruzni grija¢

(ne vidi se)
3. Ventilator
Vodilice resetke
(razina je oznacena na prednjem dijelu
pecnice)
5. Vrata
6. Gornji grijac¢/rostilj
7. Zarulja
8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)
9. Doniji grijac¢
(ne vidi se)
UPRAVLJACKA PLOCA
F c
I o
L O :
I — : : :
1 2 3 2 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 4.ZASLON
Za uklju¢ivanje pecnice odabirom funkcije. Okrenite u polozaj O za 5. GUMB TERMOSTATA

isklju¢ivanje pecnice.

2.-/+TIPKE

Za smanjenje ili povecanje vrijednosti prikazane na zaslonu.
3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE VREMENA

Za odabir raznih postavki: trajanje, zavrietak pripreme hrane, mjerac
vremena.

DODATNI PRIBOR

Okrenite za odabir Zeljene temperature prilikom uklju¢ivanja odabrane
funkcije.

6.LED SVJETLO TERMOSTATA / ZAGRIJAVANJE

Ukljucuje se tijekom zagrijavanja. Iskljucuje se kada se dosegne zeljena
temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskocili.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom
modelu. Dodatni pribor koji se ne isporucuje kupuje se odvojeno u
postprodajnom servisu.

RESETKA. Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi, kalupa za kolace i
ostalog posuda prikladnog za upotrebu u

g TR g~ pec’nici'

/f PLITICA ZA PRIKUPLJANJE VISKA TEKUCINE.
Y Y/ Upotrebljava se kao posuda za pecnicu za
// 7 pecenje mesa, ribe, povrda, focaccia i sl. ili se

postavlja ispod zi¢ane resetke za prikupljanje
sokova pecenja.

LIM ZA PECENJE. Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pe¢enki, ribe u ovitku itd.

Resetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz vodilice reSetke
pazeci da je strana s podignutim rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao $to je plitica za prikupljanje viska tekucine i
lim za pecenje, postavlja se vodoravno, na isti nacin kao i resetka.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE.*

Za lakse umetanije ili vadenje dodatne opreme.

Skinite zastitnu plastiku s njih. Postavite pliticu za

prikupljanje viska tekucine na teleskopske vodilice i
pricvrstite je izmedu straznjih i prednjih pri¢vrsnih elemenata.

Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo kojoj razini. Za postavljanje kliznih
vodilica, pri¢vrstite gornju kopcu vodilice na vodilicu resetke i do kraja je
klizno pomaknite (1). Donju kopcu spustite u polozaj. Vodilicu ucvrstite
tako da ¢vrsto pritisnete donji dio kopce na vodilicu resetke (2). Provjerite
mogu li se vodilice slobodno pomicati. Ove korake ponovite na drugoj
vodilici resetke na istoj razini.

1 2
SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI

Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice i zatim lagano
izvucite donji dio iz sjedista: vodilice resetki sada se mogu ukloniti.
Vodilice resetki postavite tako da ih najprije postavite u njihovo gornje
sjediSte. Drzedi ih, klizno ih pomaknite u odjeljak za pecenje, a zatim
spustite u polozaj donjeg sjedista.

Whjr/lﬁool



PRVA UPOTREBA

1. POSTAVLJANJE VREMENA I TONA

Morat ¢ete postaviti to¢no vrijeme kada prvi put ukljucujete ureda;j:
“AUTO" i “0.00” trepere na zaslonu.

o LT
oL
Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke i —:

Postavite to¢no vrijeme pomocu tipki 4-i —.
Pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Po odabiru Zeljene vrijednosti, moZete promijeniti ton alarma: na
zaslonu se prikazuje “ton 1”.

L o’ o ‘
[ R |
Za odabir zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim pritisnite tipku za
postavljanje vremena za potvrdu.

Napominjemo: Za naknadno mijenjanje to¢nog vremena, na primjer nakon
dugotrajnog nestanka struje, provedite gore opisani postupak.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

2.ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom proizvodnje:
to je potpuno uobicajeno. Stoga preporucujemo da prije pocetka
pripreme jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogudi neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i izvadite pribor
koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna. Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.
Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.

. ODABIR FUNKCIJE

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate.

ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu gratiniranog
povrca ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za

ISKLJUCENO sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom
Iskljucivanje pe¢nice pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500
’ ml vode.
O e e s petnic o W | © H
= Za ukljucivanje Zarulje u pecnici.
! ) eup Prepeceni kruh v 200 2-5 ,‘___4___,_
KONVENCIONALNO I 3
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini. Riblji fileti/komadi v 2000 30-40% . o
fol 2] %:OC (66 I‘;l gﬁssalf;f/?c/eraznjid / rebarca / v 200 | 30-50% 4 ) 3
.. . " 60— | .. | 2 pleskavice T TP T T A TS
Kolaci od dizanog tijesta 35-55
toddizanog ty v 180 AF==e % Okrenite hranu na polovici pecenja
. . . 3
Keksi / vo¢ne tortice v/ 1170-180 15-40 TURBO ROSTILJ
Zamrznuta pizza v 250 10-15 2 Zavrq§tiljanje velikih kqmada mesa (l?utf)va!vrostbifa,l_piliéa). ‘
Lazame ona tiestnina/ 19 ‘:’2 Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine kako bi
azanje /zapecena yestenina v T 40-65 prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo
kaneloni/ kolaci s votem _ 200 koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode.
Janjetina / teletina / govedina / V4 190 - 90-110 2 )
svinjetina 1 kg 200 —J tol 2 e ¢ =
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg v o 90 es-ss |2 Petenopile 13k - 200 | sser0r 2 0
Pecena riba / riba u ovitku 0,5 kg 180 — 2 Slabije pe¢eno govede ) . 2
(fileti, cijela) v 200 40-60 | pecenje od 1 kg 2001 35-507 | 0,
2
Peceni krumpir - 200 45 - 55 **
753 SMART CLEAN (Samo za neke modele) P L
\ )~ . M .. . . , 2
Djelovanje pare otpustene tijekom ovog posebnog ciklusa Zapeceno povrée - 200 20-30 | .

¢is¢enja na niskoj temperaturi omogucuje lako otklanjanje prljavstine
i ostataka hrane. Tu funkciju ukljucujte samo kada je pe¢nica hladna

i nakon sto ste ulili 200 ml vode na dno pecnice. Mjera¢ vremena
postavite na 30 minuta i temperaturu na 90 °C. Po zavrsetku ciklusa
pri¢ekajte priblizno 15 minuta prije otvaranja vrata.

@ KONVEKCIJSKO PECENJE
Za pecenje mesa ili pecenje kolaca s teku¢im punjenjem na

jednoj razini. Ova funkcija omogucuje jednoliko, rumeno hrskavo
pecenje odozgo i odozdo.

fol B & ¢ H
Punjeni kola¢ v/ 150-190 30-85 2 g
Slani kolaci V' 175-200| 40-50 a,é.,,
Punjeno povrée V' 175-200| 50-60 ﬁéﬂ

* Dostupno samo na odredenim modelima

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

(_ | ODMRZAVANJE

-
0~ Brze odledivanje namirnica. Stavite jelo na srednju razinu. Jelo
ostavite zapakirano kako se ne bi osusilo na rubovima.

TURBO VENTILATOR

Za jela s hrskavim dnom i mekim vrhom. SavrSeno za pecenje
kolaca s tekuc¢im punjenjem i bez biskvita koji je potrebno unaprijed
pedi (npr. pite, kolaci od ljiva, kolaci od rikote te pizze s obilnim
nadjevom) na jednoj razini. Stavite jelo na 2. razinu. Zagrijte pecnicu
prije pripreme hrane. Ta je funkcija idealna za smrznuta gotova jela
(npr. pizze, krumpirice, Strudle ili lazanje). Slijedite upute s pakiranja
proizvoda.
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'Y KRUZENJE ZRAKA
=

Za istovremenu pripremu razlic¢itih jela za koja je potrebna ista
temperatura na dvije razine (npr. ribe, povréa, kolaca). Ova funkcija
moze se upotrebljavati za pripremu razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi
ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

|

. HR
.UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA
Pritiskom na tipku za postavljanje viemena, mozete odabrati razlicite
nacine odrzavanja ili programiranja vremena pripreme hrane.

Napominjemo: Nakon nekoliko sekundi bez pritiska na neku tipku, oglasit
e se zvucni signal i sve ¢e postavke biti potvrdene.

fol 8 | g & = POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
L . N 3 1 Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali omogucuje vam da
Kolaci od dizanog tijesta V. 150-1700 30-90 0 e zaslon upotrebljavate kao mjerac vremena dok je funkcija uklju¢ena ili
Punjeni kola¢ v 1s0-190 35-90 3 1 = kadajepecnicaiskjucena. o o
3 : Za ukljucivanje mjeraca vremena, pritisnite tipku za postavljanje
Keksi / vo¢ne tortice V' |150-175 20-45 = vremena: simbol () treperi na zaslonu (1).
) : 3 1 Pomo¢u tipki 4 i — postavite Zeljeno trajanje: odbrojavanje zapocinje
Kruh / pizza / pogaca v/ 190-250 20-50 | — ) nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol
3 1 Dostaje uklju¢en, ¢&ime se potvrduje da je mjera¢ vremena postavljen
Zamrznuta pizza v4 250 10-20 =3~ Q).
Slani kolaci V' 175-190 50-65 | _ 3 . 1 N :grl::\aju, dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena iskljucite
. 1 :
Lasagne i meso Vv 200 | 50-100* ,\,é.,. Tl - =
‘=’1 1.0 [ A |
Meso i krumpiri V4 200 45-100* a,;e’;,,, \ 1 ,-':\Q/'\,-' '-' ) ( '- 0 -‘ '-‘
Riba i povrce v 175 30-50*% 3 L Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga
AEe b—rd prema potrebi, ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena na 2

* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita
vremena, ovisno o zeljama.

GRIJANJE S DNA

Koristite ovu funkciju nakon pripreme, za brzo rumenjenje jela
odozdo. Funkciju mozete upotrijebiti i za sporo kuhanje hrane poput
povrtnih i mesnih gulasa.

NACIN CITANJA TABLICA PRIPREME

U tablici se navode recepti {0, je li zagrijavanje potrebno &, temperatura
§#c, vrijeme pripreme ( , dodatni pribor i preporu¢ena razina
pripreme. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice

u pecnicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura

i vrijeme pripreme samo su informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti
dodatnog pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost.
Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete upotrijebiti i
vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ce vrijeme
pripreme biti nesto dulje.

Prikazani dodatni pribor:

[ S r reSetka

~F==1~ kalup za kolace na resetki

~ - plitica za sakupljanje viska tekucine / plitica za pecenje

L kalup za kolace na resetki ili plitica za sakupljanje viska tekucine /
plitica za pecenje

Teond plitica s vodom

. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb termostata
kako biste postavili trazenu temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako da iskl"uc‘iite
pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb termostatana 01 @ .

Kad se ukljuci funkcija, pali se LED svjetlo termostata, a zatim se, nakon
postizanja zeljene temperature, ponovno iskljucuje: tada stavite jelo
unutra i zapocnite pecenje.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moZe nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

sekunde.

POSTAVLJANJE TRAJANJA

Po odabiru i uklju¢ivanju ove funkcije, mozete postaviti vrijeme
pripreme hrane radi automatskog zaustavljanja.

Dulje pritisnite tipku za postavljanje vremena: simbol 0 treperi (3).

Ponovno pritisnite tipku za postavljanje viemena: DUR i AUTO trepere
na zaslonu (4).

Postavite trajanje pomocu tipki 4 i—.
Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a simbol
AUTO ostaje ukljucen, ¢ime se potvrduje postavka (5).

S 7
X2 ™

s ala b g anm
; u;:u_u_t“;,g:c'u / 0 Tl 1

Napominjemo: Ako Zelite vidjeti koliko je vremena preostalo i promijeniti

preostalo vrijeme za pripremu hrane, ponovite gore navedene korake.

Po proteku postavljenog vremena pripreme hrane, oglasava se alarm, a

priprema hrane prestaje (6).

I R i Y oy
| R gy N

6l

Dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena iskljucite alarm.

Okrenite gumb za odabir i gumb termostata na Q i @ za iskljucivanje

pecnice.

o-HcC
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio prije obavljanja zahvata odrzavanja ili ¢iScenja.

Nemojte koristiti uredaje za ¢iS¢enje parom.

Ne upotrebljavajte celicnu vunu, abrazivne zice ili abrazivna/korozivna sredstva za c¢is¢enje jer bi to moglo ostetiti povrsSinu uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz napajanja prije bilo kakvih zahvata odrzavanja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako su jako
prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog deterdzenta. Na
kraju obrisite suhom krpom. Nemojte koristiti nagrizajuca ili abrazivna
sredstva za ¢iscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe ostavite pe¢nicu da se ohladi i zatim je odistite,
po mogucnosti dok je jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se
stvorila kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode, ostavite pecnicu
da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Staklo vrata istite odgovarajucim teku¢im deterdzentom.

Radi lakseg ¢iscenja, vrata pecnice mogu se izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sredstvom za pranje posuda odmah nakon
uporabe; upotrijebite rukavice za pec¢nicu ako je jos vrué. Ostatke hrane
lako mozete ukloniti cetkicom ili spuzvom.

RJESAVANJE PROBLEMA

ZAMJENA ZARULJE

Iskljucite napajanje pecnice, odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zzarulju
i ponovno zavijte pokrov na svjetlo. Ponovno ukopcajte pecnicu u
struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 20 — 40 W / 230
V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena
za kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ
244/2009). Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. Zaruljama
ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne upotrebljavajte
pecnicu prije nego $to ponovno postavite pokrov svjetla.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i podignete zasune dok ne
dodu u polozaj za odbravljivanje (1). Zatvorite vrata koliko god to
mozete. Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku. Vrata
jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih istovremeno
vucete prema gore dok se ne otpuste iz leziSta (2). Stavite vrata sa
strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema pecnici, poravnavajuci
kuke 3arki s lezistima i u¢vrscujuci gornji dio na njegovo leziste.
Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke spustite u njihov pocetni
polozaj (3): Provjerite jeste li ih spustili do kraja. Lagano pritisnite kako
biste provjerili jesu li Sarke u ispravnom polozaju.

Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s upravljatkom
plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ako ispravno ne rade.

Sto udiniti ako... Moguci razlozi

Rjesenja

Pecnica ne radi. Nestalo je struje.

Doslo je do iskljucenja iz mreze.

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provijerili
javlja li se kvar i dalje.

Tekst na zaslonu nije jasan i
¢ini se da je u kvaru.

Postavljen je neki drugi jezik.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Obratite se najblizem postprodajnom centru za kupce.

Sigurnosne upute, korisnicki priru¢nik, obrazac proizvoda i podatke o potrosnji energije mozete

P — P
Hji== || preuzetitakoda:
«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
+  upotrebom QR koda
- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
[ | se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici
proizvoda.

Whj;lﬁool



Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
WHIRLPOOL

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentad, va rugam sa vad inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

' RO

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
de siguranta.

A

DESCRIEREA PRODUSULUI
1. Panoul de comanda
y [ O . . <
2 il Rezistenta circulara
[ ¢ ¢ > (nu este vizibila)
3. Ventilator
4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea frontala a
cuptorului)
5. Usa
6. Rezistenta superioard/grill
7. Becul
8. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)
9. Rezistenta circulard inferioara
(nu este vizibild)
PANOUL DE COMANDA
F c
I o
e e
I — : : :
1 2 3 2 4 5 6
1.BUTONUL DE SELECTARE 4. AFISA)

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea unei functii. Rotiti in pozitia Q
pentru a opri cuptorul.

2.BUTOANE-/ +
Pentru a reduce sau a mari valoarea indicata pe afisaj.
3.BUTON DURATA

Pentru a selecta diverse setari: durata de preparare, ora de finalizare a
prepararii, temporizatorul.

ACCESORIILE

5.BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura doritd, activand functia selectata.
6. LED-UL TERMOSTATULUI/FUNCTIEI DE PREINCALZIRE

Se aprinde pe durata procesului de incdlzire. Se stinge odata ce
temperatura doritd este atinsa.

Vd rugdm sd retineti: Butoanele sunt la nivelul panoului. Apdsati pe mijlocul
butoanelor pentru a le face sd iasa din locasul lor.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat. Alte
accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnica post-vanzare.

GRATAR METALIC. Utilizare pentru prepararea

alimentelor sau ca suport pentru tigai, forme

pentru prajituri si alte articole ale accesoriilor
~--+++7 pentru gatit adecvate pentru cuptor.

G TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR. Pentru
utilizare ca tava de cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia etc. sau
pozitionarea sub gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii.
TAVA DE COPT. Utilizare pentru coacerea painii si
produselor de patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe ghidaje si asigurandu-
va ca partea cu marginea ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si tava de copt, sunt
introduse orizontal, in acelasi mod ca si gratarul metalic.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita introducerea sau scoaterea accesoriilor.

Indepartati folia protectoare din plastic de pe acestea.

Asezati tava pentru scurgerea grasimii pe ghidajele
telescopice, fixand-o intre inchizdtorul spate si fata.
Sinele culisante pot fi montate pe orice nivel. Pentru a monta ghidajele
culisante, cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul pentru gratar si
culisati-l pand la capdt (1). Coborati si cealaltd clemad In pozitie. Pentru a fixa
ghidajul, apasati ferm portiunea inferioara a clemei spre ghidajul pentru gratar
(2). Asigurati-va cd sinele se pot deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru
celdlalt ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

1

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le si apoi trageti usor
partea inferioara din locas: grdtarele de sarma pot fi acum demontate.
Pentru a remonta ghidajele pentru gratar, reintroduceti-le mai intai in
locasul superior. Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferentd in locasul inferior.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA DURATEI SI A TONULUI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
,AUTO" si,,0.00" incep sa clipeasca pe afisaj.

R I |
oL
Pentru a seta ora curentd, apasati simultan pe butoanele 4 si—: Setati ora

curenta cu ajutorul butoanelor 4 si —.
Apadsati butonul Duratd pentru a confirma.
Dupa ce ati selectat valoarea dorita pentru durata, puteti modifica tonul
alarmei: pe afisaj apare ,ton 1”.
L o’ o ‘
[
Pentru a selecta tonul dorit, apdsati pe butonul —, apoi apasati pe butonul
Duratd pentru a confirma.
Va rugam sd retineti: Pentru a modifica ora la o data ulterioard, de exemplu, in

urma unor perioade indelungate de intrerupere a curentului electric, procedati
conform descrierii de mai sus.

FUNCTII Sl UTILIZAREA ZILNICA

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte de a incepe
sd preparati alimentele, va recomanddm sa incalziti cuptorul gol pentru a
indepdrta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile transparente ale
cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incélziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa
fie gol in acest interval de timp. Respectati instructiunile pentru setarea
corecta a functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incaperea dupad utilizarea
aparatului pentru prima data.

.SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul aferent
functiei dorite.

OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a prdji painea. Atunci cand frigeti carne, va
recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub grdtarul metalic si addugati 500 ml de apa potabila.

0 pentrua aprince becul cuptoral o 46 | e | M
=" Pentru a aprinde becul cuptorului.

P P Paine prajita v 200 2.5 4
CONVENTIONAL 2 3
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel. Fileuri/medalioane de peste v 2000 30-40% . o

tol 2 fiec & = Carnati / Frigarui / Cotlete / ) 4 3
2 Hamburgeri v 200 30-50% |\~ S
Torturi dospite v/ 160-180, 35-55 n—1r “ - o )
Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare
Biscuiti/mini tarte v, 170-180 15-40 3 TURBO GRILL
Pizza congelati v 250 10-15 2 Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif, carne de pui). Va
- — recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
/Lisadg,”a,/ paste la cuptor / cannelloni v/ 1190-200 40-65 2 zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
udincl 2 nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml de apa potabila.
Miel/vitel/vita/porc 1 kg v/ 190-2001 90-110 L ] fol 2 e ¢ =]
Pui/iepure/rata 1 kg v/ 190-200, 65-85 L 2 j Friptura de pui 1-1,3 kg - 200 55-70* R_'_Z”_F 1 ! [
Peste la cuptor/in papiotd 0,5 kg 2 . s on s 2
7 - - Muschi de vita, in sange 1 k - 200 35-50 **
(fileuri, intreg) v/ 180-200 40-60 L ? 9 9 —1nr
. 2
Cartofi copti - 200 45 - 55 **
7567 SMART CLEAN (Numai la anumite modele) Pt —
= Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special Legume gratinate - 200 20-30 _\éh_

de curdtare la temperatura scazuta permite eliminarea cu usurintd a
reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente. Aceastd functie trebuie
activatd numai atunci cand cuptorul este rece si dupd ce ati turnat 200 ml
de apa potabila in partea inferioara a cuptorului. Setati temporizatorul

la 30 de minute si temperatura la 90 °C. Odatd finalizat ciclul, asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a deschide usa.

E COACERE CU CONVECTIE

Pentru prepararea carnii sau coacerea prajiturilor cu umplutura
lichidd pe un singur nivel. Aceasta functie asigura o bazd si o crusta
uniforme, aurii si crocante.

tol 2) e & H
Prajitura umpluta V' |150-190 30-85 |, 2 ,
Placinte V' 175-200 40-50 ﬂé‘ﬁ
Legume umplute v/ |175-200 50-60 _‘é"_

* Disponibile numai la anumite modele

*Intoarceti alimentele la juméatatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (daca este necesar).

(| DECONGELARE
-

O~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor. Pozitionati alimentele
pe nivelul din mijloc. Se recomanda lasarea alimentelor in ambalaj, pentru
a se evita deshidratarea acestora la suprafata.

VENTILATOR TURBO

Pentru alimente cu o baza crocantd si o parte superioara moale.
Ideal pentru prepararea produselor cu umplutura lichidd si fara baza
preparata termic anterior (de ex., tarte, prdjituri cu prune, prajituri

cu ricotta, precum si pizza cu multe ingrediente), pe un singur nivel.
Se recomanda pozitionarea alimentelor pe nivelul 2. Preincdlziti
cuptorul inainte de a introduce alimentele. Aceasta functie este idealg,
de asemenea, pentru alimentele congelate si preambalate (de ex.,
pizza, chipsuri, strudel, lasagna). Urmati instructiunile de pe ambalajul
alimentelor.
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AER FORTAT

%) Pentrua gati simultan, pe doua niveluri, chiar si alimente diferite,
care necesita aceeasi temperaturd de preparare (de ex., peste, legume,
prdjituri). Aceasta functie poate fi folositd pentru a prepara diverse
alimente fard ca mirosurile sa treacd de la un aliment la altul.

fol 2 e C: H
Torturi dospite v\ 150-170  30-90 .\él,- -\11;1,-
Prajiturd umpluta v’ 150-190 35-90 a,;.,= a%,:
Biscuiti / Tarte mici V' 150-175 20-45 .\él,- 1;
Paine / pizza / focaccia V' 190-250 20-50 a;;np 1;5
Pizza congelata v 250 10-20 2. ;g
Placinte V' [175-190 50-65 a,;,,, a,1;,,,
Lasagne si carne v 200 50-100% 2o, u1=g
Carne si cartofi vV 200 45-100% | 2o, u;g
Peste si legume v 175 30-50% a;;m 1;5

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale
de timp diferite, in functie de preferintele personale.

REZISTENTA INFERIOARA

Utilizati aceasta functie dupa preparare, pentru a rumeni partea
inferioara a preparatului. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru
prepararea lentd, de exemplu, in cazul tocanitelor de legume sau cu carne.

CITIREATABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE

In tabel sunt prezentate retete {0}, cazurile in care este necesara preincalzirea
2}, temperaturile §#c, duratele de preparare (¥: , accesoriile necesare si nivelul
- recomandat pentru preparare. Duratele de preparare incep din momentul

in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea

(in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de preparare au
caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii
utilizate. La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa
folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prdjituri
din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii
Pyrex sau din ceramicd, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin
mai mari.

Accesoriile prezentate:

~-eeenGratar metalic

a1~ Forma pentru prdjituri, pe gratar metalic
+~—rTavd de colectare a picdturilor/tava de copt

L—J Formad pentru prajituri, pe gratar metalic sau tava de colectare a
picdturilor/tava de copt

teonf Tavd cu apd

.ACTIVAREA UNEI FUNCTII
Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul termostatului
pentru a seta temperatura dorita.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul, rotiti butonul de
selectare si butonul termostatuluila O si

Odatd ce functia a fost activatd, LED-ul termostatului se aprinde si se stinge
din nou cand cuptorul atinge temperatura selectata: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugadm sd retineti: introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea
preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final,

* Disponibile numai la anumite modele

I

' RO
. UTILIZAREA DISPOZITIVULUI ELECTRONIC DE
PROGRAMARE

Prin apasarea butonului Duratd puteti selecta diverse moduri pentru a
pastra sau a programa durata de preparare.

Va rugam sé retineti: Dupa cateva secunde in care nu se interactioneaza cu
aparatul, se va declansa un avertizor sonor si toate setarile vor fi confirmate.

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul de preparare, dar va
permite sd utilizati afisajul ca temporizator, atat in timp ce o functie este
activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a activa temporizatorul, apasati lung pe butonul Duratd: simbolul
clipeste pe afisaj (1).

Utilizati butoanele + si— pentru a seta durata dorita: numaratoarea
inversd incepe dupd cateva secunde. Pe afisaj este prezentata ora curenta,
iar simbolul ) rdmane aprins, confirmand setarea temporizatorului (2).

La final, apésati lung pe butonul Duratd pentru a dezactiva alarma.
i (.
R Y VR I IR | ngu
Vé rugam sd retineti: Pentru a vizualiza numadratoarea inversa si a efectua

eventualele modificari necesare, apdsati din nou butonul Durata timp de 2
secunde.

SETAREA DURATEI

Dupa selectarea si activarea functiei, pentru a o opri automat, puteti seta o
durata de preparare.

Apasati lung pe butonul Duratd: simbolul ) clipeste (3).

Apasati din nou pe butonul Duratd: Mesajele DUR si AUTO vor clipi pe afisaj
().

Setati durata folosind butoanele 4 si —.

Dupa cateva secunde, pe afisaj va aparea ora curentd, in timp ce mesajul
AUTO ramane aprins, confirmand setarea (5).

el B R A D S L
N N DTN I fopd m Ny MH g

Va rugdm sa retineti: Pentru a vedea cat timp a mai ramas si pentru a modifica
durata de preparare rdmasa, repetati pasii de mai sus.

La finalizarea duratei de preparare setate, se va declansa o alarma si
procesul de preparare se va opri (6).

2

N7

N N |
A = g ¥
Apasati lung pe butonul Duratd pentru a dezactiva alarma. Readuceti

butonul de selectare si butonul termostatului in pozitiile Q si @ pentru a opri
cuptorul.
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CURATAREA SIINTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul inainte de efectuarea oricaror activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau produse de curatare abrazive/corozive, deoarece acestea ar putea deteriora suprafata

aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice fel de operatie de intretinere.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu o lavetd umeda din microfibre. Dacd sunt foarte
murdare, adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscatd. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Dacd
un asemenea produs intrd accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curatati-l imediat cu o laveta umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi curdtati-l, de
preferat cat inca este cald, pentru a indeparta depunerile sau petele
cauzate de resturile de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepardrii alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se rdceasca complet si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un
burete.

Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta geamul din sticld al
usii.

Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita curatarea.
ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent lichid de
spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau cu un
burete.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

INLOCUIREA BECULUI

Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie electrica,
desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati la loc capacul becului.
Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Vd rugdm sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 20-40 W/230V de
tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei incdperi dintr-o
locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la serviciul
nostru de asistenta tehnicd post-vanzare. Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si ridicati dispozitivele de
oprire, impingandu-le inainte pana cand se afla in pozitia de deblocare (1).
Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu ambele maini - nu

o tineti de maner. Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti
si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza din locasul (2).
Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatd moale.

Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor

cu locasurile si fixand partea superioara in locas. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala (3):
Asigurati-va cd le-ati coborat complet. Aplicati o presiune usoara pentru a
verifica daca dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

Incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu panoul de
comanda. In caz contrar, repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

Ce trebuie sa faceti daca... Motive posibile

Solutii

Pana de curent.
Deconectarea de la reteaua electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Pe afisaj apare un text neclar,  Alt set de limbi.

pare s fie o defectiune.

* Disponibile numai la anumite modele

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnica post-vanzare pentru clienti.

Puteti descarca instructiunile privind siguranta, manualul de utilizare, fisa tehnica a produsului si

datele energetice:
Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

T

dumneavoastra.

- Caalternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
[ ] de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE
WHIRLPOOL

. SR

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

A

Kako biste dobili kompletniju podriku, registrujte svoj uredaja.
uredaj na www.whirlpool.eu/register
OPIS PROIZVODA
1 1. Kontrolnatabla
S Kruzni greja
(nije vidljiv)
3. Ventilator
Precke
(nivoi su prikazani na zidu unutrasnjeg dela
pecnice)
5. Vrata
6. Gornji grejac/resetka
7. Lampa
8. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
9. Donijigrejac
(nije vidljiv)
KONTROLNA TABLA
F c
I o
B L
I — : : :
1 2 3 2 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 4.DISPLEJ
Koristi se za ukljucivanje pecnice odabirom funkcije. Okrenite na 5.DUGME TERMOSTATA

polozaj Q da biste iskljucili pe¢nicu.

2.-/+DUGMAD

Za smanjivanje ili povecavanje vrednosti prikazane na displeju.
3. DUGME ZA VREME

Za biranje razli¢itih podeSavanja: trajanja, vremena zavrsetka kuvanja,
tajmera.

DODATNI PRIBOR

Okrenite ga da biste odabrali Zeljenu temperaturu aktiviranjem
izabrane funkcije.

6.LED TERMOSTAT / PREDZAGREVANJE PECNICE

Ukljucuje se tokom procesa zagrevanja pecnice. Iskljucuje se nakon $to
se postigne Zeljena temperatura.

Obratite paznju na sledec¢e: Dugmad se uvladi. Pritisnite dugmad u sredini

Kolic¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog
modela. Ostali pribor koji nije obezbeden se moze kupiti odvojeno u
Postprodajnom servisu.

ZICANA RESETKA. Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe za kolace i drugo
posude za pripremu hrane u pecnici.

POSUDA ZA KAPANJE. Koristi se kao pleh za

pecenje mesa, ribe, povrca, fokace itd. ili je
mozete postaviti ispod zicane resetke ako

~ LT selite da prikupite saft od pecenja.

PLEH ZA PECENJE. Koristi se za pecenje svih

vrsta hleba i peciva, kao i pecenja, ribe u

sopstvenom soku itd.

Horizontalno ubacite zi¢anu resetku tako $to cete je klizanjem pomeriti
niz vodice, pritom vodedi ra¢una da strana sa podignutom ivicom bude
okrenuta nagore.

Dodatni pribor, kao $to je posuda za kapanje i pleh za pecenje, se
postavlja horizontalno na isti nacin kao i zicana resetka.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODBICE*

da bi iskocili.
Da bi olaksale postavljanje ili uklanjanje dodatnog
pribora.

/ Uklonite zastitnu plastiku sa njih. Stavite pleh za

skupljanje masnoce na teleskopske nosace i pri¢vrstite ga izmedu
zadnjih i prednjih drzaca.

Klizne vodice se mogu postaviti na bilo koji nivo. Da biste postavili klizne
vodice, pri¢vrstite gornju kopcu klizaca na vodicu i klizanjem ih pomerite
do kraja (1). Drugu Zabicu spustite u Zeljeni poloZzaj. Da biste pri¢vrstili
vodicu, pritisnite snazno donji deo Zabice o precku (2). Vodite racuna da
se klizaci slobodno krecu. Ponovite ove korake na drugoj vodici na istom
nivou.

n

1
UKLANJANJE I PONOVN

POSTAVLJANJE VODICA

Da biste uklonili precke, podignite ih i nezno izvucite donji deo iz
leZista: precke se sada mogu izvaditi.

Za njihovo ponovno postavljanje, potrebno je da ih prvo postavite u
gornje leziste. Drzeci ih, pustite ih da skliznu u unutrasnji deo pecnice,
a potom ih spustite u polozaj u donjem lezistu.

Whjr/lﬁool



PRVA UPOTREBA

1. PODESAVANJE VREMENA | ZVUKA

Potrebno je da podesite vreme za ukljucivanje uredaja prvi put: ,AUTO”
(Automatski) i ,,0.00" trepere na displeju.

o LT
oL
Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad - i — istovremeno: Vreme
podesite pomoc¢u dugmadi—+i—.

Pritisnite dugme za vreme za potvrdu.

Kada izaberete Zeljenu vrednost za vreme, moguce je da promenite
zvuk alarma: na displeju se prikazuje ,ton 1“

L o’ o ‘
[ R
Da biste izabrali zeljeni ton, pritisnite dugme —, a zatim dugme za
vreme za vreme.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Da biste promenili vreme nakon,

na primer, duzeg prekida u napajanju, postupite kao $to je prethodno
opisano.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

2.ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete pripremu
hrane, preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu kako biste
eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav dodatan
pribor iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom ovog
procesa, pecnica mora biti prazna. Sledite uputstva za pravilno
korisc¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije nakon
prve upotrebe uredaja.

. ODABIR FUNKCIJE

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na simbol koji
oznacava zeljenu funkciju.

ISKLJUCENO
Koristi se za iskljucivanje pecnice.

ROSTILJ

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica, povréa au gratin
ili za tostiranje hleba na rostilju. Kada pecete meso, preporucujemo
da koristite pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 500 ml
vode za pice.

_6_ SUJALICA ol &) e ¢ b
<" Za ukljucivanje sijalice u pec¢nici.
! ey P Tostirani hleb v 200 2-5 a_'_4_‘_,,
KONVENCIONALNO 2 3
Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj re3etki. Riblji fileti / komadi v 200 30-40% . o
fol ) Qe ¢ = Kobasice / ¢evapi/ rebarca / ) 4 3
2 pljeskavice v 200 30-50% |\~ S
Kola¢i sa kvascem V' 160-180 35-55  _° N ) - ,
N Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
. Y. 3
Biskviti / kolacici v/ | 170-180 15-40 TURBO ROSTILJ
Zamrznuta pica v 250 10-15 2 = Koristi se za peCenje velikih komada mesa (but, pecena goyedina,
- - . - — piletina). Predlazemo vam da koristite pleh za skupljanje masnoce da
/Lazanjg/;?(pfcgna testenina / kaneloni v/ 1190-200 40-65 2 biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
J:;Ejeeiﬁ:: /‘:j;ina / govedina / 5 reSetke i dodajte 500 ml vode za pice.
svinjetina 1 kg V' 1190-2000 90-110 | © fol &l e ¢ H
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg v/ 190-200, 65-85 L 2 j Peceno pile 1-1,3 kg - 200 55-70* R_'_Z”_F 1 ! [
Pecena riba/u sopstvenom soku 0,5 kg 2 . . 2
(et cela) V' 180-200 40-60 | ; Slabo pecen rozbif 1 kg - 200 | 35-50% | 2
. . 2
Peceni krompir - 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (Samo kod nekih modela) P “T”
(— .. . vew z s . . . . .
Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi, Povrce gratin - 200 20-30 | —p.

oslobada se para zahvaljujuci kojoj se svi ostaci hrane unutar pe¢nice
mogu jednostavno otkloniti. Ovu funkciju treba aktivirati samo kada je
pecnica hladna i nakon $to na dno pecnice sipate 200 ml vode za pice.
Podesite tajmer na 30 minuta, a temperaturu na 90°C. Kada je ciklus
gotoy, sacekajte 15 minuta pre nego $to otvorite vrata pecnice.

@ KONVEKCIONO PECENJE

Za pecenje mesa ili kolaca sa te¢nim nadevom na jednom nivou.
Ova funkcija omogucava pripremu ravnomerno ispecene hrane sa
zlatnozutom korom, kao i hrskavim gornjim i donjim delom.

tol 2) e (66 =
v 150-190 30-85 ‘29

Torte i kolaci sa filom

v/ 175-200 40-50 2

Slane pite N=—=P

v/ 175-200 50-60 2

Punjeno povrce I

* Dostupno samo na odredenim modelima

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je
potrebno).

(_| ODMRZAVANJE
-

O~ Koristi se za brze odmrzavanje. Stavite hranu na srednji nivo.
Ostavite hranu u svom pakovanju da biste sprecili da se isusi na
spoljnoj strani.

TURBO VENTILATOR

Za hranu sa hrskavom podlogom i mekanim gornjim delom.
Idealno za torte sa te¢nim filom i korom koju nije potrebno unapred
ispeci (npr. tartovi, kolaci sa sljivama, kolaci sa rikota sirom kao i pice
sa obilnim prelivom) na jednom nivou. Stavite jelo na 2. nivo. Unapred
zagrejte pecnicu pre spremanja hrane. Ova funkcija je takode idealna
za zamrznuta polugotova jela (npr. pice, ¢ips, Strudle, lazanju). Sledite
instrukcije na pakovanju proizvoda.

Whj;lﬁool



KRUZENJE VAZDUHA

2) 7aistovremenu pripremu razli¢ite hrane za koju je potrebna ista
temperatura na dva nivoa (npr. ribe, povréa, kolaca). Ova funkcija moze
da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju
medusobno.

fol & e ¢ =
.. 3 1
Kola¢i sa kvascem V' |150-1700 30-90 .=
. .. 3 1
Torte i kolaci sa filom V' |150-190 35-90 |
IR . 3 1
Biskviti / Tortice V' |150-175  20-45 =
. . 3 1
Hleb / pica / fokaca vV 190-250 20-50 @ _—_
. 3 1
Zamrznuta pica v4 250 10-20 =3~
. 3 1
Slane pite V' 175-190 50-65 | =
Lazanje i meso v 200 50-100% 2a.
. ) 3 1
Meso i krompir v4 200 45-100% ==, ,
. . 3 1
Riba i povrce v 175 30-50%  _—

* Predvidena duZina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi
iz pec¢nice i u neko drugo vreme.

DONJI GREJAC

Upotrebite ovu funkcije posle pecenja da zapecete donju stranu
jela. Ova funkcija se takode moze koristiti za laganu pripremu hrane,
kao $to je povrce i gulas sa mesom.

KAKO CITATI TABELE ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su navedeni recepti f0, da li je potrebno predzagrevanje )

, temperatura §#, vreme kuvanja ¢ , dodatni pribor i nivo [ predlozeni
za kuvanje. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od trenutka kada se
hrana stavi u pecnicu, iskljucujuci predzagrevanje (ukoliko je potrebno).
Temperature i vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise

od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite sa najnizim
preporucenim podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno spremljena,
predite na visa podesavanja. Koristite dodatke koje ste dobili uz pe¢nicu

i po mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove za pecenje u
pecnici. MoZete koristiti i posude i dodatke i pribor od vatrostalnog stakla i
keramike, ali imajte u vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.
Prikazan dodatni pribor:

n-.---rZiCana resetka

~F=1~ Modla na Zi¢anoj resetki

~— rSakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje

L Modla na Zicanoj resetki ili sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
‘teenf Posuda sa vodom

. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme termostata da
podesite zeljenu temperaturu.

Da biste prekinuli funkciju u bilo kom trenutkuy, iskljucite pecnicu,
okrenite dugme za odabir i dugme termostatana Qi @

Kada se funkcija aktivira, LED lampica termostata svetli, a ponovo se
iskljucuje kada pecnica dostigne izabranu temperaturu: Sada mozete
ubaciti hranu u pecnicu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: stavljanje hrane u pe¢nicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na konacan
rezultat pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

|

. SR
. KORISCENJE ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA
Pritiskom na dugme za vreme moguce je izabrati razli¢ite rezime ili
programirati vreme kuvanja.

Obratite paznju na sledece: Nakon nekoliko sekundi bez delovanja
korisnika, oglasava se zvucni signal i sva podesavanja se potvrduju.

PODESAVANJE OPCIJE MINUTE MINDER

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane, ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer i kada je bilo koja funkcija
aktivna, i kada je pecnica iskljucena.

Da biste aktivirali tajmer, dugo pritisnite dugme za vreme: simbol )
treperi na displeju (1).

Koristite dugmad +- i — da biste podesili zeljeno trajanje: Odbrojavanje
pocinje nakon nekoliko sekundi. Na displeju se prikazuje vreme, a
ostaje osvetljeno, $to potvrduje da je tajmer podesen (2).

Na kraju, dugo pritisnite dugme za vreme da biste deaktivirali alarm.
A (0,
R =10 ) N | g
Obratite paznju na sledece: Da biste videli odbrojavanje i izmenili ga ako je
potrebno, ponovo pritisnite dugme za vreme na 2 sekunde.

PODESAVANJE TRAJANJA

Nakon biranja i aktiviranja funkcije, da biste je automatski zaustavili,
mozete podesiti vreme kuvanja.

Dugo pritisnite dugme za vreme: simbol [} treperi (3).

Ponovo pritisnite dugme za vreme: DUR (Trajanje) i AUTO (Automatski)
treperi na displeju (4).

Podesite trajanje pomoc¢u dugmadi—+i—.

Nakon nekoliko sekundi, na displeju se prikazuje vreme dok AUTO
(Automatski) ostaje osvetljeno, potvrdujuci podesavanje (5).

7|

7
Z n

m

T T =Ty
NI A 2 X N 53w D O [ g | X

Obratite paznju na sledece: Da biste videli koliko vremena je preostalo i
promenili preostalo vreme kuvanja, ponovite prethodne kamere.

Kada podeseno vreme kuvanja istekne, oglasava se alarm i kuvanje se
zaustavlja (6).

I e I I i
go 1 L

Dugo pritisnite dugme za vreme da biste deaktivirali alarm. Vratite
dugme za biranje i dugme termostata na Qi @da biste iskljucili peénicu.

2

K
N
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj ohladio pre nego Sto zapocnete odrzavanje ili ¢iS¢enje.

Nemojte da koristite uredaje za cisc¢enje parom.

Ne koristite vunene Zice, abrazivne sundere ili abrazivna/korozivna sredstva za c¢iscenje, jer oni mogu da ostete povrsinu uredaja.

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz struje pre izvodenja bilo kakvih radova na odrzavanju.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ukoliko su veoma
prljave, dodajte nekoliko kapi pH-neutralnog deterdzenta. Obrisite
suvom krpom. Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt sa povrSinom
uredaja, odmah prebrisite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe, ostavite pe¢nicu da se hladi, a zatim je odistite,
ukoliko je moguce dok je jos uvek topla, kako biste uklonili sve naslage
ili mrlje nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

Staklo na vratima cistite odgovaraju¢im te¢nim deterdzentom.

Vrata pecnice mogu da se skinu da bi se olaksalo cis¢enje.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa deterdzentom,
koristedi rukavice za pecnicu ukoliko su jos uvek vrudi. Ostaci hrane se
mogu lako ukloniti pomocu Cetke za pranje ili sundera.

OTKLANJANJE PROBLEMA

ZAMENA LAMPICE

Iskljucite pe¢nicu sa napajanja, odsrafite poklopac svetla, zamenite
lampicu i postavite poklopac nazad. Ponovo prikljucite pecnicu na
elektri¢nu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice 20-40 W/230

V tip G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno
dizajnirana za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu nabaviti u nasem
Postprodajnom servisu. Sijalicama ne rukujte golim rukama, jer jagodice
mogu da ih ostete. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i podignite kvacice, gurajuci
ih ka napred sve dok se ne otkljuc¢aju (1). Zatvorite vrata koliko god

je moguce. Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za dréku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih zatvarate dok

ih istovremeno povlacite nagore i oslobadate iz njihovog lezista (2).
Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

Ponovo postavite vrata tako sto ¢ete ih podici ka pecnici, poravnajte
kuke $arki sa lezistem i postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.
Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite. Spustite kvacice na
njihovu prvobitnu poziciju (3): Pobrinite se da su skroz spustene. Nezno
ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice u dobrom polozaju.

Pokus$ajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj ravni sa
kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore opisane korake: Vrata
se mogu ostetiti ukoliko nisu namestena kako treba.

Sta ako... Mogudi razlozi

Resenja

Pecnica ne radi. Nestanak struje.

Isklju¢enje iz elektri¢cne mreze.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite da biste proverili da li
je nedostatak otklonjen.

Na displeju se prikazuje
nejasan tekst i ¢ini se da je
pokvaren.

Podesen je drugi jezik.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
klijente.

P — P
= energije mozete preuzeti:

mgil- «  sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu

ilipomocu QR koda

proizvoda.

Bezbednosna uputstva, korisnicko uputstvo, dokumentaciju proizvoda i podatke o potrosnji

- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
[ | kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
@l WHIRLPOOL
Z ) Ce zelite celovitejso pomog, vas prosimo, da izdelek
registrirate na spletni strani www.whirlpool.eu/.register

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS IZDELKA
1 1. Upravljalna plosca
B Okrogli grelnik
27 = ¢ ¢ > (ni viden)
3 b D 6 3. \Ventilator
7 4. Vodilaza pekace
(viSina je navedena na sprednjem delu
pecice)
A 8 5. Vrata
44:1) 6. Zgornji grelnik/zar
| 7. Luc
9 8. Identifikacijska ploscica
5.2 (ostati mora namescena)
/ \ 9. Spodnji grelnik
*\\ (ni viden)
UPRAVLJALNA PLOSCA
F ©
. o
mjen e :
i — : : :
1 2 3 2 4 5 6

1.1ZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj Q.

2.GUMBA -/ +

Za zmanjsanje ali povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu.

3. GUMB ZA NASTAVITEV CASA

Za izbiro razli¢nih nastavitev: trajanja, konca peke, casovnika.

PRIBOR

4.ZASLON

5.GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE

Obrnite, da izberete zeleno temperaturo in vklopite izbrano funkcijo.
6.LED-DIODA ZA TEMPERATURO/PREDGRETJE

LED-dioda med segrevanjem sveti. Ko se aparat segreje na Zeleno
temperaturo, LED-dioda ugasne.

Opomba: gumbi so ugrezni. Pritisnite na sredino gumba, da izskodi.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model. Pribor, ki
ni prilozen, je mogoce kupiti loc¢eno pri servisni sluzbi.

S PRESTREZNI PEKAC. Lahko ga uporabite za

RESETKA. Uporabljajte jo za pe¢enje hrane ali
kot podporo za ponve, tortne modele in drugo
posodo, ki je odporna na toploto.

// VA pripravo mesa, rib, zelenjave in fokace oz. ga
@/ Vi namestite pod resetko za prestrezanje sokov.
I ORIGINALNI PEKAC. Za

peko kruha in peciva
pecenke, rib v lastnem

ter tudi za pripravo
soku itd.

Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete vzdolz vodil, pri
¢emer mora biti stran s privzdignjenim robom usmerjena navzgor.

Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni pekag¢, vstavite
vodoravno, in sicer na enak nacin kot resetko.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

DRSNA VODILA *

Za lazje vstavljanje ali odstranjevanje pribora.

Odstranite zascitno plastiko. Postavite prestrezni

pekac na teleskopska vodila, tako da ga pritrdite med
zadnjo in prednjo sponko.

Drsna vodila lahko namestite na katero koli visino. Za namestitev drsnih
vodil privijte zgornjo sponko drsnih vodil na vodilo za pekac in jo
pomaknite vzdolz vodila, kolikor gre (1). Pritisnite in namestite $e drugo
sponko. Da vodila zavarujete, spodnji del sponke ¢vrsto pritisnite na
vodilo za pekace (2). Prepricajte se, da je mogoce drsna vodila nemoteno
premakniti. Postopek ponovite na drugem vodilu za pekace, ki je na enaki
visini.

1 2
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL

Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite vodila in spodnji del
nezno povlecite iz vpetja: zdaj lahko odstranite vodila za pekace.

Za vnovi¢no namestitev vodil za pekace, vodila najprej vstavite nazaj v
zgornji del vpetja. V pokon¢nem polozaju jih pomaknite v notranjost
aparata, nato jih ustrezno namestite v spodnji del vpetja.
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PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV URE IN ZVOKA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti uro: Na zaslonu utripata
“AUTO” in “0.00".

\\G/ \.-‘.'-"-‘/
AT

Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba - in —: Nastavite uro z
gumboma -+ in —.
Za potrditev pritisnite gumb za nastavitev casa.

Ko nastavite Zeleno ¢asovno vrednost, je mogoce spremeniti zvok
alarma: na zaslonu se prikaze “ton 1” (zvok 1).

L o’ o ‘
[ B B
Za izbiro zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato gumb za nastavitev
casa, da potrdite.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti ¢as, na primer po daljsih izpadih
elektri¢nega toka, sledite zgornjemu postopku.

FUNKCIJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo aparata:
to je povsem obicajno. Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene
notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem ¢asu mora
biti pecica prazna. Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.

.1ZBIRA FUNKCLJE
Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj simbola Zelene
funkcije.
IZKLOP
Za izklop pecice.
6 LUCKA
<~ Zavklop luci pecice.
KLASICNA PEKA
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

fol & ke ¢ H
Kvaseno pecivo V' 160-180  35-55 Mélﬁ
Piskoti/kolacki V' 170-180 | 15-40 ;
Zamrznjena pica v 250 10-15 ‘;3
I/_izaarggk/ipeéene testenine / kaneloni v, 1190-200 40-65 ‘Ly
Jwakggnjetina/teletina/govedina/svinjina v, 1190-200 90-110 ‘;x
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg v/ |190-200 65-85 \Lﬂ
;’ﬁiecr:‘la;iba/zavita v papir za peko 0,5 kg v 180-200 40-60 1;3

50 SMART CLEAN (samo pri nekaterih modelih)

= Para, ki nastaja med posebnim ¢ié¢enjem pri nizki temperaturi,
omogoca preprosto odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. To
funkcijo vklopite le pri hladni pecici, po tem ko na dno pecice zlijete
200 ml vode. Nastavite ¢asovnik na 30 minut pri temperaturi 90 °C. Po

koncanem ciklu pocakajte 15 minut, preden odprete vrata pecice.

Q VENTILACIJSKA PEKA

Za pripravo mesa in peko peciva s so¢nimi nadevi na eni visini.
Ta funkcija zagotavlja enakomerno, zlato zapecen hrustljav zgornji in

spodnji del.

o &} e ¢ H
Polnjeno pecivo v 150-190 30-85 ‘;
Slane torte V' 175-200 40-50 ﬁéﬂ
Polnjena zelenjava v/ 175-200, 50-60 aé’:

*Na voljo le pri dolocenih modelih

ZAR

Za pripravo zrezkov, kebaba in klobas na Zaru ter za pripravo
gratinirane zelenjave ali toasta. Kadar pripravljate meso na zaru,
priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

tof &) e & =
Popecen kruh 4 200 2-5 a_'_4_‘_,,
Ribji fileji/kosi v 200 | 30-40% % .3 ;
Klobase/kebab/rebrca/ % 4 3
hamburgerji v 200 30-50% |miir e

*Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

TURBO ZAR

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in piscanci).
Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

fol & e ¢ H
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg - 200 55-70% _‘___2___,, \V\;Nf
?Eé/eja pecenka, malo pecena ) 200 3550 ** aé’:
Pecen krompir - 200 45 - 55 ** u;y
Gratinirana zelenjava - 200 20-30 aéﬁ

* Po polovici ¢asa pec¢enja obrnite hrano
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

(| ODMRZOVANJE
-

0~ Za hitrejée odmrzovanje hrane. Polozite hrano na srednjo vigino.
Pustite hrano v embalazi, da se ne posusi na zunanji strani.

TURBO VENTILATOR

Za hrano s hrustljavim spodnjim delom in mehkim vrhom.
Primerno za pecenje kolacev s teko¢im nadevom in brez kupljenega
biskvita/testa (npr. pit, slivovih kolac¢ev, kolacev z rikoto, pic z bogatim
nadevom) na eni visini. Hrano postavite na drugo visino. Pred peko
pecico segrejte. Ta funkcija je prav tako primerna za zamrznjene
pripravljene izdelke (npr. pice, krompircek, zavitke, lazanje).
Upostevajte navodila na embalazi izdelka.
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TERMOVENTILACIJSKA

%) 7aistocasno pripravo razli¢nih jedi na isti temperaturi in dveh
visinah (npr. rib, zelenjave, kolacev). To funkcijo lahko uporabite za
pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi mesal.

o B | e | @ H

Y . 3 1
Kvaseno pecivo vV 150-170 30-90 | - .
Polnjeno pecivo v’ 150-190 35-90 .\é,- -\%f
Pigkoti/kolaci V' 150-175  20-45 a,é.,: .
Kruh/pica/focaccia v\ 190-250 20-50 .ﬂ;m ;A

) . 3 1
Zamrznjena pica v4 250 10-20 ==~

3 1
Slane torte V' 175-190  50-65 | ..
Lazanja in meso v 200 | 50-100% =, R;J

) ) 3 L
Meso in krompir V4 200 | 45-100% 2.

Lo . 3 1
Ribe in zelenjava V4 175 30-50% /. L

* Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno
od vasih osebnih zelja.

SPODNJI GRELNIK

Po pecenju uporabite to funkcijo, da se spodnji del jedi rjavo
zapece. Ta funkcija je prav tako primerna za pocasno pripravo jedi, npr.
zelenjave in obar.

VODIC PO PREGLEDNICAH ZA PRIPRAVO

Preglednica za pripravo vsebuje recepte s podatki o YO potrebnem
predgretju 2}, temperaturi §#¢, ¢asu priprave ¢ , priboru in stopnji,
priporoceni za pripravo. Cas priprave se Steje od trenutka, ko Zivilo vstavite
v pecico, in ne vkljucuje predgretja (kadar je zahtevano). Temperatura in
Cas priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje priporo¢ene nastavitve.
Ce Zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeni
pribor ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in univerzalne
pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno posodo in pribor, vendar
pri tem upostevajte, da bo ¢as priprave nekoliko daljsi.

Prikazan pribor:

[ S rResetka

~F=~Model za pecivo na resetki

~—rPrestrezni/originalni pekac

L_JPrestrezna ponev/originalni pekac ali model za pecivo na resetki

T Pekac z vodo

. VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev temperature , da
nastavite Zeleno temperaturo.

Za prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite pecico in zavrtite izbirni
gumb ter gumb za nastavitev temperature v polozaja O in

Ko je funkcija vklopljena, zasveti LED-lucka termostata, ki ponovno
ugasne, ko je dosezena Zelena temperatura: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

|

- SL
.UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMSKEGA STIKALA

S pritiskom na gumb za nastavitev casa je mogoce izbrati razlicne

nacine ali nastaviti cas priprave.

Opomba: Po nekaj sekundah neaktivnosti se oglasi zvo¢ni opozorilnik in
vse nastavitve se potrdijo.

NASTAVITEV MINUTNEGA OPOMNIKA

Ta moznost ne prekine ali vklopi programa priprave hrane, ampak
omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer tako med delovanjem
funkcije kot ob izklopljeni pecici.

Za vklop ¢asovnika pritisnite in drzite gumb za nastavitev casa: na
zaslonu utripa simbol Q(1).

Uporabite gumba +- in —, da nastavite Zeleni ¢as trajanja: od$tevanje
se za¢ne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro in simbol zvonca )
Se naprej sveti, kar potrjuje, da je ¢asovnik nastavljen (2).

Na koncu pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa, da izklopite alarm.
A (0,
AR R T gl X
1 S 2

Opomba: Odstevanije si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako,
da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb za nastavitev Casa.

NASTAVITEV TRAJANJA

Po izboru in vklopu funkcije lahko nastavite cas priprave, da zagotovite
samodejni izklop funkcije.

Pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa: simbol 0 utripa (3).

Znova pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: na zaslonu utripata DUR
(trajanje) in AUTO (4).

Trajanje nastavite zgumboma 4+ in —.

Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, AUTO pa sveti $e naprej,
kar potrjuje nastavitev (5).

7|

2

T R =Ty
NI A 2 X N 53 = D O [ g | X

Opomba: Ce Zelite videti preostanek ¢asa in spremeniti preostali ¢as
kuhanja, ponovite zgornje korake.

Po preteku nastavljenega ¢asa kuhanja se vkljuci alarm in kuhanje je
ustavljeno (6).

o 1,
go 1L

Pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa, da izklopite alarm. Za izklop
pecice zavrtite izbirni gumb in gumb za nastavitev temperature na Q in
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem se prepricajte, da se je pecica ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilnikov.

Ne uporabljajte jeklenih gobic, abrazivnih ¢istilnih gobic ali abrazivnih/korozivnih cistilnih sredstev, saj bi ti lahko poskodovali

povrsine aparata.
Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico vedno odklopite iz elektricnega omrezja.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so povriine zelo
umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH nevtralnega sredstva

za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite s suho krpo. Ne
uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev. Ce kateri koli od
teh izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino aparata, jo takoj odistite
z vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, $ele nato jo odistite. To
po moznosti storite, ko je Se nekoliko topla, da odstranite obloge in
madeZe ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot
posledica priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte,
da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.
Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim sredstvom.

Za lazje ciscenje, lahko vrata snamete.
PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko
prijemate vroce kose pribora, uporabite zasc¢itne rokavice. Ostanke
hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.

ODPRAVLJANJE TEZAV

MENJAVA ZARNICE V PECICI

Izkljucite pecico iz elektricnega omrezja, odvijte pokrov lui,
zamenjajte Zarnico in pokrov znova privijte. Pe¢ico ponovno prikljucite
na elektri¢cno omrezje.

Opomba: uporabite halogenske zarnice 20-40 W/230V, tip G9, T 300

°C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in ni
primerna za splono osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009). Zarnice

so na voljo pri nasi servisni sluzbi. Zarnic se ne dotikajte z golimi rokami,
saj se lahko ob stiku s koZzo poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne
namestite pokrova zarnice.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

Da vrata odstranite, jih povsem odprite, dvignite zaporna vzvoda in
ju potisnite naprej v polozaj za sprostitev (1). Vrata zaprite, kolikor
je mogoce. Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj. Vrata boste lahko povsem preprosto odstranili, ¢e jih pridrzite
v zaprtem polozaju in jih istocasno potegnete navzgor, dokler se ne
sprostijo iz vpetja (2). Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete proti pecici;
poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in pri¢vrstite zgornji del v vpetje.
Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna vzvoda pritisnite v
prvotni polozaj (3): Poskrbite, da ju boste popolnoma spustili navzdol.
Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v pravilnem
polozaju.

Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana z upravljaino _
plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: Ce se
vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko poskodujejo.

Kaj storiti v primeru ... Mozni vzroki

Resitve

Pecica ne deluje. Izpad elektri¢ne energije.

Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vtic¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje.

Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka Se vedno prisotna.

Zaslon prikazuje nejasno Nastavljen je drug jezik.
besedilo in je videti v

okvari.

*Na voljo le pri dolocenih modelih

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za
poprodajne storitve.

- = . ve
sm | prenesete na naslednje nacine:

[
mgil- «  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

Uporabite QR-kodo

izdelka.

Varnostna navodila, navodila za uporabo, kartico izdelka in podatke o porabi energije lahko

«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
[ | Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
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