VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv ar utrustade med viktiga meddelanden som handlar om sdkerhet - Ids dessa och
foljt alltid raden.

4 \ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker fér anvandaren och andra i narheten.
A Alla sékerhetsmeddelanden visas forst farosymbolen och féljande ord:

& FARA Visar pa en farlig siuation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
& VARNING Visar pa en farlig siuation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara skador.

Alla sékerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsatts fér, och visar hur du kan reducera risken for skada eller

elchock som kan ske da apparaten inte anvands korrekt. Folj noggrant féljande instruktioner:

- Apparaten skall alltid vara skild fran elnatet innan arbete med installation utfors pa apparaten.

- Installation och underhall skall utféras av behérig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i enlighet med

lokala sakerhetsbestammelser. Reparera inte eller byt ut delar pa apparaten om detta inte direkt rekommenderas i

instruktionsboken.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

Elsladden maste vara tillrackligt lang for att apparat som ar inbyggd i koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.

For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att en enpolig strombrytare med minst 3 mm

kontaktavstand anvands.

Anvand inte adaptrar eller férlangningssladdar.

Dra inte i elsladden for att skilja apparaten fran elnatet.

Nar installationen &r klar skall det inte ga att komma at de elektriska komponenterna.

Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota nar du anvander den.

Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det dr inte tilldtet att anvanda

apparaten for andra andamal (t ex varma upp rum). Tillverkaren atar sig inget ansvar fér olamplig eller felaktig

anvandning eller for felaktiga installningar av reglagen.

- Apparaten far ej anvandas av personer (inklusive barn) med reducerad fysisk, kanslomassig eller mental kapacitet, eller av
personer utan lamplig kompetens eller erfarenhet, sdvida de inte ftt instruktioner om apparatens anvandande fran den
eller de personer som ansvarar for deras sakerhet.

- Apparatens atkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn maste hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

- Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte réra vid varmeelementen eller de inre panelerna eftersom detta
kan leda till brannskador. Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara material tills alla apparatens komponenter har
svalnat.

- Da tillagningen ar klar, 6ppna luckan forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma luften eller angan, innan du férsoker ta
ut det som finns inuti apparaten. Med luckan stangd kommer varmluften ut frdn dppningen som sitter Gver
kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationsdppningarna.

- Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor och var forsiktig och vidror aldrig varmeelementen inuti apparaten.

- Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av den. Om apparaten skulle slas pa av misstag kan
detta material fatta eld.

- Varm eller tillaga inte livsmedel i stdingda burkar i apparaten. Det tryck som utvecklas i burken kan fa den att explodera
och skada apparaten.

- Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

- Fett och upphettade oljor kan latt fatta eld. Overvaka tillagningen nir du lagar mat med mycket fett och olja.

- Ldmna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar mat.

- Om du for att grilla eller tillaga bakverk anvander alkoholhaltiga drycker (t ex rom, konjak, vin osv), kom ihdg att alkohol
forangas vid hog temperatur. Dessa angor kan alltsa fatta eld nar de kommer i kontakt med det elektriska
varmeelementet.

Kassering av hushallsapparater

- Denna produkt ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas. Kassera produkten i enlighet med lokala
miljobestammelser om avfallshantering. Innan du skrotar hushallsapparater skall du skara av elsladden sa att de blir
obrukbara.

- For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av denna produkt, var god kontakta de lokala
myndigheterna, ortens avfallshanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
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INSTALLATION

Ta av ugnens férpackning och kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att det gar ltt att stdnga
ugnsluckan. Vid problem, kontakta Kundtjdnst. For att undvika eventuella skador, rekommenderar viatt du inte tar ut ugnen fran
sitt emballage forrdn du skall installera den.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

. De koksskap som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).

. Utfor alla utskdrningar pa inbyggnadsmaébeln innan du for in ugnen, och avldagsna noggrant allt sdgspan och damm.

. Den undre delen av apparaten far inte vara atkombar efter installation.

. For att apparaten skall fungera korrekt far du inte blockera 6ppningen mellan arbetsbanken och den 6vre delen av ugnen.

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

Forsakra dig om att den spanning som anges pa apparatens typskylt dverensstdammer med natspanningen. Typskylten sitter pd

framkanten av ugnen (syns nar luckan ar 6ppen).

. Eventuellt byte av stromkabel (av typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm2) skall endast utforas av kvalificerad elektriker. Vand dig till
auktoriserad serviceverkstad.

ALLMANNA RAD

Fore forsta anvdndning:

- Ta bort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tilloehoren.

- Ta ut alla tillbehor ur ugnen. Stall in varmen pa 200 °C och 1at ugnen vara pa i cirka en timme sa att lukt och anga fran
isoleringsmaterial och skyddsfett elimineras.

Under anvdndning:

- Lagg aldrig nagot tungt foremal pa ugnsluckan, eftersom detta kan skada den.

- Hall inte i dig i luckan eller hang saker pa dess handtag.

- Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Hall aldrig vatten direkt in i en het ugn; emaljen kan skadas.

- Dra inte pannor eller andra kokkarl 6ver bottnen, for att inte skada emaljen.

- Forsdkra dig om att elsladdar till andra hushallsapparater inte vidror heta delar och att de inte kan fastna i ugnsluckan.
- Undvik att utsdtta ugnen for “vader och vind".

MILJOSKYDDSRAD Z|
Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av atervinningssymbolen (). Hantera inte emballagematerialet
vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

- Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sdkerstalla att denna produkt kasseras pa korrekt satt bidrar du till att forhindra potentiella, negativa
konsekvenser for var miljo och var halsa.

- Symbolen Epé apparaten och pa de dokument som medféljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som

hushallsavfall, utan skall ldmnas in pd miljostation for atervinning av elektroniska apparater WEEE.

Energibesparing

- Forvarm endast ugnen om detta skall ske enligt tillagningstabellen eller om ditt recept kraver det.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa absorberar varme mycket béattre &n andra
matlagningskarl.

- Stéang av ugnen 10/15 minuter innan fulltid for tillagning har gatt ut. Om en matratt kraver langkok kommer den att fortsatta
tillagas anda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna apparat ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ér tillverkad i 6verensstammelse med regelverket (C €)
nr.1935/2004 och &r designad, framtagen och séld pa marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/
95/EG (som ersétter direktivet 73/23/EEG och pafdljande tilldagg), och skyddskraven i direktivet “EMC” 2004/108/EG.
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FELSOKNING

Ugnen fungerar inte:

. Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget som ugnen ar ansluten till.
. Stdng av och sla pa ugnen igen for att underséka om problemet har I6st sig.

KUNDTJANST
Innan du kontaktar Kundtjanst:

1. FoOrsok att 16sa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsékning”

2. Stdngav och sla pa ugnen igen for att undersdka om problemet har 16st sig.

Om problemet kvarstar efter dessa kontrollera bor du kontakta narmaste Kundtjanst.

Lamna alltid foljande uppgifter:

. en kort beskrivning av felet,

. exakt ugnstyp och ugnsmodell,

. servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten) som ar placerat pa hoger innerkant i
ugnsutrymmet (syns nar ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns dven i garantihaftet;

. fullstandig adress,

. telefonnummer.

S =aYAKels 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir n6dvandigt med reparation (till garanti for att
originalreservdelar anvands och att reparationen utfors pa korrekt satt).

RENGORING

- Anvénd absolut inte hogtryckstviatt med angstrale for rengoringen.
/I\ VARNING s
- Utfor rengoring da apparaten har svalnat.

- Skilj apparaten fran elnétet.

Ugnens utsida

VIKTIGT: anvidnd inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa

apparaten b6ér du omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.

. Rengor ytorna med en fuktig trasa. Om de dr mycket smutsiga kan du tillsatta ett par droppar flytande diskmedel till
vattnet. Torka med en torr trasa.

Ugnens insida

VIKTIGT: anvénd inte slipande svampar, stalull eller metallskrapor. De kan skada de emaljerade ytorna och luckans glas.

. Efter varje anvandningstillfdlle skall du rengéra ugnen fran alla matrester (t ex matrester med hég sockerhalt).

. Anvand produkter som ar speciellt avsedda for rengoring av ugnar (se Tillverkarens indikationer).

. Rengor luckans glas med ett specifikt flytande rengéringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta rengéring
av ugnen (se UNDERHALL).

. Grillelementet 6verst i ugnen kan sankas (endast pa vissa modeller) for att du ska kunna rengora innertaket pa apparaten
(se UNDERHALL).

OBSERVERA: vid langkok da du tillagar ratter med hog fukthalt (som t ex pizza, fyllda gronsaker, osv) kan kondens

bildas i dérren och vid gummilisten. Nar ugnen har svalnat, torka av insidan med en trasa eller en svamp.

Tillbehor:
. Diska tillbehéren med vanligt diskmedel direkt efter anvandningen, hantera dem med ugnsvantar om de fortfarande ar
varma.

. Matrester kan latt avldgsnas med en diskborste eller svamp.

Rengoring av den bakre panelen och de katalytiska sidopanelerna (beroende pa modell):

VIKTIGT: anvand aldrig slipande eller fraitande reng6ringsmedel, repande svampar, stalull eller ugnsrengoringsspray,
eftersom dessa kan skada de katalytiska panelernas férmaga till sjalvrengoring.

. Tom ugnen, satt pa den, stall in den pa varmluft 200 °C och Iat den sta pa i ungefar en timme.

. Sedan, nar ugnen svalnat, anvander du vid behov en fuktig trasa for att torka bort eventuella matrester.
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UNDERHALL

& VARNING - Am{.éin? fkydds.handskar:
- Utforfoljande ingrepp da apparaten har svalnat.

- Skilj apparaten fran elnatet.

ATT TA AV UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av luckan:

1. Oppna ugnsluckan helt.
2. Lyft detva sparrhakarna i gangjarnen och skjut dem framat till anslaget (Bild 1).
3. Stang luckan till sparren (A), lyft den (B) och vrid runt den (C) tills den lossnar (D) (Bild 2).

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:
1. FOrin gangjarnen pa sina platser.

2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Skjut ned de tva sparrhakarna.

4,  Stang luckan.

5

Bild 1 Bild 2
FLYTTA PA DET OVRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER

1. Avldgsna tillbehorens guideskenor (Bild 3).
2.  Drautelementet (Bild 4) en aning och sdnk det (Bild 5).
3 For att satta tillbaka elementet, lyft det, dra det en aning mot dig, och se till att det vilar i sina sidostod.

d | D
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Bild 3
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BYTE AV LAMPA

For att byta den bakre ugnslampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet.

2. Skruva ur lampskyddet (Bild 6), byt ut glddlampan (se notering for typ av lampa) och skruva tillbaka lampskyddet.
3. Ateranslut ugnen till elntet.

For att byta sidolampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnétet.

Avldgsna tillbehorens guideskenor, om sadana finns (Bild 3).

Anvand en skruvmejsel for att banda lampskyddet utat tills du kan ta loss det (Bild 7).

Byt ut glédlampan (for typ av lampa - se anmarkning) (Bild 8).

Placera tillbaka lampskyddet och tryck det mot viaggen for att det skall fasta korrekt (Bild 9).
Montera tillbaka tillbehdrens guideskenor.

Ateranslut ugnen till elnatet.

L
I 0

NowuhswN

9)

Bild 6 Bild 7 Bild 8 Bild 9

OBSERVERA:

- Anvand endast glodlampor 25-40 W/230 V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230 V typ G9, T300 °C.

- Lamporna finns hos var Kundtjanst.

VIKTIGT:

- Om du anvéander halogenlampor skall du inte hantera dem med bara hiander, eftersom de kan forstoras av
fingeravtryck.

- Satt inte pa ugnen forran lampskyddet har satts pa plats.
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BRUKSANVISNING FOR DENNA UGN

FOR ELEKTRISK KOPPLING, SE KAPITLET OM INSTALLATION

®
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Kontrollpanel

Ovre ugnselement/grillelement

Kylflakt (dold)

Typskylt (skall ej avlagsnas)

Ugnslampa

Flakt

Roterande grillspett (beroende pa modell)

Nedre ugnselement (dolt)

9. Lucka

10. Placering av hyllor/galler (hdjdniva visas pa ugnens front)

11.  Panel

ANMARKNING:

- Under tillagning kan fldkten slas pa och av for att reducera energiatgangen.

- Da tillagningen ar klar och ugnen sténgts av kan kylflakten fortsdtta fungera under en viss tidsrymd.

NV hWN =

Bild A Bild B

A. GALLER (1): kan anvandas for att tillaga mat eller som underlagg for bakplatar, kakformar och andra ugnsfasta
matlagningskarl.

B. LANGPANNA (1): kan placeras under gallret for att samla upp fett, eller som langpanna for att tillaga kott, fisk, gronsaker,
foccaccia etc.

EJ MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Det gar att kOpa andra tilloehér separat vid var Kundtjanst.
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PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

Gallret och de andra tillbehoren &r utrustade med ett blockeringssystem for att undvika att de oavsiktligt dras ut ur ugnen.

1. Forin gallret vagratt med den hojda sidan “A” uppat (Bild 1).
2. Vrid gallret en aning i h6jd med placeringen av sparren “B” (Bild 2).

Bild 2 Bild 3

3. Fortillbaka gallret till vagrat position och tryck in den helt “C” (Bild 3).

4,  Foratt dra ut gallret, gor pa omvant vis.

Insdttning av alla andra tillbehor, som langpanna och bakplat, gar till pa samma satt. Upphojningen pa den raka delen goér det
mojligt att sparra tilloehoret.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

Funktionsratt
Analog klocka
Termostatratt
. Termostatkontrollampa

UGNENS FUNKTION

. Vrid funktionsvaljaren till dnskad funktion.

Ugnsbelysningen ténds.
. Vrid termostatratten medurs till 6nskad temperatur.

Termostatkontrollampan tdands och slacks nar den valda temperaturen har uppnatts.
Vrid tillbaka rattarna till “0” nar du ar klar med matlagningen.

LN =
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ANALOG KLOCKA

Den analoga klockan gor det méjligt att:

1. Sevad klockan &r. For att andra den aktuella tiden pa dagen hall knapp (B) intryckt och vrid den moturs
for att stalla in aktuell tid.

2. Programmera starten for kokningen. Langsta programmerbara start for koktiden ar 12 timmar.

Programmera koktidens langd. Vilj koktid (med vilken funktion som helst) om du vill sdtta pa ugnen under

en specifik tidsperiod. Nar den installda tiden har gatt ut stangs ugnen av automatiskt. Kortaste

programmerbara langd for koktiden ar 5 minuter och ldngsta 180 minuter.

A. MANUELL TILLAGNING

1. Vrid knapp (B) motsols (utan att trycka in den), tills du i fonstret ser {.

2. Tryckin knapp (A) och vrid den motsols tills triangeln (D) » hamnar pa det klockslag som klockan visar (timvisaren).

I hojd med det ratta laget hors ett klick.

Vrid funktionsratten till symbolen fér den 6nskade funktionen. Ugnsbelysningen tands.

Vrid termostatratten medurs till 6nskad temperatur. Termostatens roda kontrollampa tands.

Vid koktidens slut, eftersom ugnen INTE stangs av automatiskt i manuellt Iage, vrid tillbaka vreden till lage OFF (0- ).

MANUELL TILLAGNING MED PROGRAMMERING AV STARTTID

Vrid knapp (B) motsols (utan att trycka in den), tills du i fonstret ser (.

Tryck in knapp (A) och vrid den motsols tills triangeln (D) » befinner sig pa tidpunkten som du vill borja tillagningen (t.ex.

pa bilden: 11.30).

Vrid funktionsratten till symbolen fér den 6nskade funktionen.

Vrid termostatratten medurs till 5nskad temperatur.

Vid koktidens slut, eftersom ugnen INTE stdngs av automatiskt i manuellt Idge, vrid tillbaka vreden till lage OFF (0- *).

TILLAGNING MED PROGRAMMERING AV STARTTID

Vrid knapp (B) motsols (utan att trycka in den), tills du i fénstret (C) ser koktiden (5 - 180 min.)

Tryck in knapp (A) och vrid den motsols tills triangeln p» (D) befinner sig pa tidpunkten som du vill bérja tillagningen

(t.ex. pa bilden: 11.30).

Vrid funktionsratten till symbolen for den 6nskade funktionen.

Vrid termostatratten medurs till 5nskad temperatur.

5. Nardeninstdllda tiden har gatt ut hors en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskt. For att stanga av ljudsignalen,
vrid knappen (B) motsols (utan att trycka pa den) tills symbolen visas i fonstret £.

Vid koktidens slut om du vill férldnga den tidigare programmerade tiden, f6lj de ovan angivha momenten for

programmeringen eller f6lj anvisningarna for manuell kokning.

D. TILLAGNING MED PROGRAMMERING AV STARTTID

1. Vrid knapp (B) motsols utan att trycka in den), tills du i fonstret (C) ser koktiden (5 - 180 min.).

2. Tryckin knapp (A) och vrid den motsols tills triangeln (D) p hamnar pa det klockslag som klockan visar (timvisaren). 1 hojd
med det radtta laget hors ett klick.

3. Vrid funktionsratten till symbolen fér den 6nskade funktionen. Ugnsbelysningen tands.

Vrid termostatratten medurs till 6nskad temperatur. Termostatens roda kontrollampa tands.

5. Nardeninstdllda tiden har gatt ut hors en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskt. For att stinga av ljudsignalen,
vrid knappen (B) motsols (utan att trycka pa den) tills symbolen visas i fonstret &.

Vid koktidens slut om du vill forlanga den tidigare programmerade tiden, f6lj de ovan angivha momenten for

programmeringen eller folj anvisningarna for manuell kokning.

N RO AW
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TABELL BESKRIVNING AV UGNENS FUNKTIONER

\
-
-

’

FUNKTIONSRATT
0 OFF For att avsluta tillagning och stdnga av ugnen.
LAMPA For att tanda/sldcka ugnens innerbelysning.

OVER-/UNDERVARME

Denna funktion kan anvéndas for alla typer av tillagning pa en Niva. Anvand den 2:e ugnsfalsen.
Forvarm ugnen till dnskad temperatur. Nar kontrollampan slacks anger den att ugnen ar klar
och att maten kan sattas in.

) O

OVER/UNDERYV.
+FLAKT

Anvand denna funktion nér du skall tillaga kott och paj med vatskefyllning (sot eller salt) pa en
enda fals, pizzor pa enkel eller dubbel fals. Denna funktion gor det maojligt att erhalla yta och bas
lika brynta och knapriga. Vi rekommenderar att du later matratterna vaxla lage i ugnen under
tillagningen for att fa ett jamnare resultat. Det ar lampligt att anvdanda den 2:e ugnsfalsen fér
tillagningen pa en enda fals. For tillagning pa tva ungsfalsar anvand 1:a och 3:e falsen. Forvarm
ugnen till dnskad temperatur och stall in maten nar den instéllda temperaturen har uppnatts.

GRILL

For att grilla revbensspjall, grillspett och korv; gratinera gronsaker eller rosta brod. Vi
rekommenderar att du placerar matratterna pa 4:e ugnsfalsen. Da du grillar kottbitar
rekommenderar vi att du anvdnder en langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera
den pa 3:e ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Férvarm ugnen i 3 -5minuter.
Ugnsluckan skall vara stangd under tillagningen.

TURBOGRILL

Anvands for att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Placera kottet pa de mittersta
falsarna. Vi rekommenderar att du anvdnder en langpanna under for att fanga upp kottsaften.
Placera den pa 1:a eller 2:a ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Lat garna
matratterna vaxla lage i ugnen under koktiden for att fa en jamnare tillagning. Du behover inte
forvarma ugnen. Ugnsluckan skall vara stangd under matlagningen.

UPPTINING

For att snabba pa upptining av livsmedel. Vi rekommenderar att du anvander mitten av ugnen
till detta. Lat matvaran ligga kvar i forpackningen. Det forhindrar att ytan blir torr.

5 &) & O

TURBOFLAKT

For att erhalla matratter med knaprig bas och mjuk yta. Idealiskt for att baka tartor pa en fals
med vatskeblandning utan forbakad botten (ex. tartletter, tartor med plommon, ricottatarta och
mycket fyllda pizzor). Vi rekommenderar att du anvander 2:a ugnsfalsen. Férvarm ugnen innan
du startar tillagningen.

Denna funktion ar dven idealisk for frusna produkter (ex. pizza, pommes frites, dppelstrudel,
lasagne). Folj instruktionerna pa produktens matfoérpackning.

VARMLUFT

Anvands ndr man vill laga flera olika matratter som kraver samma temperatur, utan férvarmning
(t.ex.: fisk, gronsaker, kakor). Funktionen goér det méjligt att tillaga maten utan risken att de drar
at sig lukt av varandra. Det ar lampligt att anvanda den 2:e ugnsfalsen for tillagningen pa en
enda fals. For tillagning pa tva ugnsfalsar rekommenderar vi att du anvdander den 1:a och den 3:e
falsen, genom att forst férvarma ugnen.

UNDRE
UPPVARMNING +
FLAKT

Anvands for att gradda klart matratter med mycket flytande konsistens och for att fa brynta och
knapriga baser. Aven anvindbart for att géra séser tjockare. Vi rekommenderar att du anvinder
2:a ugnsfalsen. Du behover inte forvarma ugnen.

D) ®

UNDRE
UPPVARMNING

For att bryna botten av matrdtten i slutskedet av matlagningen. Vi rekommenderar att du
placerar matratterna pa 1:a/2:a ugnsfalsen. Funktionen kan dven anvéandas for langsamma
tillagningar som kott- och gronsaksstuvningar; anvand i det har fallet 2:a ugnsfalsen. Du
behover inte forvdarma ugnen.
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TABELL FOR TILLAGNING

Recept Funktion | Forvarmning | Ugnsfals | Temperatur | Tid |Tillbehor
(fran botten) (°C) (min)
@ Ja 2 150-175 35-90 |Tartform pa galler
Sockerkakor Niva. 3: tartform pa galler
Ja 1-3 150-170 30-90
Niva. 1: tartform pa galler
Ja 5 150-190 30-85 L:'angpanne:/bakplat eller
tartform pa galler
Fyllda pajer (ostkaka,
appelstrudel, fruktpaj) Niva. 3: tartform pa galler
Ja 1-3 150-190 35-90
Niva. 1: tartform pa galler
@ Ja 2 160-175 20-45 |Langpanna/bakplat
Smakakor Niva. 3: galler
Ja 1-3 150-175 20-45
Niva. 1: [angpanna/bakplat
@ Ja 2 175-200 30-40 |Langpanna/bakplat
Petit-chouer Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Ja 1-3 170-190 35-45
= Niva. 1: [angpanna/bakplat
@ Ja 2 100 110-150 | Langpanna/bakplat
Marénger Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Ja 1-3 100 130-150
c Niva. 1: langpanna/bakplat
@ Ja 2 225-250 12-50 |Langpanna/bakplat
Brod / Pizza / Focaccia Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Ja 1-3 225-250 25-50
= Niva. 1: [angpanna/bakplat
Ja 5 250 10-15 Niva. 2: langpanna/bakplat
eller galler
Fryst pizza Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Ja 1-3 250 10-20
c Niva. 1: [angpanna/bakplat
Ja 2 175-200 40-50 |Tartform pa galler
Kott- och gronsakspajer
(quiche) Niva. 3: tartform pa galler
Ja 1-3 175-190 55-65
= Niva. 1: tartform pa galler
@ Ja 2 175-200 20-30 |Langpanna/bakplat
Vol-au-vent / Smordegsbrod Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Ja 1-3 175-200 25-45
= Niva. 1: [angpanna/bakplat
Lasagne / Ugnsbakad pasta / s
Cannelloni / Graténger @ Ja 2 200 45-55 | Ugnsfast form pa galler
Lamm / Kalv / N6t / Fldsk 1 kg Ja 2 200 g0-110 | Ugnsfastform ellerlangpanna
pa galler
. . Ugnsfast form eller langpanna
Kyckling / kanin / anka 1 kg Ja 2 200 50-100

pa galler
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Recept Funktion | Forvarmning | Ugnsfals | Temperatur | Tid |Tillbehor
(fran botten) (°C) (min)
Kalkon / Gas 3 kg Ja 1/2 200 g0-130 | Ugnsfastform ellerldngpanna
pa galler
UgnsPakadfwkllnbakadfwk Ja 5 175-200 40-60 Ugnsbstﬂxnwe"eﬂangpanna
(hel fisk eller filé) pa galler
Fyllda gronsaker (tomater, o .
T, SR Ja 2 175-200 50-60 |Ugnsfast form pa galler
Rostat brod @ Ja 4 200 3-5 | Galler
Niva. 3: galler (vdnd maten
Fisk i skivor, filéer @ Ja 4 200 20-30 |efter halva tiden)
Niva. 2: langpanna med vatten
. Niva. 4: galler (vdnd maten
Korv /grillspett / Ja 4 200 30-40 | efter halva tiden)
revbensspjill / hamburgare —
Niva. 3: langpanna med vatten
Niva. 2: galler (vdnd maten
efter 2/3 av tiden om
Grillad kyckling 1-1,3 Kg @ ; 2 200 5570 | nodvandigt
Niva. 1: [angpanna med vatten
Ugnsfast form pa galler (vand
Rostbiff blodig 1 kg @ - 2 200 35-45 | maten efter 2/3 av tiden om
nddvandigt)
Langpanna eller ugnsfast form
Lammlagg / Flasklagg @ - 2 200 60-90 |pa galler (vénd maten efter 2/3
av tiden om nodvandigt)
Langpanna/bakplat (vand
Ugnsbakad potatis @ - 2 200 45-55 | maten efter 2/3 av tiden om
nédvandigt)
Gratinerade gronsaker @ - 2 200 20-30 | Ugnsfast form pa galler
Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Lasagne och kott Ja 1-3 200 50-100
Niva. 1: langpanna eller
ugnsfast form pa galler
Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Kott och potatis Ja 1-3 200 45-100
Niva. 1: [dangpanna eller
ugnsfast form pa galler
Niva. 3: ugnsfast form pa galler
Fisk och gronsaker Ja 1-3 175 30-50
Niva. 1: ldangpanna eller
ugnsfast form pa galler
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RAD OCH FORSLAG
Hur du skall ldsa tillagningstabellen

Tabellen visar den bdsta funktionen att anvanda for en specifik matratt, och som skall tillagas pa en eller flera ugnsfalsar
samtidigt. Koktiderna startar fran den stund du satter in maten i ugnen, férutom férvarmning (dar sddan kravs). Temperaturer
och tider ar indikativa och beror pa kvantitet mat och pa vilka tillbehér som anvands. Anvand i borjan de lagsta vardena som
rekommenderas, for att sedan - om tillagningen inte blir som du ténkt - 6verga till de hdgre vdrdena. Vi rekommenderar att du
anvander medfoljande tillbehor, tartformar och ugnsfasta formar i mérk metall om mojligt. Det gar dven att anvanda formar och
tillbehor i pyrex-glas eller keramik, men koktiderna blir en aning langre. For basta mojliga resultat, f6lj noggrant raden som finns
i tillagningstabellen, speciellt vad géller val av medfdljande tillbehor och pa vilken ugnsfals de skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Genom att anvanda funktionen “OVER/UNDERV. +FLAKT", &r det méjligt att tillaga olika sorters mat samtidigt (till exempel: fisk
och gronsaker) som krdaver samma temperatur, pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kréver kortare tillagningstid och lat
tillagningen fortsatta for matratt som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka fina bakverk pa funktionen éver-/undervarme, och pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i mork metall och placera
dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj funktionen med varmluft och placera tartformarna
i sicksack pa gallren, sa att luftcirkulationen fungerar val.

- For att se om en kaka ar klar, for in en sticka i den hogsta delen av kakan. Om stickan kommer ut och ar torr ar kakan klar.

- Om du anvander teflonformar skall du inte smérja kanterna eftersom kakan eventuellt da inte reser sig jamnt pa sidorna.

- Om kakan “punkteras” under bakningen, anvand en lagre temperatur nasta gang, reducera vatskekvantiteten, och blanda
smeten mera forsiktigt.

- Kakor med vata toppningar (ostkakor eller frukttkakor/pajer) kraver funktionen “OVER/UNDERV. +FLAKT”. Om kakbottnen
blir for vat, byt till Iagre ugnsfals och sprid brédsmulor eller smulade kakor pa bottnen av formen innan du tillsatter
smeten.

Kott

- Anvand alla typer av formar eller glasformar som passar for storleken pa det kottstycke som skall tillagas. Nar du steker
kott ar det bra om du haller lite buljong i botten pa kokkarlet och dser kéttet under tillagningen for att ge det smak. Da
steken ar klar, 1at den vila i ugnen under 10-15 minuter, eller sld in den i aluminiumfolie.

- Da du skall grilla kéttbitar blir tillagningen mer jamn om du anvander delar som ér lika tjocka. Kéttbitar som ar mycket
tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns vid pa ytan, placera dem langre bort fran grillen genom
att placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet efter 2/3 av tiden gatt.

Da du grillar rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten under gallret dar kottet ligger, for att fanga

upp kottsaften. Fyll pa om nédvandigt.

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anvands for att grilla storre bitar kétt och fagel. Satt kottet pa spettet och bind fast med matlagningssnére om det handlar om
kyckling och se till att det sitter fast ordentligt innan du satter in spettets ena ande pa sin plats i ugnens framre panel och satter
den andra anden i stoédet. For att undvika matos och for att fanga upp kottsaften, rekommenderar vi att du placerar en
langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta ugnsfalsen. Spettet har ett plastvred som skall tas bort innan du bérjar
tillagningen, och detta skall anvéndas igen vid tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du branner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza dven i bottnen. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da den bakats 2/3 av
tiden.
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