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1. VALIKUNUPP

Ahju sisseltlitamiseks ja
funktsiooni valimiseks. Ahju
valjalilitamiseks keerake nupp
asendisse ().

2. ANALOOGKELL

3. TERMOSTAADINUPP
Poo6rake nuppu soovitud

temperatuuri seadmiseks.

3 4
4,.LED-LAMP TERMOSTAAT/
EELSOOJENDUS
Lilitub soojendamise ajal sisse.

Lalitub valja, kui soovitud
temperatuur on saavutatud.
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

TRAATREST

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, koogiviljade,
foccaccia jms klpsetamisel
voi siis kiipsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti

Kasutage
toiduvalmistamiseks

voi toena pannide,
koogivormide ja muude
ahjukindlate esemete ja

LIUGSIINID *

Tarvikute ahju panemist

ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT*

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tUlbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

klpsetusndude jaoks alla.
TURNSPIT* * Saadaval ainult teatud mudelitel.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.
/

Suurte lihatUkkide ja
linnuliha Ghtlaseks
rostimiseks.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja
Iikake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siine llespoole ja
tdmmake ornalt alumine osa oma pesast valja: Nuud
saab siinid eemaldada.

« Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide tGlemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl OLEMAS)

E(Iemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini Ulemine klamber riiulisiini kilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
likake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut

teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tdhele! Liugsiinid voib kinnitada tkskoik millisele
tasemele.

POORDVARDA KASUTAMINE (KUl OLEMAS)

Asetage kiipsetusvarras lihatuki keskele ja likake liha
vardale, kuni see istub kindlalt kahvli otsas ja enam
liikuma ei anna (linnuliha siduge eelnevalt n66riga
kokku). Lukake teine kahvel vardale ja libistage see
nii kaugele, et see hoiaks liha kindlalt paigal. Keerake
kinnituskruvi kovasti kinni, et kahvel oma kohal
pusiks. Sisestage ots ahju kiipsetuskambri siivendisse

Pange téhele! Kiipsetusmahlade kogumiseks asetage alla
noérgumispann ja valage sinna 500 ml vett. Et ennast mitte
korvetada, kasutage vardaga toimetamiseks plastist kdepidet
(mis tuleb enne kipsetamist eemaldada).

Selle lisaseadme kasutamine on lubatud ainult koos
Turbogrilli funktsiooniga.
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

.AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.
Eemaldage ahjust kaitsepapp voi labipaistev kile ja
eemaldage ahjust tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund temperatuuril 250 °C,
eelistatavalt konvektsioonkiipsetamisfunktsiooni
abil. Ahi peab sel ajal olema tuhi. Funktsiooni digesti
kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele!l Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE
Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud
sumbolile.

0 VALJAS

Ahju valjalulitamiseks.

() LAMP

=" Ahju lambi sisselllitamiseks.
@ TAVAPARANE KASUTAMINE

Mis tahes tlilipi roogade kipsetamine ainult

dhel ahjutasandil.

TEEMANTPUHASTUS (ainult teatud mudelitel)

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
holbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Seda funktsiooni tohib aktiveerida
ainult siis, kui ahi on kiilm ja parast 200 ml vee
valamist ahju pohja. Seadke taimer 30 minutile ja
temperatuuriks 90 °C. Kui tsukkel on [6petanud,
oodake ligikaudu 15 minutit, enne kui ukse avate.
CONVECTION BAKE (KONVEKTSIOONKUPSETUS)

— Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks
Uhel tasandil. Selle funktsiooniga saab Uhtlase,
kuldpruuni ja krobeda katte ning pdhja.

GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rdstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage ndrgumispann resti alla Gikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.
TURBOGRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada rostimisvarrast (kui on
olemas).

ULESSULATAMINE

*~ Toidu kiiremaks sulatamiseks.

) SUNDOHK

=~ Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu [6hn voi maitse
kanduks ule teisele.

ALUMINE KUUMUTUS

Kasulik roa pohja pruunistamiseks. Seda
funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglase
kiipsetamise, mahlaste roogade |6ppkupsetamiseks ja
kastmekontsentraatide valmistamiseks.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p&drake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

TEEMANTPUHASTUS (kui olemas)
Teemantpuhastusfunktsiooni aktiveerimiseks valage
ahju pohja 200 ml joogivett, keerake valikunupp ja
termostaadi nupp ikoonile .

.ANALOOGKELL

1. Klipsetusaja kaivitamise
ikoon

2. Klipsetusaja [6petamise
ikoon

3. Minutipiiksu maaramise
ikoon

4. Kellakroon
5. Kellaaja maaramise ikoon

.KELLAAJA MAARAMISE IKOON

Vajuta%% kellakrooni neli korda, kuni ekraanil vilgub
ikoon . Keerake kellakrooni, et valida dige aeg, ja
kinnitage see kellakroonile vajutamisega.

Pange tahele! Kellaaeg tuleb méaéarata esimesel kasutamisel ja
parast voolukatkestust.

.KUPSETUSAJA PIKKUSE MAARAMINE

Pikkuse seadmiseks on vaja tapsustada klipsetusaja
[6pp. Parast funktsiooni valimist ja temperatuuri
reguleerimist vastavalt teie vajadustele vajutage
kaks korda kellakrooni, kuni ekraanil vilgub ikoon
4o . Keerake kellakrooni, et maarata klipsetusaja
|6pp ja seejarel kiipsetusaja pikkus. Kinnitamiseks
ja kiipsetamise alustamiseks vajutage kellakrooni:
helisignaal ja vilkuv ikoon &3 hoiatavad teid, kui
kiipsetusaeg on |6ppenud.

Pange tahele! Lihim aeg, mille saate maarata, on 2 minutit.
Maaratud kUpsetusaja Idpuaja kinnitamiseks vajutage
kUpsetamise ajal Uks kord kellakrooni. Satte tihistamiseks
enne selle 16ppu hoidke kellakrooni 5 sekundit all: ahi naaseb
automaatselt kasikUpsetamise juurde. Kui kiipsetamine on
|6ppenud, hoidke helisignaali valjalilitamiseks kellakrooni

5 sekundit all, seejdrel vajutage koigi satete tlhistamiseks ja
kasikipsetamisele naasmiseks veel Uks kord kellakrooni.
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.KUPSETAMISE PROGRAMMIMINE

Klpsetamise algusaja maaramisega on véimalik
funktsiooni algust edasi llkata. Parast funktsiooni
valimist ja temperatuuri reguleerimist vastavalt teie
vajadustele vajutage ks kord kellakrooni. Ekraanil
vilgub ikoon © : kipsetamise algusaja maaramiseks
keerake kellakrooni ja kinnitamiseks vajutage seda.
Ekraanil vilgub ikoon & : kiipsetamise |6puaja
seadmiseks keerake kellakrooni ja vajutage seda
programmi kdivitamiseks. Mélemad ikoonid ® ja &
jaavad polema kuni kiipsetustsiikli alguseni.

. TAIMER

Kui ahi on vadlja lulitatud, saab analoogkella kasutada
minutipiiksuna. Funktsiooni kdivitamiseks veenduge,
et ahi on valja lulitatud, ja vajutage kolm korda
kellakrooni: ekraanil vilgub ikoon . Keerake

kellakrooni soovitud pikkuse maaramiseks ja vajutage

seda taimeri kdivitamiseks: Kui taimer on seatud aja
lugemisel joudnud nulli, kélab helisignaal.

Pange tahele! Lihim aeg, mille saate madrata, on 2 minutit.

Taimeri valjaltlitamiseks enne selle 16ppu hoidke kellakrooni

5 sekundit alla. Helisignaali valjalilitamiseks vajutage Uks kord

kellakrooni.

KUPSETUSTABELID

3. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon on aktiveeritud, lilitab LED-termostaat
sisse signaali, et eelkuumutus on alanud.

Selle protsessi I6ppedes LED-termostaat kustub,
naidates, et ahi on saavutanud seatud temperatuuri:
nild asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mdjuda.

Funktsiooni katkestamiseks suvalisel hetkel lllitage
ahi vélja, keerake valikunupp ja termostaadinupp
asenditesse 0 ja 0 .

TEMPERATUUR KESTUS RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS
(°C) (MIN) TARVIKUD
3
@ Jah 150 - 175 35-90
. . . . a=—=s
Kerkinud / biskviitkoogid 4 1
Jah 150-170 30-90
AaFr akr
— 3
Téidisega koogid EY Jah 150-190 30-85 —J
(juustukook, struudel, dunapirukas) ~ 4 1
5 Jah 150 - 190 35-90 S Py
3
= Jah 160 - 175 20-45
j W
Kiipsised / vdikesed koogid 2 1
~
Jah 150 - 175 20-45 J—
@ Jah 175 - 200 30-40 3
jp W
Tuuletaskud 4 1
~
Jah 170 - 190 35-45 .
3
@ Jah 100 110- 150
jp W
Meringues (Besee) 2 ]
~
Jah 100 130- 150 e
3
@ Jah 190 - 250 12-50
—_r
Pitsa / sai / focaccia 2 ]
~
Jah 190 - 250 20-50 =1
3
o ' =) Jah 250 10-15 Lo
Siigavkiilmutatud pitsa A ]
~
Jah 250 10-20 =1
— 3
Soolased pirukad EY Jah 175-200 35-55 ab=r
(juurviljapirukas, singi-koorepirukas) = 4 1
& Jah 175 - 190 45-60 RPN, P
@ Jah 175 - 200 20-30 3
jp W
Volovanid / lehttainast kiipsised 2 1
~
Jah 175 - 190 25-45 .
Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / 3
Jah 200 45 - 65
kannelloonid @ @ AR
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TEMPERATUUR KESTUS RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS °C) (MIN) TARVIKUD
L / vasikaliha / veiseliha / sealiha 1 k = Jah 200 80-110 3 |
ammas / vasikaliha / veiseliha / sealiha 1 kg a -
3
Kana/ janes / part 1 kg @ Jah 200 50-100 U ,
. 2
Kalkun / hani 3 kg @ Jah 200 80-130 ! )
Kiipsetatud kala / illote (fileena, tervena) = Jah 175 - 200 40-60 3 |
lipsetatud kala / en papillote (fileena, tervena a
Taidetud koodgiviljad — 2
ES Jah 175 - 200 50-60
(tomatid, suvikoérvitsad, baklazaanid) a L J
2 1
— 200 55-70*
. — Avveenn s~ S
Kiipsetatud kana 1-1,3 kg . co_50 ) ]
_ _ _
5

Rostleib ja -sai — 200 2-5

d
Kalafileed / -steigid @ — 200 20-30* _\“f"’_ \vwi\/f
o porgenadieti =) - 00
Rostitud veiseliha, toores 1 kg — 200 35 - 45 ** _\;"_
Lambakoot / -jalg — 200 60 -90 ** ;p
Ahjukartulid — 200 45 - 55 % ;,
Kébgiviljagratasn — 200 20-30 _\;"_
Lasanje ja liha & Jah 200 50-100 *** _\_Ti___!’_ ;,

Jah 200 45 -100 ***

®
J
i
b)

Liha ja kartulid

—

Jah 175 30-50 ***

Kala ja koogiviljad

|
[

* Poodrake toitu poole kiipsetusaja moéddudes.
**Vajaduse korral podrake toit Umber parast 2/3 kiipsetusaja moéoddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

FUNKTSIOONID @ ‘ @ ‘ g Q}

Tavapdrane Grill Turbo Grill ‘ Konvenktsioonkiipsetus ‘ Sundéhk
s AFe — ~ — SESS)
TARVIKUD Ahjuplaat véi . rasvavann/ .. Nérgumispann / Podrleva praevarda Nérgumispann 500
Traatrest koogivorm restil kipsetusplaat vOi kipsetusplaat pesa ml veega
ahjuplaat restil (kui olemas)

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Klipsetusaeg ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid KUPSETAMINE

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka plreksklaasist ja

Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kddogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust vdlja varem ja jatke
pikemat kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist véi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Viimistlege kuiva

lapiga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
iithendada.

- Arge kasutage sddvitavaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Pdrast iga kasutust jatke ahi jahtuma ja puhastage
see, eelistatavalt veel siis, kui see on soe, et
eemaldada toidujaakidest tekkinud sadestused voi
plekid. Kéigi suure veesisaldusega toitude keetmise
tagajarjel tekkinud kondensaadi kuivatamiseks
laske ahjul taielikult jahtuda ja puhkige siis riide voi
kasnaga kuivaks.

- Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
teemantpuhastusfunktsioon (kui olemas).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

- Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

KATALUUSIPANEELIDE PUHASTUS
(AINULT TEATUD MUDELITEL)

Ahi voib olla varustatud spetsiaalsete katalltiliste
paneelidega, mis hélbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertostmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et tlaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

0 0
[ (
5 0

KatalGutiliste paneelide isepuhastustoime

tohusaks kasutamiseks soovitame ahju kuumutada
umbes tund aega 200 °C juures funktsiooniga
Konvektsioonkiipsetus. Ahi peab sel ajal olema tihi.
Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahelel Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid,
mis voivad katalUUtilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda.

Kui vajate asenduspaneele, podrduge teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lahti, vahetage pirn ja keerake kate
tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tGUp G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn
on loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus
tubade uldiseks valgustamiseks (EU madrus nr 244/2009).
Pirnid on saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, arge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sdrmejaljed voivad seda kahjustada.
Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi
pannud.
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ULEMISE KUTTEELEMENDI LANGETAMINE 3. Kitteelemendi asendi taastamiseks tostke
(AINULT TEATUD MUDELITEL) seda Ulespoole ja tommake samal ajal natuke
1. Eemaldage kiilgmised riiulisiinid. enda poole. Veenduge, et kiitteelement jadks
kiilgmistele tugedele toetuma.

2. Tommake kitteelementi pisut valjapoole ja laske
allapoole.

ﬁ'—.\ / \‘ <.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE 3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. kinnitage Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi:
Veenduge, et need liiguvad |6puni alla.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni - arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks Iikake seda edasi kinni, Vajutage 6rnalt, et kontrollida, kas sulgurid on diges
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast asendis (ainult teatud mudelitel).

lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.
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RIKKEOTSING

Probleem

Véimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei toota.

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti
Uhendatud.

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
vooluvéorku Ghendatud.

LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
pusib.

Kellaaeg on vale.

Voolukatkestus.

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
vooluvérku Uhendatud. Kellaaeg tuleb nullida
vastavalt peattkis,lgapdevane kasutamine”
toodule.

Uks ei sulgu korralikult.

Fiksaatorid on vales asendis.

Veenduge, et fiksaatorid oleks diges asendis,

nagu on kirjeldatud ukse eemaldamise ja
tagasipaigaldamise juhistes jaotises ,Puhastamine ja
hooldus”.

Kiilastage meie veebisaiti docs.hotpoint.eu

- +  QR-koodi kasutamine
«  Teise vdimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage

P P

| !E | Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist.
L

P

n neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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