INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

" RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Descarcati manualul cu instructiuni complet de pe
site-ul http://docs.whirlpool.eu sau sunatila numarul
indicat pe certificatul de garantie.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le laindemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se inflerbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementelor fierbinti. Copiii cu varste mai
mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat,
cu exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este cripats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu
incercati NICIODATA s3 stingeti un incendiu folosind
apa: opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ignifuga.

M\ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nu amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite,
linguri si capace nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani)decatdacasuntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
catre copii fara a fi supravegheati.

M\ Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.

UTILIZAREA PERMISA

AN ATENTIE: aparatul nu trebuie s& fie pus in
functiune prin intermediul unui comutator extern,
precum un temporizator, sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.

A\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

MNNu este permisd nicio altd utilizare (de ex,
incalzirea incaperilor).

A\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s3 fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesarad) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
deplastic, polistiren etc.) nutrebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. Intimpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.

O\ Efectuati toate operatiile de taiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

M\ 1n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou
despartitor (neinclus in dotarea aparatului) in
compartimentul de sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul esteaccesibil), fie prinintermediul
unui intrerupator multipolar situat in amonte de




priza, in conformitate cu normele privind cablurile
electrice, si trebuie sa fie impamantat in conformitate
cu standardele nationale privind siguranta electrica.
MANu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu
functioneaza corespunzator sau daca a fost
deteriorat sau a cazut pe jos.

Ain cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-vé c& aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii &.9 .

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la
intamplare, ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de
autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor. Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea,
valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile
locale competente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat in
conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurator si
sanatatii persoanelor.

Simbolul g de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la un centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea
aparatului cu cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepardrii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat respectd cerintele de proiectare ecologicd prevdzute de
Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-2.

NOTA

Persoanele care poartd un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cuinductie dacd aceasta este pornita. Cdmpul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul
sau producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical
similar pentru a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot
aparea asupra acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale
plitelor cu inductie.




INSTALARE
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CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electricd trebuie efectuata inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuatd de personal calificat care cunoaste reglementirile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia
trebuie efectuata in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicata pe placuta cu date tehnice, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentruimpamantare) de dimensiuni corespunzitoare.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

WhWool ) 6la. 2

1. Plita
2. Panou de comanda

PANOUL DE COMANDA
‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. Buton de Pornire/Oprire 6. Indicatori de temporizare activi pentru zona functionare
2. Nivel de gatit selectat selectata 10. Indicator luminos - functie activa
3. Indicator de selectare a zonei 7. Indicatorul duratei de preparare 11. Buton 6™ Sense/Blocare taste — 3 secunde
4. Buton de selectare a zonei de gatit 8. Buton de activare temporizatorului
5. Pictograma functiei speciale 9. Butoane de reglare a duratei de gatire si de
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ACCESORII

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigdi din material feromagnetic
care suntadecvate pentru utilizarea pe plite cu inductie:

AN > - otel emailat

- fonta
@ @ + oale si cratite speciale din otel inoxidabil,
adecvat pentru gatit cu inductie

Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul M (de
obicei, acesta se afld pe partea inferioard). Puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd oalele sunt magnetice.

Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.
Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul
efectiv al suprafetei feromagnetice.

Anumite oale si cratite au doar o parte a portiunii inferioare confectionata
din material feromagnetic, celelalte portiuni fiind confectionate din alte
materiale nepotrivite pentru gatit cu inductie. Aceste zone se pot incalzi
la niveluri diferite sau la temperaturi mai scazute. In anumite cazuri,
cand partea inferioara este confectionata in principal din materiale
neferomagnetice, este posibil ca plita sa nu recunoasca cratita si, prin
urmare, nu va activa zona de gatit.

Pentru a asigura eficientd maxima, utilizati intotdeauna oale si cratite cu
partea inferioara plata, care distribuie caldura uniform. Daca partea inferioara
nu este uniformd, acest lucru va afecta puterea si conducerea caldurii.

PRIMA UTILIZARE

Oalele goale sau oalele cu baza subtire

Nu amplasati oale si tigdi goale pe plita pornita. Plita este dotatd cu
un sistem de sigurantd intern care monitorizeaza in mod constant
temperatura, activand functia de "oprire automata” la detectarea unor
temperaturi inalte. Atunci cand este utilizata cu recipiente goale sau cu
recipiente care au baze subtiri, temperatura poate creste foarte rapid, iar
functia de "oprire automata” nu poate fi declansata imediat, determina
astfel deteriorarea tigdii sau suprafetei plitei. Dacd se intampla acest lucru,
nu atingeti nimic si asteptati pand cand se racesc toate componentele.
Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

Diametru minim al bazei oalei/tigdii pentru diferitele zone de gatit
Pentru a asigura functionarea corectd a plitei, utilizati oale cu un diametru
minim adecvat (consultati desenul de mai jos).

Utilizati intotdeauna cea mai adecvatd zona de gatit pentru diametrul
minim al partii inferioare a oalei.

Asezati oala si asigurati-va ca este bine centrata pe zona de gatit utilizata.
Este recomandat sa nu utilizati oale care depdasesc perimetrul zonei de

gatit utilizate.
& min. @ min.
150 mm 1Hm
@ min.
1Hm

ADAPTOR PENTRU OALE/CRATITE NEPOTRIVITE PENTRU GATIT
CU INDUCTIE

Utilizarea acestui accesoriu face posibila folosirea oalelor si cratitelor care
nu sunt potrivite pentru plite cu inductie. Este important sa retineti ca
utilizarea acestuia afecteaza eficienta si, in consecintd, durata necesara
pentru incalzirea alimentelor. Utilizarea trebuie limitatda deoarece
temperaturile atinse pe suprafata sa depind in mod semnificativ de oala/
cratita utilizatd, platitudinea acesteia si tipul de aliment gatit. Utilizarea
unei oale sau cratite cu un diametru mai mic decat discul adaptorului
poate cauza acumularea unui nivel de caldura care nu este transmis la
oald sau cratitd, lucru care poate innegri atat plita, cat si discul. Adaptati
diametrul oalelor/cratitelor si plita la diametrul adaptorului.

3
5

wn1
3

@ min.

uiig

100 mm

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setatd la puterea maxima posibila.
Reglati setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta
dumneavoastra conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectata pentru plits, unele dintre nivelurile
de putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincélzire
rapidd) ar putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea
limitei selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apasati si mentineti apasat butonul "+" timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apasati O pentru a confirma.

Folositi butoanele "+" si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW —
7,2 kW.

Nivelul de putere selectat va ramane stocat in memorie chiar dacd
alimentarea cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati- si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectuarii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul
"EE” si se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

« Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

« Asteptati secventa de pornire; -

. Tndecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+” 5i L&) % simultan timp
de cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea "Remedierea
defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

« Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

« Asteptati secventa de pornire;

«In decurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei
de gatit din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin
3 secunde (conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisaj va aparea "DE".

3 sec.
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UTILIZAREA ZILNICA

' RO

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ
1 secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate
zonele de gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gatit dorita urmarind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

V3 rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand in considerare atat baza, cat si marginea superioard a
Cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedica incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SIREGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gatit:

Selectati zona de gatit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0”.

Fiecare zona de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"-", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincalzire rapida (Booster), indicata pe
afisaj cu litera "P".

I —| Afisajul indicatorului de putere
'-' ¢+ ——| Indicator pentru zona de gadtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gatit:

Selectati zona de gdtit care urmeaza sa fie opritd apasand butonul de selectare
azonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreaptad jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

FUNCTII

Pentru a dezactiva imediat, apdsati si tineti apdsat butonul de selectare a
zonei timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare
indicatorul de caldura reziduala "H".

S BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul 6™ Sense/Blocare taste. Emiterea
unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul
cé functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([©_). Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de activare.

- O + TEMPORIZATOR

Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate
zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gatit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apadsatibutonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+"si "—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizatd va fi aprins.

La cateva secunde dupa ultima atingere, cronometrul va incepe numaratoarea
inversa, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit
se va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificata in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau
cea mai scurtd durata de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent
indicd zona pentru care durata de preparare este vizibila pe afisaj.
Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zond, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gatit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apésati butonul cu pictograma ceas ( (O ) timp de 3 secunde. Ca
alternativa, apdsati butonul cu pictograma ceas si apoi apasati si mentineti
apasat butonul "—" pand cand "0:0"” este afisat pe ecran.

6™ SENSE

Butonul "6 Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul "6 Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”".
Pentru a dezactiva functia speciala si a reveni la modul manual, selectati zona
de gatit si apasati butonul "6t Sense” din nou.

Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

19 TOPIRE

Aceastd functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala
pentru topire si sa mentineti starea acestora fdra riscul de a le arde.
Metoda este ideald deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

199 MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sa pastrati alimentele la o temperatura
ideald, de obicei, dupa finalizarea prepardrii sau cand doriti sa reduceti

foarte lent nivelul lichidelor. Functia este ideala pentru servirea alimentelor
la temperatura perfecta.

T+ FIERBERE LA FOC MIC

Aceastd functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de
fierbere la foc mic, ceea va permite sd preparati alimentele pe o perioada
mai lunga, fara riscul de a le arde. Aceasta este ideala pentru retetele care
impun o durata lunga de preparare (orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

T FIERBERE

Aceasta functie va permite sd aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Turnati in tigaie aproximativ 2 litri de apa (de preferintd, la temperatura
camerei) silasati-o descoperitd.n orice caz, este recomandat sa supravegheati
apa care fierbe si sa verificati cu regularitate cantitatea de apa ramasa.
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INDICATORI

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare "H”, aceasta inseamna ca zona de gdtit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activata,
dar a fost incalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o

oala fierbinte a fost asezata pe aceasta.
Atunci cand zona de gatit s-a rdcit, litera "H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

s . o
— ' VAS DE GATITPOZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu
inductie, dacd nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune
adecvatad pentru zona de gatit selectata. Daca in interval de 30 de secunde
nu este detectata niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE

UTILIZAREA NIVELULUI
(indicatia poate fi modificatd in functie de experientd si de obiceiurile de a gati)

P Incélzire rapida

Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida,
in cazul apei, sau pentru incdlzirea rapida a lichidelor de la gatit.

Putere maxima
8-9 Prajire — fierbere

Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe
rapid.

Rumenire — prdjire — fierbere
—frigere la grdtar

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gdti si a frige la gratar (pentru un
interval scurt de timp, 5 - 10 minute).

Putere ridicata Rumenire — preparare —

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar

prdjire —frigere la gratar

6-7 |nabu§|re|; g:gjtlarf - frigere (pentru o duratd medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4_5 Preparare — inabusire — Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la grdtar

(duratd lunga).

Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste)

Topire — decongelare
Putere scazuta —mentinere la cald —
condimentarea pilafului

s 3-4 Preparare — clocotire — cu lichide (de ex. apa, vin, supa, lapte), condimentarea pastelor fainoase.
ingrosare — condimentarea
-3 pastelor fdinoase Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un
litru: orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap4, vin, supa, lapte).
Ideala pentru ainmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea

gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).

Idealad pentru a mentine la cald mancarea dupa terminarea gatitului, pentru a
condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu
un accesoriu adecvat pentru inductie).

Putere zero 0 Suprafata de sprijin

Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe cdldura reziduala la
terminarea gatitului, semnalata cu "H").

INTRETINEREA SI CURATAREA

AVERTISMENT
+  Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

- Inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala

("H"”) a disparut.

Important:

+  Pdtrunderea lichidului in zonele de gdtit poate provoca deplasarea

« Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarmd deoarece acestia pot sau vibrarea vaselor de gatit.

deteriora suprafata din sticla.

+  Uscati temeinic plita dupa ce o curdtati.

«  Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupd ce s-a racit) pentru a

elimina depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

Dacd pe suprafata din sticld apare sigla iXelium™, inseamna cd plita a

+  Osuprafata care nu este mentinuta curata poate reduce sensibilitatea  fost tratata cu tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool

butoanelor panoului de comanda.

care asigura rezultate de curatare perfecte si mentine suprafata plitei

- Utilizati o razuitoare numai dacé rdman resturi de alimente prinse ~ stralucitoare pentru mai mult timp.
de plitd. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru  Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:

a evita zgarierea sticlei.

+  Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezitd cu apa sau

«  Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza cu detergent universal pentru suprafete din sticld.

plita si trebuie sa fie indepartate imediat.
- Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

+  Pentru rezultate optime, lasati o laveta umeda pe suprafata din sticla
a plitei timp de cateva minute.

Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

' RO

- Controlati sé nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

- Dacad, dupad utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o

de la reteaua de alimentare cu energie electrica.
- Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele vdrsate din oale sau obiectele de

orice tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental

functia de blocare a panoului de comanda.

COD AFISA)J DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gatit nu sunt | Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gdtit | de doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a
FOE1 solicitata. sau nu sunt compatibile cu una sau | restabili functionarea zonei de gatit. Apoi,
mai multe zone de gatit. incercati sa folositi accesoriile pentru gatit
cu o zona de gatit diferita sau utilizati alte
accesorii pentru gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuata | cu energie electrica conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | "CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA RETEAUA  DE | CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CUENERGIEELECTRICA".
FOEA Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura interna a partilor | Asteptati ca plita sa se rdceasca inainte dea o
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
FOE2, FOE4, FOES, Deconectati plita de la reteaua electrica.
FOES8, FOEC, F1ET, Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
F6ET1, F7E5, F7E6 Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.
dE Plita nu creste temperatura de incalzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful "MOD
[atunci cdnd plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO”.
opritd]
Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteaza | Consultati paragraful “Setarea nivelului de
deex: =t — —| speciale. nivelurile de putere in conformitate cu | putere”.
valoarea maxima setatd pentru plita.
deex: P —§ Plita stabileste automat un nivel | Regulatorul de putere limiteazd | Consultati paragraful “Setarea nivelului de
[Nivel de putere mai mic minim de putere pentru ca zona de | nivelurile de putere in conformitate cu | putere”.
decét nivelul solicitat] gatit sa poata fi utilizata. valoarea maxima setata pentru plita.

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse
sunete, precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la
accesoriile pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare

de ingrijorare.

ale cratitelor (de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate
din straturi diferite de material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit
folosite si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv
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SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam sa va
inregistrati produsul pe www.whirlpool.eu/register .

iNAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POSTVANZARE:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor
din GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR SI DUPA CONTROALELE
MENTIONATE, CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE.

Pentru asistenta, sunati la numarul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.whirlpool.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistentd tehnica post-vanzare,
specificati intotdeauna:

« o scurtd descriere a defectiunii;

« tipul simodelul exact al aparatului;

=
I G CEX

4

«numdrul de service (numdrul care se gdseste dupa cuvantul “Service”
de pe placuta cu date tehnice). Numarul de service este indicat, de
asemenea, in certificatul de garantie;

ivAKeyS 0000 000 00000

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastrd de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sd contactati un
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea
garantia ca se folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi
executate corect).

In cazul unei instalari nivelate, apelati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi 4801 211 00112.

400011478944
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