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DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY

BEZPECNOST VASEJ AJ INVCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
Tento ndvod a samotny spotrebi¢ poskytuji bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

/ Toto je symbol nebezpecenstva, tykajtici sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozorfiuje na mozné rizikd hroziace ich osobe a inym.
/A Vsetky bezpecnostné upozornenia si oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi terminmi:

& NEBEZPECENSTVO Oznacuje nebezpecné situdcie, ktoré, ak sa im nepredide, sposobia vazne zranenia.

/I\ VAROVANIE

Vo vietkych bezpecnostnych upozorneniach sa uvadzaju podrobnosti tykajtice sa potencidlneho rizika, ako aj odportcania ako predchddzat riziku poranenia a ako

znizovat riziko zasiahnutia elektrickym prddom ndsledkom nespravneho pouzivania spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujtice pokyny:

- Pred vykondvanim akéhokolvek ikonu instalacie musite spotrebic odpojit od elektrickej siete.

- InStaldciu a tdrzbu musi vykondvat kvalifikovany technik, v sdlade s pokynmi vyrobcu a vnitrostatnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v navode na pouZivanie.

- Podla platnych predpisov musi byt spotrebi¢ uzemneny.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol aZ k napajacej elektrickej zasuvke.

- Priin3taldcii v silade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto spina so vzdialenostou medzi kontaktmi aspofi 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky a predlzovacie kable.

- privytahovani zastrcky z elektrickej zasuvky netahajte za kébel.

- Poinstalacii nesmu byt elektrické Casti pre pouzivatela pristupné.

- Nedotykajte sa spotrebica mokrymi ¢astami tela ani ho nepouzivajte, ak mate bosé nohy.

- Spotrebic je urceny iba na pouzivanie v domdcnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouZitie (napr.: vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody v pripade nespravneho pouZivania lebo nespravneho nastavenia ovlddacov.

- Spotrebi¢ nesmi pouzivat osoby (vrétane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami alebo ktoré nevedia spotrebic pouzivat
aneboli o jeho pouzivani poucené osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

- Pristupné casti sa pocas pouzivania mozu velmi zohriat. Malym detom nedovolte, aby sa pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

- Podas a po pouZiti spotrebica sa nedotykajte ohrevnych clankov ani vntitorného povrchu - hrozi nebezpecenstvo popélenin. Nedovole, aby sa spotrebic dostal do
kontaktu s tkaninami alebo inym horfavym materidlom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.

- Poukondeni pripravy jedla ddvajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor, nechajte, aby pred pristupom do riry hortca para postupne unikla. Ked'sd dvierka
spotrebica zatvorené, hortici vzduch unikd otvormi nad ovlddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Privyberani nddob a prislusenstva z horticej riiry pouzivajte ochranné rukavice, dévajte pozor na ohrevné cldnky.

- Do riry ani jej blizkosti nekladte horfavy materidl: v pripade ndhodného zapnutia riry hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

- Nezohrievajte ani nevarte v riire uzavreté nadoby ani pohdre. Tlak, ktory vznikne vnditri obalu, moZe spdsobit vybuch a poskodenie spotrebica.

- NepouZivajte plastové nddoby.

- Prehriaty olej sa mdZe vznietit. Pri priprave jeddl s vysokym obsahom tukov a oleja dévajte pozor.

- Pocas susenia potravin nenechdvajte riru bez dozoru.

- Akpri priprave jedal pouzivate alkoholické ndpoje (napriklad rum, kofiak, vino a pod.), pamétajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MéZe tym
vzniknit riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym ¢clankom vznietia.

Likvidacia domacich spotrebicov
- Tento spotrebi je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v silade s predpismi o likvidacii odpadov. Pred likvidaciou odrezte

privodny elektrick kabel.
- Podrobnejsie informdcie 0 zaohchadzani, zbere a recyklacii tohto spotrebica dostanete na miestnom trade, v zbernych surovindch alebo v obchode, kde ste
spotrebi¢ kipili.

_ Oznatuje nebezpeéné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spésobit vazne zranenia.
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INSTALACIA

Po vybaleni rdry skontrolujte, ¢i sa spotrebic pri preprave neposkodil a ¢i sa dvierka spravne zatvéraju. V pripade problémov zavolajte predajcu alebo najblizsiu
prevadzku servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri intaldcii iba vyberte riru zo zékladne z polystyrénu.
PRIPRAVA SKRINKY, KDE MA BYT RURA VSTAVANA

Nabytok, ktory bude v kontakte s rirou, musi odolavat teplu (min. 90 °C).
+ Pred vsadenim riry urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstraiite odrezky a piliny.
«  Poinstaldcii nesmie byt spodnd cast riry pristupna.

Na zarucenie spravnej cinnosti spotrebica zaructe, aby nebola prikryta minimdlna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom riry.
ELEKTRICKE ZAPOJENIE
Skontrolujte, ¢i napétie uvedené na vyrobnom stitku zodpovedd napétiu v elektrickej sieti domécnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji riry
(viditelny pri otvorenych dvierkach).

Vymenu napéjacieho elektrického kbla (typ HO5 RR-F 3x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikdr. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE 0DPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrénte vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nélepky z prislusenstva.

- Lnrury vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izola¢ného materidlu a
konzervacného tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni nevesajte.

- Vnitro rdry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do horticej riry; spdsobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, pretoZe by sa tym mohol poskodit smalt.

- Skontrolujte, ¢i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti rary nemézu prist do styku s jej horticimi ¢astami alebo ¢i sa nemézu zachytit do
jej dvierok.

- Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalovych materidlov

V3etky obalové materialy sa mozu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recykldcie (¢%). Z tohto dovodu sa rézne Casti obalu musia zodpovedne likvidovat,

v plnom silade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v silade s eurdpskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni - Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likviddcii uZivatel prispieva k tomu, Ze likviddcia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol ﬂ na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamené, Ze s vjrobkom sa nesmie zaohchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat

v prisluSnom zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Uspora energie
- Predohrev riry pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované pekdce, pretoZe velmi dobre pohlcuju teplo.
- Rdru vypnite 10/15 minut pred nastavenym ¢asom ukondenia pecenia. jedlo, ktoré si vyZaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rdry.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tato rira bola vyrobend tak, ze moze prist do kontaktu s potravinami, v stilade s eurdpskym nariadenim (C €) ¢. 1935/2004 a bola navrhnutd, vyrobena
a predand v sdlade s bezpecnostnymi poziadavkami ,Nizkonapatovej” smernice 2006/95/ES (nahrédza 73/23/EHS v zneni nasledujtcich Gprav), ochrannymi
poZiadavkami smernice ,EMC” 2004/108/ES.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, ¢ je elektricka siet pod napétim a i je rdra pripojend k elektrickej siefi.
Rdru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rdru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.
«  DOLEZITE UPOZORNENIE: pocas automatického cistenia sa dvierka riiry nedajui otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuji automaticky (pozrite odsek
,CyKlus Cistenia riry pyrolytickou funkciou”).

Elektronicky programator nefunguje:
« Aksana displeji zobrazuje pismeno ,F “ a po fiom islica, zavolajte najblizsie servisné stredisko. \/ takom pripade uvedte islo nasledujtice po pismene , F .

SERVIS

Skor, ako zavoldte popredajny servis:
1. Skdste problém vyriesit sami pomocou odpordcani uvedenych v ,Prirucke na odstraiiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a znova zapnite. Skontrolujte, ¢i sa tym problém nevyriesil.
Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizSim popredajnym servisom.
Vidy uvedte:
« krétky popis poruchy;
typ a presny model rdry;
« servisné Cislo (Cislo uvedené po slove ,Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vndtornom okraji rary (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo sa uvadza aj na zarucnom liste;
vasu Uplnd adresu;
« vase telefénne islo.

LWL
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obratte sa na stredisko autorizovaného servisu (zaru¢i sa tym poufitie origindinych nahradnych dielov a spravny postup pri oprave).

CISTENIE

& VAROVANIE - N? clsvt'en‘le n.lkdy n?pouzwa]?e zariadenia vyuZivajtice prud pary.
- Rurudistite, iba ak je chladna.

Pred udrzbou odpojte elektrické napajanie.

Povrch niry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa tieto vjrobky nahodou dostanii do kontaktu so

spotrebicom, ihned'ho utrite vihkou handrickou.
Povrch distite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek cistiaceho prostriedku na riad. Ukon¢te suchou handrou.
Vniitro riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani kovové skrabky alebo drétenky. Casom by poskodili smaltovany povrch a sklo dvierok.
Po kazdom pouziti nechajte riiru vychladnt a potom ju vycistite, kym je eSte vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny sposobené zvyskami jedal (napr.
pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
«  PouZivajte znaekové @istiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok ocistite vhodnym kvapalnym diatiacim prostriedkom. Vybratie dvierok riry ulahuje cistenie (pozrite UDRZBA).
Horny ohrevny élanok grilu (pozrite cast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektorjch modeloch), aby sa dal vycistit strop rdry.
POZNAMKA: pocas dihého peceniajedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni moze
tvorit skondenzovana voda. Ked'riira ochladla, souste vniitro dvierok utierkou alebo Spongiou.
Prislusenstvo riry:
lhned'po poufZiti prisludenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, manipulujte s nim pouZitim rukavic.
LZvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo $pongiou.
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by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu rdru v ¢innosti pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu.
« Potom, pred ostranenim v3etkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladnit.

UDRZBA

/I\ VAROVANIE j

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:
1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (Obr. 1).
3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolhia (D) (Obr. 2).

Montaz dvierok:

1. Vsuiite zdvesy na miesto.
2. Dvierka tplne otvorte.
3. Spustite obe tchytky.

4. Iatvorte dvierka.

Pouzivajte ochranné rukavice.
Pred vykonanim nasledujicich iikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.
Pred udrzbou odpojte elektrické napajanie.

d |

8

0Obr. 1

PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

0Obr.2

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prisluenstva (Obr. 3).
2. Ohrevny cldnok trosku vytiahnite (Obr. 4) a spustte (Obr. 5).

3. Priopdtovnej montdzi ohrevného clanku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pricom sa uistite, Ze sa opiera o bocné drZiaky.
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymerite Ziarovku (pozrite si tidaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (Obr. 7).
3. Ruru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

— A S—/
), ek

Obr. 6 Obr.7

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vikonom 25 — 40 W/230V typu E-14, 300 °C alebo halogénové Ziarovky s vykonom 20 — 40 W/230V typu G9, T300 °C
(vzavislosti od modelu).

- Liarovky dostanete v prevadzke servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:
ruru neuvadzajte do cinnosti bez namontovaného krytu lampy.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENI NAJDETE V ODSEKU 0 INSTALACHI

O O OO0
@ ————c—————c—— @
(7 2\
IR ==Z o
/ @)
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Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny Stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilany systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢ldnok (nevidno ho)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- Chladiaci ventildtor mdZe ostat v ¢innosti urcitd dobu aj po ukoneni pecenia a vypnuti riry.

e N oW =

o
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prisluenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0 0
[ [
0
0br.3 Obr.4
| — =

Obr.7 Obr. 8

0Obr.9

Nédoba na odkvapkavanie (Obr. 1
Pouziva sa na zachytdvanie odkvapkdvajticeho tuku alebo Castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouziva ako plech, napr. pri peceni masa, hydiny, ryb, so zeleninou
alebo bez zeleniny. Do nddoby na odkvapkévanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (Obr. 2)

Na pecenie susienok, koldcov a pizze.

Dréteny rost (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drziak na plech na pecenie, formy na kolce alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. MoZete ho vsundt na
[ubovolnd Groven v rdre. Rost méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (Obr. 4)

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odporica vykonat
automaticky distiaci cyklus (pozrite CISTENIE).

Otodny raZeii (Obr. 5)

Otocny raZeii pouZivajte podfa pokynov v Obr. 9. Odporicania ndjdete aj v casti ,Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava na grilovanie (Obr. 6)

Stprava obsahuje drdteny rost (6a) a smaltovand nadobu (6b). Ttito stipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Obr. 7)

Pouzivajte iba priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho nazadni stenu vnutra riiry, oproti ventiltoru. Moze sa umyvat'vumyvacke riadu a pouziva sa pri peceni
s ventildtorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

UmoZiiuju vytiahnut rosty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vietky casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.
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POPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Gombik ovladania funkci

2. Ovladaci gombik ¢asomera

3. Ovladaci gombik termostatu
4. Cervend kontrolka termostatu
AKO ZAPNUT RURU

Casomer umoZiiuje nastavenie doby od 1 po 60 mindit.
Aby ste nastavili casomer, odporticame otocit ovlddaci gombik smerom vpravo o cel jednu otacku a

vratit ho do polohy Zelanej doby.

Po uplynuti nastavenej doby zaznie zvukovy signél

TABULKA S POPISOM FUNKCIi

FUNKCIA POPIS

O OFF Na prerusenie pripravy jedla a vypnutie rdry.

-6 ZIAROVKA Zapnutie vndtorného osvetlenia rdry.
Funkcia vhodnd na pecenie v3etkych druhov jedél na jednej trovni. Riru predohrejte na Zeland teplotu a potraviny vlozte do rdry po

@ STATICKY OHREV | indikacii dosiahnutej nastavenej teploty. Pri peceni sa odport¢a pouzivat druhd alebo tretiu droveri v riire. Této funkcia je vhodnd aj
na pripravu hotovych mrazenych jedal. DodrZiavajte pokyny na obale.

= . Na pecenie kolacov s vihkou pinkou (slanych alebo sladkych) a piz na jednej Grovni. Této funkcia je ideédIna aj na pecenie na dvoch

'y KOLACE o . ) . o gy o )

= Grovniach. Ak je to potrebné, odpori¢ame zmenit polohu jedal, aby boli jedla uvarené rovnomernejsie.
Na grilovanie rebierok, 3pizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Riru predohrejte pocas 3 - 5 min. Pocas

@ GRIL pecenia musia ostat dvierka rdry zatvorené V pripade pecenia masa sa odporica naliat trochu vody do nadoby na odkvapkavanie
vloZenej na prv troven v rire. UmoZni to zniZenie mnozstva dymov a zabréni vystrekovaniu tuku. Odporticame otocit potraviny
pocas pripravy.
Na grilovanie velkych kusov mésa (roast beef, pecené mésd). Pocas varenia musia ostat dvierka riry zatvorené. V pripade pecenia

TURBOGRIL | masa sa odportca naliat do nddoby na odkvapkavanie trochu vody a vsuntt ju na prvi Grove v riire. ZniZi sa tym mnozstvo dymov a
tuk bude vystrekovat menej. Pocas pripravy maso obracajte.

ROZMRAZOVANIE Fun!(ciu mﬁ%etg pouZivat na urychlenie rozmrazenia potravin na izbovi teplotu. Potraviny treba vloZit do riry zabalené, predidete
tak ich vysuseniu.

SPODNY OHREV + e i A )
VENTILATOR Na pecenie na jednej Grovni, napr. ovocie, torty, zelenina, pizza, hydina.
KONVENCNE | Na pripravu (bez predohrevu) jedal, ktoré si vyzaduju rovnaké teploty pripravy jedla na jednej alebo viacerych drovniach (napr. ryby,
PECENIE zelenina, petivo) bez toho, Ze by sa prenéd3ala vona jedného jedla na iné.
Q SPODNY OHREV Funkcia sa moze pouZit na dopecenie plnenych tort alebo na zahustenie polievok. Pouzivajte tuto funkciu pocas poslednyich

10/15 min pecenia.
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

Recept Funkcia | Pre- Urovei |Teplota | Doba |Prislusenstvo riry
dohrev | (od spodu) | (°C) (min)

Kysnuté kolace @ fno 2 160-180 | 35-55 |Rost + forma na kold¢
Susienky/Kolaciky @ Ano 3 170-180 | 15-40 |Plech na pecenie
Odpalované cesto C] Ano 3 180 30-40 |Plech na pecenie
Slané a sladké odpalované cesto @ Ano 3 180-200 | 20-30 |{Plech na pecenie
Snehové susienky @ Ano 3 90 | 120-130 |Plech na pecenie
Jahnacie/telacie/hovadzie/bravéové @ Ano 2 190-200 | 90-110 ::gz::; ;;;fﬂt\lljapkavame aleborost +
Kurtailiciatica O] oo | 2 [ oo esas |marsodoaidancabonst
Moriak/hus C] fino ) 190-200 | 140-180 szldoba na odkvapkdvanie alebo rost +

nadoba z pyrexu
Pecené ryby/ryby pecené v alobale (filé, v celku) @ Aino 2 180-200 | 50-60 :::35: ;:;ril;\lljapkavame alebo oSt +
Lasagne/Zapecené cestoviny/Cannelloni/Nakypy @ fno 2 190-200 | 45-55 |Ro3t+ nddobaz pyrexu
Chlieb/Postich C] fino 2 190-230 | 15-50 g:g:nbiz na odkvapkdvanie alebo plech na
Pizza @ fno ) 230-50 | 720 Natjob'a na odkvapkdvanie alebo plech na

pecenie
Hrianky @ fno 4 200 2-5  [Rost
Gratinovana zelenina @ Ano 3 200 15-20 | Rost + nadoba z pyrexu
Grilované rybie filé @ Ano 3 200 30-40 |Ro3t + nddoba z pyrexu
Klobasky/Spizy/Rebierka/Hamburger @ fino 4 200 | 30-50 E:;\t;n\?(:)?)tl):v?g ;S:;E ksz;l;tl,fena E
Plnené kolace == 0 Nadoba na odkvapkavanie alebo rost +
(tvarohovy kolat, stridla, jablkovy kolad) Ano 1 180-200 | 50-60 | <iohaz pyrexy
Slané torty plnené masom a zemiakmi (zeleninové — ‘ . o
koldce, slané pInené torty z listkového cesta) & Ano ! 180-200 | 35-55 | RoSt + forma na kolé¢
PInena zelenina — ‘ _—
(Raratiajky] papriky cukety) bakiaZany) ES Ano 2 180-200 | 40-60 |Rost+ nadoba z pyrexu
Slané torty plnené masom a zemiakmi (zeleninové ES " Gril + nddoba z pyrexu, v polovici doby
kolace, slané pInené torty z listkového cesta) & Ano 1a3 180-190 | 45-55 pecenia nadoby s jedlom vymeiite

Plech na pecenie + nddoba na
Pizze/Postichy £z Ano 1a3 230-250 | 12-30 |odkvapkavanie, v polovici pecenia

— vymeite polohu

Pecené kuréa i ) 200 55-65 g:l1+l]:s\(,j:iba na odkvapkdvanie s vodou
Pecené zemiaky - 3 200 45-55 | Nadoba na odkvapkéavanie
Krvavy roastbeef i 3 200 30-40 g:l1+l]:s\(,j:iba na odkvapkdvanie s vodou
Jahnacie stehno/koleno - 3 200 55-70 |rodt + nadoba na odkvapkdvanie
Susienky/Kolaciky - 123 | 160-170 | 20-40 |VOven3:plech na pecenie

Urovefi 1: nadoba na odkvapkéavanie
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Recept Funkcia | Pre- Urovein |Teplota | Doba |Prislusenstvo riry
dohrev | (od spodu) | (°C) (min)

Urovefi 3: plech na pecenie

Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie
Uroven 3: plech na pecenie

Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie
Uroven 3: rost + nadoba z pyrexu

Odpalované cesto - 1a3 180 35-45

Slané a sladké odpalované cesto - 1a3 180-200 | 20-40

PE BB BE

Lasagne amaso 1a3 200 20-100 Urovefi 1: nadoba na odkvapkéavanie
. . Urover 3: rost + nadoba z pyrexu
Maso a zemiaky 1a3 200 45100 Urovefi 1: nadoba na odkvapkévanie

. Urover 3: rost + nadoba z pyrexu
Ryby azelenina 1a3 180 30-50 Urovefi 1: nadoba na odkvapkévanie
Snehové susienky - 1a3 90 120-150 Uroven 3: ost + nadoba z pyrexu

Urovefi 1: nddoba na odkvapkévanie

POZNAMKA: teploty a doby pecenia sii iba orientané a platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA A RADY
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejSiu funkciu na pouZitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viaceryich tirovniach sticasne. Doba pecenia sa zacina vloZenim potravin do riiry, bez

zardtania doby predohrevu (ked'sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby sti iba priblizné a zavisia od mnoZstva a druhu jedla, ako aj od pouZitého prislusenstva. Na zaciatku pouZite

najnizSie odporacani hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvy3te. PouZivajte dodané prisluSenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekace alebo plechy. Okrem toho

moZete pouzit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu prediZi. Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov prisne dodriavajte

odporticania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa md vloZit na rozne tirovne. Pri pecen jedal s vysokym obsahom vody riru predohrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouitim funkcie ,KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii), moZete piect rdzne jedld, ktoré si vyZadujui rovnaki teplotu pecenia siicasne (napriklad: ryby a zeleninu) na

roznych drovniach v rdre. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa ma piect dIh3ie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zékusky pecte pri funkcii tradiéného pecenia na jednej drovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viac ako
jednej rovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po ¢ase vymeite polohy pekacov, aby sa zabezpecila optimaina cirkuldcia horticeho vzduchu.

- Priskuske, i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu kolaca drevené Sparadlo. Ak bude Sparadlo po vybrati Cisté, kola¢ je hotovy.

- Akpouzivate pekce s teflonovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoze kola¢ nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Akkolac pocas pecenia ,klesne, nabuddce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo kvapalin v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Ukolacov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouZite funkciu ,KONVENCNE PECENIE (ak je k dispozicii). Ak je zéklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
trovni a pred pridanim plnky posypte korpus kola strihankou alebo pomletymi susienkami.

Méso

- Pouzivajte pekéc alebo pyrexovi nddobu vhodnej velkosti pre kus mdsa, ktory sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru a pocas
pecenia méso podlievajte. Po upeceni nechajte mdso odstat' v rdre pocas dal3ich 10-15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduju dihsiu dobu pecenia. Aby sa
zabrdnilo spéleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obrétte.

Na zachytavanie Stavy z mdsa sa odporca vsunit priamo pod rost s pecenym méasom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otocny raZeii (iba u niektorych modelov)

Ttito Cast prislusenstva pouzivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasuiite méso na razef, v pripade kurcata méso zviazte a pred vsunutim raziia na miestov

stene rdiry ajeho opretim na drziak skontrolujte, éi méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odportica vloZit na prvd droveri v rire nddobu, do ktorej

ste viiali pol litra vody. Razer mé plastovti rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat a pouZit ju na vybratie jedla z riiry po peceni, aby ste predisli popdlenindm.

Pizza

Plech mierne vymaite, pizza tak bude mat chrumkavu kdrku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u Specifickych modelov)

Pred vloZenim cesta do rtiry sa odportca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani's kysnutim cesta priizbovej teplote (20-25 °C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu

tretinu. Doba na vykysnutie 1kg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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WHIRLPOOL EUROPE s.r.l. - Viale Guido Borghi, 27 -
21025 COMERIO (Varese) ITALY

Buiepnnyn lOpon c.p.n. - Buane 'Bupo bopru, 27 -
21025, Komepuo (Bapese) UTANNA

Bipnyn lOpon c.p.n. - Biane I'. Bopri, 27,
21025 - Komepio (Bapese), ITania

For Russia and CU countries:

Whirlpool CIS LLC

117105, Moscow, 9 Varshavskoe highway,
build. 18, 3" Floor.

Call center in Russia: 8-800-100-57-31

For Ukraine:

"Whirlpool Ukraine" LLC

01601, Kyiv, ul.Shelkovichnaya, 42-44.
Hot Line in Ukraine: 0-800-501-15-00

Factory: Whirlpool Polska Sp.z 0.0.
Adress: Ul. Gen.T.Bora-Komorowskiego, 6, 51-210, Wroclaw, Poland

3aBoa: Buepnnyn Monbcka 000
Apnpec: Yn.l'eH.T.bopa-Komoposckoro,6,51-210, Bpounas, Monblua

BaybIT: Buepnnyn Moncka XK
MekeH-xaiibl: FeH.T.Bop-Komoposckuii kew., 6,51-210, Bpounas, Monbla

3aBop: Bipnnyn Monbcbka Cn. 3.0.0.
Apnpeca: Byn. leH.T.bopa-Komoposckiero, 6, 51-210, Bpounas, MonbLya

[ina Poccum v ctpaH TaMoXeHHOro coto3a:
000 «Buepnnyn Cu-Ain-3c»

117105, r. MockBa, Bapliasckoe wocce,
aom 9, ctp.1b, 331,

TenedoH ropayei nuHun 8 PO: 8-800-100-57-31

Pecelt xoHe KeneHaik onak engepi yLwin:

«Bviepnnyn Cu-Aii-Oc» XK

117105, Mackey kanacbl, BapLiasa Tacxornbl,

9-yid, 1B-Kypbinbic, 3-kabart.

Pecen ®epepaumnsicbiHgarbl xeaen xeni Tenedorsl: 8-800-100-57-31

[ina Ykpainu:

TOB «Bipnnyn YkpaiHa»

01601, m. Kni, Byn. LLloBkoBMYHa, 42-44.
TenedoH rapsuoi niHii 8 Ykpaini: 0-800-501-15-00
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