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DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN
WHIRLPOOL PRODUKT ENTSCHIEDEN
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A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
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1. AUSWAHLKNOPF 3. EINSTELLEN DER UHRZEIT 6. THERMOSTATREGLER

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl. Auf 0 drehen, um den
Ofen auszuschalten.

2.LAMPEN _

Bei eingeschaltetem Ofen -Q: driicken,
um die Lampe im Garraum ein- oder
auszuschalten.

ausgeschaltet ist.
4, DISPLAY

5. EINSTELLTASTEN

Fiir den Zugang zu Garzeiteinstellungen,
Startverzégerung und Timer.

Zur Anzeige der Zeit, wenn der Ofen

Drehen, um die gewlinschte Temperatur
bei Aktivierung der manuellen Funktionen
auszuwahlen.

Bitte beachten: Die Bedienknopfe sind
versenkbar. Driicken Sie den Bedienknopf mittig
ein, um ihn aus der Versenkung zu holen.

Zum Andern der Garzeiteinstellungen.

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] entfernen und
anschlieend die Schutzfolie [b] von den Backausziigen.

[a]
ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die unteren Haken (1)
auszuhaken. Ziehen Sie die Backausziige nach oben und entfernen Sie
sie aus den oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]
Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein. Driicken Sie
dann den unteren Teil der Backausziige gegen die Seitengitter, bis die

untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH
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[c] [d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den duBeren Teil des
Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin, um die Halterung und die
zwei inneren Stifte aus dem Gehause herauszuziehen.

2.Um die Seitengitter wieder anzubringen, positionieren Sie sie in
der Nahe des Garraums und fiihren Sie zunachst die beiden Stifte in
ihre Aufnahme ein. Als néchstes positionieren Sie den duf3eren Teil in
die Ndhe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und driicken
Sie fest auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen, dass die
Seitengitter ordnungsgemanR befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die Zeit
eingestellt werden: driicken, bis das Symbol () erscheint und
die beiden Ziffern fiir die Stunden auf dem Display zu blinken
beginnen.
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Mit + oder — die Stunde einstellen und zur Bestatigung

driicken. Die beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen zu blinken.

Mit + oder — die Minuten einstellen und zur Bestdtigung
driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol @ blinkt, zum Beispiel nach langerem
Stromausfall, mUssen Sie die Zeit zurlickstellen.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der Herstellung
zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von Speisen
wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
maogliche Geriiche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie aus
dem Ofen entfernen und die Zubehorteile entnehmen.
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Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der Ofen muss
wahrend dieser Zeit leer sein.

FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Gerdts zu lUften.

OBER- & UNTERHITZE

Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

() HEISSLUFT

= Zum Kochen verschiedener Speisen, die die gleiche
Kochtemperatur auf mehreren Regalen (maximal drei)
gleichzeitig bendétigen. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmackstibertragung von einer Speise auf die anderen.

AUTOMATISCHE REINIGUNG - PYROLYSE

Zum Garen von grofen Fleischstlicken (Uber 2,5 kg). Es wird
empfohlen, das Fleisch wahrend dem Garvorgang zu wenden, um
sicherzustellen, dass beide Seiten gleichmafig gebraunt werden. Es
wird auBBerdem empfohlen, das Fleischstlick gelegentlich zu begieen,
um ein Ubermafiges Austrocknen zu vermeiden.

PIZZA

Zum Backen verschiedener Sorten und Formen von Brot und
Pizza. Es wird empfohlen, die Position des Backblechs nach der Halfte
der Garzeit zu wechseln.

GRILL

- Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und Bratwdirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Rosten von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer Fettpfanne zum
Aufsammeln der Garflissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter
eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufiigen.

TURBOGRILL

Zum Garen groR3er Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne zum
Aufsammeln der Garflissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter
eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zuftigen.

--~] AUFGEHEN LASSEN

Fiir ein effektives Garen von siiBen und salzigen Teigen. Den
Thermostatregler auf das Symbol drehen, um diese Funktion zu
aktivieren.

@ ECO HEISSLUFT

Zum Garen von Braten und gefiillten Bratenstiicken auf einer
Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird ein
UbermaBiges Austrocknen der Speise vermieden.
Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die Beleuchtung
wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet, aber sie kann durch Driicken
derTaste & wiedereingeschaltet werden.

STEAM

FISCHZ) FLEISCHZ3) BROTSS)

Die Funktionen liefern hervorragende Ergebnisse dank
der Zugabe von Dampf zu Garzyklen. Nur wenn der Ofen kalt ist,
gielRen Sie Trinkwasser auf den Ofenboden und wahlen Sie die
Funktion, die Ihrer Zubereitungsmethode entspricht. Die optimalen
Wassermengen und Temperaturen flr jede Lebensmittelkategorie
sind in der jeweiligen Gartabelle aufgefiihrt. Vor Zugabe von Speisen
den Ofen nicht vorheizen.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das Symbol
fiir die gewlinschte Funktion drehen: die Anzeige leuchtet auf und ein
Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, missen Sie den Thermostatregler auf
die gewiinschte Temperatur drehen.
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Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion andern,
indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die Temperatur durch Drehen
des Thermostatreglers anpassen. Die Funktion startet nicht, wenn der
Thermostatregler auf 8 steht. Sie knnen die Garzeit, das Garzeitende
(nur wenn eine Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der,Aufgehen lassen” Funktion, den Thermostatregler auf
das entsprechende Symbol drehen. Wenn der Ofen auf eine andere
Temperatur eingestellt ist, startet die Funktion nicht.

Bitte beachten: Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine
Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

STEAM

Nur wenn der Ofen kalt ist, die
Aussparung des Garraums mit der
in der entsprechenden Gartabelle
empfohlenen Menge an
Trinkwasser flllen. Stellen Sie die
Speisen in den Ofen.

Die Funktion einstellen
und aktivieren: Am Ende vorsichtig
die Tur 6ffnen und Dampf langsam
austreten lassen.

Bitte beachten: Beim Dampfgaren
die Tr nicht 6ffnen und niemals
Wasser auffullen.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und ein
blinkendes Symbol 2 auf der Anzeige an, dass das Vorheizen
aktiviert wurde. Nach dieser Phase, ertont ein akustisches Signal und
das feststehende Symbol 2 auf dem Display zeigen an, dass der
Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat: An diesem Punkt

die Speise in den Ofen stellen und den Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen
beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das endgiltige
Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter Funktion, kann das
Symbol 82, selbst nachdem sich das Kiihlgeblase ausgeschaltet
hat, weiter auf dem Display sichtbar bleiben, um die Restwarme im
Garraum anzuzeigen.
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Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol ausschaltet,
variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie Raumtemperatur und
verwendeter Funktion abhdngt. Auf jeden Falls sollte das Gerét als
ausgeschaltet betrachtet werden, wenn der Zeiger am Auswahlknopf auf
0" steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens miissen Sie eine Funktion
auswahlen.

DAUER

solange driicken, bis das Symbol (¥ und,00:00"auf der Anzeige
blinkt.

4+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Garzeit verwenden,
anschlieBend & zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die gewiinschte
Temperatur aktivieren: Es ertont ein akustisches Signal und das Display
zeigt an, dass der Garvorgang beendet ist.

Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu dndern, & gedrlckt
halten, bis das Symbol ¢ auf der Anzeige blinkt, dann mit — die Garzeit
auf ,00:00" zurlickstellen. Diese Garzeit enthélt eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG

Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die Aktivierung der
Funktion durch die Programmierung der Abschaltzeit verzogert
werden: driicken, bis das Symbol ENQD und die aktuelle Zeit auf der
Anzeige blinken.

Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die gewtinschte

Temperatur aktivieren: Die Funktion ist angehalten, bis sie automatisch
nach der berechneten Zeit startet, damit der Garvorgang zur

eingestellten Zeit endet.

Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen, den Auswahlknopf auf
0 drehen, um den Ofen auszuschalten.

Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fiir Grill- und Turbo
Grill-Funktionen nicht verfiigbar.

ENDE DES GARVORGANGS

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass die
Funktion beendet ist.

Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion auszuwahlen,
oderauf 0 drehen, um den Ofen auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd ,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das Garen, aber
ermdglicht es Ihnen die Anzeige als Timer zu verwenden, sowohl
wenn eine Funktion aktiviert ist als auch bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das Symbol und,00:00" auf der Anzeige
blinkt.
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4+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Zeit verwenden und
zur Bestatigung driicken. Es ertont ein akustisches Signal, sobald der

S 4 Timer das Riickzahlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.
areart Hinweise;,Um den Timer abzubrechen, & gedriickt halten, bis das
//|_ LI |_|\\ Symbol & zu blinken beginnt, dann mit — die Zeit auf ,00:00"
o~ zuriickstellen.
D
oder 4 verwenden — zum Einstellen der Abschaltzeit und zur
GARTABELLE
o EINSCHUBEBENE UND
REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (MIN) ZUBEHORTEILE
= Ja 170 30-50 e
Hefekuchen Ja 160 30-50 .\,,,i—,,,,-
= Ja 160 25-35 3
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 3
=y Ja 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Fladenbrot 4 5
Ja 190 - 250 20-50 .
Lasagne/liberbackene Pasta/ 2
Cannelloni /Auflaufe @ Ja 190 -200 45-65 | —
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 L2
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg = Ja 200- 230 50 - 100 L
Getoastetes Brot @ 5' 250 2-6 _\__.5._.,_
“ = Backform oder : Backblech / Fettpfanne oder Fettpfanne/
ZUBEHORTEILE T d Rost o " Kuchenform auf Rost Backform auf Rost A Backblech
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REZEPT FUNKTION 5@‘?’“?35“
FISChfIletS/SChnltZel 05 2 Cm STEA E}@ ' 250
Ganzer FISCh (300 g- 600 kg) STEA 8}@ ' 250
Ganzer Fisch (600 g- ],2 kg) STEA 8}@ ' 250
Lammkeule (500G - 1,5kg) B 20
Cong - 1akg e | mmRe | a0
ety i %m0
G/ ennchen Ente w0
Lamm / Rind / Schweln 1kg 8}@ 250
Kastenbmt 300 o . e 5 e
Brot|a|b FmTe —— o e
BaQUEttes 000 —— 8;@—] , 250

Die angegebene Zeit beinhaltet die Vorhe|zphase Wir empfehlen das
Gargut in den Ofen zu stellen und die Garzeit einzustellen, wenn die
Funktion gestartet wird.

ES
VORHEIZEN | § TEMPERATUR (°C) ~ CDAUER (MiN) | FINSCHUBEBENE
et ZUBEHORTEILE
- 1190-210 15-25 w3
e 210 HHWW,1S S
e 200 P T
e 210 S e
— Hi70 190 T
- 200 - 220 55-75 L2
- 200 - 220 40 - 60 L3
- 160 - 180 100 - 140 2
e 190 H.Wm“60_100 R
T 45 s
e T .HHHHWMM;;E;;H
R Hi60_170 T
R Hzoo 220 s

Um nach dem Garen den verbleibenden Kalk vom Boden
des Garraums zu entfernen, gief3en Sie einfach 250 ml weif3en Essig
in die Aussparung des Garraums (alternativ verwenden Sie ein
spezielles Entkalkungsmittel. Fir Verfligbarkeit kontaktieren Sie den
Kundenservice). Lassen Sie es bei Raumtemperatur fiir 30 Minuten
einwirken, dann den Garraum mit warmem Trinkwasser und einem
weichen Tuch reinigen. Die Reinigung wird mindestens alle 5 bis 10
BEX =]Garzyklen empfohlen.

LOSEN VON PROBLEMEN
Problem Mogliche Ursache AbhilfemaBnahme
Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der
Der Ofen funktioniert nicht _?_tromausfall. d i Backofen an das Netz angeschlossen ist.
’ S'E?gm\j/grgsz)/?;unzr. . Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um

festzustellen ob dle Storung erneut auftritt.

Das Display zeigt ein ,F* gefolgt
von einer Nummer oder einem | Storung.
Buchstaben an. :

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die Nummer
. angeben, die dem Buchstaben ,F* folgt.

Auf der Anzelge erschelnt
die Meldung,Hei3” und die
ausgewadhlte Funktion startet

- Temperatur zu hoch.
nicht. :

Den Ofen abkihlen lassen bevor Sie die Funktion
. aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Das Display zeigt einen
unscharfen Text und scheint
kaputt zu sein.

Andere Sprache eingestellt.

Wenden Sie sich an die nachste
- Kundendienststelle.

W Fiur weitere Informationen Uber Ihr Produkt die vollstandige Gebrauchsanleitung auf docs.whirlpool.eu runterladen

= . E Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:
«  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu
m.;j'. +  Verwenden Sie den QR-Code
- Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem
™ Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des
Produkts angeben.
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