WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz petng instrukcje obstugi ze strony
http://docs.whirlpool.eu lub zadzwon na lokalny
numbertelefonu podanywksigzeczcegwarancyjne;j.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia
zwigzane z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

&\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci mogq nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

/N OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pradem.

M OSTRZEZENIE: ~ Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
prébowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

M\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng - ryzyko pozaru.

&\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
A\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnychobiektachmieszkalnych.
A Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac
co najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zblizac sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakoriczeniu instalacji.

A\ Przed whozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usungac trociny i wiory.

A Jesli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodfa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka




jestdostepna)lubzapomocadostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowiazujacymi
normami krajowymi; urzagdzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujagcymi normami
krajowymi.
M\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzystac¢ zurzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.
M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pragdem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
M\ OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wylgczone i odtagczone od zrodta
zasilania — ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie
nalezy stosowac¢ urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pragdem.

Nie nalezy uzywac srodkéw sciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolemgg.

Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowa¢ zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej
informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE)
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec

negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

ewentualnym

Symbol g na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczy¢
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone
Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z normg europejska
EN 60350-2.




INSTALACJA

Plyta kuchenna musi by¢ zamontowana w blacie na gtebokosci miedzy 30 mm
a60 mm.

Zainstalowac panel oddzielajacy pod ptyta kuchenna.

Po zainstalowaniu dolna czes¢ urzadzenia nie powinna by¢ juz dostepna.
Wrazieinstalacji piekarnika pod ptytanieinstalowac paneluoddzielajacego.
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajgcym powinna by¢
zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.

Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescia blatu mebla (min. 5 mm).
Jedli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzi¢, czy posiada on system chtodzenia.

Dla wbudowanych wymiaréw i instalacji patrz rysunek w tym paragrafie.

Nalezy zachowaé minimalng odlegtos$¢ miedzy ptyta kuchenng a okapem znajdujacym sie nad ptyta. Wiecej informacji na ten temat znajduje
sie w podreczniku uzytkownika okapu.

Nieinstalowa¢ptyty kuchennejnadzmywarkabadzpralka, aby zapobiecprzedostawaniusie pary lub wilgocido obwodéw elektronicznych
- mogtyby one ulec uszkodzeniu.

W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu srub 4801 211 00112.

Aby zdja¢ ptyte, nalezy zwolni¢ $rubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czesci urzadzenia.

min. 5 mm

min. 20 mm

6-7m

USYTUOWANIE PLYTY GRZEJNE)J

Po wyczyszczeniu powierzchni ptyty kuchennej natozy¢ na nig zatgczong uszczelke (chyba ze zostata juz zatozona). Po wykonaniu podigczenia
elektrycznego (patrz rozdziat ,Podtgczenie elektryczne”), umiesci¢ kazdy zacisk mocujacy w odpowiednim otworze na bocznych stronach plyty grzejnej,
tak jak zostato to pokazane na rysunku. Nastepnie wepchna¢ ptyte grzejng do wnetrza wycietego otworu i sprawdzi¢, czy ptyta jest utozona ptasko i
rownolegle do blatu. Zaciski mocujace sa zaprojektowane dla kazdego typu materiatu, z ktérego robione sg blaty kuchenne (drewno, marmur, etc).

WYMIARY | ODLEGLOSCI KTORE NALEZY ZACHOWAC

O,

in.5mm

STANDARTOWA INSTALACJA

R =Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

%‘:5603 mm % % Min.50 mm ::> m
490*’g ITRI

580 mm ///
650 mm /

700 mm— > N

MONTAZ NA ROWNI Z BLATEM

]
5832 mm R=11,5mm

S e i
_———— R=11,5mm

6 mm
R = Min. 6,5 mm
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do Zzrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwaliflkowanego pracownika znajgcego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W
szczego6lnosci, instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewodoéw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim
rozmiarze.

PODLACZENIE DO BLOKU ZACISKOW
Do podtaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

NAPIECIE PRZEWODY
ELEKTRYCZNE ILOSC X ROZMIAR
220240V ~+ & 3x4mm’
220240V 3~ + 4x1,5mm?
380-415V 3N~ + D | 5x1,5mm?
380-425V2N~+ D | 4x15mm?

UWAGA: kabel zasilajacy musi by¢ wystarczajgco dtugi, tak aby mozna wyjac¢ ptyte kuchenng z blatu i musi by¢ tak usytuowany, aby zapobiec
uszkodzeniu lub przegrzaniu spowodowanemu kontaktem z podstawa ptyty.

UWAGA: z6tto-zielony przewdd uziemienia powinien zosta¢ podtaczony do zacisku oznaczonego symbolem @ i musi by¢ dtuzszy niz inne

przewody.

«  Zdjac ostone zaciskéw (A), odkrecajac srube, a nastepnie wsunac ostone w zawias (B) zaciskow.

«  Wsuna¢ przewdd zasilajacy w uchwyt, a nastepnie podtaczy¢ poszczegélne przewody do bloku zaciskéw w sposdb przedstawiony na schemacie
potaczen znajdujacym sie w poblizu zacisku.

+  Zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy w uchwycie.

«  Zamkna¢ ostone (C), a nastepnie przykrecic jg na zacisku przy uzyciu wczesniej odkreconej sruby.

Po kazdym podtaczeniu ptyty do sieci przeprowadzana jest automatyczna kontrola trwajaca kilka sekund.

380-415V 3N~ 220-240V~ 230-240V ~ (TYLKO AUSTRALIA) 380-415V 2N~ 220-240V3 ~ 380-415V 2N ~

220-240 V ~ (TYLKO UK) (TYLKO BELGIA) (TYLKO HOLANDIA)
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WAZNE:

«  Zachowac lub zdja¢ metalowe mostki miedzy srubami skrzynki zaciskowej L1-L2 i N1-N2 zgodnie ze schematem potaczen (patrz rysunek).

» Jesliw komplecie dostarczono przewdd, nalezy przestrzegac instrukcji podtagczenia do niego dotaczone;j.

. State podtaczenie urzadzenia do sieci zasilajgcej wymaga zastosowania wyfgcznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw
wynoszgcym 3 mm.

Przyktad mostka obecnego (po lewej stronie) i zdjetego (po prawej stronie). Sprawdzi¢ szczegéty na schemacie potaczerr (mostki moga by¢
pomiedzy L1-L2 i pomiedzy N1-N2).

m— |

= 7 N1

N2 — N2
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OPIS PRODUKTU
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PANEL STEROWANIA
Zarzadzanie poziomem mocy Blokada panelu sterowania / Funkcje specjalne Zarzadzanie poziomem mocy
krok 1 Wiaczenie / Wytaczenie Timer Zarzadzanie poziomem mocy krok 2i4 krok 1
L=2) =] TIMER B = =
- -+ o - 1+ OO0 - -+
- e aaa .
INDUCTION
] — — -
I 1
Przyciski regulacji pél grzejnych i odpowiadajace im wyswietlacze
GARNKITPATELNIE $REDNICA (cm) MAKS. (cm) MIN. (cm)
NIE Nalezy uzywacwytacznie garnkéwipatelniwykonanych 45 45 0
z materiatdw ferromagnetycznych, odpowiednich . :
W ><  do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest 18 18 12
U U odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol 21 21 15
(zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia, 28 28 17
czy dany garnek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu. Jako$c¢ i
struktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw na wydajno$¢ gotowania. Maks. Min.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN
Przed wiaczeniem ptyty umiesci¢ naczynie na zadanej strefie grzewczej.

Aby uzyskac¢ dobre efekty gotowania Srednica dna garnka powinna by¢
réwna $rednicy pola grzewczego.

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne
nie wiacza sie.

Aby okresli¢ rozmiar garnka, nalezy zmierzyc¢ szerokos¢jego dnaisprawdzic
w tabelizalecane srednice dna garnkéw gwarantujace najlepsze parametry
uzytkowania i wiasciwe wykrywanie naczynia. Kazda strefa grzewcza
posiada ograniczenie minimalnej wielkosci wykrywanego naczynia,
ktére zmienia sie w zaleznosci od rodzaju materiatu, z ktérego wykonane
zostato uzywane naczynie. W zwiazku z tym nalezy wykorzystywac strefy
grzewcze najlepiej pasujace do $rednicy naczynia.

Flexi Cook 8 23@
39cm —=

WAZNE: W celu unikniecia trwatego uszkodzenia ptyty grzejnej:

nie nalezy uzywac garnkéw z dnem, ktére nie jest ptaskie;

nie nalezy uzywac metalowych garnkéw z emaliowanym dnem;

nie nalezy umieszczac goracych garnkéw/patelni na panelu sterowania.
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PIERWSZE UZYCIE

POWER MANAGEMENT (ZARZADZANIE POZIOMEM MOCY)

Dziekifunkcji “Power management” uzytkownik moze ustawi¢ maksymalng
moc osiggang przez dane pole grzejne wedtug wtasnych potrzeb.
Regulacje mozna przeprowadzi¢ wdowolnym momencieawprowadzone
ustawienia zostaja zachowane do kolejnej modyfikacji.

Po ustawieniu zagdanej mocy maksymalnej ptyta automatycznie dokona
podziatu mocy na poszczegdlne pola grzejne, gwarantujac, ze ustawiony
prég nigdy nie bedzie przekraczany. Zaleta tej opcji jest rowniez mozliwos¢
jednoczesnego zarzadzania wszystkimi polami grzejnymi, bez problemoéw
zwigzanych z przecigzeniem.

Dostepne sa 4 maksymalne poziomy mocy. Przedstawiane sa w nastepujacy
sposdéb na wyswietlaczu: 2,5 kW- 4,0 kW- 6,0 kW- 7,2 kW (7,2 kW stanowi
maksymalna moc ptyty kuchennej).

W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalng warto$¢ mocy.

Aby ustawicé poziom mocy ptyty:

W ciggu pierwszych 60 sekund od podtaczenia ptyty do gniazda zasilania
mozna ustawi¢ wymagany poziom mocy, wykonujac ponizsze czynnosci:
«  Naciskac przez okoto 3 sekundy oba przyciski Zarzagdzania poziomem

mocy “—" (krok 1). Na wyswietlaczu pojawi sie -

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Nacisnac przycisk Zarzadzania poziomem mCﬁO (krok 2) aby potwierdzi¢

poprzedni krok. Na wyswietlaczu pojawi sie
+ Nacisng¢przyciskiTimera “+"/ “—" aby wybra¢ zagdang moc. Wyswietlacz
pokazuje dostepne poziomy mocy.

«Nacisnij przycisk Zarzadzania poziomem mocy O (krok 4) aby
potwierdzi¢ poprzedni krok. Przez okoto 2 sekundy na wyswietlaczu
miga ustawiony poziom, a nastepnie ptyta emituje sygnat dzwiekowy i
wytacza sie. Od tej pory jest gotowa do pracy.

W razie wystapienia btedu podczas ustawiania mocy pojawia sie symbol .
na $rodku, towarzyszy mu ciagty sygnat dzwiekowy trwajacy okoto 5 sekund.
W takim przypadku nalezy powtérzy¢ procedure konfiguracji od poczatku.
Jesli blad wystapi ponownie, skontaktowac sie z serwisem.

Podczas normalnej eksploatacji po osiggnieciu maksymalnego dostepnego
poziomu mocy, gdy uzytkownik probuje go zwiekszy¢, wskaznik mocy
danego pola grzejnego miga dwukrotnie emitujac sygnat dzwiekowy.

Jesli niezbedna jest wyzsza moc na tym polu grzejnym, trzeba recznie
zmniejszy¢ poziom mocy jednego lub kilku pozostatych wtgczonych pol.

WLACZENIE/WYLACZENIE PLYTY GRZEWCZEJ

Aby wiaczy¢ ptyte, wcisnac i przytrzymad przycisk @ na ok. 2 sekundy,
dopoki nie zapalg sie wyswietlacze pél grzewczych.

Aby wytaczy¢ ptyte, dotkna¢ tego samego przycisku i przytrzymac do czasu
wylaczenia wyswietlaczy. Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone.

Gdy ptyta juz pracowata, wskaznik ciepta resztkowego “H” Swieci, dopoki
ptyta kuchenna nie wystygnie.

Jesliw ciggu 10 sekund od wigczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie Zzadnej
funkdji, ptyta wytaczy sie automatycznie.

WLACZENIE | REGULACJA POL GRZEJNYCH

N Po wigczeniu ptyty oraz ustawieniu
I —— Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy naczynia na Wybranym pOlU,

'_l o ——— Wskaznik wybranego pola grzewczego aktywowac’ Wybrane pole grzewcze
naciskajac odpowiadajacy przycisk

B N “+". Na wyswietlaczu pojawi sie
= — Pozycja pola grzewczego Symbol “0", Wybrac' wymagany

- poziom mocy w zakresie od 0 do 9

lub funkgcje silnego podgrzewania

“P”, jesdli jest dostepna Aby zwiekszy¢ poziom mocy, nalezy nacisnac¢ przycisk
“+". Aby zmniejszy¢ poziom mocy, nalezy nacisna¢ przycisk “—".

WYLACZENIE POLA GRZEJNEGO

Aby wytaczy¢ pole grzewcze, nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3
sekundy odpowiadajacy mu przycisk “+" i “=" .

Pole grzejne zostanie wytaczone i jesli nadal jest gorace, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ,H".

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Funkcja blokuje przyciski, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wiaczenia
plyty kuchennej.

Aby wiaczy¢ blokade panelu sterujacego, wiaczy¢ ptyte grzejng i wcisnaé
na trzy sekundy przycisk Blokady panelu sterowania; sygnat akustyczny i
podswietlony wskaznik obok symbolu ktédki swiadczg o wigczeniu blokady.
Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania.

Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu.
Wytaczy sie wskaznik swietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

Obecnos¢ wody, ptyndw wylanych z garnkéw lub jakichkolwiek
przedmiotéw lezacych na przyciskach moga przypadkowo uruchomic¢ lub
wytaczy¢ blokade panelu sterowania.

T TIMER

Timer moze stuzy¢ do ustawiania czasu gotowania dla wszystkich pol
grzejnych do maksymalnie 99 minut (1 godzina i 39 minut).

Wybrac pole grzewcze, ktére bedzie uzywane z funkcja timera, nacisnac
przycisk Timera; emitowany sygnat dzwiekowy informuje o aktywacji
funkgji. . Na wyswietlaczu pojawi sie symbol “00” i wtaczy sie kontrolka
LED. The zadany czas mozna ustawi¢ przy pomocy przyciskéw ,+"i,—".
Po uptywie zaprogramowanego czasu, emitowany jest sygnat dzwiekowy
i pole grzewcze wytacza sie automatycznie. W celu wytaczenia Timera
nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk Timera.

Aby ustawi¢ timer dla innego pola, nalezy powtdrzy¢ powyzsze punkty. Na
wyswietlaczu timera widniejg zawsze informacje dotyczace timera ustawionego
dla wybranego pola lub timera z najkrétszym ustawionym czasem.

W celu modyfikacji lub wytaczenia timera nalezy nacisna¢ przycisk
wyboru pola grzejnego dla danego timera.

I | WSKAZNIKI CIEPLA RESZTKOWEGO

Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktore pola grzejne maja jeszcze
wysoka temperature.

Jesli na wyswietlaczu pojawia sie H pole grzejne jest nadal gorace. Jesli
przy danym polu $wieci sie ten symbol, pole mozna jeszcze wykorzystac
aby, na przyktad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.

Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.

— L' WSKAZNIK NIEPRAWIDLOWEGO NACZYNIA LUB JEGO
BRAK

Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z plytg indukcyjna, jest
nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,Brak naczynia” (= ). W takich sytuacjach zaleca
sie zmiane pofozenia garnka na powierzchni ptyty, az do znalezienia
pozycji umozliwiajacej funkcjonowanie. Jedli w ciaggu 60 sekund nie
zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.
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FUNKCJE SPECJALNE

L_J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Po doprowadzeniu do wrzenia nacisnac przycisk O a ptytaautomatycznie ustawi
wiasciwy poziom mocy w celu gotowania na wolnym ogniu. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol “A” i zaswieci sie kontrolka. Aby wylaczy¢ te funkdje, wystarczy
nacisna¢ przycisk

&J ROZTAPIANIE

Tafunkcja powoduje utrzymywanie statej niskiej temperatury pola grzewczego.
Po postawieniu garnka/naczynia na wybranym polu grzewczym wiaczy¢ ptyte

i wybrac pole grzewcze. Nacisna¢ przycisk \_/. Na wyswietlaczu pojawia sie
symbol “A” i zapala sie kontrolka. Aby wytaczy¢ te funkcje, wystarczy nacisnac
przycisk

FUNKCJA SZYBKIEGO GOTOWANIA (BOOSTER)

Funkcja jest dostepna jedynie dla okreslonych pdl grzejnych. Pozwala
ona na wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (np. w celu szybkiego
doprowadzenia wody do wrzenia).

Aby wiaczy¢ te funkcje, wybrac pole grzewcze naciskajac odpowiadajacy
mu przycisk “+” az do pojawienia sie na wyswietlaczu symbolu “P”. Po 10
minutach dziatania funkcji booster urzadzenie automatycznie ustawia dla
danego pola poziom 9 (z wyjatkiem kiedy uzywana jest funkgja , Flexi Cook”).

FLEXI COOK

Ta funkcja umozliwia korzystanie z obszaru ptyty jako dwdéch oddzielnych pdl
grzewczych lub pojedynczego pola o bardzo duzej powierzchni.
Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyri o owalnym, prostokatnym i
wydtuzonym ksztafcie (o wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38
x 23 cm) lub réwnoczesnego korzystania z wiecej niz jednego standardowego
naczynia.
W celu aktywowania funkgji ,Flexi Cook” wiaczy¢ plyte i nacisnac jednoczesnie
przyciski “+" i “=" jak pokazano na ponizszym obrazku: dwa wyswmtlacze
pol grzewczych pokazujg poziom “0"; obie kropki obok numeru poziomu sg
zapalone, co wskazuije, ze ,Flexi Cook” jest aktywny.

-]

Poziom mocy mozna zmieni¢ (od 1 do maksymalnie 9 lub P) za pomoca
zewnetrznych przyciskow “+"/“=" ("5 2").
Aby wyfaczy¢ funkcje ,Flexi Cook”, nacisng¢ jednoczesnie przyciski “+

(E* :).

u i "u_nm

WAZNE: Jezeli pole grzewcze nie wykryje zadnego naczynia, na jego
wyséwietlaczu pojawi sie komunikat ,no pot” (brak naczynia)( @ ) (z
powodu braku naczynia, umieszczenia go w niewtasciwej pozycji lub uzycia
naczynia nieprzeznaczonego do ptyt indukcyjnych). Komunikat pozostanie
aktywny przez 60 sekund: w tym czasie mozna dodawac¢ lub przesuwac
naczynia w obrebie pola “Flexi Cook” zgodnie z wlasnymi preferencjami.

I
- PL
Po uptywie 60 sekund, jezeli na polu grzewczym nie zostanie umieszczone

zadne naczynie system zakonczy “poszukiwanie” naczynia na danym

polu, symbol () pozostanie widoczny na wyéwietlaczu, przypominajac,
ze pole grzejne jest wylgczone.
W celu ponownego wigczenia funkgji ,Flexi Cook” nalezy nacisna¢ jeden z

2 przyciskow ==~ =,

Funkcja ,Flexi Cook” moze réwniez wykry¢ przemieszczenie naczynia z
jednego pola na drugie w obrebie obszaru ,Flexi Cook”, zachowujac ten
sam poziom mocy ustawiony na polu grzejnym, na ktérym poczatkowo
umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli
naczynie zostanie przesuniete z pola przedniego na tylne, na wyswietlaczu
wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na
ktorym umieszczono naczynie).

Istnieje réwniez mozliwos¢ korzystania z obszaru ,Flexi Cook” jak z
dwdch niezaleznych pdl grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku
odpowiadajgcego danemu polu.

Umiesci¢ naczynie na srodku pojedynczego pola grzejnego i ustawic
poziom mocy za pomoca przyciskéw “+" i “~"

WAZNE: naczynia nalezy umieci¢ centralnie na strefie grzewczej, aby
przykrywaty srodek pojedynczej strefy grzewczej.

Naczynia duze, owalne, prostokatne i podtuzne nalezy umiescic¢ centralnie
na strefie grzewczej.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

/Q\/ \% N N

. /L 2N RN /

AKTYWACJA/DEZAKTYWACJA SYGNALU DZWIEKOWEGO

Po wiaczeniu ptyty nalezy jednoczesnie nacisnac i przytrzymac przez
co najmniej pie¢ sekund przycisk “—" pierwszego pola grzewczego
oraz skrajny przycisk po prawej stronie (jak to zostato przedstawione
ponizej).

— — TIMER B [ ™
ML - ®© -1 1+ 0 -l - Ll

INDUCTION

5Sek. |
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TABELA MOCY

UZYCIE POZIOMU

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz
nawykow gotowania)
. . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna BOOST szybkie podgrzewanie zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
moc
grzewcza 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktéw, szybkiego gotowania.
Przyrumienianie — . . . .
7_8 odsmazanie — gotowanie Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
P il g0 grillowanie (krotkie gotowanie, 5-10 minut).
Duza moc —grillowanie
grzewcza N
Przyrumienianie - Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
6-7 gotowanie — duszenie — - S . = . : -
podsmazanie — grillowanie grillowania ($redniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4—5 Gotowanie — duszenie — Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
podsmazanie — grillowanie | grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc 34 Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) zdodatkiem ptynéw
grzewcza Gotowanie — utrzymywanie | (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
na ogniu — zageszczanie —
23 gotowanie makaronu al dente | Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple Swiezo
Mata moc Roztapianie — rozmrazanie — | ugotowanych potraw (np. sosy, zupy).
rzewcza utrzymywanie w cieple —
9 przyrzadzanie risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moczero | WYLACZENIE Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana

przez symbol “H").

UWAGA: W razie krétkiego gotowania, ktére wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepta (np. nalesniki) na podwoéjnym polu o $rednicy 28 cm (w
zaleznosci od modelu), zaleca sie stosowanie naczyn, ktérych srednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrébki cieplnej (na
przykfad topienie czekolady czy masta) zaleca sie uzywanie pojedynczych pél grzewczych o mniejszej srednicy.

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

& Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢

szklang powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac

osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszczag ptyte i

nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.
S4l, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Jesli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykonczenie
Whirlpool wtechnologiiiXelium™, ktére zapewniaidealne efekty czyszczenia
oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu pltyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegad

ponizszych wskazéowek:

«  Uzywac miekkiej sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda
lub ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra Sciereczke
na powierzchni ptyty na kilka minut.

Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukgcjg producenta).

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie
sie lub wibrowanie naczyn do gotowania.

Po wyczyszczeniu ptyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.
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USUWANIE USTEREK

. PL

Jesli ptyta grzejna nie bedzie dziatata poprawnie, przed skontaktowaniem
sie z serwisem technicznym nalezy zapoznac sie z przewodnikiem
wykrywania i usuwania usterek, aby ustali¢ przyczyne usterki.

«  Przeczytac i zastosowac sie do instrukcji podanych w rozdziale
,Codzienna eksploatacja”.

« Nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

+  Powyczyszczeniu dokfadnie osuszy¢ ptyte.

« Jesdli po wiaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody
alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
w ponizszej tabeli.

« Jedli po zakonczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej,
nalezy jg odtaczyc od zasilania elektrycznego.

Jedli po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal nie
dziata prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem
technicznym.

zbyt wysokiej temperatury.

KOD BLEDU OPIS PR ey USUNIECIE KOD BLEDU
c81 C82 Panel sterowania wytacza sie zpowodu | Temperatura wewnetrzna czesci| Odczekaé, az ptyta sie ochtodzi, a

elektronicznych jest zbyt wysoka. | nastepnie wiaczy¢ ja ponownie.

Podtaczone napiecie jest nieprawidtowe

Czujnik wykrywa napiecie inne|Odtaczy¢ ptyte od sieci zasilajacej i

F42 lub F43 - . Sl - s .
lub wystapita awaria zasilania. niz wymagane. sprawdzi¢ podtaczenie.

F12, F21, F25,F36, F37, L . . ,

F40, F47 F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Indukcyjne ptyty grzejne moga podczas normalnej pracy generowac
dzwiek i wibracje, w zaleznosci od materiatu i sposobu obrébki produktéw
spozywczych.

SERWIS TECHNICZNY

Jest to normalna cecha systemu indukcyjnego, takie zachowanie nie swiadczy
o awarii czy uszkodzeniu.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac
urzadzenie na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustapita.

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI
URZADZENIE NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY
SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM
TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy
sie w karcie gwarancyjnej lub postepowad zgodnie z instrukcjami
zamieszczonymi na stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze
podac:

«  krotki opis usterki;

« doktadny typ i model urzadzenia;

TR W o
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+ numerserwisowy (numerpostowie,,Service” natabliczceznamionowej).
Numer serwisowy znajduje sie réwniez w karcie gwarancyjnej;

A" EeS 0000 000 00000

- doktadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego
serwisutechnicznego (zapewnito gwarancje zastosowaniaoryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).
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