Kratke upute

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 6. GUMB TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice odabirom funkcije.
Okrenite u polozaj U za isklju¢ivanje pecnice.

2.SVJETLO

Za pristupanje postavkama vremena pecenja,
odgodenog pokretanja i mjeraca vremena.
Za prikaz vremena kada je pecnica

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja funkcija
kojima se ru¢no upravlja.

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite ‘:Q:' da iskljucena. Napominjemo: Gumbi se mogu razlikovati
biste ukljucili ili isklju¢ili svjetlo u pe¢nici. 4. ZASLON ovisno o moglglu. Ako E)U %uiznbbi'na pritiskﬁnge,dll'
. ritisnite srediste gumba kako biste ga oslobodili
5. GUMBI ZA PODESAVANJE iy E E
Za promjenu postavki vremena pripreme jela.
KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI
Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim skinite
zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.
[c] [d]

[b]

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1) i klizne
vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]

Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite donji dio
kliznih vodilica na vodilice resetki sve dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio vodilice i
povucete je prema sebi da biste potporu i dva interna zatika izvukli iz
lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu unutrasnjosti i
najprije umetnete dva zatika u njihova lezista. Zatim vanjski dio
postavite u blizinu njegovog leZista, umetnete nosac i ¢vrsto ga
pritisnete prema stijenci unutradnjosti da biste provjerili je li vodilica
reSetke dobro ucvrscena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Marat ¢ete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj: pritisnite
sve dok ikona @ i dvije znamenke sata ne zapo¢nu treperiti na

zaslonu.

Anln'nln

LI
Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite za potvrdu.
Dvije znamenke minuta zapocet ée treperiti. Upotrijebite =+ ili — za

postavljanje minuta i pritisnite za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg nestanka
struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom proizvodnje:
to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pecnicu zagrijete
kako bi se uklonili moguc¢i neugodni mirisi. Uklonite zastitne kartone

ili prozirne folije iz pe¢nice i izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.
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FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~~\| DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta za kolace ili
slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako biste ukljucili ovu
funkciju.

<> | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

Lev Za istovremeno pecenje razli¢itih jela na istoj temperaturi na
nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija moze se upotrebljavati
za kuhanje razlicitih vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

s | PIZZA
=

Za pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo bi dobro
da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici pecenja.

IT.;, ECO TERMOVENTILACIJA
e Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj resetki.
Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka.

Kadaj jeova ECO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati isklju¢eno tijekom
pecenja, no moze se ponovno ukljuditi pritiskom na :Q: .

<~ | GRILL (ROSTIL)J)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine
kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite
na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

| TURBO GRILL
** [Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pili¢a).

Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine kako bi
prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

&®| MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)

XL —7a pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako biste osigurali
da se obje strane ravnomjerno zapeku. Preporuc¢ujemo i da meso c¢esto
premazujete kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

GRIJANJE S DNA

Korisno za stvaranje korice na dnu jela. Funkcija se takoder
preporucuje za sporo kuhanje, za dovrsavanje kuhanja jela iznimno
tekuce konzistencije ili koncentriranih sosova i umaka.

|® AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A_—lOva funkcija automatski bira idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za kruh. PaZljivo slijedite recept kako biste ostvarili najbolje
rezultate . Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna. Gumb termostata
mora ostati u polozaju 0 / AUTO sve dok funkcija automatski ne postavi
temperaturu.

|£ AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za kolace. Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna. Gumb
termostata mora ostati u polozaju 0 / AUTO sve dok funkcija automatski
ne postavi temperaturu.

\\\:} STEAM (KUHANJE NA PARI) +

Steam+ (kuhanje na pari) omogucuje postizanje odli¢nih
rezultata zahvaljujudi pari u ciklusu pripremanje hrane. Ova funkcija
automatski upravlja idealnom temperaturom za pripremu hrane po
velikom broju recepata; vremena pripreme glavnih jela prikazana su u
odgovarajucoj tablici pripreme. Aktivirajte funkciju pare kad je pecnica
hladna i nakon sto ste ulili 200 ml pitke vode na dno unutrasnjosti.

Za ukljucivanje funkcije Steam+ (kuhanje na pari) gumb termostata
treba okrenuti u polozaj ikone g

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO
Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb termostata
kako biste postavili trazenu temperaturu.

Napominjemo: Tijekom pecenja moZete promijeniti funkciju okretanjem
gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem gumba termostata.
Funkcija se nece modi pokrenuti ako je gumb termostata u poloZaju

0/ AUTO. Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja

(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (ispiranje) okrenite gumb termostata u
polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite funkcijski gumb u klasi¢ni
polozaj.

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrietka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

Za pokretanje funkcije Steam (Para)
ulijte 200 ml pitke vode na dno
pecnice. Funkciju odaberite
okretanjem gumba za odabir u
smjeru kazaljke na satu na
odgovarajucu ikonu, a zatim
okrenite gumb termostata u bilo
koji polozaj izmedu 160 i 180°C
(kako je predlozeno ikonom).
Funkcija ¢e se ukljuditi, a na zaslonu
Ce se prikazati trenutacno vrijeme.
Nije potrebno zagrijavanje. Za
zavrsetak kuhanja okrenite gumb
za odabir u polozaj 0.

Prilikom kuhanja na pari nemojte otvarati vrata i nikada nemojte
nadolijevati vodu.

Za postavljanje trajanja, sukladno odgovarajucoj tablici pripreme hrane,
pogledajte upute u odlomku ,Programiranje pecenja”.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona Aﬁ koja treperi na
zaslonu oznacavaju daJe ukIJucena faza zagrijavanja pecnice,

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno uklju¢ena ikona =Jf na
zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu temperaturu:
tada stavite jelo u unutrasnjosti i nastavite s pe¢enjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.
Nakon zavrietka pripreme hrane i iskljucenja funkcije, ikona —34? moze
i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon 5to se ventilator iskljuci, $to
znaci da u pecnici jos ima zaostale topline.

Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je jer ovisi o
nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji koja je bila u
upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra iskljucenim kad je strelica na
gumbu za odabir okrenuta na “0".
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4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapoc¢nete s programiranim
pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim sve dok ikona @ i“00:00” zapo¢nu treperiti na
zaslonu.

—7
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Upotrijebite + ili — za postavljanje potrebnog vremena pecenja
i pritisnite za potvrdu. Funkciju ukljucite okretanjem gumba
termostata na potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,
pritis¢ite sve dok ikona (B zapocne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite = za ponovno postavljanje vremena kuhanja na “00:00". To
vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena kuhanja, pokretanje funkcije moze se

odgoditi programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite sve dok
ikona /@ i trenutacno vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

N, —
(gl
L

4 >

Upotrijebite 4 ili — za postavljanje Zeljenog vremena zavrsetka i

pritisnite (7 za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu

temperaturu: funkcija ostaje pauzirana sve dok se ne pokrene

automatski u vrijeme izra¢unato na temelju vremena zavrsetka
pripreme hrane.

Napominjemo: Za ponistavanje postavke iskljucite pe¢nicu okretanjem
gumba za odabir u polozaj () .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i Turbo
rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je funkcija
zavrsena.

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkcijuiliu 0
kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ce se
naizmjeni¢no prikazivati "END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam da
zaslon upotrebljavate kao mjerac¢ vremena dok je funkcija ukljucena ili
kada je pecnica iskljucena.

Drzite pritisnutim sve dok ikona @ i “00:00” zapoc¢nu treperiti na
zaslonu.

Upotrijebite 4 ili — za postavljanje vremena i pritisnite za
potvrdu. Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog
trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene: Mjera¢ vremena ponistite tako da drzite pritisnuto dok
ikona ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite =— za ponovno
postavljanje vremena na “00:00".

Whj;lﬁool



TABLICA KUHANJA

RECEPT FUNKCIJA :ZAGRIJAVANJE . TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) RAZINPAR:BD(;)RDATNI
2
=] Da 170 30-50 A—-
.. ) , = 2
Kolaci od dizanog tijesta Da 160 30-50 n—r
4 1
Da 160 40 - 60 s e
3
=] Da 160 25-35
Keksi / voc¢ne tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35 - 45 4 2
=] Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
< Da 190 - 250 20-50 N
Lazanje/zapecena tjestenina/ 2
kaneloni/kolagi s voéem = Da 190 - 200 45-65 —J
i . . 3
Janjetina / teletina / govedina / 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 \ j
e A A 2
Piletina / ze€etina / pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 \ j
P , 5
Prepeceni kruh ﬁ 5 250 2-6 ~— ~
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 55%* 3
DODATNI : : Plitica za pecenje / plitica za Ffll(itic? za
_____ . R — Posuda za pecenjeili : \ j skupljanje viska tekucine ili : _prikupljanje
PRIBOR B " Resetka ;== " kalup za torte na redetki: lim za pe¢enje na zicanoj : '~  viska tekucine/
: reSetki : Lim za pecenje
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice: preporucujemo
Razina je oznacena na stijenci odjeljka za pecenje. da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite tek kada se

dosegne potrebna temperatura.

NS
\‘\‘} TABLICA PRIPREME HRANE ZA FUNKCIJU STEAM+
NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) DODATNI PRIBOR RAZINA VODA
Peciva 80-100¢g 30-45 | S
am Sendvi¢ kruh u kalupu 300-5009g 40 - 60 —J
KRUH Kruh 500g-2kg 50-100 7
Bageti 200-300g 30-45 | I
Roast (Pecenja) 1 kg 60-110 —J
< Rebra 5009- 1,5 kg 50-75 —
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filet mignon 2-4cm 20-35 — 5 0\5
RIBA Cijela riba 300 - 600 g 20-30 —J
Cijela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 - 60 —J
ég: Punjene paprike 1-2kg 35-55 |
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 | I
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 7
Cookies (Kolacici) plitica 25-35 | I
= Mufin 30-60g 25-45 [—
SLASTICE  Biskvit 500-700¢g 30-50 e
Pita kalup 35-55 aFle

Funkciju STEAM+ pokrecite samo dok je pecnica hladna. Otvaranje
vrata i dolijevanje vode tijekom pripreme hrane mogu nepovoljno

utjecati na zavrine rezultate.
Whj;lﬁool



RJESAVANJE PROBLEMA

Problem %Moguc’i uzrok

%Rje:';enje

, . . fNestan je struje.
Pecnica ne radi. : J )

iDoéIo je doisklju¢enja iz mreze.

‘Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukop¢ana u struju.
{Iskljuc¢ite i ponovno ukljutite pecnicu kako biste provijerili javlja li
§se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F” iza iKvar eénice
kojeg slijedi broj ili slovo. ; P :

?Obratlte se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i
fnavedlte broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Na zaslonu se prikazuje poruka “Hot":
(Vruce) i odabrana se funkcija ne :Previsoka temperatura.
pokrece {

‘Pustite da se pecnica ohladi prije uklju¢ivanja funkcije. Odaberite
‘drugu funkciju.

Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini se

da je u kvaru. ;Postavljen je neki drugi jezik.

UNUTARNJE POVRSINE

‘Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim bo¢nim plocama
kako bi se olaksalo ¢iS¢enje odjeljka za kuhanje zahvaljujuci njihovom
posebnom premazu s funkcijom samocisc¢enja koji je visoko porozan

i moze upiti masnocu i prljavstinu. Nakon svake upotrebe, ostavite
pecnicu da se ohladi i zatim je ocistite, po moguc¢nosti dok je jos topla
kako biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima hrane.
Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja s
visokim udjelom vode, ostavite pec¢nicu da se do kraja ohladi, a zatim je
obrisite krpom ili spuzvom.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

=

d proizvoda.

posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
upotrebom QR koda

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

Whj;lﬁool



Zuvtouog oényog
ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAXATE ENA
MNa va Aafete TANpn TeXVIKNA uooTAPIEN,

TIAPAKOAOUHE VO KATAXWPIOETE TN OUCKEUN GAG
otnv lotooeAiba www.whirlpool.eu/register

. EL

A AwafacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV

XPNOIUOTIOICETE Tr) GUOKEVN.

NMPOION WHIRLPOOL
NEPIFPA®H TOY NMINAKA EAEMXOY
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1. AIAKOMNTHZ ENINOTHX 3. PYOMIZH XPONOY 6. AIAKONTHXZ OEPMOXTATH

Ma TNV EvEPYOTTOINGN TOU (POUPVOU EMAEYOVTAG
pia Asitoupyia. MepiotpéPte otn 6éon U yua
QTIEVEPYOTIOINGN TOU (POUPVOU.

2.00x .
Mée to poUpvo avappévo, TEOTE :Q: yla va
AVAYPETE 1 va OPNOETE TN AAUTTA OTO YOUPVO.

la mpdoPaong otig pubpicelg xpdvou
Pnoipatog, kabuotépnon évapéng kat
XPOVOSIAKOTTN.

MNa eppavion ¢ wpag OTav 0 YouPVog
givai ofnotéc.

4, OOONH

5. KOYMIIA PYOMIZHX

la aAayn Twv puBuicewv Ynoipatoc.

MePIOTPEYPTE TOV Yla VA EMAEEETE TN
Bepuokpaoia mou embupeite dTav
EVEPYOTTOLEITE TIG N AUTOMATEG AEITOUPYIEG.

> nueiwon: O TUMOC TWV KOUUTTWY UTMOPE( val
Slapépel amod Tov TUTTO Tou HovTENOU. Edv ol
OIaKATITEC EVEQYOTIOIOUVTAL LIE TTIECN, TTIECTE OTO
KEVTPO TOU OIAKATTTN VIO VA TOV AITEAEUBEPWOETE
and TN Béon Tou.

2YPOMENA AYAAKIA OAIZOHZHX KAl OAHIOI PAOION

lptv XPNOIUOTIOIOETE TO POUPVO, APAIPECTE TNV TIPOOTATEVTIKA TaLVia
[a] ka1 0T CUVEXELD APALPECTE TO TPOOTATEUTIKO GUANO [b] and Toug

= [a
AOQAIPEZH TON ZYPOMENQN OAHIQN [c]

Tpapn&te To KATW PEPOC TOU CUPOEVOU 0SNYOU YIA VA ATOCUVOEDETE TA
Katw aykiotpa (1) kat tpafr&te Toug cupOUEVOUC 08NYOUC TTPOC TA TTAVW,
APALPWVTAG TOUG arrd Ta Avw AYKIOTPA (2).

EMANATOMNOGETHXZH TQN ZYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE TA AVW AYKIOTPA 0TOUG 08nyoug pa@lwv (1) Kat 0Tn CUVEXELD
TMEOTE TO KATW PEPOC TWV CUPOUEVWVY 08NYWV KOVTPA GTOUG 08Nnyouq
PAPLWV, EWC OTOU AKOUOTEL TO KAIK amd Ta KATW AYKIoTPA (2).

NPQTH XPHZH

[b]

[d]
AQAIPEZH KAI EMANATOMOGETHZH OAHIQON PA®IOY

1. Na va agaipéoeTte Toug 08nNyous PaPIwY, MACTE 0TABEPA TO EEWTEPIKO
TUAKA Tou 08nyoU Kat TPAPRETE TO TIPOC TO MEPOC OAC YIA VA APAIPECETE
TO OTHPIYHA KAl TOUG SU0 ECWTEPIKOUG TIEIPOUG aTTO TNV UTTOS o).

2. Na va emavatonoBeTroeTe Toug 0ONyoUC PAPIWV, TOTTOBETAOTE TOUG
KOVTA 0TNV KOINOTNTA Kal apXIKA El0aYAYETE TOUG SUO TIEIPOUG OTIG
UTTOOOXEG TOUG. 2T CUVEXELD, TOTIOBETAOTE TO EEWTEPIKO PEPOG KOVTA
oTnv unodoxr), TOTOBETHOTE TO OTHPLYMA KAl TIEOTE 0TABEPA TIPOC TO
ToOlXWHA TNG KONOTNTAC Yia va BePaiwbdeite 6Tt 0 08nyd TOu paglou ivat
otabepormoinuévog KoAd.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va puBUIcETE TN YAWOoOO KAl TNV WP OTAV AVAYPETE T CUOKEUN
yla TpwTn popd: MatroTe To €w¢ GToU TO EIKOVISIo ® katta Svo Yneia
™G Wpag apxioouv va avaBoofrivouv otnv 086vn.

N
wininly

LI
Q

XpnoomoioTe 1o + {To — yia va pUBHICETE TNV P Kal MECTE
T0 yia empPBeRaiwon. Ta Svo Pneia Twv Aemtwv Ba apyioouv va
avaBooPrivouv. Xpnotuornomrjote 1o + A1o — yia va pubuiosTe Ta

AEMTA KAl TIEOTE TO yla empPeBaiwon.
Y nueiwon: Otav 1o elkovidlo @ avaBooPrivel, yia mapddelyua Emerta anod
HEYANEC OLOKOTTEG PEVHATOC, Ba XPEIOOTEl vVa puBicETe Eavd TNV wpa.

2. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoUpylog ¢oUpvog Umopei va eKAUEL OOUEG TTOU £XOUV TIOPAIEIVEL
amd tnv S1ladIKacia KATaoKeuNG: AUTO gival amOAUTA GUGIOAOYIKO.

Mpiv EekvioeTE TO PR OIO PayNnToU, CLVICTATAL VA (E0TAIVETE TO POUPVO
ASEL0 £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV OOUEC. AQAIPECTE TA XAPTOVIA
1 TUXOV TTAOOTIKO QIAU OTTO TO (POUPVO KAl APAIPECTE ATTO PECA TA
e€aptpata. ZeoTAvVETE TO PoUPVo oToug 250 °C yia Tiepimnou pia wpa. O
(POoUPVOG KATd Tn SidpKela auTAG TNG AelToupyiag mpémel va ivat ddelog.

2 Nueiwon: 2ZuvioTdtal va agpioeTe To XWPO HETA TN XEHON TNG OUOKEUNG yIa
TIPWTN OPAL.

Whj;lﬁool



AEITOYPTIEXZ KAl KAOGHMEPINH XPHXH

WHZIMO MANQ KATQ

la 1o YrioLpo oToIoUSHTIOTE EIGOUC PAYNTOU O €va HOVO PAPL.

7> | ODOYZKQMA

Ma va @OUOKWOEL ATTOTEAECUATIKA N YAUKIA Kat aApupr COun.
Ma va evepyomolnoeTe auTh TN AElToupyia, OTPEYTE TO KOUUTT TOU
Oeppootdrn.

EZANATK. AEPAXZ

MNa YPriotpo S1apopeTIKWY TPOPIHWY Tou anmatrtovv Tnv idia
Beppokpacia oe SlapopeTikd emimeda (LéyloTo Tpia) TauToXpova. AuTH
N A&ltoupyia Pmopei va xpnotpomolinBei yia 1o Yroipo Sla@opeTIKWY
PAYNTWV XWPIE VA HETAPEPOVTAL OOUEG ATTO TO €va @AaynTd 0TO AANO.

s | MTZA
=

Ma va PrioeTe S1aQOPETIKOUE TUTTOUG Kal PeYEDN TiToag
Kat YwptoL. Mia kahr 16éa eivat va aANalete Tn B€on Twv TaPiwv
Pnoipatog otn péon Tou Ynoipatog.

23 ECO ME EZANATKAXMENO AEPA
SRl M0 TO YPAOIUO YEUIOTWY KOUUATIWV Kal QIAETWV KPEATOC O€ éva
pévo pa@l. To OTEYVWHA TOU pAyNnTOU ATTOTPEMETAL UE SIOKEKOUUEVN,
amaAf KukAogopia aépa.
‘Otav xpnotpomoleitatl autr N Aettoupyia ECO, To pwg mapapével
0oBNOTO KATA TN SIAPKELD TOU YAYEIPEUATOC AANA UTTOPEITE VA TO
avapete Eava mEovTag To {5} .

~~~| FKPIN

MNa va PrioeTe 010 YKPIA PITPI{OAEC, GOUPBAAKIA, AOUKAVIKA,
Aaxavikd oykpaTéy, KaBwg Kat yla va @puyavioete Ywpi.

‘Otav PAVETE KPEAG OTO YKPIA, CUVIOTATAL VA XPNOILOTIOLEITE TOV
ATTOOUANEKTN Yia TN CUANOYH TWV XUUWV PNnoipaToc: TomoBeTnoTe TO
Tayi og omolodnmote emimedo KATw amod tn oxdpa kat mpocbéote 200
ml méoIpo vepo.

g\
)
\od/

~37 | TPHFOPO IKPIA
*% _ITia va YAoETE PEYAAA KOMUATIA KPEATOC (UITOUTIA, POOT WL,

KOTOMOUAO). XuvioTdtal va Xpnotuoroleite Tov AINMOXYAAEKTH yia
oUAoYH TwV XUPWV Ynoipatog: TomoBeTroTe To Tayi oe omolodrmote
emimedo kAtw amod Tn oxdpa kal mpooBéate 200 ml MOGIO VEPO.

&®| MAXI COOKING (WHXZIMO MAXI)

XL Mo va PrioeTe HEYAND KOPUATIO KPEATOG (AVW TwV 2,5 KIAWV).
JuvioTdtal va yupilete To kpéag katd tn Sidpkela Ynoipatog yia va
e€aopalioete 0TI Ba poSOKOKKIVIGOUV Kal 0l SUO TTAEVPEC OOLOMOPPA.
Juviotdrat emiong va aleipete cuxva Tnv dpBpwon yla va pnv
OTEYVWOEL UTIEPBOAIKA.

KATQ ANTIXTAXH
XPAOIUO Yl pOSOKOKKIVIGMA TNG KATW TTAEUPAC TWV GAYNTWV.
A&lToupyia TOU CUVIOTATAL ETTIONG YIA APYO PAYEIPEUQ, Yia va
TEAEIWOETE TO HAYEIPEUA TWV TMATWV PE TTOAU LYPH cUCTAON 1} Va
OUMTTUKVWOETE OANTOEC.

[=| ¥QMI AUTO

A_—_IAuTA n Aertoupyia em\éyel autduata TV I8avIKA Beppokpacia
Kal Xpovo Ynaipatog yia to Ywyi. Na kaAUtepa amoteAéopata,
aKONOUBNOTE MPOCEKTIKA TN cuvTayr. Evepyomoleite Tn Aettoupyia
oTav o eoLPVOoC gival KpLOC. To KouuTti Tou BEPUOOTATN TTPETEL Va
napaueivel oTn 6¢on 0 / AUTO kabwg n Beppokpacia pubpiCeTal
autopata and tn Aertoupyia.

|£ FAYKA AUTO

AZ—IAuTA n Aertoupyia emAéyel autdpata TV I8aVIKA Bgppokpacia
Kat xpovo Ynaipatog yla kéik. Evepyonoleite tn Aertoupyia étav o
@OoVPVOC gival KPLOC. To KOUUTTi TOU BEPPOOTATN TTPETTEL VA TIAPAEIVEL
otn 6éon 0/ AUTO kabwg n Beppokpacia pubuiletal autdépata amo Tn
AerToupyia.

\\:}, STEAM+

H Aettoupyia Steam+ emitpémel e§apeTikEG eMOOOEIC XAPN
OTNV TAPOUGIa ATUOU 0ToV KUKAO payelpépatoc. Auth n Asttoupyia
SlaxelpiCeTal avtopata Tnv 1davikn Beppokpacia yia To payeipepa
€VOG HEYANOU €UPOUG GUVTAYWV. Ot XPOVOL HAYEIPEUATOG TWV KUPLWV
mATwv ep@avifovtal 0TovV OXETIKO TTivaKa Jayelpépatoc. Evepyoroleite
TTAVTA TN A&lToupyia atpoL étav o poupvog eival KpUOG Kat Aol
piete 200 ml mOGIPOL VEPOU OTO KATW PEPOC TOU Baldou.

la va evepyorolfoeTe TN Aettoupyia Steam +, TO KOUWTT TOU
Oeppootdrn mpémel va yupioel otn B€on tou elkoviSiou .

1. EMIAOIH AEITOYPTIAZ

Ma va emAéEeTe pia Aettoupyia, TEPIOTPEYTE TOV SIAKOTITN EMAOYNAS
0710 oUMBOAO yia Tn Aeitoupyia mou amatteitat: n 086vn Ba avayel kat
Ba akouoTei éva nxnTikd orjpa.

2. ENEPTONOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EekivioeTe pia Aertoupyia mou emAEEATE, MTEPIOTPEYTE TOV
emAoyéa BeppooTATn yia va pubuioste Tnv embuuntr Bepuokpaacia.

N4
7N\
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Y nueiwon: Kata tn Sidpkela Pnoipatog Umopeite va aAAEETe AelToupyia
yupilovtag To kouumi emAoyrc 1) va pubpiocete Tn Bepuokpacia yupilovtag
Tov emAoyéa Bepuootdtn. H Aeitoupyia Sev Eekivdel av o StakémTng
Bepuootarn eivait otn 6éon 0 / AUTO . Mmopeite va puBuioeTe To Xpovo
PNoiHaTog, To Xpovo TEAOUC YNOIUaTOG (LOVO £V PUBUICETE TO XPOVO
PNCIUATOC) KAl TO XPOVOSIAKOTTTN.

OOYZIKQMA

MNa va Eekivioete T Aettoupyia "OGovokwpa”, yupiote Tov S1akémTn Tou
Bepuootdtn otn B¢on Oovokwpuatog (40 poipeg) Kat TomoBeTHOTE TOV
Slakémtn Aetrtoupyiag otn Béon TupPatiko.

Y nueiwon: Mmopeite va pubuiceTe To XpOVO PNc{uaTog, To XpOVo TEAOUG
Pnoipatog (Lovo edv pubpiosTe To Xpdvo YNoiuaTtog) kat To
XPOVOOIAKOTTTN.

MNa va ekivroete T Aeitoupyia
Steam, pi€te 200 ml méoIOU VEPOL
OTO KATW HEPOG TOU YOUPVOU.
EmAé€Te T Aettoupyia
neploTpépovtag Se€léotpoa Tov
€MAOY£EQ OTO OXETIKO €IKOVIOLO Kal
TO Kouumi BepUOOTATN O€
omoladrimote 6éon peta&L 160 kat
180 °C (6mwg mpoteivetal and to
e1kovib10). H Aertoupyia Ba
Eekivrioel kat n 086vn Ba epgavioel
NV TP€Xouoa WPa NG NMEPAG. Agv
amaiteital mpoBéppavon. Ma va
TEPUATIOTE( TO YR OO,
MEPIOTPEYTE TOV SIAKOTTN EMAOYAC oTn Béon 0.

Katd to payeipepa pe atpod, pnv avoiyeTe TNV mMOPTA KAl TTOTE YN
OUUTTANPWVETE VEPO.

M0 vVa OPICETE A CUYKEKPIUEVN SIAPKELD, CUUPWVA LE TOV OXETIKO TTHiVaKa
HAYEPEUATOC, AKONOUBNOTE TIG 08NnYiEC TNV MAPAYPAPO
"MpoypaupaTiopos Pnoipatod”.

3.NMPOGEPMANZH YTOAEINMOMENH ©EPMOTHTA

MO Eekiviioel n Aettoupyia, Eéva nxnTikd orjpa Kat éva eikovidlo

mou avapooPrvel 2f otnv 08dvn urodeikviouy 6Tt N GAon
mPoBEpuavong evepyomolrBnkKe.

310 TENOG AUTAG TNG PAONG, £va NXNTIKO orjpa Kat pla otabepn
gikéva =f] otnv 086vn Ba uMoSEIKVUOULV OTI 0 POUPVOC EPTACE OTN
Beppokpaoia Tou: XTo onueio auTtd, TOMOBETAOTE TO PaAyNTO HECA KAl
TIPOXWPNOTE OTO HAYEIPEUQ.
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Y nueiwon: H tomoBétnon Tou gayntol 0To GoUPVO TPV ONOKANPWOEL N
TIPOBEPHAVON eVOEXETAL VA €XEL AVETIBUUNTA AMTOTEAEGHATA YIA TO TEAIKO
Pprioto.
MEeTA TO PrIOIUO KAl UE TN AEITOUPYIO ATTEVEPYOTIOINUEVN, TO EIKOVIOIO
2l umopei va mapapigivel 0patd 0TV 08GVN AKOUA KAl UETA TNV
ATIEVEPYOTIOINON TOU AVEUIOTHPA YUENG Yia va UTTOSEIEEL OTI UTTAPXEL
uTToAEIMOpEVN BeppudtnTa oTo BdAapo.
> nueiwon;: O xpdvog HETE Tov Omoio TO EIKOVIOIO armevePYOTIOLE(TAL TIOIKIAAEL
eneldr) e€aptdTal amod pia oelpd TapayovTwy Omwe N Beppokpacia
TEPIBAAOVTOC Kall N A&ttoupyia TTou xpnaotpomoleital. >e KEBe mepmtwon, To
nipoidy Ba mpenel va Bewpeltal 6Tt elval amevepyormoinuévo étav o Selktng
otov SlakonTn emAoync BplokeTal oto “0".

4. MPOrPAMMATIZMOX WHXIMATOX

Oa xpelaoTei va emMAEEETE pia AetToupyia TPLV EEKIVIOETE TOV
TIPOYPOUUATIONO PNoinaTtod.

AIAPKEIA

Juveyiote va miélete 10 £wc 6Tou 1o lkovidio (™ kat To “00:00”
apxioouv va avafoofrivouv otnv 08évn.

N
M
JLILFLIL

Xpnomonomors 10 + 10 — yla va pubuioeTe To xPGVO YNoipaToc
Kal TaTAOTE TO . yla empBePaiwaon. Evepyomoiote tn Asttoupyia
oTpéPovTag Tov emMAoyéa BeppooTtdtn otny embuuntr Beppokpaocia:
Exméumetal éva nxntikd orjpa kat otnv 08évn epgavitetal n éveeién oti
TO payeipea OANOKANPWONKE.

Y NUEIWON: VIO VA AKUPWOETE TO XPOVO PNOILATOC TTOU EMAEEQTE,
ouveyiote va melete 1o ¢wc dtou To eikovidlo (B apyioel va
avapooPrivel oTnv 06V, 0TN CUVEXEID XPNOIUOTTIOINOTE TO — yia va
EMAVAPEPETE TO XPOVO 0TO “00:00". O ¥pdvog PnoiaTog mepINauBAvel pia
@don mpobépuavonc.

MPOrPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYZ WHZIMATOZ/
KAOYZITEPHXZH ENAP=HX

MeTd tn pUBUION TOL XPOVoUu YNGiHaTo , N évapén Tng Asitoupyiag
pmopei va kaBuaoteprioel mpoypappatiovtag tnv wpad Téhoug: Matiote
10 (%) éwg 6TOU TO ElKOVISIO AF KAl N TPEXOLCA WPX APXIOEL vV
avafoofrivel otnv 0B6vn.
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XpnotuomoIRoTe To 4 1 10 — yia va pubuicste TV wpa ou BéheTe
VA TEAEIWOEL TO HAYEIPEUA KAl TIIECTE TO yla empePaiwon.
Evepyomotnote tn Aeitoupyia otpépovtac Tov emhoyéa Oeppootdtn
otnv emBuuntr Beppokpacia: n Aettoupyia Ba mapapeivel og mavon
péXPL va EeKIVAOEL AUTOHATA OTOV XPOVO TTou urohoyiletal pe Baon tnv
eMAeYUEVN WPA ARENG HaYELPEUATOC.

> nueiwon: Na va aKupwoeTe TN pUBHION, OPRNOTE TO POUPVO
TIEPIOTPEPOVTAC TO KoL emAoyric otn Béon 0

H Aettoupyia kaBuoTtépnong évapéng dev eival Stabéaoiun yia Tig
Aertoupyiec Grill kat Turbo Grill.

TEAOX WHXZIMATOX

Exméumetal éva nxntikd orjpa kat otnv 086vn epgavifetal n éveeién ot
N A&ertoupyia OAOKANPWONKE.

MeploTPEPTE TO KOUUTT EMAOYNAG YIa VO EMAEEETE HIa SIAPOPETIKN
Aertoupyiaoto () yia va ofrosTe To Poupvo.

Ynuelwon: Av o xpovodlakoTTNg eival evepyoc, oTnv 0Bdvn
eppaviCetal To “END” evaANACCOUEVO JE TOV ATTOUEVOVTA XPOVO.

5. PYOMIZH XPONOAIAKOMNTH

AuTh n emAoyn 6ev SIAKOTITEL ) TPOYPAUMATICEL TO YOO AANG
ETITPETEL TN XPHON TNG 000VNE WG XPOVOUETPNTH, EVW Mia AetToupyia
€ival evepyn 1 6Tav o Youpvog gival oBNoToc.

Juvexiote va mé(eTe TO £W¢ OTOU TO €1KOVidIO @ kat to “00:00”
apxioouv va avaBooBr’wouv otnv oBovn.

T I
)unm
Xpnomonomms 10 + 410 — yia va puBuicete mv cmanoupevr] wpa
katméote 0 (V) yia emPePaiwon. Oa napaxesl éva nxnnKo ofua
MOAIC 0 XPOVOSIaKOTITNG OANOKANPWOEL TNV AVTIoCTPOQN HETPNON TOU
EMAEYHEVOU XPOVOU.

Y NUEIWOEIS: A va aKUPWOETE TO XPOoVOSIAKATTTN, CLVEXIOTE va TTECETAl TO
éwg otou To elkovidlo (7Y apyioel va avaBooPrivel, oTn CuvExela
XPNOWOTOINOTE TO — VYIa VA EMAVAPEPETE TO XPOVO 0To “00:00"
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MINAKAZ WHZIMATOX

OEPMOKPAZIA AIAPKEIA ENINEAO KAI
2YNTAIH AEITOYPIFIA . NMPOGEPMANZH °C) (AEMTA) EZAPTHMATA
=] Nat 170 30-50 _\__.é,_
KéIk mou pouokwvouv Nat 160 30-50 _\_”é’_
Nau 160 40-60 AN N
=] Nat 160 25-35 3
Mmiokota/TdpTeC Nat 160 25-35 3
& Nat 150 35-45 4 2
=] Nat 190 - 250 15-50 1/2
Mitoa/®okdatola 4 2
s Nat 190 - 250 20-50 .
Naldavia/Zupapikd oto oupvo/ ) ) 2
Kavehovia/Ohav E' Nat 190 - 200 45-65 —J
Apvi/Mooyap/Bodvo 1 kg =] Nat 190 - 200 80-110 \ 3 |
. . . . 2
Kotomoulo/Kouvé/Mdmia 1 KIAO @ Nat 200 - 230 50-100 \ j
Ynuévo Yy e 5 250 2-6 o
Wnté matdreg Nat 200 - 210 35 - 55%* 3
AZESOYAP e ~ Syvdoa A=~ Tayiynoiuarocn tapi \ j X?#’J(;I’LR‘;\E(TOC/, AmoouAAékTnG/
= Xap P Y10 KEIK TIAVw TN OXAPG:; Tawi Ynoipatoc ogri gxdpa " Tayi¥noipatoc
** TuploTe T0 PaynTd 0Ta SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPAVOU PNaipaToc (av O UNOSEIKVUOUEVOC XPOVOC OeV TIEPINAUPBAVEL TN GACN TTPOBEPUAVONG:
eivat amapaitnTo). OLVIOTATAL Va TOTTOBETE(TE TO PaynTd GTO POUPVO Kal val PUOLICETE TO XPOVO
To emimedo UMOSEIKVVETAL OTO TOlXWHA ToU BAAAOU PYNoiaToc. PNGiHaTos HOvo Aol 0 OUPVOC PTACEL TNV AMAITOUHEVN BepHOKpaoia.
N
&
MINAKAX MATEIPEMATOX STEAM+
QArHTO >YNTATH MOXOTHTA XPONOX (Aemtd) A=E>OYAP EMINEAO . NEPO
Mikpd Ywpudkia 80-100 yp. 30-45 T
am >avtoultg o tayi 300-500 yp. 40 - 60 —J
Yami Ywui 500 yp.-2 kg 50-100 | S
Mmaykéteg 200 -300 yp. 30-45 T
Wntod kpéag 1 KNG 60-110 —J
< Naisakia 500 yp.- 1,5 kg 50-75 —
KPEAS Kotémoulo 1-1,5kg 55-80 —J
Kotomouho/TahomovAa 3 KNG 100 - 140 T
DOW\éto pmplloAag 0,5-2cm 15-25 -
@7/\’( ONéto umpildAag 2-4cm 20-35 —J 2 5\%
WAPIA OAOKANpo Yapl 300 - 600 yp. 20-30 —J 200 ml
ONOKAN PO YépL 600 -1200 yp. 25-45 L m
MNatdteg o€ atud 0,5-1,5kg 45 -60 —J
ég“’- TEUIOTEC TITTEPIEG 1-2kg 35-55 T f
AAXANIKA  Mmpokoha o€ atué 0,3-1kg 30-50 T
KoAokuBdkia o€ atud 0,5-1,5kg 30-50 T
Mmiokota 10 TaYi 25-35 T
= Méow 30-60 yp. 25-45 (—
IAYKA A@pATO KEIK 500 - 700 yp. 30-50 AR
Tapta O€ KOUTAKIL 35-55 AR

ZekIvijoTe TN Aettoupyia STEAM+ pévo otav o polpvog ival KpUog.
AvoiyovTag Tnv mopTa Kat yepiCovTag Ue vepO Katd T Sidpkela Ynoinatog
MTITOPE( va EMTNPEACEL APVNTIKA TO TEAIKO ArmoTéNECA YN OiUaATOC.
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MNpoBAnua §I1|9avr'| artia

%l\t’mn

%AlQKOT[I"] PEVMATOC.
§An000v650n anmoé TNV mapoxn
‘pevuatoc.

O poUpvo¢ dev AelToupyei.

3TV 006vn epgavitetal To ypdpipa
“F” akohouBoupevo amd évav aplbud :BAABn golvpvou.
i éva ypdupua.

SNV 086vn eppaviletai n éveelEn
“Hot” kat n emAeypévn Aeltoupyia
6sv Oa E,eKlvr]osl

MoAU vPnAn Beppokpaacia.

H oeovn spcpaw{en aACAPEC KEIUEVO EA)\)\o P .
Kal @aivetal va gival oTacpévn. ; v ¢

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

iBeBawwbeite 611 0 Poupvoc TpoPodoTteital pe peva Kal OTL givat
‘0wotd ouvdedepévog otnv mipida.

‘ZBAoTE Kat avdtpre €ava To PoUPVO Yia va SIaTIIOTWOETE €AV N
;B)\aBn napapsvsl

%EmKowwvnors ME TO n)\nOleorepo strpo Ef,unr]pernor]c MeAatwv
‘Kal aVa@QEPETE TOV aptBpd PeTd To ypdupa “F

%A(pnore TO (POUPVO VO KPUWOEL TIPIV EVEPYOTIOLNOETE TN
‘Aertoupyia. EmAEETe pia SiagopeTikn Aettoupyia.

fEmKOlvwvnOTs ME TO n)\nmsmspo KEVTpO EEunnpsrnonc
MNehatv.

O @oupvoc e§omhiCeTal pe e181KA KATANUTIKA TTAEUPIKA KATIAKIA TTOU
SleukoAUvouv Tov kaBaplopd Touv Baldpou payelpépatog xdpn

otnv €181k autokaBapllopevn MioTPwoN, N omoia gival eEAIPETIKA
mopwdn¢ Kat gival oe Béon va amoppo@roel Ta Airn kat T Bpwuid.
MeTd T Xprion, a@roTe TO OUPVO Va KPUWOEL Kal KaBapioTe Tov, Katd
TIPOTIUNON VW gival akopn (E0TOE, YIa VA AQAIPECETE TIG EMKADIOEIG
1} TOUG AeKEDEC TTOU SNpoVPYOUVTAL ATTO TA UTTOAEIUUATA TPOPWV.

la va amopakpUVETE TUXOV CUMTTUKVW A TTOU OXNUATIOTNKE amo

TO HAYEIPEUA QAYNTWV UE UPNAL TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APNOTE

TO (POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG KAL OTN CUVEXELQ KaBapioTe pe éva
VEACHA 1) GYOLYYAPL.

W KatedoTte tov minpn Odnyd kabnueptvic xpriong amd tnv 1otoceiida docs.whirlpool.eu yia mepiocdtepeg
TANPOPOPIEC OXETIKA [E TO TIPOIGV

T

Tnv 1otooeliba pag docs.whirlpool.eu
Xpnotpomotwvtag Tov Kwdiko QR

Mmopeite va Bpeite MOAITIKEC, TUTIIKN TEKUNPIWON Kal TPpOoOETEC MANPOYOPIES TPOIOVTOG:

EVOANOKTIKE, UTTOPEITE VA EMKOIVWVHOETE HE TNV YTINpecia e§unmnpétnong mehatwv (BA.
™ TNAEPWVIKO aptBuo oto BiBAapdkt eyyunong). Otav emKkovwveite pe To Kévtpo e§unnpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWSIKOUE TTOU avaypAQOVTAL OTNV ETIKETA AVAyVWPELONG TTPOIOVTOC.
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Brzi vodi¢

KOMPANIJE WHIRLPOOL
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register

@ HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

' SR

ff Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

OPIS KONTROLNE TABLE

F °C
0 0/ AUTO
N . .
250 60
=3 o~ [N
D §...... ....595 + .....' 220 80
STEAM B =] : L
....... . : 200 - 100
" ] a : LN 120 "t
=] [~ 160 140
1 2 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem funkcije.
Okrenite na polozaj () da biste iskljuéili

pecnicu. tajmera.

2. OSVETLJENJE T~

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite ZQ: 4. DISPLEJ
da biste ukljucili ili iskljucili svetlo odeljka

pecnice.

za pripremu jela.

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Koristi se za podesavanje vremena trajanja
pripreme jela, odlaganje starta i podesavanje

Prikazuje vreme kada je pecnica ugasena.

5.TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu pode$avanja vremena

Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmadi moze
da varira od tipa modela. Ako se dugmad
aktiviraju pritiskom, pritisnite sredisnji deo
dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i zastitnu
foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1) i
povucite klizne vodice nagore, skidajuci ih sa gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite donji deo
kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[c]
UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo vodice i
povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva unutradnja pina iz lezista.
2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i prvo
umetnite dva pina u leziSte. Zatim, postavite spoljasnji deo blizu lezista,
umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pri¢vrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog uklju¢ivanja uredaja:
Pritiskajte sve dok @ i dve cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere
na ekranu.

N
minfmlnl
L
Q
Koristite &+ ili — da biste podesili sat i pritisnite da potvrdite.

Pocece da trepere dve brojke koje ozna¢avaju minute. Koristite + ili
— da podesite minute i pritisnite za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko @ ikona treperi, na primer usled
duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporu¢ujemo vam da
zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav dodatan
pribor iz unutradnjosti pecnice. Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike
sat vremena. Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije nakon
prve upotrebe uredaja.
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FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

-“>\|RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa. Okrenite
dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako biste aktivirali ovu
funkciju

«ts | VRELI VAZDUH

\od . . eveiel s . . .
7>’ [ Zaistovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj temperaturi

na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze da se koristi za

spremanje razli¢itih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

s [PIZZA
=

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i velic¢ina pizza i hleba.
Preporucujemo menjanje pozicija plehova za pecenje na polovini
pecenja.

&, ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
S Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa koriste¢i samo
jedan nivo. Zahvaljuju¢i blagom i naizmeni¢nom kruzenju vazduha,
hrana nece biti previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno tokom

procesa pripreme ali se moze ponovo ukljuditi pritiskom na :Q: .

~~|GRIL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa au
gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

Kada grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh za skupljanje
masnoce da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

Y | TURBO GRIL

e

*% IKoristi se za pec¢enje velikih komada mesa (but, pe¢ena
govedina, piletina). Predlazemo da koristite pleh za skupljanje masnoce
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo
ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

| MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE HRANE)

XL — 7a pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo Cesto
prelivanje mesa te¢nos¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

DONJI GREJAC

Korisno da bi se donja strana jela zapekla. Funkcija se takode
preporucuje za sporo pecenje, za zavrsetak pecenja jela koja su veoma
te¢na ili koncentrovanih soseva i preliva.

[<>|HLEB (AUTOMATSKI)

A_—_lOvom funkcijom se automatski bira idealna temperatura i
vreme pecenja hleba. Za najbolje rezultate, paZljivo pratite uputstva
recepta. Aktivirajte funkciju kada je pecnica hladna. Dugme termostata
treba da ostane na polozaju 0 / AUTO, jer temperaturu automatski
podesava funkcija.

|£ KOLACI (AUTOMATSKI)

A——IOvom funkcijom se automatski bira idealna temperatura i
vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju kada je peénica hladna.
Dugme termostata treba da ostane na polozaju 0 / AUTO, jer
temperaturu automatski podesava funkcija.

\\\:} PARA +

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujudi prisustvu pare u ciklusu pecenja. Ova funkcija
automatski uspostavlja idealnu temperaturu za pecenje najrazlicitijih
recepata; vreme pecenja glavnih jela je prikazano u odgovarajucoj
tabeli za pecenje. Uvek aktivirajte funkciju pare kada je pecnica hladna
i nakon sto sipate 200 ml vode za pic¢e na dno pecnice.

Da biste aktivirali funkciju Steam+, dugme termostata treba da
okrenete na polozaj ikone ﬂ .

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir simbola koji
oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se zvucni
signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme termostata da
podesite Zeljenu temperaturu.

(1411
I 1

\D//
7N

4

N,

Obratite paZnju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete promeniti
funkciju tako Sto cete ukljuciti dugme za odabir ili podesiti temperaturu
ukljucivsi dugme termostata. Funkcija nece otpoceti ako je dugme
termostata na polozaju 0 / AUTO. MoZete podesiti vreme pripreme, vreme

zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vireme pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje), okrenite dugme
termostata na polozaj Rising (Narastanje) (40 stepeni) i stavite dugme
na polozaj Conventional (Konvencionalno).

Obratite paZnju na sledece: MoZete podesiti vreme pripreme, vreme
zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i tajmer.

Da biste pokrenuli funkciju Steam
(Para), sipajte 200 ml vode za pice
na dno rerne. Izaberite funkciju
okretanjem dugmeta za biranje u
smeru kretanja kazaljki na satu na
Zeljenu ikonu, a dugmeta
termostata na bilo koji polozaj
izmedu 160 180 °C (kao $to
pokazuje ikona). Funkcija se
pokrece, a na displeju se prikazuje
trenutno doba dana. Nije potrebno
predzagrevanje. Za zavrietak
pecenja, okrenite dugme za biranje
na polozaj 0.

Tokom kuvanja na pari, ne otvarajte vrata i nikada ne dolivajte vodu.
Da biste podesili odredeno trajanje, u skladu sa odgovaraju¢om tabelom
za pecenje, sledite uputstva iz poglavlja ,Programiranje pecenja”.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon sto se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja treperi 3@ na
displeju oznacavaju da je aktivirana faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica =}/ na displeju
oznacice da je pecnica dostigla podesenu temperaturu: sada mozete
ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na konacan
rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona —4] moze i dalje da
bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za hladenje iskljuci da
bi pokazala da ima preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje varira, jer to
zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna temperatura i funkcija i koja je
koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod treba smatrati iskljuc¢enim kada

pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na ,0".
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4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete podesavanje
programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok @ ikonai,00:00" ne po¢nu da
trepere na displeju.

N —
mintulnl
LI
Pomocu =+ ili — podesite vreme pripreme hrane koje Zelite, potom

pritisnite da biste potvrdili. Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete
okrenuti dugme termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvu¢ni
signal i na ekranu e se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona (B ne pocne da
treperi na displeju, onda pomocu — resetujte vreme pripreme hrane na
,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljuc¢uje i fazu prethodnog

zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/

ODLOZENI START

Nakon sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze biti odlozeno tako $to ¢ete podesiti vreme zavrsetka
pripreme hrane: pritisnite i drzite sve dok ikona i trenutno
prikazano vreme ne pocnu da trepere na displeju.

\\:I |—|:| I_I//
SO
Mo
Koristite =4 ili — da podesite vreme kada Zelite da se pecenje zavrsi i

pritisnite @ za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme termostata na zeljenu

temperaturu: funkcija ostaje pauzirana dok se ne pokrene automatski
u vreme koje se izracunava na osnovu izabranog vremena zavrsetka
pecenja.

Obratite paZnju na sledece: Da biste otkazali podeSavanje, iskljucite rernu
okretanjem dugmeta za biranje na polozaj () .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i Turbo
rostilj.

END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je funkcija
zavrsena.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkcijuilida 0
biste iskljucili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne prekida i ne programira pecenje, ali vam omogucava
da koristite ekran kao tajmer, dok je funkcija aktivna ili kada je rerna
isklju¢ena.

Nastavite da pritiskate sve dok @ ikonai,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.

|
mintulnl
LU
Koristite 4 ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite za

potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem
izabranog vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate sve dok
ikona ne poc¢ne da treperi, a zatim pomocu — resetujte vreme na
,00:00".
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TABELA PRIPREME HRANE

TEMPERATURA TRAJANJE NIVO | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA | PREDZAGREVANJE C) (MIN) PRIBOR
2
=] Da 170 30-50 a—-
. = 2
Kolac¢i sa kvascem Da 160 30-50 e
= 4 1
& Da 160 40-60 n—r =1
3
=] Da 160 25-35
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
1/2
=] Da 190-250 15-50
Pica/Fokaca 4 2
< Da 190-250 20-50 N
Lazanje / zapecena testenina / 2
kaneloni / zape&eni kolaci EI Da 190-200 45-65 J
Jagnjetina/teletina/govedina/1 kg @ Da 190-200 80-110 \ 3 j
Piletina / ze¢etina / pacetina 1 kg = Da 200-230 50-100 : 2 :
R , 5
Tostirani hleb ﬁ 5 250 2-6 .~ ~
Peceni krompir Da 200-210 35-55%% 3
Pleh za
; : Pleh za pecenje/pleh za iani
DODATNI e - Zicana A==~ Posudazapecenjeili : sakupljanje masnoceiili S;I;L;ﬁgigjf
PRIBOR resetka modla na Zi¢anoj resetk|§ posuda za F;zg:tnlg;a na zi¢anoj Pleh 7a petenje
u rerni

** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
Nivo je naznacen na zidu unutrasnjeg dela pecnice.

DY,

Podeseno vreme ne ukljuc¢uje vreme faze predzagrevanja: predlazemo

vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme trajanja pripreme tek

nakon 5to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

TABELA PECENJA STEAM+
HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100¢ 30-45 | I
am Sendvi¢ vekna u kalupu 300-500 g 40-60 —J
HLEB Hleb 500 g-2 kg 50-100 7T
Bageti 200-300g 30-45 | I
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —J
@“ Ribs (Rebarca) 500 g-1,5 kg 50-75 —J
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina/Curetina 3kg 100-140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J
3 File minjon 2-4cm 20-35 — 5 0\5
RIBA Cela riba 300-600 g 20-30 J
Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Krompir na pari 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég: Punjene paprike 1-2 kg 35-55 |
POVRCE Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 I
Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 )
Cookies (Keks) pleh 25-35 | I
£ Mafin 30-60g 25-45 [—
PECIVA Patidpanj 500-700 g 30-50 N
Pita kalup 35-55 aFle

Funkciju STEAM+ pokrenite samo kada je rerna hladna. Otvaranje vrata
i dopunjavanje vode tokom pecenja moze da ima neZeljeni efekat na

krajnji rezultat pecenja.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Resenje

Problem %Moguc’i uzrok

, . . gNestanak struje.
Pec¢nica ne radi. ; )

‘Isklju¢enje iz elektricne mreze.

‘Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da i je pe¢nica
‘priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

ﬁlskljuéite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li
;kvar i daIJe postoji.

Na displeju se prikazuje slovo ,F* uz §K -
SN ‘Kvar pecnice.
slovo ili broj. :

?Kontaktlrajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite im
fbrOJ kOJI se pojavljuje uz slovo ,F"

Na displeju se prikazuje poruka,Hot":
(Vrelo) i izabrana funkcija se ne¢e  {Temperatura previsoka.
pokrenutl :

ﬁPustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije. Izaberite
:drugu funkciju.

Na dlspIeJu se prlkaZUJe nejasan P S
tekst i ¢ini se da je pokvaren. gPodesen e drugi jezik.

UNUTRASNJE POVRSINE

‘Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.

Ova rerna je opremljena specijalnim katalitickim bo¢nim plo¢ama koje
olaksavaju ¢iscenje odeljka za pecenje zahvaljujuci svojoj specijalnoj
povrsini sa sposobnos¢u samociscenja, koja je veoma porozna i moze
da apsorbuje masti i prljavstinu. Nakon svake upotrebe, ostavite
pecnicu da se hladi, a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom pripreme jela

sa puno vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom obrisite krpom

ili sunderom.

W Preuzmite kompletan Vodic za svakodnevnu upotrebu sa docs.whirlpool.eu za vise informacija o proizvodu

sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu
« ilipomocu QR koda

d proizvoda.

= i =] I Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:

«  Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjiZici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
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Kratka navodila
HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL

Ce Zelite celovitej$o pomog, vas prosimo,
=_/ daizdelek registrirate na spletni strani
www.whirlpool.eu/.register

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

F °C
0 0/ AUTO
250 60
D §...... ....595 + .....' 220 80
STEAM =] : L
....... . : 200 .. .1.?0
“ (= - : LN 120 e,
=] 160 140
1 2 3 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop Za dostop do nastavitve Casa priprave, zamika TEMPERATURE

pecice zavrtite gumb v polozaj () vklopa in ¢asovnika.

2.Luc ™

Ko je pecica vklopljena, pritisnite :Q: , Ce
zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev notranjosti
pecice.

4.ZASLON

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Za prikaz c¢asa, ko je pecica izklopljena.

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa priprave.

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite v
polozaj zelene temperature.

Opomba: tipi gumbov se lahko razlikujejo od
tipa modela. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom,
pritisnite na sredino gumba, da se sprosti.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni trak [a] in nato Se
zascitno folijo [b].

(b]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1) in nato
povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z zgornjih zaticev (2).
MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del drsnih
vodil potisnite proti vodilu, da se spodniji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

lu-lm
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[d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite zunanji del vodila
in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvleCete nosilec in dva
notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite blizu
vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica. Nato blizu
ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in mo¢no
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate, da je vodilo
pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti cas: Pritisnite , dokler ne
zacnejo utripati simbol in Stevki za ure na zaslonu.

Anlnimln

LI
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za potrditev.
Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali — za nastavitev

minut in pritisnite za potrditev.

Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljSem izpadu elektricnega
toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo aparata:
to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da tako
odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite ves zascitni
karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem ¢asu mora
biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.
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FUNKCLJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

-~>\| VZHAJANJE

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop funkcije
gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj ikone.

«t> | TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

Y 17a pripravo razlicne hrane pri enaki temperaturi in na vec
visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko uporabite za pripravo
razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

s | PIZZA

<>|7a peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po preteku
polovice casa priprave, spremenite polozaj pekaca.

s, TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO
A Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini. Hrana
se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo hrane izklopljena,
vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na <(_):.
ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru ter za pripravo
gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli visino pod
redetko in dodajte 200 ml pitne vode.

N~

% | TURBO GRILL (HITRI ZAR)
*% |7a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka, pis¢anec).

Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

&®| MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE)

XL —7a pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo, da
med pripravo meso obracate, da zagotovite enakomerno pecenje mesa
na obeh straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo obcasno
polivate, s ¢Cimer preprecite izsusevanje.

SPODNJI GRELNIK
Za porjavitev jedi s spodnje strani. Funkcija je priporocljiva
tudi za pocasno kuhanje, za zakljuc¢ni del priprave zelo tekocih jedi ali
zgos$cevanje omak in prelivov.

|® SAMODEJNA PEKA KRUHA

A_—_ITa funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in trajanje
peke kruha. Za najboljse rezultate dosledno upostevajte recept.
Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata mora
ostati v polozaju 0 / AUTO, saj se temperatura samodejno nastavi s
funkcijo.

|£ SAMODEJNA PEKA PECIVA

A ITa funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in trajanje
peke peciva. Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. Gumb
termostata mora ostati v polozaju 0 / AUTO, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

\\\:} PARA +

Funkcija Para+ vam zaradi prisotnosti pare v ciklu priprave
omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate. Ta funkcija samodejno
upravlja najprimernejso temperaturo za pripravo sirokega nabora
jedi; ¢asi priprave osnovnih jedi so prikazani v ustrezni preglednici
za pripravo jedi. Funkcijo uporabe pare vedno vklopite, ko je pecica
hladna in ste na dno vdolbine vlili 200 ml pitne vode.

Za vklop funkcije Para+ je treba gumb termostata obrniti v polozaj
ikone

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj Zelene funkcije: zaslon
zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev temperature, da
nastavite Zeleno temperaturo.

W
A

4

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da zavrtite
izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za nastavitev
temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev
temperature v polozaju 0 / AUTO. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca

priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in casovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb termostata v polozaj
Vzhajanje” (40 stopinj) in postavite gumb funkcije v polozaj ,Klasi¢no”.
Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

Pred vklopom funkcije uporabe
pare na dno pecice nalijte 200 ml
pitne vode. Izberite funkcijo, tako
da izbirni gumb zavrtite v smeri
urinega kazalca na ustrezni simbol,
gumb za nastavitev temperature pa
v poljubni polozaj med 160 in 180 °
C (kot prikazuje simbol). Funkcija se
bo zagnala, na zaslonu pa bo
prikazan trenutni ¢as v dnevu.
Predgretje ni potrebno. Za
koncanje pecenja zavrtite izbirni
gumb v polozaj 0.

Med kuhanjem s paro ne odpirajte

vrat in nikoli ne dolivajte vode.
Ce Zelite nastaviti doloceno trajanje v skladu s pripadajoco preglednico
priprave sledite navodilom v odstavku ,Nastavitev priprave hrane”.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvoc¢ni signal in utripajo¢ simbol 54] na zaslonu
naznanita vklop predgretja. .

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca ikona :ﬂ na
zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v
tem trenutku polozite hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol :Aﬂ ostane
viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni,
da je v notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je odvisen od
vrste dejavnikoy, kot so temperatura okolice in uporabljena funkcija. V
vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen, ko je kazalec na izbirnem
gumbu v polozaju ,0".
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4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.
TRAJANJE

Pritiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol @ in
prikaz ,00:00".

N e
nininln
LI
Uporabite 4+ ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in nato pritisnite
, da izbiro potrdite. Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev

temperature zavrtite v polozaj zelene temperature: zaslisi se zvocni
signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane koncana.
Oeomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte , dokler ikona
(™ ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z gumbom — ponastavite ¢as
kuhanja na ,00:00". Cas priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete tako, da
nastavite ¢as konca priprave: drzite , dokler na zaslonu ne za¢neta
utripati simbol ,@ in trenutni cas.

—_—
It
1L
v N

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite 4 ali — in za potrditev

N —

mu

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature zavrtite v
polozaj zelene temperature: funkcija ostane prekinjena, dokler se ne

zazene samodejno v ¢asu, izratunanem glede na izbrani ¢as konca
kuhanja.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni gumb
zavrtite v polozaj ()

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je funkcija
koncana.

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga zavrtite v
polozaj (), da pecico izklopite.

Opomba: Ce je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenicno
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane, ampak
omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem
funkcije bodisi ob izklopljeni pedici.

Pritiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol @ in
prikaz ,00:00"

N 7

II ANIN
LI
Za nastavitev zelenega ¢asa pritisnite + ali — in za potrditev (). Ko

se nastavljen cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte , dokler simbol (D ne za¢ne
utripati. Nato zgumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".
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PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT FUNKCLJA PREDGRETJE - TEMPERATURA (°C) ' TRAJANJE (MIN): VISINA IN PRIBOR
=] Da 170 30-50 _\__.é,_
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40-60 —
=] Da 160 25-35 3
Pigkoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 190-250 15-50 /2
Pica/fokaca 4 2
< Da 190-250 20-50 N
Lazanja/peclene testenine/ 2
kaneloni/narastki = Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 5 _ 3
e = Da 190-200 80-110 \ ,
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 j
Popecen kruh ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
Pecen krompir Da 200-210 35-55%% 3
Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR e r Resetka AR model za pecivo na pekac ali ~ - pekac/
: resetki posoda za peko na resetki Peka¢

**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
Visina je navedena na steni v notranjosti aparata.

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na
Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v pecico ter nastavite ¢as

priprave.
©
PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI S FUNKCIJO PARA+
ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100g 30-45 | S
am Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 7
Bagete 200-300g 30-45 | I
Pecenke 1 kg 60-110 —J
@“ Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 —J
MESO PiS¢anec 1-1,5kg 55-80 —J
Pis¢anec/puran 3kg 100-140 | I
Zrezek 0,5-2cm 15-25 —J
3 Zrezek 2-4cm 20-35 [ 5 0\5
RIBE Cela riba 300-600 g 20-30 J
Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Dusen krompir 0,5-1,5kg 45 -60 J
ég: Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 |
ZELENJAVA Dusen brokoli 0,3-1kg 30-50 | I
Dusene buc¢ke 0,5-1,5 kg 30-50 )
Piskoti na pladen;j 25-35 | I
= Mafini 30-60g 25-45 [—
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700 g 30-50 e
Pite na model 35-55 aFeA

Funkcijo PARA+ vklopite zgolj, ko je pecica mrzla. Odpiranje vrat in
dodajanje vode med pripravo slabo vpliva na kon¢ni rezultat priprave.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja

%Reéitev

‘Mozen vzrok

;Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. : . L
‘Prekinitev napajanja.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki ji §Na aka pedice
sledi $tevilka ali ¢rka. hapaxap :

Na zaslonu je prikazano sporocilo
Vroce” in izbrana funkcija se ne §Temperatura je previsoka.
kaop| :

Zaslon prlkaZUJe nejasno besedllo in

je videti v okvari. Nastavljen je drug jezik.

NOTRANJE POVRSINE

iPreverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica priklopljena
ina elektri¢no napajanje.

iZ izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka
gse vedno prlsotna

?Obrmte sena nanI|ZJo servisno squbo in navedlte steV|Iko ki
ssledi ¢rki, F",

‘Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi. Izberite
:drugo funkcijo.

iStopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za poprodajne
istoritve.

Pecica je opremljena s posebnimi kataliti¢cnimi stranskimi plos¢ami, ki
lajsajo ciscenje notranjosti aparata zaradi samocistilne prevleke, ki je
visokoporozna in vpija mas¢obo ter umazanijo. Po vsaki uporabi naj se
pecica najprej ohladi, Sele nato jo odistite. To po moznosti storite, ko je
$e nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze ostankov hrane. Ce
zelite posusiti morebitni kondenzat, ki nastane kot posledica priprave
Zivil z visoko vsebnostjo vode, pocakajte, da se pecica popolnoma
ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.

W Prenesite Navodila za vsakodnevno uporabo s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

z uporabo kode QR

Mefngl

izdelka.

= s = I Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
™ Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
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