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OAHIIEZ AZDAAEIAZ

INAI ZHMANTIKO NA TIZ AIABAZETE KAI NA TIZ THPEITE

MpIv XpNOIUOTTOINCETE TN GUOKEUT, O1IOBACTE TTPOCEKTIKA TOUG 00NYyoUG Yyeiag kal ac@dAgiag Kal XpAang Kai ¢povTidag.
DUAAETE AUTEG TIG 00NYieg o€ €TOINGTNTA XPAONG YIO JEAAOVTIKA avagopd.

AuTég o1 0dnyieg Ba TTpéTTel emTiong va eival diabéoipeg oTov IoTdToTTo: Www.Whirlpool.eu

HAZOAAEIA A KAI H AZOAAEIA TON AAAQN EINAI MOAY ZHMANTIKH
AuUTO TO gyxeIpidlo, alAd Kal n idIa N CUOKEUNR, TTAPEXOUV ONPAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIS AOQAAEIAg, TTOU TTPETTEI VA TIG
dlaBdoeTe OAEG Kal va TIG TNPEITE TTAVTA.
AuTo gival To oUPBoAo €160TT0INCNG AoPaAEiag.
AuTo T0 gUuBoAo oag eidoTTolEl yia duvnTIKOUG KIVOUVOUG TTOU UTTOPOUV va TTPOKAAETOUV BAvVATO 1) TPAUPATIOUO,
OIkG oag Kal GAAWV aTOPWV.
ﬂ OAa 10 unvupara ac@aleiag Ba akohouBouv 1o oUPPBoAo eidotroinang ac@alciag n ™ AéEn “KINAYNOZ” R
“MPOEIAOINOIHZH". AuTég o1 Aé€eig anuaivouv:
Y1modeikvuel pia €miKivouvn KatdoTaon n otroia, av dev amo@euxBei, 0a rpokalécel oofapd
TPAUUATIONG.
Y1rodeIkvUel pia €TTIKivOUvVn KAaTdoTaon N otroia, av dev amo@euydei, 0a propoudoce va

ROLLUUEU IS TTpokaAéo el coBapO TPAUNATIOHO

OAeg o1 TPoeIdOTTOINCEIS AOPAAEIOG TTAPEXOUV OUYKEKPIUEVEG AETTTOUEPEIEG TOU dUVNTIKOU KIVOUVOU TTOU UTTAPXEI
KOl UTTOOEIKVUOUV TTWG va MEIWBEI 0 Kivduvog TPauPaTIoOPoU, ¢nUIGG Kal NAEKTPOTTANEIAG, TTou TTPOEPXETAl aTTO ThV
akatdAANAN Xpron TNG CUCKEUNG. TnpPEiTe TTPOCEKTIKA TIG 0dnyieg TTou akoAouBouv.

H un tipnon autwv Twv odnyiwv PTTopei va odnynoouv og Kivouvoug. O KATAOKEUAOTHG ATTOTTOIEITAI OTTOIAdNTTOTE
€UBUVN yIa oCwPATIKEG BAABES ae dtopa i {wa 1A yia UAIKEG CNUIEG, av dev TNPENBOUV auTéG O UTTOOEIEEIS Kal T PETPO
TTpoPUAaéNG.

- [Mpétrel va kpatdre pakpid ta oAU pikpd (0-3 €TWV) Kal Ta JIKPA TTaudId (3-8 €Twv), EKTOS av BpiokovTal uTTd
ouvexn eTiBAswn.

- Ta audid atmo 8 eTwv Kal TTAVW Kal GTOPA JE PEIWPEVEG CWHATIKEG, AIOONTNPIOKEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG i JE
ENAEIYN ePTTEIPIOG KAI YVWONG UTTOPOUYV VA XPNOIKOTTOIOUV QUTH T GUOKEUN av BpiokovTal utrd eTTiBAewn i £xouv
AaBel 0dnyieg OXETIKG e TNV ACPAAR Xprion TNG CUCKEUNG KAl AV KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOUEVOUG KIVOUVOoUG. Ta
TTaidid dev Trpérel va Traidouv pe Tn ouokeur]. O kaBapioudg Kai n cuvtrpnaon amméd 1o XpRoTn dev Ba TTPETTEl va
yivetal atré TTauidid Xwpig eTTiBAswn.

- H ouokeun €xel oxedlaoTei ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIOKH XPHON YIO HOYEIPEUA TPOPIMWY. Agv ETITPETTETAI KAMia GAAN
xpnon (1r.x. Bépuavon xwpwv).

- H ouokeun kal Ta TTPOCTTEAGTIUA PEPN TNG ATTOKTOUV UWNAR BepuoKpaaia KaTa Tn Xeron Kal ETTOPEVWG TTPETTEI VA
KPaTtdTe JOKPI& TNG T MIKPA TTaIdId.

- Mnv emTpETTETE OTN OCUOKEUNA va €pBel o€ eTTa@r) Je pouxa ) GAA eUPAEKTA UAIKA WG OTOU £XOUV KPUWOEI TEAEIWG
OAa Ta pépn TNG.

- Katd m didpkela kar geté Tn Xpron, PNV ayyidete TIG avTIOTACEIG B€puavong A TNV ECWTEPIKN ETIGAVEIA TNG
OUOKEUNG - KivOUVOG EYKAUPATWV.

- Ta Aadia kai Ta AiTrn 4TTopouv va ava@Aeyouv eUKoAa av utrepBepuavBoulyv. Mavta va TTapauéveTe GE ypriyopon
OTav PayelpeUeTe @aynTd TTAouaia o€ AiTrn, Aadi ] oivoTiveupa (Tr.X. POUI, KOVIGK 1] KPOoi).

- [oT€ unv a@iveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITHPNCN OTAV Enpaivete TPOPIUA.

MPOEIAOMNOIHZH: Mn BepuaiveTe ) payeipeleTe Ye o@payiopéva Bada r doxeia yéoa otn ouokeun. H triean mmou
OnuIoupyeiTal OTO ECWTEPIKO TOUG PTTOPET va T KAVEI va ekpayolV, TTPOLEVWVTAG (NUIEG OTN OUCKEUN.

- Av XpnoigoTrolgiTe aAKOOAOUXQ TTOTA KATA TO PAYEIPEUA TPOPIMwWY (TT.X. POUMI, KOVIGK, Kpaai), va BUPAoTe OTI TO
olvoTTveupa e€aTyiCeTal o€ upnAég Beppokpaacies. ETTopévwg, uTTdpxel KivOuvog, Ol aToi TOU OIVOTTVEUNATOG va
avagpAeyolyv av £€pBouv o€ €TTAPN YE TNV NAEKTPIKN AvTioTaON.

- XpNOIUOTTOIEITE YAVTIA QOUPVOU VIO VO aPAIPEITE TKEUN KAl AEECOUAP, TIPOCEXOVTAG VA NV ayYileTE TIGAVTIOTACEIG.
- Avnouokeun gival eE0TTAICUEVN YIa XPrion BEPUOUETPOU PaynTOU, XPNOIKOTIOIEITE HOVO TO BEPUOUETPO TTOU CUVICTATAI
yia auTé T0 QoUpVO.

KINAYNOZ NMYPKATIAZ: Mnv amoBnkeUeTe QVTIKEIJEVO TTAVW OTIG ETTIQAVEIEG PAYEIPEPATOG, YIATI UTTOPET va TTIGCOUV
QwTIA.

MPOEIAOMNOIHZH: Av ep@aviaTei pwyur oTnv ETMIQEAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCTKEUN YIA VA ATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO
NG NAEKTPOTTANEIAG (MOVO YIa CUCKEUEG JE YUBAIVN ETTIQAVEIQ).

MPOBAEMOMENH XPHZH TOY NMPOIONTOX

- AuTA n ouokeun éxel oxedIOOTEN ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKK XPron. ATTayopeUETal N ETTAYYEAUATIKI XPrON TNG CUCKEUNG.

O KOTOOKEUOOTAG OTTOTTOIEITOI KGBE €UBUVN O€ TTEPITITWAON AKATAAANANG xpron 1 AavBaopévng pubuiong Twv XEIPIOTNPIwWV.

- AUTH N OUOKEUN TTPOOPICETAI VO XPNCIUOTIOIEITAI OE OIKIOKES KAl TITAPOUOIEG EPAPHOYEG, OTTWG:

- Mepioxég koulivag TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTAMATA, ypageia kal GAAa TTepIBaANovTa epyaaiag.

- AypotéoTrita.

- A6 TreAGTEG O€ Eevodoxeia, HOTEA Kal AAAa TTepIBAAAOVTa OIKIGKOU TUTTOU.

- MepiBdAAovTa TUTTOU €VOIKIQZOUEVOU OWHATIOU PE TIPWIVO.

- Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ UTTAIBPIOUG XWPOUG.




MPOXZOXH: AutA n cuokeur dev TTPOOPIZETAI VIO XEIPIOUO PECW EEWTEPIKOU XPOVOBIAKATITN i EEXWPIOTOU
TNAEXEIPICOPEVOUCUOTANATOS TPOPOdOaiag.
- Mnv ammoBnkeUeTe EKPNKTIKEG 1 EUPAEKTEG OUTTEG OTTWG dOXEIa agPOOA Kal NV TOTTOBETEITE i} XPNOIUOTIOIEITE
Bevdivn 1 GAAa eU@AEKTA UAIKG €A 1] KOVTA OTN GUOKEUN: UTTOPEI va TTPpokANBEei TTupkayid av evepyoTroinBei katd
A&Bog n ouokeun.

ErKATAZTAZH

- H eykatdoTtaon Kai ol ETTIOKEVEG TTPETTEI VA YivovTal ATTO £CEIDIKEUPEVO TEXVIKO TUUPWVA UE TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTHA KAl TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGHOUG ao@aAgiag. Mnv eTTIOKEUACETE 1] avTIKaBIOTATE OTTOIOdNTTOTE
€EAPTNMA TNG GUOKEUNG EKTOG Qv AUTO ETTITPETTETAI pNTA OTO £yXEIPIOIO XPrRONG.

- Ta maudia dev TPETTEN va TTPAYHATOTTOIOUV epyacieg eykatdoTaong. Kpartdre Ta maidid pakpid Katd TNV
eykatdoTaon NG ouokeung. Kpatdre Ta UAIKG CUOKEUQCIag (TTAAOTIKEG GAKOUAEG, HEPN ATTO TTOAUCTUPEVIO KATT.)
Mokpi& atrd TTaIdId, Katd Tn dIAPKEIA TNG EYKATACTACNG TG CUOKEUNRG OAAG KAl PETA.

- XpNOIYOTIOINOTE TIPOCTATEUTIKA YAVTIO O€ OAEG TIG EPYACIEG ATTOOUOKEUACIAG KAl EYKATAOTACNG.

- Metd TNV arooucKeuagia TNG CUOKEUNG, BERAIWOEITE OTI dev £XEl UTTOCTEI CNUIA KATA TN JETAPOPA. Z€ TTEPITITWON
TTPORANUATWY, ATTEUBUVOEITE GTO KATAGTNKA TTIWANCNG ] GTO TTANGIECTEPO ZEPPIG.

- MeTd TNV aTTOCUCKEUAGIa TNG GUOKEUNG, BEBaiwBeiTe OTI N TTOPTA TNG CUCKEUNG KAEIVEI CWOTA. Z€ TTEPITITWON
TTPORANUATWY, aTTEUBUVBEITE 0TO KaTAoTAUA TTWANGNG 1) 0TO TTANCIEATEPO ZEPRIC. MNa va aTToTPEWETE OTTOIOONTTOTE
{nNuId, agaipéaTe TO YoUupvo aTrd TN Baon a@Pwdoug TTOAUGTUPEVIOU PJOVO TN OTIYUHA TNG EYKATAOTAONG.

- O xeIpiopdg Kai n eykartdoTaon TNG CUCKEUNG TTPETTEN va Yivel attd dUo 1) TTEpIcOOTEPA ATOUA.

- H ouokeun TpéTTel va atToouvOEETAI ATTO TNV TTAPOXT PEUNATOGS TTPIV OTTO OTTOIAOATTIOTE EPYACia EYKATAOTAONG.

- Kata mnv eykatdoTtaon BeBaiwbeite 0TI N cuokeur dgv Ba TTPpokaAEéael {NUIG GTO KOAWDIO pEUUATOG.

- EvepyotroijoTe Tn cuokeur pévov a@ou €xel oAokAnNpwoei n diadikaagia eykatadoTaong.

- Ta vrouAdatria koudivag TTou €ival € TTAQA PE TN CUCKEUN TTPETTEI va gival avOekTIKA ag BepudTnTa (€Wg ToUAdy. 90
°C).

- MeTd TNV eykaTdoTaon Ogv TTPETTEl va €ival TTAEOV TTPOCTTEAGTIUN N KATW TTAEUPA TNG OUOKEUNG.

- Ta TN owaoTA AsIToupyia TNG GUOKEUNG apAVETE EAEUBEPO TO EAAXIOTO OIAKEVO QVAUETA OTNV ETTIQAVEID EPYATIAg
TOU TTAYKOU KalI TNV TTAvw TTAEUPd TOU QOUpPVOU.

- H ouokeun dev TpéTTel va eykaTaoTabel TTicw atrd dIAKOOUNTIKN TTOPTA, YIA TNV ATToQUYr UTTEPOEPUavanG.

- H ouokeun dev Tpétel va TotmoBeTnOci TTdvw o€ Bdaon.

MPOEIAOMNOIHZEIZ INA TO HAEKTPIKO PEYMA

- BeBaiwBeite 611 n TdON TTOU AVAQEPETAI OTNV TTIVAKIDA OTOIXEIWY CUUNQWVET JE TNV OIKIOKA 0AG TTAPOXH.

- H mvakida oToixeiwv BpiokeTal oTnNV PTTPooTIv) TTAEUPA Tou @oUpvou (gival opaTr) éTav avoiyel N TopTa).

- o va CUPPOoPPWVETAI N EYKATAOTAOT UE TOUG KEIPMEVOUG KAVOVIOUOUG ao@aAciag, atralTeital SIakOTTITNG OAWY Twv
TTOAWV HE EAGXIOTO OIAKEVO ETTAPWV 3 mm.

- O1 kavoviouoi armaitouv n GUOKEUN va gival YEIWPEVN.

- T ouokeuég OTIG OTTOIEG UTTAPYEI TOTTOBETNUEVO QIG, AV TO @IG BeV gival KATAAANAO yia Tnv TTpida oag,
atreuBuvOeiTe 0¢ €CEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

- Mn xpnoipoTrolcite KAAWDIA ETTEKTAONG, TTOAUTTPIZA ) avTATITOPEG. Mn OUVOECETE T GUOKEUN O€ TTPIda TToU
eEAEYXETAI PE TNAEXEIPIOTAPIO.

- To KaAwdIo PeUPATOG TTPETTEI VA €ival APKETA JAKPU yia T oUVOECN TNG CUCKEUNG OTNV TTAPOoxXH PEUPATOG, OTAV N
ouoKeun £xel TorroBeTnBei yéoa atnv utrodoXN TNG.

- Mnv Tpapdre To KOAWBIO PEUPATOG.

- Av 10 KOAWSIO PEUPATOG £XEI UTTOOTEI (NI, TTPETTEI VO AVTIKATAOTAOE e akpIBwg id1o. To KaAwdio peUPATOG
EMTPETTETAI VO AVTIKOTAOTAOEI HOVO ATTO £EEIBIKEUPEVO TEXVIKO OE CUMMOPPWAN HE TIG 0ONYIEG TOU KOTOOKEUQOTH
Kal TOUG KEiJEVOUG KavovIONoUG ac@aheiag. ATreuBuvBeite oe e§ouaiodoTnuévo KEVTPO o€pRIG.

- Mn XpNOIPOTIOINCETE TN CUOKEUN AV TO KAAWDIO PEUPATOS A TO QIG TNG €xEl UTTOOTEN nUId, av dev AsiToupyei cwoTd
N av n idia n cuokeun €xel utrooTel UG A oag £xel TTéael. Mn BuBiceTe TO KAAWBIO PEUPATOG i} TO QIG O€ VEPO.
KpatdTe T0 KAAWDIO PHAKPIG ATTO KAUTEG ETTIPAVEIEG.

- Ta nAekTpIKG e€apTApATa dev TTPETTEN va gival TTIPOORACIYNG GTO XPOTN META TNV eyKaTdoTAOT).

- Mnv ayyiCeTe TN OUOKEUR UE KavEVa BPEYHEVO PEPOG TOU CWHATOG KOI PNV KAVETE XEIPIOPWOUG O€ QUTH OTav €i0TE
EutToAnTOL.




2Q3TH XPHZH

MPOZXZOXH: H cuokeun Tpéel va emiTnpeiTal Katd Tn Siadikacia payelipéuatoc. Av n Siadikaoia payeipéuatog givai
ouvToun, TTPETTEl VO UTTAPXEI CUVEXAG ETITAPNON.

MPOEIAONOIHZH: To paysipepa xwpic emtApnon pe AiTog i AadI o€ TTAGKQ EGTILV UTTOPET Va €ivail ETTIKIVEUVO
Kal va atroTeAETEl aiTia TTupKayidg. MoTé unv eMIXEIPACETE VA GRACETE PIA QWTIA JE VEPO, OAAG ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN KAl KATOTTIV KOAUWTE TN QAGYQ, TT.X. ME £va KOTTAKI 1] JE TTUpipayn KouBépta.
- MeTaAAIKG avTikeipeva OTTwG paxaipia, TTpolvia, KOUTAAIQ Kal KATTAKIa Ogv TTPETTEl va TOTTOBeTOUVTAI TTAVW OTNV
EM@AvEID TNG TTAAKAG ECTIWV, YIATI UTTOPEI VA aTTOKTHOOUV UWnAr Bepuokpaaia.
- Mn XpNOIYOTTOIEITE TNV TTAGKA ECTIWWV OAV ETTIPAVEIA EPYOTIOG i OTAPIYUA.
- Tlpétrel va TTPOCEXETE va aaIPEiTE KABE XUMEVO UAIKG atTd TO YUAAIVO KGAUPUQ TTPIV TO avoigeTe. AQAVETE TNV
EM@AvEIR TNG TTAAKOG ECTIWV VO KPUWOEI TTPIV KAEITETE TO KAAUMHA.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

- H ouokeun TTpETTEl va attoouvaEETAI ATTO TNV TTAPOXT PEUPATOG TTPIV aTTO OTTOIAdATTIOTE £pyacia kaBapiouou 1
ouvTApnNoNG.

- XPNOIYOTIOIEITE TIPOCTATEUTIKA YAVTIO YIa TIG EPYACieg KaBapIGuoU Kal GUVTAPNONG.

- Na BeBaiwveaTe OTI N CUCKEUN £XEl ATTEVEPYOTTOINOEI TTPIV AVTIKATAGTAOETE TOV AQUTITAPA, VIO VA ATTOQUYETE TO
eVOEXOUEVO NAEKTPOTTANEIOG.

- [Moté pn xpnoiyotoinoeTe €€OTTAICUS KABapIGUOU PE aTuo.

- Mn xpnoigotrolgite okANPA KaBapIoTIKA TTOU XAPAdouv | aiXUNEEG HETAANIKEG EUOTPEG yia va kKaBapioeTe To TCApI
TNG TTOPTAG TG CUOKEUNG, YIOTi AuTd pTTopEi va Xapda&ouv Thv £TIQAVEIQ, KATI TTOU PTTOPET va TTPOKaAETEl Bpalon
Tou TapioU.

- BeBaiwBeite 6TI N CUOKEUN €€l KPUWOEI TTPIV ATTO OTTOIOONTIOTE Epyaaia KaBapiouou i cuvTAPNoNG.

- Mn xpnoigotrolgite TTpoidvTa TToU Xapddlouv A diaBpuwvouy, KaBapioTIKG pe Baon TN xAwpivn 1] cUpua TPIYIPATOG.

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

ANMOPPIVYH TQN YAIKQN XYZKEYAZIAZ
*
- Ta uAhikd cuokeuaoiag gival 100% avakukKAWGCIUa Kal ETTIoNPaivovTal ge 1o GUPPBOoAO te avakUKAwong
Etrouévwg Ta didgopa pépn TNG CUCKEUOOIag TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI UE UTTEUBUVO TPOTTO Kal YE TTAR PN
OUPHOPQWON HE TOUG KOVOVIOUOUG TWV TOTTIKWY apXWV TToU JIETTOUV TNV atroppiyn atroBARTWY.

AMNOPPI¥YH OIKIAKQN ZYZKEYQN 2TO TEAOZ THZ Q®EAIMHZ ZQHZ TOYZ

- Ortav BéAETE va aTTOPPIYETE TN GUOKEUN OTO TEAOG TNG WPEAIUNG (WNG TNG, aXPNOTEWTE TN KOBOVTAG TO KAAWDIO
PEUNATOG KAI AQAIPWVTAG TIG TTOPTEG KAI TA pAPIA (AV UTTAPYXOUV) WATE VA PNV JTTOPoUV va OKAp@AaAWwaCouV TTaidid

] va KAEIOTOUV PéCa TNG. -

- AUTA N OUOKeEUR €XEI KATOOKEUQOTEI JE AVAKUKAWOIUO Ew I ETTAVAXPNOCIYOTTIOINCIUA UAIKA. ATTOppiYTE TN
oUPPWVa PE TOUG TOTTIKOUG KaVOVIOUOUG TTEP atréppIyng atroBARTWY.

- Ta TepIoodTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKA E TNV KATEPYATIA, TNV AVAKTNON KAl TNV GVAKUKAWGOT OIKIOKWY
NAEKTPIKWYV CUOKEUWYV, aTTeEUBUVOEiTE GTNV apuddia TOTTIKA 0Ag apxr], TNV UTTNPECia TTEPIGUAAOYAG OIKIGKWV
ATTOPPIMPATWY A OTO KATACTNHA AyopPdG.

- Auth n ouokeun €xel onuaveei cupewva Pe TNV EupwTraik Odnyia 2012/19/EK oxeTiké pe Ta ATTORANTA £10WV
HAekTpikoU kal HAekTpovikoU E¢otrAiopou (AHHE).

- Alao@aAifovtag Tn CwOoTH aTTéPPIYn ToU TTPOIOGVTOG auTou, Ba BonBRoETE va aTTOTPATIOUV EVOEXOUEVES OPVNTIKEG
OUVETTEIEG YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV avBpwTTIVN UyEia, ol oTToieg Ba PTTopoUcav va TTPOKANBoUV atrd akatdAAnAn
METaxeipion ' TTPOIOVTOG AUTOU WG aTTORANTOU.

- To 6UPBOAO s TTAVW GTO TTPOIGV A OTA £VTUTIA TTOU TO GUVODEUOUV UTTODEIKVUEI OTI BEV TTIPETTEI VA ATTOPPITITETAI
padi pe Ta oikiokd atroppipypara aAAd va TapadideTal o€ KATAAANAO KEVTPO CUAAOYKG YIa TNV aVAKUKAWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOUOU.

NMPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ EZOIKONOMHZHZ ENEPTEIAZ

- TpoBeppaivere TO PoUpvo POVO av auTd KaBopIZeTal OTOV TTIVOKA PAYEIPEPUATOG A OTN OUVTAYK OOG.

- XpnOoIYOTIOIEITE OKOUPA AGKAPIOUEVA I ePayIE OKEUN YNOIPATOG ETTEION QUTA ATTOPPOPOUV Tn BEPUOTNTA TTOAU
KOAUTEPQ.

- AmevepyoTrolgite To @oupvo 10/15 Aetrtd Trpiv TN ArjEN Tou KaBopiouévou XpOvou JayeipéuaTog. To eaynTo
TTOU XPEIAZeTal TTApaATETAUEVO PayEipepa Ba ouveyioel va payelpeUeTal aKOUA Kal OTav £XEI ATTEVEPYOTTOINOET 0
poupVvog.




AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

- AUTA n cuoKeUr TTANPOI TIG ATTAITATEIG OIKOAOYIKOU oxedlacuoU (Eco Design) Twv EupwTTdikwv Kavoviouwy apibp.
65/2014 ka1 apiBy. 66/2014 o€ cupudpewon pe 1o Eupwtraikd potutro EN 60350-1.

MINAKAZ XAPAKTHPIZTIKQN

Alaotdoeig Tou @oupvou (Yx-
NMxB

32,4x45,5x41,3 cm

‘Oyko¢

61 Aitpa

XpRo1ueg S100TACEIG OXETIKA HE
TO

TTAGTOG 42 cm

Slapépioua @oupvou BdBoc 44 cm

Taon Kai Uwoc 8,5 cm

ouxvornTa BAéTTe TIVOKIdO aTOIXEIWV
Kepapikni TTAAKA ECTIWV

MNicwapioTepd 1200 W

Miow degid 2300 W

MT1TpooTd apioTEP 1700 W

MT1rpooTd de€id 1200 W

Méy.  katavdAwon  KeEPAMIKAG|6400 W

TTAAKAC ECTIWV

KatavdAwon evépyelag yia
AeiImoupyia B€puavong Pe GUOIKA
aywyn Tng BepudTnTag: Acitoupyia
ME aywyr BepudTnTag |;|
AeiToupyia Béppavong yia

dnAwBeioa katavaAwon
EVEPYEIOAG YIa KaTNyopia QUOIKAG

=

ENEPIEIAKH ETIKETA
ka1 ECODESIGN

aywyng Tng BepudTNTaAG:
WYnoipo.

2EPBIZ META THN NQAHZH

Mpiv kaAéoete TO ZEPRIG
1. Acite av pmropeite va dlopBwaoeTte 1o TTPORANUa pévol oag (BAETTE Tov “OdNyod avTIMETWTTIONG TTPORANKATWY”).
2. ATTevepyOoTTOINOTE KAl EVEPYOTTOINOTE TTAAI TN CUOKEUN Kal &€iTe av To TTPORANa eEakoAOUBEl va UTTAPXEI.
Av 1o TTpOBANUA eEaKOAOUBEI va UTTAPXEI HETA TOUG TTOPATTAVW EAEYXOUG ATTEUBUVOEITE OTO TTANCIEOTEPO
ZépPI
A\‘/:’GEPEQETE Tov TUTTO TNG BAGRNG,
OKPIBWG TOV TUTTO KAl TO JOVTEAO TOU poUpvou,
* TOV apIBud ZEpPRIg (Tov aplBud trou divetal HETA TN AEEN “ZEPPIC” aTnv TTIivakida aToixEiwv) TTou BpiokeTal yéoa atmo
TNV TTOPTa Tou BaAduou. O apiBudg oépfig divetal kai aTo BIBAIGPIO £yyunong,
* Tnv TAAPN dieUBuvVoN oag,
* TOV apIBud TNAEPUWVOU 0aG.
MNa emokeuég atmeuBuvBeite oe éva E§ouaiodotnuévo oépPig, OTTWG UTTOBEIKVUETAI GTNV £yyunon.
Av TTpaypaTotroinBei otroladrtrote epyacia atrd TeXVIKOUG TToU dev avAKOUV aTa £¢ouciodoTnuéva kévipa ZEPRIG Tou
KOTAOKEUOOTH, ¢NTACTE PIa atrddeIEn TTOU va ava@épel TNV Epyacia TTou TTpayuaTtoTroifonke kai BeBaiwdeite o1 1O
avtaAAakTIKG gival yvAola.
H pn tHpnon autwy Twv 0dnylwv Ptropei va utroBaduiosl Tnv ac@dAgia Kal Tnv TToIéTNTA TOU TTPOIGVTOG.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voor u het apparaat in gebruik neemt, moet u de gezondheids- en veiligheidsrichtliinen en de onderhouds- en
gebruikshandleiding zorgvuldig te lezen. Houd deze instructies bij de hand voor een eventuele raadpleging in de
toekomst.
Deze instructies zijn ook beschikbaar op de website: www.whirlpool.eu
UW VEILIGHEID EN DE VEILIGHEID VAN ANDEREN IS UITERST BELANGRIJK
Deze handleiding en het apparaat zelf voorzien belangrijke veiligheidswaarschuwingen die altijd moeten gelezen en
gerespecteerd.
,ﬂ Dit is het veiligheid alarmsymbool.
Dit symbool wijst u op potentiéle gevaren die fataal kunnen aflopen of u en anderen kunnen kwetsen.
Alle veiligheidsberichten volgen het veiligheid alarmsymbool of het woord “DANGER” of “WARNING”. Deze
woorden betekenen:

[, GEVAREN Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien ze niet wordt vermeden, ernstige letsels zal

- veroorzaken.

Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien ze niet wordt vermeden, ernstige letsels kan
veroorzaken.
Alle veiligheidswaarschuwingen bieden specifieke details met betrekking tot het aanwezige potentiéle risico en die
aantonen hoe u het risico op letsels, schade en elektrische schokken kunt verminderen als resultaat van een incorrect
gebruik van het apparaat. Respecteer de volgende instructies zorgvuldig.
Hetnietnalevenvandeze instructies kanresultereninernstigerisico’s. De fabrikantweigert elke vorm van aansprakelijkheid
voor letsels aan personen of dieren of schade aan eigendom als dit advies en deze voorzorgsmaatregelen niet worden
gerespecteerd.

- Heel jonge (0-3 jaar) en jonge kinderen (3-8 jaar) moeten uit de buurt worden gehouden tenzij ze onder perma-
nent toezicht staat.

- Kinderen van 8 jaar en ouder en personen met een verminderd fysiek, sensorisch en mentaal vermogen of met
een gebrek aan ervaring en kennis mogen dit apparaat enkel gebruiken als ze onder toezicht staan of als instruc-
ties hebben gekregen met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat en als ze de bestaande risico’s
begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag
niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht staan.

- Het apparaat is exclusief ontworpen voor huishoudelijk gebruik om etenswaren te bereiden. Andere toepassingen
zijn niet toegelaten (bijv. een kamer opwarmen).

- Het apparaat en haar toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Jonge kinderen moeten dus uit de
buurt worden gehouden.

- Laat het apparaat niet in contact komen met stoffen of andere ontvlambaar materiaal tot alle onderdelen volledig
afgekoeld zijn.

- Tijdens en na gebruik mag u de verwarmingselementen of de interne oppervlakken niet aanraken - brandrisico.

- Oververhitte olie en vetten branden gemakkelijk. Blijf altijd waakzaam wanneer u etenswaren bereidt met veel vet,
olie of alcohol (bijv. rum, cognac, wijn).

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht tijdens het drogen van etenswaren.

- MepipdArovTa TUTTOU svonqa(épavou dwpariou We TPWIVO.

Mn xpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR O€ UTTAIBPIOUG XWPOUG.
WAARSCHUWING U mag geen afgesloten containers opwarmen of bereiden in het apparaat. De druk die opbouwt in
deze containers kan ontploffingen veroorzaken waardoor u het apparaat kunt beschadigen.

- Als u alcoholische dranken gebruikt tijdens de bereidingen (bijv. rum, cognac, wijn) mag u niet vergeten dat alcohol
verdampt bij hoge temperaturen. Als resultaat bestaat het risico dat de vrijgekomen dampen van de alcohol in
brand schieten als ze in contact komen met het elektrische verwarmingselement.

- Gebruik ovenwanten om pannen en accessoires te verwijderen. Zorg ervoor de verwarmingselementen niet aan te
raken.

- Als het apparaat geschikt is voor het gebruik van een sonde mag u enkel de temperatuursonde gebruiken die ges-
chikt is voor deze oven.

BRANDGEVAAR: U mag geen zaken bewaren op de kookoppervlakken aangezien ze in brand kunnen schieten.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om het risico op elektrische
schokken te vermijden (enkel voor apparaten met een glazen oppervlak).

BEOOGD GEBRUIK VAN HET PRODUCT

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Elk professioneel gebruik van dit apparaat is ver-
boden.
- De fabrikant wijst elke verantwoordelijkheid af voor incorrect gebruik of een incorrecte instelling van de bedieningsk-
noppen.
- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en gelijkaardige toepassingen zoals:
- Personeelskeuken in winkels, kantoren en andere professionele omgevingen;
- Boerderijen;
- Door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen;
- Bed and breakfast omgevingen.
- Gebruik het apparaat niet buiten.




OPGELET: De branders mogen niet worden gebruikt met een externe timer of afzonderlijk afstandsbediening
systeem.
U mag geen explosieve of ontvlambare stoffen zoals aerosol flessen opslaan in het apparaat en u mag geen ben-
zine of andere ontvlambaar materiaal in of in de buurt van het apparaat opslaan: dit kan brand veroorzaken als
het apparaat per ongeluk wordt ingeschakeld.

INSTALLATIE

De installatie en reparaties moeten worden uitgevoerd door een gekwalificeerde technicus, conform met de in-
structies van de fabrikant en de lokale veiligheidsregels. U mag geen enkel onderdeel van het apparaat repareren
of vervangen, tenzij specifiek vermeld in de handleiding.

Kinderen mogen geen installatiebewerkingen uitvoeren. Houd kinderen uit de buurt tijdens de installatie van het
apparaat. Bewaar de verpakking (plastic zakken, polystyreen onderdelen, etc.) buiten het bereik van kinderen
tijdens en na de installatie van het apparaat.

Gebruik beschermende handschoenen om alle verpakking te verwijderen en de installatie uit te voeren.

Na het uitpakken van het apparaat moet u controleren of het niet beschadigd is tijdens het transport. Als u proble-
men vaststelt, moet u contact opnemen met de verdelen of uw dichtstbijzijnde dienst na verkoop.

Na het uitpakken van het apparaat moet u controleren of de deur van het apparaat correct sluit. Als u problemen
vaststelt, moet u contact opnemen met de verdelen of uw dichtstbijzijnde dienst na verkoop. Om schade te voor-
komen, mag u de oven enkel verwijderen uit de polystyreen schuimbasis aan het einde van de installatie.

Het apparaat moet worden gehanteerd en geinstalleerd door twee of meer personen.

Het apparaat moet losgekoppeld worden van de voeding voor de installatie wordt uitgevoerd.

Tijdens de installatie moet u er op toezien dat u het netsnoer niet beschadigt.

Schakel het apparaat enkel in aan het einde van de installatieprocedure.

Keukeneenheden die in contact komen met het apparaat moeten hittebestendig zijn (min 90°C).

Na de installatie mag de onderzijde van het apparaat niet meer toegankelijk zijn.

Voor een correcte bediening van het apparaat mag u de minimum opening tussen de werktafel en de bovenste
rand van de oven niet blokkeren.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur geinstalleerd worden om oververhitting te vermijden.

Het apparaat mag niet op een basis geplaatst worden.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

Zorg ervoor dat de spanning vermeld op het naamplaatje overeenstemt met die van uw netwerk thuis.

Het naamplaatje bevindt zich op de voorzijde van de oven (zichtbaar als de deur geopend is).

Om zeker te zijn dat de installatie conform is met de huidige veiligheidsregelgeving is een meerpolige schakelaar
met een minimum contactopening van 3 mm vereist.

Het is wettelijk vereist dat het apparaat geaard wordt.

Voor apparaten met een vaste stekker, als de stekker niet geschikt is voor uw stopcontact moet u contact opne-
men met een gekwalificeerde technicus.

Gebruik geen verlengsnoeren, meerdere stopcontacten of adapters. Het apparaat mag niet worden aangesloten
op een stopcontact dat kan bediend worden met een afstandsbediening.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, aangebracht in de behuizing, te kunnen aansluiten op het
elektrisch net.

Trek niet aan de stroomkabel.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen met een identiek snoer. -Het netsnoer moeten
worden vervangen door een gekwalificeerde technicus, conform met de instructies van de fabrikant en de lokale
veiligheidsregels. Neem contact op met een geautoriseerd servicecentrum.

U mag dit apparaat niet bedienen als het snoer of de stekker beschadigd zijn, als het niet correct werkt of als het
beschadigd of gevallen is. U mag het snoer of de stekker niet in water onderdompelen. Houd het snoer uit de
buurt van warme oppervlakken.

De elektrische onderdelen moeten toegankelijk blijven voor de gebruiker na de installatie.

U mag het apparaat niet aanraken met een nat lichaamsdeel en u mag het niet bedienen op blote voeten.




CORRECT GEBRUIK

OPGELET: De bereiding moet onder toezicht gebeuren. Een korte bereiding moet voortdurend onder toezicht geb-
euren.

WAARSCHUWING: Etenswaren bereiden zonder toezicht op een brander met vet of olie kan gevaarlijk zijn en resul-
teren in brand. Probeer een dergelijke brand nooit te blussen met water maar schakel het apparaat uit en dek de
vlam af met een deksel of een branddeken.

- Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op de brander worden geplaatst want
ze kunnen opwarmen.

- Gebruik de brander niet als een werkoppervlak of als steun.

- U moet alle gemorste materiaal voorzichtig van het glazen deksel verwijderen voor u het opent. Laat de brander
afkoelen voor u het deksel sluit.

REINIGING EN ONDERHOUD

- Het apparaat moet losgekoppeld worden van de voeding voor de reiniging of onderhoud wordt uitgevoerd.

- Draag beschermende kledij als u het apparaat reinigt of onderhoudt.

- Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is voor u de lamp vervangt om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik nooit stoomreinigers.

- Gebruik geen harde schurende schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers om het glas van de deur van
het apparaat schoon te maken. Deze kunnen namelijk krassen nalaten op de oppervlakte en dit kan leiden tot het
barsten van het glas.

- Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is voor u het reinigt of onderhoudt.

- Gebruik geen schurende of corrosieve producten, chloor gebaseerde reinigers of schuursponsjes.

HET MILIEU BESCHERMEN

VERWIJDERING VAN VERPAKKING

- De verpakking is 100% recyclebaar en is gemarkeerd met het recycle symbool‘!L * De uiteenlopende delen van
de verpakking moet dus op verantwoordelijke wijze worden verwijderd conform de lokale autoriteiten
regelgeving die de afvalverwerking regeren.

HUISHOUDELIJKE APPARATEN SLOPEN

- Wanneer het apparaat gesloopt wordt, moet u het onbruikbaar maken door het netsnoer door te knippen en de
deuren en laden (indien aanwezig) te verwijde_ren zodat kinderen er niet in kunnen klimmen en geklemd raken.

- Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar f #* on herbruikbaar materiaal. Weggooien in overeenstemming met
lokale afvalverwerking regelgeving.

- Voor bijkomende informatie over de behandeling, recuperatie en recycling van huishoudelijke elektrische ap-
paraten kunt u contact opnemen met de bevoegde lokale autoriteiten, de collectiedienst voor huishoudelijk afval
of de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

- Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EU, betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt weggegooid, helpt u potentiéle negatieve gevolgen voor het
milieu en de volksgezondheid die het gevolg kunnen zijn van de ongeschikte afvalverwerking van dit product.

- Het symbool op === het product of op de begeleidende documentatie wijst er op dat het niet als huishoudelijk
afval mag behandeld worden maar dat het naar een geschikt collectiecentrum voor de recycling van elektrische
en elektronische uitrusting.

ENERGIEBESPARING TIPS

- U mag de oven enkel voorverwarmen indien gespecificeerd in de bereidingstabel of uw recept.

- Gebruik donkere gelakte of enamel bakmodules want deze absorberen de warmte beter.

- Schakel de oven 10/15 minuten uit voor de ingestelde bereidingsduur. Etenswaren die lange tijd in de oven moet-
en worden geplaatst, blijven koken wanneer de oven uitgeschakeld is.*




CONFORMITEITSVERKLARING

- Dit apparaat voldoet aan de Eco Ontwerp vereisten van Europese regelgeving n. 65/2014 en n. 66/2014 in confor-
miteit met de Europese norm EN 60350-1.

EIGENSCHAPPENTABEL

Oven afmetingen (HxBxD) 32,4x45,5x41,3 cm
Volume 61 Aitpa
breedte 42 cm

Nuttige afmetingen
van het ovencompartime
Spanning en frequentie

diepte 44cm
hoogte 8,5 cm

Keramische brander zie naamplaatje
Achter links achter 1200 W

rechts voor 2300 W

links voor 1700 W

rechts 1200 W

Max. keramische kookplaat|{6400 W
verbruik

Energieverbruik voor natuurlijke
convectie - verwarmingsmodus:

Convectiemodus | — |
ENERGIELABEL —
en ECODESIGN

Aangegeven energieverbruik
voor geforceerde convectie —
verwarmingsmodus: Bakken =3

Dienst na verkoop

Voor u contact opneemt met de Dienst na verkoop:
1. Controleer of u het probleem zelf kunt oplossen (zie de “Probleemoplossen gids”).
2. Schakel het apparaat uit en opnieuw in om te zien of het probleem aanhoudt.
Als het defect niet opgelost is na de bovenstaande controles moet u contact opnemen met uw dichtstbijzi-
jnde Dienst na verkoop.
Specificeer: het type defect;
* exact type en model van de oven;
* het nummer van de dienst na verkoop (het nummer aangeduid na het woord “Service” op het naamplaatje) in het
opbergvak. Het nummer van de service staat ook vermeld in de garantie.
* uw volledige adres;
* uw telefoonnummer.
Neem voor reparaties contact op met een Geautoriseerde dienst na verkoop, aangegeven in de garantie.
Als er werkzaamheden worden uitgevoerd door technici die geen deel uitmaken van de geautoriseerde dienst na
verkoop van de fabrikant moet u een ontvangstbewijs vragen met een specificatie van de uitgevoerde werken en moet
u er zeker van zijn dat de reserveonderdelen originele stukken zijn.
De niet-naleving van deze regels kan de veiligheid van het apparaat in gevaar brengen.

AR 00 0000 00000
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
BITTE UNBEDINGT LESEN UND BEACHTEN

Lesen Sie sich vor der Verwendung des Gerats die Gesundheit- und Sicherheitshinweise sowie Bedienungs- und
Pflegeanleitung durch.

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir den zukiinftigen Gebrauch auf.

Diese Bedienungsanleitung kann zudem auf der folgenden Website abgerufen werden: www.whirlpool.eu

IHRE SICHERHEIT UND DIE ANDERER PERSONEN IST AUSSERST WICHTIG

Das Handbuch und das Geréat selber verfligen wichtige Sicherheitswarnungen, die Sie lesen und jederzeit beachten
mussen.

Das ist das Symbol fiir Sicherheitswarnungen.
Dieses Symbol warnt Sie vor potenziellen Gefahren, die das Risiko von Verletzungen bis einschlief3lich
Todesfolge flur Sie oder Dritte in sich bergen.

Alle Sicherheitsmeldungen stehen hinter den Sicherheitswarnungen bzw. dem Wort ,GEFAHR" oder ,WARNUNG".

Diese Worter bedeuten:

& GEFAHR Weist auf eine unmittelbar geféhrliche Situation hin,

die, wenn sie nicht vermieden wird,zum Tod oder zu schweren Verletzungen fihrt.

Weist auf eine unmittelbar geféhrliche Situation hin, die,

wenn sie nicht vermieden wird, zu schweren Verletzungen fuhren kann.

Alle Sicherheitswarnungen sind mit der Angabe spezifischer Details zu vorhandenen potentiellen Risiken
verbunden und weisen darauf hin, wie das durch unangemessene Benutzung des Geréats bedingte Risiko von
Verletzungen, Schaden und Stromschlag reduziert werden kann. Achten Sie inshesondere auf die folgenden
Anweisungen.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu ernsthaften Gefahren fiihren. Der Hersteller lehnt die
Haftung flr Verletzungen ab, die bei Menschen oder Tieren auftreten bzw. Sachschaden, die verursacht
werden kdnnen, wenn diese Hinweise und VorsichtsmalRnahmen nicht eingehalten werden.

- Sauglinge bzw. Kleinkinder (0-3 Jahre) und jungere Kinder (3-8 Jahre) sind von dem Gerét fernzuhalten, sofern

sie nicht durchgehend beaufsichtigt werden.

- Kinder ab 8 Jahren und dariiber sowie Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen dirfen das Gerat nutzen, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und
Anwenderwartung sollte nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt. Eine Nutzung fir andere als den
vorgesehenen Zweck ist nicht zulassig (beispielsweise zur Heizung von Raumen).

- Das Gerat und dessen zugangliche Teile werden wahrend des Betriebs heil3, sodass jiungere Kinder davon
ferngehalten werden sollten.
- Vermeiden Sie den direkten Kontakt des Gerats mit Stoffen oder anderen entflammbaren Materialien, solange all
dessen Komponenten nicht vollstandig abgekuhlt sind.
- Waéhrend und unmittelbar nach der Benutzung dirfen die Heizelemente sowie die Innenseiten des Geréts nicht
berthrt werden, da andernfalls akute Verbrennungsgefahr besteht.
- Uberhitzte Ole und Fette kénnen sich rasch entziinden. Seien Sie bei der Zubereitung von Speisen mit
Fetten, Olen oder Spirituosen (z. B. Rum, Cognac, Wein) besonders vorsichtig.
- Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt.

WARNUNG: Erhitzen bzw. kochen Sie keine geschlossenen Konservengefal3e im Gerat. Der sich andernfalls
in den Gefalien aufbauende Druck kénnte sonst diese zum Explodieren bringen.

- Wenn alkoholische Getranke zum Kochen der Speisen verwendet werden, sollten Sie stets daran denken,
dass Alkohol bei Hitze verdampft. Als ein Ergebnis dessen besteht das Risiko, dass sich die Dampfe
entziinden kdnnen, wenn sie in Kontakt mit dem elektrischen Heizelement kommen.

- Verwenden Sie Topfhandschuhe bei der Handhabung von Pfannen und Zubehér und achten Sie darauf, die

Heizelemente nicht zu berthren.

- Wenn dass Gerat fur die Nutzung eines Thermometers geeignet ist, verwenden Sie ausschliellich fur diesen
Herd empfohlene Modelle.

BRANDGEFAHR: Legen Sie keine Gegenstande auf die Garflachen, da sich diese entziinden kdénnten.

WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Geréat aus, um die Gefahr eines eventuellen
Stromschlags zu vermeiden (nur bei Geraten mit Glasoberflachen).
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BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG DES GERATS

Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz im Haushalt bestimmt. Die gewerbliche Nutzung des Gerats ist untersagt.
Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung flr alle aus unsachgemaéafer Nutzung bzw. falscher Einstellung

der Steuerung entstehenden Schaden.

Dieses Gerat ist ausschlie3lich zur Verwendung in einem Haushalt und vergleichbaren Einrichtungen gedacht,

darunter:

- Teekuchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros und vergleichbaren Einrichtungen;
- In landwirtschaftlicher Familienbetrieben;

- Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen wohnahnlichen Bereichen;

- In Gastehausern oder Pensionen.

- Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.

VORSICHT: Das Gerat darf mit keinem externen Zeitschalter oder durch separate Fernbedienungen gesteuerten
Zufiihrungssystem betrieben werden.

Lagern und benutzen Sie keine explosiven oder entflammbaren Substanzen wie Sprithdosen oder Benzin im
Geréat oder in der Nahe des Gerats: es kdnnte ein Brand entstehen, wenn das Gerat unbeabsichtigt
eingeschaltet wird.

AUFSTELLUNG

Aufstellung und Reparaturen dirfen nur durch qualifizierte Installateure und unter Einhaltung der
Anweisungen des Herstellers sowie der vor Ort geltenden Vorschriften erfolgen. Fiihren Sie keine
Reparaturen am Gerat durch und tauschen Sie niemals eigenmachtig Teile aus, sofern dies in dieser
Bedienungsanleitung nicht ausdrticklich vorgegeben wurde.

Kinder durfen in keiner Weise an der Gerateaufstellung beteiligt werden. Halten Sie Kinder wahrend der
Aufstellungsarbeiten von dem Gerat fern. Halten Sie wahrend und nach der Aufstellung des Geréts alle
Verpackungsmaterialien (Kunststofftiiten, Polystyrolelemente usw.) von Kindern fern.

Verwenden Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie das Gerat auspacken und aufstellen.

Nach dem Auspacken des Geréts vergewissern Sie sich, dass es beim Transport nicht beschadigt

worden ist. Im Falle von Problemen wenden Sie sich bitte an den Handler oder den Kundendienst in

Ihrer Nahe.

Stellen Sie nach dem Auspacken des Gerats sicher, dass die Geratetir sich ordnungsgeman schlie3en lasst.
Im Falle von Problemen wenden Sie sich bitte an den Handler oder den Kundendienst in lhrer

Nahe. Um Beschéadigungen vorzubeugen, entfernen Sie den Herd erst zum Zeitpunkt der

Montage aus seinem Polystyrolschaumsockel.

Das Gerat muss von zwei oder mehreren Personen transportiert und installiert werden.

Vor der Durchfiihrung sdmtlicher Aufstellungsarbeiten muss das Gerat vom elektrischen Netz getrennt werden.
Stellen Sie wahrend der Installation sicher, dass das Gerét nicht das Stromkabel beschadigt.

Schalten Sie das Gerat erst ein, wenn die Aufstellungsarbeiten abgeschlossen worden sind.

Alle Kiichenmébel bzw. Geréte, die in unmittelbarer Néhe zum Gerat aufgestellt sind, miissen hitzebesténdig sein
(mindestens 90°C).

Nach der Aufstellung darf das Unterteil des Geréats nicht mehr zugénglich sein.

Zum ordnungsgemafen Betrieb des Gerats darf der Minimalabstand zwischen Arbeitsplatte und oberer
Herdkante nicht verdeckt werden.

Das Gerat darf nicht hinter einer Verkleidungstiir montiert werden, um Uberhitzung zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht auf einem Sockel aufgestellt werden.

ELEKTRISCHE WARNHINWEISE

Achten Sie darauf, dass die auf dem Typenschild angegebenen Spannungswerte denen in Inrem Haushalt

vorhandenen entsprechen.

Das Typenschild befindet sich an der Stirnseite des Herds (sichtbar bei gedffneter Ofentir).

Damit die Installation den geltenden Sicherheitsvorschriften gentgt, ist ein allpoliger Schalter mit einer
Kontaktéffnungsweite von mindestens 3 mm erforderlich.

Die Vorschriften verlangen, dass das Gerat geerdet ist.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektroinstallateur, wenn bei Gerateausfuhrungen mit konfektioniertem

Stecker, dieser nicht an die Wandsteckdose angeschlossen werden kann.

Die Verwendung von Verlangerungskabeln, Mehrfachsteckdosen oder Adaptern ist nicht zulassig. Der
Anschluss des Gerats an eine per Zeitschaltuhr gesteuerte Steckdose ist nicht zulassig.

Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Entfernung von der Anschlussbuchse bis zur
Anschlussstelle an die Stromleitung Uberbriicken zu kdnnen.

Ziehen Sie niemals am Stromkabel.
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Ein beschadigtes Stromkabel ist unverziiglich auszutauschen. Das Stromkabel darf nur durch

qualifizierte Installateure und unter Einhaltung der Anweisungen des Herstellers sowie der geltenden
Vorschriften erfolgen. Kontaktieren Sie den zustandigen Kundendienst.

Das Geréat darf niemals mit beschadigtem Stromkabel oder Netzstecker verwendet werden. Gleiches gilt,
falls das Gerat beschadigt oder umgestoRen bzw. fallen gelassen wurde. Tauchen Sie die Netzkabel oder
Netzstecker niemals in Wasser. Halten Sie das Netzkabel von heil3en Oberflachen fern.

Nach der Aufstellung durfen die elektrischen Komponenten fiir Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
Berlihren Sie das Geréat nicht mit nassen Korperteilen, und bedienen Sie es nicht, wenn Sie barful? sind.

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Alle kurzen Koch- und Garvorgéange sind durchgehend zu
beaufsichtigen.
WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der Kochflache kann gefahrlich sein und einen Brand
verursachen.
Versuchen Sie nie Feuer mit Wasser zu I6schen. Schalten Sie stattdessen das Gerét aus und ersticken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerdecke.
- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel sollten nicht auf der Kochfeldoberflache
abgelegt werden, da sie heil3 werden kdnnen.
- Benutzen Sie die Herdplatte nicht als Arbeits- oder Stellflache.
Vor dem Offnen sollten alle Verschiittungen sorgfaltig vom Glasdeckel entfernt werden.
Lassen Sie die Herdplattenoberflache abkihlen, bevor Sie den Deckel schliel3en.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Vor der Reinigung bzw. Wartung muss das Gerat vom elektrischen Netz getrennt werden.

- Bei Reinigungs- und Wartungsvorgéngen bitte Schutzhandschuhe verwenden.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe ersetzen, um die Mdglichkeit eines

Stromschlags zu vermeiden.

- Die Reinigung mit einem Dampfreiniger ist nicht zulassig.

- Verwenden Sie keine harten scheuernden Reiniger oder scharfe Metallschaber, um das Glas der Ofentir zu
reinigen, da dies die Oberflache verkratzt und zum Zerspringen des Glases fuhrt.

- Vor der Durchfuihrung von Reinigungs- und Wartungsarbeiten stellen Sie sicher, dass das Gerat abgekihlt ist.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder &tzenden Produkte, Chlorreiniger bzw. Topfscheuerlappen.
SCHUTZ DER UMWELT

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN .

@)
- Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % recycelbar und mit dem Recycling-Symbol markiert .Eﬁ . Die
verschiedenen Teile der
Verpackung missen daher verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung mit den 6rtlichen gesetzlichen
Vorschriften zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

AUSSERBETRIEBNAHME VON HAUSHALTSGERATEN

- Bei der AuRBerbetriebnahme des Gerdts ist dieses durch Abschneiden des Stromkabels sowie den Abbau der
Tir und der Einsatze (sofern vorhanden) unbrauchbar zu machen, so dass Kinder, sollten sie hinein klettern,
nicht darin eingesperrt sind.

- Dieses Gerat wurde unter Verwendung recyclingféhiger@ bzw. wiederverwertbarer Materialien
hergestellt. Die Entsorgung muss geméaf den behdrdlichen Vorschriften erfolgen.

- Weitere Informationen zur Entsorgung, Erfassung und Wiederverwertung von Elektrohaushaltsgeraten
erhalten Sie bei den zustandigen Behdrden, den Recyclingunternehmen bzw. in dem Geschéft, in dem Sie
das Gerat gekauft haben.

- Dieses Gerét verfugt tber eine Kennzeichnung gemaf der EU-Direktive 2012/19/EU zur Entsorgung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE).

- Durch die Gewéabhrleistung einer ordnungsgemanen Entsorgung dieses Produkts helfen Sie, potenzielle
Umwelt- und Gesundheitsschaden zu verhindern, die sonst durch eine unsachgemafe Entsorgung dieses
Geréts verurgacht werden kdnnten.

- Das Symbol === auf dem Produkt bzw. den dazugehdérigen Unterlagen gibt an, dass es nicht in den normalen
Hausmiill entsorgt werden darf, sondern in den fir die Wiederverwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
zustandigen Sammelstellen abgegeben werden muss.
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ENERGIESPARTIPPS

- Heizen Sie den Backofen nur vor, wenn das in der Garzeitentabelle oder Ihrem Rezept vorgeschrieben ist.

- Verwenden Sie dunkel beschichtete bzw. emallierte Backformen und Bleche, da diese die W&arme besser

absorbieren.

- Schalten Sie den Backofen 10/15 Minuten vor dem Ende der vorgesehenen Backzeit aus. Der
Garvorgang lauft auch bei ausgeschaltetem Backofen noch fir eine langere Zeit weiter.

KONFORMITATSERKLARUNG

Das Gerat erflllt die Vorschriften flr umweltgerechte Produktgestaltung der Europaischen Verordnungen Nr.
65/2014 und Nr. 66/2014 in
Ubereinstimmung mit der Européischen Norm EN 60350-1.

TECHNISCHE DATEN

Herdabmessung 32,4x45,5x41,3cm

en (HxBXT)

Volumen 61 Liter

Abmessungen Breite 42 cm

des Tiefe 44 cm

Backofenfachs Hbhe 8,5 cm

Spannung Siehe Typenschild

und

Frequenz

Keramikkochflache

Hinten links 1200W

Hinten rechts 2300 W

Vorne links 1700W

Vorne rechts 1200W

Max. 6400 W

Stromverbrauch

der

Keramikkochflach

e

ENERGIELABEL Energieverbrauch fur den

UND Heizmodus bei natirlicher

UMWELTGEREC Konvektion:

HTE [:]

PRODUKTGEST Konvektion-Modus

ALTUNG
Erklarter Stromverbrauch fir die
erzwungene
Konvektionskategorie -
Heizmodus:
Backen. é

KUNDENSERVICE

Bevor Sie den Kundenservice kontaktieren
1. Prifen Sie, ob Sie das Problem selbststandig beheben kénnen (siehe ,Anleitung zur Fehlersuche®).
2. Schalten Sie das Gerét aus und dann wieder ein, um zu sehen, ob das Problem weiterbesteht.
Wenn der Fehler auch nach dieser Prafung weiterhin besteht, wenden Sie sich an den
nachstgelegenen Kundendienst.

Beschreiben Sie die Stérungsart;
« den genauen Herdtyp und das Modell;
« die Kundendienstnummer (After Sales Service Number, diese befindet sich auf dem Typenschild hinter
dem Wort ,Service*), die beim Offnen der Backofentiir sichtbar wird. Die Kundendienstnummer findet sich
zudem im Garantieheft;
« lhre vollstandige Adresse;
« lhre Telefonnummer.
Wenden Sie sich fir Reparaturen an den zustédndigen Kundendienst, dessen Kontaktdaten im
Garantieheft angegeben sind.
Sollten Reparaturen durch Fachinstallateure ausfuhrt werden, die nicht zum durch den Hersteller
autorisierten Kundendienst gehéren, fordern Sie eine genaue Aufstellung der durchgefiihrten Arbeiten und
achten Sie darauf, dass nur Originalersatzteile eingebaut werden.
Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen kann die Sicherheit und die Qualitét des Gerats beeintrachtigen.

A AYAKe3 00 0000 00000
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. GR

EykataoTaon

TotroBéTnon kai opifovriwon

GR H ouokeuny emTpémetal va eykataoTabei oe oelpd
VTOUAQTTIWOV TwV OTToiwv To Uyog dev uTtepPaivel autd Tng
EMQAVEING TNG TTAAKAG ECTIWV.

BeBaiwbeite OTI 0 TOiX0G TTOU €ival Og ETTAQA PE TO TTIOW PEPOG
TNG OUOKEUNG €ival KATOOKEUAOUEVOG aTTO [N EUQAEKTO,
avBekTIKO 0Tn BgpuoTnTa UAIKS (T 90 °C).

Mo va eyKaTtaoTrOETE CWOTA TN CUOKEUN:

» TomoBetoTE TNV OTNV Koudliva, aTnv Tpatredapia ) o€
OTOUVTIO (OX1 OTO UTTAVIO).

* Av 10 TTAVW PEPOG TNG TTAAKAG EOTIWV gival YnAdTEPQ
atré Ta VTOUAATTIQ, N GUOKEUN TTPETTEI VA EYKATAOTOOET
TouAdyioTov 600 mm pakpid Toug.

* Av QuTA N OUCKEUN PaYEIPEPATOG EYKATOOTADE KATW
ATTO EVTOIXICUEVO VTOUAATTI, TTRETTEI VA UTTAPXEI EAAXIOTN
améoTacon 420 mm avapeoa OTo VIOUAGTTI KAl TO TTAvVW
MEPOG TNG TTAAKAG ECTIWV.

H améoTaon Ba mpétrel va augnbei og 700
=@ ] | MM av Ta eVvToIXIoyéva VTIOUAdTTIa gival

T = -‘T eU@AekTa (BA. €IKOVQ).

i q‘j Hil Mnv TotToBeTeiTE OTOPIA TTIOW ATTO TN
b B ouokeun yayeipéuaTtog ) o€ atréoTaon
—i l— pIKpOTEPN aT1Té 200 mm aTro TIG TTAEUPEG

™mg.

* Tuxdv atroppo@nTAPES TTPETTEI VA £YKATAOTAB0UV
oUP@WVa PE TIG 0dNYieg TTOU ava@EPOVTal OTO AVTIOTOIXO
eyxeIpidio.

| Av xpeidletal va opI{OVTILOETE TN OUCKEUN,
I BidwaoTe Ta pUBUICOUEVA TTODIO OTAPIENG
| OTIG TTOPEXOUEVEG BEDEIG O€ KABE ywvia
r; NG BAONG TNG CUCKEUAG HAYEIPEUOTOG (BA.
€IKOVQ).

T
] , e . .
[ Ta modia oTAPIENG® EQapUOlouV €A OTIG
t | EYKOTTEG OTNV KATW TTAEUpd TNG BAong TNG
g

OUOKEUNG JAYEIPEPATOG.

H ouokeur| dev TTPETTEI VO EYKATACTABET TTiIoW ATTd OIAKOOUNTIKN
TOPTA, YIa TV aTmoQuyr) uttepBépuavong

HAekTpIkf oUvdeon

20vdeon Tou KaAwdiou Tpo@odocoiag peUUATOG
* Na va avoigeTe TOV TTiVAKA OKPOOEKTWV:

2 . EioGyerte éva katoopidi
*| 1€00 OTa TTAEUPIKA pUYXN
.-"rf'_n,”,__. ' ou KaAUPPOTOG TOU TTiVAKO
(KPOOEKTWV.

TpaBAETe TO KAAUPUA YIA VA TO AVOIEETE.
MNa va eykataoTAoETE TO KOAWDIO, AKOAOUBAOTE
TIG TTAPAKATW 0ONYiEG:
* NAaokdapete T Bida Tou o@IyKTHpa KaAwdiou
Kal TIG BidEG TWV ETTAPWV KAOAWDIWV.
O yepupwoelg  €xouv  TTPOPPUBUICTEl  OTO
gpyooTdolio yia ouvdeon 230 V piag edaong (BA.
€IKOVQ).
230V ~

HOSRR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

* N L

A va TTPayhaToTIOINCETE TIGNAEKTPIKEG OUVOETEIG
OTTWG dEiXVOUV 01 EIKOVEG, XPNOILOTTOINOTE TIG OUO
YEQUPWOEIG TTOU UTTAPXOUV JETA OTO KIBWTIO (BA.
eikéva - ofjpavaon “P”). MNa va TTpayuaToTroIfoeTe
TIG NAEKTPIKEG Ouvdéoelg OTTwg  Oeixvouv ol
€IKOVEG, XPNOIUOTIOINOTE TIG OUO YEQUPWOEIG TTOU
UTTAPXOUV JECA OTO KIBWTIO (BA. €IKOVA - Orjuaveon
“P).

- L2 L3

400V 2M-
HOSRR-F 4x4 CEUNEL 35363

HOSVV-F 4xd4 CEI-UNEL 35746
we M L2 L1

400V 3N~
HOSAR-F Sx2.5 CEUNEL 35353
HOSWY-F Gx2 5 CELUNEL 35746
W M L3 LZL1
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°  2TEPEWOTE TO KOAWDIO TPOYOdOGiag  PeUUATOG
ogiyyovtag Tn Bida Tou O@IYKTAPO KOAWIOU Kal KATOTTIV
ETTAVATOTTOOETACTE TO KAAUMUA.

20vdeon Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag oTo SiKTUO PEUPATOG
EykataoTthoTe éva oTAvVTOp QIG TTOU QVTIOTOIXEI OTO QPOPTIO
TTOU QVA@EPETAI TNV TTIVOKIOA OTOIXEIWV TNG CUOKEUNG (BA.
TTivaka TEXVIKG OTOoIXEia).

H ouokeuy mpémel va ouvdebei ameubeiag oto SikTuO
pelhaTog, ME  xprilon  €vog  BIAKOTITN  ATTOMOVWONG
OAwv Twv TOAWV e eAdxIOTO OIGKEVO €TTAPWY 3 mm,
EYKATAOTAPEVO PETAEU OUOKEUNG Kal BIKTUOU pedpaTtog. O
OIAKOTITNG TTPETTEI Va €ival KATAAANAOG yIa TO avapePOUEVO
QOPTIO KaI TTPETTEI VO CUPUOPQWVETAI PE TOUG I0XUOVTEG
NAEKTPIKOUG KAVOVIOPOUG (TO KOAWDIO yeiwong dev TIPETTEI
va BIaKOTITETAI aTTO TO OIOKOTITN). To KaAWwdIO TpoPodoaiag
TIPETTEI VO TOTTOOETNOEI £€TO1 WWOTE va PNV EPXETAI OE ETTAQN
Je Beppokpaaies uwnAdTepeg atmod 50 °C o€ kavéva onueio
TOU.

Mpiv ouvdéoeTe Tn OUCKEUN OTnV TOPOXH PEUPATOG,
BeBaiwbeite OTI:

* H ouokeun gival yeiwpévn Kail TO QIG CUUUOPQUVETAI
ME TN vopoBeaia.

* H mpida ytmopei va avté€el Tn Yéyiotn 1I0x0 TNG
OUOKEUNG, N OTTOI0 AVOQEPETAI OTNV TTIVOKIOQ
OTOIXEIWV.

* H 1d0n BpiokeTal geTA&U TWV OPIOKWYV TIMWVY TTOU
ava@EépovTal oTnV TTIVaKida aToIxEiwV.

* H mpica ival cuppatr Pe 1o QIG TNG OUOKEUNG. AV
n Tpi¢a dev ival cupPBaTr PE TO QIG, ¢nNTAOTE OTTO
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO VA TNV avTIKATaoTACEL. Mn
XPNOILOTIOIEITE KAAWDIA TTPOEKTACNG ) TTOAUTTPICQ.

AQouU £xel eykaTaoTOBEl N OUOKEUN, TTPETTEI VA UTTAPXEI
aTrPOOKOTITN TTPOCRACN OTO KAAWDIO TTAPOXNSG PEUNATOS
Kal oTnVv TTPia peUPaTOANWIaG.
To KaAwdIo dev TTPETTEI va €ival TOAKIOPEVO A
OUNTTIECEVO.
To KaAWwdIO TTPETTEI VO EAEYXETAI TAKTIKA KAl VA
avTikaBioTartal gévo atréd £0UCIOdOTNPEVOUG TEXVIKOUG.
O KOTOOKEUOOTAG ATTOTrolgiTal OTroladnTroTe €uBUvVN oe
TEPITITWON PN TAPNONG AUTWYV TWV METPWYV ACPAAEiaG.

H Tmvakida oToixeiwv BpiokeTal E0WTEPIKA TNG TTOPTAG N,
aQou £xeTe avoifel To BAAapo Tou oUupvou, GTO aApIoTEPD
TOIXWHA OTO ECWTEPIKG TOU POUPVOU.

AGB0G avaTpoTIr) TNG CUOKEUNAG, YIa
TTapddelyua 1TeIdn £va TTaidi avéBnke

AAucida aocpakeiag! MNa va eutrodioeTe TNV KaATd
TTAvw oTnV TTopTa Tou poupvou, MPENEI
va gykaTaoTaBei n Tmapexouevn ahucida

. 'E-“-
Il
I‘ ac@aAeiag

* AlaTiBeTal yévo o€ opiouéva POVTEAQ.

H ocuokeur payeipéuatog eival €EOTTAICUEVN HE HIO
aAucida ao@alAgiag n otroia TTPETTEI va OTEPEWOET JE
pia Bida (dev Trapéxetal pali e T OUOKEUN) OTOV
TOIXO TTiIOW aTTé T CUOKEUR, GTO id10 UYPOG OTO OTTOI0
ouvdéeTal N aAuaida aTn OUOKEUN.

EmA&ETe Tn Bida kai To ouTraT Tng Bidag cuppwva ue
TOV TUTTO TOU UAIKOU TOU TOiXOU TTOU PBPioKETal TTICW
atd Tn ouokeun. Av To KEQAAI TNG PBidag €xel DIAUETPO
MIKpOTEPN a1Td 9 mm, Ba TTPETTEl va XpnoldoTtroinBei
KATAAANAN podéAa. MNa Toixo atrd oKupOdEUQ ATTAITEITAI
Bida eAaxioTwv Ol00TGCEWY OlauéTpou 8 mm  Kal
prkoug 60 mm.

BepaiwBeite 611 N aAucida €xel oTepewOei aTO TTIOW
TOIXWHA TNG OUCKEUNG MAYEIPEUATOG KAl GTOV TOiXO,
OTTWG QaiveTal TNV EIKOVA, WOTE PETA TNV EYKATACTOGCN
va givar TEVTwPEVN Kal TTapAAANAN WE To ETTITTEOO TOU
datrédou.
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‘Evapin Asitoupyiag Kal Xpnon

Mpiv TNV TTPWTN XpPrion, BepudveTe TO QOUPVO OTN UEYIOTN
Bepuokpaacia evw gival KEVOS Kal UE TNV TTOPTA TOU KAEIOTH, YIA
TouAdyioToV pIoH wpa. BeBaiwbeite 611 TO dwNATIO agpieTal
KaAG TTpIv oACETE TO QOUPVO KAl avoiETe TV TTéPTA TOu. H
OuoKeun ptTopei va avadidel pia eAa@pd ducdpeaTtn ooun
TTOU TTPOKAAEITAI ATTO TO KAWIUO TWV TTPOCTATEUTIKWY UAIKWV
TTOU XPNOIKOTIoINBnKav Katd Tnv Tapaywyikh diadikaocia.

Mpiv Béoete o€ Aecitoupyia TO TTPOIGV, AQPAIPECTE KABE
TAQOTIKA HEPPBPAVN aTTd TIG TTAEUPEG TG CUOKEUNG.

‘Evapén AsiToupyiag Tou (poupvou

1. EmAEETE TOV €mMBUPNTO TPATTO PaYEIPEPATOG YUPICOVTAG TO
TTEPIOTPOPIKG KouuTri EMIAOIHZ.

2. EmA&Cte TN ouviotwpevn A emBuunt Beppokpacia
MHayelpéuatog  yupifoviag  TO  TTEPICTPOQPIKG  KOUUTTI
OEPMOZTATH.

Mia AioTa TTOU TTEPIYPAQEl e AETTTOPEPEIEG TIG AEITOUPYIEG
HOYEIPEUATOG KOl CUVIOTWHEVEG BEPUOKPATIEG UAYEIPEUATOG
pTTOpEiTE VO Bpeite oTOv avTioToixo Trivaka (BA. Trivaka
2UUBOUAEG yIa payeipepa oTo GoUpPVO).

Katd 1n S1dpKeia Tou PayEIpEPATOG UTTOPEITE OTTOIOBNTTOTE
OTIYMN va:
*  AANAGEeTE TN AeiToupyia payeipEPaTog yupiovtag 1o
TTEPIOTPOPIKO KoupTri EMIAOIHZ.
* AMAG&EeTE TN Bepuokpaaia yupiovTag TO TTEPITTPOPIKO
KouuTri ©EPMOZTATH.
* PubBpioete T0 CUVOANIKS XPOVO PAYEIPEPATOS KAI TO XPOVO
AENg Tou payeipéuaTog (BA. TTapakdaTw).
*  ZTAPOTAOETE TO PAYEIPEPA YUPICOVTAG TO TTEPIOTPOPIKS
koupTri EMIAOIHZ otn 6éon “0”.
Moté pnv TotTroBEeTEITE avTIKEiuEVA aTTeuBeiag TTAvw oTn Bdon
ToU BaAdpuou Tou QoUpvou, yia va atroQUyeTe TNV TTPOKANGCN
{nuIag oTnv ePayi€ emioTpworn. Xpnaoiyotroleite Tn Béon 1
OTO POUPVO POVOV OTAV PayEIPEUETE UE T OOURAQ.

MavTta va TOTToBETEITE Ta PayEIPIKG OKEUN OTn oxdpa (A oTIg
OXGPEG) TToU TTapEXETaI(-ovTal).

EvoeikTiki Auxvia OEPMOZTATH

Orav gival avappévn, o oupvog TTapayel BepudTnTa. ZRAVEI
oTav 1o €0WTEPIKO TOUu QoUpvou @PBAcel aTnV €TTIAEyUEVN
Bepuokpaaia.

A6 auTh TN OTIYUA Kal PETA n Auxvia avaBel kal ofRvel
€VOAAGE, uttodeikvUovTag 0TI 0 BEPPOOTATNG AEITOUPYEi Kal

dlatnpei Tn Bepuokpaaoia oe oTabepd etiTredo.

dwg poupvou

Autd avafel povo yupilovtag TO TTEPIOTPOPIKO  KOUWTTI
EMINOTHZ o€ omoiadnmote Béan ekT6¢ TnG Bfong
fi Mapapével avauyuévo 600 Acitoupyei O QOUPVOG.
EmAéyoviag  pPE TO TTEPIOTPOPIKO KOUWTT, TO QWG avapel
XWpPIig va evepyoTroindei kapia atrd TIG avTIoTACEIG B€puavong.

AgiToupyieg payeIpEPATOG

Mrtropeite va puBpioete pia TipR Bgpuokpaciag YeTagu
60 °C ka1 Max (Méyiotn Bepuokpaacia) yia 6Aoug Toug
TPOTTOUG MAYEIPEPATOG, EKTOG aTTO TOUG £EAG

* TKPIA (cuviotaral va puBpiceTe Tn Bepuokpaaia
povo oTo eTTiTTed0 1I0XU0G MAX)

« ZEPOWHZIMO (ouviaotdral va punv utreppaivere
Toug 200 °C).
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AsiToupyia

AsgiToupyia

AsiToupyia

=

MAPAAOZIAKOZ
®OYPNOZ

AvdBouv kal ol dUo avTiIoTaoelg Bépuavong, TAvw Kal KATw. OTav XpnoIYoTIoIEiTE auTr TNV
TTapadooiakh AeIToupyia  payelpéUaTog, €ival KAAUTEPO VO XPNOIYOTIOIEITE WOVO Mia oxdpa
payeipépaTog. Av XpnoiyoTroinBouv TrEPICOOTEPEG ATTO Hiat OXAPEG, N BEPUOTNTA deV Ba KATAVEUETAI
OHOIOHOPPA.

YHZIMO

AvaBel n Tiow avriotaon Béppavong kal o avepioTApag, €§ac@aAifoviag TV Katavour Tng
BeppoTNTOG ME OKPIPH Kal OPOIOPOPPO TPOTTO 0 OAO TO Poupvo. AuTr n AsiToupyia gival 1I8aVIKA
YO WAOIPO KOI POYEIPEPD QayNTWV €uaiodnTwy oTn Beppokpacia (OTTwG KEIK TTou XPEIGZETal va
(POUCKWAOOUV) KAl YIO TNV TTAPACKEUT YAUKWYV {UUNG o€ 3 BE0EIG OTO POUPVO TAUTOXPOVA.

FPHIOPO
MATEIPEMA

AvaBouv o1 avTioTaaelg BEppavang Kal 0 avepIoTAPAG, EEaa@aAifovTag TNV KATAVOURA TNG BepudTnTag
JE OTABEPO KAl OJOIOPOPPO TPATIO G€ OAO TO POUPVO.

e auth Tn Acimoupyia payeipéuatog dev Xpelddetal TTpoBEppavan. Auth n Asitoupyia evdeikvuTal
1010ITEPT VIO YPF)YOPO PAYEIPEPA TTPOCUCKEUATHEVWV PAYNTWYV (KOTEWUYHEVWV I TIPOPAYEIPEPEVWV).
MTTopeite va €TITUXETE TO KAAUTEPO ATTOTEAETPATA XPNGIPOTTIOIWVTAG HOVO Wi OXEPa HAYEIPEUATOG.

MOAAATIAO
YHZIMO

AvdBouv 6Aeg ol avTioTdoelg Bépuavong (TTavw, KATW Kal KUKAIKA) Kal apyidel va Aeitoupyei o
avepiotipag. Emeidn n 6épuavon diatnpeital otabepry o€ GAo 10 PoUpvo, 0 aépag payelpelel Kal
podidel TO PayNTO PE OPOIOPOPPO TPATTO. MTTOPOUV Va XpNnaipoTroinBolyv TauTdXpova To TTOAU dUo
OXAPESG PayEIPEUATOG.

MITZA

AvdBouv ol KUKAIKEG avTIOTAOEIG BEpUavong Kal Ol avTIOTACEIG OTO KATW PEPOG TOU QOUPVOU Kal
EVEPYOTTOIEITAI O AVEUIOTAPAG. AUTOG 0O CUVOUOOUOG BepUaivel TO QoUpvo TTOAU ypryopa TTapAyovTag
onuavTikG Toad BepudTNTAg, €18IKA OTTO TNV QVTIOTAON OTo KATW PEPOG. AV XPNOIMOTIOIEITE
TEPITOOTEPESG ATTO [iat OXAPEG OTO POUPVO TAUTOXPOVA, AVTAAAGETE TN BEON TWV PayNTWV OTO JECOV
NG SIAPKEIOG TOU PAYEIPEPATOG.

FKPIA

AvdBel To KEVTPIKO TUAPA TNG TTAvw avtioTaong Béppavong. H uwnAn kail atreuBeiag Bépuavon Tmou
TIPOOQPEPEI TO YKPIA GUVIGTATAI VIO QaynTd TTou Xpelddovtal uwnAf Beppokpacia oTnv eTIQAVEIR
(Mooxapioleg PTTPICOAEG, QIAETO Kal KOVTPA QIAETO). AUTH N AEITOUpYia PAYEIPEPATOG XPNOIMOTTOIEN
TTEPIOPICUEVN TTOOOTNTA EVEPYEINAG KA Eival IOAVIKA VIO WATIHO GTO YKPIA HIKPWV TTOCOTATWY paynTou.
ToTroBeTAGTE TO PAYNTO GTO KEVIPO TNG OXAPAG, £TTEION Oev Ba payeIpeUTEl OWOTA av TOTTOBETNOET
€KTOG KEVTPOU.

ZEPOWHZIMO

AvaBel n mavw avtiotaon B€ppavong Kal evepyoTrolEiTal N goUBAa (61ou diaTiBeTal) Kal apxidel va
Aeimoupyei 0 @oUpvog. AUTOG 0 CUVBUOOUSOG XAPOKTNPIOTIKWY auédvel TNV aTTddoan TnG BEPUIKAG
akTIVOBOAiag TTou TrapéxeTal amd TIG avTioTaoelg Bépuavong, Ye Tn Bonbeia Tng egavaykaopévng
KUKAO@OpIiag Tou aépa ae 6Ao To oUpvo. ‘ETOI aTTOTPETTETAI EUKOAGTEPQ TO ETTIPAVEIAKO KAWIUO TOU
@aynTou kai d1eukoAUveTal n digioduan Tng BepdTNTAG GTO PAYNTO.

AMOWY=H

O aveyIoTAPAG TTOU BPICKETAI OTO KATW PEPOG TOU PoUpVOoU avaykalel Tov aépa va KUKAOQOpPEi yUupw
atré Ta TPOPINa o€ Bepuokpacia dwuatiou. AUTH n AEIToupyia CUVIGTATaI YIa TV aTTOWUEN OAwv
TWV TUTTWV TPOYIUWV, aAAG 1IB1aiTEPa yIa UTTaBEIG TUTTOUG TPOPIUWY TTOU JeV XpeIGdovTal Bépuavan,
OTTWG yIa TTapdadelypa: ToUpTeG TTaywTd, YAUKG pe oavTlyi A Kpéua {oXapoTTAOTIKAG, KEIK @POUTWV.
Me Tn Xprion Tou AveUIoTAPA, O XPOVOG ATTOWUENG UEIWVETAI TTEPITIOU OTOV WIGO. ZTNV TTEPITITWON
KpE€aTog, waploU Kal YwuioU, YTTOPEITE va ETTITAXUVETE T SIAdIKACIQ XPNOIUOTIOIVTAG TN AIToupyia
“ToAAaTTAOU payelpépaTtog” Kal puBpidovTtag Tn Bepuokpacia otoug 80 - 100 °C

KATQ Whoipo otn
ooUBAa

Eival evepyotroinuévn n k&tw avrtiotaon Béppavong. H 6éon authy ouvioTaTtal yia TeEAEIOTTOINGN Tou
HayeIpéPaTog @aynTwy (o€ dioKoug WnoipaTog) Ta OTToia €ival AdN HayelpEPEVA TNV ETIQAVEIQ
aAAG xpeldlovTal TTEPICOOTEPO PayYEIPEPA OTO KEVTPO, 1 yia TMIOOPTTIA PE ETTIKAAUYN GPOUTWY A
MapueAGdag, n otroia xpelddeTal PETPIO PAdIOUA TNG ETTIPAVEING. Oa TIPETTEI VO ONUEIWBET OTI auTh
n Aeitoupyia dev EMTPETTEI TNV ETTITEUEN TNG PEYIOTNG Bepuokpaciag (250 °C) kal eTTopévwg dev
OUVIOTATAI VIO AyNTA TTOU JayelpeUovTal JOVO PE QUTH Tn pUBUION, EKTOG AV WHAVETE KEIK (TO OTToia
TpéTTel va wrivovTal og Beppokpaaia 180 °C A xapnAoTtepn).

KATQ

AvaBel n KGTw avTtioToon BEpUavaong Kal EVEPYOTTOIEITAI O AVEUIGTAPAG, ETTITPETTOVTOG TNV KATAVOURA
NG BeppdTNTAg 0€ 6A0 TO BAAANO Tou PoUpvou. AUTOG O CUVOUOOHOG €ival XPATINOG VIO EAA@PU
payeipepa AaXaVIKWV Kal Yapiwy

20




MpakTIKéG CUNPBOUAEG HaYEIPEUATOG

I 21n Aermoupyia payeipépatog TKPIA, TotmmoBetrioTE
10 dioko guAloyrg oTn Béon 1 yia va cuAAéyovTal Ta
KOTAAOITTO TOU payelpéPaTog (Cwpoi Kai/f) AiTTog).

'KPIA

+  TomoBeTAOTE TN OXApa aTn Béon 3 N 4.
TotroBeTACTE TO PayNTO GTO KEVTPO TNG OXAPAG.

* ZuvioTOUUE TO €TTITTEDO 10XUOG Va TEBET 0T PEYIOTN
puBuIoN.
H mavw avtiotaon 6€puavong pubpileTal ato
BepPOaTATN Kal EVOEXETAI VO N AEITOUPYEI
ouveXOUEVa.

MT>A

+  XpnoiyotroinaTe £va eAa@pPoU TUTTOU TaWAKI
TiToag. TomoBeTHOTE TO TTAVW OTNV TTAPEXOUEVN
oxdpa.

MNa TpayavioTi KpoUoTa, YN XPNOIKOTIOIEITE TO
OioKO GUAAOYNG €TTEION EUTTODICEI TO OXNUATIOUO
KpoUoTag au&dvovTag To GUVOAIKO XpOVOo
MOYEIPEPATOG.

* Av n itoa €xel TTOAG UNIKG, ouvioTOUUE va
TIPOCOETETE TN JOTOAPEAA OTO TTAVW PEPOG TNG
TiToag oTa pIod NG d1adIKaoiag HayeIpEPATOG.

Tautoxpovo payeipepa o€ TTOAAd eriTreda

Av  xpeldletal va xpnolgotrolfoete OUO  OXAPEG,
XPNOIUOTIOINCTE Aeitoupyia YINMOBOH®GHZH
ANEMIZTHPA %) emeidn cival n povn Asitoupyia
HOyeIpEPATOG TTOU Eival KATAAANAN yia autd Tov TUTTO
payeipépatog. Etriong ouvioToUpE:

* Mn xpnoipotroigite TIg B€oeig 1 kar 5. O Adyog
gival 611 n uTTEPPOAIKN atreuBeiag Bépuavon
MTTOPEI va KAyel @aynTa TTou gival euaiodnTa oTn
Bepuokpaoia.

+  XpNOIUOTIOIEITE TIG BETEIG 2 KAl 4 KAl TOTTOBETEITE
oTn oxapa otn 8€on 2 1o eaynTo TToU XpEIadeTal
TEPICOOTEPN BepudTNTA.

+  Orav payeipetete gayntd mTou xpeidlovTai
OIaPOPETIKOUG XpOVOUG Kal BepuoKkpaaieg
HayelpEPaTog, pubpioTe pia Beppokpaaia Trou gival
avaueoa oTig dU0 OUVICTWHEVEG BepuoKpaaies (BA.
lMivaka pge CUPPBOUAEG payeipéuaTog aTo Goupvo)
Kl TOTTOBETAOTE TO TTIO EUAIoBNTO PaynTo GTN
oxapa otn Béon

4. AQaip€éoTe TTPWTO TO YaynTo TTOU XPEIGeTal
MIKPOTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG.

+  Otav payelpeleTe TTITOEG O TTOAEG OXAPEG
pe TN Beppokpacia pubuiouévn otoug 220 °C,
TTPOOEPUAiIVETE TO POUPVO yia 15 AETTTA. Z€ YEVIKEG
YPOUUEG, XPEIAeTal TTEPICOOTEPOG XPOVOG YIa TO
payeipepa otn B€on 4: cuvigToUuE n TTiToA TTOU
payelpeleTe aTn TTI0 KATW OXApa va agalpeital
TTPWTN, KAl N TTITOA TTOU payelpeveTal oTto Béon 4
va agaipeital Aiya AeTTTd apyoTepa.

*  TomoBeTAOTE TO SiCKO CUAAOYNAG OTAYOVWY OThV
KATW B£€0n Kal T oxdpa ato Tavw.

MPOEIAOIMOIHZH! O @oupvog
O1a6£Tel éva oUOTNUA GTOTT yia

Ma pTTopEiTe va TpafdaTe £Ew TIG
OXAPESG XWPIG va TIG APAIPEITE ATTO
10 QoUpvo.(1) OTTwg QaiveTal oTo
ox£€010, yIa va TIG BYAAETE TEAEIWG
£€w, atTAd AvaonNKWaTE TIG,
KPATWVTAG TIG ATTd PTTPOCTA KOl
TPaBALTE (2).
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oR |/\£ITOUpVid poAoyiou/xpovop

Eikovidio AIAAIKAZIAZ MAFEIPEMATOZ

l OOONH

Eikovidio (
o, e, (e, —
Ao | QOO0 | e
T | R XPONOAIAKO
[ o -} NTH
MAAKTPO = M o+ )
MEIQZHE _ O O O NAAkTpO
' XPONOY
NAARKTPO
TPOMOY AEITOYPFIAS

PuBuion Tou poAoyiou

To poAéI pmopei va puBuiotei 6tav 0  @ouUpvog  gival
ATTEVEPYOTTOINUEVOG 1) OTAV €ival EVEPYOTTOINUEVOG, EQOCOV eV
£XEl TIPOYPOMMATIOTE TIPONYOUPEVWG N WpPa ARENG evOg KUKAOU
payeipéuatog. OTtav  ouvdeBei n  Ouokeury OTnV  TTApPOXn
pevparog, | peTd ammd dlokoT pevpatog, Ba apxioouv va
avaBoofrvouv Ta wneia 00:00 atnv OOONH.

" n nn .
1. MatioTe Ta Kouummd + Kal  ~  TauTdXpPOVA
ToTte avaBoofrivouv n dvw Kal KATw TEAEIO avAueca OTIG WPEG Kal TA
AeTTTd.

2. XpnOIJOTIOINCTE T KOUUTTIA * kar - |y|c1 va pubpicete TNV
WPA - AV TIATACETE KAl KPATATGETE TTATNUEVO £Va OTTO TAL KOUMTTIA, Ol
TIuéG Ba ahAGouv TTIo ypriyopa oTnv 086vn, WOTE VA PTTOPEITE Va
puBpioeTe ypnyopdTepa Kal EUKOASTEPA TNV ETTIBUPNTH TIUA.

AAANayR TG ouxvoTnTag Tou BouBnTn

1. MpWTa TTATAOTE TAUTOXPOVA Ta Koupmd + kal = Kal Katémiv

M
TaTioTE To KoupTri Cyia emmAoyr Tou HevoU yia aAhayr] TNG GUXVOTNTAS
Tou BopBnThA. OTtav eppavioTei To Keipevo tonX, utropeite va qu&sﬂTs mn

guxXvOTNTA TOU OHPATOG TOU BouPnTr ayyifovTag eTTaveIAnUPéva TO

PUBuion TOUu XpOVOMETPOU UTTEVOUMIONG
Autl n Aetoupyia Oev OIAKOTITEl TO MOAYEIPEPA Kol Ogv
ETTNPEAdEl TO @QOUPVO - XPNOIJOTIOIEITAlI  OTAG  yia  va
evepyotroioel 1o Boufntr O6tav €xel TTepdoel 0 PuBUICPEVOG
XPOVOG.
M
1. MotioTe emavelAnuuéva 1o koupTi &~ éwg éTou apyioel va

avapBoofrvel To gikovidlo Dml Ta Tpia wnoia otnv 086vn.

2. XPnOIYOTTIOIAOTE T KOUMTTIA * Kal ~ tyla va puBpioete Tov
€mMOUPNTO XPOVo - av TTATACETE KAl KPATHOETE TTATNUEVO €va

aTré Ta KoupdTid, ol TIHEG Ba aAAddouv TTio ypriyopa aTnv 086vn,

(WOTE VO UTTOPEITE VO PUBUICETE YPNYOPOTEPQ KAI EUKOAOTEPA TV

TIPA.

3. Mepiyévere 5 deutePOAETTTA. AV TTOTHOETE TO KOUUTTI piat akOun gopd,
n 08dvn Ba deixvel Tnv avTioTpoen PETPNON Tou Xpdvou. OTav éxel
TePAaEl auTr n XPovikA TTepiodog, Ba evepyotroinbei o BouBnTAg.

Mayeipepa pe Tpoypappa
Mpéter va €xel emIAeyei pia AeIToupyia JayeIPEUATOG VIO VO JTTOPET va
YiVEl 0 TTPOYPOPUATIONAG.

MpoypappaTIONOG TNG SIAPKEING HAYEIPEUATOG
1. NaroTe eavelAnupéva To KoupTri & £wg 6Tou apxioel va

avaBoaBrvel 1o €ikovidlo s kal Ta wneia DUR atnv O©ONH.

2. XpnoIYoTToINOTE TA KOUPTTIA ' xa yla va puBpioeTe TNV
€MOUNNT SIGPKEIA - AV TTATAOETE KAl KPATHTETE TIOTNUEVO €va OTTO
TA KOUWTTIA, o1 TINEG Ba aAAGlouv TTI0 ypriyopa oTnv 0846vn, WoTE va
UTTOpEiTE VO pUBUioETE YpNyopdTEPT Kal EUKOAOTEPA TNV TIUA.

3. Mepipévere 5 deuTEPOAETITA KAl KATOTTIV TO €1KOVidIo Ba gival opatd

oTnv 0Bovn. &
4. Otav Trepdoel 0 puBUIoPEVOG XPOVOG KOI GTOPATACE! TO HAYEIPEUDT
oT0 QoUpvo, Ba akoUoeTe Tov AX0 Tou BopPnTA. MNa va oTapatAoeTe TovV
AXO Tou BouPNnTr TTATAOTE OTTOIOSATTIOTE KOUWTTI.

¢ Tia Tapddeiypa: n wpa gival 9:00 TT.J. Kal £XEI TTPOYPAPPATIOTET
XPOvog 1 wpag kal 15 Aemrtwyv. To TTpoypappa Ba oTAUATAOE!
autépata oTig 10:15 ..

AkUpwon evog TTpoypaHATOS
Mwg va akupwoeTe éva TTpdypayua:
M
® TTATAOTE TO KOUWTTI Q £wg 6ToU avaBoaBrvouv To €IKOVidIo TTou
QVTIOTOIXEI OTN PUBUION TTOU BEAETE VO OKUPWOETE KOl TA Yn@ia aTnv

006vn. MNarfoTe To KoupTri - éw¢ GTOU OTNV 0BGV EUPAVICTOUV TA
wneoia 00:00.

* AV TTOTAOETE KAI KPATAOTE TTATAUEVA TA KOUMTTIA * kal " 6a

akupwBouv o1 pubpicelg TTou gixaTe ETTIAEEEI TTPONYOUPEVWG,
OUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV PUBUICEWY XPOVOBIOKOTTTN.
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Mivakag cupBouAwy payeipENATOG OTO POUPVO

AeiToupyieg [PaynTtd Bapog Oéon oxapag Xpovog ZuvioTwpevn Xpoévog
HayEIpEPATOG (kg) mpoBéppavong |0eppokpacialpayeipéparog
(A£Tr1d) ¢
Mapadooiakog [Mama 1 3 15 200 5-75
[®oupvog Wn16 pooxdp! i Bodivo 1 3 15 200 70-75
Wn1d X01pIvVE 1 3 15 200 70-80
MTiokéTa (TpIQTH {UKN) - 3 15 180 15-20
Tapteg 1 3 15 180 30-35
AeiToupyia qpTES 0,5 3 15 T80 20-30
\Pno-ipqrog Y)\u KWV [Kéik ppouTwv 1 273 15 180 40-45
Kéik e dapaoknva 0,7 3 15 180 40-50
MavreoTavi 0,5 3 15 160 25-30
CepioTa Tav KEIK (0€ 2 OXAPES) 1,2 2 ka1 4 15 200 30-35
Mikpd KEIK (O€ 2 OXAPEG) 0,6 2 ka1 4 15 190 20-25
~@OoAIaTAaKIO PE TUPI (OE 2 OXAPES) 0,4 2 kar 4 15 210 15-20
ZoAiatdkia pe Kpépa (o€ 3 oXAPES) 0,7 1 kai 3 ka1 5 15 180 20-25
MTiokéTa (o€ 3 OXAPES) 0,7 1 kai 3 ka1 5 15 180 20-25
AUk papéykag (o€ 3 oxdpeg) 0,5 1 kai 3 ka1 5 15 90 180
[KaTeQuypEva TPOQING 0,3 2 - 250 12
Mitoa 0,4 2 - 200 20
Mita pe koAokuBdKIa Kal yapideg 0,5 2 - 220 30-35
IXwpidTikn omravakomiTa Mitékia 0,3 2 - 200 25
adavia 0,5 2 - 200 35
PoAd 0,4 2 - 180 25-30
KotouTroukiég 0,4 2 - 220 15-20
rpr'|yopo [TpopayelpePEVO QaynTo 0,4 2 - 200 20-25
paysipspa IXpuoapévieg gTepoUyEG KOTATTOUAOU
NwTa TpoQIpa 0,3 2 - 200 15-18
MTmiokdTa (TPIPTA JUKN) 0,6 2 - 180 45
KEIk pe dapdoknva Z@oAiatdkia Ye Tupi 0,2 2 - 210 10-12
[MoAAaTTAO wnoipo [iToa (ot 2 oxapes) Aadavia 1 2 ka4 15 230 15-20
JApVaKI 1 3 10 180 30-35
GAakTOg 1 2 10 180 40-45
Wn16 KoTdTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 ka1 4 15 200 60-70
ZKoupTTpi 1 2 10 180 30-35
Kéik ye dapdoknva 1 2 10 170 40-50
>oAiatdkia pe Kpépa (o€ 2 OXAPES) 0,5 2 ka1 4 10 190 20-25
MTTioKkéTa (O€ 2 OXAPES) 0,5 2 ka1 4 10 180 10-15
Mavrteomavi (o€ 1 oxdpa) 0,5 2 10 170 15-20
Mavreomavi (o€ 2 oXapeg) 1 2 ka1 4 10 170 20-25
Miteg pe UANO 1,5 3 15 200 25-30
AEITOUPYIU |'||'|'°'c(g Ilitoa 0,5 3 15 220 15-20
Wn16 pooxdpr i Bodivo 1 2 10 220 25-30
Kotémouho 1 213 10 180 60-70
["AWOCEG KQI GOUTTIEG 0,7 4 - Max 10-12
ZouBAdkia kahapdpia kai 0,6 4 - Max 8-10
lyapideg Zoumd 0,6 4 - Max 10-15
(DiIAéTO pTTakaAiGpou 0,8 4 - Max 10-15
CKpIA axaviké oTn oxapa 0,4 3174 - Max 15-20
Mooxapioia pTrpifoAa 0,8 4 - Max 15-20
OUKAVIKO 0,6 4 - Max 15-20
IXapToupykep 0,6 4 - Max 10-12
TKOUPTIPIG 1 4 - Max 15-20
Wn16 odvTourtg (r) ToOT) 4 ka1 6 4 - Max 3-5
=EpoYnoipo [KotémouRo, oxdpag 1,9 2 10 200 55-60
Zoutnd 1,5 2 10 200 30-35
Katw Brasem 05 3 18 170-180 25-35
Me aépa Kabeljauwfilet Zeebaars in aluminimumfolie 05 3 16 160-170 15-20
Gemengde groenten 0.5 3 24 200-210 35-45
0.8-1,0 3 21 190-200 50-60
(type ratatouille) 15-2,0 180-190 5560
Gare groenten
Katw Tio TEAEIO PaYEIPEIT

* 01 XpOVOI JaYEIPEUATOC €ival TIPOCEYYIOTIKOI KOl UTTOPET va dlagEépouv avAAoya e TIG TIPOCWTTIKEG TTpoTIURaelg. OTtav
MOYEIPEUETE PE XPON TOU YKPIA ] YKPIA pe uttoBorBnan agpa, TTPETTEl TIAVTA va TOTTOBETEITE TO OIOKO GUAAOYNG OTNV
1n oxdpa atod 1o KATW PEPOS OTO POUPVO.
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XpAon NG UAAOKEPAMIKNAG TTAAKOG ECTIWV

H KOAAa TTOU €£X€EI EQAPUOOTEI OTIC PAAVTIEG OTEYAVOTTOINONG
a@Avel ixvn ypaoou Trévw oTo YuaAi. Mpiv XpNoIUOTTOINCETE
TN OUOKEUN, CUVIOTOUE VO QQAIPECETE AUTA TA iXVN ME Eva
€10IKO KaBapIoTIKG TTPOiIGV TTou dev Xapdadel. Tig TTPWTEG
NiYEG WPEG XPrioNg UTTOPEI va TTOPOUCIACTE YIa OOWN
AdoTixou, n otroia Ba TTAWEI TTOAU ypriyopa.

Evepyotroinon Kal atrevepyoTroinon Twv
{wVwV HayEIPEPATOG

MNa va evepyoTToOINOETE pIa {Wvn MPAYEIPEPATOG, YUPIOTE
0e€160TPOPA TO AVTIOTOIXO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI.

lNa va TNV aTTevePYOTTOINCETE TTAAI, YUPIOTE TO TTEPIOTPOPIKO
KOUUTTI apIoTEPOOTPOPa wg Tn Béon “0”.

Av eivar avappévn n  Auxvio ENEPIHX ZQNHZXZ
MATIEIPEMATOZ, autd deixvel 0TI gival evepyr TOUAGYIOTOV

Mia atrod TIg QWVEG JAYEIPEPATOG TNG TTAGKOG EOTIWV.
ZWVEG HAYEIPEUATOG

H 1TAGKa e0TIWV gival EEOTTAICHEVN PE NAEKTPIKEG AVTIOTATEIG
Bépuavong. Otav autég eivar og XpAon, Ta TTAPAKATW
oToIxEia oTNV TTAGKO £0TIWV YivovTal KOKKIVA (TTUPWVOUV).
H mAdKka eoTIwV gival eEOTTAIGUEVN e NAEKTPIKEG AVTIOTATEIG
B¢épuavong Hilite. Otav auTtég ival og xpAon, Ta TTApPaKAaTw
oToIxEia oTNV TTAAKO €0TIWV YivovTal KOKKIVA (TTUPWVOUYV).
A. Zwvn PoyeIpEPATog PUE AVTIOTATEIG
Béppavong pe akTivoBoAia.

B. Zwvn payelpéuartog ye oToIxEIO
B¢épupavong Hilite.

C. EvOeIKTIKN Auyvia UTTOAEITTOPEVNG
BeppdTNTOG: aUTH O¢gixvel OTI N
Beppokpacia TNG avrioToixng dwvng
HayeIpépaTtog gival yeyoAUTePN atro

60 °C, akéua Kal étav n avtiotacn
Bépupavong éxel amrevepyoTroinBei

aAAG gival akdua CeoTn

ZWVEG HOAYEIPEPATOG UE AVTIOTAOEIG
0éppavong Hilite

AuTéG ekTTEPTTOUV BepudTNTA PECW OKTIVOBOANIOG ME TIG
AapTreg Hilite Tou trepiéxouv. ‘Exouv TTapopoles 1810TNTEG
ME TIG €0TiEG agpiou: eAéyxovTal EUKOAD Kal ETTITUYXAVOUV
ypriyopa TIg puBuIopéveS BepUoKPATies, ETTITPETTOVTAG 0AG
va &€ite oTnV TTPAEN TNV 1I0XU TTOU TTAPAYOUV.

{;’_@ O
U0

Mepiypa@n Twv avTiIoTACEWYV Béppavong
O1 KUKAIKEG avTioTAoElG BEépuavong HE  aKTIVOBOAIa
TTUpWwvouV 10 - 20 BEUTEPOAETTITA PETA TNV EVEPYOTTOINON
TOUG.
O1 kukAikég avTioTdoelg Hilite e€aogaAifouv opoidpopen
Katavour]  BeppdtnTag  emTAéov  Twv  OuvhBwv
TIAEOVEKTNUATWY  TTOU  TTPOCQPEPOUV Ol AVTIOTACEIG
B¢épuavong Hilite.
O1 Auyvieg Hilite ekmépmmouv uwnAd emimeda BepudTnTog
Kal @WTOG ammd T OTiyur Tou Ba  evepyotroinBouyv,
TTPOCPEPOVTAG TO aKOAOUBA TTPAKTIKA TTAEOVEKTAUATA:
- Taxeia Oépuavon (o€ oxéan Pe €aTia agpiou)
Taxeia Wyoen
- opoIOuOopPYN Bepuokpaaia ae OAN TNV ETIPAVEIQ
(AOYw TWV KUKAIKWV avTioTdoswv B€puavang).
- Eival Trapépoieg pe TIG AAAEG QWVEG PayEIPEUATOG
otnv  TTAAKQA €0TIWV

Kal eTTopévwg eival €UkoAeg oTtn xprion Toug. lMa va
dlaopalicete 6Tl XPNOIYOTIOIEITE OWOTA TNV  TTAAKA
EOTILOV, TO YOVO TTOU XPEIACeOTE €ival va OUPPOUAEUEDTE
TOUG TTiVOKEG payelipéuatog mou Ba Bpeite oTo gyxelpidlo
odnyIwv.
MpakTikéG CUUBOUAEG OXETIKA PE T XPHON TNG TTAAKAG
EO0TIWV
» XpNOIJOTIOIEITE OKEUN WE TTayId, TTiTTEdN BACn yia
va dlac@alileTe 0TI Ba epapudlouv TEAEIQ aTn (Wvn
MayEIpEPATOG.

ivze i

* [1avTa va XpnoIPOTTOIEITE OKEUN PE DIGUETPO TTOU Eival
QAPKETA PEYAAN yia va KAAUWEI TTARPWG TNV NAEKTPIKN
€0TIA, WOTE VA XPNOIPOTIOIEITE OAN TNV TTapayouevn
BepuodTnTO.

e T

* Mavta va BeBaiwveaTe 611 n BAcn Tou okeloug eival
TTARPWG KaBapr) Kal oTeYVH: €101 EEA0PAAICETE OTI TA
oKeun epapudlouv TEAEIA OTIG {UVEG HAYEIPEUATOS Kal
OTI TOOO T OKEUN 600 Kal n TTAGKA 0TIWV dlATNPOUV
TO MEYIOTO TNG ATTODOOTG TOUG YIA TTEPICOOTEPO
XpOvo.

* ATTOQEUYETE VA XPNOIKOTIOIEITE Ta id10 payEIPIKG
OoKeUn TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl O€ ECTIEG AEPIOU: N
OUYKEVTPWON ThG BepudTNTAG OTIC £0TiEG Agpiou
MTTOpEi va £xel TTpokaAéael oTpEBAwanN TnNG Baong
TOU OKEUOUG, JE ATTOTEAECUA AUTH VA PNV EQAPMPOLEI
OWOTA TTAVW OTNV ETTIPAVEIQ.

* [MoT€ unv a@AveTE PIa {Uvn MAYEIPEUATOS
EVEPYOTTOINUEVN XWPIG va UTTAPYXEI TTAVW TNG KATTOI0
okelog, yiati €101 uTTopEi va TTPoKANBEi {NUId oTN
qwvn.

©¢on KEPAMIKNG €0TIAG Kepauikn eotia ahoydvou
aKTIVOoAiag AutépaTn eoTia
Kavovikr  Taxeia eoTia
0 off off
1 BouTupou ) cokoAdTag MNa payeipepa wapiov
INa Aioiuo
2 MNa payeipepa TaTaTWV
(o€ atpo), ocouTrag,
UTIZENIWV, @OGOAIW MNa avaléoTapa uypwv
3 MNa ouvéxion
HayeipEPaTOg
peyaAwY TTOCOTHTWYV
paynTtou, coUTrag
AQXQVIKWV
4 MNa yAoiyo (uecaio) Mo odAtoeg (TTou
5 MNa whoigo (kaAownuévo) TEPINAUBAVOUY KPEWO
OAATOEC)
6 MNa Eepownaoiyo n MNa payeipeya oT1o  onueio
. ypriyopo Bpdaiyo Bpaopou
8 MNa ynta
9
10 MNa payou
11
12 MNa tnyaviopa
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®povTida Kal cuvTApnon

ATrevepyoTToinon TG CUOKEUNG
AtroouvdEoTe TN OUOKEUR aTTé TNV TTAPoxr PEUNATOS TTPIV
TTPAYMOTOTTIOINCETE OTTOIAONTIOTE QYOI OTN CUOKEUTN).

KaBapiopog Tou poupvou
[MoTé pn XPNOIYOTIOIEITE ATHOKABAPIOTEG I TNIECTIKEG INXAVEG
TTAUCIJATOG OTN CUCKEUN.

e KabBapiete 10 yUdAIVO PEPOG TNG TTOPTAG TOU GOUPVOU
XPNOIMOTTIOIWVTAG VA OQOUYYAPI Kal €va KaBAapIaTIKO TTPoIoV
TToU &gV Xapdadel. KatoTriv OTEyVWVETE OXOAAOTIKA PE Eva
poAako TTavi. Mn xpnoiyotrolgite okAnpd UAIkd TTou xapdlouv
N aixuNP£G METOANIKEG EUOTPEG, yiaTi Ba pTTopouce va
XOPAXTEN N EMPAVEIQ PE ATTOTEAECUA T dNMIOUPYIO PWYHWYV
OTO YUQAI.

o To e§wtepikd pépn atrd avoieidwTo xdAuBa n ye epayié
€MKAAUWN Kal ol AaCTIXEVIEG OTEYAVOTTOINOEIG KaBapifovTal
ME éva oQouyydpl To OTT0i0 £XeTE UYpPAvel 0 XAIapO vepd Kal
OUDETEPO ATTOPPUTTAVTIKG. XPNOIUOTIOINCTE £EEIDIKEUEVA
TTPOIGVTA yIa TNV agaipean €TTigovwy KNAidwyv. MeTd Tov
KaBapiopo, EETTAUVETE Kal OTEYVWOTE OXOAAOTIKG. Mn
XPNOIMOTIOIEITE OKOVEG TTOU Xapadlouv I SIaBpwTIKEG OUTIEG.

* To eowTePIKO TOU QOUPVOU Ba TTPETTEI IBAVIKA Va
KoBapifeTal ueTa atd KABe xprian, 61av gival akopun XAlapo.
XpNOoIPoTToIEiTE (EOTO VEPO KAI ATTOPPUTTAVTIKO KAl KATOTTIV
EeTAUVETE KOAG KOl OTEYVWOTE PE €va POAQKO TTavi. Mn
XPNOIMOTTOIEITE TTPOIGVTA TTOU Xapadouv.

* Ta ageooudp pTTopouv va TTAEVovTal OTTWG Ta KABNUEPIVA
TNATIKA Kal ETTioNG uTmopouv va TTAuBoUv o€ TTAUVTHpIo
TIATWV.

»  O1 akaBapaieg kal Ta AiTrn Ba TTPETTEl va agaipouvTal aTrd Tov
TTivaka EAEYXOU JE XPron evog o@ouyyapioU TTou dev Xapadel
] evOG paAakou TTaviou.

* O avogeidwtog xdAuBag ptropei va onuadeuTei atéd vepd
UWNARG OKANPOTNTAG TTOU €XEI TIOPOUEIVEI OTNV ETTIQAVEIX
TOU YIO TTOAU XpOVO 1} attd OpacTIKA ATTOPPUTTAVTIKA TTOU
TTEPIEXOUV PUITPOPO. ZUVIOTOUNE va EETTAEVETE KAAK Kal
Va OTEYVWVETE OXOAAOTIKA TIG ETTIPAVEIEG ATTO AVOEEIdWTO
XGAuBa.

‘EAgyX0G TWV OTEYAVOTTOINGEWYV TOU POUPVOU

EAEyxeTe TOKTIKA TIG OTEYOAVOTIOINOEIG TTEPIMETPIKA TNG
TTOPTAG TOU POUPVOU. AV UTTOGTOUV NHIA Ol OTEYAVOTTOINOEIG,
atreuBuvBeiTe 0TO TTANCIEOTEPO KEVTPO ZEPPIG. ZUVIOTOUUE
Va UNV XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO £WG OTOU AVTIKATAGTABOUV
0l OTEYAVOTIOINOEIG.

AVTIKOTAOTAON TOU AQUTITAPA QWTIOHOU TOU
@oupvou

1. Metd Tnv ammoouvdean Tou goUupvou aTro
TO BiKTUO PEUNPATOG, APAIPEDTE TO YUAAIVO

Ka@apiopdg TnG UAAOKEPAMIKNAG TTAAKAG ECTIWV

Mn xpnoiuyoTtroigite

KaBapioTIkd Tou  xapalouv R

dlaBpwvouv (ylo TTapddelyua TTPOIOVTG Ot OTTPEl yia
KaBapiopd wnoTapiwy Kal @oupvwy), UAIKG agaipeong
KNAidwvV, avTIOKWPIAKA, OTTOPPUTTAVTIKA O€ OKOvn N
oQouyyapla PE ETTIPAVEIEG TTOU XOPAZOUV: TA UANIKA auTd
MTTOPEl va Xapdagouv PJOvVIUa TNV ETTIPAVEIQ.

>uvnBwg apkei atrAd va kaBapioeTe TNV TTAGKA EGTIWV PE
£va eAappd uypd a@ouyydpl Kal Va TNV OTEYVWOETE HUE
ATTOPPOPNTIKO XAPTi KOUCivag.

Av n TTAGKa 0TIV gival 1I81aITEPA AEPWHEVT, TTAUVETE T
ME €181KO TTPOIdV KaBAPIOHOU UAAOKEPOUIKWY ECTIWV KAl
KOTOTTIV EETTAUVETE T KOI OTEYVWOTE T OXOAACTIKA.

Ma va agaipéoeTe TIG TTIO ETTIUOVEG AKOBAPUTiEG,
XPNOIMOTTIOINATE pia KATAAANAN EUoTpa (auTh dev
TTapéEXETal padi Pe TN ouokeun). AQaipeiTe UAIKG TTOU
XUBnkav 10 cuvToudTEPO dUVATO, XWPIG VA TTEPIPEVETE VA
KPUWOEI N CUCKEUR, YIO VO OTTOQUYETE va OXNUATIOTOUV
okANpEg atmoBéacig atrd Ta katdAorra. MiropeiTe va
OTTOKTACETE EEAIPETIKA ATTOTEAETUATA E XPHON EVOG
avogeidwTou opouyyapiol PE GUPUA - EI0IKA oXeDIAOUEVOU
VIO UGAOKEPAUIKEG ETTIQAVEIEG - TO OTTOIO £XEI EUTTOTIOTEI JE
OQaTTOUVOVEPO.

Av €xouv kaTd AdBog Aiwael TTAvw oTnVv TTAGKA €0TIWV UAIKG
TTAQOTIKA 1) TTOU TTEPIEXOUV TTOAAN {dxapn, a@aIpEéCTE Ta
dueoa pe TNV EUOTPA, evw N emmQAvela gival akoun {eaTr).

A@ou tival kaBapn n TTAGKA E0TIWV, UTTOPEITE va TNV
eMECEPYAOTEITE PE Eva €IOIKO TTPOCTATEUTIKO TTPOIOV
ouvTHPNONG: N AdpaTn CTPWOT TTOU APVEI AUTO TO
TTPOIOV TTPOCTATEUEI TNV ETTIPAVEIN OTTO OTAYOVEG
KOTA TO Payeipepa. AuTth n ouvtrpnon Ba TTpéTTel va
TTPAYUOTOTIOIEITAI EVW N GUOKEUN gival xAlapr| (Ox1 KauTn) 1
Kpua.

Moté pnv TTapaAeiTTeTe va KaBAPIZETE T OUOKEUN KAAG
ME KaBapd vepd Kal va TN OTEYVWVETE OXOAAOTIKA: TQ
KatéAoItra pmopoUlv va okAnpUvouv Kal va KOANAoOoUV oTnv
EMPAVEIA OTOUG ETTOUEVOUG KUKAOUG HAYEIPEUATOG.

YAk kaBapiouou
UOAOKEPAIKNAG TTAGKOG
EOTIWV

AlaTiBgTal ammd

=voTpa TTapabipwyv
=00TpEG PE AeTTida
gupagiou

KaraoTjuara yia
jaoTopéuaTa

AVTOAAOKTIKEG AETTIOEG

Kataomjuara yia
paoTopéuara, ooUTrep
MAPKET, apPUAKEIa

COLLO luneta HOB BRITE|KaraaTiuara Boots, Co-

KAAUPPQ TTOU KAAUTTTEl TRV UTTOBOXN (VTOUI)

) g ) Hob Clean op, TTOAUKOTAOTHHATA,

Tou AauTTAPa (BAETTE €lkOVQ). SWISSCLEANER TOTTIKA KOTAOTANATA

2. AQalpéaTe TO AOUTITAPA KAl AVTIKATACTHOTE (IPIOtIJ_IE)IO luneta HOB BRITE |nAekTpiKWV €1dwv, 00UTIEP
5U010: TAon A iac 230 V, ob Clean MGPKET

TOV e TTapdpoIo: Taan Asitoupyiag 230 V, SNISoa EANER

10XUG 25 W, utrodoxn E 14.
3. AVTIKOTAOTHAOTE TO KAAUM WO KOl ETTAVACUVOEDTE TO POUPVO
oTnV TTapoxn PEUUATOG.
AUTO TO MPOIOV TTEPLEXEL HIA PWTELVH TTNYH EVEPYEIAKNAG
kAdong E.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TO PWTIOCUO TOU PoUpPVOoU welyia
PWTIONO XWpPou.
MAgupIKéG Kl TTICW KATOAUTIKEG EOWTEPIKEG
ETEVOUOEIG
2& 0opIoUEVA HOVTEAQ, OI TTIO EKTEDEINEVEG ECWTEPIKEG KADETEG
TTAEUPEG TOU QOUPVOU QEPOUV ETTIKAAUWN aTTO TTOPWOEG
eMaylé UAIKG, To oTroio KaAeital KataAuTikd epayié. Otav
Beppaiveral, auto To epayi€ UNIKO KATAoTPEPE TA CWHATIOIA
AiTToUG TTOU TTaPAyovTal atrd To eaynTo. Autr n “ofcidwan”
TWV cwpaTidiwv Aitroug AauBdvel xwpa étav n Bepuokpaaia
TwV TTAEUpwWV utrepPaivel Toug 170 °C. H Topwydng uer] Tou
KATAAUTIKOU gpayi€ augdvel Tn dPAOCTIKN ETTIPAVEIX

YmooTnpiygarta pa@iwv oto ¢oupvo

Ta utrooTNEIiyHATO TWV POPIWY Eival a@alipoUPEVa Kal
MTTOPOUV va TTAévovTal 0€ TTAUVTAPIO TTIATWY

MNa va Ta aQaipéoETE KPATACTE TO UTTOGTHPIYUA OTTO TO
MTTPOOTIVO PEPOG Kal TPOARALTE Pakpid atmd To TTAGI Tou
@oUpPVoU WOTE va WTTopEi va KaBapioTei aTo vepoyUTn
| oto TTAUVTApPIO TATWY. AQOU aQaIpeBEl TITPETTEI TNV
TPOoBacn oTo TTAAI Tou QoUpPVoU, TO OTTOI0 UTTOPEi va
kaBaploTei he xAlapd oaTTouvOvEPO

MNa emavaromwoBETnon Tou OTNPIYUATOG, EICAYETE TO
MEYOAUTEPOU PUAKOUG OKEAOG OTNV TTiIOW OTT OTEPEWONG
Kal OTTpWETE HETQ TO




A@aipgon Kal TOTTOB£TNON TNG TTOPTAG TOU
@oupvou:

1. Avoigte Tnv TépTA.

2. Kdavete TOUG OQIYKTAPEG apBpwOoEwyY ThG TTOPTAG TOU
@oUpVoU Vva TTIEPIOTPAPOUV TeAEIWG TTPog Ta TTiow (BA.
pwToypagia)

3. KAgioTe Tnv TOpTa £WG GTOU Ol GPIYKTAPES OTAPATAITOUV
(n mépTa Ba Tapaucivel avoikt katd 40° TrEP.) (BA.
pwToypagia

4. Ti€éoTe Ta U0 KOUUTTIA GTO TTAVW TTPOQPIA Kal aQaIpECTE
TO TTPOYIA (BA. pwTOoYpOYia)

5. ApaipéoTe To TCANI Kal KaBapioTe CUPQWVA UE TIG 00NYieg
aT0 KEQAAaio: “©OpovTida kal cuvtApnon”.

=—

6. TotroBeTrOTE TTAAI TO TCAWI.

MPOEIAOINOIHZH! Aev trpétrel va XpnoiygoTroigital
0 POUPVOG XWPIig va €xel TOTTOOETNOEI TO EOWTEPIKO
T¢AMI TNG TopTOG!

MPOEIAOMNOIHZH! ©Ortav emavartomrofereite TO
E0WTEPIKO T{AMI TNG TTOPTAG, EICAYETE TO T{AMI CWOTA
WOTE TO KEIMEVO TTOU avayPA@ETAl OTO T{AMI VA PNV
£XEI AVTIOTPAPEi Kal va puTTopEi va diafaoTei EUKOAa.

7. TormoBetioTe TTAAI TO TTPOYIA. ‘Eva KAk Ba d¢itel 611 TO
eCdpTnua €xel ToTT00eTNOEI CWOTA.

8. Avoigte Tnv TTOPTQ TEAEIWG.

9. KAeiote Ta atnpiypata (BA. wTtoypagia).

10. Twpa N TTOPTA PTTOPET VO KAEITEI TEAEIWG KAl O POUPVOG
pTTopEi va TeBei o€ AsiToupyia yia Kavovikr Xpnon.
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SNELLE REFERENTIEGIDS

' Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken zorgvuldig de gids voor Gezondheid en Veiligheid.
[ J

PRODUCTBESCHRIJVING

/M Beschrijving van het apparaat
Algemeen overzicht

r P g 1. Glazen keramische brander
W 2. Bedieningspaneel

3 8 3. Schuivend grill rek
\ 9 4. Lekbak

5. Instelbaar voetje

6. GELEIDERAILS voor de schuivende rekken

7 stand 5

8 stand 4

9 stand 3

10 stand 2

11 stand 1

BEDIENINGSPANEEL

NL
. Beschrijving van het apparaat
Bedieningspaneel

1. Selectieschakelaar

2. Thermostaatknop

3.Klok/Minuut timer bediening

4. Indicatorlamp voor thermostaat

5. Elektrische kookplaat bedieningsknoppen
6. Indicatorlamp voor elektrische kookplaat
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Dit moet worden uitgevoerd door een door de

NL |

fabrikant bevoegde installateur.

‘Installatie

Positionering en nivellering

NL Het apparaat kan naast kasten worden geinstalleerd op
voorwaarde dat ze niet hoger zijn dan de branders.

Zorg ervoor dat de wand die in contact staat met de achter-
zijde van het apparaat vervaardigd is uit niet-ontvlam-
baar, warmtebestendig materiaal (T 90°C).

Voor een correcte installatie van het apparaat:

» Plaats het in de keuken, de eetkamer of de bijkeuken
(niet in de badkamer).

+ Als de bovenzijde van de kookplaat hoger is dan de kas-
ten moet het apparaat op minimum 600 mm van de kast
worden geinstalleerd.

» Als het fornuis onder een wandkast is geinstalleerd, moet
er minimum 420mm vrije ruimte zijn tussen deze kast en
de bovenzijde van de kookoppervlakte.

Deze afstand moet worden verhoogd tot
700mm als de wandkasten ontvlambaar

i !‘: zijn (zie afbeelding).
i ;1‘, * Plaats geen luiken achter het fornuis of
_]' i-_- op minder dan 200mm van de zijkanten.

« Alle kappen moeten geinstalleerd worden in overeenstem-
ming met de instructies vermeld in de relevante handle-

iding.
Nivellering
| Indien het apparaat moet worden
genivelleerd, schroeft u de instelbare
I voetjes® in de voorziene plaatsen op elke
. hoek van de basis van het fornuis (zie
’; afbeelding).
I
=i De benen* passen in de sleuven op de

[ onderzijde van de basis van het fornuis.

t|

= §

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur
geinstalleerd worden om oververhitting te vermijden.

Elektrische aansluiting

Het netsnoer aanbrengen

De klemmenkast openen:

* Voer een schroevendraaien in de zijtabs van het
klemmenkast deksel.

- e
o dl
f » Duw the armsteun omhoog
i om hem te openen.
-

Om de waterfilter te bevestigen, moet u de
onderstaande instructies volgen.

* Draai de kabelklemschroef los en de kabel
contactschroeven.

De jumpers zijn vooraf ingesteld in de fabriek voor
230 V enkelfasige aansluiting (zie afbeelding).

230V ~
HISRR-F Jxd CEI-UNEL 33363
HOSVV-F Jxd CEI-UNEL 35746

ril

|Ji'§:"]F e Juies

<l b i

* Om de elektrische aansluitingen uit te voeren
zoals aangegeven in de afbeeldingen kunt u de

twee jumpers gebruiken in de doos (zie afbeelding
- met label “P”).

=

L

1 N L

'u.r..u

- L2 L3
400V ZN-

HOSHHA-F 1x4 CERUNEL 35363

Fl
| e S e

HOSVW=F 4xd4 CEI-UNEL 35746
+= M L2 L1

A0V IM=
HOSRR-F Sx2.5 CEIFUNEL 35363
HOSYY-F Sx2.5 CEFJNEL 35746
L2 L2 L
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Dit moet worden uitgevoerd door een door de
fabrikant bevoegde installateur.

» Bevestig het netsnoer met de kabelklem en schroef het
deksel opnieuw vast.

Het netsnoer aansluiten op het elektrisch net

Installeer een gestandaardiseerde stekker in
overeenstemming met de belasting aangegeven op
het naamplaatie op het apparaat (zie de Technische
gegevenstabel).

Het apparaat moet rechtstreeks verbonden zijn met het
netwerk via een meerpolige stroomonderbreker met een
minimum contactopening van 3mm geinstalleerd tussen
het apparaat en het netwerk. De stroomonderbreker moet
geschikt zijn voor de vermelde lading en hij moet conform
zijn met de huidige elektrische reglementering (de aarding
mag niet worden onderbroken door de stroomonderbreker).
Het netsnoer moet zodanig worden gepositioneerd dat het
nooit in contact komt met hogere temperaturen dan 50°C.
Voor u het apparaat verbindt met de voeding moet u ervoor
zorgen dat:

* Het apparaat geaard is en de stekker conform is met
de wetgeving.

» De aansluiting kan het maximum vermogen van het
apparaat weerstaan dat vermeld staat op het naam-
plaatje.

* De spanning valt binnen het bereik van de waarden
aangegeven op het naamplaatje.

* Het stopcontact is compatibel met de stekker van het
apparaat. Als de aansluiting niet compatibel is met de
stekker moet u een geautoriseerde technicus vragen
hem te vervangen. Gebruik geen meervoudige stek-
kers of verlengsnoeren.

Na de installatie van het apparaat moet het netsnoer en het
stopcontact gemakkelijk toegankelijk zijn.

Het snoer mag niet worden gebogen of samengedrukt.

Het snoer moet regelmatig worden gecontroleerd en
vervangen en dit uitsluitend door geautoriseerde technici.
De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid af als deze
veiligheidsmaatregelen niet worden nageleefd.

Het naamplaatje bevindt zich in de flap na het openen van
het ovencompartiment op de linkerwand in de oven.

Veiligheidsketting

Om te vermijden dat
het apparaat per
ongeluk zou omvallen,
bijvoorbeeld als een
kind op de ovendeur
klimt, MOET de
veiligheidsketting
worden gemonteerd

° ENKel beschikbaar in bepaalae modellen.

Het fornuis wordt voorzien van een veiligheidsketting
die met een schroef moet worden bevestigd (niet
geleverd met het fornuis) op de muur achter het
apparaat, op dezelfde hoogte als de ketting bevestigd
op het apparaat.

Kies de schroef en de verankering in overeenstemming
met hettype materiaal van de wand achter het apparaat.
Als de kop van de schroef een kleinere diameter heeft
van minder dan 9mm moet een afstandsring worden
gebruikt. Voor een betonnen muur moet de schroef
minimum 8mm in diameter zijn en 60mm lang.

Zorg ervoor dat de ketting op de achterwand van het
fornuis bevestigd is en op de muur, zoals aangetoond
in de afbeelding, zodat ze onder spanning staat en
parallel met de vloer na de installatie.
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Opstarten en gebruik

Bij het eerste gebruik van uw apparaat moet u de lege oven
opwarmen met de deur gesloten aan maximum temperatuur
gedurende minimum 30 minuten. Zorg ervoor dat de kamer
correct geventileerd voor u de oven uitschakelt en opent.
Het apparaat kan een licht onaangename geur afgeven
veroorzaakt door het wegbranden van de beschermende
stoffen die worden gebruikt tijdens de productie.

Voor u het product bedient, moet u alle plastic film van de
zijkant van het apparaat verwijderen.

De oven starten

1. Selecteer de gewenste bereidingsmodus met de
SELECTIESCHAKELAAR.

2. Selecteer de aanbevolen temperatuur voor de
bereidingsmodus of de gewenste temperatuur met de
THERMOSTAAT knop.

Een gedetailleerde lijst van de bereidingsmodus en
aanbevolen bereidingstemperaturen staat vermeld in de
relevante tabel (zie Over bereidingsadvies tabel).

Tijdens de bereiding is het altijd mogelijk:
+ De gewenste bereidingsmodus te veranderen met de
SELECTIESCHAKELAAR.

» De gewenste temperatuur te veranderen met de SE-
LECTIESCHAKELAAR.

» Stel de totale bereidingsduur en het bereiding eindtijd-
stip (zie onder).

» Stop de bereiding door de SELECTIESCHAKELAAR
op de “0” stand te draaien.

Plaats nooit voorwerpen rechtstreeks op de onderzijde van
de oven; zo vermijdt u schade aan de enamel laag. Gebruik
enkel stand 1 in de oven wanneer u het spit gebruikt.

Plaats kookpannen altijd op het (de) voorziene rek(ken).

Temperatuur indicatorlicht

Als dit licht brandt, wijst dit er op dat de oven warmte
genereert. Het schakelt uit als de binnenzijde van de oven de
geselecteerde temperatuur bereikt. Op dat moment schakelt
het licht achtereenvolgens aan en uit. Dit wijst er op dat de
thermostaat werkt en dat deze de temperatuur constant
houdt.

Ovenlicht

Ditwordtingeschakeldwanneerde SELECTIESCHAKELAAR
op een andere stand dan “0” wordt geschakeld. Het blijft
branden als de oven ingeschakeld is. Als u.{™; selecteert met
de knop wordt het licht ingeschakeld zonder dat een van de
verwarmingselementen wordt ingeschakeld. e

Bereidingsmodi

Een temperatuur kan worden ingesteld voor alle
bereidingsmodi tussen 60°C en Max, behalve voor de
volgende modi

* GRILL (aanbevolen: enkel ingesteld op MAX niveau)

* GRATIN (aanbevolen: niet hoger instellen dan 200°C).
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Functie

Functie

Functie

=

TRADITIONELE
OVEN

Zowel het bovenste als het onderste verwarmingselement schakelt in. Als u deze traditionele
bereidingsmodus gebruikt, is het best slechts een rek te gebruiken. Indien meer dan een rek wordt
gebruikt, wordt de warmte ongelijkmatig verdeeld.

BAKKEN

Het achterste verwarmingselement en de ventilator worden ingeschakeld en dit garandeert de
distributie van de warmte op een delicate en gelijkmatige wijze in de hele oven. Deze modus is
ideaal om temperatuurgevoelige etenswaren te bakken en te koken (zoals cakes die moeten rijzen)
en voor de bereiding van gebak op 3 laden gelijktijdig.

SNELLE
BEREIDING

De verwarmingselementen en de ventilator worden ingeschakeld en dit garandeert de distributie
van de warmte op een consistente en gelijkmatige wijze in de hele oven.

De oven hoeft niet te worden voorverwarmd in deze bereidingsmodus. Deze modus is bijzonder
geschikt voor de snelle bereiding van voorverpakte etenswaren (ingevroren of vooraf bereid). De
beste resultaten worden bereikt met slechts een rek.

]
-
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MEERVOUDIG
KOKEN

Alle verwarmingselementen (top, onder en rond) en de ventilator schakelen in. Aangezien de
warmte constant blijft in heel de oven worden de etenswaren gelijkmatig bereid en gebruind. U mag
maximum twee rekken gelijktijdig gebruiken.

PIZZA

De cirkelvormige verwarmingselementen en de elementen onderin de oven worden samen met de
ventilator ingeschakeld. Deze combinatie verwarmt de oven snel door een hoge hitte te produceren,
in het bijzonder het element onderaan. Als u meer dan een rek gebruikt per keer moet u de stand van
de schotels halfweg tijdens de bereiding omwisselen.

<
)

GRILL

Het centrale deel van het bovenste verwarmingselement wordt ingeschakeld. De hoge en directe
temperatuur van de grill is aanbevolen voor etenswaren die een hoge opperviaktetemperatuur
vereist (kalfsvlees en beefsteaks, filet steak en entrecote). Deze bereidingsmodus gebruikt een
beperkte hoeveelheid energie en is ideaal om kleine schotels te grillen. Plaats de etenswaren in
het midden van het rek want het zal niet correct bereid worden als het in een hoek wordt geplaatst.

=3
=z

GRATIN

Het bovenste verwarmingselement en de rotisserie (indien aanwezig) worden ingeschakeld
samen met de ventilator. Deze combinatie van kenmerken verhoogt de doeltreffendheid van de
uni-directionele thermische straling geleverd door de verwarmingselementen via een geforceerde
luchtcirculatie in heel de oven. Dit helpt het verbranden van etenswaren op de oppervlakte te
voorkomen en laat de warmte doordringen in de etenswaren.

ONTDOOIEN

De ventilator onderin de oven laat de lucht circuleren bij kamertemperatuur rond de etenswaren.
Dit is aanbevolen om alle soorten etenswaren te ontdooien, maar in het bijzonder voor delicate
types van etenswaren die geen warmte vereisen, zoals bijv.: ijscréme cakes, creme of pudding
desserten, fruittaarten. Als u de ventilator gebruikt, wordt de ontdooitijd bijna gehalveerd. In het geval
van vlees, vis en brood is het mogelijk dit proces te versnellen met de “multi-bereiding” modus en de
temperatuur in te stellen op 80°C-100°C.

Onderzijde

Het onderste verwarmingselement wordt ingeschakeld. Deze stand wordt aanbevolen om reeds
bereide schotels (in bakschotels) op te warmen op het oppervlak maar die in het midden moeten
worden opgewarmd, of voor desserten met een laag fruit of jam die slechts een lichte kleuring
vereisen van de het oppervlak. Dient te worden opgemerkt dat deze functie niet toelaat de maximum
temperatuur te bereiken in de oven (250°C) en het is daarom niet aanbevolen etenswaren enkel
in deze instelling op te warmen, tenzij u een cake bakt (die moet worden gebakken aan een
temperatuur van 180°C of lager).

—)
=)

Onderzijde
GEVENTILEERD

Het onderste verwarmingselement en de ventilator worden ingeschakeld. Dit genereert de
warmtedistributie in de hele ovenholte. Deze combinatie is nuttig voor een lichte bereiding van
groenten en vis.
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Praktisch kookadvies

In de GRILL bereidingsmodus, plaats de opvangbakje
in stand 1 om kookresten (vet) op te vangen.

GRILL

» Voer het rek in stand 3 of 4. Plaats de etenswaren
in het midden van het rek.

* We raden aan de oven op het maximumniveau in
te schakelen.
Het bovenste verwarmingselement wordt gere-
geld met een thermostaat en werkt mogelijk niet
constant.

PIZZA

» Gebruik een lichte aluminium pizza pan. Plaats ze
op het voorziene rek.
Voor een krokante korst mag u het opvangbakje
niet gebruiken want dit belet de korstvorming door
de totale bereidingsduur te verlengen.

» Als de pizza veel toppings heeft, raden we aan de
mozzarella kaas in de helft van de bereidingstijd
op de pizza te plaatsen.

Gelijktijdig koken op meerdere laden

Als het nodig is twee rekken te gebruiken, kunt u de
VENTILATOR ONDERSTEUNDE modus gebruiken
aangezien dit is de enige bereidingsmodus geschikt
voor dit type bereidingen. We raden ook aan:

» Standen 1 en 5 worden niet gebruikt. Dit is te wijten
aan het feit dat de hoge directe warmte temperatu-
ur gevoelige etenswaren verbranden.

» Standen 2 en 4 worden gebruikt en de etenswaren
die meer warmte nodig hebben, wordt op het rek
geplaatst op stand 2.

» Als u etenswaren bereidt dit uiteenlopende bereid-
ingstijden en temperaturen vereisen, moet u een
temperatuur instellen halfweg tussen de twee aan-
bevolen temperaturen (zie Oven bereiding advies-
tabel) en plaats de meer delicate etenswaren op
het rek in stand 4. Verwijder eerst de etenswaren
die een kortere bereidingstijd vereisen.

*  Wanneer u pizza’s bereidt op meerdere rekken
met de temperatuur ingesteld op 220°C wordt de
oven 15 minuten voorverwarmd. Algemeen gezien
duren de bereidingen op het rek in stand 4 langer:
we raden aan dat de pizza op het onderste rek
eerst wordt verwijderd, gevolgd door de pizza in
stand 4 een aantal minuten later.

* Plaats het drupbakje op de onderzijde en het rek
bovenaan.

WAARSCHUWING! De oven is
voorzien van een stopsysteem

om de rekken te verwijderen en

te voorkomen dat ze uit de oven
komen.(1) Zoals weergegeven

in de tekening, om ze volledig te
verwijderen, tilt u de rekken op,
waarbij u ze vooraan vasthoudt en
trek (2).
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Klok/Minuut timer bediening

COOKING PROCESS
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De klok instellen

De klok kan ingesteld worden wanneer de oven
uitgeschakeld is of wanneer ze ingeschakeld is, op
voorwaarde dat de eindtijd van een kookcyclus niet vooraf
geprogrammeerd is.

Nadat het apparaat aangesloten is op het netwerk, of na een
black-out, beginnen de 00:00 cijfers te knipperen op het
SCHERM.

1. Druk gelijktijdig op de "+" en "-" knoppen. Daarna begint
de kolom tussen het uur en de minuten te knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijd aan te passen.
Als u een van de knoppen ingedrukt houdt, bladert het
scherm sneller door de waarden waardoor het sneller en
eenvoudiger is de gewenste waarde in te stellen.

De zoemer frequentie wijzigen
1. Druk eerst op de "+" en "-" knoppen gelijktijdig en druk
M

daarna op de <’ knop om het menu te selecteren om de
zoemer frequentie te selecteren. Wanneer de XX tekst
zichtbaar is, kan het kan de frequentie van het
zoemersignaal worden gewijzigd door de "-" herhaaldelijk
aan te tikken.

De minuut timer instellen

Deze functie onderbreekt de bereiding niet en ze heeft geen
effect op de oven. Ze wordt eenvoudig gebruikt om de
zoemer in te schakelen wanneer de ingestelde tijdsduur

verstreken is.
M

1. Druk herhaaldelijk op de o knop tot het n pictogram en
de drie cijfers op het scherm beginnen knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijd aan te passen.
Als u een van de knoppen ingedrukt houdt, bladert het
scherm sneller door de waarden waardoor het sneller en
eenvoudiger is de gewenste waarde in te stellen.

3. Wacht 5 seconden, als u de knop opnieuw indrukt, geeft
het scherm de tijd weer die afgeteld wordt.

Wanneer deze periode verstreken is, wordt de zoemer
ingeschakeld.

Bereidingen programmeren
Een kookmodus moet geselecteerd worden voor
de programmering kan worden uitgevoerd.

De bereidingstijd programmeren
]

1. Druk herhaaldelijk op de @ knop tot het
pictogram en de DUR cijfers op het scherm
beginnen knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijdsduur
aan te passen. Als u een van de knoppen
ingedrukt houdt, bladert het scherm sneller door
de waarden waardoor het sneller en eenvoudiger
is de gewenste waarde in te stellen.
3. Wacht 5 seconden. Daarna is het o
zichtbaar op het scherm.

4. Wanneer de ingestelde tijdsduur verstreken is
en de oven stopt, hoort u het geluid van de
zoemer. Druk een van de toetsen in om de
zoemer te stoppen.

* Bijvoorbeeld: het is 9u00 een tijdsduur van 1

uur en 15 minuten is geprogrammeerd. Het
programma stopt automatisch om 10ul5

pictogram

Een programma annuleren
Om een programma te annuleren:
M

* druk op de Q@ knop tot het pictogram dat
overeenstemt met de instelling die u wilt
annuleren en de cijfers op het scherm beginnen
knipperen. Druk op de "-" knop tot de 00:00 cijfers
verschijnen op het scherm.

* Houd de “+” en “-” knoppen ingedrukt. Dit
annuleert alle instellingen die u vooraf
geselecteerd hebt, inclusief de timer instellingen.
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Over bereidingsadvies tabel

Bereidingsmod Etenswaren Gewicht Rekstand Voorverwarming | Aanbevolen Bereidingstijd
i (in kg) duur (minuten) | temperatuur (minuten)
Traditioneel Eend 1 3 5 200 65-75
Geroosterd kalfsvlees of rundsviees 1 3 5 200 70-75
Varkensgebraad 1 3 5 200 70-80
Biscuits (kort gebak) - 3 5 180 15-20
Taartjes 1 3 5 180 30-35
Bakken Taa.rtg'es . o 0,5 3 5 180 20-30
Modus Fruittaarten Pruimentaart Biscuit 20f3 5 180 40-45
Gevulde pannenkoeken (op 2 rekken) 0,7 3 5 180 40-50
Kleine cakes (op 2 rekken 0,5 3 5 160 25-30
Kaassoesjes (op 2 rekken 1,2 2end 5 200 30-35
Roomsoesjes (OE 3 rekken) 0,6 2en4d 5 190 20-25
Biscuits (op 3 rekken) 0,4 2en4d 5 210 15-20
Meringues (op 3 rekken) 0,7 1en 3en5 5 180 20-25
0,7 1en 3en5 5 180 20-25
0,5 1en 3en5 5 90 180
Snelle bereiding Ingevroren etenswarenPizza 0,3 2 - 250 12
Courgette en garnaalpastei 0,4 2 - 200 2
a})lnamepastel op landelijke wijze 0,5 2 - 220 30-35
entelteefjes 0,3 2 - 200 25
Lasagne . 0,5 2 - 200 3
Gouden broodjes 0,4 2 - 180 25-30
Kippenstukjes 0,4 2 - 220 15-20
Voorbereide etenswaren 0,4 2 - 200 20-25
Gouden kippenvleugels
Verse etenswaren 0,3 - 200 15-18
Biscuits gkort gebak) 0,6 2 - 180 45
Pruimentaart 0,2 2 210 10-12
Kaassoesjes
Meervoudig koken | Pizza (op 2 rekken) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 18 40-45
Geroosterde kip + aardappelen 1+1 2en 4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Pruimentaart 1 2 10 170 40-50
Roomsoezen (op 2 rekken) 0,5 2en4 10 190 20-25
Biscuits (op 2 rekken) 0,5 2en 4 10 180 10-15
Biscuit (op 1 rek 0,5 2 10 170 15-20
Biscuit (op 2 rekken) 2en4 10 170 20-25
Hartige pasteien 1,5 3 15 200 25-30
PIZZAMODUS Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Geroosterd kalfsvlees of rundsviees 1 2 10 220 25-30
Kip 1 20f3 10 180 60-70
Scholletjes en inktvis 0,7 4 - Max 10-12
Inktvis en garnaal 0,6 4 - Max 8-10
kebabs Inktvis 0,6 4 - Max 10-15
. Kabeljauwfilet 0,8 4 - Max 10-15
Grill Geroosterde groenten 0,4 3of4 - Max 15-20
Kalfsvlees steak 0,8 4 - Max 15-20
Worsten 0,6 4 - Max 15-20
Hamburgers 0,6 4 - Max 10-12
Makreel 4 - Max 15-20
Geroosterde sandwiches (of toost) 4en 6 4 - Max 3-5
Gratin Geroosterde kip 1,5 2 10 200 55-60
Inktvis 1,5 2 10 200 30-35
Onderzijde Brasem 0.5 3 18 170-180 25-35
Geventileerd Kabeljauwfilet . 0.5 3 16 160-170 15-20
Zeebaars in aluminimumfolie 0.5 3 24 200-210 35-45
Gemen?de groenten 0.8-1,0 3 21 190-200 50-60
type ratatouille) 1,5-2,0 180-190 55-60
are groenten
Onderzijde ..
Voor een perfecte bereiding

* de bereidingstijden zijn een benadering en kunnen variéren volgens persoonlijke smaak. Als u etenswaren bereidt
met de grill of ventilator moet het drupbakje altijd op het eerste ovenrek van onder worden geplaatst.




Het gebruik van de glazen keramische kookplaat

| NL

De lijm op de pakkingen laat vetsporen na op het glas.
Voor u het apparaat in gebruik neemt, raden we aan
deze te verwijderen met een speciaal niet-schurend
reinigingsmiddel. Tijdens de eerste uren van gebruik is het
mogelijk dat u een rubbergeur waarneemt. Deze geur zal
snel verdwijnen.

De bereidingszones in- of uitschakelen

Draai aan de overeenstemmende knop met wijzerzin om
een bereidingszone in te schakelen.

Draai de knop tegen wijzerzin tot in de “0” stand om ze
opnieuw uit te schakelen.

Als het COOKING ZONE ON indicatorlicht ingeschakeld
is, wijst dit er op dat minimum een kookplaat op het fornuis
ingeschakeld is.

Bereidingszones

Het fornuis is uitgerust met elektrische
verwarmingselementen. Als deze in gebruik zijn, worden
de volgende items op het fornuis rood.
Het fornuis is uitgerust met elektrische hilite
verwarmingselementen. Als deze in gebruik zijn, worden
de volgende items op het fornuis rood.

{_':F‘:\I @
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A. De bereidingszone met verwarm-
ingselementen.

B. De bereidingszone met een hilite
verwarmingselement.

C. De resterende warmte indicatorlicht-
en: dit wijst er op dat de temperatuur
van de o cook at boiling point overeen-
stemmende bereidingszone hoger is
dan 60°C, zelfs als het verwarmingsele-
ment uitgeschakeld is maar nog heet is

Bereidingszone met een hilite verwarmingselement

Deze geven warmte af via straling van de hilite elementen
die ze bevatten. Ze hebben gelijkaardige eigenschappen
als gasbranders: ze =zijn heel gebruiksvriendelijk en
bereiken snel de ingestelde temperaturen zodat u het
vermogen dat ze leveren effectief ziet.

Beschrijving van de verwarmingselementen

De ronde stralende verwarmingselementen worden rood
10-20 seconden nadat ze worden ingeschakeld.

De ronde hilite verwarmingselementen garanderen een
gelijkmatige warmtedistributie bovenop de normale
voordelen van hilite verwarmingselementen.

Hilite lampen geven veel warmte af en licht op zodra ze
worden ingeschakeld en ze bieden de volgende praktische
voordelen:

shelle opwarming (in vergelijking met een gasbrander)

snel koelen
- gelijkmatige temperatuur over de volledige oppervlakte
(omwille van de ronde verwarmingselementen)

Ze zijn gelijkaardig op de andere bereidingszones van

het fornuis NL en ze zijn dus gebruiksvriendelijk. Om

zeker te zijn dat u het fornuis correct gebruikt, kunt u de

bereidingstabellen raadplegen in de handleiding.

MpakTIKEG CUMPBOUAEG OXETIKA ME TN XPHON TNG TTAGKAG
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* Praktisch advies over het gebruik van de knop
Gebruik pannen met een dikke, vlakke bodem om de
kookzone volledig te gebruiken.

ioze i

* Gebruik steeds pannen met een diameter die voldo-
ende groot is om de warme plaat volledig af te dekken
zodat alle beschikbare warmte wordt gebruikt.

B almd

« Zorg er altijd voor dat de bodem van de pan volledig
schoon en droog is: dit zorgt ervoor dat de pannen
perfect op de kookzones passen en dat zowel de pan-
nen als de kookplaat gedurende een langere periode
meegaan.

» Gebruik niet dezelfde kookpannen die u op gasbrand-
ers gebruikt: de warmteconcentratie van de gasbrand-
ers kan de bodem van pannen vervormd hebben
zodat ze niet meer correct op de bodem passen.

+ Laat nooit een kookplaat ingeschakeld zonder dat u
er een pan op hebt geplaatst want die kan de plaat
beschadigen.

Pos . stralende Keramische halogeen
keramische plaat plaat
OFF OFF

1 Om vis te bereiden Om boter of chocolade te

smelten

2 Aardappelen koken (met
stoom) soep, erwten,
bonen

3 Om grote hoeveelheden |om vioeistoffen op te warmen
etenswaren te blijven
bereiden, groentesoep

4 Roosteren (medium)

5 Roosteren (a point) voor sauzen (inclusief room

sauzen)

6 Bruinen of snel doen Koken aan het kookpunt
koken

7

8 Voor geroosterd viees

9

10 Voor stoofpotjes

11

12 Braten
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Zorg en onderhoud

Het apparaat uitschakelen
Ontkoppel uw apparaat van het elektrisch net voor u
werkzaamheden uitvoert.

De oven reinigen
Gebruik nooit stoomreinigers of hogedrukreinigers op het
apparaat.

* Reinig het glazen deel van de ovendeur met een
spons en een niet-schurend reinigingsproduct en
droog grondig met een zachte doek. Gebruik geen ruw
schurend materiaal of scherpe metalen krabbers want
deze kunnen de oppervlakte krassen en het glas doen
barsten.

+ De roestvrij stalen of enamel externe onderdelen en
de rubberen afdichtingen kunnen worden gereinigd
met een spons, lauw water en neutrale zeep. Gebruik
gespecialiseerde producten om hardnekkige viekken
te verwijderen. Na de reiniging moet u grondig spoel-
en en drogen. Gebruik geen schurende poeders of
corrosieve producten.

+ De binnenzijde van de oven moet ideaal worden gerein-
igd na elk gebruik, terwijl ze nog lauw is. Gebruik warm
water en oplosmiddel en spoel grondig en droog met
een zachte doek. Gebruik geen schurende producten.

* De accessoires kunnen worden gewassen zoals ge-
woon bestek en ze zijn zelfs vaatwasbestendig.

* Vuil en vet moet worden verwijderd van het bediening-
spaneel met een niet-schurende spons of een zachte
doek.

* Roestvrij staal kan vlekken krijgen door hard water
als het lang op het oppervlak blijft liggen, of door
agressieve oplosmiddelen die fosfor bevatten. We
raden aan de stalen opperviakken goed te spoelen en
grondig te drogen.

De ovenafdichtingen inspecteren

Controleer de deurafdichtingen rond de oven regelmatig. Als
de afdichtingen beschadigd zijn, moet u contact opnemen
met uw dichtstbijzijnde Dienst na verkoop. We raden aan de
oven niet te gebruiken tot de afdichtingen vervangen zijn.

De ovenlamp vervangen
1. Nadat u de stekker uit het stopcontact
hebt verwijderd, moet u het glazen deksel
- van de lamp verwijderen (zie afbeelding).
2. Verwijder de lamp en vervang ze met
een gelijkaardige lamp: spanning 230 V,
wattage 25 W, cap E 14.

3. Vervang het deksel en voer de stekker opnieuw in het
stopcontact.

Gebruik de ovenlamp niet als sfeerverlichting.
Dit product bevat een lichtbron van
energieefficiéntieklasse E.

Zijde en achteraan katalysator voering

In sommige modellen zijn de meeste blootgestelde
interne verticale zijden van de oven met een poreuze
enamel laag bedekt, een zogenaamd katalysator enamel.
Indien verwarmd vernietigt dit enamel vetdeeltjes van de
etenswaren. Deze “oxidatie” van de

De glazen keramische kookplaat reinigen

Gebruik geen schurende of corrosieve oplosmiddelen
(bijvoorbeeld, producten in spuitbussen om bbg’s en
ovens te reinigen), vlekkenverwijderaars, antiroest
producten, poeder spoelmiddelen met schurende
oppervlakken: deze kunnen de afwerking onherstelbaar
krassen.

» Gewoonlijk volstaat het de kookplaat gewoon te
wassen met een vochtige spons en ze te drogen
met absorberende keukenpapier.

+ Als de kookplaat bijzonder vuil is, moet u ze schoon
wrijven met een speciaal keramisch reinigingsprod-
uct, daarna goed spoelen en grondig drogen.

* Om hardnekkig vuil te verwijderen, moet u een ges-
chikte krabber gebruiken (niet geleverd met het ap-
paraat). Verwijder spatten zo snel mogelijk en wacht
niet tot het apparaat afgekoeld is om te vermijden
dat eetresten vast korsten op de oppervlakte. U kunt
uitstekende resultaten verkrijgen met een roestvrij
stalen spons - specifiek ontworpen voor keramische
glazen opperviakken - geweekt in een zeepsopje.

* Indien plastic of suikerhoudende stoffen per ongeluk
op de kookplaat zijn gesmolten, moet u ze onmid-
dellijk verwijderen met een krabber terwijl de opper-
vlakte nog steeds heet is.

» Zodra de plaat gereinigd is, kan de plaat worden
behandeld met een speciaal beschermende prod-
uct: de onzichtbare laag die dit product achter laat
beschermt de oppervlakte tegen druppels tijdens
het koken. Dit onderhoud moet worden uitgevoerd
wanneer het apparaat warm (niet heet) of koud is.

» \Vergeet niet het apparaat te spoelen met zuiver
water en droog het grondig: resten kunnen vast
plakken tijdens daaropvolgende bereidingen. vet-
deeltjes gebeurt wanneer de temperatuur van de
zijden hoger is dan 170°C. De poreuze kwaliteit van
het katalytische enamel verhoogt het oppervilak

Glazen keramische Beschikbaar van
brander reinigers
Raam krabber scheermes

krabbers
Vervang mesjes

Doe-het-zelf winkels

Doe-het-zelf winkels,
supermarkten, drogisten

COLLO luneta HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

Boots, Co-op stores,
winkelcentra, winkels
van regionale elektrische
bedrijven, supermarkten

Ovenlade ondersteuning

De lade ondersteuning is
vaatwasbestendig

Om te verwijderen houd u de steun bij de voorzijde en
trekt u ze weg van de oven om ze te reinigen in een
wastafel of een vaatwasmachine. Wanneer verwijderd,
hebt u toegang tot de ovenzijde die u dan kunt reinigen
met een warm zeepsopje

Om opnieuw te monteren voert u het langere been in de
bevestigingsopening aan de achterzijde en duwt u op het
voorste been.

verwijderbaar en
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De ovendeur verwijderen en opnieuw aan-
brengen:

1. Open de deur.
2. Maak de scharnierkleppen van de ovendeur los en draai
ze volledig naar achter (zie foto)

3. Sluit de deur tot de klemmen stoppen (de deur blijft ca.
40°C open) (zie foto)

=

4. Druk op de twee knoppen op het bovenste profiel en
extraheer het profiel (zie foto)

5. Verwijder het glazen blad en reinig het zoals aangetoond
in het hoofdstuk: “Zorg en onderhoud”.

6. Breng het glas opnieuw aan.

WAARSCHUWING! De oven mag niet worden
bewerkt als de interne deurglas verwijderd is!

WAARSCHUWING! Wanneer u het interne
deurglas opnieuw aanbrengt, moet u het glazen
paneel correct invoeren zodat de tekst op
het paneel niet omgekeerd is en gemakkelijk
leesbaar is.

7. Vervang het profiel. U hoort een klikkend geluid dat
aangeeft dat het onderdeel correct is aangebracht.

8. Open de deur volledig.

9. Sluit de steunen (zie foto).

10. Nu kan de deur volledig worden gesloten en de oven
kan worden gestart voor normaal gebruik.
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' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerits sorgfaltig die Sicherheitshinweise.
[}

PRODUKTBESCHREIBUNG

Geratebeschreibung
Ubersicht

1. Glaskeramik Kochflache
2. Bedienfeld
3. Gleitender Grillrost
4. Auffanggefafr
5. Einstellbarer Ful
——10 6.FUHRUNGSSCHIENEN fiir die gleitenden Roste
11 7. Position 5
8. Position 4
5 9. Position 3
10 Position 2
11. Position 1

© o~N O

BEDIENTAFEL

Geratebeschreibung
Bedienfeld

DE

1. AUSWAHLDREHSCHALTER

2. THERMOSTATSCHALTER

3. Elektronische Kochprogrammierung

4. Leuchtanzeige fur den THERMOSTAT

5. Kontrollknépfe fiir die ELEKTRISCHE HEIZPLATTE
6. Leuchtanzeige fur die ELEKTRISCHE HEIZPLATTE
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Dieser Vorgang muss von einem
qualifizierten Techniker durchgef hrt werden

Aufstellung

Aufstellung und Nivellierung Elektrischer Anschluss

Das Gerat kann neben allen Schranken eingebaut werden,
deren Hohe nicht die der Kochoberflache tbersteigt.

Stellen Sie sicher, dass die Wand, die mit der Riickseite des
Haushaltsgerét in Kontakt kommt, aus nicht brennbarem und
hitzebestandigem Material (T 90°C) besteht.

Das Stromversorgungskabel anschlie3en

So 6ffnet man das Klemmenbrett:

¢ Stecken Sie einen Schraubendreher in die
Seitenlaschen der Klemmbrettabdeckung.

J « Ziehen Sie an der

Abdeckung, um sie zu
offnen.

So stellen Sie das Haushaltsgerat richtig auf:

» Stellen Sie es in der Kiiche, dem Esszimmer oder
der Atelierwohnung (nicht im Badezimmer) auf.

* Wenn die Oberflache der Kochflache hoher als die
Schranke sind, muss das Gerat mit mindestens 600 mm
Abstand von ihnen aufgestellt werden.

e Wenn der Herd unter einem Hangeschrank aufgestellt

AR

werden soll, dann muss zwischen diesem Schrank und der
Kochflache ein Abstand von 420 mm eingehalten werden.

Dieser Abstand muss auf

700 mm erhoht werden,

Um das Kabel
anzuschlielRen, mussen Sie die nachfolgenden

— L I —. ' wenn die Hangeschranke Anweisungen befolgen:

T Min, 600mm . 3¢  entflammbar sind (siehe e Ldsen Sie die Kabelklemmenschraube und die
csf c% E% Abbildung). Drahtkontaktschrauben.
g § &z < Befestigen Sie keine Jalousien Die Steckbriicken sind werksseitig auf 230 V
£ - EE hinter dem Herd oder 200 mm Einzelphase eingerichtet (siehe Abbildung).

— ~—= yon seinen Seiten entfernt. 230V ~

* Etwaige Hauben missen in
Ubereinstimmung mit

HO5RR-F 3x4 CEIFUNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

den Anweisungen der = N
entsprechenden Betriebsanleitung installiert werden.

L
©h

Nivellierung

Wenn Sie das Gerét ausrichten = =

l missen, schrauben Sie die |I]@ l |I]@EI|
verstellbaren Fife in die an den + Um die Stromverbindungen, wie sie in der Abbildung
Ecken unter dem Herd gezeigt sind, auszufithren, verwenden Sie bitte die

w  bereitgestellten Positionen ein (siehe beiden Steckbriicken aus der Schachtel (siehe

@é‘fs Abbildung). Abbildung - Bezeichnung “P”).

T

: Die FuRze* passen in die Schlitze P
I auf der Unterseite des Herdes. E/
: %) |11
14410 ||Jt’a£.‘1|3| 0%

= ] e o

|

A
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HOS5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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400V 3N-

HOSRR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

HOS5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
- N L3 L2L1
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Das Gerat darf nicht hinter einer

Verkleidungstiir montiert werden, um Uberhitzung zu
vermeiden.
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Dieser Vorgang muss von einem
qualifizierten Techniker durchgef hrt werden

¢ Sichern Sie das Stromversorgungskabel, in dem Sie die
Kabelklemmenschrauben festziehen und die
Abdeckung wieder aufstecken.

Anschluss des Versorgungskabel an die
Stromversorgung

Installieren Sie eine handelsubliche Steckdose, die
der Last entspricht, die auf dem Gerétetypenschild
angegeben ist (siehe Tabelle der technische Daten).
Das Gerat muss unter Verwendung eines allpoligen
Schalters mit einer Mindestkontakt6ffnung von 3 mm, der
zwischen dem Gerat und dem Stromanschluss installiert
ist, direkt an die Stromversorgung angeschlossen werden.
Der Schalter muss fiir die angegebene Spannung
geeignet sein und muss sich an die aktuellen elektrischen
Vorschriften (der Erdungsdraht darf nicht durch den
Schalter unterbrochen werden) halten. Das
Versorgungskabel muss so gelegt werden, dass es an
keiner Stelle mit einer Temperatur von mehr als 50°C in
Berlihrung kommt.

Bevor Sie das Haushaltsgerat an die

Stromversorgung anschlie3en, missen Sie prifen

ob:

« Das Gerét geerdet ist und der Stecker dem Gesetz
entspricht.

« Die Steckdose die Hochstleistung des Geréates aushalt,
die auf dem Typenschild angegeben ist.

< Die Spannung muss im Bereich der Werte liegen, die
auf dem Typenschild angegeben sind.

» Die Steckdose ist mit dem Stecker des Geréats
kompatibel. Wenn die Steckdose nicht mit dem Stecker
Ubereinstimmt, bitten Sie einen autorisierten Techniker,
diese auszutauschen. Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.

Nachdem das Haushaltsgerat aufgestellt ist, mlissen das
Stromversorgungskabel und die elektrische Steckdose
leicht zugéanglich sein.

Das Kabel darf nicht geknickt oder zusammengedriickt
sein. Das Kabel darf nur von autorisierten Technikern
regelmafig uberprift und ausgetauscht werden.

Sollten diese SicherheitsmalRnahmen nicht
eingehalten werden, lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab.

Das Typenschild befindet sich hinter der Klappe oder bei
geodffneter Backofentlr auf der Linken Seitenwand im
Ofen.

Sicherheitskette

= | Umein Kip-
L || pen des Gerats
zu verhindern,
beispielsweise
durch ein Kind,
das auf die ge-
offnete Ofentur
klettert, MUSS
die Sicherheit-
skette installiert
werden!

Der Herd ist
mit einer Sicherheitskette ausgestattet, die mit einer
Schraube (nicht mitgeliefert) an der hinter dem Herd
liegenden Wand in der gleichen Hohe der Befesti-
gung der Kette am Herd befestigt werden muss.
Wahlen Sie die fur die Wand hinter dem Geréat
passende Schraube und Schraubenverankerung
aus. Wird eine Schraube mit einem Schraubenkopf
kleiner als 9 mm verwendet, muss eine Unterleg-
scheibe eingesetzt werden. Betonwénde erfordern
Schrauben mit einem Mindestdurchmesser von 8
mm und einer La&nge von 60 mm.

Befestigen Sie die Kette an der Ruckwand des Herd
und an der Wand, wie in der Abbildung gezeigt.
Nach der Installation sollte die Kette gespannt und
parallel zum FuBboden sein.

|y
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Inbetriebsetzung und Gebrauch

'DE

Gebrauch des Backofens

Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei

Hochsttemperatur und geschlossener Backofentur in
Betrieb genommen werden. Schalten Sie das Geréat
dann aus, 6ffnen Sie die Backofentlir und liften Sie
die Kiche. Der bei diesem Vorgang entstehende
Geruch wird durch das Verdunsten der zum Schutz
des Backofens aufgetragenen Stoffe verursacht.

Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf dem
Backofenboden ab, da dadurch das Email
beschadigt werden koénnte.

1. Wahlen Sie das gewlnschte Garprogramm durch
Drehen des Reglerknopfes PROGRAMME aus.

2. Wahlen Sie die fir das Programm empfohlene
oder die gewiinschte Temperatur an; drehen Sie
hierzu den Reglerknopf THERMOSTAT.

Eine Liste von Garprogrammen nebst der
empfohlenen Temperaturen kann in der
entsprechenden Tabelle eingesehen werden (siehe
Tabelle Garen im Backofen).

Wahrend des Garvorgangs sind folgende

Einstellungen jederzeit moglich:

« Anderung des Garprogramms durch Betétigen
des Reglerknopfes PROGRAMME;

« Anderung der Temperatur mit Hilfe des
Reglerknopfes THERMOSTAT;

e Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen
des Reglerknopfes PROGRAMME auf die
Position ,,0“.

Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem
Gerét gelieferten Backofenrost.

Kontrollleuchte THERMOSTAT

Die eingeschaltete Kontrollleuchte zeigt an, dass
der Backofen Warme produziert. Die Kontrollleuchte
erlischt, wenn im Inneren des Backofens die
gewiinschte Temperatur erreicht wurde. Das nun
abwechselnde Aufleuchten und Erléschen der
Kontrollleuchte zeigt an, dalR der Thermostat korrekt
arbeitet, und die Backofentemperatur konstant
gehalten wird.

Backofenlicht

Durch Drehen des Reglerknopfes PROGRAMME
schaltet sich das Backofenlicht ein und bleibt
solange eingeschaltet, wie der Backofen aktiviert ist
(ausgeschaltet nur auf Position “0”). Wahlen Sie
Uber den Reglerknopf die Position an, schaltet
sich das Licht ein, Heizelemente jeglicher Art
werden jedoch nicht aktiviert.
ACHTUNG! Der Ofen ist
mit einem Arretirungssys-
tem der Roste ausgestat-
tet. Damit lassen diese
sich ausziehen, ohne aus
dem Ofen hervorzuste-
hen.
Um die Roste komplett

: auszuziehen, braucht man
sie nur, wie auf der Zeichnung zu sehen, vorne zu
greifen und zu ziehen (2).

Kochmodi

Ein Temperaturwert zwischen 60°C und Max kann fur alle
Kochmodi eingestellt werden, mit Ausnahme der folgenden
Modi

* GRILL (empfohlen: nur mit MAX Hitze einstellen)
* GRATIN (empfohlen: nicht Uber 200°C einstellen).

Echte HeiBluft

e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die 2.
Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die
mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den Grillrost
in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fihrung 3 oder 4 ein,
und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte des
Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu verwenden.
Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion véllig normal, dass das
obere Heizelement nicht st&ndig rot gluht: Es wird durch
einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Zum optimalen Garen einer Pizza verwenden Sie das
Programm Echte HeiBluft

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost. Bei Verwendung der
Fettpfanne wird die Garzeit verlangert, und man wird
kaum eine knusprige Pizza erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den Mozzarella
erst nach Verstreichen der halben Backzeit
hinzuzugeben.

Die gleichzeitige Benutzung mehrerer
Backofeneinsatze.
Wenn die Verwendung zweier Schienen gleichzeitig
erforderlich ist, stellen Sie den UMLUFTMODUS ein ,
da nur dieser Garmodus fur diese Art der Zubereitung
geeignet ist. Wir empfehlen auRerdem, dass:
» Die Positionen 1 und 5 nicht verwendet werden.
Eine GibermaRige direkte Warmezufuhr kann
andernfalls empfindliche Speisen verbrennen.
» Die Positionen 2 und 4 verwendet werden und dass die
Speisen, die grolRere Hitze bendtigen, auf den Einsatz in
Position 2 gestellt werden.

» Bei der Zubereitung von Speisen, die

unterschiedliche Garzeiten und Temperaturen

erfordern, stellen Sie einen Temperaturwert ein,

der sich in der Mitte zwischen den beiden empfohlenen
Temperaturen befindet (siehe die Tabelle mit den
empfohlenen Ofengarzeiten) und stellen Sie die
empfindlicheren Speisen auf Position 4. Nehmen Sie
die Speisen mit der kiirzeren Garzeit zuerst aus dem
Ofen.

» Beim gleichzeitigen Backen von Pizzen auf mehreren
Einsétzen bei 220°C muss der Backofen 15 Minuten
vorgeheizt werden. Im Allgemeinen dauert das Backen
oder Garen auf Position 4 langer: daher empfehlen
wird, dass die Pizza auf dem untersten Einsatz als
Erste aus dem Backofen genommen wird, gefolgt
einige Minuten spéater von jener auf Position 4.

» Stellen Sie das Auffanggefall auf den Boden und den
Einsatz oben drauf.
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Funktion

Funktion

Funktion

=

TRADITIONEL
LER
BACKOFEN

Die Ober- und Unterhitze wird eingeschaltet. Wenn Sie diese traditionelle Back- oder
Bratmethode verwenden, sollten Sie nur ein Rost verwenden. Wenn mehr als ein
Rost verwendet wird, dass wird die Hitze ungleichmaRig verteilt.

BACKEN

Das hintere Heizelement und der Ventilator schaltet sich an und garantieren so,
dass die Hitze im Ofen fein und gleichmaRig verteilt wird. Dieser Modus ist ideal fur
das Backen und Kochen von Temperatur empfindlichen Speisen (wie Kuchen, die
aufgehen mussen) und fur die Zubereitung von Plitzchen auf drei Blechen.

SCHNELLKOCHEN

Die Heizelement und der Ventilator schalten sich ein, was eine standige und
gleichmaRige Hitzeverteillung im Ofen garantiert.

Bei diesem Kochmodus ist ein Vorheizen nicht notwendig. Dieser Modus ist
insbesondere fur das schnelle Kochen von abgepackten Lebensmitteln (tiefgefroren
oder voraekocht) aeeianet. Die beste Eraebnisse erhalt man, wenn man nur ein Rost

MULTIKO
CHER

Es schalten sich alle Heizelemente (oben, unten und rund) ein und der Ventilator
beginnt zu laufen. Da sich die Hitze standig durch den Ofen verteilt, die Luft kocht
und braunt Speisen gleichmaRig. Hier knnen maximal zwei Roste zur selben Zeit
verwendet werden.

PIZZA

Die runden Heizelement und die Elemente am Boden des Ofens werden
eingeschaltet und der Ventilator aktiviert. Diese Kombination heizt den Ofen schnell
auf und produziert eine beachtliche Menge an Hitze, besonders vom unteren
Heizelement. Wenn Sie mehr als einen Rost zur gleichen Zeit verwenden,
verandern Sie die Position des Geschirrs wihrend des Kochens.

GRILL

Das mittlere Teil des oberen Heizelements schaltet sich ein. Die hohe und unmittelbar
Hitze des Girills wird fir Speisen empfohlen, die eine hohe Oberflachentemperatur
bendétigen (Kalbs- und Rindersteak, Filetsteak und Entrec6te). Dieser Kochmodus
verwendet eine eingeschrankte Menge an Energie und ist ideal fur das Grillen von
kleinen Portionen. Stellen Sie die Speisen in die Mitte des Rosts, denn wenn Sie sie in

)-

GRATIN

Das obere Heizelement und der DrehspieB (wo vorhanden) werden aktiviert und der
Ventilator startet. Diese Kombination von Einrichtungen erhsht die Wirksamkeit der
eindirektionalen Warmestrahlung der Heizelement durch die erzwungenen
Luftzirkulation durch den ganzen Ofen. Dies verhindert, dass Speisen an der
Oberflache nicht verbrennen und erméalicht der Hitze, tief in die Speisen

(4]

AUFTAUEN

Der oben im Ofen befindliche Ventilator veranlasst, dass die Luft beim
Raumtemperatur um das Gefriergut zirkuliert. Diese Funktion wird zum Auftauen aller
Arten an Lebensmitteln empfohlen, insbesondere jedoch fir empfindliche Speisen, die
nicht erhitzt werden durfen, wie beispielsweise: Kuchen mit Eiscremeanteilen, Creme
oder Puddingdesserts, Fruchtkuchen. Mit Verwendung von Umluft wird die Auftauzeit
ungefahr halbiert. Bei Fleisch, Fisch und Brot ist es mdglich, den Vorgang durch die
Beschleunigung der ,Mulit-Kochmodus" und eine eingestellte Temperatur zwischen

BODEN

Das untere Heizelement schaltet sich ein. Diese Position eignet sich besonders fir
die Zubereitung von Gerichten (auf dem Backblechen), die bereits oberflachlich
erhitzt wurden aber noch durchgegart werden missen, sowie fir StiRspeisen mit
einer oberen Schicht aus Frichten oder Marmelade, die nur schwach gebriunt
werden sollen. -

Es sollte beachtet werden, dass diese Funktion nicht die Hochsttemperatur (250°C)
im Ofen erlaubt und daher nicht fur Speisen empfohlen ist, die nur mit dieser
Einstellung zu erhitzen, es sei denn, Sie backen Kuchen (die bei einer Temperatur unter

180°C oder geringer gebacken werden sollten).

BODENUMLUFT

Die Heizelement und das Geblise am Boden des Ofens sind eingeschaltet, was
eine gleichmaRige Hitzeverteilung im gesamten Ofeninnenraum gestattet. Diese
Kombination eianet sich zum schonenden Garen von Gemdise und Fisch.
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Einstellung der Uhr

Die Uhr kann bei ausgeschaltetem oder auch
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, sofern die
Endzeit fiir einen Garzyklus nicht zuvor programmiert
worden ist. Nachdem das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen wurde oder nach einer
Stromunterbrechung, wird die Anzeige automatisch auf die
Ziffern 00:00 zurlckgestellt und die ANZEIGE beginnt zu
blinken.

1. Driicken Sie dazu gleichzeitig die ,+" und die ,-“-Taste.

Der Doppelpunkt zwischen der Stunden- und Minutenanzeige
beginnt zu blinken.

2. Stellen Sie die Zeit mit Hilfe der ,+“ und die ,-“-Taste ein.
Wenn Sie dazu beide Tasten gedrickt halten, scrollt die
Anzeige die Werte schneller durch, sodass die Einstellung
einfacher und schneller vorgenommen werden kann.

Anderung der Alarmtonhiufigkeit

1. Driicken Sie zuerst gleichzeitig die ,+" sowie die ,-“-Taste

M
und dann‘+’ die Taste zur Meniiauswahl, um die
Alarmtonhaufigkeit zu andern.Wenn die Anzeige , Ton X“
sichtbar ist, kann die Alarmtonhaufigkeit durch mehrmaliges
Beriihren der ,-“-Taste berlhren.

Zeitschalter einstellen

Diese Funktion unterbricht nicht den Backofenbetrieb,
sie dient nur dazu, den Alarmton zu aktivieren, wenn die
eingestellte Zeitk?bgelaufen ist.

1. Driicken Sie -+’ die Taste mehrmals, bis das[:l Icon

und die drei Ziffern auf der Anzeige zu blinken anfangen.

2. Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit Hilfe der ,,+“ und die
-~ -Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt

halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

3. Warten Sie 5 Sekunden. Wenn Sie die Taste noch einmal
driicken, erscheint die Zeit auf der Anzeige als Count-down.
Sobald diese Zeit abgelaufen ist, wird ertdnt der Alarm.

Programmierte Zubereitung
Vor der Programmierung muss ein Gar-

Modus eingestellt werden.

Programmierung der Zubereitungsdauer

A

M b4

1. Driicken Sie “~ die Taste mehrmals, bis dasg’ Icon
und die DUR Ziffern auf der Anzeige zu blinken
anfangen.

2. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit Hilfe der ,+“ und
die ,-“-Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt
halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

3. Warten Sie 5 Sekunden, nachdem das Icon o auf der

Anzeige sichtbar geworden ist.
4. Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist und der Backofen sich
ausgeschaltet hat, ertént der Alarmton. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Alarm auszustellen
* Zum Beispiel: Es ist 9:00 Uhr morgens, und die Dauer

wurde auf eine 1 Stunde und 15 Minuten

programmiert. Das Programm wird automatisch um

10:15 Uhr stoppen.

Ein Programm abbrechen
Um ein Programm abzubrechen:
M

* Drlicken Sie die ' Taste, bis das Icon fir die
abzubrechende Einstellung und die Zahlen auf der
Anzeige zu blinken anfangen.Driicken Sie die ,-“-
Taste, bis die Zahlen 00:00 auf der Anzeige
erscheinen.

 Halten Sie die ,+" und ,-“-Tasten gedrickt. Dadurch werden
alle vor gewahlten Einstellungen, einschliefl3lich der
Zeitschalter-Einstellungen, geldscht.
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Tipps zur Benutzung des Ofens

Kochmodi | Speisen Gewicht | Rostposition | Vorheizzeit Empfohlene Kochzeit
(in kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Traditioneller| Gebratenes Kalb- oder Rindfleisch 1 3 15 200 70-75
Ofen Gebratenes Schweinefleisch 1 3 15 200 70-80
Platzchen - 3 15 180 15-20
oden 1 3 15 180 30-35
Boden 0.5 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 lund?2 15 180 40-45
Pflaumenkuchen 0.7 3 15 180 40-50
Biskuit Boden 0.5 3 15 160 25-30
Backmodus | Gefullte Pfannkuchen (auf 2 Blechen) 1.2 1und 2 15 200 30-35
Kleine Kuchen (auf 2 Blechen) 0.6 1und 2 15 190 20-25
Kleine Kuchen (auf 2 Blechen) 0.4 1und 2 15 210 15-20
Kleine Kuchen (auf 3 Blechen) 0.7 1und 3und5 15 180 20-25
Platzchen (auf 3 Blechen) 0.7 Lund3und 5 15 180 20-25
Baiser (auf 3 Blechen) 0.5 1und3und5 15 90 180
Gefrorene Lebensmittel
Pizza 0.3 2 - 250 12
Zucchini und Garnelenpastete 0.4 2 - 200 20
Omas Spinatkuchen 0.5 2 - 220 30-35
Umschlage 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Schnell- | Brotchen 0.4 2 - 180 25-30
kochen Huhnerklein 0.4 5 } 220 1520
Vorgekochte Speisen
Chicken Wings 0.4 2 - 200 20-25
Frische Lebensmittel
Platzchen 0.3 2 - 200 15-18
Pflaumenkuchen 0.6 2 - 180 45
Kasekuchen 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (auf 2 Blechen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Gebratenes Huhn + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrele 1 2 10 180 30-35
Umluft | Plaumenkuchen 1 2 10 170 40-50
Kéasekuchen (auf 2 Blechen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Platzchen (auf 2 Blechen) 05 2und 4 10 180 10-15
B!sku!tboden (auf 1 Blech) 0'5 2 10 170 15-20
_;B_gsrligrl:boden (auf 2 Blechen) 1 2 und 4 10 170 20-25
15 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Modus Gebratenes Kalb- oder Rindfleisch 1 2 10 220 25-30
Hihnchen 1 2und 3 10 180 60-70
Seezunge und Tintenfisch 0.7 4 - Max 10-12
Tintenfisch und Krabben Kebabs 0.6 4 - Max 8-10
Tintenfisch 0.6 4 - Max 10-15
Kabeljau Filet 0.8 4 - Max 10-15
) Gegrilltes Gemiise 0.4 3und 4 - Max 15-20
Grill Kalbsteak 08 4 ; Max 15-20
Wirstchen 0.6 4 - Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
Toasts 1 4 - Max 15-20
4 und 6 4 - Max 3-5
Gratin Gegrilltes Huhnchen 15 2 10 200 55-60
Tintenfisch 15 2 10 200 30-35
Brasse 0.5 3 18 170-180 25-35
Dorsch Filet ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Boden fﬂ‘?ebr:ass?,'“ Folie 0.5 3 24 200-210 35-45
ischgemuse _ ’ R R
Umluft Ratatouille 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
Gut gegartes Gemuse 15-20 3 20 180 - 190 55- 60
Boden Fir Perfektionierung Kochen

Hinweis: Die Kochzeiten sind Richtwerte und kdnnen je nach persénlichem Geschmack unterschiedlich sein. Wenn Sie das Gerét als
Grill, Doppelgrill oder Doppel-Umluftgrill benutzen, muss die Auffangschale immer auf dem ersten Rost von unten platziert werden.

Praktische Back-/Brathinweise

Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen kénnten.

_Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL und
Uberbacken/Braunen die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhéhe 1 ein.




Verwendung der Glas-Keramik

Kochflachen

DE

Der Klebstoff der Dichtungen hinterlasst Fettspuren
auf dem Glas. Bevor Sie das Gerat verwenden,
empfehlen wir, dass sie diese mit einen speziellen
nicht scheuernden Reinigungsmittel abwaschen.
Wahrend der ersten Stunden nach der erstmaligen
Verwendung werden Sie einen Geruch nach Gummi
riechen, der aber schnell wieder verschwindet.

Die Kochzonen ein- und ausschalten

Drehen Sie den entsprechenden Knopf im
Uhrzeigersinn, um eine Kochzone einzuschalten.
Um sie wieder auszuschalten, missen an dem
Knopf entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, bis er in
Nullstellung steht.

Wenn die KOCHZONE EIN Anzeigelampe leuchtet,
zeigt dies an, dass mindestens eine der Kochzonen
auf dem Kochfeld eingeschaltet ist.

Kochzonen

Das Kochfeld ist mit elektrischen Heizelementen
ausgestattet. Wenn Sie verwendet werden, werden
folgende Gegenstande auf dem Kochfeld Rot.

Das Kochfeld ist mit elektrischen Hilite-
Heizelementen ausgestattet. Wenn Sie verwendet
werden, werden folgende Gegenstande auf dem
Kochfeld Rot.

A. Die Kochzone mit den

/@ g strahlenden Heizelementen.
a<] ~.g B. Die Kochzone mit einem
tj\. Hilite-Heizelement.
% O C. Die Meldeleuchte fiir
¢ Resthitze: Diese zeigt an, dass
die Temperatur der entsprechenden Kochzone héher

als 60°C ist, auch dann, wenn das Heizelement
ausgeschaltet wurde, aber immer noch heif3 ist.

Die Kochzonen mit Hilite-Heizelementen

Diese emittieren Hitze durch die Strahlung der darin
enthaltenen Hilite-Lampen. Sie weisen ahnliche
Eigenschaften auf wie Gasbrenner: Sie sind leicht zu
steuern und erreichen die eingestellten
Temperaturen schnell, wobei die bereitgestellte
Energie sichtbar ist.

Beschreibung der Heizelemente
Etwa 10 - 20 Sekunden nach dem Einschalten
werden die runden strahlenden Heizelemente rot.
Die runden Hilite-Heizelemente garantieren,
zuséatzlich zu den normalen Vorteilen von Hilite-
Heizelementen, eine gleichméaRige Hitzeverteilung.
Die Hilite-Lampen geben einen hohen Grad an Hitze
und Licht ab, sobald sie eingeschaltet werden, wobei
sie die folgenden praktischen Vorteile bieten:
schnelle Erhitzung (&hnlich wie ein Gasbrenner)
schnelles Abkhlen
gleichmafige Temperatur auf der gesamten
Oberflache (wegen der
runden Heizelemente).

Sie sind den anderen Kochzonen auf dem Kochfeld
ahnlich und daher leicht zu benutzen. Um
sicherzustellen, dass Sie das Kochfeld richtig
benutzen, brauchen Sie nur in den Kochtabellen der
Bedienungsanleitung nachzusehen.

Praktische Ratschlage zur Verwendung der

Kochflache

* Verwenden Sie Pfannen mit einem dicken flachen
Boden, damit sie perfekt auf der Kochzone
aufliegen.

* Verwenden Sie immer Pfannen mit einen
Durchmesser, der grol3 genug ist, die Heizflache
vollstandig zu bedecken, um die ganze erzeugte
Hitze auszunutzen.

e Sorgen Sie immer dafir, dass die Unterseite der
Pfanne vollstéandig sauber und trocken ist: Dies
stellt sicher, dass die Pfannen perfekt auf der
Kochzone stehen und die Pfannen und die
Kochflache fur lange Zeit effektiv sind.

e Vermeiden Sie die Verwendung von Kochgeschirr,
das zuvor auf Gasbrennern verwendet wurde: Die
Hitzekonzenration der Gasbrenner kdnnte den
Topfboden verzogen haben und er liegt dann nicht
mehr richtig auf der Oberflache auf.

e Lassen Sie niemals eine Kochzone ohne Topf
darauf an, da dies die Zone beschadigen kénnte.

Pos. [Strahlende Keramik- Keramische Halogen-
Heizplatte Normal oder Heizplatte Automatische

0 Aus Aus

Zum Zubereiten von Fisch

Calaclialad

Zum Schmelzen von Butter oder

2 Zum Kochen von
Kartoffeln (mit Dampf),
(el 1ok Lo

Zum erneuten Erhitzen von
Flussigkeiten

3 [Zum fortgesetzten Kochen
groBer Mengen an
Lebensmitteln,

Zum Braten (medium) Fur Saucen (einschlie3lich

Zum Braten (durch) Sahnesaucen)

Zum Anbraten oder
schnellen Aufkochen

Zum Kochen am Siedepunkt

7
Fur Braten
10 Fur Eintopfe
11
12 Zum Frittieren
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Pflege und Wartung

Das Gerat ausschalten

) . ' daran entlang gleiten kdnnen, ohne sie zu beschadigen. Es
Sie das Geréat von der Stromversorgung.

kénnen dabei weiRe Spuren auf den Oberflachen entstehen;

Reinigung des Ofens diese sind nicht bedenklich.

IVerwenden Sie bei dem Gerat niemals Dampf- oder Dennoch sollte folgendes vermieden werden:
Druckreiniger. -Kratzen der Emaille mit scharfen Gegenstanden (einem
» Reinigen Sie die Glasteile der Ofentlr mit einem Messer zum Beispiel);

Schwamm und einem nicht scheuernden -Verwendung von Reinigungsmitteln oder scheuernde
Reinigungsmittel, dann trocknen Sie sie mit einem Materialien.

weichen Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden
Materialien oder scharfe Metallschaber, denn diese
konnen die Oberflache zerkratzen und dazu fuhren, dass
das Glas springt.

» Die auBeren Teile aus rostfreiem Stahl oder Emaille
sowie die Gummidichtungen kdnnen mit einem
Schwamm, der in lauwarmes Wasser getaucht wurde

Reinigung der Glas-Keramik Kochflache

Verwenden Sie keine scheuernden oder atzenden
Reinigungsmittel (z. B. Produkte in Sprithdosen zur Reinigung
von Grills und Ofen), Fleckenentferner, Rostschutzmittel,
Puderreinigungsmittel oder Schwamme mit scheuernden
Oberflachen: diese kénnen die Oberflache irreparabel
zerkratzen.

und Neutralseife gereinigt werden. Zur Entfernung von + Normalerweise reicht es aus, die Kochflache mit einem

hartnackigen Flecken sollten Sie spezielle Produkte feuchten Schwamm abzuwischen und sie mit einer

verwenden. Nach dem Reinigen griindlich absptlen und Kiichenrolle abzutrocknen.

trocknen. Verwenden Sie keine scheuernden oder » Wenn die Kochflache besonders schmutzig ist, reiben Sie sie

korrosiven Substanzen. mit einem speziellen Glaskeramik Reinigungsmittel ab, dann
* |dealerweise sollte das Innere des Ofens, wenn er wischen Sie feucht nach und trocknen sie griindlich ab.

noch lauwarm ist, nach jeder Verwendung sauber e Um hartnéckigen Schmutz zu entfernen, kénnen Sie einen

gemacht werden. Verwenden Sie heiRes Wasser und geeigneten Schaber verwenden (wird nicht mit dem Gerét

mitgeliefert). Entfernen Sie Ubergekochtes so schnell wie
mdglich und ohne zu warten, dass das Gerat abkuihlt, damit
wird vermieden, dass die Speisereste hartnéckige Belage
bilden. Sie kdnnen mit einem rostbesténdigen
Stahldrahtschwamm - der besonders fur Glaskeramik
Oberflachen hergestellt wird - der in Seifenwasser eingetaucht

Spullmittel, dann wischen Sie feucht nach und reiben
alles mit einem weichen Tuch trocken. Verwenden
Sie keine Scheuermittel.

» Das Zubehdr kann wie das tagliche Geschirr gespllt
werden und es ist auch fur die Spilmaschine geeignet.

e Schmutz und Fett kann von der Steuerplatte mit wurde, die besten Ergebnisse erzielen.
einem nicht scheuernden Schwamm oder einem « Wenn Kunststoff oder zuckerhaltige Substanzen auf der
weichen Tuch entfernt werden. Kochflache geschmolzen sind, dann entfernen Sie diese,

» Rostfreier Stahl kann von hartem Wasser, das fir lange wahrend die Oberflache noch heil3 ist, sofort mit einem
Zeit auf der Oberflache bleibt oder aggressiven Schaber.
Reinigungsmittel, die Phosphor enthalten, fleckig ¢ Im gereinigten Zustand kann das Kochfeld mit einem
werden. Wir empfehlen, dass die Stahloberflachen gut speziellen Instandhaltungsprodukt behandelt werden: der von

diesem Produkt hinterlassene unsichtbare Schutzfilm schiitzt
die Oberflache vor Tropfen wahrend des Kochens. Diese
Behandlung sollte ausgefuhrt werden, wann das Gerat warm
(nicht heil3) oder kalt ist.

e Denken Sie immer daran, das Haushaltsgerat mit
sauberem Wasser zu reinigen und griindlich
abzutrocknen: Ruckstéande kénnen bei nachfolgenden
Kochvorgéangen verkrusten.

abgespdlt und dann griindlich abgetrocknet werden.
Uberpriifung der Ofendichtungen
Uberprifen Sie die Dichtungen um den Ofen
regelmafig. Sollten Dichtungen beschadigt sein,
setzen Sie sich mit dem nachsten technischen
Kundendienstzentrum in Verbindung. Wir raten, dass
der Ofen, bis die Dichtungen ersetzt wurden, nicht
verwendet wird.

Reinigungsmittel fur Erhéltlich bei
Austausch der Ofenlampe . Glaskeramik-Kochflachen
1. Nachdem Sie den Herd von der _
Stromversorgung getrennt haben, nehmen Fensterabstreifer, Baumarkten
Sie den Glasdeckel tiber der Rasierklingenabstreifer
e fm Lampenfassung ab (siehe Abbildung). Ersatzklingen Baumarkten, Supermérkten,
L{;- L 2. Entfernen Sie die Lampe und ersetzen Drogerien
[ Sie diese mit einer &hnlichen: Spannung
! 230 V, Wattleistung 25 W, Schutzkappe E COLLO luneta Standen, Co-op Laden,
14, HOB BRITE Hob Kaufhausern, Laden der
. . . Clean Stromversorger, Supermarkte
3.Stecken Sie den Deckel wieder auf und schlieRen den Herd an SWISSCLEANER
die Stromversorgung an.
Verwenden Sie keine Ofenbirne als Raumbeleuchtung. Backblechhalterungen
Dieses Prf%dpkt enthilt eine Lichtquelle der Die Backblechhalterungen lassen sich herausnehmen und im
Energieeffizienzklasse E. . B Geschirrspiiler waschen. Um die Halterungen zu entfernen,
Katalytische Auskleidung der Seitenwande fassen Sie diese an der Vorderseite an, um sie aus den
und der Ruckwand Ofenwéanden herausziehen. Anschliel3end kdnnen Sie die

Halterungen im per Hand oder im Geschirrspller abwaschen.
Wenn die Halterungen abgenommen worden sind, lassen sich
) - die Herdwénde mit warmem Seifenwasser abwischen. Um die
werdende Fett absorbieren konnen. Halterungen wieder einzusetzen, stecken Sie den l&angeren
Diese Emaille ist recht widerstandsfahig, so dass die Schenkel in das hintere Halterungsloch und driicken Sie den
unterschiedlichen Zubehorteile (Roste, Auffanggefal3e usw.) vorderen Schenkel fest.

Es handelt sich hierbei um mit einer speziellen Emaille
beschichtete Tafeln, welche das beim Kochvorgang frei




Aus- und Einbau der Ofentr:

1.0ffnen Sie die Tur

2. Drehen Sie die Scharnierklammern der Ofentur
vollstandig nach hinten (siehe Foto)

3. SchlieBen Sie die Tur, bis sie von den Klammern aufgehalten
wird (die Tar bleibt in einem Winkel von ca. 40° gedfinet) (siehe
Foto)

=

4. Drucken Sie auf die beiden Knépfe auf dem oberen
Profil und ziehen es heraus (siehe Foto)

5. Entfernen Sie die Glascheibe und reinigen Sie sie
wie im Abschnitt ,Pflege und Wartung” angegeben.

6. Setzen Sie das Glas wieder ein.

ACHTUNG! Der Ofen darf nicht ohne das innere Tiirglas

betrieben werden!

ACHTUNG! Wenn Sie die innere Glastiir wieder einbauen,

fligen Sie die Glasplatte korrekt ein, so das der auf der

Platte geschriebene Text nicht verdreht ist und leicht

erkennbar ist.

7. Befestigen Sie das Profil wieder. Ein Klick zeigt an, dass
das Teil korrekt positioniert wurde.

8.0ffnen Sie die Tur vollstandig.

9. SchlieBen Sie die Halterungen (siehe Foto).

(W

10.Jetzt kann die Tur vollstandig geschlossen und der Ofen
wieder normal verwendet werden.
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