DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST JINYCH 0SOB JSOU VELMI DOLEZITE
V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou dlileZita bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist dodrzovat je.

Toto je symbol nebezpedi tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na moznd nebezpeti, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobdm.
 Predkazdjm bezpetnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a ndsledujici slova:

C NEBEZPE Ci 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpiisobi vazné poranéni.
C VAROVANI 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

V3echna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a trazu elektrickym

proudem zpsobené nespravnym pouZitim trouby. Peclivé dodrzujte nésledujici pokyny:

- Spotfebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci a Gdrzbu musi provést kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte, ani nevyménujte
Zadnou soucdst spotebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v tomto névodu.

- Tento spotfebi¢ musi byt podle zdkona uzemnén.

- Napdjedi kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil piipojeni spotebice, zabudovaného do skfifiky, k siti.

- Spotfebi¢ musi spliiovat platné bezpecnostni predpisy a k instalaci musi byt proto pouZit vicep6lovy odpojovac s minimélni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- NepouZivejte sdruzené zasuvky a prodluzovaci $idiry.

- Nikdy pfi vytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za napajeci kabel.

- Poprovedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotebice pro uZivatele pfistupné.

- Spotfebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

- Tento spotiebic je urcen vylucné pro peceni jidel v domécnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym zplsobem (napf. k vytdpéni mistnosti). Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouZiti oviddacich prvka.

- Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patiicnych zkuenosti a znalosti, pokud je nesleduji
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k pouZiti spotiebice.

- Pristupné ¢dsti spotfebice se pii pouZiti mohou zahtat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotebidi pfiblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si
se spotfebicem nehraly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitfnich ploch spottebice - hrozi nebezpeci popéleni. Spotfebic se nesmi dotykat utérek nebo
jinyich hotlavych materidld, dokud dostatecné nevychladne.

- Poupecenijidla otvirejte opatrné dvefe, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka péra. Jestlize jsou dvefe zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

- Pfivytahovani nddob a pfisluenstvi pouZivejte kuchyfiské chiiapky a ddvejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do spotfebice nebo do jeho blizkosti nedavejte hoflavé materidly: pii nahodném zapnuti trouby mze dojit k pozaru.

- Vtroubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenickdch nebo nadobéch. Pretlakem uvnitf nddoby by nddoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- NepouZivejte nadoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Prehrété tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sleduijte.

- Nikdy nenechavejte spotfebic bez dozoru pfi suseni potravin.

- Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak, vino), nezapomeiite, Ze se alkohol pfi vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpeci,
Ze se mohou alkoholov vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

Likvidace domécich spotrebici
Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materiald. Zlikvidujte ho podle mistnich pedpis pro odstrafiovéni odpadu.
Pred likvidaci odfiznéte napéjeci kabel.

- DalSiinformace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domacich elektrickych spottebici zjistite u prisluSného mistniho Ufadu, tradu pro likvidaci domovniho
odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili.
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INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, Ze trouba nebyla pii dopravé poskozena a Ze se dvefe dobie zaviraji. V piipadé problémdi se obratte se na svého prodejce nebo
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY
Kuchynsky ndbytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotam (min. 90 °C).
Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto préce jeSté pfed zasunutim trouby do skfifiky a peclivé odstrarite vechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci piistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutnd minimaIni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotebice odpovidd napéti ve vadem byté. Typovy Stitek je umistény na piednim okraji trouby (je viditelny
pii otevienych dvefich).
+  Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smi vyménit jen kvalifikovany elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stredisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pied pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nalepky z prislusenstvi.
- Vyjméte z trouby prislusenstvi a zahtejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného tuku a izolacnich materialdi.
Béhem pouiziti:
- Natroubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Neviste na dvefich a nic nezavéujte ani za drzadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.
- Do vnittku horké trouby nelijte vodu; mohla by se poskodit smaltové vrstva.
- Neposunujte po dné trouby nddobi, mohli byste poskrdbat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotiebic pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych Casti, a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Nevystavujte varnou desku plsobeni povétrnostnich vlivi.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI @

Likvidace baliciho materialu

Obal je ze 100 % recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim symbolem (L’?))- Rdzné obalové materidly nevyhazujte proto s domdcim odpadem,

ale zlikvidujte je podle platnych mistnich predpisd pro likvidaci obalu.

Likvidace spotiebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002 / 96 / ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

- ZajiSténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiiZete zabranit pfipadnym negativnim disledkiim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly
zplisobeny nevhodnou likvidaci vyrobku.

- Symbol E na spotfebici nebo pfilozenych dokumentech uddvd, Ze tento spotebi¢ nepatfi do domdciho odpadu, ale je nutné ho odvézt do pfislusného sbémého

mista pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Uspora energie
- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10/ 15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyZaduje del3i pecen, se bude dél péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI 0 SHODE ( €

- Tato trouba miiZe pfijit do styku s potravinami a je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935 / 2004 a byla navrzena, vyrobena a prodana v souladu
s bezpe¢nostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006 / 95 / ES (kterd nahrazuje smérnici 73 / 23 / EHS a jeji dalsi znéni) a s pozadavky na ochranu smérnice
,EMC” 2004 /108 / ES.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
+  Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojend.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stale trva.

Dvete nejdou oteviit.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stale trva.

« DULEZITE UPOZORNENI: béhem automatického cisténi nejdou dvefe trouby oteviit. Pockejte, aZ se automaticky odblokuji (viz odstavec , istici cyklus trouby s
funkci Pyrolyza“).

Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji objevi pismeno , - “ a po ném nésleduje ¢islo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto pripadé sdélte ¢islo, které nasleduje za
pismenem ,F".

POPRODEJNI SERVIS

NeZ zavoldte do poprodejniho servisu:
1. Pokuste se poruchu odstranit sami podle pokyndi v éasti ,Jak odstranit poruchu”.
2. Zkuste, zda problém trvd i po vypnuti a opétovném zapnuti spotfebice.
Projevuje-li se zavada i po provedeni vySe uvedenych tikonii, zavolejte do nejblizsiho poprodejniho servisu.
Vidy uvedte:
« strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby;
« servisni cislo (Cislo za slovem Service na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitrku trouby (je vidét pfi otevienych dvefich trouby). Servisni islo
je uvedeno i na zarucnim listu;
svoji ipInou adresu;
- svételefonni Cislo.

AL
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Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste méli jistotu, Ze budou pouzity originlni ndhradni dily a Ze oprava bude
provedena spravné).

CISTENI

A nii - Nepouzivejte distici na paru.
& VAROVANI - Troubu distéte, az kdyz vychladne.

- Pred udrzbou odpojte pivod elektrického proudu.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni distici prostiedky. Jestlize se tyto prostedky piesto ndhodné na troubu dostanou,
ihned je otfete vihkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vlhkym hadfikem. Jsou-li velmi za3pinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi. Nakonec troubu
otfete suchym hadfikem.

Vnitiek trouby
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch

a sklenéné dvere trouby.
Po kazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; Iépe tak odstranite piilepené necistoty a skvrny od zbytki jidel
(napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).
Pouzivejte pouze znackové (istici prostredky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.
Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi &isténi sejmout ze zvési (viz UDRZBA).
Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych modelii) a vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi delSim pecenijidel s vysokym obsahem vody (napF. pizza, zelenina apod.) miiZe na vnitfni strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadiikem nebo houbou.
Prislusenstvi:
+ PrisluSenstvi viozte ihned po pouZiti do roztoku myciho prostfedku na nadobi s vodou; je-li jeté horké, pouZijte kuchyriské chiiapky.
Zhytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.

(S33



DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni distici prostiedky, drsne kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly

poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici vlastnosti.
Nechte zahtét prézdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem na asi jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstraiite houbickou.

UDRZBA

£ ni - Poutzivejte ochranné rukavice.
A VAROVANI - Pred dalsim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.
- Pred udribou odpojte pfivod elektrického proudu.

ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dvefi:

1. Oteviete Gplné dvefe.

2. Zdvihnéte blokovaci packy a zatlacte je dopfedu az na doraz (Obr. 1).

3. Zaviete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), aZ se uvolni (D) (Obr. 2).
Nasazeni dvefi:

1. Zasadte zdvésy do jejich umisténi.

2. Otevrete plné dvere.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.

4. Iaviete dvefe.

0Obr. 1 Obr.2

ODSTRANEN{ HORNiHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrante bocni drazky na pfislusenstvi (Obr. 3).

2. Povytdhnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 4) a sklopte ho dold (Obr. 5).

3. Ipétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom ho trochu zatéhnete smérem k sob&; zkontrolujte, zda lezi na bocnich drzécich.

0Obr.3 Obr.4 Obr.5
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. Odsroubujte kryt Zarovky (Obr. 6), vyméiite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét (Obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.
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Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivejte pouze Zarovky 25-40W / 230V, typ E-14, T 300 °C, nebo halogenové Zarovky 20—40W / 230V, typ G9, T 300 °C (podle modelu).
- Iarovku miiZete zakoupit poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNENI:

- Troubu nepouzivejte, dokud kryt osvétleni nenasroubujete zpatky.

NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI
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POZNAMKA: V&5 spotfebi¢ se miize trochu it od zobrazeného spottebice.
Ovlédaci panel

Horni topné téleso / gril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy Stitek (nesmi se odstranit)

Svétlo

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)

Otocny roZen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

9. Dvefe

10. Polohy rosti

1. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Ventildtor miize po dopeceni jidla a vypnuti spottebice jesté pokracovat chvili v chodu.

PN -
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0
ﬂ [
0
0
Obr.3 Obr. 4
| E— al

Obr.7 Obr.8

Obr.9

Hluboky plech (Obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovéni tuku nebo kouskd jidla pod rostem, nebo jako pekac k peceni masa, dribeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Pfi peceni
masa nalijte do hlubokého plechu trochu vody, abyste omezili vypary a stfikéni tuku.

Plech na peceni (Obr. 2

K peeni Cajového peciva, kolaci a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nddoby, dortové formy a jiné varné nédobi. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Zakfiveni ro3tu mlize sméfovat nahoru
i doldi.

Katalytické bocni panely (Obr. 4)

Tyto panely maji specidlni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje tukové stfikance. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky Cistici cyklus
(viz CISTENI).

Otocny rozeii (Qbr. 5)

RoZefi pouZivejte podle ndvodu v Obr. 9. Prectéte si také cast ,Doporucené poufiti a tipy”.

Souprava grilu (Obr. 6)

Sklddd se z mfizky (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pii grilovani umisténa na rostu (3) a pouzivé se s funkci Gril.

Tukovy filtr (Obr. 7)

Tukovy filtr pouZivejte pouze pro peceni velmi tu¢nych jidel. Zahaknéte ho na zadni sténé trouby u ventilétoru. MlZete ho myt v myéce nddobi a pouzivd se s funkci
ventildtoru.

Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

UmodZiiuji vytazeni rostd a plechd na polovinu své délky. Vhodné pro viechno pfislusenstvi, Ize myt v mycce nédobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

POZNAMKA: V&5 spotfebi¢ se miize trochu liSit od zobrazeného spotiebice.
1. Voli¢ funkci

2. Ovlada¢ minutky

3. Ovladac termostatu

4. Cervend kontrolka teploty

JAK POUZIVAT TROUBU

Minutka umoZiuje nastaveni ¢asu od 1 do 60 minut.
Pfi nastavovani minutky otocte ovladacem UpIné doprava a pak ho vratte na pozadovany ¢as.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.

TABULKA FUNKCI
FUNKCE POPIS
O OFF K zastaveni peceni a vypnuti trouby.
=
=( )= |  OSVETLENi |Kzapnuti osvétleni trouby.
4 Y \
— Funkce vhodna pro peceni vsech druhd jidel na jedné drovni drézek. Troubu predehiejte na pozadovanou teplotu a po jejim
TRADICNI dosazeni vlozte jidlo dovnitf. Doporucujeme pouzivat druhou nebo tieti troven drazek. Tato funkce je také vhodnd pro peceni
— hotovych zmrazenych jidel; fidte se pokyny na obalu potravin.
0 = | Pro pecenijidel s tekutou ndplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tuto funkce je idedini také pro peceni na dvou drovnich.
S | [ TRaDic PCEN e S ey ) e
Podle potfeby mlzete polohu jidel vyménit k rovnomérnéjSimu propeceni.
vvwv Ke grilovani steakd, kebabii a uzenin, k zapékéni zeleniny a smazeni topinek. Troubu asi na 3-5 min. pfedehfejte. Dvefe trouby
GRIL musi byt pfi peceni zaviené. Pii peceni masa nalijte do hlubokého plechu (na prvni Grovni) trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a
netvofil se kouf. Doporucujeme jidlo pfi peceni obracet.
- Ke grilovani velkych kusii masa (rostbifli, pecent). Dvefe trouby musi byt pfi grilovéni zaviené. Pii peteni masa nalijte do
Q TURBOGRIL ) P ] C T L R .
hlubokého plechu na prvni drovni trochu vody. Tim se omezi stfikéni tuku i kouf. Béhem grilovéni maso obracejte.
JOQ ROZMRAZOVANI | Tuto funki lze pouZit k urychleni rozmrazovani jidel na pokojovou teplotu. Jidlo ponechte v péivodnim obalu, aby pfili§ nevyschlo.
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pie- |Uroven | Teplota| Cas |PfisluSenstvi
dohiev | (zdola) | (°C) | (min)
—
Kynuté kolace ano 2 160-180 | 35-55 |rost+ forma na kold¢
——
Susenky / muffiny ano 3 170-180 | 15-40 |Plech na peceni
——
(—)
Zakusky z odpalovaného tésta ano 3 180 30-40 |Plech na peceni
()
Listkové tasticky / liskové keksy ano 3 180-200 | 20-30 |Plech na peceni
——/
()
Pusinky ano 3 920 120-130 |Plech na peceni
——
()
Jehnéci/ teleci / hovézi/ vepiové ano 2 190-200 | 90-110 |hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
——
Kufe / kralik / kachna ano 2 190-200 | 65-85 |hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
()
Kriita/ Husa ano 2 190-200 | 140-180 | hluboky plech nebo rost + nédoba pyrex
()
Ryba pecenad v troubé / v alobalu (filety, celé) ano 2 180-200 | 50-60 |hluboky plech nebo rodt 4 nadoba pyrex
——
()
Lasagne / zapékané téstoviny / canelloni / nakypy ano 2 190-200 | 45-55 |rot+ nddoba pyrex
——
()
Chléb / focaccia ano 2 190-230 | 15-50 |hluboky plech nebo plech na peceni
——
Pizza ano 2 230-250 | 7-20 |hluboky plech nebo plech na peceni
~>v)
Toast ano 4 200 2-5  |Miizka
|
")
Zapékana zelenina ano 3 200 15-20 | rost + nadoba pyrex
|
~v)
Grilované rybi filety a fezy ano 3 200 30-40 |ro3t+ nadoba pyrex
|
Uzeniny / kebaby / zebirka / hamburgery ano 4 200 30-50 qr|lov§c| pIechv+ thP ok’y pl€ch svodouna .
Grovni, uprostied peceni otocte
Pl’nfane kolac'e Pln'e'ne kolace (tvarohovy kolat, JL ano 1 180-200 | 50-60 |hluboky plech nebo rost + néddoba pyrex
zavin, ovocny kolac) ==
Kolace plnéné masem a bramborami (zeleninovy | | 7o~ . I
koli¢, Quiche Lorraine) é ano 1 180-200 | 35-55 |rost+ forma na kold¢
PInéné zelenina (rajcata, papriky, cuketa, lilky) * ano 2 180-200 | 40-60 |rost+ nadoba pyrex
Kolellfe plrlene mas?m a bramborami (zeleninovy & ano 173 | 180190 | 45.55 GrI|OYii(I p,Iech + nddoba, uprostied peceni
kolac, Quiche Lorraine) A~ vyméite Grovné

(538




Recept Funkce | Pie- |Uroven | Teplota| Cas |Pfislusenstvi
dohiev | (zdola) | (°C) | (min)

Pizza / focaccia J% ano 1/3 | 230-250 | 12-30 pled}fhhfb()kyvplem’ Uprostred pecen

== vymente urovne
. T ) i g plech+hluboky plech, uprostied peceni

Susenky / muffiny & 1/3 | 170-180 | 20-40 ymie frové

Zakusky s odpalovaného tésta JL - 1/3 180 35-45 pIed]-vkhIlfbokyvaech, uprostfed pecent
pa] vyméiite Grovné

Listkové tasticky /liskové keksy || - | 173 | 180200 | 2049 |PlechEhluboky plech, uprostied pecen
o vyméiite Grovné

Pecené kuie % - 2 200 55-65 | roSt-+hluboky plech s vodou na 1. drovni

Pecené brambory * - 3 200 45-55  |Hluboky plech

Krvavy rostbif ¢V§ - 3 200 30-40 |rost-+hluboky plech s vodou na 1. drovni

Jehnéci kyta / koleno J% - 3 200 55-70 |Gril + hluboky plech

POZNAMKA: Casy peceni a teplota platf pfiblizné pro 4 porce.
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DOPORUCENE POUZITI A TIPY

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udavé nejlepsi funkci pro peceni urcitého jidla na jedné nebo vice drovnich drézek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vloZeni jidel do trouby bez

predehrdti (které je u nékterych recepti). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvijidla a pouzitého piislusenstvi. Nastavte

zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiiZete také pouZit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby peceni trochu

prodlouzi. Cheete-li mit jidlo dobfe upecené, dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni pro volbu pfisludenstvi (doddvané s troubou), a postavte ho na doporucenou

troven drazek. Pfi peceni jidel s velkym obsahem vody troubu pfedehfejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce , TRADICNI PECENI” (je-li u modelu) miiZete péct rizna jidla, ktery vyZaduji stejnou teplotu peceni, najednou (napfiklad: ryby a zeleninu). Jidlo, které

vyzaduje krat3i dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delsi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkdi tradicniho peceni jen na jedné trovni. PouZijte tmavé zbarvené kovové kolacové formy a vzdy je polozte na rost trouby. Chcete-li
péct na vice nez jedné trovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a uspofadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kola¢ uz propeceny, zasurite doprostred paratko. Pokud ho z jidla vytdhnete isté, je koldc upeceny.

- Jestlize pouZijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte mdslem okraje, protoze kold¢ by nemusel na okrajich rovnomémé zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte pfisté nizsi teplotu; miiZete také sniZit mnozstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Promoucniky s velkym mnoZstvim népIné (tvarohovy kold¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci , TRADICNI PECENI" (je-li u modelu). Jestlize je spodek kolace
promaceny, snizte rost a pied vloZenim népIné do koléce posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi suSenkami.

Maso

- PouZijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peeni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji delSi dobu peceni. RoSt s masem zasurite do nizsi
polohy, aby bylo ddle od grilu a na povrchu se nespdlilo. Ve dvou tfetindch grilovani maso obratte.

Doporu¢ujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pdl litrem vody. V pfipadé potieby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modeli)

Toto piislusenstvi pouZijte k rovnomérnému propeceni velkych kusti masa a driibeZe. Maso nasufite na tycku rozné, kufe pfipevnéte 3iilirkou, a pfed vloZenim do trouby

zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Ty¢ku zasufite do jejiho umisténi na pfedni strané trouby a poloZte na pfislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni Grovné

drézek hluboky plech s piil litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka md plastové drzadlo, které se musi pied pecenim odstranit,

a zase se pouZije na konci peceni k vytazenijidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tietinach peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

Pted vlozenim tésta do trouby ho zakryjte vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu kratii v porovnani s kynutim pfi
pokojové teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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