Kurzanleitung I DE

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL
@\ PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN . Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise
Z= ) Fireine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr

aufmerksam durch.
Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

PRODUKTBESCHREIBUNG

Bedienfeld
Geblase
Lampe

Seitengitter
- 6 (die Einschubebene wird auf der
Wand des Garraums angezeigt)

Tar
Oberes Heizelement/Grill

7. Ringheizelement
(nicht sichtbar)

- 8 8. Typenschild

(nicht entfernen)

9. Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)

Wb

N
ow

.9
[ ] [ |
BEDIENTAFEL
°C
¢

1 2 3 4
1. AUSWAHLKNOPF 2. TIMERREGLER 4. KONTROLLLEUCHTE
Zum Einschalten des Ofens durch | Zur Verwendung als Timer. THERMOSTAT/VORHEIZEN
Funktionsauswahl. Aktiviert oder unterbricht das Schaltet sich wahrend dem
Zum Einschalten des Ofens auf O Garen nicht. Heizvorgang an. Schaltet sich aus,
drehen. wenn die gewlinschte Temperatur

3. THERMOSTATREGLER erreicht ist.

Durch Drehen Auswahl der
gewilinschten Temperatur und
Aktivierung der ausgewahlten
Funktion.

Bitte beachten: Die Art des Reglers kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckknépfe sind, den Knopf in
der Mitte runter drlicken, um ihn aus seinem Sitz zu l6sen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf

das endgultige Garergebnis haben.
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ZUBEHOR

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf

vww docs.whirlpool.eu runterladen
ROST FETTPFANNE * BACKBLECH * BACKAUSZUGE *

T r

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

FUr die Verwendung als
Brater zum Garen von Fleisch,
Fisch, GemUse, Fladenbrot
oder zum Aufsammeln

von GarflUssigkeiten bei
Positionierung unter dem
Rost.

*nur flr bestimmte Modelle erhéltlich

=

Um das Einsetzen und
Entfernen von Zubehorteilen
zu erleichtern.

Zum Backen von Béackerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fur die Zubereitung
von Braten, Fisch in der Folie
USW.

Die Anzahl der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

BENUTZUNG DER ZUBEHORTEILE

Den Rost auf die gewlinschte Ebene einschieben,

ihn dabei leicht nach oben gekippt halten und die
angehobene hintere Seite (nach oben zeigend) zuerst
nach unten legen. Dann horizontal entlang des
Seitengitters so weit wie moglich schieben.

Die anderen Zubehorteile, wie das Backblech,
werden horizontal eingesetzt, indem sie entlang der
Seitengitter eingeschoben werden.

Die Seitengitter kbnnen zum Reinigen des Ofens
vollstandig ausgehangt werden : ziehen, um das
Seitengitter aus seinem Sitz zu entfernen.

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf

F U N KTI O N E N (Bww docs.whirlpool.eu runterladen
AUS <~ | GRILL

O

_‘O’_ LAMPEN
=" Zum Einschalten des Lichtes im Garraum.

OBER-/UNTERHITZE

Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur
einer Einschubebene. Es wird empfohlen, das Gargut
auf die 2. Einschubebene zu geben.

@ SMART CLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur
entsteht, ermdglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Zur Aktivierung der
,Smart Clean”-Reinigungsfunktion 100 - 120 ml
Trinkwasser auf den Ofenboden geben, dann
alle 3 Knopfe (Auswahlknopf, Timer-Knopf,
Thermostatregler) auf das Symbol [¢] drehen.

Zum Ausschalten des Ofens.

UMLUFT

Zum Garen von Fleisch oder Backen
von Kuchen mit flussiger Fillung auf einer
Einschubebene.

J
LY
b

Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und
Bratwdirsten, zum Uberbacken von Gemiuise oder
Résten von Brot. Beim Grillen von Fleisch wird die
Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln der
Garflissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter
eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen
und 200 ml Trinkwasser zufligen.

N~

=~~| GRATIN

** 1 Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen,
Roastbeef, Hdhnchen). Es wird die Verwendung eines
Backblechs zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

%

AUFTAUEN
Zum schnelleren Auftauen von Speisen.

) vvqw@bol



ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei

der Herstellung zurtickgeblieben sind: Das ist ganz
normal.

Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
mogliche Gerliche zu entfernen.

Entfernen Sie Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem
Ofen und entnehmen Sie samtliche Zubehorteile.

Heizen Sie den Ofen ungefdhr eine Stunde auf 250 °C
vorzugsweiseweise mit der Funktion ,Umluft” auf. Der
Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

Die Anweisungen zur korrekten Einstellung der
Funktion befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerats zu luften.

TAGLICHER GEBRAUCH

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf
auf das Symbol fiir die gewiinschte Funktion drehen.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Drehen Sie den Bedienknopf zur Funktionswahl auf das
Symbol der gewiinschten Funktion. Die Ofenbeleuchtung
schaltet sich ein.

Drehen Sie den Thermostatknopf nach rechts auf die
gewlinschte Temperatur.

Am Ende des Garvorgangs, um den Ofen
auszuschalten, den Auswahlknopf und den
Thermostatregler auf O drehen.

SMART CLEAN

Zur Aktivierung der ,Smart Clean”-Reinigungsfunktion
100 - 120 ml Trinkwasser auf den Ofenboden geben,
dann alle 3 Knoépfe (Auswahlknopf, Timer-Knopf,
Thermostatregler) auf das Symbol [¢] drehen.

Die Funktion aktiviert sich automatisch und dauert 35
Minuten.

3. VORHEIZEN

Sobald die Funktion aktiviert wurde, schaltet sich die
Kontrollleuchte des Thermostat ein und signalisiert,
dass das Vorheizen begonnen hat.

Am Ende dieses Vorgangs, schaltet sich die
Kontrollleuchte des Thermostats aus und gibt an, dass
der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat: An
diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den
Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor
das Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen
auf das endgultige Garergebnis haben.

4. TIMER EINSTELLEN

Der Timer-Knopf erlaubt eine Zeiteinstellung von 1 bis
120 Minuten. Um die Garzeit einzustellen, nachdem
die gewlinschte Garfunktion ausgewahlt ist, den
Knopf im Uhrzeigersinn herum drehen, und dann
wieder in die Gegenrichtung auf die gewlinschte
Gardauer drehen. Am Ende der eingestellten

Garzeit schaltet sich der Backofen aus und der
Bedienknopf steht wieder auf 0. Um den Ofen im
manuellen Modus zu benutzen, d.h. ohne eine Garzeit
einzustellen, muss der Timer-Knopf auf das & Symbol
eingestellt sein.

WICHTIG: Wenn der Timer-Knopf sich in Stellung O
befindet, lasst sich der Ofen nicht einschalten. Zum
Einschalten des Ofens stellen Sie den Knopf auf das ¥
Symbol oder stellen eine Garzeit ein.

WhWOOl 3



GARTABELLE

; ; " TEMPERATUR ZEIT EINSCHUBEBENE
REZEPT FUNKTION VORHEIZEN 0 MINY UND ZUBEHORTEILE
Ja 150 - 170 30-90 2
Hefekuchen e
Ja 150-170  30-90% 4 T
2
Geflllter Kuchen EI Ja 160°200 35-90 —J
(Kasekuchen, Strudel, Obstkuchen) Ja 160-200 35 . gQ *** 4 2
=] Ja 160 - 180 15-35 273
Platzchen (Kekse), Tortchen 2 7
Ja 150 - 170 20 - 40 2.
_— =] Ja 180-200 40 - 60 2
eignets
Ja 170 - 190 35-50% 42
. =] Ja 90 150 - 200 2
eringen :
Ja 90 - 140-200%% 42
=] Ja 220 - 250 10-25 /2
Pizza / Fladenbrot 2 >
Ja 200 - 240 15-30%% 4
Kleines Brot 80 g = Ja 180-200 30 - 45 2
. 1/2
Brotlaib 500 g = Ja 180 s0-70 /2
Brot Ja 180-200 30-goxx 4 2
=] Ja 250 10 - 20 2
Tiefkiihlpizza 4 >
Ja 250 10 - 20 ***
2
Salzige Kuchen Ja 180-200 30-45 2
(Gemdsetorte, Quiche Lorraine) Ja 170 - 200 40 - 60 *** 4 2
2
Blitterteigtortchen/ salziges = 2 190 - 200 20-30 [—
Blatterteiggeback Ia 180 - 190 15 - 40 *** -\;,. 2
Lasagne/iiberbackene Pasta/ 2
Cannelloni /Auflaufe EI Ja 190 - 200 45-65 —J
Lamm / Kalb / Rind / Fleisch 1 kg E' Ja 190 - 200 80-110 : 2 :
Schweinebraten mit Kruste 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 2
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg E Ja 200 - 230 50 -100 : 2 |
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REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMP(ES)ATUR (;E:J ) u:g\lgﬁ:g:giﬂfm

Truthahn / Gans 3 kg = . 180-200 150-200 2 |
FFiiTectl;gggggcken/in Folie 0,5 kg E Ja 170 - 190 30 - 45 “;
ggfr‘gltte%s,‘ ZGuecgw‘ijr?i,eAu berginen) Ja 180-200 50-70 -\élr'
Getoastetes Brot El 5' 250 2-6 _\'_5_,
Fischfilets/Scheiben hid 5 250 15-30* 4 3
R B~ S BRI DY
Brathdahnchen 1-13 kg - 200 - 220 60 - 80 ** _\'3_’_ \VJ_Wr
Roastbeef englisch 1 kg - 200 35 - 50 ** _\mé,
Lammkeule, Haxe . 200 60-90%* 3
Bratkartoffeln - 200 - 220 35 - 55 ** “;y
Gemiisegratin - 200-220  25-55 3
Lasagne und Fleisch Ja 200 50 - 100 **** _\,i_, u;,
Fleisch und Kartoffeln Ja 190- 200 45 - 100 **** _\é, u;x
Fisch und Gemiise Ja 180 30-50 %% 4 2

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.
**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***Vertauschen Sie die Einschubebenen nach halber Garzeit.
¥ \oraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem
Ofen genommen werden. Einschubebenen bei Bedarf nach zwei Dritteln der Garzeit wechseln.

B Areennn ~ AF—r —J | f TS
ZUBEHOR Rost Backform auf Rost Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Backblech Fettpfanne / Backblech
oder Backform auf Rost P mit 200 ml Wasser
FUNKTIONEN
Ober-/Unterhitze Grill Gratin Umluft

Whjr/lﬁool




HILFREICHE TIPPS

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf
docs.whirlpool.eu runterladen

(Evww

LESEN DER GARTABELLE

Die Tabelle listet die besten Funktionen, Zubehorteile
und Einschubebenen auf, die fiir die verschiedenen
Arten von Speisen zu verwenden sind. Die Garzeiten
gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den
Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche)
Vorheizzeit zahlt nicht dazu. Die Gartemperaturen
und -zeiten sind nur Richtwerte und sind von der
Menge des Garguts und von den verwendeten
Zubehorteilen abhangig. Zunachst die niedrigeren
Einstellungen verwenden und, falls das erzielte
Garergebnis nicht den Wiinschen entspricht, zu

den hoheren Einstellungen Gibergehen. Es wird
empfohlen, die mitgelieferten Zubehorteile und

vorzugsweise Kuchenformen und Backbleche aus
dunklem Metall zu verwenden. Es kdnnen auch Topfe
und Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik
verwendet werden, aber es ist zu berlicksichtigen,
dass sich die Garzeiten dadurch etwas verlangern.

GLEICHZEITIGES GAREN VERSCHIEDENER SPEISEN

Mit der ,Umluft”-Funktion kdnnen verschiedene
Speisen (z. B. Fisch und Gem{ise) auf verschiedenen
Einschubebenen gleichzeitig gegart werden. Die
Speise mit kiirzerer Garzeit aus dem Ofen nehmen
und die Speisen mit langerer Garzeit weiterhin im
Ofen lassen.

REINIGUNG UND
PFLEGE

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf
docs.whirlpool.eu runterladen

Evww

Verwenden Sie keinen
Dampfreiniger.

Bei allen Vorgangen
Schutzhandschuhe tragen.

AUSSENFLACHEN

Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen

Tuch nach. Keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel verwenden. Falls ein solches Mittel
versehentlich mit den Flachen des Geréts in
Kontakt kommt, dieses sofort mit einem feuchten
Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

« Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen
und anschliel3end reinigen, vorzugsweise wenn
dieser noch warm ist, um durch Speiserlickstande

verursachte Ablagerungen oder Flecken zu entfernen.

Zum Trocknen von Kondensation, die sich beim
Garen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt
bildet, den Ofen vollstandig abkihlen lassen und

Die gewiinschten Vorgidnge bei
kaltem Ofen durchfiihren.

Das Gerat von der
Stromversorgung trennen.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
da diese die Flachen des Geridtes
beschadigen konnen.

anschlieend mit einem Tuch oder Schwamm
trockenwischen.

Aktivieren Sie die ,Smart Clean”-Funktion fur die
optimale Reinigung der Innenflachen.

- Die Tur kann einfach entfernt und wieder
angebracht werden fiir eine einfache Reinigung des
Glas (&pww

« Das Glas der Backofentlir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

+ Das obere Heizelement des Grills kann zur Reinigung
der oberen Ofenplatte gesenkt werden.

ZUBEHOR

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspulmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die
Zubehorteile noch heild sind. Speisertickstande
kdnnen dann mit einer Spulbirste oder einem
Schwamm entfernt werden.

SENKEN DES OBEREN HEIZELEMENTES

1. Das Heizelement aus seinem Sitz nehmen, dann
senken.

*nur far bestimmte Modelle erhdltlich

2. Um das Heizelement wieder in seine Position
zu legen, es anheben, leicht zu sich ziehen und
sicherstellen, dass die Halterung sich in ihrem Sitz
befindet.

)




AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR
1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

2. Die Tiir so weit wie méglich schlieBen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten — diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tur seitlich abstellen und auf eine weiche
Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4. Die Tiir senken und anschlieBend vollstindig
offnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sicherstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist

dies nicht der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte
wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

Den Ofen von der Stromversorgung trennen, die
Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben, die
Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben. Schlie8en Sie den Ofen
wieder an das Stromnetz an. Den Backofen erst
benutzen, nachdem die Abdeckung der Beleuchtung
wieder aufgesetzt wurde.

Bitte beachten: Nur Halogenlampen mit bis zu 25 W/ 230V
Typ G9, T300°C verwenden. Die im Gerdt verwendete Lampe
ist speziell flr Elektrogerate konzipiert und ist nicht fir die
Beleuchtung von Rdumen geeignet. Die Glihlampen sind
Uber unseren Kundendienst erhaltlich.

REINIGEN DER GLASSCHEIBEN DER TUR
1. Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer
weichen Flache mit dem Griff nach unten abgelegen,
gleichzeitig die zwei Halteklammern driicken und die
obere Kante der Tur zu sich ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Hianden anheben und
fest halten, es entfernen und auf eine weiche Flache
legen, um es daraufhin zu reinigen.

3. Um das Innenglas wieder richtig einzusetzen,
sicherstellen, dass das "R" in der linken Ecke sichtbar
ist. Zuerst die lange Seite des Glas, die mit einem
,R" gekennzeichnet ist in die Halterungen einsetzen,
dann in die Position absenken.

4. Die obere Kante wieder anbringen: Ein Klick
bestatigt die richtige Positionierung. Sicherstellen,
dass die Dichtung vor Wiedereinbau der Tiir befestigt
wird.

Whj;lﬁool



LGSEN VON PROBLEM EN ww Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf

docs.whirlpool.eu runterladen

Problem - Mogliche Ursache Abhilfemanahme

. Der Backofen funktioniert nicht. = Stromausfall . Uberprifen, ob das Stromnetz Strom fihrt
% - Trennung von der - und der Backofen an das Netz angeschlossen
- Stromversorgung. st

- Schalten Sie den Backofen aus und wieder
- ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut
- auftritt.

W Die Gebrauchsanleitung mit der Tabelle der erprobten Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in Ubereinstimmung mit
der [EC-Norm 60350-1 zusammengestellt wurden, auf docs.whirlpool.eu runterladen.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

P [a—
. LN

: - «  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu
P

Verwenden Sie den QR-Code

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des
Produkts angeben.

oo
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Snelgids | NL
DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN
@\ WHIRLPOOL PR,ODUFT . Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
Z= ) Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren

op www.whirlpool.eu/register gebruikt.

PRODUCTBESCHRUJVING

Bedieningspaneel
Ventilator
Lamp

Roostergeleiders

- 6 (het niveau staat aangegeven
op de wand van de

o7 bereidingsruimte)

5. Deur

6. Verwarmingselement
bovenwarmte/grill

.. 8 7. Rond verwarmingselement
(niet zichtbaar)

8. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)

9. Onderste verwarmingselement
- 9 (niet zichtbaar)

Wb

¢
1 2 3 4
1. SELECTIEKNOP 2. KNOP KOOKWEKKER 4.LED THERMOSTAAT/
Om de oven in te schakelen door Handig als kookwekker. VOORVERWARMING
het selecteren van een functie. Start of stopt de bereiding niet. Gaat aan tijdens het verwarmen.
Selecteer de positie Ovoor het Gaat uit eens de gewenste
uitschakelen van de oven. 3. THERMOSTAATKNOP temperatuur bereikt is.

Draai om een gewenste
temperatuur te kiezen, waarbij de
geselecteerde functie start.

Let op: Het soort knoppen kan van model tot model verschillen. Indien de knoppen met een drukknop worden bediend,
drukt u op het midden van de knop om deze vrij te schakelen..

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben

op het uiteindelijk resultaat van de bereiding.
Whirigool 1



Download voor meer informatie de Gids voor Gebruik en

Acc E SSO I R E S vww Onderhoud op docs. whirlpool.eu
ROOSTER DRUIPPLAAT * BAKPLAAT * SCHUIFRAILS *

Om voedsel te bereiden of
als draagrooster voor pannen,
cakevormen en ander

T r

Voor gebruik als ovenschaal
voor de bereiding van vlees,
vis, groenten, focaccia, enz. of

Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak,
maar ook voor gegrild vlees,

=

Om het plaatsen of
verwijderen van accessoires te
vergemakkelijken.

ovenvast kookgerei. om het bakjus op te vangen
wanneer geplaatst onder het

rooster.

* Alleen bij bepaalde modellen

vis in folie, etc.

Het aantal accessoires is afhankelijk van het aangeschafte model.
Bij de klantenservice kunt u apart andere accessoires bestellen.

GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem
iets naar boven te kantelen en de geheven achterzijde
(naar boven gericht) eerst neer te leggen. Schuif hem
horizontaal over de roostergeleiders, zo ver mogelijk.

De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden
horizontaal over de geleiders geschoven.

Om de oven gemakkelijker te kunnen reinigen,
kunnen de geleiders worden verwijderd: trek ze uit
hun zitting.

Download voor meer informatie de Gids voor Gebruik en

FUNCTIES vww Onderhoud op docs. whirlpool.eu
uIT <~ | GRILL

Om de oven uit te schakelen.

_‘O’_ LAMPJES
“="" Om het lampje in de oven aan te doen.

CONVENTIONEEL

—IVoor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte. Het is raadzaam voedsel op het 2de

niveau te plaatsen.

@ SMART CLEAN

~ I Door de werking van de stoom die tijdens
deze speciale reinigingscyclus op lage temperatuur
vrijkomt, kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk
worden verwijderd. Om de functie "Smart Clean" te
starten, giet 100-120 ml drinkwater op de bodem

van de oven en draai alle 3 de knoppen (keuzeknop,
timer en thermostaatknop) op het pictogram [&].

CONVECTIEBAKKEN

Voor het bakken van vlees of taarten met een
vloeibare vulling op één steunhoogte.

%
kL3

Voor het grillen van karbonades, spiesen en
worstjes, gratineren van groenten of om brood

te roosteren. Voor het grillen van vlees wordt
geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de
niveaus onder de rooster en voeg 200 ml drinkwater
toe.

N~V
e
0

GRATIN

Voor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd
de bakplaat te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder
de rooster en voeg 200 ml drinkwater toe.

X | BEZIG MET ONTDOOIEN
O~ Om voedsel sneller te ontdooien.

Whjr/lﬁool



HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal.

Voordat u begint met het bereiden van voedsel, raden
we daarom aan om de lege oven te verwarmen, om
alle mogelijke geuren te verwijderen.

Verwijder beschermend karton of plastic folie en alle
accessoires uit de oven.

Verwarm de oven gedurende ongeveer een

uur op 250 °C, bij voorkeur met de functie
"Convectiebakken". De oven moet leeg zijn
gedurende deze tijd.

Volg de instructies voor de correcte instelling van de
functie.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.

DAGELIJKS GEBRUIK

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Om een functie te selecteren, draait u de keuzeknop
naar het symbool van de gewenste functie.

2. EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

HANDMATIG

Draai de functieknop op de gewenste functie. Het
ovenlampje gaat branden.

Draai de thermostaatknop naar rechts op de gewenste
temperatuur.

Om de oven aan het einde van de kooktijd
uit te schakelen, draait u de keuzeknop en de
thermostaatknop op O.

SMART CLEAN

Om de functie "Smart Clean" te starten, giet 100 - 120

ml drinkwater op de bodem van de oven en draai alle
3 de knoppen (keuzeknop, timer en thermostaatknop)
op het pictogram [&].

De functie wordt automatisch geactiveerd gedurende 35"

3. VOORVERWARMEN

Zodra de functie geactiveerd is, wordt de led van de
thermostaat ingeschakeld , om aan te geven dat de
voorverwarming gestart is.

Aan het einde van dit proces schakelt de LED-
thermostaat uit, wat aangeeft dat de oven de
ingestelde temperatuur heeft bereikt: plaats het
voedsel in de oven en ga verder met het bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase
van de voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect
hebben op het uiteindelijk resultaat van de bereiding.

4. INSTELLEN VAN DE TIMER

De timerknop kan gebruikt worden om een
bereidingstijd in te stellen tussen 1 en 120 minuten.
Om de bereidingstijd in te stellen, nadat u de
gewenste bereidingsfunctie hebt gekozen, de
rechterknop rechtsom draaien en dan weer terug

in de tegengestelde richting op de gewenste
bereidingstijd. Na afloop van de ingestelde
bereidingstijd wordt de oven uitgeschakeld en blijft
de keuzeknop op O staan. Om de oven met de hand
te bedienen, d.w.z. zonder een bereidingstijd in te
stellen, moet u ervoor zorgen dat de timerknop op
het symbool ¥ staat.

BELANGRIJK: als de timerknop op O staat, gaat de oven
niet aan. Om de oven aan te zetten, zet u de knop op ¥ of
stelt u een bereidingstijd in.
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BEREIDINGSTABEL

: : "TEMPERATUUR . TID NIVEAU
RECEPT  FUNCTIE EVOORVERWARMENE s N EN ACCESSOIRES
Ja 150-170  30-90 2
Luchtig gebak — -
Ja 150-170 30-90% 4 = 1~
2
Gevulde taart EI Ja 160-200  35-9%0 ",
(cheesecake, strudel, vruchtentaart) Ja 160 - 200 35 - gQ **¥ 4 2
=] Ja 160 - 180 15-35 2/3
Koekjes / taartjes : 4 5
Ja 150170 20 - 40 *** 2
- =] Ja 180-200  40-60 2
oesjes
Ja 170-190  35-50%xx 4 2
. =] Ja 90 150-200 = 2
eringues -
Ja 920 140***200 4 2
=] Ja 220-250 = 10-25 172
Pizza's/focaccia's ; 2 7
Ja 200-240 15-30%% 4
Klein brood 80g = Ja 180-200  30-45 . 2
1/2
Groot brood 5009 E Ja 180 . 50-70 Jptiing
4 2
Brood Ja 180-200 30-80*x* 4
e =] Ja 250 10-20 2
iepvriespizza’s
Ja 250  10-20%% 4 2
2
Hartige taarten Ja 180-200  30-45 2,
(groentetaart, quiche) Ja 170-200 40 - 60 *** -\”;’. -\”.2:!’.
=] Ja 190-200  20-30 2
Pasteitjes / bladerdeeghapjes : 4 >
Ja 180-190  15-40% 4
Lasagne / gebakken Pasta/ ) z ) 2
cannelloni / ovenschotels EI Ja 190 - 200 45-65 (.
Lamsvlees/kalfsvlees/rundvlees 2
e =] Ja 190-200  80-110
Gebr. varkensvlees met korst 2kg Ja 180 - 190 110 - 150 2
Kip / konijn / eend 1 kg EI Ja 200 - 230 50-100 2
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RECEPT FUNCTIE %VOORVERWARMEN TEMPEO'Z?TUUR (mﬁ) EN AZIIC‘IIEI;::;IRES
Kalkoen/gans 3 kg = Ja  180-200  150-200 2
ijtilnhg;)oven/in folie 0,5 kg E Ja 170 - 190 30 - 45 “;y
Comaten, Souraetres aubergines) o 180-200 s0-70 L
Geroosterd brood El 5 250 2-6 -\.E..,-
Visfilets/moten had 5 250 15-30% 42
e = s me s S
Gegrilde kip 1-1,3 kg . - 200-220 60-go* 3 1.
Rosbief rosé 1 kg - 200 - 35-50% -\..:3;!:-
Lamsbout/schenkel . 200  60-90% 3
Geb. aardappelen - 200 - 220 35 - 55 ** “;y
Gegratin. groenten - 200 - 220 25-55 “;y
Lasagne en Vlees Ja 200 20 100 _\,i_, u;x
Vlees en aardappelen Ja 190- 200 45*;*1*00 _\é,, u;,
Vis en groente Ja 180 30-50 % A u;x

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).

***Verwissel de steunhoogtes halverwege de bereiding.

**** Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven
worden verwijderd. Verwissel de steunhoogtem na tweederde van de bereidingstijd, indien nodig.

ACCESSOIRES

Rooster

AaF=r

Braadpan op rooster

—J

Ovenschaal/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

)

Druipplaat / Ovenschaal

| SEY)

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

FUNCTIES

=

Conventioneel

]

Grill

Gratin

Convectiebakken
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NUTTIGE TIPS

Download voor meer informatie de Gids voor Gebruik en
ivww Onderhoud op docs. whirlpool.eu

LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABEL

De tabel geeft een overzicht van de beste functie,
accessoires en het niveau voor het bereiden van
verschillende soorten gerechten. De bereidingstijden
gelden vanaf het moment dat het gerecht in de
oven wordt gezet, zonder de voorverwarmtijd
(indien nodig). De bereidingstemperaturen zijn bij
benadering en zijn afhankelijk van de hoeveelheid
voedsel en het type accessoire dat wordt gebruikt.
Gebruik eerst de laagste aanbevolen waarden. Als de
bereiding niet naar wens is, kunt u hogere waarden
gebruiken. Geadviseerd wordt om de bijgeleverde

accessoires te gebruiken en indien mogelijk
taartvormen en bakplaten van donker metaal. U kunt
ook vuurvaste of aardewerk pannen en accessoires
gebruiken; de bereidingstijden zijn dan iets langer.

HET TEGELIJKERTIJD BEREIDEN VAN
VERSCHILLENDE GERECHTEN

Met de functie "Convectiebakken" kunt u
verschillende gerechten (zoals vis en groenten)
gelijktijdig op verschillende steunhoogtes bereiden.
Haal de gerechten die klaar zijn uit de oven en laat
de gerechten die meer tijd nodig hebben in de oven
staan.

REINIGING EN
ONDERHOUD

Download voor meer informatie de Gids voor Gebruik en
vww Onderhoud op docs. whirlpool.eu

Gebruik geen stoomreinigers.

Draag veiligheidshandschoenen
bij alle werkzaamheden.

Koppel de voeding van het

apparaat los.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Droog af met een droge doek.

Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongeluk in contact komt met de oppervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmiddellijk met een
vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

« Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog
warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt door
voedselresten te verwijderen. Laat voor het drogen
van condens door het bereiden van etenswaren met
een hoog vochtgehalte de oven volledig afkoelen en
veeg het af met een doek of spons .

Voer de benodigde
werkzaamheden uit wanneer de
oven is afgekoeld.

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
omdat deze het opperviak
van het apparaat kunnen
beschadigen.

Activeer de functie "Smart clean" voor een optimale
reiniging van de interne oppervlakken.

« De deur kan makkelijk verwijderd en teruggeplaatst
worden om de ruit te reinigen (Zvww

« Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

« Het bovenste verwarmingselement van de grill kan
omlaag worden gezet, om het bovenste paneel van
de oven te kunnen reinigen.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als

ze nog heet zijn. Voedselresten kunnen met een
afwasborstel of met een sponsje worden verwijderd.

HET BOVENSTE VERWARMINGSELEMENT OMLAAG BRENGEN

1. Haal het verwarmingselement uit zijn zitting en
breng het omlaag.

* Alleen bij bepaalde modellen

2. Om het verwarmingselement terug te plaatsen, til
het op, trek het iets naar u toe en zorg ervoor dat de
steun goed op zijn plaats zit.




DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat
ze ontgrendeld zijn.

0

2. Sluit de deur zo ver mogelijk.

Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat het
loshaakt (b).

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

3. Monteer de deur opnieuw door deze te
bewegen in de richting van de oven, de haken van
de scharnieren uit te lijnen met de zitting en het
bovenste deel op de zitting vast te zetten.

4. Laat de deur zakken en doe deze vervolgens
volledig open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: zorg ervoor dat ze volledig
naar beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval
is herhaalt u de bovenstaande stappen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE

Koppel de oven los van het elektriciteitsnet, schroef
het beschermkapje van de lamp, vervang de lamp en
schroef het beschermkapje weer op de lamp. Sluit de
oven weer aan op de netvoeding. Gebruik de oven
niet voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 25 W/230 -V,
type G9, T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt
is specifiek ontworpen voor huishoudapparaten en is niet
geschikt voor ruimteverlichting. De lampjes zijn verkrijgbaar
bij de Consumentenservice.

DE RUIT VAN DE DEUR SCHOONMAKEN

1. Verwijder de deur en leg die neer op een zacht
oppervlak met de handgreep naar onder toe. Druk
tegelijk op de twee clips en verwijder de bovenrand
van de deur door het naar u toe te trekken.

2. Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide
handen, verwijder het en leg het op een zacht
oppervlak vooraleer het te reinigen.

3. Om de binnenruit correct terug te plaatsen, zorg
ervoor dat "R" zichtbaar is in de linkerhoek. Breng
eerst de lange zijde van de ruit aangegeven met "R" in
de zittingen, en breng de ruit omlaag tot die op zijn
plek komt.

4, Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat
hij goed zit. Zorg ervoor dat de afdichting goed zit
vooraleer de deur terug te plaatsen.
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Download voor meer informatie de Gids voor Gebruik en
Onderhoud op docs. whirlpool.eu

. Probleem ~ Mogelijke oorzaak

De oven werkt niet. .~ Stroomonderbreking

- Koppel het los van het
. elektriciteitsnet.

Oplossing

- Controleer of het elektriciteitsnet spanning
- heeft en of de oven is aangesloten.

. Zet de oven uit en weer aan, om te

. controleren of het probleem opgelost is.

W Download de Gids voor Gebruik en Onderhoud van docs.whirlpool.eu voor de tabel met geteste recepten, ingevuld
voor de certificatieoverheden in overeenstemming met de norm IEC 60350-1.

P P
| - | Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:
«  Op onze website docs.whirlpool.eu
mI:-':I- «  Gebruik makend van de QR-code
- Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje).
— Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het
n identificatieplaatje van het apparaat staan.

oo
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL
3a ja nosnyyasaTte Mo-MbJIHO CbAENCTBUE,

perncTpupanTe Balwvs ypes Ha
www.whirlpool.eu/register

A Mpenu pa nsnonssarte ypeaa, npoyeTeTe BHMMaTeNHO
WHCTPYKLUMMTe 3a 6e30nacHOCT.

BG

ONMUCAHUE HA YPELOA

KoHTponeH naHen
. BeHTunatop
Jlamna

Hocaun

PWN =

(HMBOTO € MOCOYEHO Ha CTeHaTa

Ha OTAENeHMeTO 3a roTBeHE)
BpaTtnuka

6. Han-ropeH HarpeBaTeneH
enemeHT/rpun

7. Kpbrobn HarpeaTteneH
efnieMeHT
(He ce BMXKAa)

8. 3aBojcka Tabenka
(He NnpemaxBauTe)

9. [loneH HarpeBaTten
(He ce BMXKa)

MAHEJ 3A YNPABJIEHUE

b
1 2 4
1.BbPTALW CEBYTOH 3A 2. KJ1l0M HA TAMUMEPA 4. TEPMOCTAT
U3BUPAHE MoneseH KaTo Talimep. CbC CBETOAMOL, /

3a BKNOUBaHe Ha ¢ypHaTa C
n3bupaHe Ha GyHKUMA.
3aBbpTeTe Ha nosuuma O, 3a aa
n3KknunTe pypHara.

He akTMBMpa n He NpeKkbCBa
roTBeHeTo.

3. KJ1l0O4 HA TEPMOCTATA

3aBbpTeTe, 3a Aa n3bepete
)eflaHaTa Temnepartypa 1 fa

akTuBMparte n3bpaHata GyHKUUA.

NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

BkntouBa ce no Bpeme Ha
3arpsaBaHe. M3kntouBa ce
npw [OCTUraHe Ha »KenaHaTa
Temneparypa.

Mons, nmante npensna: TUABT KOM4Ye MoXxe aa BapKnpa B 3aBUCMMOCT OT Mmofena. AKO KonueTaTa ce aKTMBUPAT 4Ypes3

HATNCKaHE, HaTUCHeTe Hadoy LeHTbpa Ha KOMYeTo, 3a Aa ro OCBO60,D,I/ITG OT MACTO.

Mons, nmaiiTe npeasna: AKO NOCTaBWTe XpaHaTa BbB dypHaTa, Npean NpeaBapuTeHOTO 3arpaBaHe Aa 3aBbpLUM, Pe3yNnTaTbT
OT rOTBEHETO MOXE A1a HE € 3aJ0BOIUTENEH.
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n P M H An" E )I( H o CT M vww ynoTpeba v noaapbxka ot docs.whirlpool.eu
PELUETDYEH PADT TABA 3A OTUEXOAHE* TABA 3A NEYEHE* MNb3rA4M *
MNececen ~ \ ~r

l13non3BaiTe KaTo TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTBAHe Ha Meco,
prba, 3eneHuyLm, dokaum

¥ Ap., N pa3nonoxeTe

non peweTbyHVA padT 3a
oTUeXAaHe Ha cocoBeTe Npu
roTBeHe.

13non3eanTe 3a NpUroTBaHe
Ha XpaHa 1K Kato onopa 3a
TaBW, POPMU 3a KEKCOBE U
APYr¥ OFHEeYNOPHM rOTBAPCKM
Cbaose.

*HanuuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn

3non3eamte 3a NpuUroTBaHe
Ha BCUYKN BUOBE XNA0 1
CNafKMLWY, a CbUO Taka U

Ha ne4eHu meca, prba B
neprameHT 1 ap.

3a ynecHeHwme Ha
MOCTaBAHETO N N3BAXKAAHETO
Ha NPUHAANEKHOCTU.

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXe [1a € Pa3fiMueH B 3aBUCUMMOCT OT 3aKyneH1s MOAer.
OcTaHanuTe NPUHaANEXHOCTX MOraT Aa Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a CleAnpofaKoeHo obcnyKBaHe.

M3MNON3BAHE HA NPUHARNEXKHOCTUTE

MocTaBeTe pelweTbYHMA padT Ha HEOOXOAMMOTO
HMBO, KAaTO IO XBaHETe Nop SIeK HaKJIOH Harope u
NbpBO NoAnpeTe NOBAUIHATUA 3aJeH Kpal (HacoueH
Harope). Ciefi TOBa ro N/ib3HETE XOPU3OHTAIHO MO
HOCaya Bb3MOXHO Hall-MHOTO.

Npyrute nprvHaANeXXHOCTU, HanprMep TaBaTa 3a
neyeHe, ce NOCTaBAT XOPM3OHTANIHO Ype3 Nnab3raHe no
HocauuTe.

HocaunTe morat fa ce cBanAT 3a No-NecHo
nouncTBaHe Ha dypHaTa: n3gbpnainTe ro, 3a fa ro
n3BaguTe OT MecTaTa my.

33 NOMbAHUTENHA l/lHd)OpMaLll/lﬂ n3ternete PbKOBOACTBOTO 34

q)y H K IJI M M vww ynoTpeba v noaapbxka ot docs.whirlpool.eu
OFF (U3KJ1.) <~ | GRILL (TPWJT)

3a nsknoyBaHe Ha pypHara.

O LIGHT (OCBETJIEHUE)

3a BK/IlOYBaHE Ha OCBETEHNETO B
oTAeneHneTo.

CONVENTIONAL (KOHBEHLUWOHAJIHO
FOTBEHE)

3a roTBeHe Ha BCSKAKBU ACTUA CAMO Ha €[JHO HUBO.
MNpenopbuBa ce xpaHaTa Aa ce NoCTaBn Ha 2-POTO HUBO.
@ SMART CLEAN (MHTEJTUTEHTHO
~ IMOYNCTBAHE)
[encTeneTto Ha Napara, KOATO Ce NycKka No Bpeme
Ha TO3M cneunaneH UMKb/ Ha NOYNCTBAHE,
NO3BOJIABA NECHOTO NOYMCTBAHE Ha 3aMbpCABaHUA
M oCTaTbumM OT XpaHa. 3a Aa aKTMBupare byHKumATa
3a nouynctBaHe ,Smart Clean”, Hanente 100-120 ml
NMUTenHa BoJa B IbHOTO Ha d)ypHaTa, cnep KoeTto

3aBbpTeTe BCUUYKUTE 3 KonueTa (konve 3a n3bop,
Komnue 3a TaiMep, Komnye 3a TEpMOCTaT) 10 MKoHaTa [¢],

<. | CONVECTION BAKE (MEYEHE C
= | KOHBEKLUA)

3a M3nryaHe Ha Meco Un Kemkose CbC CoOYHa
NAbHKa Ha e4uH padT.

3a neyeHe Ha rpun Ha Nbp>Konu, kebarn,
HaZeHUW, MPUTOTBAHE Ha 3e/1IeHYYKOB OrpeTeH

1 npennyaHe Ha xns6. Korato neyeTte meco,
npenopbyBaMe Aa M3MoJi3BaTe TaBaTa 3a NeyeHe,

3a aa cbbupate oTAENAHNUTE COKOBE: NOCTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa NoA peleTbyHnA padT n
HanenTe B Hea 200 ml nuTeriHa BoAa.

N~V
e
0

GRATIN (TPATEH)

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (4>KOonaH,
roBeX o neyeHo, nune). [penopbyBame aa
n3nonspBaTe TaBaTa 3a NeyeHe, 3a Aa cbbuparte
oTAeNAHUTE NPU FOTBEHETO COKOBE: MOCTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa NoA peleTbyHnA padT n
HanenTe B Hea 200 ml nuTeriHa BoAa.

% | PASMPA3ABAHE
O~ 3ano-6bp30 pa3mpasaBaHe Ha XpaHa.
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPELAA 3ANPDB MNMbT

HoBaTta ¢ypHa Moxe ga nsnycka MMpusmm, octaHanm
OT NpoLueca Ha HeMHOTO NPOU3BOACTBO: TOBA €
Hamb/IHO HOPMaJHO.

Mpepwn fa 3anoyHeTe Aa roTBUTe XpaHa BbB dypHaTa,
npenopbyYBamMe Aa A HarpeeTe nNpasHa, 3a Aa
npemaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPUIMU.

Canete npeanasHMA KAPTOH UM MPO3PayHOTO
donuno ot dypHaTa 1 n3BageTe HammMpaLLuTe ce B HeA
NPVHaANeXHOCTH.

3arpenite ¢dypHaTa go 250°C 3a oKono vac, 3a
npegnounTtaHe ¢ ¢pyHkumata ,Convection Bake”
(MeyeHe ¢ koHBeKUKMA). B TOBa Bpeme dpypHaTa TpAbBa
[ia e npas3Ha.

CnasBaiTe yka3aHuATa 3a NPaBUIHO HAaCTPOMBaHe Ha
byHKumATA.

Mons, nmainte npeasna: Cneg mbpBOTO M3MOJ3BaHE Ha ypeaa
ce NpenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHUETO.

BCEKUAHEBHA YIMNOTPEBA

1. USBUPAHE HA OYHKLUMUA

3a pa nsbepete GyHKUNA, 3aBbPTETE K/1H0Yd 30
u3bupdaHe 0O CUMBOJIA Ha XeflaHaTa GyHKLKMA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLUA

MANUAL (PBYEH PEXXUM)

3aBbpTeTe OYTOHA Ha CeneKTopa Ha »enaHaTta GpyHKLUs.
JNlamnnukata Ha ¢pypHaTa cBeTBa.

3aBbpTeTe OYTOHA Ha TepMOCTaTa Mo NMocoka Ha
UACOBHWKOBATA CTPEJIKA Ha XKenaHaTa Temnepartypa.

B Kpas Ha roTBeHeTo, 3a fla U3KNunTe PypHaTa,
3aBbpTETE KONYEemo 3d u36op N Kon4yemo Ha
mepmocmama Ha 0.

SMART CLEAN (MHTEJIUFTEHTHO NMNOYUNCTBAHE)
3a ga akTmBuparte GyHKLMATA 3@ NoyncTBaHe ,Smart
Clean”, Hanente 100-120 ml nuTeliHa BoAa B AbHOTO
Ha ¢ypHaTa, cnep KOeTo 3aBbpTeTe BCUYKMTE 3
KonyeTa (Konye 3a n3bop, Konye 3a Tanmep, Konye 3a
TepMoCTaT) A0 MKOHaTa [&].

DyHKUMATA LLe Ce aKTVBMPa aBTOMATUYHO U HeHaTa
nNpoabIKUTENHOCT e 35

3. 3ATPABAHE

Cnep akTBMpaHe Ha GyHKUMATA CBETOANOLBT

Ha TepMOCTaTa Lie CBETHE, CUrHANN3npanku, ye
npeaBapuUTENHOTO 3arpsABaHe e 3anoYyHarlo.

B Kpan Ha TO3u1 Npouec cBeToAMOAbT Ha TepMOCTaTa
Le ce N3KJYN, yKa3BalKu, Yye pypHaTa e JoCTMrHana
3afjafieHaTa TemnepaTypa: Ha To3u1 eTan nocTaBeTe
NnpoayKTuTe BbB dypHaTa U NpoAbIKETE C FOTBEHETO.

Mons, nmanTte npeasua: AKO NOCTaBUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa, Npean NpeaBapUTENHOTO 3arpaBaHe [a 3aBbpLy,
Pe3yNTaThT OT FOTBEHETO MOXKE [a HE € 3a10BONNTENEH.

4. HACTPOUKA HA TAUMEPA

KonueTo Ha TaliMepa MoOXe fa ce 13Mon3Ba 3a
3aflaBaHe Ha BpeMe 3a roTBeHe mexay 1 n 120
MUHYTW. 3a fa 3agajeTe BpeMeTo Ha roTBeHe,

cnep Kato cTe n3bpanu Heobxogumata GyHKUUA

3a rOTBEHe, 3aBbpTETE KOMYETO B MbJIEH KPbI MO
YaCOBHMKOBATA CTPEe/IKa 1 CJie[l TOBa o 3aBbpTeTe B
obpaTHaTa NOCoKa 10 eaHOTO Bpeme Ha roTBeHe.

B Kpasa Ha 3agapeHOTO Bpeme 3a rotBeHe ¢pypHara ce
N3K/OYBa U NPEBKOYBATENAT OCTaBa Ha no3nuua 0.
3a pa n3nonsBaTe pypHaTa B pbyeH pexunm, T.e. 6e3 aa
3afjaBaTe BpeMme 3a roTBeHe, yBepeTe Ce, e KoOnyeTo
Ha TallMepa e 3aBbPTAHO Ha cumBoNa ¥,

BAMHO: korato KonyeTo Ha Tarmepa € No3nLNOHNPaHO
Ha O, dypHaTa HAMA Aa ce BKOUN. 3a a BKNOUMTE
¢dypHaTa, noctaBeTe KONYeTo Ha cMMBON ¥J UK 3afjaiTe
BPEMe 3a rOTBEHe.

Whjr/lﬁool



FOTBAPCKA TABJIULA

: : : HUBO
: MPEABAPWUTEJIHO  TEMMEPATYPA BPEME
PELIENTA . OYHKUMA ~ - "
: 3ATPABAHE (°C) (MUH) A A EKHOCTH
Na 150-170  30-90 2
KelnkoBe, 3ameceHU ¢ Masa — z
fa 150-170  30-90% 4 1~
2
Cragwon c moex V = Na 160-200  35-90 2,
(Ynn3KenK, Wwpyanen, NNoAoB Naw) Ila 160 - 200 §35 _gQ **¥ .‘,,i;,. -\”.2:!’.
A 2/3
= [a 160-180  15-35 2/3
BuckBuTW/TapTaneTu 2 5
Mla 150-170 20 - 40 *** 2.
= [a 180-200 = 40-60 . 2
CnaAKuLLN OT NapeHo TeCTo 2 5
[a 170-190  35-50%x 4 2
2
Lenyor =] [a 90 150200
s % 140200 4 2
= [a 220-250  10-25 /2
Muua / pokaua 2 >
Mla 200-240  15-30%%% 4
; 2
Xne6ue 80 g =] Ila 180-200  30-45
CamyH xna6 500 g E Ja 180 - 50-70 _\1;%_
Xnn6 [a 180 - 200 §3o-80 e, 4 2
E 2
3ampaseHun nuumn EI i 20 : 1020
[a 250 10-20% 4 2
| 2
ConeHu KelikoBe fa 180 - 200 3 30°-9 |
(3eneHuyKoB Na, KILL) Mla 170 - 200 §40 _ 60 % -\;,- .\é.,.
: 2
Cnapakm ¢ nbaHeX / XpynKasu = fla 190 - 200 3 20-30  ~,
GuckeuTy fa 180-190  15-40%x 4 2
JNlazaHA / nacta Ha pypHa/ ) ) 2
KaHeNoHY / NNoA0B NUTN =] fla 190-200  4>-65 | ~
Arnewko/Tenewko/rosexao 1 kg || Na 190-200  80-110 2
lMeueHO CBMHCKO ¢ KOpUnuKa 2 kg Ha 180 - 190 110 - 150 : 2 |
i 2
Munewko/3aewko/MaTtewkKo 1 kg El Ha 200- 230 50-100 [ °
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HUBO
PELENTA s TP TN oo o oroc

My#ika / Fbcka 3 kg =] fla 180-200  150-200 2
nevene b5 kg ey o = Aa 70-190  30-45 %,
aza:%tlrmigﬂs:;%g;aﬂmaHM) Ha 180 - 200 >0-70 -\Hi-b-
MpeneueH xnA6 ] 5 250 2-6 -\..{5...,-
Pn6Hu ¢punera/menun El 5’ 250 15-30* _\_f”’_ \miNr
e N o B R T BN D
MeueHo nune 11,3 kg . 200-220 60-go* 3 1.
lfoBexxpo neveHo anaHrne 1 kg - 200 35-50 ** \;‘,
ArHewku GyT/gKonaH . 200  60-90% 3
KapTo¢m Ha pypHa - 200 - 220 35 - 55 ** “;
3eneH4YyKoB orpeTeH - 200 - 220 | 25-55 “;y
Na3aHa n meco Ja 200 | 20,100 ..,,,i—,,,,. ;,
Meco n kapTodn Ha 190- 200 45*;*1*0 0 .\éﬁ ;,
Pu6a v 3eneHuyumn Ia 180 32*_*20 _\é‘, ;,

* O6preTe XpaHaTa Npn n3Tn4yaHe Ha NMoJIOBMHATa OT BPEMETO 3a TOTBEHE.

** O0bpHeTe XpaHaTa Npu U3THUYaHe Ha [BE TPETU OT BPEMETO 3a rOTBEHE.
*** CvmeHeTe HMBaTa Npu 1M3TMYaHe Ha NOIOBMHATA OT BPEMETO 3a FOTBEHeE.

XX NpnbnusnTenHa NPOAbMIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXKe a U3BafmMTe ACTUATA OT GypHaTa MO Pa3NnNyYHO Bpeme B
33aBMICUMOCT OT IMYHNTE BM NpeanountaHmna. CmeHeTe pagToBeTe NpU M3TUUYAHe Ha ABE TPETU OT BPEMETO Ha FOTBEHE, aKo Ce

Hanara.
Avvenes ~ Ab=lr —J | | TS
TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a
MPUHALJIEXXHOCTHA
PeweTbueH padT Cbp 3a NneyeHe Ha oTuexpaHe unu cbf 3a TaBa 3a oTuexxjaHe / TaBa TaBa 3a oTuexpaHe / TaBa
pelweTbyHuA padpT neveHe Ha peweTbYHMUA 3a nevexe 3a neyeHe ¢ 200 ml Bopa
paopt
OYHKLIMN . _
Conventional (KoHBeHLMOHaNHO . i Convection Bake (MeueHe ¢
Grill (Tpwn) Gratin (TpaTeH)
roTBeHe) KOHBEeKLUUs)

Whjr/lﬁool




MOJIE3HU CBbBETU

i 3a [ONbAHUTENHA MHGOPMALIMA K3TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba v nogapbkka or docs.whirlpool.eu

KAK AA CE HETE FTOTBAPCKATA TABJIMLIA

B TabnuuaTta ca nocoyeHn HarM-NoaxoaALnTe
bYyHKUUKM, NPUHAANEXKHOCTY M HUBA 3@ MPUTrOTBAHE
Ha pa3nnyHu AcTnA. BpemeHara 3a rotBeHe 3anoysar
OT MOMEHTA, B KOWTO XpaHaTa ce NoCTaBu BbB
dypHaTa 1 He BKNOUBAT NpeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
(KkoraTo ce U3MCKBa TakoBa). TemnepaTtypuTte n
BpeMeHaTa 3a roTBeHe ca NnpubnmnsnTenHn n 3aBucAT
OT KONIMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT N3NoN3BaHUTe
nprYHagnexHocTn. B HayuanoTo nsnonssanre Ham-
HUCKUTE NpenopbYBaHN CTOMHOCTI N aKo XpaHaTa
He ce croteu fobpe, NpemMrHeTe KbM NO-BMCOKU
CTOMHOCTK. Mi3non3BanTe gocTaBeHnTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTU U MeTanHn GopMu 3a KENKOBE U
TaBu 3a PpypHa (3a npegnoynTaHe TbMHO OLBETEHM).

Moxe aa n3nonssarte CbLO CHAOBE U akcecoapu
OT OFHeYNOpHO CTbKNO (MnpeKkc) nnn KameHNHoOBM
TakuBa, HO MManTe NpeaBug, Ye BpemeHarta 3a
roteeHe e 6bAAT MaNKo NO-AbArN.

EAHOBPEMEHHO NMPUrOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUA

OyHkuymAaTa “Convection Bake” no3sonnaBsa
e[JHOBPEMEHHO [la NPUroTBATE Pas3fINyHN ACTUA
(Hanpumep prba 1 3eneHYyLM) Ha Pa3IMYHN HUBA BbB
dypHaTa. Mi3BapeTe xpaHaTa, KOATO U3NCKBa NO-Manko
BpeMme 3a roTBeHe, 1 ocTaBeTe BbB PpypHaTa XxpaHaTa,
KOATO M3UCKBa MO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBeHe.

MOYNCTBAHE U
NOAAPDXKA

i 3a [ONbAHUTENHA MHGOPMALIMA M3TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a
ww ynotpeba v nogapbkka or docs.whirlpool.eu

He nsnonssanre ypean 3a
nouncrBaHe ¢ napa.

W3non3BaiiTe npegnasHu
pbKaBULM NPY BCUYKN
onepauuu.

3aXpaHBaHeTO.

BbHLUHN MOBBbPXHOCTHU

MouncreTe NOBbPXHOCTUTE HA PpypHaTa C BNaKHa
MUKPOGMOBbPHA Kbpna. AKO Ca MHOTFO 3aMbpPCeH!,
fobaBeTe HAKONKO Kanku NouYncTBaLy npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpasa 3abbpLieTe cbc cyxa Kbpna.

[la He ce n3non3BaT KOPO3UBHU MM abpasnBHA
nouncTeawm npenapati. AKo nogobeH NpoayKT
CnyyYyanHo nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypenaa,
noyncTeTe He3abaBHO C BNa)kHa MUKPOPUObPHa Kbpna.

BbTPELWWHU NOBBPXHOCTHU

- Cnep BCAKO M3Non3BaHe n3yakante ¢ypHaTa aa ce
oXJ1afin 1 A NOUNCTETE, 3a NpeanoYMTaHe JoKaTo

€ olle TOMnna, 3a ;a OTCTPAHNTE OTNaraHnsATa u
neTHaTa, NPUYMHEHN OT OCTaTbLMTE OT XpaHa. 3a Aa
OTCTPaHUTE KOHAEH3MpanaTta Bnara npu rotBeHe Ha
NPOAYKTN C BUCOKO CbAbpPKaHMe Ha BOAa, N34aKalTe
¢dypHaTa HaNbIHO Aa ce oxNajn 1 cnep ToBa A
noacyweTe C Kbpna unu roba.

NsBbpluBanTe Heob6xoanmMunTe
onepauum cbc ctyaeHa pypHa.

UsknioueTte ypeaa ot

He nsnonsBaiite cromaHeHa
BbJIHA, CTbpraakv unm
abpasuBHU/passKpawm
nouYmncTBalM NnpenapaTun, Toi
KaTo Te Morar fja noBpegAaTt
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

AkTnBMpanTe pyHKkumaTa ,Smart clean” 3a ontumanHo
NOYNCTBAHE Ha BbTPELLUHMUTE NOBbPXHOCTH.

+ BpaTnukaTa Moxe C leKoTa fia ce CBann 1 NOCTaBm
06paTHO 3a NO-NIeCHO NOYMCTBAHE Ha CTbKIOTO (Bivww
« [TlouncTeTe CTHKNIOTO Ha BpaTUYKaTa C noaxoasLy
TeyeH npenapar.

- [OpHMAT HarpeBaTen Ha rpuna Moxe aa 6bae cBaneH
Hagony, 3a la NOYNCTMTE TaBaHa Ha ¢ypHarTa.

NMPUHAANEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakucHeTe
NprHaaneXHoCTUTe BbB BoJa C 4OOABEH TeUEH MuelLl
npenapar, KaTo U3non3BaTte pbkaBuuy 3a GypHa, ako
nprHaanexHocTuTe BCe ole ca ropewmn. Octatbum
OT XpaHa MoraT fia ce MPeMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
U rooa.

CMDbKHETE TOPHUA HATPEBATEN

1. N3Bapete HarpeBaTens oT MACTOTO My U rO
CMBKHETE Hajony.

* HannyHo camo npwu onpegeneHn mogenn

2. 3a na BbpHeTe HarpeBaTena Ha MACTOTO My, Fo
noBAWUrHeTe, ApPbMHETE ro IeKko KbM cebe cu, KaTo ce
yBEpPUTE, Ye CTONKATa Ha KieMaTa e Ha MACTOTO CW.




CBAJTAHE U NOCTABAHE HA BPATUYKATA
1. 3a pa cBanuTe BpaTnuKaTa, OTBOpPETE A HAMbBIHO U
3aBbpTeTe GMKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOXKEHME.

P
S

2. 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 3apaBo BpaTUYKaTa C ABe pble (He A
XBallaTe 3a ApbKKaTa).

MNpocTo oTKaueTe BpaTMuKaTa, KaTo s 3aTBOPUTE OlLLe
MaJiko U CbLEBPEMEHHO A U3TernsaTe Harope (a), 3a Aa
n3nese ot rHespara (b).

OcTtaBeTe BpaTn4KaTa Ha noaxoaAawo MACTO BbpPXYy
MeKa NOBbPXHOCT.

3. MocTtaBeTe 06paTHO BpaTUUKaTa, KaTo A
npubnuxnte Kbm GypHaTa, cref KoeTo n3paBHeTe
KYKMYKUTE Ha MaHTUTe C rHe3gaTta um u pukcnpante
ropHaTta 4acT Ha BpaTuyKaTa.

4. CnycHeTe BpaTuuKkaTa Hafony 1 A OTBOpeTe
JoKpan.

CnycHeTe ¢puKcaTopuTe HagoNy A0 MbPBOHAYANHOTO
um nonoxeHue: NpoeepeTte gann dnkcatopmTe Ca
3aBbpTEHN JOKpPaMn.

5. Mpob6BsaiiTe ga 3aTBOPMTE BpaTUUKaTa 1
npoBepeTe Aanu T 3aCTaBa YCNOpeaHO Ha TabnoTto
3a ynpasneHue. AKO TOBa He ce Cjlyuu, noBTopeTte
NOCOYEHUTE No-rope CTbMNKN.

CMAHA HA IAMIATA

M3knioueTe PpypHaTa OT 3axpaHBaHETO, pa3BunTe
KanaykaTa Ha OCBETUTENIHOTO TANO, CMeHeTe
KpyLUKaTa 1 3aBUNTe OTHOBO KanaykaTa. CBbpKeTe
OTHOBO dpypHaTa KbM eNneKkTpuyeckaTa mpexa. He
n3nonssante ¢pypHata, Nnpean Aa NOCTaBmUTE Ha MACTO
KanaykaTa Ha namnaTa.

Monga, nmaite npensua: 13non3eante Camo Xa/lOreHH
Kpywikn 25 W /230 ~V, Tun G9, T300°C. KpyuwkaTa,
13MNoM3BaHa B U3OeMETO, € NpeAHasHadyeHa cneumanHo 3a
LIOMaKMHCKM ypeau 1 He e NoAxoAALla 3a OCBETABAHE Ha

nomMmelleHna B 1oMa. prLLIKI/ITe MOraT fa Ce 3aKynAT OT HalllA

OTAen 3a cneanpofakbeHo obcyKBaHe.

MOYNCTBAHE HA CTBKJIATA HA BPATUHKATA

1. Cnep cBansHe Ha BpaTUuKaTa 1 06nAraHeTo

M Ha MeKa NOBBPXHOCT C Apb)KKaTa Hagony,
€JHOBPEMEHHO HaTUCHEeTe [BeTe 3aAbpKalyy LWUMNKK
N OTCTPAHeTe ropHUA pbb Ha BpaTMUKaTa, KaTo ro
ApbrHETe KbM cebe cu.

:

2. MoBaurHeTte n xBaHeTe 34PaBO BbTPELWHOTO
CTbKJNIO C ABe PbLUE, U3BageTe ro n ro noCtaBeTe
BbPXY Me€Ka NOBBPXHOCT, Npean aa ro noyncrearte.

3. 3a ja npemecTUTe NPaBUIHO BBTPELIHOTO CTHKIIO,
yBepeTe ce, ye ,R” ce Buxaa B neBuA broa. Nbpeo
nocTaBeTe AbJirata CTpaHa Ha CTbKNOTO, 0603HaueHa
c R, B nogabpxawmte rHe3ga, cnep ToBa ro cnycHete
Ha MACTO.

4, 3akpeneTe ropHusa pb6: NO3ULNOHNPAHETO e
MpaBuUIHO, KOraTo uyeTe L paKBaHe. YBepeTe ce, ue
YMIBTHEHNETO € HaAeXAHO, NPean Aa NoCTaBnUTe
BpaTMyKaTa.
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3a [ONBAHUTENHA MHGOPMALINA K3TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a
OTC T PA H ﬂ BA H E H A vww ynoTpeba v noaapbxka ot docs.whirlpool.eu
HEU3MNPABHOCTU

I'Ip06neM B'b3MO)KHa npwwma PeweHune
(DypHaTa He pa60Tv| H;uvla - MpoBepeTe Aanu MMa HanpexeHue B
f . eJleKTpo3axpaHBaHe. - MpexaTa 1 ganu ¢ypHaTa e BKIIloUYeHa KbM
- YpenwvT e usknioueH ot . Mpexara.
. MpexarTa. . MI3kntoyeTe n BKNoYeTe ypeaa OTHOBO, 3a Aa

BAUTE Oann I'IpO6J'IeM'bT He € OTCTpPaHeH.

W |/I3Ternete pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba n nogapbxka or docs.whirlpool.eu, kbaeTo Lie HamepuTte Tabnuma € M3NUTaHK
peLenTy, CbCTaBeHW 3a CepTUOULIMPALLIMTE OPraHy B CbOTBETCTBME CbC cTaHAapT IEC 60350-1

- (Dlnpmeuwre MOJINTUKW, CTaHAAPTHAaTa AOKYMeHTaluA N AoNbJIHUTEJIHa I/IHd)OpMaI.WIH 3aypepaa
MoOXXeTe Aa HaMepuTe, KaTo:

P
+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.whirlpool.eu
. M3non3Bate QR Kona

P

- KaTo antepHaTvBa cBbpKeTe ce C 0TAeNa 3a cneanpopaxK6eHo o6cnyKBaHe (BUKTe TenieGOoHHUA
HOMep B rapaHLMOHHaTa KHIXKa). Mpy KOHTAKT ¢ oTAena 3a cneanpoaax6eHo obcnykBaHe
cbobLyaBaliTe KOJOBETE, MOCOYEHUN Ha uaeHTUdMKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawma ypep.
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@\ ZNACKY WHIRLPOOL o Pred pouzitim spotiebice si peclivé pectéte Bezpeénostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

pokyny.

. CS

POPIS PRODUKTU

Ovladaci panel

Ventilator

Osvétleni

Vodici mtizky

(Uroven je vyznacena na sténé

vnitiniho prostoru trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril

7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

8. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

9. Spodni topny ¢lanek

(neni vidét)

Wb

o W

o
o 220505780 '¢°

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte
jim do polohy O.

2. KNOFLIK CASOVANI
Pouziva se jako ¢asovac.
Nespousti ani nepozastavuje
proces peceni.

3. OVLADAC TERMOSTATU

Otocte jim pro nastaveni
pozadované teploty a aktivaci
vybrané funkce.

4
4.LED KONTROLKA
TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhfrivani

trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.

Upozorneént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed je

z polohy usazeni uvolnite.

Upozornéni: Vlozenf jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy

pokrmu.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

ww Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

z webovych stranek docs.whirlpool.eu

ROST

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

k zachycovani uvoliujicich se
$tav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

Pocet kust pfislusenstvi se mze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITi PRISLUSENSTVI

VlozZte rost do poZzadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (smérujici
nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél
vodicich mfizek co nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se
vklada horizontdalné zasunutim do vodicich mtizek.
Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mrizky
vymontovat: Aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

FUNKCE

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZiti a udrzbé
vww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

O VYPNUTO
Slouzi k vypinani trouby.

:O:OSVETLENI'
“="" Pro zapnuti osvétleni uvnit¥ trouby.
— TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu. Doporucujeme jidlo vkladat do
2. urovné.

@ SMART CLEAN

~ I Diky plisobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi
tomto cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato
funkce snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Pro
aktivaci cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte vsechny
3 knofliky (volici knoflik, knoflik ¢asovani, knoflik
termostatu) na symbol [¢].

. | KONVEKCNI PECENI

(3 v , s vo z ,
=——1Pro peceni masa nebo kolact s tekutou naplni
uprostied na jednom rostu.

<~ |GRILL

Ke grilovani steak, kebabl a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

<~~~ |GRATINOVANI

a%

** 1K peceni velkych kus( masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

X |ROZMRAZOVANI
O~ Prorychlejsi rozmrazeni jidla.

) Whjr/lﬁool



PRVNI POUZITI SPOTREBICE

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahrejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

y 4 r 4

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite oto¢enim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiIM NASTAVENIM

Voli¢em funkci otocte na pozadovanou funkci. Rozsviti se
osvétleni trouby.

Knoflikem termostatu otocte doprava na pozadovanou
teplotu.

Po ukonceni pfipravy jidla pro vypnuti trouby otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol O.

SMART CLEAN

Pro aktivaci cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte viechny
3 knofliky (volici knoflik, knoflik ¢asovani, knoflik
termostatu) na symbol [&].

Funkce se aktivuje automaticky a trva 35 minut.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces pfedehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, ze trouba dosahla nastavené
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Upozornéni: Vlozenf jidla do trouby pfed dokoncenim
predehrivani mize mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
ptipravy pokrmu.

4. NASTAVENI CASOVACE

Knoflik ¢asovace umoznuje nastaveni ¢asu v rozmezi
od 1 do 120 minut. Chcete-li nastavit dobu peceni,
zvolte nejprve pozadovanou funkci trouby, pak otocte
volicem po sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz a
pak ho preto¢enim opa¢nym smérem nastavte na
pozadovanou dobu peceni. Po uplynuti nastavené
doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane v poloze
0. Budete-li chtit pouzivat troubu v manualnim
rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit
knoflikem ¢asovace na symbol .

DULEZITE: Pokud je knoflik ¢asovace v poloze na symbolu
0, trouba se nezapne. Troubu zapnete uvedenim knofliku
do polohy na symbolu ¥, popfipadé nastavenim doby
peceni.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. __ . TEPLOTA . UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV o CAS (MIN) A PRISLUSENSTVI
Ano 150-170 30-90 2
Kynuté kolagce == —71F " ————° -
Ano 150-170 30-90%xx 4 - 1
Kolaé s naplni = Ano 160-200 35-90 -
(tvarohovy kolac¢ ,cheesecake”, zavin,
ovocny koléd) Ano 160-200 35-90 % 4 2
2/3
o o =] Ano 160-180 15-35 273
Cajové pecivo / ovocné kolacky 2 3
Ano 150-170 20-40 *** 2
2
Odpalované pecivo EI Ano 159-200 10769
Ano 170-190 3550wk 42
2
Snéhové pecivo EI Ano - 1507209
Ano 90 140-200 *** 4 2
B B 1/2
Pizza/Focaccia (typ chlebového E' Ano 220-250 10-25 L
peciva) Ano 200-240 15-30%% 4 2
, . 2
Maly chléb (20 g) =] Ano 180-200 30-45 |
Bochnik chleba (500 g) E Ano 180 50-70 “1;/3’
Chléb Ano 180-200 30-gox 4 2
2
Zmrazené pizzy EI Ano 20 10720
Ano 250 10-20%x 42
o Ano 180-200 30-45 2
Slané kolace e
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 170-200 40-60 *** -‘”;’ -\”.2;!’.
Vols-au-vent (plnéné pecivo E‘ Ano 190-200 20-30 . 2 |
z listového tésta) / drobné pecivo 4 >
z listového tésta Ano 180-190 15-40 % 4 2
Lasagne / zapecené téstoviny / D)
pInéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 2
pecené pudingy typu ,flan” .
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg \i’ Ano 190-200 80-110 \ 2 |
i : 2
Vepiova pecené s kazi 2 kg Ano 180-190 110-150 ! ,
. s 2
Kure/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 | 2
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TE'(:"C())TA  CasmN) APR:’JST.?J\;ESSTVI
Kriita/husa 3 kg E Ao 0200 150200 2
\l:::aeélﬁgé ryba / v papiloté 0,5 kg (filety, E ANo 170-190 30-45 “;
Pini s e w2
Opeceny chléb hd 5 250 2-6 -\.E..,-
Rybi filé/platky ] 5 250 15-30* a..f., \vé_wr
KL?‘I‘og:ar;k;l;aby/iebirka/ = s 20 as30r 2 4
Pecené kure 1-1,3 kg - 200-220 60-80 ** -\.E..,- \vj_wr
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-50 ** -\..:3;!;-
Jehnééi kyta/koleno - 200 60-90 ** n;»
Opékané brambory - 200220 35550 3
Zapékana zelenina - 00220 2555 3
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *xxx 4 u;,
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 **** _\é,. u;x
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 ere 4 u;x

*V poloviné doby peceni jidlo obratte.

**\e dvou tfetinach pecenfjidlo obratte (v pfipadé potieby).

***V poloviné doby peceni Urovné vyménte.

***x Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zalezi na vasich pozadavcich.V pfipadé potfeby ve dvou
tfetindch peceni mfizky prohodte.

L. . ; Aveenns ~ AF—r J \ [ TS
PRISLUSENSTVI Rott Pecici nadoba pro Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapéavaci plech / plech
polozeni na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
FUNKCE
Tradi¢ni Gril Gratinovany Tradi¢ni peceni
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UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
ivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rliznych druh(
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Tradi¢ni peceni” Ize pfipravovat rzné druhy
pokrm (jako jsou ryby a zelenina) na vice rlznych
miizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

CISTENI
A UDRZBA

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
ivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.
napajeni.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, idedlné v dobé, kdy je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v disledku pfipravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotrebice.

Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrchL"J aktivujte
funkci snadného cisténi ,Smart Clean”.
« Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit (Evww

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
« Horni topné téleso grilu lze posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby .

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

SPUSTENIi HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je radné usazen.




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

N

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu ze sité, odSroubujte kryt zarovky,
vymente ji a naSroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte
troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Upozorneni: Pouzivejte pouze halogenoveé zarovky 25 W/230
~V, typ G9, T300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna pro
vieobecné osvétleni mistnosti v domacnostech. Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stiedisku.

CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvifek.

.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma
rukama, pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s Cisténim.

3. Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R”. Nejprve
zasadte delsi stranu skla oznacenou pismenem ,R” do
ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.

4, Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

Whj;lﬁool



ODSTRANOVANI ZAVAD Sww

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé
z webovych stranek docs.whirlpool.eu

Problém

- Trouba nefunguje. - Pferugeni napajeni

- Mozna pricina

- Odpojeni od elektrické
- site.

Reseni

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
- trouba pfipojena k elektrickému napdjeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
- zda porucha stale trva.

W Stéhnéte si Navod k pouziti a udrzbé z webovych stranek docs.whirlpool.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych
receptl sestavenych pro potieby certifika¢nich organd v souladu se standardem IEC 60350-1.

;.:-jl':

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé). Pfi
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

oo
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Ghid de referinta rapida | RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL A
Pentru a beneficia de servicii complete de A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
=) asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe privind siguranta.

www.whirlpool.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda

L D 2. Ventilator
3. Bec
4. Ghidaje pentru gratar

2.0 - 6 (nivelul este indicat pe peretele

° /f 9 compartimentului pentru

3ot 7 preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grill
7. Element de incalzire circular

a ¥ .. 8 (nu este vizibil)

a 8. Placuta cu datele de
identificare
. (@ nu se demonta)
9. Rezistenta inferioara
},&( e 9 (nu este vizibila)
il
500 . o
- L
PANOU DE COMANDA
°C

®
1 2 3 4
1. BUTONUL DE SELECTARE 2. BUTONUL CRONOMETRULUI | 4.LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin Util pentru utilizarea ca PREINCALZIRII
selectarea unei functii. temporizator. Se aprinde pe durata procesului
Rotiti in pozitia O pentru a opri Nu activati sau intrerupeti procesul | de incalzire. Se stinge odata ce
cuptorul. de preparare. temperatura dorita este atinsa.

3. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
doritd, activand functia selectata.

Vd rugam sa retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Dacd selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra

rezultatului de preparare final.
Whirigool 1




Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E S o R I I vww docs.whirlpool.eu pentru mai multe informatii
GRATAR METALIC TAV_I:\ DE COLECTARE A TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *
PICATURILOR*
[ VAP ~ \ , T

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigdi, forme pentru
prdjituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

Pentru a facilita introducerea

Utilizare pentru coacerea _
sau scoaterea accesoriilor.

painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Numdrul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus). Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul
ghidajului, cat mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt
introduse orizontal prin culisarea acestora de-a lungul
ghidajelor pentru gratar.

Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru a
facilita curatarea cuptorului: trageti-le pentru a le
scoate din locasuri.

FUNCTII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.whirlpool.eu pentru mai multe informatii

Evww

OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.

>( )-BEC

“°="" Pentru aprinderea luminii din interiorul
compartimentului.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel. Se recomanda sa asezati mancarea pe

nivelul 2.
SMART CLEAN

@ Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o cantitate
de 100-120 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti toate cele 3 selectoare (buton
de selectare, butonul temporizatorului, butonul
termostatului) la pictograma [&].

COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umpluturi zemoase, pe un singur nivel.

| J
a,e
b

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

S~

P
e
D

GRATINARE

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vita, carne de pui). Va recomanddm sa
utilizati o tava de copt pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

- |DECONGELARE
0

Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

) VWﬁﬂﬁbol



PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente de pe cuptor si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora,
folosind preferabil functia ,Coacere cu convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Rotiti butonul de selectare a functiilor pana la functia
doritd. Becul cuptorului se aprinde.

Rotiti butonul termostatului in sens orar pana la
temperatura dorita.

La finalul etapei de preparare, pentru a opri cuptorul,
rotiti butonul de selectare si butonul termostatuluila O.

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”,
turnati o cantitate de 100 - 120 ml de apa potabila
in partea inferioara a cuptorului, apoi rotiti toate
cele 3 selectoare (buton de selectare, butonul
temporizatorului, butonul termostatului) la
pictograma [&].

Functia se va activa automat si durata sa este de 35..

3. PREINCALZIRE

Dupa ce functia a fost activatd, LED-ul termostatului
se va aprinde, semnaland inceperea procesului de
preincalzire.

La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se
stinge indicand atingerea temperaturii setate: In acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul
de preparare.

Vd rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

4. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Butonul temporizatorului poate fi utilizat pentru a
seta o durata de preparare intre 1 si 120 de minute.
Pentru a seta durata, dupa selectarea functiei de
coacere dorite, rotiti complet butonul in sens orar,
apoi rotiti-l in directia inversa, pana la durata de
coacere dorita. La finalizarea duratei de preparare
setate, cuptorul se opreste, iar selectorul ramane la
pozitia 0. Pentru a utiliza cuptorul in modul manual,
adica fara a seta o durata de preparare, asigurati-va ca
butonul temporizatorului este rotit la simbolul 9.

IMPORTANT: daca butonul temporizatorului este
pozitionat la O, cuptorul nu va porni. Pentru a porni
cuptorul, setati butonul la simbolul ¥ sau setati o durata
de preparare.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. ; . . TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE EPREINCALZIREAE P (MIN) 51 ACCESORII
Da 150 - 170 30-90 2
Torturi dospite - -
Da 150-170  30-90% 4 T~
Prajitura umpluta o EI Da 160 - 200 35-90 2
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu ; 2 7
fructe) Da 160-200  35-90** % £
= Da 160 - 180 15-35 273
Biscuiti / Tarte mici : 4 5
Da 150-170 20 - 40 *** 2
o = Da 180 - 200 40-60 2|
Choux a la creme 4 >
Da 170-190  35-50% 4 2
o = Da 90 150-200 2
ezele ;
Da 90 140-200 %% 4 2
= Da 220 - 250 10-25 /2
Pizza/focaccia
Da 200-240  15-30%% 4 2
Paine mica 80 g = Da 180 - 200 30 - 45 2
« 1/2
Franzela 500 g E Da 180 . 50-70 Jptiing
as 4 2
Péine Da 180-200  30-80*x 4
N L = Da 250 10-20 2
izza congelata
Da 250 10-20%% 4 2
. Da 180 - 200 30-45 2
quc!ntg ' : i aaaaa
(placintd cu legume, quiche) Da 170-200  40- 60 *** -\”;’. -\”.2:!’.
; ) ] 2
Vols-au-vents/ pateuri din aluat de E‘ Da 190 - 200 20-30 7 |
foietaj | Da 180-190  15-40%+ 4 2
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci EI Da 190 - 200 45-65 —
Miel/vitel/vita/carne 1 kg =] Da 190 - 200 8o-110 2
. . .. 2
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110 - 150
Pui/iepure/rata 1 kg EI Da 200 - 230 50-100 2
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RETETA FUNCTIE PREiNCf\LZIREA% TEMP'(EORC';TURA D(l:wRIANT)A 5 AglchEsleu

Curcan/gasca 3 kg = pa  10-200 150-200 2

gﬁ’lag:ﬁ, IT?]tcrgg;tor/m papiota 0,5 kg =] Da 170 - 190 30 - 45 “;

o odeca vinete) _pa 180-200  s0-70  Z,

Paine préjit =~ s 250 2-6 >
Fileuri/medalioane de peste had 5 250 15-30% 4,- \viNr
Camayitigiray = s om0 w5
Friptura de pui 1-13 kg — 200 - 220 60 - 80 ** -\.E..,- \vj_vvr
Rosbif - putin ficut 1 kg — 200 35-50% 3
Pulpi de miel / But - 200 60-90% >,
Cartofi copti - 200-220  35-55% 3
Legume gratinate - 200 - 220 . 25-55 “;y
Lasagna si carne Da 200 50 -100 w4 u;,
Carne si cartofi  Da 190-200  45-100%x 4 T
Peste si legume Da 180 30-50 % 2 2

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Schimbati nivelurile la jumdtatea procesului de coacere.
**** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale. Daca este necesar, schimbati nivelurile dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare.

LN A a=s 1 | [ | S
Tava de copt/tava de
ACCESORII . p ; . Tava de colectare a
. . Vas de copt pe gratarul colectare a picaturilor sau Tavd de colectare a . .
Gratar metalic metalic vas de copt pe gratarul icaturilor / tava de copt picdturilor /tava de copt
P p. 9 p P cu 200 ml de apa
metalic
FUNCTII
Conventional Grill Gratin Coacere cu convectie
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RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.whirlpool.eu pentru mai multe informatii

(Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru pradjituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi

cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Functia ,Coacere cu convectie” va permite sa
preparati alimente diferite (de exemplu, peste si
legume) pe niveluri diferite, in acelasi timp. Scoateti
alimentele care necesita o durata de preparare mai
scurta si lasati in cuptor alimentele care necesita un
timp de preparare mai indelungat.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

ww docs.whirlpool.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni..

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca

si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la
reteaua electrica.

Nu utilizati bureti de sarma
abrazivi sau agenti de curatare
abrazivi/corozivi, deoarece
acestia pot deteriora suprafetele
aparatului.

Activati functia ,Smart Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interioare.

+ Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla (@vww
- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

COBORAREA REZISTENTEI SUPERIOARE

1. Trageti in afara rezistenta din locasul sau, apoi
coborati-o.

* Disponibile numai la anumite modele

2. Pentru a readuce rezistenta la pozitia sa, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra si asigurati-va ca
suportul clapetei este in locasul corespunzator.




DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

N

N\

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

iINLOCUIREA BECULUI

Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica, desfiletati capacul becului, inlocuiti
becul si infiletati la loc capacul becului. Conectati

din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie

electrica. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului

nu a fost montat la loc.

Vd rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 25
W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incdperi dintr-o locuinta. Becurile

sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnicd post-

vanzare.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupi demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-1 si amplasati-I pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior,
asigurati-va ca litera ,R” este vizibila in coltul din
partea stanga. Mai intai, introduceti latura lunga
a geamului, marcata cu litera ,R”, in locasurile de
sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Whj;lﬁool



R E M E DI E REA PRO B LEM E Lo R Sww Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

docs.whirlpool.eu pentru mai multe informatii

. Problema - Cauza posibila - Solutie
Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul
f - Deconectare de la reteaua  electric, iar cuptorul este conectat la reteaua

. electrica. . electrica.
: - Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
- daca defectiunea persista.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de pe docs.whirlpool.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevdzut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu standardul IEC 60350-1.

=== Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Whjr/lﬁool
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«  Utilizdnd codul QR
. Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

. SK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na
www.whirlpool.eu/register

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Ziarovka
4. \Vodiace listy
..1..6 (Uroven je uvedend na stene vo
9 vnutri rdry)
-7 5. Dvierka
6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Okruhly ohrevny clanok
(nie je viditelny)
- 8 8. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)
9. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
viditelny)
.9
OVLADACI PANEL
°C
.
1 2 3 4
1. VOLIACI GOMBIK 2. GOMBIK CASOVACA 4.LED KONTROLKA
Na zapnutie rdry volbou funkcie. D4 sa pouzit ako ¢asovac. TERMOSTATU/PREDOHREVU
Ruru vypnete otocenim gombika Neaktivuje ani neprerusuje Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
do polohy O. pripravu jedla. predohrevu. Vypne sa po
- . . dosiahnuti pozadovanej teploty.
3. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU
Otacanim zvolite pozadovanu
teplotu, aktivujete zvolenu funkciu.

Upozornenie: Typ gombika sa moze lisit od typu modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rdry pred skoncenim predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

Pre dalsie informacie si stiahnite Navod na pouzivanie a idrzbu
z webovych strdnok docs.whirlpool.eu

(Zjpww

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T r

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

PouZziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov,
ale tieZz peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od zakupeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listadch az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkdavanie

a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

Na ulahcenie ¢istenia rary mozno vodiace listy vybrat:
Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

FUNKCIE

Pre dalsie informacie si stiahnite Navod na pouzivanie a idrzbu
z webovych stranok docs.whirlpool.eu

(Zjww

VYPNUT
Na vypnutie rury.

O

O OSVETLENIE
Na zapnutie osvetlenia rury.

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu. Odporuca sa umiestnit jedlo na 2.

uroven.
SMART CLEAN

@ Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umozniuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
100 - 120 ml pitnej vody na dno rury, potom otocte
vietky 3 gombiky (voliaci gombik, gombik ¢asovaca,
gombik termostatu) na ikonku [&].

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej Urovni.

%
oo

<~ |GRILL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

S~

2. | GRATIN

“* INa pecenie velkych kusov mésa (stehna,
biftek, kur¢a). Odporu¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a stavy z pecenia: umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

X | ROZMRAZOVANIE
O™ Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.

) Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE SPOTREBICA

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstranite z rary vietky ochranné kartény alebo
priesvitné folie a vyberte zvnutra prislusenstvo.

Asi hodinu zohrievajte rdru na 250° C, najlepsie

s funkciou Konvekéné pecenie. Rura musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Otocte ovladaci gombik pre volbu funkcii na Zelanu
funkciu. Rozsvieti sa osvetlenie rary.

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy
Zelanej teploty.

Na konci pecenia vypnite ruru otocenim voliaceho
gombika a gombika termostatu na O .

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
100 - 120 ml pitnej vody na dno rury, potom otocte
vsetky 3 gombiky (voliaci gombik, gombik ¢asovaca,
gombik termostatu) na ikonku [&].

Funkcia sa aktivuje automaticky a potrva 35 minut.

3. PREDHRIEVANIE

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
rozsvieti, ¢im signalizuje, Ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, €0 znameng, Ze rura dosiahla pozadovanu
teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méZe to mat nepriaznivy Uc¢inok na konecny
vysledok.

4. NASTAVENIE CASOVACA

Gombik ¢asovaca umoznuje nastavenie Casu pripravy
od 1 do 120 minut. Aby ste nastavili dobu pecenia, po
vybere funkcie pecenia otolte ovladaci gombik Uplne
vpravo a vratte ho do polohy zelanej doby pecenia
otocenim smerom vlavo. Po uplynuti nastaveného
Casu pecenia sa rura vypne a voli¢ zostane v polohe
0. Ak chcete pouzivat riru v manualnom rezime, t. j.
bez nastavenia Casu pecenia, musite gombik ¢asovaca
otocit na symbol 9.

DOLEZITE : ak je gombik ¢asovaca v polohe 0, rira sa
nezapne. K chcete rdru zapnut, nastavte gombik na symbol
#1 alebo nastavte ¢as pecenia.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: : : TEPLOTA S UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDHRIEVANIE °C) CAS (MIN.) A PRISLUSENSTVO
Ano 150 - 170 30-90 2
Kysnuté kolace — -
Ano 150-170  30-go*x 4 T
, 2
Pineny kolsé =] Ano 160-200  35-90
(tvarohovy kola¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 35 _ gQ **% 4 2
=] Ano 160 — 180 15-35 273
Susienky/kosicky - : 2 7
Ano 150-170 2040 *** 2
o =] Ano 180 - 200 40-60 2
Odpalované cesto - 4 5
Ano 170-190  35-50% 4 2
o =] Ano 90 150 -200 2
nehové pusinky - -
Ano 90 10 200 4 2
= Ano 220 - 250 10-25 1/2
Pizza/focaccia - ; 2 7
Ano 200-240  15-30% 4
Maly chlieb 80 g =] Ano 180 - 200 30-45 2
: : 1/2
Pecen chleba (500 g) E Ano 180 . 50-70 O
Chlieb Ano 180 — 200 30-goxex 4 2
y o =] Ano 250 10-20 2
razene pizze i
Ano 250  10-20%* 4 2
o Ano 180 - 200 30-45 2
Slané kolace : e
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 170 - 200 40 - 60 *** 4 2
=] Ano 190 - 200 20-30 2
Listkové cesto/odpalované cesto - : 4 >
Ano 180-190  15-40% 4
Lasagne/zapecené cestoviny/ " a Z a 2
plnené cest. zavitky/nakypy EI Ano 190 - 200 45-65 | ©
Jahinacie/telacie/hovadzie/ A 2
braeave 1 =] Ano 190 - 200 80 - 110
Bravcéové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 110 - 150 2
Kuréa/kralik/kagica 1 kg = Ano 200-230  50-100 . 2
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RECEPT FUNKCIA %PREDHRIEVANIE% TEF;!'CO)TA CAS(MIN) PRI'ng;’EEI\IquTVO
Morka/hus 3 kg & Ao 1s0-200 150200 2
ggcl%n(glg)t/f)clg)é/)by pecenév alobale E Ano 170 - 190 30 — 45 “;y
(Pplgrgggjlfflceunkler;; baklazany) Ano 180 - 200 50-70 -\én
Opeceny chlieb ] 5 250 2-6 -\.E..,-
Rybie filé/platky el 5 250 15-30% 4 3
febierka/hamburger il 5 50 1s-s00 54
Pecené kuréa 1 - 1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** -\.E..,- \v;Nr
Krvavy rozbif 1 kg - 200 3550 —
Jahnacie stehno/koleno - 200 60 - 90 ** n;»
Pe¢ené zemiaky - 200 - 220 35-55% n;y
Gratinovana zelenina - 200 - 220 25-55 “;y
Lasagne a méso Ano 200 L ‘;,
Méso a zemiaky Ano 190- 200 45*;*1*00 _\é, ‘;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %0 A u;x

*V polovici pripravy jedlo obratte.

**Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia jedlo podla potreby obratit.

*** Po uplynuti polovice ¢asu pecenia vymernite Urovne.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z rlry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii. Po uplynuti dvoch
tretin Casu pecenia Urovne podla potreby vymente.

Avrenes ~ a=s —J | | TS
1 & Plech cenie/
PRISLUSENSTVO , - ech na pecenie Nédoba na Nadoba na
R L Nédoba na pecenie na odkvapkdavacia nddoba B . , .
Droteny rost . ; . . odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/plech na
roste alebo nadoba na pecenie L L
. pecenie pecenie s 200 ml vody
na roste
FUNKCIE
Tradi¢né pecenie Gril Gratinované Tradi¢né pecenie
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UZITOCNE TIPY

S Pre dalsie informacie si stiahnite Navod na pouzivanie a idrzbu
ivww z webovych stranok docs.whirlpool.eu

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a Cas pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mozZete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vsak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Konvekné pecenie” vdam umoziuje
pripravovat rozne jedla (ako su ryby a zelenina) na
réznych Urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie
nechajte v rure.

CISTENIE A UDRZBA

3 Pre dalsie informacie si stiahnite Navod na pouzivanie a Udrzbu
Rivww z webovych stranok docs.whirlpool.eu

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby
ste odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rura studena.

Odpojte spotrebi¢ od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné
cCistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Smart Clean”.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie ¢isti (Zwww

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

«Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo $pongiou.

SPUSTENIE VRCHNEHO OHRIEVACIEHO TELESA

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

2. Ohrievacie teleso vratite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
¢i je podpera spravne v sedle.




VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK
1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

)

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od napdjania, odskrutkujte kryt svetla,
vymente Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat. Ruru
opat zapojte do elektrickej siete. RUru nepouzivajte,
kym nenamontujete kryt ziarovky.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230 V
typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica

je Specialne ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna
na beZné osvetlovanie miestnosti v domacnosti. Ziarovky
dostanete v naSom autorizovanom servise.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

3. Pre spravne nasadenie vnutorného skla sa
presvedcte, ¢i je v lavom rohu vidiet pismeno ,R".
Najprv vliozte do opornej podlozky dlhu stranu skla
oznacenu ,R”, potom ju spustite na svoje miesto.

4. Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Whj;lﬁool



¢ - Pre dalsie informacie si stiahnite Navod na pouzivanie a idrzbu
RI ESEN I E PROBLEMOV vww z webovych stranok docs.whirlpool.eu

Problém - Mozna pricina Riesenie
Rura nefunguje. Vypadok priudu Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
: - Odpojenie od elektrickej  a i je rdra pripojena k elektrickej sieti.

- siete. - Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

W Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na docs.whirlpool.eu, kde je tabulka testovanych receptov zostavenych
pre certifika¢né organy podfa normy IEC 60350-1.

; - Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

mI:-':I- +  Pomocou QR kédu

P :
[

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

oo

spotrebica.
Whjr/lﬁool



Guia rdapida

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO

WHIRLPOOL

=D

. ES

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

Para recibir una asistencia mas completa, registre su A de seguridad

producto en www.whirlpool.eu/register

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

..............

S

m

coaooHf e

H

Panel de mandos
Ventilador
Luz

Guias para los estantes
(el nivel estd indicado en la pared
del compartimento de coccién)

Puerta
Resistencia superior/grill
Elemento calefactor circular
(no visible)
8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9. Resistencia inferior
(no visible)

Wb

N o w

PANEL DE CONTROL

K
o 220 200 180160

1. SELECTOR

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion O para
apagar el horno.

2. SELECTOR DEL
TEMPORIZADOR

Util como temporizador.
No activa ni interrumpe la coccion.

3. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Girelo para seleccionar la
temperatura deseada y activar la
funcion seleccionada.

4
4.LED DEL TERMOSTATO /
PRECALENTAMIENTO
Se enciende durante el proceso
de precalentamiento. Se apaga

cuando se alcanza la temperatura
deseada.

Nota: El tipo de selector puede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en el
centro del selector para liberarlo de su alojamiento.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos en el

resultado final de la coccion.

Whjr/lﬁool



Descargue la Gufa de uso y cuidado en

Acc E S o R I o S vww docs.whirlpool.eu para méas informacion
REJILLA GRASERA * BANDEJA PASTELERA * GUIAS DESLIZANTES *

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos

T r

Para utilizar como bandeja

de horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,
etc. o para recoger los jugos de

Se utiliza para pan y pasteles,
pero también para asados,
pescado en papillote, etc.

=

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

para horno. la coccion debajo de la rejilla.

* Disponible en determinados modelos solamente
El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

USO DE LOS ACCESORIOS

Introduzca la rejilla en el nivel que desee,
manteniéndola ligeramente inclinada hacia arriba y
apoyando primero la parte trasera elevada (orientada
hacia arriba). Luego deslicela horizontalmente por la
guia lo mas que pueda.

Los demas accesorios, como la bandeja pastelera, se
introducen horizontalmente deslizandolos por las
guias.

Las guias para estantes se pueden quitar para facilitar
la limpieza del horno: tire de ellas para sacarlas de su
alojamiento.

FUNCIONES

Descargue la Gufa de uso y cuidado en
docs.whirlpool.eu para méas informacion

Evww

DESACTIVADO
Sirve para apagar el horno.

O

). LUz
“="" Para encender la luz del compartimento.

CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante. Se recomienda colocar los alimentos en el

2.2 nivel.
SMART CLEAN

@ La accion del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos con
facilidad. Para activar la funcién de limpieza «<Smart
Clean», vierta 100-120ml de agua potable en la base
del hornoy, a continuacion, gire los tres selectores
(mando selector, selector del temporizador y
selector del termostato) hasta el [¢] icono.

HORNO DE CONVECCION

Para hornear carne o tartas con relleno liquido
en un solo estante.

| J
a,e
b

<<~ |GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando ase
carne, le recomendamos colocar la bandeja pastelera
debajo para recoger los jugos de la coccién: Coloque
el recipiente en cualquiera de los niveles debajo de
la rejilla y anada 200 ml de agua potable.

S~

=~~| GRATIN

** | Para asar grandes piezas de carne (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar

la bandeja pastelera para recoger los jugos de la
coccion: Coloque el recipiente en cualquiera de los
niveles debajo de la rejilla y afada 200 ml de agua
potable.

%l DESCONGELANDO
O~ Para descongelar alimentos mas rapidamente.

Whjr/lﬁool



PRIMER USO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
guedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
calentar el horno en vacio para eliminar cualquier
olor.

Retire cualquier carton protector o cinta transparente
del horno, asi como cualquier accesorio de su interior.

Caliente el horno a 250° C durante mas o menos
una hora, preferiblemente utilizando la funcién
«Horneado por conveccién». Durante este tiempo, el
horno debe permanecer vacio.

Siga las instrucciones para configurar la funcién
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta el
simbolo de la funcién deseada.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Gire el mando selector para elegir la funciéon que desee. Se
enciende la luz del horno.

Gire el selector del termostato hacia la derecha para
seleccionar la temperatura.

Al final de la coccidn, para apagar el horno, gire el
selector y el selector del termostatoa 0.

SMART CLEAN

Para activar la funcién de limpieza «Smart Clean»,
vierta 100- 120ml de agua potable en la base del
horno y, a continuacion, gire los tres selectores
(mando selector, selector del temporizador y selector
del termostato) hasta el [&licono. La funcion se activa
automaticamente y su duracion es de 35..

3. PRECALENTAMIENTO

Una vez activada la funcidn, el led del termostato

se encendera para indicar que el proceso de
precalentamiento se ha iniciado.

Al final del proceso, el led del termostato se apaga
indicando que el horno ha alcanzado la temperatura
programada: en ese momento, coloque los alimentos
dentro y proceda con la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos
en el resultado final de la coccion.

4. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

El selector del temporizador se puede usar para
configurar un tiempo de coccién de entre 1y 120
minutos. Para fijar el tiempo de coccién, después de
seleccionar la funcion de coccion adecuada, gire el
selector en sentido horario y, luego, girelo en sentido
contrario hasta fijar la duraciéon de coccién deseada.
Al final del tiempo de coccion fijado, el horno se
apaga y el selector se situa en la posicion 0. Para
usar el horno en modo manual, es decir, sin fijar un
tiempo de coccidn, asegurese de que el selector del
temporizador esté girado hasta el simbolo ¥.

IMPORTANTE: cuando el selector del temporizador esta
situado en la posicion O, el horno no se enciende. Para
encenderlo, posicione el selector en el simbolo ¥ o bien
programe la duracién de la coccion.

Whjr/lﬁool



TABLA DE COCCION

: o © TEMPERATURA NIVEL
RECETA ~ FUNCION PRECALENTAMIENTOE 0 ~ TIEMPO (MIN) ¥ ACCESORIOS
i 150 - 170 3000 2
Tartas esponjosas @« @ ———— ¥ ““—/———————————— = -
Si 150-170  30-90% 4 1
Bizcocho relleno lil Si 160 - 200 35-90 \ 2 |
(tarta de queso, strudel, tarta de 4 >
frutas) Si 160 - 200 35 - 90 ***
=] i 160 - 180 15-35 273
Galletas, tartaletas 2 5
si 150 - 170 20 - 40 *** 2
. =] Si 180-200 40-60 | 2
ionesas
Si 170-190 35500 42
y =] si 90 150-200 2
erengues :
5i 90 140-200%%% 4 2
=] i 220-250 1025 /2
Pizza/Focaccia 4 >
si 200-240 15-30%% 4
Pan pequeiio 80 g = Si 180 - 200 30 - 45 2
, 1/2
Barra de pan 500 g E’ Si 180 50-70 g
, 4 2
Pan Si 180-200  30-80%* 4
. = 5i 250 10 - 20 2
Pizzas congeladas 4 5
i 250 10 - 20 ***
, 2
Tartas saladas . o 180 - 200 30-45 e aaaaals
(tarta de verdura, quiche) S 170 - 200 40 - 60 *** -\”;F -\”.2:!’
, 2
=] Si 190 - 200 20-30 %
Volovanes/hojaldres 4 >
si 180 - 190 15-40%% 4
Lasana / pasta al horno / . ) ; 2
canelones / budines EI Si 190 - 200 45-65 LJ
Carne de cordero/ternera/ ; 2
e e =] i 190 - 200 80 - 110
Asado de cerdo con piel 2 kg Si 180 - 190 110 - 150 2
Pollo / Conejo / Pato 1 kg =] Si 200-230 50-100 2

Whjr/lﬁool




RECETA FUNCION PRECALENTAMIENTO  TEVPERATURA  pigyp gy NIVEL
Pavo/oca 3 kg = i  180-200 150200 2 |
bepillote 0.5 o (etes enterc) 1= Si 70-190  30-45 *
Xgrrr(wjaltlggscg?alllo?gﬁwses, berenjenas) Si 180-200 50-70 -\élﬁ
Pan tostado - [F] 5 250 2-6 -\..?..,-
Filetes/rodajas de pescado . @ 5 250 15-30* _\__f_,_ 1w3_wr
Sachichaspinchosmorinosl [ s e 34
Pollo asado 113 kg . 200-220  60-gox 3 T
Rosbif poco hecho 1 kg - 200 35-50% 3
Pierna o jarrete de cordero - 200 60 - 90 ** u;y
Patatas al horno - 200-220 35-55 7% m;y
Verduras gratinadas - 200 - 220 . 25-55 “;y
Lasaias y carnes Si 200 50 - 100 **** _\é, ‘;,
Carnes y patatas Si 190- 200 45 - 100 **** _\é, ‘;,
Pescados y verduras Si 180 30-50 w4 u;g

* Dé la vuelta al alimento a mitad de la coccion.
** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccién (si fuera necesario).
*** Cambiar de nivel a mitad de la coccion.
***Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después segun los gustos personales.
Cambie la posicion de los estantes cuando hayan transcurrido dos tercios del tiempo de coccion, si fuera necesario.

N ~r —J L oo

ACCESORIOS ) Bandeja pastelera / ) Grasera / Bandeja
. Bandeja para hornear ) Grasera / Bandeja
Rejilla . Grasera o bandeja para pastelera con 200 ml de
sobre rejilla - pastelera
hornear sobre la rejilla agua

FUNCIONES

Convencional Grill Gratin Horno de conveccién

Whjr/lﬁool




CONSEJOS UTILES

Descargue la Gufa de uso y cuidado en
docs.whirlpool.eu para méas informacion

(Evww

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcioén, accesorios y nivel
para cocinar los diferentes tipos de alimentos.

Los tiempos de coccién inician en el momento en
que se coloca el alimento en el horno, excluyendo

el precalentamiento (cuando sea necesario).

Las temperaturas y los tiempos de coccién son
orientativos y dependen de la cantidad de alimentos
y del tipo de accesorio utilizado. En principio, aplique
los valores de ajuste recomendados mas bajos y, si

la coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los
accesorios suministrados y, si es posible, moldes

y bandejas pasteleras metdlicas de color oscuro.
También puede utilizar recipientes y accesorios

tipo pirex o de ceramica, aunque debera tener en

cuenta que los tiempos de cocciéon seran ligeramente
mayores.

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

La funcién «Horno de conveccion» le permite cocinar
diferentes alimentos (como pescado y verduras) en
diferentes estantes al mismo tiempo. Retire del horno
los alimentos que requieran menor tiempo de coccién
y deje los que necesiten una cocciéon mas prolongada.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO ww

Descargue la Guia de uso y cuidado en
docs.whirlpool.eu para méas informacion

No utilice aparatos de limpieza al
vapor.

Utilice guantes de proteccion

durante todas las operaciones. eléctrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pano humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno
de esos productos entra accidentalmente en contacto
con la superficie del aparato, limpielo de inmediato
con un pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso deje que el horno se enfrie

y, a continuacién, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causadas por los residuos de los alimentos. Para secar
la condensacidn que se haya podido formar debido

a la coccién de alimentos con un alto contenido en
agua, deje que el horno se enfrie por completo y
limpielo con un pano o esponja.

Lleve a cabo las operaciones
necesarias con el horno frio.

Desconecte el aparato de la red

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Active la funciéon «Smart Clean» para unos resultados
de limpieza 6ptimos de las superficies internas.

- La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente
para facilitar la limpieza del cristal (&vww

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

- La resistencia superior del grill se puede bajar para
limpiar el panel superior del horno .

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una
solucion liquida con detergente, utilice guantes si aun
estan calientes. Los residuos de alimentos pueden
quitarse con un cepillo o esponja.

BAJAR LA RESISTENCIA SUPERIOR

1. Extraiga la resistencia de su alojamiento y después
bijela.

* Disponible en determinados modelos solamente

2. Para volver a colocar la resistencia en su posicion,
levantela y tire con cuidado hacia usted para
asegurarse de que el soporte de la lengueta esté en
su alojamiento.




COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCARLA
PUERTA

1. Para quitar la puerta, abrala por completo
y baje los pestillos hasta que estén en posicion
desbloqueada.

0

"

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos; no la sujete
por el asa.

Simplemente extraiga la puerta cerrandola mientras
tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga de su
alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una
superficie blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el

horno, alineando los ganchos de las ranuras con

sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y dbrala por completo.
Baje los pestillos hasta su posicion original: asegurese
de haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esta
alineada con el panel de control. Si no lo est3, repita
los pasos de arriba.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

Desconecte el horno del suministro de energia,
destornille la tapa de la luz, sustituya la bombilla 'y
vuelva a atornillar la tapa de la luz. Vuelva a conectar
el horno a la red eléctrica. No utilice el horno hasta
que no haya vuelto a colocar la tapa de la lampara.

Nota: Utilice solo bombillas halégenas de 25W/230V tipo G9,
T300 °C. La bombilla que se usa en el aparato esta disefiada
especificamente para electrodomésticos y no es adecuada
para la iluminaciéon general de estancias de una vivienda.

Las bombillas estan disponibles en nuestro Servicio de
Postventa.

LIMPIEZA DE LOS CRISTALES DE LAS PUERTAS
1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione
simultaneamente los dos clips de sujecién y retire el
borde superior de la puerta tirando de él hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las
dos manos, extrdigalos y coléquelos sobre una
superficie blanda antes de limpiarlos.

3. Para colocar el cristal interior correctamente,
asegurese de que la letra «R» esta visible en la esquina
izquierda. Primero introduzca el lado largo del cristal
marcado con una «R» en los soportes y después
bajelos hasta su posicion.

4. Vuelva a colocar la parte superior: un clic indicara
la posicidén correcta. Asegurese de que el precinto
esté asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS  ®ww docswhiipool.eu pars s rformacion

. Problema - Posible causa - Solucién
. El horno no funciona. - Corte de suministro - Compruebe que haya corriente eléctricaen la
f - Desconexion de la red - red y que el horno esté enchufado a la toma

.~ eléctrica. - de electricidad.
: - Apague el horno y vuelva a encenderlo para
- comprobar si se ha solucionado el problema.

WDescargue la Guia de uso y cuidado en docs.whirlpool.eu para consultar la tabla de recetas probadas, cumplimentada
por los érganos de certificacién de conformidad con la norma IEC 60350-1.

== Puede consultar los reglamentos, la documentacién estandar y informacion adicional sobre
[ productos mediante alguna de las siguientes formas:

P

ml--
ml:_jf «  Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu
P

[

+  Usando el cédigo QR

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de
teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa,
deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su producto.

Whjr/lﬁool
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Guida rapida | IT

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL q A R . .
. L . . . Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
Zs ) Perricevere un'assistenza piu completa, registrare il

istruzioni di sicurezza.
prodotto su www.whirlpool.eu/register

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi
L O 2. Ventola
3. Luce
4. Griglie laterali
2.0 - 6 (il livello e indicato sulla parete
3. © /f 9 della cavita)
T 7 5. Porta
6. Resistenza superiore/grill
7. Resistenza circolare
(non visibile)
a i - 8 8. Targhetta matricola
a:l. R
: (da non rimuovere)
9. Resistenza inferiore
. (non visibile)
(\)&( .9
il
500 . o
] C
PANNELLO COMANDI
°C
e
1 2 3 4
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 2. MANOPOLA DEL TIMER 4.SPIA TERMOSTATO/
Per accendere il forno Utilizzabile come timer. PRERISCALDAMENTO
selezionando una funzione. Non permette di attivare o Si accende durante la fase di
Per spegnere il forno, ruotare sulla | interrompere la cottura. riscaldamento. Si spegne al
posizione O. raggiungimento della temperatura

3. MANOPOLA TERMOSTATO desiderata.

Ruotare per selezionare la
temperatura e attivare la funzione
desiderata.

Note: Il tipo di manopola puo variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso
il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

WhWOOI 1



Per maggiori informazioni, scaricare

Acc E SSO R I vww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
GRIGLIA LECCARDA* TEGLIA* GUIDE SCORREVOLI *

[ YRR ~ \

Da usare per la cottura degli  Da posizionare sotto la griglia
alimenti o come supporto per per raccogliere i succhidi
pentole, tortiere e altri utensili cottura o come piastra per
da cucina. cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli

Da usare per cuocere prodotti Per facilitare l'inserimento o la
di panetteria e pasticceria, ma rimozione degli accessori.
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.

USO DEGLI ACCESSORI

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.
In seguito, farla scivolare orizzontalmente sulla griglia
laterale fino a fine corsa.

Gli altri accessori, come la teglia, si inseriscono
orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide
laterali.

Per facilitare la pulizia del forno & possibile rimuovere
le guide laterali, tirandole in modo da estrarle dalle
sedi.

FUNZIONI

Per maggiori informazioni, scaricare
le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

Evww

OFF
Per spegnere il forno.

_‘O’_LAMPADA
=" Per accendere la luce nel forno.

— | STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un
solo ripiano. E consigliabile inserire la pietanza nel
forno al 2° livello.

@ SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura
permette di rimuovere facilmente sporco e residui di
cibo. Per attivare la funzione di pulizia "Smart Clean",
versare 100-120 ml di acqua potabile sul fondo

del forno, quindi ruotare tutte e 3 le manopole
(manopola di selezione, manopola del timer e
manopola del termostato) sullicona [¢].

= | VENTILATO

> . . o .
=1 Per la cottura della carne o di dolci con ripieno
liquido su un unico ripiano.

<<~ ]| GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce,
cucinare verdure gratinate o tostare il pane. Quando
si griglia la carne, si consiglia di utilizzare una teglia
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

~~ | GRATIN

a%s

** | Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). Si consiglia di utilizzare una teglia
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

X% | SCONGELAMENTO

O~ Per velocizzare lo scongelamento degli
alimenti.

Whjr/lﬁool



PRIMO UTILIZZO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti &€ dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni
odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Scaldare il forno a 250 °C per un'ora, utilizzando
preferibilmente la funzione "Ventilato". Durante
questa procedura il forno deve essere vuoto.
Segquire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza dell'icona della funzione
desiderata.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Ruotare la manopola selezione funzioni sulla funzione
desiderata. La lampada del forno si accende.

Ruotare la manopola del termostato in senso orario fino
alla temperatura desiderata.

A fine cottura, per spegnere il forno, ruotare la manopola
di selezione e la manopola del termostato su O .

SMART CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia "Smart Clean",
versare 100 - 120 ml di acqua potabile sul fondo del
forno, quindi ruotare tutte e 3 le manopole (manopola
di selezione, manopola del timer e manopola del
termostato) sull'icona [&].

La funzione si attivera automaticamente e la sua durata
sara di 35"

3. PRERISCALDAMENTO

Quando si attiva questa funzione, la spia del
termostato si accende per segnalare l'inizio della fase
di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, il LED del termostato

si spegne ad indicare che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata: a questo punto, inserire gli
alimenti e procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

4. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Con la manopola del timer & possibile impostare un
tempo di cottura compreso tra 1 e 120 minuti. Per
impostare il tempo di cottura, dopo avere selezionato
la funzione di cottura richiesta, ruotare la manopola
in senso orario e quindi riportarla nella direzione
opposta sulla durata di cottura desiderata. Al termine
del tempo di cottura impostato, il forno si spegne e

il selettore rimane posizionato su 0. Per utilizzare il
forno in modalita manuale, ovvero senza impostare
un tempo di cottura, assicurarsi che la manopola del
timer sia ruotata sul simbolo .

IMPORTANTE: quando la manopola del timer &
posizionata su O il forno non si accende. Per accendere il
forno, posizionare la manopola sul simbolo ¥ o impostare
un tempo di cottura.

Whjr/lﬁool



TABELLA DI COTTURA

: : : TEMPERATURA TEMPO LIVELLO
RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO °C) (MIN) E ACCESSORI
Si 150 - 170 30-90 2
Torte lievitate S ——— -
Si 150-170  30-90% 4 1~
Torte ripiene =] Si 160 - 200 35-90 2
(cheese cake, strudel, torte di :
frutta) Si 160-200  35-90 *** “;, q;ﬁ
=] Si 160 - 180 15-35  2/3
Biscotti/Tortine : 4 5
Si 150-170  20-40 *** 2
. =] Si 180 - 200 40-60 2
igné
Si 170-190  35-50%x 4 2
. =] Si 90 150-200 2
Meringhe : 4 >
Si 90 1140 - 200 **
=] Si 220 - 250 10-25 172
Pizza / Focaccia 4 2
Si 200-240  15-30% 4
Panini 80 g = Si 180 - 200 30 - 45 2
Pane in cassetta 500 g E’ Si 180 . 50-70 “1;/3’
Pane Si 180 - 200 30-goxex 4 2
N . =] Si 250 10 - 20 2
1ZZze surge ate
Si 250 10-20%%¢ 4 2
\ 2
Tortesalate Si 180-200  30-45 2,
(torte di verdura, quiche) S 170 - 200 40 - 60 *** -\”;’ -\”.2;!’.
: 2
Voulevant / Salatini di pasta = S 190 - 200 20-30
sfoglia Si 180-190  15-40% 4 2
Lasagne / Pasta al forno / : 2
Cannelloni / Sformati EI Si 190 - 200 45-65 -
Agnello / Vitello /Manzo kg |—] Si 190 - 200 80-110 , 2
Arrosto di maiale con cotenna N 2
o ; Si 180 - 190 110 - 150
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg EI Si 200 - 230 50-100 2 :

Whjr/lﬁool




RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO% TEMPTO'E?TURA T(',EWNII:)O E A‘é‘éi;‘;gm
Tacchino / Oca 3 kg = Si  180-200  150-200 | 2
Ege?ﬁclgt?il, T&rg&/al cartoccio 0,5 E Si 170 - 190 30 - 45 “;y
é%rﬂgg%rr;gﬁrgﬁme’ melanzane) 3 180 - 200 >0-70 .\é.,.
Pane tostato ] 5 250 2-6 -\.E..,-
Filetti / tranci di pesce =] 5 250 15-30% % \viNr
R R S )
Pollo arrosto 1-1,3 kg . 200-220  e0-g0x 3 1.
Roast beef al sangue 1 kg - 200 35-50** -\..:3;!:-
Cosciotto di agnello / Stinchi . | 200 60-90% | 3
Patate arrosto - 200 - 220 35-55% \;y
Verdure gratinate - 200 - 220 25-55 “;y
Lasagne e carne Si 200 50- 100 ***x A u;j
Carne & Patate Si 190-200  45-100% A T
Pesce & Verdure Si 180 30 - 50 **** -\..;’- u;x

* Girare il cibo a meta cottura.

** Girare gli alimenti a due terzi della cottura (se necessario).

*** Invertire i livelli a meta cottura.

**** |a durata e approssimata: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza. Invertire i
livelli a due terzi della cottura (se necessario).

Areennn ~ AR—=lr —J | f TS
ACCESSORI o . . Teglia / Leccarda o teglia ) Leccarda / Teglia con 200
Griglia Recipiente su griglia o Leccarda / Teglia ;
su griglia ml d'acqua
FUNZIONI
Statico Grill Gratin Ventilato
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CONSIGLI UTILI

Per maggiori informazioni, scaricare
le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

(Evww

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si intendono dall’introduzione degli
alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare
anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica,

ma occorre considerare che i tempi di cottura si
allungheranno leggermente.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione “Ventilato”, & possibile cuocere
contemporaneamente cibi diversi (ad esempio:

pesce e verdure), su ripiani diversi. Estrarre i cibi

che richiedono tempi di cottura inferiori e lasciare
continuare la cottura per quelli con tempi piu lunghi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Per maggiori informazioni, scaricare
le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

Evww

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi
durante tutte le operazioni.

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se

uno di questi prodotti entra inavvertitamente in
contatto con le superfici dell'apparecchio, pulire
immediatamente con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo. Per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, passare un panno
0 una spugna a forno freddo.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici
dell'apparecchio.

Attivare la funzione "Smart Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

- Per facilitare la pulizia dei vetri € possibile rimuovere
e smontare facilmente la porta (®vww

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

- La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno .

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

ABBASSAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE
1. Estrarre la resistenza dalla sede e abbassarla.

* Disponibile solo su alcuni modelli

2. Per reinserire la resistenza in posizione, sollevarla,
tirarla leggermente verso di sé e controllare che il
supporto sia posizionato correttamente.




RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA
1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

===
S

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il
coprilampada, sostituire la lampadina e avvitare
nuovamente il coprilampada. Ricollegare il forno alla
rete elettrica. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

Note: usare solo lampadine alogene da 25 W/230 ~ V tipo
G9, T 300 °C. La lampadina utilizzata nel prodotto & specifica
per elettrodomestici e non e adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Le lampadine sono disponibili presso il
Servizio Assistenza.

PULIZIA DEI VETRI DELLA PORTA

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il basso,
premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

3. Per riposizionare correttamente il vetro interno,
fare attenzione che la “R” sia leggibile nell'angolo
destro e che la superficie lucida (non stampata) sia
rivolta verso l'alto. Inserire dapprima il lato lungo del
vetro indicato dalla “R” nelle sedi di sostegno, quindi
abbassarlo in posizione.

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indicail
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.
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Per maggiori informazioni, scaricare
R I S O L U Z I o N E ivww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
DEI PROBLEMI

- Problema - Possibile causa - Soluzione

Il forno non funziona. Interruzione di corrente  Verificare che ci sia tensione in rete e che il

: . elettrica - forno sia collegato all'alimentazione elettrica.
- Disconnessione dallarete = Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
- principale. - I'inconveniente persiste. :

W Scaricare le Istruzioni per 'uso dal sito docs.whirlpool.eu per consultare la tabella delle ricette testate, compilata per gli
istituti di valutazione secondo la norma CEl 60350-1.

P
[ | ey Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
+  Usareil codice QR
P
H

. Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i codici riportati sulla

targhetta matricola del prodotto.
Whiripool
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Guia rdpido

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO

WHIRLPOOL

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,

- PT

A Leia as instru¢oes de seguranga com atencao antes de usar

= registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register o aparelho.
1. Painel de controlo
LI S 2. Ventoinha
3. Lampada
4. Guias de nivel
2. 0.0 .- 6 (o nivel estd indicado na parede
3.. © /f = 9 do compartimento de cozedura)
. -7 5. Porta
6. Resisténcia superior /grill
7. Resisténcia circular
. (invisivel)
4 - 8 8. Placa de identificacao
a (n&o remover)
9. Resisténcia inferior
. (ndo visivel)
g& .9
il
5...9- .o )
— -
PAINEL DE COMANDOS
°C
¢
1 2 3 4
1.BOTAO SELETOR 2.BOTAO DO TEMPORIZADOR 4, LED DO TERMOSTATO / PRE-

Para ligar o forno selecionando
uma funcao.

Para desligar o forno, rode o botao
para a posicao O.

Deve ser usado como
temporizador.

Nao ativa, nem interrompe a
cozedura.

3.BOTAO DO TERMOSTATO

Rode para selecionar a
temperatura desejada, ativando a
funcao selecionada.

AQUECIMENTO

Acende-se durante o processo de
aquecimento. Apaga-se quando
a temperatura pretendida é
alcangada.

Nota: O tipo de botdo rotativo pode variar de acordo com o tipo de modelo. Se os botdes rotativos sao retrateis, pressione o

centro do botdo para liberta-lo.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso no resultado

final da cozedura.

Whjr/lﬁool



ACESSORIOS

Evww

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéao a partir do website
docs.whirlpool.eu para obter mais informacoes

GRELHA

TABULEIRO COLETOR *

T r

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte para frigideiras,
formas para bolos e quaisquer
outros itens adequados para
fornos.

Para utilizacdo como tabuleiro

ara cozinhar carne, peixe,
egumes, focaccia, etc, ou
para recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metalica.

* Disponivel apenas em determinados modelos

TABULEIRO PARA ASSAR * CALHAS DESLIZANTES*

=

Para facilitar a insercdo ou a
remocao de acessorios.

Para a cozedura de todos

os produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

O ndmero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessorios no Servico Pos-venda.

UTILIZACAO DOS ACESSORIOS

Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro. Faga-a deslizar na
horizontal pelas guia de nivel tanto quanto possivel.

Os outros acessoérios, como o tabuleiro para assar,
devem ser introduzidos horizontalmente, fazendo-os
deslizar pelas guias.

As guias de nivel podem ser removidas para facilitar a
limpeza: puxe-as para remové-las dos seus assentos.

FUNCOES

(Evww

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéao a partir do website
docs.whirlpool.eu para obter mais informacoes

DESLIGADO
Para desligar o forno.

O

2 - LEVE

“°="" Para acender a luz no interior do
compartimento.

CONVENCIONAL

Para cozinhar qualquer tipo de alimento
utilizando apenas um nivel. Sugere-se que coloque

os alimentos no 2.0 nivel.

@ SMART CLEAN
~ |A acdo do vapor libertado durante este ciclo
de limpeza a baixa temperatura especial permite a
facil remocao de sujidade e residuos de alimentos.
Para ativar a funcao de limpeza "Smart Clean", verta
100-120 ml de 4gua potavel no fundo do forno e, em

seguida, rode os 3 botdes (botao seletor, botao do
temporizador e botao do terméstato) para o icone

COZEDURA CONVECGAO

Para cozinhar carne ou bolos com recheio
humido numa sé grelha.

ol

GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas,
gratinar legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne,
recomendamos a utilizacao de um tabuleiro para
assar, para recolher os sucos da cozedura: posicione
o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

S~

P
e
D

GRATIN

Para assar pecas de carne grandes (pernil,
rosbife, frango). Recomendamos a utilizacao de um
tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis que
se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

X | A DESCONGELAR
O~ Para descongelar alimentos mais rapidamente.

) vvqw@bol



PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma hora,
utilizando preferencialmente a funcao "Cozedura
conveccao". Durante este periodo de tempo, o forno
devera estar vazio.

Siga as instru¢des para programar corretamente a
funcao.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar.

2. ATIVAR UMA FUNGCAO

MANUAL

Rode o manipulo de selecao até a funcdo desejada. A luz
do forno acende-se.

Rode o manipulo do terméstato no sentido dos ponteiros
do relégio, até a temperatura desejada.

Para desligar o forno no final da cozedura, rode o
botdo seletor e o botdo do terméstato para 0.

SMART CLEAN

Para ativar a funcao de limpeza "Smart Clean", verta
100 - 120 ml de agua potavel no fundo do forno e, em
seguida, rode os 3 botdes (botao seletor, botao do

temporizador e botao do termdéstato) para o icone [&].

A funcao sera ativada automaticamente com uma duragao
de 35..

3. PRE-AQUECIMENTO

Assim que a funcao for ativada, o LED do terméstato
acender-se-a para assinalar o inicio do processo de
pré-aquecimento.

No final deste processo, o indicador luminoso

do terméstato desliga-se, indicando que o forno
alcancou a temperatura definida: nessa altura,
coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a
cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o
preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso
no resultado final da cozedura.

4. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

O botao do temporizador permite programar a
duracdo da cozedura entre 1 até 120 minutos. Para
programar a duragado, apos ter sido selecionada a
funcado de cozedura, rode completamente o punho no
sentido horario, e volte a coloca-lo depois no tempo
de cozedura desejado, rodando no sentido anti-
horario. No final do tempo de cozedura programado,
o forno apaga-se e o seletor permanece na posicao 0
. Para utilizar o forno no modo manual, ou seja, sem
programar um tempo de cozedura, certifique-se de
que o botao do temporizador esta voltado para o
icone O,

IMPORTANTE: se o botdo do temporizador estiver
posicionado em 0, ndo sera possivel ligar o forno. Para
ligar o forno, posicione o botao no icone ¥J ou definaa
duracao da cozedura.
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TABELA DE COZEDURA

; L PRE- . TEMPERATURA TEMPO NiVEL
RECEITA § FUNCAO %AQUECIMENTO% (°C) (MIN.) E ACESSORIOS
. Sim 150-170 30-90 2
Bolos com levedura === 0—in——— — T r
Sim 150-170  30-90%x 4 1~
. 2
Bolo recheado =] Sim 160 — 200 35-90
(cheesecake, strudel, tarte de frutas) Sim 160 - 200 35 - gQ % -\”;’ -\...2;;,-
o =] Sim 160 - 180 15-35 273
Biscoitos/queques : 2 >
Sim 150-170 = 20 - 40 *** 2
=] Sim 180 - 200 40-60 2
Massa choux 4 >
Sim 170-190  35-50%x 4 2,
y =] Sim 90 150-200 2
erengues :
Sim 90 140-200% 42
=] Sim 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Sim 200-240  15-30%% 4
Paes pequenos 80g =] Sim 180 - 200 30 - 45 2
. . 1/2
Pao de forma 500 g E Sim 180 50-70 Jptiing
- . 4 2
Pio Sim 180-200  30-80%x 4
=] Sim 250 10 - 20 2
Pizza congelada 4 5
Sim 250 10 - 20 ***
Sim 180 - 200 30-45 2
Bolossalgados : e
(tarte de legumes, quiche) Sim 170-200  40- 60 *** -‘”;’ -\”.2;!’.
. 2
Vol-au-vents/salgadinhos de = Sim 190 - 200 20-30
massa folhada Sim 180-190  15-40% 4 2
Lasanha/massa no forno/ . 2
canelones/flans EI Sim 190 - 200 45-65 J
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg E Sim 190 - 200 80-10 | 2 |
Lombo assado estaladico 2 kg Sim 180 - 190 110 - 150 2
Frango/coelho/pato 1 kg E Sim 200 - 230 50-100 2 |
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Peru / ganso 3 kg =]  sim  180-200  150-200 2
E’Téi‘é ’ri\]?tg%;\o/em papelote 0,5 kg = Sim 170 - 190 30-45 2
tggml;?gs?i:?gcgtzgiziingelas) Sim 180 - 200 50-70 -\élr'
Pio tostado hd 5 250 2-6 >
Filetes/postas de peixe @ 5 250 15-30* 4,_ \miN[
fg:izﬁgizé?;gﬁgg?;Leres @ 5 250 15-307 5" \W4—Wf
Frango assado 1 - 1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** _\'3_’_ \;Nr
Rosbife mal passado 1 kg — 200 35-50 ** _\%,
Perna de borrego/pernis - 200 60 - 90 ** ‘;y
Batatas assadas - 200 - 220 35-55** “;y
Gratinado legumes - 200 - 220 . 25-55 “;y
Lasanha e carne Sim 200 50 - 100 **** _\,i_, u;,
Carne e batatas Sim 190-200  45-100%xx A T
Peixe e legumes Sim 180 30-50%xxx A u;x

*\ire o alimento a meio da cozedura.

**Vire o alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).

*** Alterar niveis a meio da cozedura.

**** Perfodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia
de cada um. Troque de niveis quando atingir dois tercos do tempo de cozedura, se necessario.

Aceeenn 'y 1 J | ] oo
ACESSORIOS Tabuleiro para assar / ) Tabuleiro coletor /
) Tabuleiro coletor / )
Grelha Forma para assar na grelha tabuleiro coletor ou forma . tabuleiro para assar com
tabuleiro para assar ,
para assar na grelha 200 ml de agua
FUNCOES
Convencional Grill Gratin Cozedura convecgéao
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CONSELHOS UTEIS

Evww

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.whirlpool.eu para obter mais informacoes

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE
COZEDURA

A tabela indica a funcao, os acessorios e o nivel mais
adequados para utilizar na confeccao dos diferentes
tipos de alimentos. Os tempos de cozedura comegcam
a partir do momento em que o alimento é colocado
no forno, excluindo o preaquecimento (sempre que
necessario). As temperaturas e os tempos de cozedura
sao aproximados e dependem da quantidade de
alimento e do tipo de acessério utilizado. Comece
por utilizar as definicdes mais baixas recomendadas
e, se o alimento nédo ficar bem cozinhado, mude

para definicdes mais elevadas. Utilize os acessérios
fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos

e tabuleiros para assar metalicos e de cor escura.

Também podera utilizar recipientes e acessorios
em ceramica ou pirex, mas tenha em conta que os
tempos de cozedura serao ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM
SIMULTANEO

A funcdo "Cozedura conveccao" permite-lhe cozinhar,
simultaneamente, diferentes alimentos (como peixe
e legumes) em diferentes niveis. Retire os alimentos
que necessitam de um tempo de cozedura mais curto
e deixe no forno os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura mais longo.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.whirlpool.eu para obter mais informacoes

Nao utilize aparelhos de limpeza
a vapor.

Use luvas de protecao durante

todas as operacgoes. elétrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente algumas
gotas de detergente com um pH neutro. Termine a
limpeza com um pano seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se
algum destes produtos entrar, inadvertidamente,

em contacto com as superficies do aparelho, limpe
imediatamente com um pano de microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

+ Ap6s cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca

e limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno,
para remover eventuais depdsitos ou manchas
causados por residuos de alimentos. Para secar
qualquer condensacao que se tenha formado devido
a cozedura de alimentos com elevado teor de dgua,
deixe o forno arrefecer completamente e limpe-o com
um pano ou uma esponja.

Realize as operag¢oes requeridas
com o forno a frio.

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco,
esfregoes abrasivos ou produtos
de limpeza abrasivos/corrosivos,
uma vez que estes podem
danificar as superficies do
aparelho.

Ative a funcao "Smart Clean" para obter os melhores
resultados de limpeza das superficies internas do
forno.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro (&vww

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« A resisténcia superior da grelha pode ser baixada
para limpar o painel superior do forno .

ACESSORIOS

Apos a utilizacao, coloque os acessérios numa solucao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas
adequadas para forno, caso ainda estejam quentes. Os
residuos de alimentos podem ser retirados com uma
esponja ou escova de limpeza.

BAIXAR A RESISTENCIA SUPERIOR
1. Retire a resisténcia do respetivo suporte e baixe-a.

* Disponivel apenas em determinados modelos

2. Para voltar a colocar a resisténcia na sua posicdo
original, levante-a, puxe-a ligeiramente para si e
certifique-se de que o suporte estd na posicao
correta.

R
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RETIRAR E VOLTAR A COLOCAR A PORTA
1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as
linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

=
S

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos - nao
a segure pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-
la enquanto a puxa (a), simultaneamente, para cima,
até se libertar do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcdo do
forno e alinhando os ganchos das dobradicas com
os respetivos suportes, fixando a parte superior aos
suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original:
assegure-se de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esté
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver,
repita os procedimentos acima.

SUBSTITUIR A LAMPADA

Desligue o forno da rede elétrica, desaperte a
cobertura da lampada, substitua a lampada e aperte
novamente a cobertura da mesma. Ligue o forno
novamente a corrente elétrica. Nao utilize o forno até
que a cobertura da lampada tenha sido reposta.

Nota: Use apenas lampadas de halogéneo de 25 W/230

V do tipo G9, T300 °C. A lampada utilizada no produto foi
especificamente concebida para eletrodomésticos e ndo é
adequada para a iluminacédo geral de divisdes da casa. As
lampadas estdo disponiveis no nosso Servico Pds-Venda.

LIMPEZA DO VIDRO DA PORTA

1. Apds remover a porta e pousa-la sobre superficie
suave, prima simultaneamente os dois grampos de
retencao e remova a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre
uma superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

3. Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-
se de que a letra "R" esta visivel no canto esquerdo.
Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a
indicacao "R" nos suportes e, em seguida, baixe-a até
a posicao correta.

4. Instale novamente a extremidade superior: ira
ouvir um clique, indicando que esta bem posicionado.
Certifique-se de que a vedacdo esta segura antes de
montar novamente a porta.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS @ww Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéao a partir do website

docs.whirlpool.eu para obter mais informacoes

. Problema - Causa possivel - Solugao

- O forno néo funciona. - Corte de energia - Verifique se existe energia elétrica ;

f - Desconexao da rede . proveniente da rede e se o forno esta ligado a |
. elétrica. - tomada elétrica. r

- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar
- se o problema ficou resolvido.

W Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencdo completo em docs.whirlpool.eu para consultar a tabela de receitas
testadas, compiladas para as autoridades de certificacdo de acordo com a norma IEC 60350-1.

= . = =] Aspoliticas,adocumentacao padrao e as informacoes de produto adicionais poderao ser
Hi-=-|0 consultadas:
- visitando o nosso website docs.whirlpool.eu
«  Utilizando o c6digo QR
— - Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no
[ ] livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
de identificacdo do seu produto.

oo
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Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA

NPOION WHIRLPOOL
Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
=) mopaKANOUUE VA KATAXWPICETE TN CUOKEUN GAG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.com/register

. EL

A AlaBaoTe TIg 08nyieg yla TNV ACPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV
XPNOILOTIOICETE TN GUOKEVN.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

H w
2., :
e
Yl
et

Mivakag eAéyxou

Aveulotipag

Aauntriipag

Odnyoi pagiov

(to eninedo unodekvueTal 0TO
Tolywpua Tou Balduou Pnoipatoc)

MNopta

Mavw avtiotaon/ykpiA

KukAIkA avtiotaon

(bev eival opatny)

8. TMwvakida avayvwplong
(va unv agatpeital)

9. Kdatw avtiotaon

(bev eival opatny)

WM

N oW

1. KOYMII ENIAOTHZ

la TNV evepyoTmoinon Tou eoUpPVou
eMAEyovTag pila Aettoupyia.
MeplotpéPte otn Béon Oyia
QATEVEPYOTTIOINON TOU YOUPVOU.

XpAOoIpo w¢ XPovoSIaKOTTNG.
Agv evepyomnolei i SIOKOTITEL TO

payeipgpa.

3. AIAKONTHZ ©OEPMOXTATH

STPEYTE TO YIA va EMIAEEETE

TNV embuuntn Bepuokpaoia,
EVEPYOTIOLWVTAC TNV EMAEYPEVN
Aettoupyia.

®

1 2 4
2. KOYMII XPONOAIAKONTH | 4.LED OEPMOXTATH/

NMPOOEPMANZH

Avdfel katd tn diadikaocia
Bépuavonc. ZAvel HOAIC O
@OoUpPVOC PTACEL OTNV EMOLUNTNA
Bepuokpaaia.

> nueiwon: O Tumog Twv SlaKoTTWY PImopel va Slagépel amd Tov TUTTO TOU PoVTEAOU. Edv ol SIOKOTTTEG evePYOTTOIOUVTAL LUE

Tileon, TMEOTE OTO KEVTPO TOU SIAKOTITN YIA VA TOV AITEAEUBEPWOETE armd TN B€on Tou.

> nuelwon: H tormoBétnon Tou eaynTtol 6To @oUpvo TPV OAOKANPWEEL N TTpoBEppIavon evoéxeTal va €xel avemBuunTa

QATTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO Yr\OIUO.
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A=ZEZOYAP

Evww

KateBaote tov "Odnyod xpriong kat gpovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
docs.whirlpool.eu yia meplocdtepeg MAnpogopieg

AINOZYANEKTHZ *

T r

la xprion we tai yia to
QyelpeUa KPEATOC, Yaplwy,
AXAVIKWY, POKATOIQ, KA 1)
yla TonoBétnon kAtw and
OXApPaA yia TN CUANOYH TWV
XUHWV PAYEIPEUATOC,

XpPNOILOTTOINATE TOUG YIa TO
Proo Tou GaynTou N yla
™m OTﬁplEr&OKEU(bV, TaPlv
KEIK KAl AAAWY OKEUWV
KATaMNAwV yla xprion oto
(poupPVO.

* AlatiBeTal pOvo g OPIoUEVA IOVTEAD

KINHTOI OAHr Ol *

=

Ma va Balete kat va Pyalete
gUKoAa €apTAUATAL.

TAYI WHZIMATOX *

Ma va pryvete Ywul kat miteg
NG Kal Kpéag, Papl og
AASOKON KATT.

O aplBuoc Twv atecoudp pnmopel va Slapépel avahoya LE TO HOVTEND TTIOU ayoPAOaTE.
AMa a&ecoudp PmopoLV va ayopacToUV XWPIOTA aTtd TO KEVTPO EUTTNEETNONG TTEAATWV.

XPHZH TQN AZEZOYAP

TomoBeTAoTE TN OXAPA OTO AMAITOUUEVO ETIMESO
KPOATWVTAC TNV PE KAION EAAQPWC MTPOC TA EMAVW
KAl OKOUMTTAOTE TPWTA KATW TNV avuPpwpévn miow
TAgUPA (TToV €ival yuplopévn TPpo¢ Ta EMAVW). 2TN
OULVEXELd oLPETE OpLlOVTIA KATA HAKOG TOU 0&nyou
OoXApag HEXPL TEPUA.

Ta dAa a&eoovdp, 6TWG To TaYi (aXaPOTMAACTIKAG,
TormoBeTouvTal opt{OVTIa CUPOVTAC TA KATA PMAKOC TWV
odnNywv Tw paglwv.

MNa va dieukohuvBei o kaBaplopdS Tou Youpvovu, ol
odnyoi pagiwv pmopouv va agalpedouv: Tpafrte
TOUC YIa VA TOUC apalpéoeTe amo TIC €0pEC TOUC.

AEITOYPTIEZ

Evww

KateBaote tov "Odnyod xpriong kat gpovtidac” amd Tnv I0ToceNida
docs.whirlpool.eu yia meplocdtepeg MAnpogopieg

OAHENEPI‘OHOIHZH
la to oBroipo Tou Youpvou.

C)-00x
“="" Na va avayel 1o pw oto BAlapo.

WYHZIMO NMANQ KATQ

la to Yriotpo omoloudnmote €idoug payntov
o€ €va Povo pA@l. Zag OUVIOTOUWE va TOMTOBETAOETE
TO @aynTto oto 20 eninedo.

@ SMART CLEAN

H dpdon tou atpol mou aneleubepwveTal
KaTd Tov €161k6 KUKAO KaBaplopou pe XapnAn
Bepuokpaaia, EMTPEMEL TNV EDKOAN APaipeon TNG
BpwHIdC Kal TwV LTTOAEIMUATWY TPOPiUwV. MNa va
EVEPYOTIOINOETE TN AElTOUpYia KaBapiopou “Smart
Clean”, pi&€te 100 -120 ml méo1po vepd oTnV KATW
EM@PAVELQ TOU QOUPVOU, OTN CUVEXELA OTPEYTE KAl
TouG 3 S1akomTEG (B1aKOTTNG EMAOYNAG, S1OKOTITNG
XpovodSlakénTn Kal S1aKkOTTn BEpUooTATN) OTO
€lkovidlo [¢].

2YMB. WHXZIMO
la To YPAoIHo KPEATOG A KEIK JE UYPN YEUION N
o€ pia povo oxdpa.

<~ |GRILL (FKPIA)

Ma va Proete oto YKPIA umpilldAec, couPAdkia,
Aoukdvika, Aaxavikd oykpaTtév, KaBwg Kal yla va
@puyavioete Pwui. Otav Prvete kpéag oto grill,
OLVIOTATAL Va XpNnOolhoToLEiTe To Tayi Pnoipatog yia
TN OUAAOYN TWV XUHWV Pnoipatog: TomoBeTAOTE TO
Tayi og omolodrimote eminedo KATW amod Tn oxdpa Kal
npocBéote 200 ml moGIUO VEPO.

| J
a,e
b

S~

7 | OTKPATEN

7 |Ta va PAOETE HEYAND KOUUATIO KPEATOC
(umoUTIa, POCT MTIP, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA
Xpnotuomnoleite To Tapi Pnoipatog yia tn cuAAoyn
TWV XUHWV Ynoipatoc: TomoBetriote To TAYi O€
omolodnmoTe emimedo KATW amd tn oxdpa Kal
npocBéote 200 ml moGIUO VEPO.

- |AI'IOWYEH
O~ Na anopuén gayntou mio ypriyopa.
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XPHXH THX ZYZKEYHX A MPQTH ®OPA

‘Evag KawvoUpylog ¢oUpvoc UMopEi va EKAUEL OOUEC
TTOU €XOUV TTAPAEIVEL ATt TNV O1adIKACIa KATAOKEVAG:
AuTo €ival anmdAuTa QUOIOAOYIKO.

Mpiv eKIVAOETE TO PAOIKWO @aynToU, cuvioTATal

va (eoTaiveTe TO PoUPVO ASEIO £TOL WOTE VA
ATTOPOKPUVOOUV TUXOV OCMEC.

AQaIp€OTe TUXOV TTIPOOTATEUTIKO XAPTOVL 1) Slagavn
HEUBPAvVN amd Tov GoUPVO Kal APAIPECTE TUXOV
a&eooudp amod TO ECWTEPIKO TOU.

ZgoTtdveTe TO Youpvo otoug 250 °C yia mepimou pia
wPEa, KATd POoTiUNoN XpNoIPomolwVTag TN AslToupyia
"Convection bake" (Zuppatikéd Yrjoipo). O oupvoc
Katd TN S1dpKela auTAC TNG AElToupyiag TpEmel va
sivat ddsloc.

AkohouBnote TIc 0dnyieg yla TN cwoTh PLOUIoN TNG
A&ltoupyiag.

2 NUElwonN: 2uvIoTATAL VA AgPICETE TO XWPO LETA TN XPNon
NG OUCKEUNG YIA TTPWTN QOPAL.

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

Ma va emAéEeTe pla AelToupyia, OTPEYTE TO Kouuni
emAoyn¢ oto cUPBOoAO Pe TN AElToupyia Tou
emobupeite.

2. ENEPIFOMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MepIOTPEWTE TO KOUUTT EMAOYNC OTNV EMOLUNTH
Aertoupyia. H Aduma tou @oupvou avdpel
MeploTpéPTe TO KoL TOU BepooTdTn de€ldoTPOPA
OTNV anaItoupevn Bepuokpaaia.

2T0 TEAOC TOU PAYEIPEUATOC, Yia VA OBACETE TOV
@OUPVO, TTEPIOTPEYTE TOV SIAKOTTTN EMAOYIG KAl TOV
olakémtn Bepuootarn otn Béon O.

SMART CLEAN

MNa va evepyomolnoeTe TN Aeltoupyia kaBaplopou
“Smart Clean”, pi&te 100 - 120 ml méoo vePO OTNV
KATW em@dvela Tou YOUPVOU, OTN CUVEXELD OTPEPTE
Kal Toug 3 SlakomTec (SlakdmTNng emAoyng, SIOKOTTNG
xpovodlakontn kat Slakémtn Beppootdtn) oto
elkovidio [G].

H Aertoupyia Ba evepyomoinOei avtépata kat n SIapPKeLd
g eivan 35",

3. NMPOGEPMANZH

MOoAI¢ evepyomolnBei n Aettoupyia, To LED tou
Beppootdtn Ba avdyel emonuaivovtag 0Tt Eekivnoe n
Sadikaoia mpobépuavonc.

310 TéA0o¢ TG dladikaciag, To LED Beppootdtn

ofrivel umodelkvuiovTag OTL 0 POUPVOG EPTACE

oTnVv emMAgyUévn BepuoKkpacia: ZTo onueio auTo,
TOTOOETAOTE TO PAYNTO HECA KAl TIPOXWPNOTE OTO
payeipepa.

2 Nueiwon: H tomoBétnon Tou payntol GTo GoUEVO TRV
ONOKANPWOEl N TPoBEpuavon evOEXETAL va €XEl QveTBUUNTA
QTTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO PriOIUO.

4. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

O xpovodlakoénTnG auTdg Umopei va xpnotuomolnOei
yla tnv emAoyn tne didpkelag Ynoipatog amo 1 €wg
120 Aentd. Na va puBuiocete 10 XpOVO YNOCiMATOC, PETA
TNV emAoyn tTN¢ emMOUUNTAC AstToupyiag Ynoipatog,
mePIOTPEYPTE TO S1akOTTN Mpo¢ Ta O&€1d Kal, oTNn
OUVEXELQ, TTIPOG TA ApLloTEPA oTNV eMBLUNTH SlApPKELa
Ynoipatog. 2to TéAog Tou Kabopiopévou Xpovou
MaYEIPEUATOC, O POoUPVOC GPRAVEL Kal O ETTIAOYEAC
nmapapével otn Béon 0. Ma va xpnOIPOTIOINCETE TO
@OUPVO OTN XElpoKivnTn Aettoupyia, SnAadr xwpeig
pLOUION TOV XpOvou Ynaoipatog, Befalwbeite 0TI 0
Xpovodlakéntng Bpioketal 0to cuPBoAo 9.

THMANTIKO: ‘Otav o 81akomtng emAoyng Bpioketal otn
B¢on 0 o poupvoc Sev avafel. MNa va avaeTe Tov Youpvo,
yupioTe Tov S1aKoT TN 010 cUUBoAo ¥ A ipoypauuaTioTe
™ S1apkKela Pnoipatoc.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

: : : OEPMOKPAZIA : XPONOZ ENMINEAO
ZYNTATH NEITOYPTIA NMPOGEPMANZH °C) ; (AENTA) KAI EEAPTHMATA
Nau 150-170  30-90 2
Kék mov povokwvoov = @00— —— -
Na 150-170  30-g0* 4 -~ 1
2
o | =] Nat 160-200  35-90
(TOIKEIK, OTPOUVTEN, EOUTOTITA) Nat 160 - 200 35 . g *** -\”;’ -\...2:;,-
=] Na 160 - 180 15-35 273
Mmokota/TapTeq 4 5
Nai 150-170 20 - 40 *** 2
’ =] Nau 180-200  40-60 2
Zouddakia 4 >
Nai 170-190  35-50% 4 2
. =] Nat %0  150-200 2
apEyKa :
Nat 90  140-200%x 4 =2
=] Nai 220 - 250 10-25 172
Nitoa/®okatocia 4 >
Nat 200-240  15-30%% 4
WwpaKig0g =] Nau 180 - 200 30-45 2
Dpatiéha Ywpi 500 kA6 =l Nat 180 50-70 /2
Yopi Nat 180-200  30-g0*+ 4 2
=] Nau 250 10-20 2
Katepuypéveg mitoeg 4 5
Na 250 10 - 20 ***
. Na 180-200 = 30-45 2
ANpupd KEIK : el
(miTa pe Aaxavikd, Kic) Nat 170 - 200 40 - 60 *** -‘”;’ -\”.2;!’.
=] Nai 190 - 200 20-30 [ ?,
BoA-o-Bav / Zpohiateg 4 5
Nat 180-190  15-40% 4
Aalavia/Zupapika oto poupvo/ 2
Ka$£A6VIa/$Agv ? P EI Nau 190 - 200 45-65 —J
Apvi/Mooxdpt/Bodivé 1 kg =] Nau 190-200  80-110 . 2
¥Yn16 xo1pivo pe Kpovota 2 kg Nat 180 - 190 110 - 150 2
Kotémoulo / kouvéN / mama 1 kg El Naut 200-230 50-100 2 |
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ZYNTATH AEOYPrIA mpooEpmanzi OFPMOKPAZIA - XPONOZ - EMIMEAD

Fahomroula / xiva 3 kg =] Na  180-200 150-200 2,
baploto pompyolor adokoMa0s [T Nau 170-190  30-45 2
(r\le(l)ISg;c),\ iz)()(\‘(;’;sgdma, uehitCaveq) Nau 180 - 200 50-70 -\élr'
Ynuévo Ywpi Ifl 5 250 2-6 _\'_?“’_
OW\éta/koppartia Ppapiov . @ 5’ 250 15-30* 4,_ \j’_wr
e ke R R N R I TS
W16 KoT6mouho 1-1,3 KiNd — 200-220 60-go* 3 T
WNt6 Bodwé 1 kg — 200 35-50% 3
MmoUTiI apvioU/KoTot — 200 60 - 90 ** ‘;y
Wnrég mavérec : 200-220  35-55% 3

Aay. yKpatév i 200-220  25-55 3
Aalavia kai kpéata Na 200 s0-100%0x AT
Kpéag kat matareg Naul 190- 200 45 - 100 **** _\é,, u;x
Wapt kat Aayavika Naul 180 30-50 **xx 4 2

* TUPIOTE TO PayNTO OTO ECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNOIUATOC.
** [uploTe 1o PaynTd ota SUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPdVoU YNnoiuatog (av eival amapaitnto).
X AMAETE OXAPEC OTO ECO TOU CUVOAIKOU Xpdvou Pnaiatoc.
FEEX EKTIMWMEVN XPOVIKH SlapKEIa: MTTOPEITE va ApalPE(TE TO PaynTod armd To poUPVO G SIAPOPETIKOUE XPOVOUC, AVANOYA UE
TNV TPOCWTTIKK TTEOTIUNON. ANAETE emimedo oTa SVO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU UAYEIPEUATOC, AV £lival armapaitnTo.

Areennn ~ AR—=lr —J | f TS
A=E>ZOYAP . . L . . , . . .
Svéoa Mato Ynoipatog otn Skevog N Tavi Ynoipatog  AtmooulAékTng / Tawi AmoGUANEKTNG / Tayi
Xap oxapa otn oxapa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepo
NEITOYPTIEX
Juppatikd TKpIA Oykpatév Jupfat. Ynoipo
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X P H Z I M E Z ZYM B OYI\ E Z @ KatePaote tov "Odnyod xpriong kat epovtidac” amd Tnv I0ToceNida

docs.whirlpool.eu yia meploodtepeg mAnpogopieg

TPOMOXZ ANATNQXIHX TOY NMINAKA WHZIMATOX  @OpueG YAUKOU Kal TaYld YEVIKAG Xpriong. Mmopeite

Ztov mivaka avagépeTat n KaAUTepn Aettoupyia, ETMONGC va XPNOIHOTIOINCETE OKELN KAl agecoudp amo
£€QPTHUATA KAl EMMESO TTOL TIPETTEL VAl TPEE 1 OTEATITN, WOTOOO MPEmeL va AAPBeTe umoyn ot
Xpnotpomnotnfouv yia Toug S1apopeTIKOVE TUTIOUG 0 XP6vO¢ payelpepatog Ba eivat Aiyo peyahuTepoc.
@ayntov. H didpkela Ynoipatog Eekivd amd tn TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN

OTLyMn TTou TomoBeTETAL TO PAYNTO OTO POUPVO, GOAFHTQN

Xwpic va mepthapPavetal n mpobépuavon (eav
xpetdletat). O1 Beppokpacieg Kat ol xpoévol Pnoipatog
glval evOEIKTIKA Kal e€aptwvTal and tTnv moootnTa
TOU @aynToU Kal Tov TUTTo Tou €APTHMATOC TTOU
Xpnotgomoleital. XpnoIUOTIOIOTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWUEVEG TIUEG Kal, €AV TO @aynTo dev €xel
MOYEIPEVTEI APKETA, TPOXWPNOTE OE UEYANUTEPEG
TILEC. XPNOIUOTIOINOTE Ta AEECOUAP TTOU TTAPEXOVTAL
KAl KATA TTPOTINON OKOUPOXPWHUEC METAANIKEG

KatePaote tov "Odnyod xpriong kat epovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
KAOA P I Z M OZ KA I vww docs.whirlpool.eu yia mepicodTepEG TANPOPOPIES
2YNTHPHXH

H "Xuppart. Aertoupyia” oag Sivel Tn duvatotnta

va payelpéPete SlapopeTikd @ayntd (dnwc Yapla
Kal Aaxavikd) o€ Sla@opeTIKA pA@la TAUTOXPOVA.
AQalpeOTE TO YAYNTO TTOU ATTAITEL MIKPOTEPO XPOVO
YNnoipatog Kat agpnoTe 0To YOoUPVO TO PAYNTO TTOU
amattei To HeyaAlTEPO XPOVO YNoipaTod.

Mn xpnotpomnoleite eE§omAiopno Kavte Tig amapaitnteg evépyeleg  Mnv xpnotpomnoleite peTaAAika
KaBapiopov pe atpo. ME TO poUpVOo KpUO. GPOoLYYapAaKia, AEIAVTIKA
CUPMATAKLA i} AE1aVTIKG/

Xpnowpomolgite yavrtia Kata tn ATIOGUVS£E0TE TN CUOKEVN ATIO TO S1ap : : .
p . , oy PWTIKA KAOAPIOTIKA, KaBwg
Slapkela OAwV TWV EPYAciwv. NAEKTPIKO SikTUO. HITOPEL Va KATAGTPEWYOUV TIC
EMPAVELEG TNG OUOKEVNG.
EZQTEPIKEZ EMIOANEIEX KPUWOEL EVTEAWG KAl 0TN OLVEXELD KaBapioTe pe va
KaBapiote Ti¢ em@aveleg pe £va vypo mavi and vpacuan gpouyyapt.

1 . 7 , , A H " "
Hikpoiveg. Edv undpyouv moANEC akaBapoieg, Evepyomotote tn Aettoupyia “Smart clean” yla
MPOCO£GTE 0TO VEPS NiyEC OTAYOVEC AMTOPPUTIAVTIKOU BEATIOTO KABAPIOUO TWV ECWTEPLIKWV ETTIPAVELWV.

e ouS£TePO pH. ZKOUTIIOTE PE £va OTEYVO TTAV. - H mépta pnopei evkoha va agaipebei kat va ,

Mnv XpNnotUoTOLEiTE SIABPWTIKA 1} AMOEECTIKA enavatonoBetnOei yia va SteukoAuvBei o kaBapiopog
anmopPUTAVTIKA. EAv K&molo and autd Ta mpoidvta Tou Tlapoy (Fww , , ,
€p0Oel Katd AdBo¢ o€ ema@n e TIC EMPAVEIEC TNC - KaBapilete 10 KPUOTAANO TNG TOPTAG HE EIBIKO LYPO

OUOKEUNG, KaDapioTe To auéowg Pe éva uypo mmavi e~ ATOPPUTIAVTIKO. \ ) ,
LIKPOIVEC. «H endvw avtiotaon tou ykpI\ urnopei va katePei yia

va KaBaploTei N Avw emM@Avela TOU QOUPVOU.
EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« MeTd TN Xpron, a@rioTe TO GOUPVO VA KPUWOEL A=,EZOYAP ) . .
Kal KaBapIoTE TOV, KATA MPOTIPUNON EVW €lval aKOUN A@roTE Ta va HOUNAOOUV OE VEPO HIE ATTIOPPUTIAVTIKO
(€0TOC, Yla VA 0QaIPETETE TIC EMKABIOELC 1] TOUC META TN XPNoN. XpNOIUOTIOINGTE YAVTIA 9OUPVOU

AeKESEC TTOL SNUIOVPYOVVTAL AN TA UTTOAEIPUATA Y10 TO XEIPIGHO TOU, €AV ival akoun (goTd. Ta
TPOoPWV. a va amopakpUVETE TUXOV CUMITUKVWHA UTTOAE(LUATA QAYNTWV UTTOPOLV Va dpalpebody
TTOU OXNUATIOTNKE ATTO TO JAYEIPEUA PAYNTWV UE €0KOAA pE KATAAANAN BovpTOa i OPOLYYAPAKL.

VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA O€ VEPO, APNOTE TO POUPVO Va

XAMHAQZXZTE THN EMANQ ANTIZTAZH

1. BydAte tnv avtiotaon and tnv é8pa tng, otn 2. Mo va emavagépeTe TNV avTiotaon oTnh Béon
OUVEXELD XAUNAWOTE TNV. ™G, TPaPnéte eAa@pd MPo¢ TNV MAELUPA CaAG Kal
BeBaiwbeite 0TI TO YAwooidl otiplng Bpioketal o€
Kavovikn Béon.

* AlatiBeTal uoVo O OpIoUEVA LOVTENA




AOQAIPEZH KAI ENANATOIMNMOOGETHZH NOPTAX

1. Na va agaipéceTe TNV MdPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KateBAoTe Ta AYKIOTPA €WC OTOU PTACOUV O€ Béon
anmac@dAionc.

0

2. K\eioTe TNV MOPTA H0O0 TTEPIOCATEPO UTMOPEITE.
MdoTte KAAA TNV MOPTA Kal PE Ta SUO XEPLA — PNV TNV
Kpatdte amod tn xelpoAapn.

ATIAG a@alpéoTe TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPaPwvTag mpog Ta EMAVwW (a) TauTtoxpova £wg 6Tou
Byet amd tnv €6pa tn¢ (b).

AKOUUTAOTE TNV MOPTA OTN Hia TAELPA, TTAVW OE pia
MOAQKH EMIQAVELQA.

3. EmavaTtonoBeTAOTE TNV TOPTA HETAKIVWVTAC TV
TTPOG TNV MAEUPA TOU QoUpVou, eubuypauuifovtag
TouC YavT{oug TwV HEVTECES WV HE TIC EOPEC TOUC KAl
ac@alifovtac Tnv emMavw MAEVPA OTNV €0pa TOu KABe
MEVTEODE.

4. XapnAOoTE TNV MOPTA KAl 0TH GUVEXELD aVOIETE
TNV EVTEAWG.

XaunAwoTe Ta AyKioTpa oTnV apxIkn Toug Béon;:
BeaiwBeite 611 Ta kateBdoaTe eVTEAWC KATW.

5. Aokipdote va kheioeTe TNV MOpTa Katl BeBatwdeite
OTL €ival EVBLVYPAUMIOPEVN UE TOV TTHIVOKA EAEYXOU.
Ala@opeTIKG, emavaldfete Ta mapamdvw Bruata.

ANTIKATAZTAZH AAMINTHPA

ATo0oUVSEDTE TO POUPVO ATIO TNV TTAPOXH PEVHATOC,
&eB1OwoTE TO KATTAKI ATTO TO PWC, AVTIKATACOTAOTE

To Aauntripa Kat Bidwote Eavd To Kamdakl. ZUVOEDTE
&avd to @oupvo oTNV NAEKTPIKA Tpopodoaia. Mnv
XPNOLUOTIOINOETE TO POUPVO TIPLV TOTTOBETHOETE Lavd
TO KATAKL TOU AAUTT TR PA.

Y nueiwon: Na XpnOILOTIOIETE LOVO AAUTTTHPEC AAOYOVOU
Tumou 25W/230 ~V, G9, T300°C. O Aaumtrpag mou
XPNOIUOTIOIE(Tal 0TN CUCKEUN ival E10IKA OXESIA0UEVOC
Y10 OIKIAKEC CUOKEVEC Kal OeV eival KATAANNAOG yla TO
YEVIKO @WTIONO dwuaTiou péoa oTo oritl. Mmopeite va
TooUNBeUTE(TE TOUC AAUTTTAPEC aTd TO KEVTPO TEXVIKNAC
YTOOTAPIENG.

KAOAPIZMOZ TQON TZAMIQN THX NMOPTAX

1. Apou BydAeTe TNV TOPTA KAl TNV OKOUUTTAOETE O€
Mla HOoAQKA EMIQAVELD UE TN XEIPOAAPH TTPOC TA KATW,
TMEOTE TAUTOXPOVA TA SUO KAUT CUYKPATNONG KAl
aQalp€oTe TNV Avw Ywvia TG mOPTAC TPABWVTAC TTPOG
TNV MAeVpd oac.

2. YnNKWOTE KAl KPATAOTE GTABEPA TO ECWTEPIKO
(AU Kal pe Ta SUo XEpLa, aPalpECTE TO Kal
TOTTOOETAOTE TO O€ UIA HAAAKN EMPAVELA TIPLV TO
kaBapioeTe.

3. MNa va TomoBeToeTE WOTA TO E0WTEPIKO TLAML,
BeBaiwBeite 611 TO “R” €ival opatd oTNV APIOTEPN
ywvia. Elcaydyete mpwta TN Hakpld MAeupd Tou
T(apiov mou umodelkvueTal Ye To “R” oTIC UTTOSOXEC
OUYKPATNONG Kal 0T CUVEXEla KATERAOTE TO OTN
Béon tou.

4. EnavatonoBeTAoTE TNV Avw ywvia: £va KAIK SeiXvel
OTI TOomoBeTONKe owoTd. BeBaiwBOeite 0TI N TOIMOLXA
gival kaAd otaBepomolnuévn TPV EMAVATOTTOOETHOETE
NV mopTa.
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KateBaote tov "Odnyod xpriong kat gpovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
A N TI M E TQ n I Z H (Erww docs.whirlpool.eu yia mepiocodTepe MANPOPOPIEC
NMPOBAHMATQN

MpéBAnpa - MBavn artia - Noon

0 oUpvog dev AelToupyel. - Alakom peUHATOC - BeBaiwBeite 611 0 PovpvoC TpoPodoTeital

? - Amoouvdeon amo Tnv . ME pepa Kat OTI ival owoTd ouvdedepévog
- TTApoxH PEVUATOG. - otnv mpica.

- 2BnoTe kat avayte {ava To poupvo yia va
- SlamoTtwoeTe €av n BAAPN mapapével.

W KatefdoTte Tov mArpn Oonyo xpriong kat gpovtidag and tnv iotooehida docs.whirlpool.eu yia tov mivaka Twv
OOKIUACHEVWY CUVTAYWY, TTOU KATAPTICOVTAL VI TIC APXEC TTIOTOTTOINONG CUMPWVA [e To TpdTumo IEC 60350-1.

P
| - Mmopeite va Bpeite MOAITIKEC, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTeEC MANPOYOPIEC TPOIOVTOG:
«  Tnviotooehida pag docs.whirlpool.eu
«  Xpnotpomolwvtag tov Kwdiké QR
P
[

«  EVOANGKTIKQ, MITOPEITE VA EMIKOIVWVIOETE ME TNV YInpeaia e§unmnpétnong meAatwv (BA.
TNAEQPWVIKO aplBud oo PiIRAlapdkt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPIONS TPOIOVTOC.

Whjr/lﬁool
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Kratke upute | HR

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL . . B
Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢, A Pazljn{o procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
=) registrirajte svoj uredaj na adresi uredaja.

www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA

Upravljacka ploca
Ventilator
Zarulja
Vodilice resetke
{6 (razina je oznacena na stijenci
odjeljka za pecenje)
Vrata
Gornji grija¢/rostilj
7. Kruzni grijac
(ne vidi se)
- 8 8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)
9. Doniji grijac
(ne vidi se)

Nz

N
ow

®
1 2 3 4
1. GUMB ZA ODABIR 2. GUMB MJERACA VREMENA 4, LED SVJETLO TERMOSTATA/
Za uklju¢ivanje pe¢nice odabirom | Koristan kao mjera¢ vremena. ZAGRIJAVANJE
funkcije. o Ne ukljucuje ili prekida kuhanje. Ukljucuje se tijekom zagrijavanja.
Okrenite u polozaj Oza Iskljucuje se kada se dosegne
iskljuc¢ivanje pe¢nice. 3. GUMB TERMOSTATA 7eljena temperatura.

Okrenite za odabir Zeljene
temperature prilikom ukljucivanja
odabrane funkcije.

Napominjemo: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako
biste ga oslobodili iz lezista.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate

pecenja.
WhWOOI 1



DODATNI PRIBOR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje s web

T r

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

Upotrebljava se kao posuda
za pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zi¢ane resetke

*Dostupno samo na odredenim modelima

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Evww stranice docs.whirlpool.eu
POSUDA ZA LIM ZA PECENJE* KLIZNE VODILICE*
PRIKUPLJANJE SOKOVA*

=

Za lakSe umetanije ili vadenje
dodatne opreme.

za prikupljanje sokova pecenja.

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UPOTREBA DODATNOG PRIBORA

ReSetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je
vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice reSetke
koliko je moguce.

Ostalu dodatnu opremu, kao $to je plitica za pecenje,
vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

Radi lak3eg cis¢enja, mozete izvaditi vodilice redetki:
povucite ih kako biste ih izvadili iz njihovih sjedista.

FUNKCIJE

Evww

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje s web
stranice docs.whirlpool.eu

O ISKLJUCENO

Isklju¢ivanje pecnice.
:O’_SVJETLO

“="" Uklju¢ivanje svjetla u peénici.

— |KONVENKCIJSKO

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini. Preporucuje se stavljanje hrane na 2. razinu.

@ SMART CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog cis¢enja
,Smart Clean”, ulijte 100 - 120 ml pitke vode na dno
pecnice i zatim okrenite sva 3 gumba (gumb za
odabir, gumb ﬁjera(”:a vremena i gumb termostata) u
polozaj ikone [&].

= | KONVEKCIJSKO PECENJE
=_]7a pecenje mesa ili peCenje kolaca sa so¢nim
punjenjem na jednoj razini.

~~|ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

=~ | GRATIN

a%
** | Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod

resetke i dodajte 200 ml vode.

% |ODLEDIVANJE
O~ Brze odledivanje namirnica.

Whjr/lﬁool



PRVA UPOTREBA UREDAJA

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pe¢nici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koriste¢i po mogu¢nosti funkciju ,Convection Bake”
(Konvekcijsko pecenje). Za to vrijeme pecnica mora
biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

RUCNO

Okrenite gumb za odabir funkcije na Zeljenu funkciju. Pali
se svjetlo pecnice.

Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do
Zeljene temperature.

Po zavrsetku kuhanja, a radi iskljucivanja pecnice,
okrenite gumb za odabir i gumb termostata na 0.

SMART CLEAN

Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog ¢is¢enja ,Smart
Clean”, ulijte 100 - 120 ml pitke vode na dno pecnice

i zatim okrenite sva 3 gumba (gumb za odabir, gumb

mjeraca vremena i gumb termostata) u polozaj ikone
[&].

Funkcija se automatski aktivira i traje 35'.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon ukljucivanja funkcije, ukljucit ¢e se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je postupak zagrijavanja
zapoceo.

Po zavrsetku postupka iskljucuje se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je pecnica dosegla
postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutradnjosti i nastavite s pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

4. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ovaj gumb mjeraca vremena omogucuje podesavanje
trajanja pecenja od 1 do 120 minuta. Za postavljanje
trajanja, nakon $to odaberete funkciju pecenja,
okrenite gumb do kraja u smjeru kazaljke na satu, a
zatim ga obratno od smjera kazaljke na satu vratite na
zeljeno trajanje pecenja. Po isteku vremena kuhanja
pecnica se iskljucuje i birac¢ ostaje u polozaju 0. Za
upotrebu peénice u ru¢nom nacinu rada, odnosno
bez postavljanja vremena kuhanja, provjerite je li
gumb mjeraca vremena okrenut na simbol 7.

VAZNO: kada je mjera¢ vremena postavljen na 0 pe¢nica
se ne ukljucuje. Da biste ukljucili pe¢nicu, postavite gumb
na simbol ¥ ili postavite vrijeme kuhanja.
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TABLICA PECENJA

: : : TEMPERATURA VRIJEME RAZINA
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE °C) (MIN) | DODATNI PRIBOR
 Da  150-170  30-90 2
Kola¢i od dizanog tijesta : : — -
~ Da 150-170  30-90% 4 1~
_ _ 2
punjeni kolaz - =]  Da 160-200  35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) Da  160-200  35-90 *xx -\”;’ -\”.2;“.
2/3
o _ =]  pba  160-180  15-35
Keksi/vocne tortice : : : 4 2
. Da  150-170  20-40%* 2
. ' =]  pa  180-200  40-60 2
Peciva za princes krafne 2 5
~ba 170-190  35-s0x 2
—_— =  pba 90 - 150-200 |, 2
oljupct —m
~Dba o0 MO0 4 2
=]  pa  220-250  10-25 /2
Pizza/Focaccia : : : 4 >
. Da 200-240 15-30% 4
Mali kruh 80 g =] ~ ba 180-200  30-45 2
& 1/2
Struca kruha 500 g E % Da % 180 % 50-70 O
4 2
Kruh ~ pa 180-200 30-80%x 4 2
. o =  ba 250 10-20 2
mrznute pizze
: : : 4 2
. Da 250  10-20%
_ i 2
Senikolati Do 180-200  30-45 2,
(pita od povrca, quiche) Da 170 - 200 40 — 60 *** -\”;’ \”.2:!’
_ ~ 2
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog E‘ Da 190 - 200 20-30 "~
tjesta . Da 180-190  15-40%x 4 2
Lazanje / zapecena tjestenina / 3 a 2
kaneloni / koladi s voéem EI : Da : 190 - 200 % -6
Janjetina /teletina/govedinaikg |—] ~ Da  190-200  80-110 2
Peéena svinjetina s hrskavom B 2
sy  Da 180-19  110-150
Pile / zec / patka 1 kg =]  bpa  200-230  s0-100 2
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RECEPT FUNKCUJA ZAGRIJAVANJE TEMP'(EORC‘;TURA V':I:I::EN“;'E IDODFI‘-\I'.\I':IIINPII\RIBOR
Puran/guska 3 kg = pa  180-200 150-200 2
Zjeec]ae)na riba/en papillote 0,5 kg (file, E Da 170 - 190 30 - 45 “;
ggﬁgg\g:f; povrde (rajcice, tikvice, Da | 180 - 200 50 - 70 -\éu-
Prepeceni kruh El 5’ 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi i 5 250 is-300  F 2,
febarcahamburgeri = s s o300 2,2
Peceno pile 1 - 13 kg — 200-220  60-go* 3 T
1Sll?gbije peceno govede pecenje od - 200 35 _ 50 ** -\”%’
Janjeci but/koljenica - 200 60 - 90 ** ‘;&
Peéeni krumpir - 200-220  35-55% 3
Zapeceno povrcée - 200 - 220 25-55 “;y
Lasagne i meso Da 200 >0~ 100 _\,i_, u;,
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45*;*1*00 _\é, u;x
Riba i povrée Da 180 3050 A u;x

* Okrenite hranu na polovici pecenja.
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
** Promijenite razinu kad je napola ispeceno.

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama. Razinu promijenite na dvije

trecine pecenja (po potrebi).

Aveeenn ~ Ab=lr L J | | i
DODATNI Plitica za pecenje/plitica » L
) L vy o . " ... Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR ; Lim za pe¢enje na zicanoj  za skupljanje suvine  plitica za sakupljanje viska - » L
Zicana resetka L g I " . . . tekucine/plitica za pecenje
resetki tekucineili lim za pecenje tekucine/plitica za pecenje
L s 200 ml vode
na zicanoj resetki
FUNKCIJE c tion Bake (K ceitek
Konvekcijsko Rostilj Gratin onvection av e. onvekcysko
pecenje)
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KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje s web
Evww stranice docs.whirlpool.eu

KAKO CITATI TABLICU PRIPREME HRANE

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme peclenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ¢e vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH JELA

Funkcija ,Convection Bake” (Konvekcijsko pecenje)
omogucuje vam istovremenu pripremu razlicitih
jela (primjerice ribe i povrca) na razli¢itim razinama.
Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme pripreme

i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme
pripreme.

CISCENJE |
ODRZAVANJE

Za vise informacija preuzmite Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje s web
Ewvww stranice docs.whirlpool.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno CiScenje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisite suhom
krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima
hrane. Da biste osusili kondenzaciju koja se stvorila
kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode, ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite
krpomili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna..

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celicnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu
uredaja.

Ukljucite funkciju ,Smart Clean” za optimalno ciS¢enje
unutarnjih povrsina.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢is¢enje stakla @wvww

- Staklo vrata cistite odgovaraju¢im teku¢im
deterdZzentom.

- Gornji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se
ocistila gornja ploca pecnice.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SPUSTANJE GORNJEG GRIJACA
1. Izvucite grija¢ iz njegovog sjedi$ta pa ga spustite.

*Dostupno samo na odredenim modelima

2. Grija¢ vratite u njegov polozaj tako da ga
podignete, lagano povucete prema sebi i provjerite je
li nosac jezi¢ca u odgovarajucem sjedistu.




SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

)

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

ZAMJENA ZARULJE

Iskljucite napajanje pecnice, odvijte pokrov svjetla,
zamijenite zarulju i ponovno zavijte pokrov na
svjetlo. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju. Ne
upotrebljavajte peénicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od 25
W /230 ~V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu. Zarulje su dostupne u nasem
postprodajnom servisu.

CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢iscenja.

3. Unutarnje stakle ispravno je postavljeno ako je
slovo “R” vidljivo u donjem lijevom kutu. Umetnite
dugu stranu stakla oznac¢enu slovom “R” u potporna
leziSta, pa je zatim spustite u polozaj.

4, Namjestite gorniji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.
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stranice docs.whirlpool.eu

RJ E gAVA NJ E PRO B L E MA [Zi:amms; informacija preuzmite Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje s web

. Problem - Moguci uzrok Rjesenje
Pecnica ne radi. Nestalo je struje Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica
f - Dodlo je doiskljuCenjaiz  ukopcana u struju.

- mreZe. - Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu kako

 biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

W Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.whirlpool.eu kako biste dobili tablicu isprobanih recepata
sastavljenu za ovlastena tijela za certificiranje u skladu s normom IEC 60350-1.

P
[ | ey Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
. posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
«  upotrebom QR koda
P
[

- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjiZici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

proizvoda.
Whjr/lﬁool
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejSo pomog, vas prosimo,
=) daizdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS IZDELKA

..............

Nadzorna plosca

Ventilator

Luc

Vodila za pekace

(visina je navedena na steni

notranjosti aparata)

Vrata

Zgorniji grelnik/zar

Okrogel grelnik

(ni viden)

8. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

9. Spodnji grelnik

(ni viden)

Nz

Now

NADZORNA

" 220
.

200 180160

1. 1ZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice ga obrnite v
polozaj O.

2. GUMB CASOVNIKA

Uporabite ga lahko kot ¢asovnik.

S tem gumbom ne vklopite ali
prekinete priprave.

3. GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Obrnite, da izberete Zeleno
temperaturo in vklopite izbrano
funkcijo.

4
4.LED-DIODA ZA
TEMPERATURO/PREDGRETJE
LED-dioda med segrevanjem sveti.

Ko se aparat segreje na zeleno
temperaturo, LED-dioda ugasne.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

Sprosti.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja, lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Whjr/lﬁool



PRIBOR

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s
spletne strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

Evww

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T r

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje
sokov.

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

*Na voljo le pri dolocenih modelih
Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA.*

=

Za lazje vstavljanje ali

ZaCJoeko kruha in peciva ter
odstranjevanje pribora.

tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

UPORABA PRIBORA

Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato

jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je npr. originalni pekac, vstavite tako,
da ga potisnete vodoravno po vodilih.

Za lazje CiS€enje pecice lahko snamete vodila za
pladnje: povlecite jih, da se snamejo z lezisca.

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s

F U N KCIJ E vww spletne strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije
~~|ZAR

O IZKLOP
Za izklop pecice.

OO)-Luc
“="" Za vklop osvetlitve notranjosti pecice.

KLASICNO

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
PriporoCamo, da zivila vstavite na drugo visino.

@ SMART CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim cis¢enjem

pri nizki temperaturi, omogoca preprosto
odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. Za
vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice
zlijte 100-120 ml pitne vode in nato zavrtite vse 3
gumbe (izbirni gumb, gumb ¢asovnika in gumb za
nastavitev temperature) v poloZzaj ikone [&].

KONVEKCIJSKA PEKA

Za pripravo mesa in peko peciva s so¢nimi
nadevi na eni visini.

[J
ace
oo

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru
ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
kruha. Kadar pripravljate meso na zZaru, priporo¢amo,
da uporabite pekac za prestrezanje sokov: pekac
vstavite na katero koli visino pod reSetko in dodajte
200 ml pitne vode.

S~

~~| GRATIN

** |7a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje sokov: pekac vstavite na
katero koli viSino pod resetko in dodajte 200 ml
pitne vode.

% |ODMRZOVANJE
O™ Za hitrejse odmrzovanje hrane.

) Whjr/lﬁool



PRED PRVO UPORABO PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

Iz pecice odstranite morebiten zascitni karton ali
prozorno folijo in iz njene notranjosti odstranite ves
pribor.

Pecico segrejte na 250 °C za priblizno eno uro, po
moznosti s funkcijo ,Convection Bake” (Konvekcijska
peka). V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve,

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
simbola Zelene funkcije.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Gumb za izbiro funkcije zavrtite na Zeleno funkcijo. Vkljuci
se Zarnica v pecici.

Gumb termostata zavrtite v smeri urnega kazalca na Zeleno
temperaturo.

Ce zelite ob koncu priprave izklopiti pecico, zavrtite
izbirni gumb ter gumb za nastavitev temperature v
polozaj O.

SMART CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno
pecice zlijte 100-120 ml pitne vode in nato zavrtite
vse 3 gumbe (izbirni gumb, gumb ¢asovnika in gumb
za nastavitev temperature) v polozaj ikone [&].
Funkcija se aktivira samodejno in traja 35 minut.

3. PREDGRETJE

Ko ste vklopili funkcijo, LED-dioda za temperaturo
zasveti, kar pomeni, da se je zacelo predgretje
aparata.

Po kon¢anem predgretju LED-dioda za temperaturo
ugasne, kar pomeni, da se je pecica ogrela na
nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane,

4. NASTAVITEV CASOVNIKA

Z gumbom ¢asovnika lahko nastavite ¢as priprave

od 1 do 120 minut. Za nastavitev trajanja, po izbrani
funkciji peke, v celoti obrnite gumb v smeri urinemu
kazalcu in ga ponovno vrnite na zeleni ¢as peke tako,
da ga obracate v nasprotni smeri urinega kazalca. Po
poteku nastavljenega Casa priprave se pecica izklopi
in izbirni gumb ostane v polozaju 0. Pri uporabi
pecice v rocnem nacinu, torej brez nastavitve Casa
priprave, preverite, da je gumb ¢asovnika obrnjen na
simbol @

POMEMBNO: ce je gumb casovnika v polozaju 0, se
pecica ne bo vklopila. Ce Zelite vklopiti pecico, nastavite
gumb na simbol ¥ ali nastavite cas priprave.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

; ; ~ TEMPERATURA ¢As VISINA
RECEPT  FUNKCUA EPREDOGREVANJEE Q) N N PRIBOR
Da 150-170 30-90 2
Kvaseno pecivo T -
Da 150-170  30-90%** 4 = 1~
' 2
Polnjeno pecivo | = Da 160200 35-90
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160 - 200 35_9Q *** -\”;’ -\”.2;“.
| 2/3
o = Da 160-180 15-35 273
Piskoti/kolacki ; 2 7
Da 150-170  20-40 *** 2
. = Da 180-200 40-60 2
Princeske 4 >
Da 170-190  35-50% 42
oo = Da 90 150-200 . 2
eljakovi poljubéki . o0 120200 a 5
=] Da 220-250 10-25 /2
Pica/fokaca 5 4 2
Da 200-240  15-30% 4
Majhen kruh 80 g = Da 180-200 30-45 2
. 1/2
Struca kruha 500 g E Da 180 . 50-70
4 2
Kruh Da 180-200  30-80% 4
, o = Da 250 1020 2
amrznjene pice
i 4 2
Da 250  10-20 %%
. Da 180-200 30-45 2
Slane pite : e
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 170-200  40-60 *** -\;’ -\”.2:!’.
; ~ : ~ 2
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega E‘ Da 190-200 : 20-30
testa Da 180-190  15-40%xx 4 2
Lazanja/pecene testenine/ ] 2
kaneloni/narastki EI Da 190-200 9-65
Jagnjetina / teletina / govedina / B 3 2
A = Da 190-200 80-110
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo B _ 2
1> Da 180-190 110-150
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg E Da 200-230 50-100 2 |
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© TEMPERATURA CAS VISINA
RECEPT  FUNKCUA  PREDOGREVANJE ) MIN) IN PRIBOR

Puran/gos 3 kg = pa 180-200 150-200 2
Riba, pec¢ena v lastnem soku 0,5 kg 2
e s = ~ Da 170-190 30-45 |
Stuffed vegetables (tomatoes, :
courgettes, aubergines) (Polnjena § B N 2
zelenjava (paradizniki, bucke, Da 180-200 50-70 aEr
jajéevci))
Popecen kruh i 5 250 2-6 _\__5_,_
Ribji fileji/kosi = 5 250 15-30% 43
Klobase/raznjici/ , 5 4
rebrca/hamburger;ji El % > 250 . 15-30% | T e
Pecen piséanec 1-13 kg : 200-220  60-go* 3 1.

. y . i 3
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg - 200 . 35-50 **  _—.
Jagnjecje stegno/kraca - 200 60-90 ** 3 |
Peéen krompir ; 200-220  35-55% 3
Gratinirana zelenjava - 200-220 25-55 3 :
Lazanja in meso Da 200 . 59;190 _\é,,u 1 ,
Meso in krompir ~ Da 190-200  4s5-100 %% A 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 **** _\,;,_ . 2 ,

* Zivilo po polovici ¢asa priprave obrnite.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
*** Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino.
**** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja. Po potrebi zamenjajte visino

po dveh tretjinah ¢asa priprave.

Areennn ~ AR—=lr —J \ i oo
PRIBOR Originalni peka¢/
0 ; _— rigina r_“ pe avc ) Prestrezni pekac/ Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka Peka na resetki prestrezni pekac ali . X .
L univerzalni pekac 200 ml vode
posoda za peko na resetki
FUNKCIJE c tion Bake (K reisk
Klasi¢no Far Gratin onvection Bake (Konvekcijska
peka)
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UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s
spletne strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

(Evww

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi
razli¢nih vrst zivil. Cas priprave se Steje od trenutka,
ko zivilo polozZite v pecico, brez predgretja (kadar je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj peceno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeni pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali

loneno posodo in pribor, vendar pri tem upostevaijte,

da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Convection Bake” (Konvekcijska peka)
omogoca istocasno pripravo razli¢nih jedi (npr. ribe in
zelenjava) na razli¢nih visinah. 1z pecice vzemite jedi,
ki zahtevajo krajsi ¢as priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi
Cas priprave, pa pustite v pedici.

CISCENJE IN
VZDRZEVANJE

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s
spletne strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

Evww

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, ele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

vev v

Za optimalno ¢is¢enje notranjih povrsin vklopite
funkcijo ,Smart Clean”.
+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in

vev v

znova namestiti, da si tako olajsate cisCenje stekla
Evww

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim ¢istilnim
sredstvom.

« Zgornji grelnik Zara je mogoce spustiti, da lazje
odistite zgornjo plo3co pecice .

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

SPUSCANJE ZGORNJEGA GRELNIKA
1. Grelnik izvlecite iz vpetja in ga spustite.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

2. Da grelnik znova namestite v prvotni polozaj, ga
dvignite in rahlo potegnite proti sebi, pri cemer mora
biti jezicek v pravem vpetju.




DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT
1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

)

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drZite jih za
roca;j.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici; poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

Izkljucite pecico iz elektricnega omrezja, odvijte
pokrov luci, zamenjajte Zarnico in pokrov znova
privijte. Pecico ponovno prikljucite na elektri¢no
omrezje. Pelice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.

Opomba: uporabljajte samo halogenske zarnice 25 W/230 ~
V, tipa G9, T 300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za
gospodinjske aparate in ni primerna za splosno osvetlitev
prostorov. Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Za pravilno postavitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem kotu vidna ¢rka ,R”. Dolgo
stranico stekla, ki jo oznacuje ,R” najprej vstavite v
drzali in steklo nato spustite v pravi polozaj.

4, Ponovno namestite zgorniji rob: &e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Whj;lﬁool



0 D P RAVLJA NJ E TEzAV @ww Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s

spletne strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

Motnja

. Mozen vzrok Resitev
Pecica ne deluje. Izpad elektri¢ne energije Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
: . Prekinitev napajanja. - pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.

- Zizklopom in ponovnim vklopom pecice
. preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

W Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani docs.whirlpool.eu za preglednico preizkusenih
receptov, ki je bila sestavljena za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1.

P
[ | e Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
«  zuporabo kode QR
P :
[ |

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici

Whjr/lﬁool
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HVALA $TO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

WHIRLPOOL =P ]
Pazl
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj A uf:é:j{:.proatajte RS P N RSP s
uredaj na www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA

Kontrolna tabla
Ventilator
Lampica
Precke
..6 (nivoi su prikazani na zidu
unutrasnjeg dela pec¢nice)
Vrata
Gornji grejac/grill
7. Kruznigrejac
(ne vidi se)
- 8 8. Plotica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
9. Donji grejac
(ne vidi se)

hWh=

N
ow

.
o 220505780 '¢°

1 2 3 4
1. DUGME ZA ODABIR 2. DUGME TAJMERA 4.LED TERMOSTAT /

Za ukljucivanje pe¢nice biranjem Koristi se kao tajmer. PREDZAGREVANJE RERNE
funkcije. Ne aktivira niti prekida Ukljucuje se tokom procesa
Okrenite dugme u polozaj O kako pripremanje hrane. zagrevanja rerne. Iskljucuje se
biste iskljucili rernu. nakon $to se postigne Zeljena
3. DUGME TERMOSTATA temperatura.

Okrenite ga da biste odabrali
zeljenu temperaturu aktiviranjem
izabrane funkcije.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pe¢nicu pre zavrsetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat

na konacan rezultat pecenja.
Whijripool 1




DODATNI PRIBOR

Za vise informacija, preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa

Evww veb stranice docs.whirlpool.eu
PLEH ZA SAKUPLJANJE  PLEH ZA PECENJE* KLIZNE VODICE*
MASNOCE*
Reeoenn a \ , —_

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je moZete postaviti ispod

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

zicane resetke ako zelite da

pripremu hrane u pecnici.
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Broj dodataka koje ste dobili se moZe razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako $to cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano

postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke

do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se
horizontalno tako da skliznu niz vodice.

Vodice se mogu izvaditi kako bi se olak3alo ¢is¢enje
rerne: povucite ih kako biste ih izvukli iz lezista.

FUNKCIJE

Za vise informacija, preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa
Evww veb stranice docs.whirlpool.eu

O ISKLJUCENO
Koristi se za iskljucivanje rerne.

_‘O’_OSVETLJENJE
“="" Koristi se za paljenje svetla unutar rerne.

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki. Preporucujemo vam da hranu stavite na 2.
nivo.

@ SMART CLEAN

> |Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢i$¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi
kojoj se svi ostaci hrane unutar pe¢nice mogu
jednostavno otkloniti. Da biste aktivirali funkciju
¢is¢enja ,Smart Clean”, sipajte 100-120 ml vode za
pice na dno rerne, zatim okrenite sva 3 dugmeta
(dugme za biranje, dume tajmera, dugme
termostata) na ikonu [&].

= |[KONVEKCIONO PECENJE

> . 4. . . v . v
= Koristi se za pripremu mesa ili pe¢enje kolaca
sa te¢nim filom na jednom nivou.

ROSTILJ

Koristi se za grilovanje kotleta, raznjica i
kobasica, povrca au gratin ili za tostiranje hleba na
rostilju. Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode
za pice.

~7 | GRATIN

“¢ | Koristi se za pec¢enje velikih komada mesa
(but, pecena govedina, piletina). Predlazemo vam
da koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

% |ODMRZAVANJE
O~ Koristi se za brze odmrzavanje.

S~
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite sav zastitni karton ili providnu foliju iz rerne,
kao i sav dodatni pribor iz unutradnjosti rerne.

zagrejte rernu na 250°C na oko sat vremena, po
mogudstvu pomocu funkcije ,Convection Bake”
(Konvekciono pecenje). Tokom ovog procesa, pecnica
mora biti prazna.

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na
simbol koji oznacava Zeljenu funkciju.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Okrenite dugme selektora na potrebnu funkciju. Svetlo u
rerni e se ukljuciti.

Okrenite dugme termostata u smeru kretanja kazaljke na
potrebnu temperaturu.

Na kraju pecenja, da biste iskljucili rernu, okrenite
dugme za biranje i dugme termostatana O.

SMART CLEAN

Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”,
sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno rerne, zatim
okrenite sva 3 dugmeta (dugme za biranje, dugme
tajmera, dugme termostata) na ikonu [&].

Funkcija e se aktivirati automatski i njeno trajanje je 35"

3. PREHEATING (PREDZAGREVANJE)

Nakon $to aktivirate funkciju, ukljucice se

LED termostat koji oznacava pocetak procesa
predzagrevanja.

Na kraju ovog procesa, LED termostat ¢e se ugasiti $to
znaci da je rerna dostigla Zzeljenu temperaturu: sada
mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu
pre zavrsetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

4. PODESAVANJE TAJMERA

Dugme tajmera moze da se koristi za podesavanje
vremena pecenja izmedu 1i 120 minuta. Da biste
podesili vreme spremanja hrane, nakon sto izaberete
funkciju spremanja hrane, okrenite dugme u smeru
kretanja kazaljke, a zatim ga okrenite u suprotnom
smeru na zeljeno trajanje spremanja hrane. Na kraju
podesenog vremena pecenja rerna se iskljucuje, a
birac ostaje na polozaju 0. Da biste koristili rernu u
ru¢nom rezimu, tj. bez podesavanja vremena pecenja,
vodite ra¢una da dugme tajmera bude okrenuto na
simbol 9.

VAZNO: kada je dugme tajmera na polozaju O rerna se
nece ukljuciti. Da biste ukljucili rernu, postavite dugme na
simbol ¥ ili podesite vreme pecenja.

Whjr/lﬁool



TABELA ZA PECENJE

; " PREHEATING ! NIVO
RECEPT  FUNKCA  (PREDZAGREVANE §TEMPERATURA( C)§ VREME (MIN) | DODACI
| Da . 150-170 30-00 2
Kola¢i sa kvascem @ ——01n—— ——1—T= -
4 1
Da 150-170  30-90%** 4 = T~
2
Torte i kolati sa filom EI Da 160-200 35-%0
(Cizkejk, strudle, vocne pite) Da 160-200 35_9Q *** -\..;;,- -\...2:;,-
2/3
o =] Da 160-180 1535 273
Biskviti / kolacici 2 5
Da 150-170 20-40 *** 2
. =] Da 180200 40-60 2
Princes krofne 2 >
Da 170-190 3550k 42
- =] Da 90 150200 2
uslice :
Da 90 140-200 *** 4 2
=] Da 220-250 10-25 /2
Pica/Fokaca 4 >
Da 200-240 15-30 %% 4
Maniji hleb 80g =] D6a 180-200 30-45 2
Vekna hleba 500 g E’ Da 180 50-70 qﬁﬁ
4 2
Hleb Da 180-200 30-g0% 4
=] Da 250 10-20 2
Smrznute pice
4 2
Da 250 1020 4 2
. Da 180-200 30-45 2
Slane pite : e
(pite od povrca, ki) Déa 170200 40-60** 4 2
: 2
Volovani/pecivo od lisnatog = Déa 190-200 20-30
testa Da 180-190 15-40 x4 2
Lazanje/zapecena testenina/ 2
kaneloni/zapeéeni koladi % EI Da 190 - 200 -
Jagnjetina/teletina /govedina B B 2
9 | =] D6a 190-200 80-110
Peéena svinjetina sa hrskavom | 2
o | D6a 180-190 110 - 150
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg El Déa 200-230 50-100 | 2 |

Whjr/lﬁool




RECEPT FUNKCIJA (PRES'ZEEEQE";'AGN - %TEMPERATURA (°C)% VREME (MIN) ID'\g‘éﬁq
Curetina/guséetina 3 kg Iil | Dé6a | 180-200 | 150 - 200 Q;
pecenariba /u foliji 05 kg =] Da 170-190 30-45 2
(Pp‘ejalr‘ajge?jg EE\)i,crg,eplavi patlidzan) Da 180-200 50-70 -\élﬁ
Tostirani hleb ] 5 250 2-6 -\..?..,-

Riblji fileti/komadi el 5 250 15-30% 4 3
febarea, pljeskavice = 5 20 15-30% 22,
Peceno pile 1-1,3 kg - 200 - 220 60-80 ** -\.E..,- \;Nr
Krvavi biftek 1 kg - 200 35-50 ** -\..:3;!:-
Jagnjeci but / kolenica — . 200 60-90 ** Q;y
Peceni krompir - 200-220 35-55** m;y
Gratinirano povrée . 200220 2555 3
Lazanje i meso Da 200 50-100 *xxx 4 q;,
Meso i krompir Da 190-200  45-100%%xx 4 T
Riba i povrée Da 180 30-50 %% A u;g

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.
** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Zamenite nivoe na pola pripreme.

***x¥ Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme. Promenite nivo

reSetke na dve trecine procesa pripreme, po potrebi.

Avenens ~ s —J \ f |S)
DODATNI Pleh za pecenje/pleh za o
_— . - g L Pleh za sakupljanje
PRIBOR ; Pecenje hrane na zicanoj  sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje , .
Zicanaresetka resetki osuda za pecenjena  masnoce/pleh za pecenje masnoce / pleh za pecenje
P vy .p Y J. P P ) sa 200 ml vode
zicanoj resetki
FUNKCIJE ) .
. il ) Convection Bake (Konvekciono
Konvencionalno Rostilj Gratin L.
pecenje)
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KORISNI SAVETI

Za vise informacija, preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa
Evww veb stranice docs.whirlpool.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, isklju¢ujuci
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Po¢nite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana

nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.

Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogud¢stvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA
JELA

Funkcija ,Convection Bake” (Konvekciono pecenje)
omogucava istovremenu pripremu vise razlicitih jela
(poput ribe i povréa), na vise nivoa. Iz peénice izvadite
jelo kome je potrebno krace vreme pripreme, a
ostavite ono koje se priprema duze.

CISCENJE |
ODRZAVANJE

Za vise informacija, preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa
Evww veb stranice docs.whirlpool.eu

Nemojte koristiti uredaje za
ciS¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok

Cistite. napajanja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite pec¢nicu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos

uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu od
isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno vode,
ostavite je da se potpuno ohladi, a potom obrisite
krpom ili sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj sa elektricnog

Ne koristite vunene zZice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

Aktivirajte funkciju ,Smart Clean” za optimalno
¢is¢enje unutrasnjih povrsina.

« Za $to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti @www

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

- Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
odistili gornji deo rerne.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SPUSTANJE GORNJEG GREJACA
1. Izvadite greja¢ iz leZista, a potom ga spustite.

* Dostupno samo na odredenim modelima

2. Da biste vratili greja¢ na svoju poziciju, podignite
ga,povucite lagano ka sebi i proverite da li je Zljeb na
svom lezistu.




SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

)

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

ZAMENA LAMPICE

Iskljucite rernu sa napajanja, odsrafite poklopac
svetla, zamenite lampicu i postavite poklopac nazad.
Ponovo prikljucite rernu na elektri¢no napajanje. Ne
korisltite rernu dok ponovo ne postavite poklopac za
svetlo.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
25W/230 ~V, G9, T300°C. Sijalica koja se koristi u ovom
uredaju je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu. Sijalice se
mogu nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutra$nje staklo, obratite
paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu. Prvo
ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R” sa strane,
a potom ga spustite na poziciju.

. Vracanje gornje ivice vrata: kliknuce ukoliko ste je
4. Vracanje gornje ivi ta: kliknuce ukoliko ste j
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego sto vratite vrata na mesto.

Whj;lﬁool



Za vise informacija, preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa
OTKLANJANJ E PROBLEMA Evww veb stranice docs.whirlpool.eu

. Problem - Moguci uzrok Resenje
Pecnica ne radi. Nestanak struje Proverite da li postoji dovod elektri¢ne
f - Iskljucenje iz elektri¢ne - energije i dali je pecnica priklju¢ena na

- mreZe. - elektri¢nu mrezu.
: - Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako
. biste proverili da li kvar i dalje postoji.

W Preuzmite uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb stranice docs.whirlpool.eu za tabelu testiranih recepata,
sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-1.

P

| - Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadéi:
- sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu
« ilipomocu QR koda

P

[

+  Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju

oo

proizvoda.
Whjr/lﬁool
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Quick guide
THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please A Before using the appliance carefully read the Safety
=) register your product on www.whirlpool.eu/register Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

Control panel
Fan
Lamp

Shelf guides
(the level is indicated on the wall
of the cooking compartment)

Door

Top heating element/grill

7. Circural heating element
(non-visible)

8. Identification plate

(do not remove)

9. Bottom heating element
(not visible)

Wb

o W

CONTROL PANEL

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the position O to switch the
oven off.

Useful as a timer.
Does not activate or interrupt
cooking.

3. THERMOSTAT KNOB

Turn to select a desired
temperature, activating the
selected function.

4
1 2 4
2. TIMER KNOB 4.LED THERMOSTAT/

PREHEATING

Switches on during the heating
process. Switches off once the
desired temperature is reached.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has finished may have an adverse effect on the final cooking

result.

Whjr/lﬁool



ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from
docs.whirlpool.eu for more information

Evww

WIRE SHELF

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

DRIP TRAY *

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

* Available only on certain models

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

USING THE ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first. Then
slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

The other accessories, such as the baking tray, are
inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

The shelf guides can be removed to facilitate the oven
cleaning: pull it to remove from its seats.

Download the Use and Care Guide from

FUNCTIONS vww docs.whirlpool.eu for more information
OFF <~ | GRILL

For switching off the oven.

2C ). LIGHT
“="" For switching on the light in the compartment.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
It is advisable to place food on 2nd level.

@ SMART CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. To
activate the “Smart Clean” cleaning function pour
100-120ml of drinking water into the bottom of the
oven then turn all the 3 knobs (selection knob, timer
knob, thermostat knob) to [¢] icon.

= CONVECTION BAKE

= IFor cooking meat or baking cakes with juicy
fillings on a single shelf.

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a Baking
tray to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

S~

~~| GRATIN

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

X | DEFROSTING
0

For defrosting food more quickly.

) Whjr/lﬁool



USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film

from the oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour,
preferably using the “Convection Bake” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

Turn the selector knob to the required function. The oven
light switches on.

Turn the thermostat knob clockwise to the required
temperature.

At the end of cooking, to switch off the oven, turn the
selection knob and the thermostat knob to O.

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn all the 3 knobs (selection knob, timer
knob, thermostat knob) to [&¢]icon.

The function will activate automatically and its duration is
35.

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
hermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat
switches off indicating that the oven has reached the
set temperature: at this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

4.SETTING THE TIMER

The timer knob can be used to set a cooking time

of between 1 and 120 minutes. To set cooking time,
after selecting the required cooking function, turn the
knob right round in a clockwise direction and then
turn it back in the opposite direction to the desired
cooking duration. At the end of the set cooking

time the oven switches off and the selector remains
positioned at 0. To use the oven in manual mode, i.e.
without setting a cooking time, be sure that the timer
knob is turned to the U symbol.

IMPORTANT: when the timer knob is positioned at O the
oven will not switch on. To switch the oven on, set the knob
to © symbol or set a cooking time.

WhWOOl 3



COOKING TABLE

: : :  TEMPERATURE TIME LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEATING °C) (MIN) AND ACCESSORIES
Yes 150 - 170 30-90 2
Leavened cakes 2 =@ @  —WFWF-—7¥75757¥7¥—F —7 — ——————— r
Yes 150-170  30-90% 4 1~
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 35 9 *** 4 2
=] Yes 160 - 180 15-35 273
Biscuits/tartlets 2 5
Yes 150 - 170 20 - 40 ** 2
=] Yes 180 - 200 40-60 2,
Choux buns 4 >
Yes 170 - 190 35-50% 42
. =] Yes 90 150 - 200 2
eringues ;
Yes 90 140-200%% 42
=] Yes 220 - 250 10-25 1/2
Pizza / Focaccia 4 5
Yes 200 - 240 15-30% 4
Small bread 80g = Yes 180 - 200 30- 45 2
1/2
Bread loaf 500 g E Yes 180 50-70 g
Bread Yes 180 - 200 30-goxee 4 2
i ' =] Yes 250 10 - 20 2
rozen pizzas
Yes 250 10-20%« 4 2
2
Salty cakes Yes 180 - 200 30-45 2
(vegetable pie,quiche) Yes 170 - 200 40 - 60 *** 4 2
2
Vols-au-vents / puff pastry E‘ ves 190 - 200 20-30 —J
crackers Yes 180 - 190 15-40% 4 2
Lasagne / baked pasta / 2
canngeloni / flans P EI Yes 190 - 200 45-65 J
Lamb / veal / beef / meat 1 kg E Yes 190 - 200 80- 110 : 2 ,

. : 2
Chicken/rabbit/duck 1 kg Iil Yes 200 - 230 50-100 : u
Turkey / goose 3 kg =] Yes 180 - 200 150-200 2 |
4 Whiripool




RECIPE FUNCTION %PREHEATING% TEMP:%,'::?TURE (T,\:":ANE) AND AI&Ec\llsE;omEs
Becnanpoptoteosia =] ves  w0-190 3045 (2
(st:)‘rjnfgﬁge:ecgﬁrt;et:!g; aubergines) Yes 180 - 200 >0-70 \m‘;!f
Toasted bread il 5 250 2-6 o
Fish fillets/slices il 5 250 15300 43,
?;:f: ?i?).c)s//l;lea'ﬁg:/rgers il > 250 15-307 '\--5-' \W4—Wf
Roast chicken 1-1,3 kg - 200 - 220 60-80% 3 \vj_wr
Roast beef rare 1 kg - 200 35-50** -\;u-

Leg of lamb/knuckle - 200 60-90r 3
Roast potatoes - 200 - 220 35-55% q;g
Vegetable gratin - 200 - 220 25-55 q;g
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 **** -\ép u;x
Meat and potatoes Yes  190-200  as-tooxer A T
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 **** -\éu- u;x

*Turn food halfway through cooking.

**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

*** Switch levels halfway through cooking.

***x Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
Switch shelves two-thirds of the way through cooking, if necessary.

Aveeenn ~ A== J \ B oo

ACCESSORIES Baking tray/Drip tray or

ki ish he wi
Wire shelf Baking dish on the wire baking dish on the wire Drip tray / Baking tray
shelf <helf

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

=] il

Conventional Grill Gratin Convection Bake

FUNCTIONS

WhWOOI 5



U S E F U L TI PS Sw Download the Use and Care Guide from

docs.whirlpool.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
The table lists the best function, accessories and The “Convection Bake” function enables you to cook
level to use to cook different types of food. Cooking different foods (such as fish and vegetables) on

times start from the moment food is placed in the different shelves at the same time. Remove the food

oven, excluding preheating (where required). Cooking  which requires a shorter cooking time and leave the
temperatures and times are approximate and depend  food which requires a longer cooking time in the
on the amount of food and the type of accessory oven.

used. Use the lowest recommended settings to begin

with and, if the food is not cooked enough, then

switch to higher settings. Use the accessories supplied

and preferably dark-coloured metal cake tins and

baking trays. You can also use Pyrex or stoneware

pans and accessories, but bear in mind that cooking

times will be slightly longer.

Download the Use and Care Guide from
C L E A N I N G A N D ivww docs.whirlpool.eu for more information
MAINTENANCE

Do not use steam cleaning Carry out the required Do not use wire wool, abrasive
equipment. operations with the oven cold. scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

Use protective gloves during all Disconnect the appliance from
operations. the power supply.

EXTERIOR SURFACES Activate the “Smart clean” function for optimum

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If cleaning of internal sgrfaces. _

they are very dirty, add a few drops of pH-neutral - The door can be easily removid and refitted to
detergent. Finish off with a dry cloth. facilitate cleaning of the glass @ww o

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of ~ * Clean the glass in the door with a suitable liquid
these products inadvertently comes into contact with detergent. _

the surfaces of the appliance, clean immediately with  * The top heating element of the grill can be lowered

a damp microfibre cloth. to clean the upper panel of the oven.

INTERIOR SURFACES ACCESSORIES

- After every use, leave the oven to cool and then Soak the accessories in a washing-up liquid solution
clean it, preferably while it is still warm, to remove after use, handling them with oven gloves if they
any deposits or stains caused by food residues. To are still hot. Food residues can be removed using a

dry any condensation that has formed as a result of washing-up brush or a sponge.
cooking foods with a high water content, leave the

oven to cool completely and then wipe it with a cloth

or sponge.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT

1. Extract the heating element from its seating, then 2. To return the heating element to its position, lift it
lower it. up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.

* Available only on certain models




REMOVING AND REFITTING THE DOOR
1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

)

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew
the cover from the light, replace the bulb and screw
the cover back on the light. Reconnect the oven to
the power supply. Do not use the oven until the light
cover has been refitted.

Please note: Only use 25W/230 ~ V, G9 type, T300°C halogen
bulbs. The bulb used in the product is specifically designed
for domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home. Light bulbs are available from our
After-sales Service.

CLEANING OF DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make sure
that the “R” is visible in the left-hand corner. First
insert the long side of the glass indicated by “R” into
the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

Whj;lﬁool



Download the Use and Care Guide from
T RO U B L E S H o OTI N G vww docs.whirlpool.eu for more information

. Problem - Possible cause  Solution

_ The oven does not work. . Power cut _ Check for the presence of mains electrical

f - Disconnection fromthe  power and whether the oven is connected to
- mains. - the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the
- fault persists.

W Download the Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for the table of tested recipes, compiled for the certification

authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

qzl:_jl_:

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
- Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

oo
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, , |
Guide rapide | FR
MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

@\ Afin de profiter d'une assistance compléte, Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
Z= ) veuillez enregistrer votre appareil sur d'utiliser I'appareil

www.whirlpool.eu/register

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes
LI S 2. Ventilateur
3. Ampoule
4. Supports de grille
2.0 - 6 (le niveau est indiqué a l'avant du
3. “ /f N four)
T 7 5. Porte
6. Elément chauffant supérieur/
gril
7. Elément chauffant circulaire
a ¥ .. 8 (non-visible)
i 8. Plaque signalétique
(ne pas enlever)
. 9. Elément chauffant inférieur
(\)&( T (invisible)
o
50- . o
- C
PANNEAU DE COMMANDES
°C
e
1 2 3 4
1.BOUTON DE SELECTION 2.BOUTON MINUTEUR 4. VOYANT THERMOSTAT /
Pour allumer le four en Utile comme minuterie. PRECHAUFFAGE
sélectionnant une fonction. N'arréte pas et n'interrompt pasla | S'allume pendant le processus
Tournez a la position O pour cuisson. de chauffage. S'éteint une fois la
éteindre le four. température désirée atteinte.
3. BOUTON THERMOSTAT

Tournez pour sélectionner la
température désirée en langant la
fonction.

Remarque : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez au
centre du bouton pour le sortir de son logement.

Remarque : Placer les aliments dans le four avant la fin du préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

WhWOOI 1



ACCESSOIRES

Evww

Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et
d'entretien a partir de docs.whirlpool.eu

GRILLE METALLIQUE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules
a gateau, et autres plats de

LECHEFRITE*

T r

Utiliser comme plat de cuisson
Four la viande, le poisson, les

égumes, la focaccia, etc, ou
pour recueillir les jus de cuisson

PLAQUE A PATISSERIE *

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

RAILS TELESCOPIQUES *

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

cuisson résistants a la chaleur. en la placant sous la grille

métallique.

* Disponible sur certains modeéles seulement

Le nombre d'accessoires peut varier en fonction du modéle acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service aprés-vente.

UTILISER LES ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique au niveau désiré en

la tenant |égérement inclinée vers le haut et en
déposant la partie surélevée arriere (pointant vers le
haut) en premier. Glissez-la ensuite horizontalement
sur le support de grille aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson,
sont insérés horizontalement en les glissant le long
des supports de grille.

Les supports de grille peuvent étre enlevés pour
faciliter le nettoyage du four : tirez pour les enlever de
leurs appuis.

FONCTIONS

Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et
d'entretien a partir de docs.whirlpool.eu

Evww

OARRET
Pour éteindre le four.

_‘O’_ECLAIRAGE
“="" Pour allumer I'ampoule dans le compartiment.

— |CONVECTION NATURELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
Il est conseillé de placer les aliments sur le 2e niveau.

SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle

de nettoyage a basse température spécial permet
d'enlever la saleté et les résidus d'aliments plus
facilement. Pour activer la fonction de nettoyage «
Smart Clean », versez 100-120ml d'eau potable dans
le fond du four, et tournez tous les boutons (bouton
de sélection, bouton de minuterie, bouton de
thermostat) sur l'icone [&].

CONVECTION FORCEE

Pour la cuisson de la viande ou les gateaux
avec garniture liquide sur un seul niveau.

%
kL3

S~

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et
des saucisses, faire gratiner des légumes et griller
du pain. Pour la cuisson de la viande, nous vous
conseillons d'utiliser une plaque de cuisson pour
recueillir les jus de cuisson : placez la léchefrite,
contenant 200 ml d’eau, sur un quelconque niveau
sous la grille.

N~

> GRATIN

** I Pour r6tir de grosses pieces de viande (cuisses,
rosbif, poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : placez

la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur n'importe
qguel niveau sous la grille métallique.

%l DECONGELATION
O~ Pour décongeler les aliments plus rapidement.

) Whjr/lﬁool



UTILISER LAPPAREIL POUR LA PREMIERE FOIS

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normale.
Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlever I'éventuel carton de protection ou film
transparent du four et enlever les éventuels accessoires
de l'intérieur.

Chauffer le four a 250 °C pendant environ une heure,
idéalement en utilisant la fonction « Convection
naturelle ». Le four doit étre vide durant cette
opération.

Suivez les directives pour régler correctement la
fonction.

Remarque : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiere fois.

USAGE QUOTIDIEN

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le voyant de la fonction désirée.

2. ACTIVER UNE FONCTION

MANUEL

Tournez le bouton de sélection des fonctions sur la
fonction désirée. L'éclairage du four s'allume.

Tournez le bouton du thermostat dans le sens horaire
jusqu'a la température requise.

A la fin de la cuisson, pour couper le four, tournez le
bouton de sélection et le bouton de thermostat sur 0.

SMART CLEAN

Pour activer la fonction de nettoyage « Smart Clean »,
versez 100- 120 ml d'eau potable dans le fond du four,
et tournez tous les boutons (bouton de sélection,
bouton de minuterie, bouton de thermostat) sur
I'icone [&]. La fonction s'activera automatiquement et sa
durée est de 35

3. PRECHAUFFAGE

Une fois la fonction lancée, le voyant du thermostat
s'allume pour vous indiquer que le préchauffage est
en cours.

A la fin de ce processus, le thermostat a LED s'éteint
pour indiquer que le four a atteint la température
réglée : vous pouvez alors placer les aliments a
I'intérieur et commencer la cuisson.

Remarque : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

4. REGLER LA MINUTERIE

Le bouton du minuteur peut étre utilisé pour définir
un temps de cuisson entre 1 et 120 minutes. Pour
définir le temps de cuisson, apres avoir sélectionné

la fonction de cuisson souhaitée, tournez le bouton
dans le sens des aiguilles d'une montre d'un tour puis
tournez-le a nouveau dans le sens inverse sur le temps
de cuisson souhaité. A la fin du temps de cuisson
établi, le four s'éteint et le sélecteur reste positionné
sur 0. Pour utiliser le four en mode manuel, a savoir
sans régler un temps de cuisson, assurez-vous que le
bouton de la minuterie est tourné sur le symbole & .

IMPORTANT : lorsque le bouton de minuterie est
positionné sur O le four ne s'allume pas. Pour allumer le
four, réglez le bouton sur le symbole ¢ ou réglez un temps
de cuisson.

Whjr/lﬁool



TABLEAU DE CUISSON

; T ~ TEMPERATURE TEMPS NIVEAU
RECETTE FONCTION _ PRECHAUFFAGE o 1N ET ACCESSOIRES
oui 150 - 170 30-90 2
Gateaux a pate levée T -
Oui 150-170  30-90% 4 1~
Gateau fourré EI Oui 160 - 200 35-90 2
(gateau au fromage, strudel, tarte aux ;
fruits) Oui 160-200  35-90%x 4 - 2~
= oui 160 - 180 15-35 273
Biscuits/tartelettes : 4 5
oui 150-170 20 - 40 *** 2
= oui 180 - 200 40-60 2
Chouquettes 4 >
Oui 170-190  35-50% 4 2
. = oui 90 150-200 2
eringues
oui 90 1402001 4 2
= oui 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia 5 4 2
oui 200-240  15-30% 4
Pain (80 kg) = Oui 180 - 200 30 - 45 2
. . 1/2
Pain 500 g = Oui 80 s0-70 172
Pain oui 180-200  30-80%x 4 - 2
N . = oui 250 10-20 2
izzas surgelées
Oui 250  10-20% 42
. 2
Quiches et tartes salés Oui 180 - 200 : 30-4 .
(tourte aux légumes, quiche) Oui 170-200 40 - 60 *** -\”;’ -\”.2;!’.
. : 2
Vol-au-vent/biscuits a pate E‘ Oui 190 - 200 : 20-30 7 |
feuilletée oui 180-190  15-40%% 4 2
Lasagnes / pates au four / . ) z ) 2
cannellonis / tartes =] Oui 190 - 200 45-65 | " |
Agneau/veau / boeuf / viande 1 kg E Oui 190 - 200 80-110 2 ,
Poulet/lapin/canard 1 kg Iil Oui 200 - 230 50-100 2 u
Dinde/oie 3 kg = Oui 180 - 200 150-200 = 2
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RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPE,'Z?TURE T(':n“:':)s‘ ET Aglé‘égg\gIRES
gﬁﬁzisse%g;)u four/en papillote 0,5 kg El oui : 70190 2045 “;
:Egg‘;?e‘siofi:’gcé?tes, aubergines) Oui 180 - 200 >0-70 -\...;!,-

Pain grillé =~ 250 2-6 2.,
Filets/tranches de poisson El 5’ 250 15-30*% 4,- \j_wr
o e ambeners = s s w5
Poulet réti 1 - 13 kg . 200-220  60-80* 3 1
Roti de boeuf saignant 1 kg - 200 35 - 50 ** _\;,,
Gigot d'agneau/jarret - 200 60 - 90 ** “;y
Pom. terre roties - 200 - 220 35-55* u;»
Gratin de légumes - 200-220  25-55 3
Lasagnes & viande Oui 200 >0 100 _\‘_f;, u;x
Viandes et pommes de terre Oui 190-200 45*;*1*00 _\,i_, u;x
Poisson et légumes Oui 180 30 - 50 **** _\é, u;x

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
*** Changez les niveaux a la mi-cuisson.

****Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés en tout temps, selon vos préférences personnelles. Changez les

niveaux aux deux tiers de la cuisson si nécessaire.

aFr 1 J

ACCESSOIRES

Plat de cuisson sur la grille

Grille métallique 1
métallique

Plaque de cuisson/
lechefrite ou plat
de cuisson sur grille
métallique

)

Lechefrite / Plaque de

cuisson

o]

Lechefrite / Plaque de
cuisson contenant 200 ml
d'eau

=

Convection naturelle

]

Gril

FONCTIONS

Gratin

Cuisson par convection
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CONSEILS UTILES

3 Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et
ivww d'entretien a partir de docs.whirlpool.eu

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les
accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson

des différents types d'aliments. Les temps de
cuisson commencent au moment de l'introduction
du plat dans le four et ne tiennent pas compte du
préchauffage (s'il est nécessaire). Les températures et
temps de cuisson sont approximatifs et dépendent
de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.
Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les
plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits,
augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de
préférence des moules a gateau en métal foncés et
des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser des
plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ;

cependant, les temps de cuisson seront sensiblement
plus longs.

CUISSON D'ALIMENTS DIFFERENTS EN MEME
TEMPS

La fonction « Convection forcée » permet de cuire en
méme temps plusieurs aliments nécessitant la méme
température de cuisson (comme le poisson et les
légumes) sur différentes grilles. Enlevez les aliments
qui demandent moins de cuisson et laissez dans le
four les aliments qui ont besoin de plus de cuisson.

NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et
w d'entretien a partir de docs.whirlpool.eu

(Fvwi

N'utilisez pas d'appareil de
nettoyage a vapeur.

Utilisez des gants de protection froid.

lors des opérations.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en
microfibres humide. Si elles sont trés sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.

Si I'un de ces produits entre en contact par
inadvertance avec les surfaces de I'appareil, nettoyez-
le immédiatement avec un chiffon en microfibre
humide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprées chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu’il est encore tiede,
pour enlever les dépo6ts ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour enlever la condensation
qui se serait formée lors de la cuisson d‘aliments
avec une forte teneur en eau, laissez le four refroidir

Effectuez les opérations
nécessaires lorsque le four est

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de
I'appareil.

compléetement et essuyez-le avec un chiffon ou une
éponge.

Activez la fonction « Smart Clean » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

« La porte peut facilement étre enlevée et replacée
pour faciliter le nettoyage de la vitre @vww

- Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

- L'élément chauffant supérieur du gril peut étre
baissé pour nettoyer la paroi supérieure du four .

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apreés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

ABAISSER LELEMENT CHAUFFANT SUPERIEUR

1. Retirez I'élément chauffant de son appui, ensuite
abaissez-le.

* Disponible sur certains modeéles seulement

2. Pour replacer I'élément chauffant, soulevez-le, tirez
légérement vers l'avant, et assurez-vous que l'onglet
de soutien est dans son appui.




ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE
1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

==
S

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains — ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation, dévissez

le couvercle de I'ampoule, remplacez I'ampoule,

et revissez le couvercle. Rebranchez le four a
I'alimentation électrique. Avant d'utiliser le four,
assurez-vous que le couvercle de I'ampoule a bien été
remis en place.

Remarque : Utilisez uniquement des ampoules halogénes

de 25W/230 ~V, type G9, T300 °C. lampoule utilisée dans
I'appareil est spécialement congue pour les appareils
électroménagers et ne convient pas pour ‘éclairage d'une
piece de la maison. Ces ampoules sont disponibles aupres de
notre Service apres-vente.

NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES
1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez
sur les deux fermetures en méme temps et enlevez le
bord supérieur de la porte en le tirant vers vous.

.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

3. Pour bien replacer la vitre intérieure, assurez-vous
que le « R » est visible dans le coin gauche. En premier,
insérez la longue partie de la vitre marquée d'un « R

» Idans les appuis des guides, abaissez-la ensuite en
place.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique le
positionnement correct. Assurez-vous que le joint est
bien placé avant de replacer la porte.
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D E PA N N AG E Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et
vww d'entretien a partir de docs.whirlpool.eu

. Probléme  Cause possible  Solution
Le four ne fonctionne pas. Coupure de courant Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de
: . Débranchez de - courant et que le four est bien branché.

- l'alimentation principale.  Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
: . probléme persiste.

W Téléchargez le Guide d'utilisation et d'entretien sur docs.whirlpool.eu pour obtenir le tableau de recettes testées,
compilé pour les autorités de certification, conformément a la norme CEI 60350-1.

=== Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires
sur le produit:

P
ml--
+  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
+  Enutilisant le code QR
P
H

- Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes
figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

oo
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