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Dessa instruktioner finns dven tillgangliga pa: docs.kitchenaid.eu

Sakerhetsforeskrifter

VIKTIGT: VIKTIGT ATT
LASA OCH FOLJA

Innan du anvander
apparaten ska du
noggrant lasa dessa
sakerhetsanvisningar.
FOrvara dem nara till
hands for framtida bruk.
| dessa instruktioner och
pa sjalva apparaten ges
viktiga
sakerhetsforeskrifter som
maste iakttas hela tiden.
Tillverkaren fransager sig
allt ansvar for
underlatenhet att folja
dessa
sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning
av apparaten eller vid
felaktig installning av
kontrollerna.

SAKERHETSFORESKRIFTER
VARNING: Denna apparat

och dess atkomliga delar
blir heta under
anvandning: Barn under 8
ars alder ska hallas pa
avstand forutom om de
halls under standig tillsyn.
Barn fran och med 8 ars
alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller
bristande erfarenhet och
kunskap, far bara lov att
anvanda denna apparat
om de 6vervakas eller om
de har fatt instruktioner
om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt
och forutsatt att de forstar
vilka faror det innebar.
Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och
anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan
tillsyn.

VARNING! Undvik att réra



vid varmeelementen eller
den invandiga ytan - risk
for brannskador.
VARNING! Om luckan
eller lucktatningarna ar
skadade far ugnen inte
anvandas forran den har
reparerats av en behorig
fackman.

VARNING: Vatska och
annan mat far inte
varmas i slutna behallare
eftersom de kan
explodera.
Mikrovagsugnen ar
avsedd for att varma mat
och drycker. Torkning av
mat eller klader och
uppvarmning av
varmedynor, tofflor,
svampar, fuktiga dukar
0.s.v.kan leda till risk for
personskador, gnistor
eller brand.

Nar mat varms i plast-
eller pappersbehallare
ska man halla ugnen
under uppsikt eftersom
de kan borja brinna.

Mikrovagsuppvarmning
av drycker kan leda till
fordrojd kokning, darfor
ska man vara forsiktig nar
man hanterar behallaren.
Innehallet i nappflaskor
och barnmatsburkar ska
roras om eller skakas.
Kontrollera temperaturen
fore konsumtion for att
undvika brannskador.
Agg i skal och hela
hardkokta agg far inte
varmas i mikrovagsugn
eftersom de kan
explodera dven efter att
mikrovagsuppvarmninge
n har avslutats.

Hall klader eller andra
brannbara material borta
fran apparaten tills alla
komponenter har svalnat
helt.

Overhettad fett och olja
kan latt fatta eld. Var alltid
vaksam nar du lagar mat
som ar rik pa fett, olja eller
nar du tillsatter alkohol
(t.ex. rom, konjak, vin) -



brandfara.

Anvand inte
mikrovagsugnen for
fritering. Det ar omgjligt
att kontrollera oljans
temperatur.

Om apparaten ar lamplig
for anvandning av
termometer, anvand
endast en termometer
som rekommenderas for
denna ugn (i
forekommande fall).
Anvand grytlappar for att
ta ut kokkarl och tillbehor
och var noga med att inte
vidrora varmeelementen.
Nar du ar klar med
matlagningen, 6ppna
luckan forsiktigt for att
gradvis slappa ut den
varma luften eller angan
innan du dppnar den
helt.

Anvand bara redskap
som ar lampliga for
anvandning i
mikrovagsugn.

Blockera inte

varmluftsventilerna pa
framsidan av ugnen.

Om rok avges, stang av
apparaten eller ta ut
kontakten och hall luckan
stangd for att kvava
eventuella lagor.
TILLATEN ANVANDNING
Denna apparat ar avsett
endast for hemmabruk,
inte for professionellt
bruk.

Anvand inte apparaten
utomhus.

| eller i narheten av
apparaten far man inte
forvara explosiva eller
brandfarliga amnen,
sasom aerosolburkar, och
inte placera eller anvanda
bensin eller andra
lattantandliga material:
Om produkten skulle slas
pa av misstag kan
materialet fatta eld.
FORSIKTIGHET: Apparaten
ar inte avsedd att styras
med hjalp av en extern
timer eller ett separat



fjarrstyrningssystem.
Denna apparat ar avsedd
for hushallsbruk och
liknande typ av
anvandning, sa som:

- Personalrum i butiker,
kontor och andra
arbetsplatser

- Pa lantgardsboende

- Av kunder pa hotell,
motell och andra
inkvarteringsanlaggninga
r

- Pa gasthem med rum
inklusive frukost.

Ingen annan anvandning
ar tillaten (t.ex. for att
varma rummet).

INSTALLATION
Installation och
reparationer ska utforas
av en kvalificerad tekniker
enligt tillverkarens
anvisningar och lokala
sakerhetsbestammelser.
Reparera eller byt inte ut
delar pa produkten om
detta inte direkt anges i

bruksanvisningen.
Installationen far inte
utforas av barn. Hall barn
borta under
installationen. Hall
forpackningsmaterial
(plastpasar, delar i
styrenplast, 0.s.v.) utom
rackhall for barn, under
och efter installationen.
For att hantera och
installera apparaten kravs
minst tva personer.
Anvand skyddshandskar
for att packa upp och
installera apparaten.

Nar produkten har
packats upp, kontrollera
att den inte har skadats
under transporten.
Kontakta din aterforsaljare
eller narmaste
kundservice om du
upptacker nagot problem.
Apparaten maste kopplas
bort fran
stromforsorjningen innan
nagon installationsatgard
utfors.



Se till att natkabeln inte
kommer i klam och
skadas av apparaten
under installationen.
Aktivera apparaten
endast nar installationen
har slutforts.

Denna apparat ar avsedd
att byggas in. Anvand
den inte som en
fristaende apparat.

Utfor alla utskarningar pa
inbyggnadsmaobeln innan
du for in apparaten, och
avlagsna sagspan och
sagdamm noggrant.
Apparatens undersida ska
inte langre vara
tillganglig efter
installation.

Blockera inte
minimigapet mellan
bankskivan och den 6vre
kanten av ugnen.

Ta inte ut ugnen fran dess
polystyrenskum forran
den ska installeras.

Nar produkten har
packats upp, kontrollera

att luckan stanger
ordentligt.

Kontakta din aterforsaljare
eller narmaste
kundservice om du
upptacker nagot problem.

ELEKTRISKA VARNINGAR
For att installationen ska
uppfylla gallande
sakerhetskrav kravs att en
enpolig strombrytare med
minst 3 mm
kontaktavstand anvands
och apparaten maste
jordas.

Om den monterade
kontakten inte passar ditt
uttag, kontakta en
kvalificerad tekniker.
Natkabeln maste vara
tillrackligt lang for att
ansluta apparaten till
huvudstromforsorjningen,
nar den har installerats pa
avsedd plats. Dra inte i
apparatens natkabel.

Om natkabeln ar skadad,
byt ut den med en



likadan. Byte av ndtkabel
far bara utforas av
behorig fackman i
enlighet med
tillverkarens anvisningar
och gallande
sakerhetsbestammelser.
Kontakta en auktoriserad
kundservice.

For apparater med
monterad stickkontakt,
kontakta behdrig
fackman om
stickkontakten inte passar
till ditt eluttag.

Anvand inte
forlangningssladdar,
grenuttag eller adaptrar.
Anvand inte produkten
om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad,
om produkten inte
fungerar som den ska
eller om den har skadats
pa nagot satt, t.ex. efter
att ha fallit ned pa golvet.
Hall natkabeln borta fran
heta ytor.

Nar installationen ar klar

ska inte anvandaren
kunna fa atkomst till de
elektriska
komponenterna.

Vidror aldrig apparaten
med vata kroppsdelar och
var inte barfota nar du
anvander den.
Typskylten sitter pa
framkanten av
ugnsutrymmet (syns ndr
luckan ar 6ppen).

Om natkabeln behover
bytas ut, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.
Det maste vara mojligt att
koppla bort apparaten
fran elnatet, antingen
genom att ta ut
stickkontakten om
eluttaget ar atkomligt
eller genom att bryta
stromforsorjningen med
hjalp av en flerpolig
strombrytare installerad
fore eluttaget i enlighet
med nationella
sakerhetsforeskrifter.



RENGORING OCH UNDERHALL

Skyddshandskar for rengéring och underhall.
Apparaten maste kopplas bort fran
stromforsérjningen innan nagon form av underhall
utfors.

Anvénd aldrig dngtvatt for att rengdra den.
VARNING: Det &r farligt for alla forutom for
utbildade servicetekniker att utfora service eller
gora reparationer som inbegriper borttagning av en
kdpa som skyddar mot exponering for
mikrovagsenergi.

VARNING! Se till att apparaten dr avstangd innan du
byter lampa for att undvika elektriska stotar.

Miljoskyddsrad

Bortskaffande av férpackningsmaterialet
Forpackningsmaterialet bestar av material som
kan atervinnas till 100 % och ar markt med

symbolen gp

Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor
bortskaffas pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet
med den lokala lagstiftningen om
avfallshantering.

Kassering av hushallsapparater

GOr produkten obrukbar innan den skrotas
genom att klippa av natkabeln. Avlagsna dven
dorrar och hyllor (om sadana finns) sa att barn
inte kan kldttra in och bli innestdangda i
produkten.

Denna apparat ar tillverkad av material som kan

9, A
teranvandas eller atervinnas ¥# . Kassera den
enligt lokala bestammelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning
och ateranvandning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala
myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller
butiken dar apparaten inhandlades.

Forsiakran om ekodesign

Denna apparat uppfyller kraven i de europeiska
ekodesignférordningarna nr 65/2014 och nr
66/2014 i enlighet med den europeiska standarden
EN 60350-1.

Installera apparaten

Folj medfdljande separata monteringsanvisningar
for att installera apparaten.

Om ugnen inte halls ren kan dess yta ta skada, vilket
i sin tur kan reducera apparatens livslangd och dven
orsaka farliga situationer.

Ugnen skall rengdras regelbundet och alla matrester
skall avldgsnas.

Se till att apparaten har svalnat innan du utfér nagon
form av rengdring eller underhall.

Anvand inte starka slipande reng6ringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengora luckans glas
eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset spricker.

Denna apparat ar markt i enlighet med direktiv
2012/19/EU om avfall som utgors av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).
Genom att sakerstalla att apparaten hanteras pa
ratt satt bidrar du till att forebygga eventuella
negativa konsekvenser for miljon och ménniskors
hélsa, som annars kan orsakas av olamplig
avfallshantering av denna apparat.

Symbolen == p3 produkten eller i medféljande
dokument anger att denna produkt inte far
kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till
en miljostation for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.

TIPS FOR ATT SPARA ENERGI

Varm bara upp ugnen om detta specificeras i
tillagningstabellen eller i ditt recept.

Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och
bakplatar eftersom dessa absorberar varme mycket
battre.



Fore natanslutning

Kontrollera att markspanningen pa typskylten
Overensstammer med ndtspanningen i hemmet.
Ta inte bort skyddsplattorna som sitter dver
mikrovéagsinloppet pa ugnsutrymmets sidovagg.
Skyddsplattorna forhindrar att fett och matsmulor
tranger in i mikrovagskanalerna.

Se till att mikrovagsugnens inre utrymme ar tomt
fore installationen.

Kontrollera att apparaten inte ar skadad.
Kontrollera att det gar att stanga
mikrovagsugnens lucka ordentligt och att luckans
inre tatningslist inte ar skadad. Tom
mikrovagsugnen och rengér insidan med en
mjuk, fuktig trasa.

Anvand inte denna apparat om natkabeln ar
skadad, om den inte fungerar korrekt eller om

Efter natanslutning

Apparaten fungerar endast nar mikrovagsugnens
lucka ar ordentligt stangd.

Denna apparat maste vara jordad. Tillverkaren
ansvarar inte for skador pa person, djur eller
dgodelar som uppkommer pa grund av att detta
krav inte har uppfyllts.

Fore forsta anvandning

den har skadats eller tappats. Doppa inte ned
natkabeln i vatten. Hall natkabeln borta fran heta
ytor.

Det foreligger annars risk for elektriska stotar,
brand och andra faror.

Om natkabeln &r for kort, 1at en behdrig elektriker
installera ett eluttag ndra apparaten.

Natkabeln maste vara tillrackligt lang for att
apparaten ska kunna anslutas till ett eluttag nar
den star pa plats.

For att installationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrav maste en allpolig strémbrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvandas.

Tillverkaren ansvarar inte fér problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt dessa
anvisningar.

Ugnen ska varmas upp helt (250 °C) innan den anvands férsta gangen (for att laga mat).
Folj nedanstaende steg for att utféra denna procedur.

0
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1. Vrid funktionsratten till funktionen "Snabbuppvarmning".

2, Vrid instéllningsratten for att stdlla in temperaturen pa 250 °C.
3. Tryck pa startknappen.

Nar instélld temperatur har uppnatts bibehalls denna temperatur i 10 minuter innan ugnen stangs
av.

Lat ugnen svalna till rumstemperatur.

Torka av och reng6r ugnsutrymmet med fuktigt hushallspapper.



Tillbehor

ALLMANT

Innan matlagningen pabdrjas, kontrollera att
alla de redskap som anvands &r ugnsfasta och
tilldter att mikrovagor passerar genom dem.

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de &r lampliga for
mikrovagsugnar innan du gor nagra inkop.

BAKPLAT

Anvand bakplaten
nar du lagar mat eller
bakar med funktionen
"Varmluft".

Anviénd den aldrig i kombination med
mikrovagor.

INSTICKSTERMOMETER

Instickstermometern ar
avsedd att anvandas med
funktionen “Pro stekning”
enbart. Instickstermometern kan inte
anvandas med nagon annan funktion.
Den mater innertemperaturen pa
maten och visar den pa displayen.

Instickstermometern dr avsedd att
mata matens innertemperatur mellan
45 och 90 °C. Sa snart som den
instéllda temperaturen har uppnatts
stangs apparaten av och texten "Temperatur
uppnadd" visas pa displayen.

Doppa inte ned termometern i vatten nar den
rengors. Torka helt
enkelt av den med
en fuktig trasa eller
med hushallspapper
efter anvandning.

GLASPANNA
Anvand
glaspannan under
gallret vid
anvandning av
funktionerna “Grill”
eller “Grill + Mikro”.
Den kan ocksa anvandas som tillagningsform eller
bakplat vid anvandning av funktionen " Varmluft
+ Mikro”.

Glaspannan anvands for att samla upp
matlagningsvatska och matpartiklar som annars
skulle flacka och smutsa ned ugnens insida.
Anvand alltid glaspannan vid tillagning med
mikrovagor.

Den skall placeras pa ugnsfals 1.
Undvik att stdlla redskap direkt pa ugnens botten.

GALLER

Anvand gallret med alla

tillagningsmetoder, férutom vid

anvandning av funktionen

"Mikrovagor". Gallret tillater att

varmluften cirkulerar runt

maten.

Nar mat laggs direkt pa gallret ska glaspannan
placeras under gallret.

Var sdker pa att tippskyddskanten ar vand utat
nar du trycker in glaspannan och gallret
tillsammans i ugnen.

Gallret kan anvandas med funktionen “Varmluft".
Den kan dven anvandas nar du kombinerar denna
funktion med Mikrovagor.

TIPPSKYDDSKANT
Gallret ar forsett med en
liten kant som alltid ska
vara vand uppat. Dess
uppgift ar att forebygga
att gallret tippar nar det
anvands ensamt.
Kontrollera att
tippskyddskanten ar
vand bakat nar du trycker in gallret.

Nar gallret stoppas av tippskyddskanten, lyft
framdelen uppat och dra forsiktigt mot dig sa att
den frigors.

LOCK

Locket ska anvdndas for att
tdcka maten vid tillagning och
uppvarmning med bara
mikrovagor. Det reducerar
matstank, bibehaller fukten i
maten och forkortar
tillagningstiden.

&)
=

Anvand locket for uppvarmning pa tva nivaer.



Placering av termometer

1. Placera
instickstermometern i
maten medan den
fortfarande ar pa
koksbanken.

Se till att sa stor del som
mojligt av termometern
fors in i maten.

Pa sa satt ger den en
noggrannare
temperaturmatning.

2, Stall in den forberedda maten i ugnen.

3. Anslut

|nst|ckstermometern.tlll fam e —
ugnsuttaget och se till att
kabeln ar fri, aven nar du .
har stangt ugnsluckan.
Bade uttaget och

instickstermometerns
kontakt ar stromlosa.

TILLAGNING MED TERMOMETER

Termometern ska i normala

fall stickas in pa sa satt att =L 35
termometerns spets befinner

sig i den tjockaste delen av maten
eftersom det ar delen som tar langst
tid att vdarma upp.

Termometerns spets far inte vidréra
eventuella ben som kan finnas i maten.
Undvik dven att sticka
in termometern pa
stallen dar maten har
mycket fett eftersom
dessa bitar varms upp
snabbare och ger en
missvisande temperaturmatning.

Termometern ska, om mgjligt, placeras sa att
spetsen inte vidror tillagningskarlets kanter eller
botten.

Temperaturen som stalls in maste vara hogre an
matens aktuella temperatur.

Det gar inte att anvdnda termometern nar du
lagar godis, sylt och marmelad, eller ratter som
ska kokas eller sjudas under en lang period. Detta

pa grund av att den hégsta temperaturen som
kan stallas in ar 90 °C.

Doppa inte ned termometern i vatten ndr den
rengors. Torka helt enkelt av den med en ren,
fuktig trasa eller med hushallspapper efter
anvandning.

Ugnen far inte anvdndas med termometern
inuti ugnsutrymmet om den inte ar ansluten till
ugnen.

Om du anvander ugnen utan att folja
ovanstaende anvisningar kommer
instickstermometern att skadas.

Anvand bara den medféljande termometern
eller en som rekommenderas av kundservice.
Andra méarken pa marknaden ger inte korrekta
resultat och kan skada din ugn.

Kyckling

Nar termometern
anvands for att grilla
kyckling ska spetsen
stickas in i den tjockaste
delen av kycklingen, d.v.s. pa insidan av laret
precis bakom kycklingklubban. Den far inte
vidrora nagot ben.

LAMM

Vid tillagning av
lammstek/lammlégg,
for in termometerns
spets i den tjockaste
delen sa att den inte vidrér nagot ben.

FLASK

Vid tillagning av
flask, t.ex. bog, saltad
och rokt skinka,
flaskstek, etc, ska
termometern stickas in
i "dnden" av kottbiten och inte genom ytans
fettlager. Undvik att placera termometerns spets i
flaskkottets fettrika delar.

FISK

Termometern kan \%\

anvindas for att S
tillaga stora fiskar, Q;O =3 1
sasom hel gadda eller T

lax. For in termometerns spets i den tjockaste
delen, inte for ndra ryggbenet.

.




Startskydd

Startskyddsfunktionen aktiveras en minut efter att ugnen

har atergatt till standby-lage. @ﬁ

For att frigora sdkerhetslaset maste du 6ppna och stanga

ugnsluckan t.ex. for att stalla in mat. Sakerhetssparren dr aktiveradSténg luckan och tryck pa ®
Tangentlas

®

1. Tryck samtidigt pa knapparna TILLBAKA och OK och hall dem
intryckta tills du hor tva pipljud (3 sekunder).

b @ \j
Anviand denna funktion for att forhindra att barn anvéander ugnen utan

(8) é 19:30 é (5
®

tillsyn.
Ett bekraftande meddelande visas i 3 sekunder innan den pa |
nytt visar foregadende fonster. Tangentlas
Nar knapplaset &r aktivt ar alla knappar och rattar inaktiva har aktiverats
(forutom knappen AV).
&
Knapplaset inaktiveras pa samma satt som det aktiveras. . - .
angentlas
har sténgts av




"Stekgrad"(endast autofunktioner)

"Stekgrad" ar tillgdnglig i de flesta automatiska
funktioner. Du kan sjalv styra slutresultatet med
hjalp av funktionen "Justera stekgrad". Med
denna funktion kan du stélla in en sluttemperatur
som dr hogre eller ldgre dn standardinstallningen.
N&r nagon av dessa funktioner anvands valjer
ugnen standardinstéliningen. Med denna
installning erhaller du normalt det bésta
resultatet. Dock, om maten du varmde blev for
het for att dtas omedelbart kan du enkelt justera
detta innan du anvénder funktionen ndsta gang.

STEKGRAD

Niva Effekt

Extra Ger den hogsta sluttemperaturen

Normal Standardinstéllning
Latt Ger den ldagsta sluttemperaturen
Meddelanden

Nar vissa funktioner anvands kan det hdanda att
ugnen stannar och uppmanar dig att utféra en
atgadrd eller helt enkelt ger dig rdd om vilka
tillbehor som ska anvéndas.

Detta gor du genom att vélja en stekgrad med
knapparna Upp och Ned innan du trycker pa
Start-knappen.

3009
" @
Normal Fagel
STEKGRAD
4009
VIKT

1
Litt Fish (Fisk)
STEKGRAD
8
MANGD
Extra Kott
STEKGRAD

Om ett meddelande visas:

- Oppna luckan (om nédvandigt).

- Utfor dtgarden och tryck pa OK-knappen.
(om nodvandigt).

- Stang luckan och starta om genom att ®
trycka pa knappen "Start". @

{

Anvénd hogt grillgaller

|

Anvénd bakplaten

£

Ror om i maten

Tillagning néstan klar
Kontrollera maten

Tillsatt mjolk
Tryck pd ® da du ér klar

¥

iy

Vand pa maten

&2

Temperatur uppnadd
Sétt in maten &tryck pa ®




Nedkylning

Nar en funktion har avslutats kor ugnen ett
nedkylningsprogram. Detta ar normalt. Nar det ar fardigt
stdngs ugnen av automatiskt.

Om temperaturen ar 6ver 100 °C visas den aktuella

temperaturen i ugnsutrymmet. Se till att du inte vidrér ugnens
insida ndr du tar ut mat. Anvand grytlappar.

Om temperaturen ar under 50 °C visas 24-timmarsklockan.

Tryck pa tillbakaknappen om du vill att 24-

. . e . «
timmarsklockan ska visas tillfalligt under svalning.

O

Genvagar

For att underlatta anvandningen skapar ugnen
automatiskt en lista med dina favoritgenvagar som du sedan
kan anvanda.

Nar du bérjar anvanda ugnen bestar listan av 10 tomma
platser markerade som "genvagar".

N&r ugnen anvands fyller den automatiskt pa listan med
genvégar till de funktioner du oftast anvéander.

Nar du 6ppnar genvagsmenyn kommer den funktion du
anvdnt mest att vara férvald och placerad som genvég #1.

Obs: Ordningen pa funktionerna som listas i genvagsmenyn
andras automatiskt efter dina matlagningsvanor.

180°C 35:00
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
Ugnen ér varm!

SLUTTID

168 °C
LI

Restvdrme

168 °C
LI
Aktiv kylning

Genvégar

Ne

[ Genvégar

Genvégar

Dina mest anvanda tillagningsfunktioner

Pommes frites

ot

Genvégar

Dina mest anvanda tillagningsfunktioner

Pommes frites

Panpizza

t

Lasagne

Dina mest anvanda tillagningsfunktioner

® «

Panpizza

O O

®

1. Vrid funktionsratten tills "Genvag" visas.

22 0.

2. Vrid installningsratten for att vélja din favoritgenvdg. Funktionen som anvands oftast valjs

automatiskt.
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrdfta ditt val.

4. Vrid instéllningsratten / tryck pa OK-knappen for att gora nédvandiga justeringar.

5. Tryck pa startknappen.




spishéllen

®
Apparaten slas pa och av med Pa/Av-knappen eller genom att vrida @
funktionsratten.

Nar apparaten &r pa fungerar alla knappar och rattar pa normalt satt och 24-timmarsklockan visas inte.
Nar apparaten dr avstangd visas 24-timmarsklockan.

Anmarkning: Ugnens uppférande kan skilja sig fran ovanstaende beskrivning, beroende pa om EKO-
laget &r PA eller AV (se EKO for mer information).

Beskrivningarna i denna bruksanvisning forutsatter att ugnen dr paslagen.

Andra instéllningar

- ® « v ® -
‘ OO oXe
O) ©)

1. Vrid funktionsratten tills "Instéliningar" visas.

2, Vrid instéllningsratten for att vélja en instdllning att justera.

Néar apparaten ansluts forsta gangen uppmanar den dig att stalla in spraket och 24-timmarsklockan.
Efter ett stromavbrott blinkar klockan och den maste da stallas in igen.
Din ugn har ett antal funktioner som kan justeras efter eget tycke och smak.

Sprak

Appliance and display settings %

1. Tryck pa OK-knappen.

0
O] « Eco mode v ©® _
‘ O O = O 0O

Turkge

2. Vrid instdllningsratten for att vdlja ett av de tillgangliga English
spraken. Francais

3. Tryck pa OK-knappen igen for att bekréfta dandringen. Please select language

Spraket har stéllts in




Stalla klockan

0
® & ) Bakgrundsbelysning
O O —
Volym
Instalining for apparat och display

1. Vrid instdllningsratten tills tiden visas.

2. Tryck pa OK-knappen. (siffrorna blinkar).

3. Vrid instéllningsratten for att stalla 24-timmarsklockan.
4. Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta andringen.

Klockan &r instdlld och igang.

Volyminstallning

v ®
O O
% oy

|/

\
00:00

(HH) — (MM)

/ 1\

Vrid pd+/- for att stalla in tid, tryck p& © nar du &r klar

Tid
har stallts in

0
@ « Tid
)}) ( Volym
Bakgrundsbelysning
Instalining for apparat och display

1. Vrid instédllningsratten tills "Volym" visas.
2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instdllningsratten for att stalla in volymen pa hog,
medel, 1ag eller mute (ljud av).

4. Tryck pa OK-knappen igen for att bekréfta andringen.

6 O
%

+
%
})} [ MLeﬂdeI )

For normal bakgrundsbelysning

)

Volym
har stllts in




Bakgrundsbelysning

()86

Volym

( Bakgrundsbelysning

Ekoldge

Instalining for apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills "Bakgrundsbelysning" visas.

2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid installningsratten for att stalla in 6nskad

bakgrundsbelysning.

4. Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta ditt val.

Eko

()86

Medel ]
Lag

For normal anvéndning

Bakgrundsbelysning
har stéllts in

Bakgrundsbelysning

e | Ekoldge

Sprak

Instalining for apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills "Ekoldge" visas.

2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instdllningsratten for att satta pa eller stdnga av EKO-

installningen.

4. Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta andringen.

Nar EKO ar aktiverad kommer displayen automatiskt att sdnka
ljusstyrkan efter en stund for att spara energi. Den tands
automatiskt igen nar en knapp trycks in eller ndr luckan 6ppnas.

Nar det @r AV slocknar inte displayen och 24-timmarsklockan

visas hela tiden.

60
@

)

OFF (AV)

e[ PA ]

Minimal energiforbrukning

e

Ekoldge
har stllts in




Under tillagning

®  Nartillagningen har bérjat:

tryck 6kar tiden med 30 sekunder. Du kan ocksa vrida instéllningsratten for att oka eller minska

@ Tiden kan enkelt 6kas med steg pa 30 sekunder genom att trycka pa "Start"-knappen. Varje

tiden.

Genom att vrida instdllningsratten kan du véxla mellan

parametrarna for att vélja en att dndra.

0Z:00 |
GRILLEFFEKT TILLAGNINGS
N/
2009
/ VKN

Nér du trycker pa OK-knappen viljs den och kan dndras (den blinkar). Vrid instéllningsratten

v
for att andra instéllningen.
@ Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta ditt val. Ugnen fortsétter automatiskt med den nya

instéllningen.

&«  Nardu trycker pa tillbakaknappen gar du tillbaka till den senaste parametern som dndrades.

O

Kontinuerlig tillagning

Om tillagningstiden inte har stéllts in dr ugnen
paslagen kontinuerligt i fyra timmar, da den
stdngs av automatiskt.

20

KONTINUERLIG TILLAGNING KAN ANVANDAS

MED DESSA FUNKTIONER

= OVER/UNDERV.

T GRILL

0y TURBOGRILL

0 VARMLUFT
PRO BAKNING
"g PRO FINBAK
P PRO STEKNING
Specialfunktion - Varmhallning

Specialfunktion - Jasning




Fordrojd start

@%@l
5

1. Folj installningsproceduren for funktionen
du vill anvanda och avsluta nar
tillagningstiden har stallts in.

Tryck inte pa Start-knappen.
. Tryck pa OK-knappen
. Vrid instéllningsratten for att vélja "Sluttid".

u b W N

. Vrid instdllningsratten for att stalla in
tillagningens sluttid.

6. Tryck pa Start-knappen: Fordrojd start har

aktiverats och aterstaende tid tills ugnen

startar visas.

Aggklocka

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

Anviand denna funktion nar du vill att

tillagningen ska vara klar vid en viss tid. Ugnen
behover veta hur [ange maten ska tillagas och vid
vilken tid den ska vara klar.

FORDROJD START KAN ANVANDAS MED DESSA

FUNKTIONER
e OVER/UNDERV.
o GRILL
W@? TURBOGRILL
VARMLUFT

0
ofe 222 50 ()
(HH) M) (SS)
Vrid pa +/- for att stalla in timem, tryck pa © for start +

1. Stdng av ugnen genom att vrida funktionsratten till Idge 0 eller genom att trycka pa knappen

PA/AV.
2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instéllningsratten for att stélla in 6nskad tid pa timern.
4. Tryck pa OK-knappen for att starta timerns nedrédkning.

Anvéand denna funktion nar du behéver en timer for att 00:59 :59
kunna stélla in exakt tid, som t.ex. nar du kokar agg, jaser o —
degar’ etc. Oberoende timer

Denna funktion ar bara tillgdnglig nar ugnen &r avstangd

eller i standby-lage.

En ljudsignal avges ndr timerns nedrdkning ar fardig.

Om PA/AV-knappen trycks in innan timern har
avslutat nedrakningen stangs timern av.

21
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® Vrid pé + for att forlanga, och © for att sténga av




Tillagning och uppvarmning med mikrovagor

® «

@ _
OO =z @@@
© ® © ¥
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1. Vrid funktionsratten tills "Mikrovagor" visas. o 3 - o
2. Vrid instdllningsratten for att stalla in tillagningstiden. EFFEKT fr s nLLAGNwG’s"rﬁJ
3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning. Mikrovagor

4. Vrid instdllningsratten for att stalla in mikrovagseffekten. 1900
5. Tryck pa startknappen. SLUTTID

Anvand denna funktion for normal matlagning och uppvarmning av t.ex. gronsaker, fisk, potatis och

kott.

Anvand alltid glaspannan pa ugnsfals 1 vid tillagning med bara mikrovagor.

Effektniva
ENDAST MIKROVAGOR
Effekt Anvandning:
850 W Uppvarmning av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hogt

vatteninnehall. Om ratten innehaller dgg eller gradde bor ett ldgre effektldage viljas.

750 W Tillagning av gronsaker, kott osv.
650 W Tillagning av fisk.
500 W F6rsikti9 tillagning av t.ex.“séser med hdg proteinhalt, ost- och dggratter samt for att
avsluta tillagningen av grytratter.
350 W Sjuda stuvningar, smalta smor eller choklad.
160 W Tinar upp Mjukgoring av smor och ost.
0 W Mjukgoring av glass
ow Vid anvandning av timern enbart.

22




Jet Start (Snabbstart)

® « 900W 3

03,00

EFFEKT WA RN WSS
matlagning

@ @ 19.03

SLUTTID
1. Vrid funktionsratten tills "Mikrovagor" visas.
2. Tryck pa PA/AV-knappen.
3. Tryck pa Start-knappen for att starta ugnen automatiskt

pa full mikrovagseffekt och tillagningstiden installd pa 30
sekunder. Varje extra tryck okar tiden med 30 sekunder.

60
®

4+

750W TE Ry op%%

EFFEKT R TILLAGNINGSTI
Mikrovagor

1900

SLUTTID

Anvand denna funktion for snabb uppvarmning av mat med hogt vatteninnehall sdésom tunna soppor,

kaffe eller te.

Denna funktion ar bara tillganglig nar ugnen &r avstangd eller i standby-ldge och funktionsratten ar i

mikrovagslage.

Anvind alltid glaspannan nar denna funktion anvands.

23



Snabbuppvidrmning

oo/ # |60

Snabbuppvarmning

1. Vrid funktionsratten till funktionen "Snabbuppvarmning". .
2. Vrid instéllningsratten for att stélla in temperaturen. TEMPERATUR —:Jf

3. Tryck pa startknappen. Snabbuppyamning

180°C e
TEMPERATUR =AA

Forvarmning
[__

Anvand denna funktion for att forvarma den tomma ugnen.

Forvarmning ska alltid géras med tom ugn, precis som du gor med en traditionell ugn innan du lagar
mat eller bakar.

Stall ingen mat i ugnen fore eller under forvarmning av ugnen. Den starka varmen branner maten. Nar
uppvdarmningen har startat kan temperaturen latt andras med knapparna Upp/Ned.

Nar instélld temperatur har uppnatts bibehalls den i 10 minuter innan ugnen stangs av. Under denna
tid vantar ugnen pa att du stéller in maten och valjer en varmluftsfunktion for att starta tillagningen.

24



Over/underviarme

® 4 — v ® —
OO0 = O O @
® © % ’

1. Vrid funktionsratten till laget "Over/Underv.". -
o R w . T Over/underv+MV
2. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. verndeny
______ Over/Underv.
3. Vrid instéllningsratten for att stalla in temperaturen. aomeenee
4. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val. Fér bakverk som smékakor, kakor och bullar
5. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.
3o _— -
6. Tryck pa startknappen. Mpeae TLLAGNNGSTD
Over/Underv. ST
200°C — )
TEMPERATUR 7777 TILLAGNINgS[Zf%)
Over/Underv. ST

Anvand denna funktion pa samma satt som nar du anvander din vanliga ugn for att baka kakor, tartor,
brédbullar och mardnger.

OBS! Om tiden inte stélls in fortsatter denna funktion att kora tills du 6ppnar luckan eller trycker pa
Stopp-knappen. Om du inte stannar denna funktion manuellt stdngs den av automatiskt efter fyra
timmar.

Vid tillagning av mat pa tallrikar, placera tallrikarna pa gallret.
Anvand en bakplat for brodbullar och pizza.

25



Over/underv+MV

Over/Underv.

1. Vrid funktionsratten till liget "Over/Underv.".
2. Vrid instéllningsratten till laget "Over/underv+MV". g‘g@ | Sverunderviiy |
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Over/Underv.
4. Vrid instéllningsratten for att stdlla in tillagningstiden. For bakverk som fruktkakor och konserverat bréd
5. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.
NIz
6. Vrid instéllningsratten for att stilla in temperaturen. O TR B TAannesS
7. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. “’*’*j%"‘*
8. Vrid instéllningsratten for att stdlla in mikrovagseffekten. o Aver/undervMV L
9. Tryck pa startknappen.
%EF?IAQCERATUR -------- TILLAGNINGO#I)S
o
g(F]F\gKT Over/underv+MV SLL}%(I)S
200°C 0 = 051:00
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
R
g\éE/ Over/underv+MV SLL}%(I)S
Anviand denna funktion for att baka fruktkaka, konserverat brod och fryst fardigmat.
Val av effekt och ugnsfals
OVER/UNDERV. + MV
Rekommenderad anvandning Temperatur Mikrovagseffekt Ugnsfals
Gratang, fisk 350 W 2
Stekar . 160 W 1
— Enligt recept
Brod 20 W 1
Bryning endast under tillagning ow
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Grill

GRILLFUNKTIONER

0
‘ @ :
For mat sasom ostsmorgasar, kottskivor och korvar, lagg
maten pa gallret.

. Vrid funktionsratten till laget "Grill".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.
. Vrid instéllningsratten for att stdlla in tillagningstiden.

O 1 A W N =

. Tryck pa startknappen.

TURBOGRILL + MIKRO

Grill

Grill + Mikro

For snabb bryning av maten

. Vrid instéllningsratten for att stélla in effekten for "Grill".

N

(h_?ed\el
RILLEFFEKT

00:00
TILLAGNINGSTID

Grill

SLUTTID

Medel
GRILLEFFEKT

\ '/0
TILLAGNINgS[Zf%)

Grill

SLUTTID

Anvand denna funktion for att snabbt bryna maten sa att den far en fin yta.

Forsdkra dig om att dina redskap ar varmeresistenta och ugnssdkra innan de anvands for grillning.

Anvénd inte plastredskap néar du grillar. De kommer att smalta. Trd och papper &r inte heller lampliga

material.

Val av effekt och ugnsfals

Varm upp grillen i 3 - 5 minuter genom att anvdnda "H6g" grilleffekt.

GRILL
Rekommenderad anvdndning Grilleffekt Ugnsfals
Ostsmorgas, hamburgare, kott Hog 3
Korv, grillspett Medel 3
Latt bryning pa matens yta Hog
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Grill + Mikro

@ @ GRILLFUNKTIONER

. Vrid funktionsratten till [aget "Grill".

. Vrid instédllningsratten till Iaget "Grill + Mikro".

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid instéllningsratten for att stdlla in effekten for "Grill".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

W 0 N O 1 A W N =

. Tryck pa startknappen

v ® -

O O

+
%@ ® 0@@@

Grill
Grill + Mikro
Turbogrill

For mat som lasagne, fisk- och potatisgraténg

. Vrid instéllningsratten for att stdlla in mikrovagseffekten.

NIz

Medel :00
GRILLEFFEKT TILLAGNIN(?;T%J
350 W i i 19:00
EFFEKT Grill + Mikro SLUTTID

Ny
(V\!ged\el T 01:00

RILLEFFEKT EZ TILLAGNINGSTID
350 W i i 19:00
EFFEKT Grill + Mikro SLUTTID
Medel T 01:00
GRILLEFFEKT EZ TILLAGNINGSTID

]

3\3% Grill + Mikro 1900
EFFEI SLUTTID

Anvand denna funktion for att laga mat sa som lasagne, fisk och potatisgratang.

Den maximala mikrovagseffekten ar begransad till en fabriksinstélld niva vid anvdandning av “Grill +

Mikro".
Lagg maten pa gallret eller pa glaspannan.

Val av effekt och ugnsfals

GRILL + MIKRO
Rekommenderad anvandning Grilleffekt Mikrovagseffekt Niva
Gratanger Medel 350 W 1
Kycklingdelar, Gronsaker Medel 160-350 W 2
Fisk Hog 0 W 3
Bryning endast under tillagning Hog ow
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Turbogrill

® «

O O

GRILLFUNKTIONER

@

N O un b W N =

. Tryck pa startknappen.

. Vrid funktionsratten tills Grill visas.

. Vrid instéllningsratten tills "Turbogrill" visas.

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid instéllningsratten for att stélla in effekten for "Grill".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din instéllning.

. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.

Grill + Mikro
Turbogrill |
TURBOGRILL + MIKRO

For mat som gronsaker och fruktpajer

N

(h_?ed\el 00:00
RILLEFFEKT

TILLAGNINGSTID

Turbogrill

SLUTTID

Medel
GRILLEFFEKT

\ '/0
TILLAGNINgS[Zf%)

Turbogrill

SLUTTID

Anvand denna funktion for att tillaga ratter sasom kycklingdelar, gratinerade gronsaker och frukt.

Lagg maten pa gallret.

Forsdkra dig om att dina redskap ar varmeresistenta och ugnssdkra innan de anvands for grillning.

Anvand inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper ar inte heller lampliga

material.

Val av effekt och ugnsfals

TURBOGRILL
Rekommenderad anvandning Grilleffekt Ugnsfals
Kycklingfiléer Hog 2
Gratinerade tomater Medel 2
Fruktgrating Hog 1
Bryning endast under tillagning Hog
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TURBOGRILL + MIKRO

® « v ® ~
@ @ GRILI-.I-:UNKTI-ONER @ @ @
® @% ® S +

1. Vrid funktionsratten tills Grill visas. Turbogil

2. Vrid instédllningsratten tills "Turbogrill + Mikro" visas. | TURBOGRILL + MIKRO |

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Grill

4. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden. For mat som fagel, fyllda gronsaker och inbakad fisk

5. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning. — e

6. Vrid instdllningsratten for att stélla in effekten for GRILLEFFEKT TLLAGNNED

"Turbogrill".

7. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning. 350W 19:00
EFFEKT SLUTTID

8. Vrid instéllningsratten for att stalla in mikrovagseffekten.

9. Tryck pa startknappen Vet 0120
GRILLEFFEKT TILLAGNINGSTID
350 W 19:00
EFFEKT SLUTTID
Medel 01:00
GRILLEFFEKT TILLAGNINGSTID
300 1900

Anvind denna funktion for att tillaga ratter sdsom fyllda eBiEkT TURBOGRILL + MIKRO SLUTTID

gronsaker och kycklingdelar.

Val av effekt och ugnsfals

Den maximala mikrovagseffekten &dr begransad till en fabriksinstélld niva vid anvdndning av “Turbogrill
+ Mikro".

Lagg maten pa gallret.

TURBOGRILL + MIKRO

Rekommenderad anvandning Grilleffekt Mikrovagseffekt Niva
Kycklinghalvor Medel 350 W 2
Fyllda gronsaker Medel 160-350 W 2
Kycklinglar Hog 350 W 2
Ugnsbakade dpplen Medel 160-350 W 3
Inbakad fisk Hog 160 - 350 W 2
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Varmluft

® «

O O

Varmluftsfunktioner

®

. Vrid funktionsratten till [dget "Varmluft".

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid installningsratten for att stalla in temperaturen.

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.

N U1 A W N =

. Tryck pa startknappen.

Anvand denna funktion for tillagning av marénger, bakverk,
sockerkakor, suffléer, kyckling och stekar.

Nar uppvarmningen har borjat kan tillagningstiden enkelt
justeras med hjalp av instéllningsratten. Anvand «
tillbakaknappen for att dterga till I1aget dar du kan dndra @

VARMLUFT + MIKRO
Varmluft

For att baka kakor, tartor, fagel och stekar

N

N
1 00:00
TﬁﬁwﬁERATUR TILLAGNINGSTID
Varmluft SLUTTID
175°C G040
TEMPERATUR [ TILLAGNINSSQf%D
Varmluft SLUTTID

sluttemperaturen.

Anvand alltid gallret for att placera maten pa det sa att luften kan

cirkulera ordentligt runt maten.

Anvand bakplaten vid graddning av sma bakverk sasom kakor och

smafranska.

MAT TILLBEHOR UGNSTEMP. °C TILLAGNINGSTID

Rostbiff, medium (1,3 - 1,5 kg) Form pa galler 170-180°C 40 - 60 min

Flaskstek (1,3 - 1,5 kg) Form pa galler 160 - 170 °C 70 - 80 min

Hel kyckling (1,0 - 1,2 kg) Form pa galler 210-220°C 50 - 60 min

Sockerkaka (tung) Kakform pa galler 160 - 170 °C 50 - 60 min

Sockerkaka (latt) Kakform pa galler 170-180°C 30 - 40 min

Kakor Bakplat 170-180°C 10 - 12 min
Uppvdrmd ugn

. " o 180 - 200 °C .

Limpa brod Bakform pa galler Uppvirmd ugn 30 -35min

Brodbullar Bakplat 210-220°C 10 - 12 min
Uppvédrmd ugn

Maranger Bakplat 100 -120°C 40 - 50 min

Uppvédrmd ugn
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VARMLUFT + MIKRO

® «

O O

Varmluftsfunktioner

©)

1. Vrid funktionsratten till |aget "Varmluft".

2. Vrid instédllningsratten tills "Varmluft + Mikro" visas. | VARMLUFT + MIKRO

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Varmluft

4. Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden. For att baka, grilla och tillaga béde férska och frysta matvaror.
5. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning. — e
6. Vrid instéllningsratten for att stdlla in temperaturen. TEMPERATUR TLLAGNNED
7. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning.

8. Vrid instéllningsratten for att stdlla in mikrovagseffekten. A VARMLUFT + MIKRO G
9. Tryck pa startknappen.

N/
'}%}?AthRATUR TILLAGNIN(?;'i'(I)Ig

Anvand denna funktion for tillagning av stek, fagel, bakad

potatis, fryst snabbmat, sockerkakor, bakelser, fisk och '
ouddingar. A VARMLUFT + MIKRO e
Anvand alltid gallret for att placera maten pa det sa att luften

kan cirkulera ordentligt runt maten. T AT TLLAGNNGES
Den maximala mikrovagseffekten &r begransad till en

fabriksinstélld niva vid anvandning av “Varmluft + Mikro". 9B 1900

i VARMLUFT + MIKRO s
Val av effekt och ugnsfals
VARMLUFT + MIKRO

Rekommenderad anvandning Mikrovagseffekt Niva
Fagel, gratanger 350 W 3
Inbakad fisk 160-350 W 2
Stekar 160 W 2

Brod, tartor 0 W 1
Bryning endast under tillagning ow -

32




Special - Varmhallning

@ @ )

Specialfunktion

. Vrid funktionsratten till laget "Specialfunktion”.
. Vrid instéllningsratten till Iaget "Varmhallning".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din instéllning.
. Vrid instéllningsratten for att stdlla in temperaturen.

N OGO un b W N =

. Tryck pa startknappen

Jasning

[ Varmhalining

. Vrid instdllningsratten for att stélla in tillagningstiden.

Anvénd for att halla serveringstemperatur

Ns

60°C :00

TEMPERATUR S 'E' TILLAGNINgSQf%)
o

Varmhéllning SLUTTID

60°C 00:00

TEMPERATUR S 'S TILLAGNINGSTID
iy

Varmhéllning SLUTTID

Anvand denna funktion for att hdlla maten pa serveringstemperatur (60 °C) i hur lang tid som helst.

OBS! Om tiden inte stélls in fortsatter denna funktion att kora tills du 6ppnar luckan eller trycker pa
Stopp-knappen. Om du inte stannar denna funktion manuellt stangs den av automatiskt efter fyra

timmar.
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Special - Jasning av degar

@ @ )

Specialfunktion

. Vrid funktionsratten till laget "Specialfunktion”.
. Vrid instéllningsratten till |I3get "Jasning".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning.
. Vrid instéllningsratten for att stdlla in temperaturen.

N O u b WN =

. Tryck pa startknappen

. Vrid instdllningsratten for att stélla in tillagningstiden.

[ Jasning
Varmhallning

Anvénd for att jésa deg

35°C 400
- :
TEMPERATUR i Y TILLAGNINSSQT%)
i : E I

Jasning SLUTTID
35°C - 00:00
TEMPERATUR Il.-" \'I TILLAGNINGSTID
Jasning SLUTTID

Anvand denna funktion for att jasa deg. Ugnstemperaturen halls vid 35 °C.

OBS! Om tiden inte stalls in fortsatter denna funktion att kora tills du 6ppnar luckan eller trycker pa
knappen "Stopp". Om du inte stannar denna funktion manuellt stangs den av automatiskt efter fyra

timmar.
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Auto Reheat (Automatisk ateruppvarmning)

® «

@ @ AUTO é é

Automatisk

. %@ 506 '

1. Vrid funktionsratten till laget "Automatisk". (4 Rapid Defrost
2. Vrid instéllningsratten till liget "Ateruppvarmning". ot | Uppvarmning |
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val.
4. Vrid instéllningsratten for att vilja typ av mat. Fératt varma upp tilagad mat
5. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.
g enn . Al i B Dryck
6. Vrid instéllningsratten for att stélla in vikten. 049 | Kel‘;era%ed( ryfti
yld middagsra
7. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din installning. et Fryst middagsrt
8. Tryck pa Start-knappen (ugnen foreslar eventuellt ett Varma kyld middagsratt
redskap att anvanda).
9. Tryck pa startknappen igen. 250 0206
y P PP 9 \/IKTg ';. ';. i TILLAGNINGSTID
=
N
2‘}[’ B arli D Kyld middagsratt SLL}%?S

Anvand denna funktion for att vdarma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kyld eller har
rumstemperatur.

Lagg maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik eller fat.
For att uppna basta resultat, se till att ugnen haller rumstemperatur innan denna funktion anvands.

Vissa typer av mat behover réras om under tillagning. | s fall pausas ugnen och uppmanar dig att
gora detta.

Anvand alltid glaspannan pa ugnsfals 1 vid tillagning med bara mikrovégor.
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Auto Reheat (Automatisk ateruppvarmning)

Nar du sparar en matratt i kylskapet, eller lagger
den pa en tallrik for uppvarmning, placera de
tjockaste och mest kompakta bitarna langst ut pa
tallriken och de tunnare och mindre kompakta
bitarna i mitten.

Lagg tunna kottskivor ovanpa varandra i en hog
eller lagg dem sa att de yttersta delarna lappas
over.

Tjockare skivor (sasom kottfarslimpor) och
korvar ska placeras néra varandra.

En statid pa 1-2 minuter forbattrar alltid
resultatet, sarskilt vid uppvarmning av fryst mat.

Tack alltid 6ver maten med lock nér denna
funktion anvands forutom vid uppvarmning av
kyld soppa. Da behdvs inget lock.

Om maten ligger i en hel férpackning ska du
gora 2-3 snitt i forpackningen sa att det inte
skapas ett dvertryck under uppvarmningen.

I plastfolie ska man gora snitt eller hal med en
gaffel for att slappa ut trycket och undvika
explosion eftersom anga bildas under
tillagningen.

REKOMMENDERADE VIKTER

<> |Fardigmat, kylskapskall (250 g - 500 g)

Tillaga maten enligt ovanstaende
rekommendationer.
Varm upp overtackt.

= Fardigmat, fryst (250 g - 500 g)

Folj anvisningarna pa forpackningen vad
betraffar ventilation, perforering o.s.v.

S&—" |Soppa, kylskapskall (1 - 4 portioner)

Varm utan lock i separata skalar eller i
en stor skal.

ﬁ Dryck (1 - 4 portioner)

Varm utan lock och stall en metallsked i
muggen eller koppen.

For mat som inte listas i denna tabell som vdager mindre eller mer &n den rekommenderade vikten,
folj anvisningarna for "Tillagning och uppvdrmning med mikrovagor"
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Rapid Defrost

® «

@ @ AUTO

Automatisk

O

. Vrid funktionsratten till laget "Auto".
. Vrid instéllningsratten till laget "Rapid Defrost".
. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

H W N =

. Vrid instéllningsratten for att valja typen av mat som du
vill tina.

5. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.
6. Vrid instéllningsratten for att stdlla in matens vikt.
7. Tryck pa startknappen.

v ® -
& @ ’
Zi®
Uppvérmning
}aIE [ Rapid Defrost |
Recept
Fér att tina upp 5 sorters mat
Brod
Kott
Fagel
Vlj typ av mat
100g 01:55
VIKT TILLAGNINGSTID
N
Normal 5 19:00
SfieRD Kot SLUTTID

Anvand denna funktion for att tina kott, fagel, fisk, gronsaker och bréd.
Funktionen Auto Defrost ska bara anvéndas for matvaror vars nettovikt ar mellan 100 g och 3 kg.

Lagg alltid maten pa glaspannan pa ugnsfals 1.

Halvvigs genom upptiningsprocessen pausar ugnen och uppmanar dig att VANDA MATEN.

- Oppna luckan
- Vand maten.

- Stéang ugnsluckan och starta om genom att trycka pa Start-knappen.

Né&r upptiningen dr klar gar ugnen automatiskt ver till manuellt upptiningsldge och véntar pa att du
staller in en tid for ytterligare upptining. Om ytterligare upptining inte behévs ska du trycka pa Stopp-

knappen, 6ppna luckan och ta ut den tinade maten.

Anviand alltid glaspannan nar denna funktion anvands.
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FRYST MAT:
Stall in en lagre vikt om matens temperatur dr hégre an djupfryst (-18 °C).
Stall in en hogre vikt om matens temperatur ar lagre an djupfryst (-18 °C).

VIKT:

Denna funktion behdver veta matens nettovikt. Ugnen berdknar sedan automatiskt hur lang tid det
behdvs for att avsluta proceduren.

Om vikten &r lagre eller hogre @n den rekommenderade vikten: folj -

anvisningarna for "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor" och valj 160
W for upptining.

MAT TIPS

Kottfars, kotletter, biffar eller stekar.
Kott (100 g - 2 kg) Vand maten nar ugnen uppmanar dig att
gora det.

Kyckling, hel, delar eller filéer.

gora det.

Hel, i skivor eller filéer.
Fisk (100 g - 2 kg) Vand maten ndr ugnen uppmanar dig att
gora det.

*%¥%
@3 Fagel (100 g - 3 kg) Vand maten ndr ugnen uppmanar dig att
*%%

*ex Blandade gronsaker, artor, broccoli osv.
W Gronsaker (100 g - 2 kg) Vand maten nar ugnen uppmanar dig att
gora det.

*¥% Limpa, bullar, smafranska.
) Brod (100 g - 2 kg) Vand maten nar ugnen uppmanar dig att
gora det.

For mat som inte listats i denna tabell och om vikten under- eller 6verskrider den rekommenderade
vikten, f6lj anvisningarna for "Tillagning och upptining med mikrovagor" och vélj 160 W fér upptining.
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Manuell upptining

Folj anvisningarna for "Tillagning och
uppvarmning med mikrovagor" och valj
effektniva 160 W vid manuell upptining.

Kontrollera och inspektera maten da och da. Ju
mer erfarenhet du far, desto lattare blir det att
avgora hur lang tid som behovs for olika
mangder.

Fryst mat i plastpasar, plastfolie eller kartong
kan placeras direkt i ugnen forutsatt att
forpackningen inte har nagra delar av metall (t.ex.
forslutningar med metalltrad).

Formen pa forpackningen paverkar
upptiningstiden. Mat i platta forpackningar tinar
fortare an tjocka block.

Separera delarna nar de bdrjar tina.
Enskilda skivor tinar snabbare.

Skydda de tunnaste delarna (t.ex. kycklinglar
och kycklingvingar) med sma bitar
aluminiumfolie nar de borjar bli varma.

Vand pa stora stekar efter halva
upptiningstiden.

Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar battre
om du rér i dem under upptiningen.

Det ar battre att tina maten lite i taget och lata
upptiningen avslutas under statiden.

En viss statid efter upptiningen ger alltid
béttre resultat eftersom varmen da sprids och
fordelas jamnare i maten.

Anvand alltid glaspannan pa ugnsfals 1 vid tillagning med bara mikrovagor.
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Pro Bakning

Anvand denna funktion for att baka bréd och pizza.

0
® « v ®
O O e O O
® WO o
1. Vrid funktionsratten till laget “PRO".
. ye 2 llms — " L PR Pro Stekning
2. Vrid installningsratten till laget "PRO bakning". C’E% | bro Bakning
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Pro Finbak
4. Vrid instéllningsratten for att vélja typ av mat. Fér att baka bréd och pizza
5. Tryck pa OK-knappen for att bekrdfta din installning.
6. Ugnen boérjar varma upp ugnsutrymmet. Nar PR Brodpinnar
uppvarmningen ar klar kommer ugnen att uppmana dig att @QD | Brod
ldgga in maten innan tillagningen paborjas. Maltbréd
7. Lagg in maten och tryck pa Start-knappen. For att baka brod
50°C 35:00
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
PRO Brod e
OBS!
Ugnen &r paslagen hela tiden i fyra timmar om ingen tillagningstid har stéllts in.
Genom att trycka pa OK-knappen och sedan vrida instéallningsratten stills aterstaende
tillagningstid in. Timern startar nedrdkningen och tillagningen stannar ndr den programmerade
sluttiden har uppnatts.
- . TILLSATT
MATTYP KARL UGNSFALS UGN °C TID GARNERING
D | Brod Bakplat Nivé 2 170°C 35 min
D | Maltlimpa Bakplat Nivé 2 190 °C 30 min
g’{:@; Panpizza Bakplat Niva 2 175 °C 15+20min | EFTER 15 MIN
Tunn pizza Bakplat Niva 2 230°C 10 - 15 min
@ Focaccia Bakplat Niva 2 185 °C 35 - 40 min
<= | Grissini Bakplat Niva 2 160 °C 20 -30min




Pro Finbak

Anvand denna funktion for att gradda bakelser.

‘@éé

N 1 A W N =

PRO

Pro

. Vrid funktionsratten till Idget “PRO".

. Vrid installningsratten till [aget "PRO finbak".

. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

. Vrid instéllningsratten for att vélja typ av mat.

. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.
. Ugnen bérjar virma upp ugnsutrymmet. Nar

uppvarmningen ar klar kommer ugnen att uppmana dig att
ldgga in maten innan tillagningen paborjas.

7. Lagg in maten och tryck pa Start-knappen.

OBS!

Q.

PRD Pro Bakning
Q [ Pro Finbak
Pro Stekning

For att baka bakelser

Mérdegsbakelser

! ,"

Petit-chouxer
Gifflar

e )

For att baka petit-chouxer

50°C 35:00
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

PRO
&

Petit-chouxer 15:30

SLUTTID

Ugnen &r paslagen hela tiden i fyra timmar om ingen tillagningstid har stéllts in.

Genom att trycka pa OK-knappen och sedan vrida instéallningsratten stills aterstaende
tillagningstid in. Timern startar nedrdkningen och tillagningen stannar ndr den programmerade

sluttiden har uppnatts.

MATTYP KARL UGNSFALS UGN °C TID
@ Petit-chouxer Bakplat Niva 2 160 °C 30 - 40 min
6% Gifflar Bakplat Niva 2 140 °C 20 - 30 min
é Sockerkaka Bakform och galler Niva 1 150 °C 30 - 40 min
@ Plum cake Bakform och galler Niva 1 150°C 75 - 85 min
& Mordegsbakelser | Bakform och galler Niva 1 160 °C 25 - 35 min
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Pro Stekning
Anvand denna funktion for tillagning av stekar.

Denna funktion har utvecklats sarskilt for att anvandas med en kéttermometer, men kan dven
anvdandas som traditionell ugn utan termometern.

Q86 = 1330

1. Vrid funktionsratten till laget “PRO". ]

I 1l s " L PRO... Pro Finbak

2. Vrid instdllningsratten till Iaget "Pro stekning". So) | Pro Stekning

3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val. Pro Bakning

4. Vrid instéllningsratten for att vélja typ av mat. For att tillaga stekar

5. Tryck pa OK-knappen for att bekrdfta din installning.

6. Ugnen bérjar virma upp ugnsutrymmet. Nar PR, Manuell
forvarmningen dr klar kommer ugnen att fraga dig om du Q2 Kalv-Svin
vill anvanda kottermometer eller inte. Rostbiff, attstekt

For att steka kalv- och svinkétt

OM TERMOMETERN ANVANDS: OM TERMOMETERN INTE ANVANDS:

7. Oppna luckan, ldgg in maten (med 7. Oppna luckan, ligg in maten.
termometern korrekt isatt) och anslut
termometern. 8. Tryck pa Start-knappen s3 att ugnen borjar

8. Tryck pa Start-knappen sa att ugnen borjar bryna automatiskt.

bryna automatiskt.

Observera:

Instickstermometerns forinstallda temperatur eller tillagningstiden kan dndras nar som helst under
tillagningen genom att helt enkelt vrida instéllningsratten.

Denna funktion kraver att man tillsatter vatten under tillagningen. Ugnen avger ett pipljud for att be
dig att tillsatta vatten efter 12 eller 20 minuters tillagning. Vatten kan tillsdttas senare, men om vatten
inte tillsatts blir resultatet inte lika bra.

Nar tillagningen ar klar kan du (om nédvandigt) fortsatta tillagningen genom att helt enkelt vrida
installningsratten for att stalla in en extra tillagningstid.
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MATTYP KARL UGNSFALS | UGN °C I,u(s)-ll—\ll‘(g_(éLEolz TID -I;II;I:;?EH
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@ Manuell Ugnssiker Zlil\j' ; 50-250°C| 45-90°C TII?/H_\/;;\R
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Underhall och reng6ring

Rengoring av ugnen ar normalt det enda
underhall som kravs.

Om ugnen inte halls ren kan dess yta ta skada,
vilket i sin tur kan reducera apparatens livslangd
och dven orsaka farliga situationer.

@ Anvdind inte metallskrapor, slipande
rengdringsmedel, stalull, grova disktrasor
0.s.v. som kan skada kontrollpanelen och
ugnens invéndiga och utvdndiga ytor. Anvdnd
en tvdttsvamp och ett milt rengéringsmedel
eller hushdllspapper fuktat med fonsterputs.
Spraya fonsterputsmedlet pa
hushdllspapperet.

Spraya inte direkt pd ugnen.

Vid jamna mellanrum ska ugnens botten torkas
ren, sarskilt om fett och matpartiklar har spillts ut i
ugnen.

Anvand ett milt rengdringsmedel, vatten och
en mjuk trasa for att rengdra ugnen invandigt,
luckans fram- och baksida samt luckdppningen.

@ Se till att fett och matsmulor inte samlas pa
luckans kanter.

Svara flackar gar lattare att fa bort om du later
en kopp med vatten koka i ugnen i 2-3 minuter.
Angan mjukar upp flackarna.

@ Anviand inte angtvétt nar u rengér
mikrovagsugnen.

Tillsatt lite citronsaft i en kopp vatten och lat
koka nagra minuter for att fa bort lukter i ugnen.

Svara flackar gar lattare att fa bort om du later
en kopp med vatten koka i ugnen i 2-3 minuter.
Angan mjukar upp flickarna.

Grillelementet behdver inte rengdras eftersom
den starka varmen brdnner bort eventuella stank.
Déaremot kan det ovanliggande ugnstaket behéva
rengoras regelbundet. Anvand varmt vatten,
rengdringsmedel och en svamp for detta. Om
grillfunktionen inte anvands regelbundet maste
den kéras minst 10 minuter en gang i manaden
sd att fettstank och matrester branns bort.
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TAL MASKINDISK:

GALLER

Bakplat

Glaspanna

Med lock

MILD RENGORING:
Termometern ska rengdras
i en mild rengdringsldsning.

@ Doppa inte ned termometern i vatten nar
den rengors. Torka helt enkelt av den med
en ren, fuktig trasa eller med hushallspapper
efter anvandning.

Anvand inte stalull. Stalull repar ytan.



Data for provning av uppvarmningsprestanda

ENLIGT IEC 60705.
IEC (International Electrotechnical Commission) har utvecklat en standard for jamférande provning av
uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande fér denna ugn:

Test Méangd Ungefarlig tid Effektniva Karl
Kram 1000 g 11 min 750 W Pyrex 3.227
Sockerkaka 4759 6 min 750 W Pyrex 3.827
Kottfarslimpa 900 g 16 min 750 W Pyrex 3.838
Potatisgratang 11009 25-28 min Varmluft 200 °C + 350 W Pyrex 3.827
Kakor 700 g 25 min Over/Underv. 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
Kyckling 1000 g 30-32 min Varmluft 220 °C + 350 W Pyrex 3.827
Upptining av kott 5009 10 1/2 min Rapid Defrost GLASPANNA

Tekniska data

Natspanning 230V /50 Hz
Maérkeffekt 2800 W
Sakring 16 A
Mikrovagseffekt 850 W

Grill 1600 W
Varmluft 1200 W
Nedre viarmeelement 1000 W
Yttermatt (H x B x D) 455x595x560
Innermatt (H x B x D) 210x450x420
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Rad och forslag

Hur du laser tillagningstabellen

Tabellen anger vilka funktioner som passar bast for olika typ av mat. Tillagningstiden, om den anges,
startar fran nar du sdtter in maten i mikrovagsugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (ddr sddan
kravs).

Tillagningens installningar och tider dr endast vagledande och beror pa mangden mat och pa vilka
tillbeh6r som anvands. Laga alltid maten med den minsta tillagningstiden som anges och kontrollera
att den ar fardig i mitten.

For basta mojliga resultat, folj noga rdden i tillagningstabellen vad galler val av tillbehor som ska
anvdndas (om medféljande).

Plastfolie och pasar

Ta bort kldammor och férslutningar som innehaller metalltradar fran plast- och papperspdsar innan de
ldggs in i mikrovagsugnen.

Gor snitt eller hdl med en gaffel i plastfolie for att slappa ut trycket och undvika explosion eftersom
anga bildas under tillagningen.

Vatskor

Vétskan kan bli 6verhettad till en temperatur dver kokpunkten utan att det syns att den kokar. Det finns
da risk for att den heta vétskan plotsligt kokar over.

For att undvika detta:

1. Anvénd inte karl med raka sidor och smal hals.

2. Ror om vatskan innan du stéller in kérlet i mikrovdgsugnen och lamna en tesked i kérlet.

3. Ror om igen efter uppvarmning innan du forsiktigt tar ut kdrlet fran mikrovédgsugnen.

Matlagning

Eftersom mikrovagor endast penetrerar till ett begrénsat djup, placera maten i en cirkel sa att det ligger
fler stycken pa utsidan.

Sma bitar ar fardiga tidigare an stora bitar.

Skdr maten i lika stora bitar for en jamn tillagning.

Fukt avdunstar under tillagning i mikrovdgsugn.

Ett mikrovagssakert lock pd karlet gor att mindre fukt forsvinner.

De flesta typerna av mat fortsatter att tillagas dven efter att mikrovagsugnens tillagningstid ar slut.
Darfor ar det viktigt att lata statiden avsluta tillagningen.

Vanligtvis ar det nodvandigt att réra om under tillagning i mikrovagsugn. Vid omrérning ska du flytta
den tillagade maten pa utsidorna mot mitten och den mindre tillagade maten i mitten mot utsidorna.
Lagg tunna kottskivor ovanpa varandra i en hog eller [agg dem sa att de yttersta delarna lappas over.
Tjockare matstycken (sdsom kottfarslimpor) och korvar ska placeras néra varandra.

Barnmat

Nar du har véarmt en nappflaska eller en barnmatsburk ska du alltid kontrollera temperaturen och réra
om innan barnet ater.

P4 sa satt kan du vara sdker pd att varmen dr jamnt fordelad, samtidigt som du undviker risk for
skallning eller brannskador.

Forsakra dig om att lock och nappar har tagits bort innan maten varms.

Fryst mat

For basta resultat rekommenderar vi att tina direkt pa den roterande glasplattan. Om sa behdvs, kan du
anvdnda en latt plastbehallare som passar for mikrovagsugn.

Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar battre om du rér i dem under upptiningen.

Separera delarna ndr de borjar tina. Enskilda skivor tinar snabbare.
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Felsokning

Apparaten fungerar inte

Glasplattans rullstod ar pa plats.

Luckan &r ordentligt stangd.

Kontrollera att sakringarna ar hela och att det
inte ar stromavbrott.

Kontrollera att ugnen har god ventilation.
Vanta 10 minuter och prova sedan om
apparaten fungerar.

Oppna och sting luckan en géng innan du
forsoker igen.

Skilj apparaten fran elnatet. Vanta 10 minuter
innan du ater ansluter apparaten och férsoker
igen.

Kundservice

Innan du kontaktar kundservice

1. Forsok att [6sa problemet pa egen hand enligt
anvisningarna i kapitel "Felsékning”.

. Stang av apparaten och sl pa den igen for att
se om felet kvarstar.

Om ovan namnda kontroller har utforts och
problemet kvarstar, kontakta narmaste
kundservice.

Uppge alltid féljande uppgifter:

en kort beskrivning av felet

apparatens fullstdndiga typ- och
modellbeteckning

servicenumret (numret som finns efter ordet
Service pa typskylten) som &r placerat pa hoger
innerkant i ugnsutrymmet (syns nar
apparatens lucka &r éppen).

Kassering av hushallsapparater

Denna produkt ar tillverkad av material som kan
ateranvandas eller atervinnas. Kassera apparaten
enligt gdngse lokala regler angaende
avfallshantering. Innan skrotning ska du klippa
av ndtkabeln sa att apparaten inte kan anslutas
till elnatet.
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Den elektroniska programmeraren fungerar inte
Kontakta narmaste kundservice om "F” atfoljt av ett
nummer visas pa displayen.

Ange i sa fall numret som atfoljer bokstaven "F".

S AVAKE s 0000 000 00000

Servicenumret finns dven i garantihéftet.
din fullstandiga adress
ditt telefonnummer.

OBS: Vand dig alltid till en auktoriserad
serviceverkstad om det blir n6dvandigt med
reparation (som garanti for att originalreservdelar
anvands och att reparationen utfors pa korrekt
satt).

For mer information om hantering, dtervinning
och dteranvédndning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala
myndigheterna, din lokala sophanteringstjanst
eller butiken dar du kopte apparaten.
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