Kratke upute

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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1. GUMB ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice odabirom funkcije.
Okrenite u polozaj U kako biste iskljucili

pecnicu.
2.SVJETLO - isklju¢ena.
Kada je pec’.n.i_cg.ukljuéena, pritisnite :O: da 4.ZASLON

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama vremena pecenja,
odgodenog pokretanja i mjeraca vremena.
Za prikaz vremena kada je pecnica

6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite za odabir Zeljene temperature prilikom
ukljucivanja rucnih funkcija.

Napominjemo: Gumbi se mogu razlikovati ovisno
o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite
srediSte gumba kako biste ga oslobodili iz leZista.

5.GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena pripreme jela.

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim skinite zastitnu
foliju [b] s kliznih vodilica.

(b]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite doniji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1) i klizne
vodilice povucite prema gore skidajudi ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite donji dio
kliznih vodilica na vodilice resetki sve dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI

1.

Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio vodilice i
povucete je prema sebi da biste potporu i dva interna zatika izvukli iz
lezista.

Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu unutrasnjosti i najprije
umetnete dva zatika u njihova lezZiSta. Zatim vanjski dio postavite u
blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema
stijenci unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica reSetke dobro
ucvrséena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Marat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj: pritisnite
‘ sve dokikona i dvije znamenke sata ne zapo¢nu treperiti na
zaslonu.
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Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite za potvrdu.
Dvije znamenke minuta zapocet ¢e treperiti. Upotrijebite 4+ ili — za

postavljanje minuta i pritisnite za potvrdu.
Napominjemo: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg nestanka
struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom proizvodnje: to
je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pecnicu zagrijete
kako bi se uklonili mogu¢i neugodni mirisi. Uklonite zastitne kartone ili
prozirne folije iz pecnice i izvadite pribor koji se nalazi u pecnici. Otprilike
jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme pecnica mora biti
prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.
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FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

— |KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~ |DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo ucinkovito dizanje tijesta za kolace ili slastice.
Gumb termostata okrenite na ikonu kako biste ukljucili ovu funkciju.

<> |FORCED AIR (TERMOVENTILACLJA)

% | 7a istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj temperaturi na
nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija moze se upotrebljavati za
kuhanje razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane
na drugu.

s |PIZZA
=

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo bi dobro da
zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici pecenja.

| &, ECO TERMOVENTILACIJA

e Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj resetki.
Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka.

Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati i\s(kjgyéeno tijekom
pecenja, no moze se ponovno ukljuciti pritiskom na ).

<~ | GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu gratiniranog
povrca ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine kako
bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

7 |TURBO GRILL

%

** _|Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine kako bi
prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite na bilo koju
razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

&»|MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)

XL —I7a pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg). Preporu¢ujemo
da meso okrecete tijekom pecenja kako biste osigurali da se obje strane
ravhomjerno zapeku. Preporucujemo i da meso cesto premazujete kako bi
se izbjeglo da se pretjerano isusi.

|® AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za kruh. Pazljivo slijedite recept kako biste ostvarili najbolje
rezultate . Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna. Gumb termostata
mora ostati u polozaju 0 / AUTO sve dok funkcija automatski ne postavi
temperaturu.

|£ AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za kolace. Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna. Gumb
termostata mora ostati u polozaju 0 / AUTO sve dok funkcija automatski ne
postavi temperaturu.

@ SMART CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog posebnog ciklusa ¢is¢enja
na niskoj temperaturi omogucuje lako otklanjanje prljavitine i ostataka
hrane. Ako zelite ukljuciti funkciju pametnog ¢is¢enja ,Smart Clean”, ulijte
100 - 120 ml pitke vode na dno pecnice i zatim okrenite gumb za odabir i
gumb termostata u polozaj ikone . Funkciju ukljucite dok je pecnica
hladna. PolozZaj ikone ne odgovara temperaturi koja se doseze tijekom
ciklusa ¢iscenja.

\k\:} STEAM+ (KUHANJE NA PARI)

Steam+ (kuhanje na pari) omogucuje postizanje odli¢nih
rezultata zahvaljujudi pari u ciklusu pripremanje hrane. Ova funkcija
automatski upravlja idealnom temperaturom za pripremu hrane po
velikom broju recepata; vremena pripreme glavnih jela prikazana su u
odgovarajucoj tablici pripreme. Aktivirajte funkciju pare kad je pecnica
hladna i nakon sto ste ulili 200 ml pitke vode na dno unutrasnjosti. Za
ukljucivanje funkcije Steam+ (kuhanje na pari) gumb termostata treba
okrenuti u polozaj ikone .

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb termostata
kako biste postavili trazenu temperaturu.
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Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju okretanjem
gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem gumba termostata.
Funkcija se nece pokrenuti ako je gumb termostata u poloZaju 0 /auTo.

Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo ako ste
postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TUESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (ispiranje) okrenite gumb termostata u
polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite gumb u klasi¢ni polozaj;
Ubacite hranu u pecnicu nakon signala predgrijanja. Prekrijte tijesto
mokrom krpom ili stavite posudu s vodom na dno otvora za stvaranje
vlaznog okruzenja.

STEAM

Za pokretanje funkcije Steam (para)
ulijte 200 ml pitke vode na dno
pecnice. Funkciju odaberite
okretanjem gumba za odabir u
smjeru kazaljke na satu na
odgovarajucu ikonu, a zatim okrenite
gumb termostata u bilo koji polozaj
izmedu 160 180°C (kako je
predlozeno ikonom). Funkcija e se
ukljuciti, a na zaslonu ¢e se prikazati
trenutacno vrijeme. Nije potrebno
zagrijavanje. Za zavrsetak kuhanja
okrenite gumb za odabir u polozaj

. Prilikom kuhanja na pari nemojte
otvarati vrata i nikada nemojte nadolijevati vodu.
Napominjemo: Za postavljanje trajanja, sukladno odgovarajucoj tablici
pripreme hrane, pogledajte upute u odlomku ,Programiranje pecenja”.

3.ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona %] koja treperi na zaslonu
oznacavaju da je ukljucena faza zagrijavanja pecnice. .

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljuc¢ena ikona :ﬁ na zaslonu
oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo
u unutrasnjosti i nastavite s pe¢enjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pe¢nicu prije zavrietka zagrijavanja
moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona :Aé] mozei
dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon $to se ventilator iskljuci, $to znaci da
u pednici jos ima zaostale topline.

Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razli¢ito je jer ovisi o
nizu ¢cimbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji koja je bila u upotrebi.
U svakom slucaju, proizvod se smatra isklju¢enim kad je strelica na gumbu za
odabir okrenuta u polozaj (.
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4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s programiranim
pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim sve dok ikona @ i “00:00” zapocnu treperiti na
zaslonu.

N
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Upotrijebit ili — za postavljanje potrebnog vremena pecenja

e +

i pritisnite za potvrdu. Funkciju ukljucite okretanjem gumba
termostata na potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ce se oznaciti da je pecenje zavrieno.
Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili, pritis¢ite

‘ sve dok ikona (® zapocne treperiti na zaslonu, a zatim upotrijebite —
za ponovno postavljanje viremena kuhanja na “00:00". To vrijeme kuhanja
ukljucuje fazu predgrijanja.
PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje funkcije moze se
odgoditi programiranje vremena zavrsetka: pritisnite ® sve dok ikona
i trenutacno vrijeme zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

St
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Mo
Upotrijebite = ili — za postavljanje zeljenog vremena zavrietka i
pritisnite (D za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: funkcija ostaje pauzirana sve dok se ne pokrene automatski
u vrijeme izracunato na temelju vremena zavrsetka pripreme hrane.
Napominjemo: Ako Zelite ponistiti postavku, iskljucite pecnicu okretanjem
gumba za odabir u polozaj 0 / AUTO.

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je funkcija
zavrsena. Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili u
polozaj 0 / AUTO kako biste iskljucili pecnicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se
naizmjenicno prikazivati “END" i preostalo vrijeme.

5.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam da zaslon
upotrebljavate kao mjerac¢ vremena dok je funkcija ukljuc¢ena ili kada je
pecnica iskljucena.

DrZite pritisnutim sve dok ikona @ i“00:00” zapoc¢nu treperiti na
zaslonu.
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Upotrijebite + ili — za postavljanje vremena i pritisnite za potvrdu.
Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog trajanja oglasit
e se zvucni signal.

Napomene: Mjera¢ vremena ponistite tako da drzite pritisnuto dokikona
(3 ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena na “00:00".

TABLICA KUHANJA
RECEPT FUNKCIJA :ZAGRIJAVANJE | TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) RAZINPI-}‘:éDOORDATNI
=] Da 170 30-50 e
Kola¢i od dizanog tijesta & Da 160 30-50 _\;,,
P 4 1
Da 160 40 - 60 e e—m
= Da 160 2535 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 160 25-35 3
= 4 2
& Da 150 35-45
=] Da 190 - 250 15- 50 1/2
Pizza/Focaccia 2 3
< Da 190 - 250 20-50 e
Lazanje/zapecena tjestenina/ 2
kaneloni/kola¢i s voéem =] Da 190 -200 45-65 —J
Janjetina / teletina / govedina / a B 3
svinjeting 1 kg =] Da 190 - 200 80-110 : :
Piletina / ze¢etina / pacetina 1 kg =] Da 200 - 230 50 - 100 \ 2 |
Prepeceni kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“.’_
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 _ 55% 3
DODATNI : Plitica za pecenje / plitica za FfLitici za
_____ p — Posuda za pecenjeiili : skupljanje viska tekucineiili : prikupljanje
PRIBOR h " Resetka o " lim za pecenje na zi¢anoj —  viska tekucine /

** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi).
Razina je oznacena na stijenci odjeljka za pecenje.

kalup za torte na resetki:

resetki Lim za pecenje
Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pe¢nice: preporucujemo da
namirnice stavite u pe¢nicu i vrijeme pecenja postavite tek kada se dosegne
potrebna temperatura.
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TABLICA PRIPREME HRANE ZA FUNKCIJU STEAM+

NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) DODATNI PRIBOR RAZINA - VODA
Peciva 80-100¢g 30-45 | S
a Sendvi¢ kruh u kalupu 300-5009g 40 - 60 —J
KRUH Kruh 500 g -2 kg 50 - 100 s
Bageti 200-300g 30-45 | —
Roast (Pecenja) 1 kg 60-110 —J
< Rebra 500g-1,5 kg 50-75 —
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%

RIBA Cijelariba 300-600g 20-30 —J

Cijela riba 600-1200 g 2545 [ 200 ml|
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 - 60 R —
Cg\“’- Punjene paprike 1-2kg 35-55 | I
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 7
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 | S
Cookies (Kolaci¢i) plitica 25-35 T T
= Mufin 30-60g 25 - 45 [
SLASTICE  Biskvit 500-700g 30-50 NS
Pita kalup 35-55 N

Funkciju STEAM+ pokrecite samo dok je pe¢nica hladna. Otvaranje vrata i
dolijevanje vode tijekom pripreme hrane mogu nepovoljno utjecati na

zavrsne rezultate.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Pec¢nica ne radi.

Na zaslon rikazuje slovo,F* , .
a zaslonu se prikazuje slovo, . Kvar peénice.

iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Na zaslonu se prikazuje poruka
: Previsoka temperatura.
funkcija ne pokrece. :

“Hot” (Vruce) i odabrana se

Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini
se da je u kvaru.

Nestalo je struje.
- Doslo je do iskljucenja iz mreze. |

. Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukop¢ana u
i struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili

Postavljen je neki drugi jezik.

Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
«  upotrebom QR koda

«  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

proizvoda.
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Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NMOY ArOPAZATE

ENA NMPOION WHIRLPOOL

MNa va Aafete mANpn TeXVIKNA UTTOOTAPIEN,
TIAPAKOANOUE VO KATAXWPIOETE TN CUCKEUN GAG

otnv lotooeAiba www.whirlpool.eu/register
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A AlaBacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEUN.

NMEPITPA®OH TOY MNINAKA EAEMXoy

F °C
0 0/AUTO
S . R
250 60
. O +
— H 220 80
STEAM =] : .
....... 200 00
e =l © - 180 2o
= 160 140 :
H — H
1 2 3 4 5 6

1. AIAKONTHZX EMINOTHX

lta TNV evepyomoinon Tou poupvou EMAEYOVTAG
pia Aertoupyia. MeplotpéPte otn B¢on () ya
QITEVEPYOTIOINGCT TOU GOUPVOU.

3. PYOMIZH XPONOY

Ma mpdofaong oTi¢ pubioelg Xpovou
Ynoipatog, kabuotépnon évapéng Kat
XPOvoSIaKoOTTN.

6. AIAKOMNTHZ OEPMOXTATH
MeploTPEYPTE TOV yia va EMAEEETE TN
Beppokpaacia mou emMOUUEITE OTAV EVEPYOTIOIEITE
TIG 1N QUTOUATEG AEITOUPYIEC.

2.003%
Me 10 90oUPVO avauuévo, TECTE O yava
avAYEeTe 1§ va oBHoeTe TN AApTa 6To GoUupvo.

oBnoTog.

4. OOONH

5. KOYMIIA PYOMIZHX

la aA\ayn Twv pubuicewv Pnoipatoc.

la eppavion Tng wpag dTav o Poupvog gival

> nueiwon: O TUTOG TWV KOUHTTIWV PMOPEf va
Slagpépel amd Tov TUTTO TOU HoVTENOU. EQv oL
OIOKOTITEG EVEPYOTTOIOUVTAL LIE TTIEDT, TTIECTE OTO
KEVTPO TOU SIAKOTITN YIA VA TOV ATTEAEUBEPWOETE
ané tn 6éon Tou.

2YPOMENA AYAAKIA OAIZOHZHZ KAl OAHIOl PAOIQN

lptv XpnNOIHOTIOINCETE TO POUPVO, APAIPEDTE TNV TTPOOTATEVTIKN Tavia [a]
KOl 0T CUVEXELD APALPEDTE TO TPOCTATEVTIKO GUANO [b] amod Toug 0dnyolg
oAioBnonc.

(b]
AQAIPEZH TON XYPOMENQN OAHIQN I[c]

TpaPnéte To KATW PEPOC TOU CUPOUEVOU 08NYOU YIa VA ATTOCUVEECETE TA
KATw aykiotpa (1) kat tpaPrte Toug cUPOPEVOUC 08NYOUC TTPOG Ta TTAVW,
aAPALPWVTAG TOUG Ao Ta dvw Aykilotpa (2).

EMNANATOMOOETHZH TQN ZYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE T AVW AYKIOTPA 0TOUG 08NnyoUg pa@iwy (1) Kat 0Tn cuvEXela
TMEOTE TO KATW HEPOG TWV CUPOUEVWV 08NYWV KOVTPA 0TOUG 08Nnyoug
PAPIWY, £EWG OTOU AKOUOTE TO KAIK amd Ta KATW AYKIoTPa (2).

NMPQTH XPHZH
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[d]
A(DAIPEZH KAI ENANATOMOOETHZH OAHIQN PA®IOY

Ma va Q(pGlpEGSTE TOUG 08NYOUC PAPLWY, TIIACTE cmeepa T0
e€WTEPIKO TURMA Tou 08nyoU Kal TPafnTe To TPOCG To PEPOG Oag yia
VO aQAIPECETE TO OTAPLYHA KAl TOUG SU0 E0WTEPIKOUG TIEIPOUG amd TNV
umodoxH.

2. [iava enavatonoBeTHOETE TOUG 0ONYOUC PAPLWY, TOTTOBETAOTE TOUG
KOVTA 0TNV KOIAOTNTA KAl apXIKA EloaydyeTe Toug SVO TTEIPOUG OTIC
UTTOSOXEG TOUG. 2T OUVEXELD, TOTTOBETNOTE TO EWTEPIKO PEPOG KOVTA
otnv unmodoxr, TOTOBETHOTE TO OTHPLYHA KAl TTIECTE 0TABEPA TTPOG TO
TOiIXWHA TNG KOINOTNTAC Yia va Beatwbeite 6Ti 0 06nyd¢ Tou pagiov
eival otaBepomoinuévog Kahd.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa XPelAoTEl va pUBUICETE TN YAWOOA KAL TNV WPA OTAV AVAPETE T
OUOKEUN Yla TTpWTN @opd: NatnoTe To e £€W¢ OToU TO €lkovidlo b Kal
Ta Vo Yneia TN wpag apyioouv va avafoofrivouv otnv 006vn.

I_II_II_II_I
M|

7

XpnaoipomolioTe 1o + NTO ~ yla va pUBUICETE TNV WPA KAl TIIECTE

T0 g yta emBePaiwon. Ta SVo Pneia Twv Aentwv Ba apyicouv va
avaBoofrivouv. XpnoIUOTIOIROTE TO <+ A TO — yia va pubuiosTe Ta Aemtd
KOl TIIEOTE TO g ya smﬁsgsiwon.

Y nueiwon: OtavTo eikovidio avaBooPrivel, yla mapadelypa Enerta anod

HEYANEC SlaKOTIEC PEVHATOC, Ba XPEIOOTEl va pUBUITETE Eava TV WPA.

2. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag katvoUpylog ¢oupvog umopei va eKAUEL OOUEG TIOU £X0UV TTAPAUEIVEL
amnd v dtadikacia kataokeung: Autd gival amdAuta QUOLIOAOYIKO.

Mptv EeKvOETE TO YPAOIHO PAYNTOU, GuVIoTATAL va (E0TAIVETE TO POUPVO
A€10 £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV OOUEG. AQALPEDTE TA XAPTOVIA
1 TUXOV TTAAOTIKO @IA a1t TO POUPVO Kal aQalpéoTE amd péoa ta
e€apTrpaTa. ZECTAVETE TO PoUPVO 0TouG 250 °C yia Tepinmou pia wpa. O
@OoUPVOG KATA TN SlapKela auThg TNG Asltoupyiag pémel va givatl adelog.

2 NUEiwON: ZUVIOTATAL VA AEPIOETE TO XWPO UETA TN XENON TNG CUOKEUNG YIla
TOWTN POoPA.

Whj;lﬁool



AEITOYPTIEZ KAl KAGHMEPINH XPHZH

WHZIMO MANQ KATQ

lNa to Yrotpo omoloudnmoTe €ioug GaynTou o £va LOVO pAPL.

-7~ | ®OYZKQMA

Mo va (POUCKWOEL ATTOTEAECUATIKA N YAUKIA Kat aApupr COpn. Na va
EVEPYOTIOIOETE AUTH TN AEITOUPYIQ, OTPEPTE TO KOUWTT{ TOU BppooTATN.

E=ANATK. AEPAX

Ma Yriotpo SIa@OoPETIKWV TPOPIUWV TIOU amattouv Tnyv idla
Beppokpaocia oe SlapopeTikd emimeda (LéyloTo Tpia) TauToxpova. AuTA N
AerToupyia Umopei va XpnotpomolnBei yia To Prioipo SIa@opEeTIKWY GaynTwV
XWPIG VA LETAPEPOVTAL OCUEC amTd TO £va PayNTO OTO AAAO.

s [MTZA
= MNa va Prioete S1aQoPETIKOUG TUTIOUG Kal PeyEDN TTiToaG Kat Ywtov.
Mia kahr 16éa givat va aANGCeTe Tn B€on Twv TaPiwv PnoilaTtog oTn Péon Tou
Ynoipatog.
| <ss |[ECO ME EZANATKAZMENO AEPA

e Ma TO YOO YEUIOTWY KOUUOTIWV KAl QIAETWV KPEATOC OE €Val
UévVo paL. To OTEYVWHA TOU GAYNTOU OTTOTPETETAL UE SIAKEKOUUEVN, OTTAAR
KUKAo@opia aépa. Otav xpnotpomnoleitat autr n Aeitoupyia ECO, To wg
TIAPAEVEL OBNOTO KATA TN SIAPKELD TOU LAYEIPEUATOG AAAA MTTOPEITE VA TO
avaypete Eavd méCovtag To :d .

~~~ |TKPIA

MNa va Yrioete oTo YKPIA UIPI{OAeG, 0OoUPBAAKIA, AOUKAVIKQ, AaXavIKA
OYKPATEV, KOBWE KAl YA VA GPUYAVICETE Pwi.

‘OTav PriveTe KPEAG OTO YKPIA, CUVIOTATAL VA XPNOLUOTTOLEITE TOV MITOCUANEKTN
yla TN cUNOYR TwV XUPWV Ynoipatog: TomoBetroTe To Tayi o€ omolodrimote
enimedo Kdtw amnd tn oxapa Kat mpoobéote 200 ml OGO VEPO.

% |[PHTOPO IKPIA

*%_ITia va YroeTe peyaha KOPUATIA KPEATOG (UMOUTIA, POOT UM,
KOTOTOUAO). ZuvioTtdTal va Xpnotporoleite Tov AINMOXYAAEKTH yia tn culoyn
TWV XUHWV PNnoipatog: TomoBeToTe To Tayi og omolodnmoTe emimedo KATwW
amné Tn oxapa Kat mpooBéote 200 ml mooIUO VEPO.

/.\
LY
\od/

& |MAXI COOKING (YHZIMO MAXI)

XL la va YPrioeTe peyaAa KOPUATIO KPEATOG (AVw TwV 2,5 KIAWV).
JUVIOTATAL VA YUPICETE TO KPEAG KATA TN SIAPKELA PNaiaTog yia va
e€aopahioete 0TI Ba poSOKOKKIVIGOLV Kal 0t SUO TTAEUPEG OPOIOHOPPA.
JUVIOTATAL ETTIONG VO OAEIPETE CUXVA TNV APOPWON YIA VA PNV OTEYVWOEL
urrepBoAKa.

[=| ¥YQMI AUTO
A

AuTi n Aettoupyia emAEyeL auTOpaTA TNV IGAVIKH BEpUOKpasia Kal
XPOVO YNnaoipatog yia 1o Ywi. lia kaAuTepa amoteAéopata, akoAouBnoTe
TIPOOEKTIKA TN ouvTayn. Evepyoroleite Tn Aettoupyia étav o goupvog ival
KpLoc. To koupri Tou Beppootdatn mpémel va mapapeivel otn 6éon 0 / AUTO
kaBw¢ n Beppokpacia pubuileTal autopata amd Tn Aertoupyia.

|£ FAYKA AUTO

A AuTr n Aettoupyia emAEyeL auTOpATA TNV IGAVIKH BEpUOKpasia Kal
XPOVO Ynaoipatog yia Kék. Evepyoroleite Tn Asttoupyia 6tav o gpoupvog eivat
KpLOG. To Koupri Tou BeppooTdTn Mpémel va mapaueivel otn 6éon g / AUTO
kabwg n Beppokpacia puBuileTal autopata and Tn Asrtoupyia.

@ SMART CLEAN

H §pdon tou atpou mou anmeAeuBepwVeTAL KATA TOV EI6IKO KUKAO
KaBaplopoU e XaunAr Bepuokpacia, EMTPETEL TNV EDKOAN APAipECN TNG
BPWHIAG KAl TWV UTTOAEIUUATWY TPOPIWV. [la va evepyomolnoeTe T
Aettoupyia kaBapiopoL “Smart Clean”, pi€te 100 -120 ml mooipo vepd otnv
KATW EMPAVELA TOU POUPVOU, 0TI CUVEXELD OTPEWTE TO KOUWTT EMAOYNG Kall
Tov emAoyéa Beppootdtn oTo elkovidlo . Evepyoroleite Tn Aeitoupyia 6tav o
OoUPVOG gival KpUoG. H B€on Tou eikovidiou Sev avtioTolxei otn Beppokpacia
TTOU EMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KaBaplopov.

\\\:} STEAM+

H Aettoupyia Steam+ emTpémel eaIpeTIKEG EMOOTELG XAPN OTNV
TOPOUGIA ATUOU GTOV KUKAO HayElpéUaToc. AuTtr n A&ttoupyia StaxelpideTat
autopata tnv 1I8avikn Beppokpaaia yia 1o payeipepa vog peydhou e0PouG
ouvtaywv. Ot XpOVoL HAYEIPEPATOC TWV KUPLWV MATWV epavifovtal oTov
OXETIKO TTivaKa payelpépatog. Evepyomoleite mdvta tn Aeltoupyia aTpou
ATav 0 PoUPVOC gival KpUOG Kat agoU pifeTe 200 ml MOGIHOL VEPOU OTO
KATW PEPOG Tou Baldpou. MNa va evepyomolnoete Tn Aitoupyia Steam +, 10
KOUWTTi TOU BEPUOOTATN TPETEL VA YUPIOEL 0Tn B€on Tou Elkovidiou .

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

MNa va emAéEeTE pia AerToupyia, TEPIOTPEPTE TOV SIOKOTITN EMAOYNG OTO
oUuPBoAo yia Tn Aettoupyia mou amarteitat:  086vn Ba avayel kat Ba akouvoTei
£va nnTIko onpa.

2.ENEPTOMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EeKIvoeTe pia AetToupyia ou eMAEEATE, TTEPIOTPEPTE TOV EMAOYEQ
BeppooTatn yia va pubuioete Tnv emBbupntr Ogppokpaacia.

7N
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> nueiwon;: Kata ) Sidpkeia Ynoipatog Umopeite va alEEeTe Asrtoupyia
yupilovtag to Koupnt emAoyrc 1y va puBuiceTe Tn Beppuokpacia yupilovtag Tov
emhoyéa Beppootatn. H Asitoupyia Sev Eekivael av o SIaKOTTNG BeppooTaTn ival
EVEPYOG O /Béon AUTO. Mmopeite va puBpiceTe To xpdvo Pnoiuatog, To Xpovo
TENOUC PNoiuatog (Lovo dv pUBUIcETE TO XPOVO PNCIATOC) Kal TO
XPOVOOIAKOTTTN.

OOYZKQMA

MNa va EekivioeTe T Aettoupyia "Oovokwpa’, yupioTe Tov SIaKOTTN Tou
Beppootatn otn Béon OovokwuaTog (40 HoipPEC) Kal TOTTOBETAOTE TOV
SlakdmTN Aertoupyiag otn B€on ZupPaTiko.

TomoBEeTHOTE TO PAYNTO PHECA OTO YPOUPVO UETA TO Ca TIPOBEPUAVONG.
KaAuyte tn Oun pe Bpeypévo mavi f BANTE éva Tayi pe vEPO OTO KATW PEPOG
NG KONOTNTAG Yia VAl SNIoUPYACETE €va LypO TIEPIBANANOV.

Ma va EekiviioeTe Tn Aettoupyia Steam,
pi&te 200 ml mdo1oL VEPOU OTO KATW
MEPOG TOU PoUpvou. EmAEETE TN
AeIToupyia TEPIOTPEPOVTAG
6e€160TPOPA TOV EMAOYEQ OTO OXETIKO
£1KOVISI0 KAl TO KoupTTi BEppOoTATN O
omnoladnnote Béon petady 160 kat 180
°C (6mwg TIPOTEIVETAL OTTO TO EIKOVISIO).
H Aertoupyia Ba Eekivrioet kat n 086vn
Ba epgavioel TV TPExouoa WPaA TG
nuépag. Aev anaiteital mpoBéppavon.
MNa va teppatioTei 1o Priotuo,
TIEPIOTPEYTE TO KOUMTT EMAOYNG OTN
0éon () . Katd to payeipepa pe atuo,
MNV avoiyeTE TNV MOPTA KAl TIOTE N

OUUIMANPWVETE VEPO.

> nueiwon;: Na va opIcETE Jia CUYKEKPILEVN SIAPKELD, CULPWVA LIE TOV OXETIKO
TTVOKA LAYEIPEUATOG, AKONOUOAOTE TIC 0dnyieg otnv mapdypapo
"TMpoypappaTiopos Ynoiuatod'.

3.NMPOGEPMANZH KAI YIIOAEINMOMENH ©EPMOTHTA

MO Eekiviioel n) Aettoupyia, £va NXNTIKO orjua Kat éva elkoviblo mou
avafoofrvel _9@ otnv 086vn umodeikvuouv OTL N pdaon PoBEpuavong
EVEPYOTTOLNONKE. R

370 TEAOG AUTAG TNG PAONG, £va NXNTIKO Orja KAl pia oTtabepn elkéva =4]
otnv 086vn Ba umodeikviouv 0TI 0 POUPVOG EPTAcE 0TN Beppokpacia

TOU: XTO ONUEI0 AUTO, TOMOBETAOTE TO PayNTO PECA KAl TIPOXWPHOTE OTO
payeipepa.

> nueiwon;: H tomoBétnon Tou paynTtol To GoUpvVo TPV OAOKANPWOEL N
TIPOBEPUAVON eVEEXETAL VA EXEL AVETTIBUUNTA ATTOTEAECLIATA YIA TO TEAIKO Y OlO.

MeTdA TO PriOIUO KAl PE TN AEITOUpYia amevepyomotnpévn, To EIKOVISIO =
pmopei va mapapeivel opatod otnv 006vn akOUa Kal ETA TNV ATTEVEPYOTTOINON
TOU aveoTAPA YPUENG Yia va UTTOBEIEEL OTL UTTAPXEL UTTOAETOEVN BgppdTNTA
oto 6alapo.

> nueiwon;: O xpOvog HETA TOV OToio TO EIKOVISIO aTTeVEPYOTTOIETAL TIOIKIANEL ETTEIST
e€aptatal anmd A oepd TapayovTwy Onwe N Bepuokpacia mepIBANOVTOC Kal n
AEIToupyia ou xpnaotdomoleital. X KABe Tepimtwan, To meoidv Ba mpémel va
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Bewpeital 611 elval armevepyoroinuévo dtav o Seiktng oTov SIAKOTTTN EMAOYAG
Ppioketaroo " () .

4. NMPOrPAMMATIZMOZ WHZIMATOXZ

Oa Xpel0oTel va EMAEEETE pia AelToupyia TPV EEKIVHOETE TOV TIPOYPOUUATIONO
Ynoipatod.
AIAPKEIA

Juveyiote va miéleTe TO €wG OTOU TO €IKOVIOIO @ Kat 1o “00:00”
apxioouv va avafoopfrivouv otnv 066vn.

N oy
winfnly
LI

XPNOIUOMOINCTE TO =+ 1§ TO — Yyla va pUBLICETE TO XPAVO PNnGiaToC Kalt
TIATHOTE TO yla empePaiwon. EvepyomolioTe tn Aettoupyia otpépovtag
Tov emAoyéa Beppootdtn otnv embuunTr Beppokpacia: EkméumeTat éva
NXNTIKG orjla kat otnv 086vn epgavifetar n Eveein 4TI To payeipepa
ONOKANPWONKE.

Y NUEIWON;: yIa va OKUPWOETE TO XPOVO YNCIIATOC TOU EMAECATE, OUVEXIOTE va
méeTe 1O €Ww¢ OTOU TO lkoVIOIo é apxioel va avapooprivel otnv 08évn,
OTN OUVEXEIT KPNOILOTIOINOTE TO = YIA VA ETTAVAPEPETE TO XPOVO 0To “00:00". O

XOOVOG PNOIaTOC MTEPINABAVEL pia (pAon TIPOBEPUAVONG.
MPOrPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYZX WHZIMATOX/
KAOYXTEPHXZH ENAP=HXx

MeTd T puBUIoN Tou XPOVou SIAPKELAE, N évapén TG )\stroupyianopsi va

kaBuoTeprioel mpoypappati(ovtag Tov Xpodvo tédoug: MiéoTte To £wG OTOV
TO €lKoVidlo & Kat n Tpéxouca wpa avaBoofrivouv otnv 0Bdvn.

N —
200
7 L I-\\
XpnolUomooTe To =+ A To — yia va puBIcETE TNV Wpa TTou BENETE va

TENEIWOEL TO MAYEIPENA KA TTATHOTE TO @ ya empBePaiwon.

EvepyomotoTe Tn Aeitoupyia OTPEPOVTAG TOV SIAKOTITN TOU BEpUooTATN
oTn Beppokpacia mou BENeTE: N Aettoupyia Ba mapapeivel og Tavon péxpL va
EEKIVIOEL QUTOMATA OTOV XPOVO TToL UTTOAOYI(eTaL pE BAoN TNV EMAEYUéEVN
wpa ARENG HayEIPEUATOC,.

Y nueiwon;: Na va akupwoeTe TN pUBHION, GPrOTE TO POUPVO TIEPIOTPEPOVTAG TOV
Slakomtn emAoyrnco / AUTO

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng Sev ivat SlabEoiun yia Tig AetToupyieg
Grill kau Turbo Grill.

TEAOZ WHZIMATOX

Exméumetal éva nxntikd orjua kat otnv 08évn epgaviletal n évdein ot

n Aeitoupyia oOAoKANPwONKe. MeploTPEYPTE TOV SIAKOTITN EMAOYNG yia Va
emAé€ete pia Sapopetikr Aertoupyia i 0 / AUTO yia va oBrioeTe Tov goUpvo.
Y nueiwon;: Av o xpovoSIaKOTTTNG eival evepyog, otnv 08évn epgaviCetal 1o “END”
EVONACOOHEVO LE TOV ATTOUEVOVTA XPAOVO.

5. PYOMIZH XPONOAIAKOINTH

AuTtn n emAoyn dev SIOKOTITEL I TTPOYPAUUATICEL TO YROIHO OANG ETIITPETEL TN
XPNon TG 080vNng wE XPOVOUETPNTH, EVW WA AEITOUPYia €ival evepyr i OTav 0
@oupVOoG gival oNoToC.

Juveyiote va méleTte 10 €W OTOU TO €lKOVIdI0 @ Katto “00:00” apyicouvv
va avapoofrivouv otnv 006vn.

-
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JILFLILL

XpNnolUOoToINoTE TO + 1 TO = yla va pUBUICETE TNV AMTAUTOUREVN WPA
KQLTTIEOTE TO yia empBePaiwon. Oa mapayOei éva nxnTikd orjpa HOAIG 0
XPOVOSIaKOTITNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN UETPNON TOU EMAEYUEVOU
Xpovou.

I NUEWOELS: [1a va aKUPWOETE TO XPOVOSIAKOTTTN, CUVEXIOTE va TECeTal TO €wg
étou 1o eikovidio (7 apyiosl va avaBooBrvel, oTn cUVEXELD XENOILOTIOOTE TO

= Yla va EMAVAPEPETE TO XPOVO 0To “00:00".

MINAKAXZ WHZIMATOZ
0 AIAPKEIA ENINEAO KAI
ZYNTATH NEITOYPTIA = MPOOEPMANZH : ©EPMOKPAZIA (°C) (AEMTA) EZAPTHMATA
=] Nau 170 30-50 .
K&k Tou pouoKwvouv Nat 160 30-50 ,\é’
Nau 160 s0-60 & 1
=] Nat 160 25-35 3
Mmiokdta/TapTeg & Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
=] Nat 190 - 250 15- 50 1/2
Mitoa/®okatola 2 3
<) Nat 190 - 250 20-50 P
Nalavia/Zupapikd oto @oupvo/ ) ) 2
Kavehovia/OAav E Nau 190-200 45-65 —J
Apvi/Mooxdp1/Bodivé/Xotpvo 1 kihd E Nat 190 - 200 80-110 \ 3 j
KotémouAo/KouvéN/TIama 1 kiho E Nat 200 - 230 50-100 \ 2 J
Ynuévo Ywpi @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
Wnté matdreg Nau 200-210 35 - 55%* 3
— Tayi Ynoipatog A Tai Tagi pnoiparoc/ /\lTIOGU)\)\S’KTI’]C/
A=EZOYAP A r Ixdpa - N S ATTOGUANEKTNG 1 o

** [uploTe To PaynTd oTa SUO TPITA TOU CUVONIKOU XPOVOU YNoiuatoc (av ival
amapaitnTo).

To eninedo umodekvUETAL OTO TOlXWHA Tou BaAdpoU PnoipaTtoc.

yla KEIK Tavw 0Tn oxapa:

Tayi Ynoiuatoc ot oxdpa Tayi ¥noinaroc
O UTTOOEIKVUOUEVOC XPOVOG OeV IEPINAUPBAVEL TN Ao TTIPOBEPAVONG: CUVICTATAL
Va TOMTOBETE(TE TO PaynTd 01O POUPVO Kal va PUBIICETE TO XPOVO PNOIaTOC IOVO
apoU 0 POUPVOC PTACE! OTNV anaitovpevn Beppokpacia.
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MINAKAZ MATEIPEMATOX STEAM+

OATHTO SYNTAIH MOZOTHTA XPONOX (Ae- A=E>OYAP EMINMEAO . NEPO
ntd)
Mikpd Ywudkia 80-100 yp. 30-45 | I
am > avtoultg o Tayi 300-500 yp. 40-60 —J
YaMI Youi 500 yp. - 2 kg 50-100 7
Mmaykéteg 200 -300 yp. 30-45 | —
Ynto kpéag 1 KING 60-110 —J
< MNaidakia 500 yp. - 1,5 kg 50-75 —
KPEAS Kotémoulo 1-1,5kg 55-80 —J
Kotomouho/TahomovAa 3 K\a 100 - 140 | I
OW\éto pmpiloAag 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( O1Néto pmpildAag 2-4cm 20-35 | S— 2 o’\%

WAPIA OMNOKANpO Yapt 300 - 600 yp. 20-30 —J

ONOKANPO Wapt 600 -1200 yp. 25-45 [ 200 ml|
MNatdteg o aTud 0,5-1,5kg 45-60 —J
Gg‘\’- FEUIOTEC TIITIEPIEC 1-2kg 35-55 _f
AAXANIKA  Mmpokola o atpoé 0,3-1kg 30-50 7
KoAokuBdkia o€ atud 0,5-1,5kg 30-50 | I
Mrmiokota 1o TaYi 25-35 _f
= Méow 30-60 yp. 25-45 (I
TAYKA A@PATO KEIK 500 - 700 yp. 30-50 AF=n
Tapta O€ KOUTAKIL 35-55 AF=r

=ekIvoTe TN Aertoupyia STEAM+ povo otav o polpvog eival kpuog, Avolyovtag
NV MOETA Kal YeRICoVTAG UE VEPO KATA TN SIAPKELX PNOIUATOC UMOPEl val

EMNPEEATEL APVNTIKA TO TEAKO AIOTEAEOUA PNoiUaTOC.
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ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MNpofAnua MOavn attia Noon
. BePawwbeite 61 0 polpvoC TpopodoTeEital e peVUA Kal OTL
. . AIGKOT”] pEVHATOC. . glval owotd ouvdedepévog otnv mpida.
O @oUpvog Sev Aeltoupyei. ¢ AmoouUvdeon and tnv mapoxn

>Tnv 086vn gugaviletal To A

ypauua “F” akodouBoupevo armod

évav aplOuo A éva ypdpupa.

>Tnv 006vn epgavietal n
évOelln “Hot" kat n emAeyuévn

Aertoupyia dev Ba ekivroel.

H 086vn epgpavilel acapég
Keipevo Kal @aivetal va givat
OTIAOHEVN.

: IBnote kat avayTe Eavd To GoUpVo Yia va SIamoTWOETE

pELHATOC. €4av n PAAPN Tapapével.
, , A EmkoivwvrioTe e To mMnoiéotepo Kévtpo EEumnpétnong
BAGBN @ovpvou. MeAaTwV Kal avagEéPETe ToV ApIOpd PETA TO YPAUMA “F"
MoAu YNAY Beprokpacia. A@ROTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPIV EVEPYOTIOOETE TN

Aertoupyia. EmAEETe pia SlagopeTikn Asitoupyia.

AN\o CeT YAwooac.

¢ Emkowvwvriote pe to minotéotepo Kévtpo EEumnpétnong
- Mehatodv.

W KatePdote tov mAnpn Odnyd kabnueptvic xpriong and tnv 1otooeiidba docs.whirlpool.eu yia meplocdtepec
TIANPOQOPIEC OXETIKA UE TO TTPOIOV

Mmopeite va Bpeite MOMTIKEG, TUTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTEG MANPOYOPiEC TTPOIOVTOG:

+  TnviotooeAida pag docs.whirlpool.eu
. Xpnotpomolwvtag Tov Kwdikd QR

EVOANOKTIKG, MTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE e TNV Ynpeoia e§unnpétnong meAatwv (BA. TNAEQwVIKO
ap1Buod oto BiAapdki eyyunong). Otav emkowvwveite pe To KEvipo e€umnpétnong mehatwy, avagépate
TOUG KwSIKOUG TTOU avaypd@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPLoNE TTPOIOVTOG.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD
KOMPANIJE WHIRLPOOL

Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register

. SR

uredaja.

j Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS KONTROLNE TABLE

F °C
0 0/AUTO
250 60
- .......... o 4 o .
..... "él § 200 * 400
PRt = © - 180 N 0 e
@ EI § 160 140
1 2 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem funkcije.
Okrenite na polozaj da biste iskljucili

rernu. tajmera.

2. OSVETLJENJE .

Kada je pecnica ukljuena, pritisnite :Q: ugasena.
da biste ukljucili ili iskljucili svetlo odeljka 4. DISPLEJ
pecnice.

Koristi se za podeSavanje vremena trajanja
pripreme jela, odlaganje starta i podesavanje

Prikazuje vreme kada je pecnica

Okrenite da biste izabrali Zeljenu temperaturu
prilikom aktiviranja ru¢nih funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmadi moze
da varira od tipa modela. Ako se dugmad
aktiviraju pritiskom, pritisnite sredisnji deo
dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.

5.TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu pode$avanja vremena za

pripremu jela.

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i zastitnu
foliju [b] sa kliznih vodica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1) i
povucite klizne vodice nagore, skidajuci ih sa gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite donji deo
kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA
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UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo vodice i
povucite je ka sebi da biste izvukli nosa¢ i dva unutrasnja pina iz
lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i prvo
umetnite dva pina u leziste. Zatim, postavite spoljasnji deo blizu
lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite yreme prilikom prvog uklju¢ivanja uredaja:
Pritiskajte e sve dok @ i dve cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere
na ekranu.
N el
N
LI
Q
Koristite 4+ ili — da biste podesili sat i pritisnite da potvrdite.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute. Koristite =+ ili
— da podesite minute i pritisnite za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko @ ikona treperi, na primer usled
duZeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova peénica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporu¢ujemo vam da
zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav dodatan
pribor iz unutradnjosti pecnice. Zagrejte pec¢nicu na 250 °C na otprilike
sat vremena. Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije nakon
prve upotrebe uredaja.
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FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

— |KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

+“>\|RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa. Okrenite
dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako biste aktivirali ovu
funkciju

«ts |VRELI VAZDUH

\od/ . . ey s . . -
Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj temperaturi

na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze da se koristi za

spremanje razli¢itih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

s [PIZZA
=

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i velic¢ina pizza i hleba.
Preporucujemo menjanje pozicija plehova za pecenje na polovini
pecenja.
| &, ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)

\
e Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa koriste¢i samo
jedan nivo. Zahvaljuju¢i blagom i naizmeni¢nom kruzenju vazduha,
hrana nece biti previse suva nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno tokom

procesa pripreme ali se moze ponovo ukljuditi pritiskom na :Q: .

~~~|GRIL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa au
gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

Kada grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh za skupljanje
masnoce da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

7| TURBO GRIL

e

*% IKoristi se za pec¢enje velikih komada mesa (but, pe¢ena
govedina, piletina). Predlazemo da koristite pleh za skupljanje masnoce
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo
ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE
XL__HRANE)

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg). Preporucujemo da
tokom pripreme meso okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo Cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

|® HLEB (AUTOMATSKI)

A—lOvom funkcijom se automatski bira idealna temperatura i
vreme pecenja hleba. Za najbolje rezultate, pazljivo pratite uputstva
recepta. Aktivirajte funkciju kada je pecnica hladna. Dugme termostata
treba da ostane na polozaju 0/ AUTO, jer temperaturu automatski
podesava funkcija.

|£] KOLACI (AUTOMATSKI)

A——0vom funkcijom se automatski bira idealna temperatura i
vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju kada je pe¢nica hladna.
Dugme termostata treba da ostane na polozaju 0 / AUTO, jer
temperaturu automatski podesava funkcija.

@ SMART CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi,
oslobada se para zahvaljujuci kojoj se svi ostaci hrane unutar pecnice
mogu jednostavno otkloniti. Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja
,Smart Clean”, sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno rerne, zatim
okrenite dugme za biranje i dugme termostata na ikonu .
Aktivirajte funkciju kada je pe¢nica hladna. Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa ¢iscenja.
\\\:} STEAM+

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih performansi
zahvaljujudi prisustvu pare u ciklusu pecenja. Ova funkcija automatski
uspostavlja idealnu temperaturu za pecenje najrazlicitijih recepata; vreme
pecenja glavnih jela je prikazano u odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek
aktivirajte funkciju pare kada je pecnica hladna i nakon sto sipate 200 ml
vode za pice na dno pecnice. Da biste aktivirali funkciju Steam-+, dugme
termostata treba da okrenete na polozaj ikone .

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir simbola koji
oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasic¢e se zvucni
signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme termostata da
podesite Zeljenu temperaturu.

W4
7N

4

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete promeniti
funkciju tako $to cete ukljuciti dugme za odabir ili podesiti temperaturu
ukljucivsi dugme termostgta. Funkcija nece poceti ako je dugme
termostata na polozaju U /AUTO (Automatski). MoZete podesiti vieme
pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme
pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje), okrenite dugme
termostata na polozaj Rising (Narastanje) (40 stepeni) i stavite dugme
na polozaj Conventional (Konvencionalno);

Stavite hranu u rernu nakon signala za predzagrevanje. Prekrijte testo
vlaznom krpom ili stavite posudu sa vodom na dno Supljine da bi se
stvorilo vlazno okruzenje.

Da biste pokrenuli funkciju Steam
(Para), sipajte 200 ml vode za pice
na dno rerne. Izaberite funkciju
okretanjem dugmeta za biranje u
smeru kretanja kazaljki na satu na
zeljenu ikonu, a dugmeta
termostata na bilo koji polozaj
izmedu 160 180 °C (kao sto
pokazuje ikona). Funkcija se
pokrece, a na displeju se prikazuje
trenutno doba dana. Nije potrebno
predzagrevanje. Za zavrsetak
pecenja, okrenite dugme za biranje
na polozaj U.Tokom kuvanja na
pari, ne otvarajte vrata i nikada ne dolivajte vodu.

Obratite paznju na sledece: Da biste podesili odredeno trajanje, u skladu sa
odgovaraju¢om tabelom za pecenje, sledite uputstva iz poglavlja
,Programiranje pecenja”.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon sto se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona koja treperi %] na
displeju oznacavaju da je aktivirana faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica =} na displeju
oznacice da je pecnica dostigla podesenu temperaturu: sada mozete
ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na konacan
rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona éﬁ moze i dalje da
bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za hladenje iskljuci da
bi pokazala da ima preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje varira, jer
to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna temperatura i funkcija i
koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim
kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na (J .
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4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete podesavanje
programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok @ ikonai,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.

N
mintulnl
LI
Pomocu =+_ili — podesite vreme pripreme hrane koje Zelite, potom

pritisnite da biste potvrdili. Pokrenite funkciju tako Sto cete
okrenuti dugme termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvu¢ni
signal i na ekranu e se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona (B ne pocne
da treperi na displeju, onda pomocu = resetujte vreme pripreme hrane
na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu prethodnog
zagrevanja pecnice.

Aktivirajte funkciju okretanjem dugmeta termostata na Zeljenu
temperaturu: funkcija ostaje pauzirana dok se ne pokrene automatski
u vreme koje se izraCunava na osnovu izabranog vremena zavrsetka
pecenja.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje, iskljucite rernu
okretanjem dugmeta za biranje 0 / AUTO.

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i Turbo
rostilj.

END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je funkcija
zavrsena. Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkciju ili
0/ AUTO da biste iskljucili rernu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e prikazivati
naizmenicno oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne prekida i ne programira pecenje, ali vam omogucava
da koristite ekran kao tajmer, dok je funkcija aktivna ili kada je rerna
isklju¢ena.

Nastavite da pritiskate sve dok @ ikonai,00:00" ne po¢nu da
trepere na displeju.

PODE§AVANJEVZAVR§ETKA VREMENA PRIPREME \‘I—“—l I—“—l”
HRANE/ODLOZENI START | ”_|=| (LI
Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije moze da se odlozj 7 oD
programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite i drzite sve dok @‘\
ikona i trenutno prikazano vreme ne pocnu da trepere na displeju. Koristite + ili — da podesite zeljeno vreme i pritisnite 7a
Y— - — potvrdu. Oglasi¢e se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem
I |:_| Il izabranog vremena.
//l_ 1 |_|\\ Naponaﬁne: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate sve dok
/@ ikona ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte vreme na
A ,00:00".
Koristite =4 ili — da podesite zeljeno vreme zavrsetka kuvanja, zatim
pritisnite (7 za potvrdu.
TABELA PRIPREME HRANE
RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE: TEMPERATURA (°C) ' TRAJANJE (MIN) va%k?B%%ATNI
=] Da 170 30-50 e
. - 2
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 —1r
= 4 1
Da 160 40-60 == ~e
=] Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 190-250 15-50 1/2
Pica/Fokaca 4 2
<) Da 190-250 20-50 —1r
Lazanje / zapecena testenina / 5 B 2
kaneloni / zapeceni kolaci E’ Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/ 3
svinjetina 1 kg EI Da 190-200 80-110 \ |
R L o 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ |
N , 5
Tostirani hleb @ 5 250 2-6 s
Peceni krompir Da 200-210 35-55%* 3
. : Pleh za pecenje/pleh za saIIZlIJe;:TIjzije
DODATNI ~——— n Zi¢ana A==~ Posudazapecenjeili : sakupljanje masnoceili  : masnoce /
PRIBOR redetka i modla na Zi¢anoj resetki: posuda za pe¢enje na zicanoj ;| s
: redetki : Pleh za pecenje
urerni

** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
Nivo je naznacen na zidu unutrasnjeg dela pecnice.

Podeseno vreme ne ukljuc¢uje vreme faze predzagrevanja: predlazemo
vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme trajanja pripreme tek
nakon 5to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.
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TABELA PECENJA STEAM+

HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100g 30-45 | I
GHD) Sendvic vekna u kalupu 300-500 g 40-60 —J
HLEB Hleb 500 g-2 kg 50-100 7
Bageti 200-3009g 30-45 | —
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —J
< Ribs (Rebarca) 500 g-1,5 kg 50-75 —
MESO Piletina 1-1,5 kg 55-80 —J
Piletina/Curetina 3kg 100-140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J
3 File minjon 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\%

RIBA Celariba 300-600 g 20-30 —J

Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Krompir na pari 0,5-1,5 kg 45-60 R —
@_ Punjene paprike 1-2 kg 35-55 | I
POVRCE Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 7
Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies (Keks) pleh 25-35 T T
= Mafin 30-60 g 25-45 [
PECIVA PatiSpanj 500-700 g 30-50 AF=n
Pita kalup 35-55 N

Funkciju STEAM+ pokrenite samo kada je rerna hladna. Otvaranje vrata i
dopunjavanje vode tokom pecenja moze da ima nezeljeni efekat na krajnji

rezultat pecenja.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem - Moguéi uzrok Resenje
; Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i dali je
- . i Nestanak struje. i pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.
Pecnica ne radi. ; A .y . ; . PR . Sy . -
. IskljuCenje iz elektricne mreze.  Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite

Na displeju se prikazuje slovo ,F” :
- im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

ili broi . Kvar pecnice.
uz slovo ili broj. : ar pecnice

Na displeju se prikazuje poruka :

,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija | Temperatura previsoka. . Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.

¢ |zaberite drugu funkciju.

se nece pokrenuti. :

. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za

Na displeju se prikazuje nejasan :
- klijente.

tekst i ¢ini se da je pokvaren. Podesen je drugi jezik.

W Preuzmite kompletan Vodic za svakodnevnu upotrebu sa docs.whirlpool.eu za vise informacija o proizvodu

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nacdi:
«  sanaleinternet stranice docs.whirlpool.eu
ilipomocu QR koda
Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo,

da izdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

F °C
0 0/AUTO
250 60
- .......... o . -, .
...... @ 200 ‘faog
st =) © - 180 Ny 0 e
= 50 a0 :
1 2 3 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-

Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop
pecice zavrtite v polozaj 0.

2.LUC

Za dostop do nastavitve ¢asa priprave, zamika
vklopa in ¢asovnika.
Za prikaz ¢asa, ko je pecica izklopljena.

TURE
Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite v
polozaj Zzelene temperature.

Ko je pecica vklopljena, pritisnite ':Q:' , Ce
zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev notranjosti
pecice.

4.ZASLON

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa priprave.

Opomba: tipi gumbov se lahko razlikujejo od
tipa modela. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom,
pritisnite na sredino gumba, da se sprosti.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a] in nato Se
zascitno folijo [b].

(b]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1) in nato
povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z zgornjih zaticev (2).
MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del drsnih
vodil potisnite proti vodilu, da se spodniji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA
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ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL

ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite zunanji del
vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete nosilec
in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite blizu
vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica. Nato blizu
ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in mo¢no
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate, da je vodilo
pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti cas: Pritisnite , dokler ne
zacnejo utripati simbol @ in Stevki za ure na zaslonu.

Anlnimln

LI
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za potrditev.
Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali — za nastavitev

minut in pritisnite za potrditev.

Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljSem izpadu elektricnega
toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo aparata:
to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da tako
odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite ves zascitni
karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem ¢asu mora
biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.

Whj;lﬁool



FUNKCLJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

-“>\|VZHAJANIJE

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop funkcije
gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj ikone.

s |TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

% 174 pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na vec
visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko uporabite za pripravo
razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

s |PICA

<7, peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po preteku
polovice casa priprave, spremenite polozaj pekaca.
| &, TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

\
e Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini. Hrana
se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo hrane izklopljena,
vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na :Q: .

<~ |ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru ter za pripravo
gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli visino pod
redetko in dodajte 200 ml pitne vode.

<%~ | TURBO GRILL (HITRI ZAR)

e

*% |7a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka, pis¢anec).
Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV
XL__HRANE)

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo, da med
pripravo meso obracate, da zagotovite enakomerno pecenje mesa
na obeh straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo obcasno
polivate, s ¢Cimer preprecite izsusevanje.

|® SAMODEJNA PEKA KRUHA

A_—ITa funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in trajanje
peke kruha. Za najboljse rezultate dosledno upostevajte recept.
Program vklopite Sele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata mora
ostati v polozaju 0 / AUTO, saj se temperatura samodejno nastavi s
funkcijo.

|£ SAMODEJNA PEKA PECIVA

A——ITa funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in trajanje
peke peciva. Program vklopite Sele, ko se pecica ohladi. Gumb
termostata mora ostati v polozaju 0 / AUTO, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

@ SMART CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri nizki temperaturi,
omogoca preprosto odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. Za
vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice zlijte 100-120

ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter gumb za nastavitev
temperature v polozaj ikone . Program vklopite 3ele, ko se pecica
ohladi. polozaj simbola ne sovpada s temperaturo, na katero se aparat
segreje med ciscenjem.

\\\:} PARA+

Funkcija Para+ vam zaradi prisotnosti pare v ciklu priprave
omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate. Ta funkcija samodejno upravlja
najprimernejso temperaturo za pripravo sirokega nabora jedi; ¢asi
priprave osnovnih jedi so prikazani v ustrezni preglednici za pripravo jedi.
Funkcijo uporabe pare vedno vklopite, ko je pecica hladna in ste na dno
vdolbine vlili 200 ml pitne vode. Za vklop funkcije Para+ je treba gumb
termostata obrniti v polozaj ikone .

1. 1ZBIRA FUNKCUJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v poloZaj zelene funkcije: zaslon
zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev temperature, da
nastavite Zeleno temperaturo.
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Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da zavrtite
izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za nastavitev
temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev
temperature v polozaju U /AUTO. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca
priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb termostata v polozaj
Vzhajanje” (40 stopinj) in postavite gumb funkcije v polozaj ,Klasi¢no”;
Po signalu za predgretje vstavite hrano v pecico. Testo pokrijte z vlazno
krpo ali na dno pecice postavite posodo z vodo, da ustvarite vlazno
okolje.

Pred vklopom funkcije uporabe
pare na dno pecice nalijte 200 ml
pitne vode. Izberite funkcijo, tako
da izbirni gumb zavrtite v smeri
urinega kazalca na ustrezni simbol,
gumb za nastavitev temperature
pa v poljubni polozaj med 160 in
180 °C (kot prikazuje simbol).
Funkcija se bo zagnala, na zaslonu
pa bo prikazan trenutni ¢as v
dnevu. Predgretje ni potrebno. Za
koncanje pecenja zavrtite izbirni
gumb v polozaj ,, 0 Med
kuhanjem s paro ne odpirajte vrat

in nikoli ne dolivajte vode.

Opomba: Ce Zelite nastaviti dolo¢eno trajanje v skladu s pripadajoco
preglednico priprave sledite navodilom v odstavku ,Nastavitev priprave
hrane”.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajoc simbol éﬁ na zaslonu
naznanita vklop predgretja. .

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca ikona =ﬁ na
zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v
tem trenutku polozite hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol :Aﬂ ostane
viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni,
da je v notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj je odvisen od
vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in uporabljena funkcija. V
vsakem primeru velja, da je izdelek izklju¢en, ko je kazalec na izbirnem
gumbu v polozaju, Q
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4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.
TRAJANJ

Pritiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol (™ in
prikaz ,00:00".

N e
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Uporabite + ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in nato pritisnite

, da izbiro potrdite. Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature: zaslisi se zvocni
signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte , dokler
ikona ® ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato zgumbom — ponastavite
¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vklju¢uje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

Funkcijo aktivirajte tako, da gumb za nastavitev temperature obrnete
na Zeleno temperaturo: funkcija ostane prekinjena, dokler se ne zazene
samodejno v ¢asu, izracunanem glede na izbrani ¢as konca kuhanja.
Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni gumb
zavrtite v polozaj 0 / AUTO".

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je funkcija
koncana. Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0 / AUTO, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenic¢no prikazujeta
beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane, ampak
omogodi uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem
funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte &) , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol @ in
prikaz ,00:00".

ZAMIKA VKLOPA St
Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete tako, da N
nastavite ¢as konca priprave: drzite , dokler na zaslonu ne za¢neta Yan - SN
utripati simbol /¥ in trenutni ¢as. O
Q 7 Za nastavitev zelenega ¢asa pritisnite + ali — in za potrditev (). Ko
1 |_|—I 1 se nastavljen cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
//l_ [ |_|\\ Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte , dokler simbol @ ne zacne
N utripati. Nato zgumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".
/¥
Nastavite ¢as konca priprave z 4 ali — in pritisnite @ za potrditev.

PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE | TEMPERATURA (°C) - TRAJANJE (MIN)  VISINA IN PRIBOR
=] Da 170 30-50 _\__.zzm,_
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _\éﬁ
) 4 1
Da 160 40-60 — e
=] Da 160 25-35 3
Piskoti/kolaci Da 160 25-35 3
& Da 150 35-45 4 2
=] Da 190-250 15- 50 1/2
Pica/fokaca 2 5
§
< Da 190-250 20-50 i
Lazanja/peclene testenine/ 2
kaneloni/narastki = Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina ) 5 3
"k =] Da 190 - 200 80-110 ‘ |
PiS¢anec/kunec/raca 1 kg E Da 200-230 50-100 \ 2 j
Popecen kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
Pecen krompir Da 200-210 35-55%* 3
Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR . - Resetka A=r model za pecivo na —J pekac ali o, pekac/
: resetki posoda za peko na redetki Peka¢

**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
Visina je navedena na steni v notranjosti aparata.

Prikazan ¢as ne vkljuc¢uje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na
Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v pecico ter nastavite ¢as
priprave.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI S FUNKCIJO PARA+

ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100g 30-45 | S
IGHD) Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 7
Bagete 200-3009g 30-45 | —
Pecenke 1 kg 60-110 —J
< Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 —
MESO PiSCanec 1-1,5kg 55-80 —J
Piscanec/puran 3kg 100-140 | I
Zrezek 0,5-2cm 15-25 —J

é)’){( Zrezek 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%
RIBE Celariba 300-600 g 20-30 —J

Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|

Dusen krompir 0,5-1,5kg 45-60 —J
Cg\“’- Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 | I
ZELENJAVA Dusen brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Dusene bucke 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Piskoti na pladen;j 25-35 | I
= Mafini 30-60 g 25-45 [
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700 g 30-50 NS
Pite na model 35-55 N

Funkcijo PARA+ vklopite zgolj, ko je pecica mrzla. Odpiranje vrat in
dodajanje vode med pripravo slabo vpliva na kon¢ni rezultat priprave.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja Mozen vzrok Resitev

: Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
Pecica ne deluje. Izpaq glektrlcng energije. pr'lklopljena‘na elektrl.cno napajanje. ' §

. Prekinitev napajanja. ¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je

¢ napaka $e vedno prisotna.

© Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite $tevilko,

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ..
il . Napaka pecice. ki sledi ¢rki, F”

ki ji sledi Stevilka ali ¢rka. ;

Na zaslonu je prikazano :
sporocilo,Vro¢e” in izbrana : Temperatura je previsoka.
funkcija se ne vklopi. :

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
. Izberite drugo funkcijo.

. Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za

Zaslon prikazuje nejasno ;
. poprodajne storitve.

besedilo in je videti v okvari. Nastavljen je drug jezik.

W Prenesite Navodila za vsakodnevno uporabo s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
z uporabo kode QR

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
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