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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE
SI RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi
aceste instructiuni privind
siguranta.

Pastrati-le pentru a le consulta si
pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in
sine furnizeaza avertismente
importante privind siguranta,
care trebuie respectate
intotdeauna.

Producatorul nu isi asuma nicio
raspundere pentru
nerespectarea acestor
instructiuni de siguranta, pentru
utilizarea necorespunzatoare a
aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de
comanda.

AVERTISMENTE PRIVIND
SIGURANTA

Copiii foarte mici (0-3 ani) si mici
(3-8 ani) nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse
sau fara experienta si cunostinte
pot folosi acest aparat doar daca
sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea in
siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copiifaraafi
supravegheati.

AVERTIZARE: Aparatul si partile
sale accesibile se infierbanta in
timpul utilizarii; copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie
lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
AVERTIZARE: Evitati sa atingeti
rezistentele sau suprafata
interna - pericol de arsuri.

Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul
deshidratarii alimentelor.

Daca se poate utiliza o sonda cu

aparatul, folositi exclusiv o
sonda de temperatura
recomandata pentru acest
cuptor.

Nu atingeti cuptorul in timpul
derularii ciclului pirolitic. Nu
permiteti accesul copiilor in zona
cuptorului in timpul desfasurarii
ciclului pirolitic (pana cand s-a
terminat aerisirea incaperii).

Nu amplasati articole
vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana
cand nu s-au racit complet toate
componentele.

Cantitatile mari de resturi de
mancare trebuie inlaturate si
obiectele din interiorul
cuptorului trebuie scoase inainte
de pornirea ciclului de curatare.
Uleiurile si grasimile
supraincalzite se aprind usor. Fiti
intotdeauna atenti cand
preparati alimente bogate in
grasimi, ulei sau cand addugati
alcool (de ex. rom, coniac, vin)

- pericol de incendiu.

Folositi manusi de protectie
pentru a scoate tavile si
accesoriile, avand grija sa nu
atingeti rezistentele.

La finalizarea procesului de
preparare, aveti grija ca, atunci
cand deschideti usa, sa lasati
aerul fierbinte sau aburii sa iasa
treptat, inainte de a umbla in
aparat.

Nu blocati orificiile de ventilare a
aerului fierbinte din partea
frontala a cuptorului.

In timpul si dupa finalizarea
ciclului de piroliza, nu trebuie
permis accesul animalelor in
zona aparatului.

UTILIZAREA PERMISA

ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa
fie pus in functiune prin
intermediul unui temporizator
extern sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.
Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic, fiind
interzisa utilizarea sa in scop
profesional.

Nu utilizati aparatul afara.

Nu depozitati substante
explozive sau inflamabile,
precum doze de aerosoli, nu
amplasati si nu utilizati benzina
sau alte materiale inflamabile in
interiorul sau in apropierea
aparatului: Daca aparatul este
pus in functiune din greseala, ar
putea lua foc.

Nu este permisa nicio alta
utilizare (de ex. incalzirea
incaperilor).

INSTALAREA

Manevrarea si instalarea
aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai
multe persoane. Folositi manusi
de protectie pentru a
despacheta si instala aparatul.
Instalarea si reparatiile trebuie sa
fie efectuate de catre un
tehnician calificat, in
conformitate cu instructiunile
fabricantului si cu normele
locale referitoare la siguranta.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio
piesa a aparatului, daca acest
lucru nu este indicat in mod
expres in manualul de utilizare.
Efectuarea operatiilor de
instalare de catre copii este
interzisa. Nu lasati copiii in
apropierea aparatului in timpul
instalarii. Nu lasati ambalajele
(saci din plastic, bucati de
polistiren etc.) laindemana
copiilor in timpul instalarii si
dupa finalizarea acesteia.

Dupa despachetarea aparatului,
asigurati-va ca nu a fost
deteriorat in timpul
transportului. Daca apar
probleme, contactati dealerul
sau cel mai apropiat serviciu de
asistentd tehnica post-vanzare.
Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
In timpul instalarii, aveti grija ca
aparatul sa nu deterioreze cablul
de alimentare.

Activati aparatul numai atunci
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cand instalarea a fost finalizata.
Dupa instalare, partea inferioara
a aparatului nu trebuie sa mai fie
accesibila.

Executati toate operatiunile de
decupare a mobilei inainte de a
introduce aparatul si inlaturati
Ccu grija toate aschiile de lemn si
rumegusul.

Nu obstructionati deschiderea
minima dintre blatul de lucru si
marginea superioara a
cuptorului.

Demontati cuptorul de pe
suportul din polistiren doar in
momentul instalarii.

Nu instalati aparatul in spatele
unei usi decorative - Pericol de
incendiu.

AVERTISMENTE PRIVIND
ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

Pentru ca instalarea sa fie
conforma cu normele de
siguranta in vigoare, este
necesar un intrerupator
omnipolar cu o distanta minima
intre contacte de 3 mm si
aparatul trebuie sa fie
impamantat.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
inlocuiti-l cu unul echivalent.
Cablul de alimentare trebuie
inlocuit numai de catre un
tehnician calificat, in
conformitate cu instructiunile
fabricantului si cu reglementarile
curente de siguranta. Contactati
un centru de service autorizat.
Aparatul trebuie sa poata fi
deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea
stecherului din priza (daca
stecherul este disponibil), fie
prin intermediul unui
intrerupator multipolar de retea
situat in amonte de priza, in
conformitate cu standardele
nationale privind siguranta
electrica.

Placuta cu datele tehnice este
vizibila pe marginea frontala a
cuptorului, cand se deschide
usa.

In cazul in care este necesara
inlocuirea cablului de

alimentare, contactati un centru
de service autorizat.

Daca stecherul prevazut nu este
adecvat pentru priza
dumneavoastrd, contactati un
tehnician calificat.

Cablul de alimentare trebuie sa
fie suficient de lung pentru a
putea conecta aparatul la
reteaua de alimentare cu
energie electrica, dupa ce a fost
incastrat in mobila. Nu trageti de
cablul de alimentare.

Nu utilizati prelungitoare, prize
multiple sau adaptoare.

Nu puneti in functiune acest
aparat daca a fost deteriorat
cablul de alimentare sau
stecherul, daca nu functioneaza
corect, sau daca a fost deteriorat
sau a cazut pe jos. Mentineti
cablul la distanta de suprafetele
fierbinti.

Dupa finalizarea instalarii,
componentele electrice nu
trebuie sa mai fie accesibile
pentru utilizator.

Nu atingeti aparatul daca aveti
parti ale corpului umede si nu-I
utilizati cand sunteti desculti.

CURATAREA S|
INTRETINEREA

Nu folositi niciodata aparate de
curatare cu aburi.
AVERTIZARE: Inainte de a
inlocui becul, asigurati-va ca
aparatul este oprit, pentru a
evita posibilitatea electrocutarii.
Nu utilizati substante abrazive
de curatare sau razuitoare
metalice ascutite pentru a curata
usa de sticla a aparatului;
acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

Toate accesoriile trebuie scoase
din aparat inainte de activarea
functiei pirolitice (inclusiv
gratarele laterale).

Purtati manusi de protectie in
timpul operatiilor de curatare si
intretinere.

Inainte de orice operatie de
intretinere, aparatul trebuie sa
fie deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
Asigurati-va ca aparatul s-a racit

' RO
inainte de a efectua orice
operatie de curatare sau
intretinere.

In cazul in care cuptorul este
instalat sub o plita, asigurati-va
ca in timpul ciclului de
autocuratare (pirolitic)
arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

INCONJURATOR

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie
de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii ®*+. Diferitele parti ale
ambalajului nu trebuie aruncate la
intamplare, ci trebuie reciclate in
conformitate cu normele stabilite de
autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR
ELECTROCASNICE UZATE

Atunci cand eliminati aparatul uzat,
faceti-l inutilizabil taind cablul de
alimentare si scotand usile si gratarele
(daca intrd in dotare), astfel incat copiii
sa nu poata padtrunde cu usurinta in
interior si sa ramana blocati.

Acest aparat este fabrLcat din
materiale reciclabile *+ sau
reutilizabile. Eliminati-l in conformitate
cu normele locale referitoare la
eliminarea deseurilor.

Pentru informatii ulterioare referitoare
la eliminarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati
autoritatile locale competente,
serviciul de eliminare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde ati
cumpadrat aparatul.

Acest aparat este marcat in
conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice
(DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este
eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator
si sanatatii persoanelor, consecinte
care ar putea fi cauzate de eliminarea
necorespur:zétoare a acestui produs.

Simbolul === de pe produs sau de pe
documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie
eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la un centru de colectare
corespunzadtor, pentru reciclarea
echipamentelor electrice si
electronice.

RECOMANDARI PENTRU
ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se
specifica astfel in tabelul cu informatii
privind modul de preparare sau in
reteta dumneavoastra.

Folositi forme de copt inchise la
culoare, lacuite sau emailate, pentru
ca absorb caldura mai bine.

1. Ciclul cu economisire a energiei
electrice (PYRO EXPRESS/ECO):
consumul se reduce cu circa 25% fata
de ciclul standard. Activati-l la
intervale regulate (dupa ce ati
preparat carne de 2 sau 3 ori
consecutiv).

2. Ciclul standard (PYRO): garanteaza
curatarea eficienta a unui cuptor
foarte murdar.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat a fost proiectat, construit
si distribuit in conformitate cu
cerintele directivelor europene:

LVD 2014/35/UE, EMC 2014/30/UE si
RoHS 2011/65/UE.

Acest aparat, care a fost proiectat
pentru a veni in contact cu produse
alimentare, este in conformitate cu
Regulamentul european C€

nr. 1935/2004.

Acest aparat indeplineste cerintele de
proiectare ecologica prevazute de
Regulamentele europene nr. 65/2014
si nr. 66/2014, in conformitate cu
standardul european EN 60350-1.
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Ghid de utilizare si intretinere

DESCRIEREA
PRODUSULUI

] 1. Panou de comanda

Tt wf [J Iw 2. Ventilator

3. Rezistenta circulara (nu este
vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

Usa

Rezistenta superioara / grill
Becul

Racordul sondei pentru carne

Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

© 0N W

Va rugam sa retineti:
In timpul procesului de preparare, este posibil ca ventilatorul de racire sa se activeze din cand in cand pentru a reduce
consumul de energie.

Odatd procesul de preparare finalizat si cuptorul oprit, este posibil ca ventilatorul de racire sa continue sa functioneze pentru
0 anumita perioadd de timp.

In cazul deschiderii usii cuptorului in timpul procesului de coacere, rezistentele se dezactiveaza.
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PANOUL DE COMANDA

AT s
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12 34 5 6 7 8
1. PORNIRE/OPRIRE 4. FUNCTII MANUALE 7.BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea unei functii
cuptorului, precum si pentru manuale. selectate sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.
5. AFISA) 8. PORNIRE
2. FUNCTII AUTOMATE Pentru a porni o functie folosind
6. BUTOANE DE NAVIGARE Y

Pentru derularea listei de functii
automate.

3.iINAPOI

Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Pentru modificarea setarilor si
valorilor unei functii.

setadrile specificate sau de baza.

DESCRIEREA AFISAJULUI

.......... 23
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)/ o
> . (v @ @ mnone.....L..... 6
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1. Simbolul functiei selectate,
indicatorul nivelului de
preparare

2. Functii: decongelare,
mentinere la cald, dospire,
rumenire, curatare

3. Setarile functiilor
(temperaturd, nivel grill etc)

4. Incuietoarea usii
(activata in timpul si dupa
desfasurarea functiei de curatare
automatd)

5. Control

6. Indicator pentru functii, mod
ECO, preincalzire

7. Afisaj digital

8. Setarea temporizatorului, a

duratei de preparare, a pornirii
temporizate si a ceasului
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ACCESORIILE

' RO

GRATARUL DE SARMA

)

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigdi, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

| TAVA DE COLECTARE A
| PICATURILOR

¢ Pentru utilizare ca tava de

i cuptor pentru prepararea

¢ cdmii, pestelui, lequmelor,

: lipiilor etc. sau pozitionarea
¢ sub gratarul de sarmd

: pentru a colecta zeama

: rezultatd In urma prepararii.

¢ Utilizare pentru coacerea

¢ tuturor tipurilor de paine si

¢ produselor de patiserie, dar
¢ si pentru prepararea carnii,

: pestelui in papiotd etc.

. TIJA PENTRU ROTISARE

¢ Pentru frigerea uniforma a

. bucatilor mari de carne si de
i carne de pasdre atunci cand
. este utilizatd impreund cu

: functia Turbogrill.

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI DE SARMA SI A ALTOR ACCESORII

1. Introduceti gratarul de sarma orizontal, culisandu-|
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

2. Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, sunt introduse orizontal, in
acelasi mod ca si gratarul de sarma.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU GRATAR

1. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar,
ridicati-le (1) si apoi trageti usor partea inferioara
din locasuri (2): gratarele de sarma pot fi acum
demontate.

-
A L
%\\ \ =

2

1. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasurile superioare.

2. Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare.

e

q

3. Coborati-le pentru pozitionarea lor in locasul
inferior.

)
N

)

=
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UTILIZAREA TIJEI PENTRU ROTISARE

1. Introduceti tija in centrul bucatii de carne si
culisati-o pana cand carnea se mentine ferm in pozitie
pe furca.

2. Montati prin impingere cea de-a doua furci la tija
si culisati-o pana cand mentine bucata de carne ferm
in pozitie.

3. Strangeti surubul de fixare pentru a- fixa in
pozitie.

4, Daci gatiti carne de pasare, fixati carnea utilizand
un fir de ata.

5. Asezati suportul pe al doilea nivel, apoi introduceti
varful tijei in locasul de pe peretele posterior al
compartimentului cuptorului.

W] s

i

6. Sprijiniti partea rotunda a tijei pe suportul
corespunzator.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
pozitionati tava de colectare a picaturilor dedesubt si
adaugati 500 ml de apa.

Pentru a evita arsurile provocate de tija fierbinte,
manevrati-o apucand de manerul din plastic (care
trebuie indepartat inainte de a incepe procesul de
preparare).

Hotpoint 11
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FUNCTII

MAN. MANUALE

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)* 1-9

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe

un singur nivel. Utilizati nivelul 3. Pentru coacerea
pizzei, a placintelor picante si a prajiturilor cu
umpluturi lichide, folositi nivelul 1 sau 2. Preincalziti
cuptorul inainte de a introduce alimentele.

CONVECTION BAKE
(COACERE CU CONVECTIE) 2-9

Pentru gatirea carnii si a prajiturilor cu
umplutura lichida (picante sau dulci) pe un singur
nivel. Utilizati nivelul 3. Preincalziti cuptorul inainte
de a introduce alimentele.

k3

l FORCED AIR (AER FORTAT) 39
®

Pentru a gati simultan, pe mai multe niveluri
(maximum trei), diferite tipuri de alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare (de ex.,
peste, legume, deserturi). Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara
ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul. Se
recomanda utilizarea nivelului 3 pentru a gati numai
pe un singur gratar; nivelurile 1 si 4 pentru a gati
pe doua niveluri; si nivelurile 1, 3 si 5 pentru a gati
pe trei niveluri. Preincalziti cuptorul inainte de a
introduce alimentele.

l‘"‘ GRILL (GRILL)4-9

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Va recomandam pozitionarea alimentelor pe nivelul
4 sau 5. Atunci cand frigeti carne, va recomandam
sa utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru

a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
pozitionati-o pe nivelul 3 sau 4, adaugand
aproximativ 500 ml de apa potabila. Nu este necesar
sa preincalziti cuptorul. In timpul procesului de
preparare, usa cuptorului trebuie sa ramana inchisa.

£ ECO FORCED AIR (AER FORTAT ECO) 7-9

~ Pentru prepararea fripturilor umplute si
a fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul
desfasurarii procesului de preparare. Pentru a
utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a optimiza
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

vy
]

SELF-CLEAN (AUTOCURATARE) s-9

Pentru eliminarea depunerilor care apar
in timpul prepararii prin intermediul unui ciclu de
curatare la temperatura inalta. Sunt disponibile doua
cicluri de autocuratare: un ciclu complet (PYRO) si un
ciclu mai scurt (ECO). Utilizarea unui ciclu complet
este recomandata numai in cazul unui cuptor

foarte murdar, iar utilizarea ciclului mai scurt este
recomandata daca functia este utilizata la intervale
regulate.

IAYAN
I

-1,

CETTT SETTING (SETARE) 9-9
- " Pentru modificarea setarilor cuptorului

(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco, unitate de masura, putere).

Va rugam sa retineti: Cand modul Eco este activ,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Aceasta este reactivata
automat dupa apdsarea oricdruia dintre butoane etc.

l‘"‘ TURBO GRILL (TURBO GRILL)s-9
'y

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Pozitionati alimentele pe
nivelurile din mijloc. Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: pozitionati-o pe
nivelul 1 sau 2, addugand aproximativ jumatate de
litru de apa. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
In timpul procesului de preparare, usa cuptorului
trebuie sa ramana inchisa. Tija pentru rotisare (daca
intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta functie.

l FAST PREHEATING (PREINCALZIRE RAPIDA) 6-9
© Pentru incadlzirea rapida a cuptorului.

* Functie utilizatd ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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auto MODURI AUTOMATE

o MEAT (CARNE) 1-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carne (vita, vitel, porc, miel etc.). Temperatura
poate fi modificata intr-un anumit interval pentru

a se adapta perfect la diferitele retete si gusturi
personale. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor. Utilizati nivelul 2. Nu este

|. ] MEAT

l, ,lpgc--rg . PASTRY (PRODUSE DE PATISERIE) 6-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de produse de patiserie (torturi
dospite, prajituri umplute, tarte etc.). Temperatura
poate fi modificata intr-un anumit interval pentru
a se adapta perfect la diferitele retete si gusturi
personale. Utilizati nivelurile 2 sau 3. Nu este necesar
sa preincalziti cuptorul.

necesar sa preincalziti cuptorul.
I_ 'I'E]” T o POULTRY (CARNE DE PASARE) 2-9
Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Temperatura poate fi modificata
intr-un anumit interval pentru a se adapta perfect la
diferitele retete si gusturi personale. Aceasta functie
activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica
pentru a preveni uscarea excesiva a alimentelor.
Utilizati nivelul 2. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

1}
i

=

RTETH o RISING (DOSPIRE) 7-9

|
\

l Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Amplasati aluatul pe
nivelul 2. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte

| Jonese . CASSEROLE (PREPARAT RAPID) 35

Aceastad functie selecteaza automat
modul optim de preparare si temperatura aferenta
pentru gatirea oricarui fel de mancare care contine
paste (lasagna, cannelloni etc.). Temperatura poate fi
modificata intr-un anumit interval pentru a se adapta
perfect la diferitele retete si gusturi personale.
Utilizati nivelul 2. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

dupa finalizarea unui ciclu de preparare.
l_ Mﬁ‘??’l «. WARM KEEPING

(MENTINERE LA CALD) s-9

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite (de ex., carne, alimente

prajite sau budinci). Pozitionati alimentele pe nivelul
din mijloc. Functia nu se activeaza daca temperatura

I I.HF?FHTE auto BREAD (PA|NE) 4-9

Aceasta functie selecteaza automat
modul optim de preparare si temperatura aferenta
pentru prepararea oricarui fel de paine (baghete,
chifle, paine la tava etc.). Temperatura poate fi
modificata intr-un anumit interval pentru a se adapta
perfect la diferitele retete si gusturi personale.
Utilizati nivelul 2. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

PT Z ZH AuTo PIZZA (PIZZA)5'9

1

I Aceasta functie selecteaza automat
modul optim de preparare si temperatura aferenta
pentru prepararea oricarui fel de pizza (pizza
subtire, pizza de casa, pizza cu blat crocant etc.).
Temperatura poate fi modificata intr-un anumit
interval pentru a se adapta perfect la diferitele
retete si gusturi personale. Utilizati nivelul 2. Nu este
necesar sa preincalziti cuptorul.

1y~ SLOW COOKING

—

din interior depaseste 65°C.
[y

l l‘ " (PREPARARE LENTA) 9-9

Pentru prepararea delicata a carnii
(Ia 90 °C) si a pestelui (la 85 °C). Aceasta functie
gateste alimentele incet pentru a va asigura ca se vor
mentine fragede si suculente. Datorita temperaturii
joase, preparatul nu se rumeneste la exterior, iar
rezultatul final este similar celui obtinut in urma
prepararii cu aburi.
Va recomandam sa pradjiti mai intai friptura intr-o
tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra sucurile
naturale.
Duratele de preparare sunt cuprinse intre doua
ore pentru un peste de 300 g si patru sau cinci ore
pentru un peste de 3 kg. Duratele de preparare sunt
cuprinse intre 4 ore pentru bucati de carne de 1 kg si
6 sau 7 ore pentru bucati de carne de 3 kg.
Pentru rezultate optime, nu deschideti usa cuptorului
in timpul prepararii pentru ca astfel se va permite
iesirea caldurii. Utilizati sonda pentru carne (daca
este disponibild) sau un termometru standard de
cuptor pentru masurarea temperaturii de preparare a
alimentelor. Pentru prepararea delicata a carnii (la 90
°C) si a pestelui (la 85 °C).

Hotpoint 13
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UTILIZAREA
CUPTORULUI

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

N

Conir
I S T

Utilizati A sau V pentru a derula lista cu limbile
dlsponlblle si selectati-o pe cea dorita.
Apasati g pentru a “confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata la un moment
ulterior, din meniul ,SETTING”.

2.SETATI ORA

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta.
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Utlllzatl A\ sau V pentru a seta ora corecta si apasati
pe s pentru a confirma: cele doua cifre care
reprezinta minutele vor clipi pe afisaj.

UtiIizati A sau V pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

select

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lunga durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Apasatl pe butonul MAN. pana cand pe afisaj apare
mesaJuI ,SETTING”, apoi apasati pe s pentru a
confirma.

Apasati pe A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,POWER” (PUTERE) si apasati pe s pentru a
confirma.

Utilizati A sau V pentru a selecta ,LOW” si apasati
pentru a confirma.

select

4. REINCALZIREA CUPTORULUI

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile care s-ar putea afla in interiorul acestuia.
Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de ex., ,Aer fortat” sau ,Coacere cu convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sd aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe ® pentru a porni cuptorul, apoi utilizati
AUTO sau MAN. pentru a derula meniurile pentru
functiile manuale si automate.

Mentineti apasat pe MAN. sau AUTO pana cand functia
doritd apare pe afisaj si apoi apasati pe st pentru a
confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj,

utilizati A sau \/ pentru a o modifica, apoi apdsati
seiect pentru a confirma si continuati sa modificati
setdrile care urmeaza (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata, puteti
regla temperatura utilizand A sau \/.

DURATA

Atunci cand simbolul ¢ clipeste pe afisaj,
utilizati A sau \/ pentru a seta durata de preparare
necesara si apoi apasati pe % pentru a confirma.

select

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati manual procesul de preparare:
apasati pe % pentru a confirma si a activa functia.
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Vd rugdm sa retineti: durata de preparare selectata poate fi
reglatad in timp ce procesul de preparare este in desfasurare,
apasand pe <: Utilizati A sau \/ pentru a o regla si 9
pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj este prezentata ora de finalizare, in timp de
simbolul () clipeste.

Utilizati A sau V pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea procesului de preparare si apésati pe s
pentru a confirma.

Introduceti alimentele in cuptor, inchideti usa si
apasati pe [> pentru a activa functia: cuptorul va
porni automat dupa expirarea perioadei de timp
calculate.

20
“ACA.CArN
CouJZud

Va rugam sa retineti: indiferent de situatie, anularea perioadei
de asteptare este posibila in orice moment, dumneavoastra
putand s& activati imediat functia, apasand pe [>.

Aceastad setare dezactiveazd, de asemenea, etapa de
preincdlzire a cuptorului.

Apdsati pe < 1n orice moment pentru a modifica valoarea
setatd anterior.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe >
pentru a activa functia.

Puteti apdsa (D in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.
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4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.
= 1M°C

con

'
)
Vi

z

M
-0ug

z

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

2 nec
n

]
-0ou

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea.

Va rugam sa retineti: introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincdlzire o va intrerupe
pentru un timp.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura care doriti sa fie utilizata
apasand pe A sau V.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

3 1nec

- oo

Apasati pe [> pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
utilizati A pentru a prelungi durata de preparare prin
setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata ce
prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe s pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

Puteti opri in orice moment functia activatd, apasand

pe @.

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia, asigurati-va
ca este oprit cuptorul si apoi apésati pe A sau V:
Simbolul &) va clipi pe afisaj.

7.
x

=
[——

/

\

==

RN

4‘%

Utilizati A sau V pentru a seta durata de timp
necesara si apoi apasati s pentru a activa
temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

\l
——

Car
|L

\\=—|
lt_

A

§'
4\\
Va rugdm sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati A\ sau M pentru a modifica temporizatorul; apasati
<& pentru a opri temporizatorul in orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pe (D pentru a porni cuptorul, apoi selectati
functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

J3MM°C
cuy

-9
Pentru a dezactiva temporizatorul, apasati pe (D
pentru a opri functia activa, apoi apasati pe <.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apdsati si mentineti apasate
simultan tastele st si << timp de cel putin cinci
secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Vd rugdm sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice
moment apasand si mentinand apasata tasta ()
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. CURATARE AUTOMATA - PYRO

Inainte de a activa aceasta functie, asigurati-va ca ati
scos toate accesoriile din cuptor, inclusiv ghidajele.
Apasati pe MAN. in mod repetat pentru a selecta
,PYRO” din meniul principal si apasati pe X: pentru
a confirma.

2>y

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: un ciclu
complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Apasati pe
A sau V pentru a selecta ciclul dorit si apdsati pe

0K

select *

Apasati pe [>: cuptorul porneste ciclul de
autocuratare, iar usa se blocheaza automat: pe

afisaj apare un mesaj de avertisment, alaturi de
numaratoarea inversa, indicand starea ciclului aflat in
desfasurare.

LLJCS
0 e ®
Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana

cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

L LILIL ®

Pe afisaj va fi prezentata ora curenta.

Vd rugam sd retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,
n cazul ciclului de autocuratare este de asemenea posibila
setarea orei de finalizare.

RO
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente.

Duratele de coacere incep din momentul in care
alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua

in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de
tipul de accesorii utilizate.

La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari.

Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE
Functia ,Forced Air" va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

DESERTURI

Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa,
si asezati-le intotdeauna pe gratarul de sarma din
dotare.

Pentru a gati pe mai mult de un nivel, selectati functia
+Aer fortat” si pozitionati formele pentru prajituri pe
diferite gratare de sarma pentru a facilita circulatia
aerului fierbinte.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt pe
deplin, introduceti o scobitoare din lemn in centrul
tortului. Daca scobitoarea iese curata, prajitura este
gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti cu
unt marginile, deoarece este posibil ca desertul sa nu
creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru deserturi cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere cu convectie”.

Daca baza prajiturii este prea umeda, asezati gratarul
de sarma la un nivel inferior si presarati la baza
prajiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a
adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile de copt pentru ca blatul pizzei sa
fie crocant.

Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut
doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor.

Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C).

Durata de dospire pentru pizza este de aproximativ o
ora pentru 1 kg de aluat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de copt sau vas Pyrex,
adecvate pentru dimensiunea bucatii de carne pe
care o veti prepara.

Cand preparati fripturi, adaugati supa de carne in
tava, stropind carnea in timpul gatitului pentru a
obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata,
lasati-o in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in
folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul de sarma,
mentinand o distanta mai mare fata de grill. Intoarceti
carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din durata de
preparare.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
turnati jumatate de litru de apa in tava de colectare

a picaturilor si pozitionati-o direct sub gratarul de
sarma pe care este asezata carnea. Completati cu apa
cand este necesar.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

o P TEMPERATURA DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE 0) ‘ (Min) S| ACCESORII
b 160 - 180 30-90 273
Torturi dospite :
-]  Da 160 - 180 30-90 4 1~
Prajitura umpluta l ‘IPP'SH9 ) 160 - 200 30-85 S
(prdjitura cu branza, strudel, placinta cu :
fructe) |«]  Da 160 - 200 35-90 o
[ Jprsre - - 170 - 180 15 - 45
Biscuiti / Tarte mici ® Da 160 - 170 20-45 A4 1
«|  Da 160 - 170 20-45%x > 3 1
B Da  180-200 30- 40
Choux a la creme @ Da 180 - 190 35-45 —n 1 1 |
<]  Da 180 - 190 35-45% > 3 1
B Da 90 110 - 150
Bezele le]  pa 90 130-150 4 1
|e] pa 90 140-160%x > 3 1
[ prm- 220 - 250 20 - 40
Pizza (blat subtire, pufos, crocant) i ® l Da 220 - 240 20-40 A— 1
o]  Da 220-240  25-50%x > 3 1

] -] [« ]

FUNCTII MANUALE -
Turbo Grill (Turbo

C tional
onventiona Grill (Grill)

Convection Bake

Forced Air (Aer fortat)

=

Eco Forced Air

(Conventional) Grill) (Coacere convectie) (Eco aer fortat)
NG | pear T | |cnsse - | Jwenp - | Jprzza | JpestR -
AUTOMATE Poultry (C d
Meat (Carne) ou pr));ié:;e € Casserole (Tocana) Bread (Paine) Pizza (Pizza) Pastry (Patiserie)
[ TP val A== —J ‘ ‘ M “
Tavad lect
ACCESORIILE Tava de copt sau ava de colectare a Tava de colectare a

Gratarul de sarma  forma pentru prajituri

« .y rdjituri/tava de copt
pe gratarul de sarma pre) P

pe gratarul de sarma

. picaturilor/tava pentru  Tava de colectare a
picaturilor

grasimii scurse cu 500
ml de apa

Tavad de copt
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. < TEMPERATURA DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE ¢C) : (Min) 51 ACCESORII
4 AT Aum; 2
Franzela 1 kg | e 180 - 220 50 - 70
H e Aumi 2
Cornuri | e 180 - 220 30-50
N , 4 1
Paine |le]  Da 180 - 200 30-60 4
[ [Pz~ Da 250 10-20 u 3 ,
Pizza congelata 5 '
. Da 250 10-20 4 1
.|  Da 180 - 190 40-55 213
Plicinte 4 1
(placinta cu legume, quiche) ® Da 180 - 190 45-60 e AR
| = Da 180 - 190 45-70%++ 2 3 1
_ 3
Da 190 - 200 20-30
}I:i:?ali-vent/pateurl din aluat de o Da 180 - 190 20 - 40 _\ér 1
wxx 5 3 1
@ : Da 180 - 190 20-40 A, AR | |
Lasagna/sufleu [ -I[ZHSSE - 190 - 200 40 - 65 _\Hirm_
Paste la cuptor/cannelloni [ -I[ZHSSE - 190 - 200 25-45 : 3 :
Carne de miel/vitel/ [ venr } ) ) 3
vita/porc 1 kg l l : 190 - 200 60 - 90 —J
Pasire/iepure/rats 1 kg oo 200 - 230 50 - 80 3
Curcan/gasca 3 kg oo 190 - 200 90 - 150 2
Peste intreg, la cuptor (file, intreg) ‘_l Da 180 - 200 40-60 3
] 7] o] | eco
FUNCTIIMANUALE Conventional Turbo Grill (Turb C tion Bak EcoF d Ai
Vi 1 . . urbo Gri urbo . onvection bake CO Force r
(Conventional) Grill (Grill) Grill) Forced Air (Aer fortat) (Coacere convectie) (Eco aer fortat)
FoncT | Jpear TR [ Jersse - | Jwenp - | Jprzei [ Jprste -
AUTOMATE Meat (Carne) Poult,r));s(graer)ne de Casserole (Tocana) Bread (Paine) Pizza (Pizza) Pastry (Patiserie)
Aeeeenn r A== L J | TS “
ACCESORIILE Tava de copt sau ,T?Zé .c:e ;;)Ieftare: Tavsd lect Tava de colectare a
Gratarul de sarma  forma pentru prajituri plc?__u” 9r af’a pentru - fava .evco e.c area grdsimii scurse cu 500 Tavd de copt
. . . prajituri/tava de copt picaturilor .
pe gratarul de sarma . L. ml de apa
pe gratarul de sarma
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) _— TEMPERATURA DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE cq) in) 51 ACCESORII
Legume umplute T 3 }
(rosii, dovlecei, vinete) - Da 180 - 200 >0-60 —J
Paine prajita o - 3 (Ridicata) 3-6 N
Fileuri/medalioane de peste o - 2 (Medie) 20-30* " 1;3;;;
Carnati/frigarui/ - : 2-3 . 15.30*% 4
coaste/hamburgeri - (Medie - ridicata) e oo
Friptura de pui 1-13 kg - - 2 (Medie) 55-70%% 7. 1;1;;
Muschi de vita, in sdnge 1 kg - - 2 (Medie) 35-50% =
Pulpa de miel / But . - 2 (Medie) 60-90% 3
Cartofi copti W:v - 2 (Medie) 35 - 55 **
Legume gratinate - - 3 (Ridicata) 10-25 e
. 1

Lasagna si carne ® Da 200 50-100 %% —, | |
Carne si cartofi ® Da 200 45-100***  _— | ! :
Peste si legume © Da 180 30-50 %% —n 1 :
Masa completa: Tarta cu fructe (nivelul ) 3 1
5)/lasagna (nivelul 3/carne (ivelul 1) @ Da 190 40-120" e e
Fripturi umplute o - 200 80 - 120 **
Bucati de carne ey } }
(iepure, pui, miel) l ¥ IE'L' <o 200 50-100%%% 7

*Tntoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

** Tntoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

Conventional
(Conventional)

FUNCTII MANUALE

]

Grill (Grill)

-]

Turbo Grill (Turbo
Grill)

[« ]

Forced Air (Aer fortat)

Convection Bake
(Coacere convectie)

l IE:I" m
L [ S
Eco Forced Air
(Eco aer fortat)

i ]MEHT

[, lPUUL T ano

| JoAsse -

| Jwen -

PIZIR =

B

| JpestR -

Gratarul de sarma

forma pentru prajituri
pe gratarul de sarma

FUNCTII
AUTOMATE Poultry (C d
Meat (Carne) ou pr));ié:;e € Casserole (Tocana) Bread (Paine) Pizza (Pizza) Pastry (Patiserie)
[ TP val A== —J ‘ ‘ M “
N Tava de colectare a .
ACCESORIILE Tava de copt sau Tava de colectare a

Tava de colectare a
picaturilor

. picaturilor/tavad pentru

grasimii scurse cu 500 Tava de copt

rdjituri/tava de copt
praj P ml de apa

pe gratarul de sarma
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RETETE TESTATE

Intocmite pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardul IEC 60350-1

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE - NIVEL = TEMP.(°C) DURAT(“AAE‘O)ACERE ACCESORII* $INOTE
o ) . Tava pentru scurgerea grasimii/
_ Da 3 150 30-40 tava de copt
- Tava pentru scurgerea grasimii/
Biscuiti din @ Da 3 150 25 - 35 D ava de copt
aluat fraged : . <
Nivel 4: tava de copt
@ Da 1-4 150 25-35 Nivel 1: tavd de colectare a
picaturilor/tava de copt
o ) - Tava pentru scurgerea grasimii/
- Da : 170 20-30 : tava de copt
. Tava pentru scurgerea grasimii/
Da 3 160 20-30 9
Prajiturele ¢ , tava de copt
Nivel 4: tava de copt
@ Da 1-4 160 25-35 Nivel 1: tava de colectare a
picaturilor/tava de copt
o i Forma pentru prajituri pe
_ Da 2 170 30-40 gratarul de sarma
) Forma pentru prajituri pe
Pandispan fara ® Da 2 160 30-40 gratarul de sarma
grasimi : - Nivel 4: forma pentru prdjituri pe
e i ; gratarul de sarma
@ Da 1-4 160 35-45 Nivel 1: Tavé de copt pe gratarul
de sarma
T ) Forma pentru prajituri pe
_ Da 2 185 70-230 gratarul de sarma
) Forma pentru prajituri pe
2 placinte cu ® Da 2 175 70-30 gratarul de sarma
mere 5 5 Nivel 4: forma pentru prajituri pe
@ Da 1-4 175 75-95 -~ grataruldesarmd
Nivel 1: forma pentru prajituri pe
gratarul de sarma
Paine prajita - - 5 3 (Ridicata) 4-6 Gratarul de sarma
Nivel 5: gratar de sarma
— ; ; ~ (intoarceti alimentele la
Hamburgeri l l - 5 3 (Ridicata) .  18-30 jumatatea duratei de preparare)

Nivel 4: tava de colectare a
grasimii scurse, cu apa

* Accesoriile care nu sunt furnizate impreuna cu acest
cuptor pot fi achizitionate de la serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

Clasa de eficienta energetica (in conformitate cu

standardul IEC 60350-1): consultati tabelul specific
pentru efectuarea testului.

FUNCTII MANUALE

Conventional
(Conventional)

]

Grill (Grill)

«

Turbo Grill
(Turbo Grill)

[+ ]

Forced Air (Aer fortat)

. . Jreo
Convection Bake Eco Forced Air
(Coacere convectie) (Eco aer fortat)
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CURATAREA

' RO

Nu utilizati aparate de curatat cu Efectuati operatiunile necesare Nu utilizati bureti de sarma, bureti
aburi. numai cand cuptorul este rece. abrazivi sau produse de curatare

Utilizati manusi de protectie pe Deconectati cuptorul de la reteaua

parcursul tuturor acestor operatiuni.  electrica.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

«  Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,

addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.

La final, stergeti cu o laveta uscata.

abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata
aparatului.

« Nufolositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se
rdceasca si apoi curatati-l, de preferat cat inca
este cald, pentru a indeparta depunerile sau
petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
a indeparta condensul care s-a format in urma
prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

«  Curatati geamul usii cu un detergent lichid
adecvat.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu
manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.

Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.
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CURATAREA COMPARTIMENTULUI CUPTORULUI CU

FUNCTIA PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului de
piroliza.

Aceasta functie arde la o temperatura de aproximativ
500 °C depunerile grasime formate in timpul
prepardrii. La aceasta temperatura inalta, depunerile
se transforma intr-o cenusa fina, care poate fi stearsa
usor cu o laveta umeda, cand cuptorul s-a racit.

in cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
de autocuratare.

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a
activa functia Pyro (inclusiv ghidajele pentru gratar).

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, eliminati
depunerile de dimensiuni mai mari cu un burete
umed, inainte de a utiliza functia Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii diferite de
curatare pirolitica: ciclul standard (PYRO) asigura o
curatare temeinica in cazul in care cuptorul este foarte
murdar, iar ciclul economic (PYRO ECO) este mai scurt
si consuma mai putina energie decat ciclul standard,
fiind astfel adecvat pentru utilizarea la intervale de
timp regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul
este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.

Se recomanda sa activati functia Pyro numai in cazul
in care aparatul este foarte murdar sau daca emana
mirosuri neplacute in timpul procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisa in
timp ce se desfasoara curdtarea pirolitica. Aceasta va rdmane
blocatd pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.
Ventilati incdperea atat in timpul cat si dupa efectuarea
ciclului de curatare pirolitica (pana cand incaperea este
aerisitd complet).
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INTRETINEREA

Utilizati manusi de protectie Efectuati operatiunile necesare Deconectati cuptorul de la
pe parcursul tuturor acestor numai cand cuptorul este rece. reteaua electrica.
operatiuni.

SCOATEREA USII

1. Deschideti complet usa.

2. Coborati dispozitivele de oprire atat cat este

posibil.

4, Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas.
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REMONTAREA USII

1. Deplasati usa spre cuptor, aliniind cuplajele 5. Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
balamalelor cu locasurile lor. dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

|
"CLICK{/

n

6. incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
dacd nu functioneaza corespunzator.

4. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.
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INLOCUIREA BECULUI

' RO

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugdm sd retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230V, tip E-14,T300 °C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230V, tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnicd post-vanzare.

- Dacd folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.
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REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problemele sau defectiunile care apar pot fi adesea solutionate cu usurinta.

Inainte de a contacta serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare, verificati urmatorul tabel pentru a vedea dac
puteti rezolva problema pe cont propriu.
Daca problema persistd, contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta tehnica post-vanzare.

' Cititi cu atentie instructiunile privind siguranta inainte de a efectua oricare dintre

‘un numMar.

:Usa nu se deschide.

-Usa nu se va inchide
‘corespunzator.

Procesul de preparare nu
porneste si/sau este emis un
semnal sonor.

Pana de curent.

Defectiune.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de .

urmatoarele operatii

Deconectare de la reteaua electrica.

Dispozitivele de oprire in siguranta

‘sunt pozitionate gresit.

Functia selectata nu este compatibila

i Ccu actiunea pe care doriti sa 0
efectuati.

§A5|gurat| va cd nu este intrerupt curentul
‘electric, iar cuptorul este conectat la
‘reteaua electrica. 3
:Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
_:dacd problema persista. 5

Selectati o functie diferita. Opriti si reporniti
cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Inchideti usa si verificati daca defectiunea
persista.

Trebuie sa resetati ora: Respectati

sinstructiunile din sectiunea, Utilizarea
aparatului pentru prima datd”

Contactati cel mai apropiat serviciu de

‘asistentd tehnicd post-vanzare si indicati

numarul care urmeaza litera ,F"

Va rugam sa asteptati pana cand functia s-a -

‘terminat si cuptorul s-a racit.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica |

‘daca problema persista.

Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in
siguranta sunt in pozitia corecta urmand

: IﬂSUUCtIUﬂ”e pentru demontarea Si

remontarea usii din Sectlunea,,lntretlnere

Selectati functia din nou. Scoateti si apoi

‘reintroduceti sonda pentru carne.

28
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Becul se stinge in timpul
prepararii.

Luminozitatea afisajului este
-redusa.

Nu se intampla nimic atunci cand
sunt apadsate butoanele.

. Cuptorul emite zgomote, chiar si
cand este oprit.

Cuptor stins.

‘Blocarea tastelor activata.

Panoul de comanda este murdar.

Accesati meniul ,SETTING" pentru a

dezactiva modul ECO.

Respectati instructiunile pentru inlocuirea

‘becului prevazute in sectiunea,Intretinere”.

Accesati meniul ,SETTING" pentru a

dezactiva modul ECO.

Apasati si mentineti apasat pe () pentru a
porni cuptorul si verificati daca problema
persista.

- Dezactivati blocarea tastelor apasand pe
butoanele _8K_

X si & Tnacelasi timp.
Curdtati supra%ata panoului de comanda
folosind o laveta din microfibre (consultati
sectiunea,Curatare”).

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 2 Az

Deschideti usa sau asteptati pana cand

‘procesul de racire este finalizat.
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FISA TEHNICA A PRODUSULUI

Zww Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi consultata si descarcata de pe site-ul nostru web www.hotpoint.eu

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA
CLIENTI:

1. Verificati daca puteti rezolva problema pe cont
propriu folosind oricare dintre masurile descrise in
tabelul pentru Remedierea defectiunilor.

2. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dac
problema persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA DUPA CE ATI EFECTUAT
TOATE VERIFICARILE NECESARE, CONTACTATI CEL
MAI APROPIAT CENTRU DE SERVICII DE ASISTENTA
TEHNICA POST-VANZARE.

Producator:

Whirlpool Europe s.r.l. - Socio Unico
Viale Guido Borghi 27

21025 Comerio (VA)

Italy

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe
certificatul de garantie furnizat impreuna cu produsul
sau urmati instructiunile de pe site-ul nostru web. Fiti
pregatiti sa oferiti:

« O scurta descriere a defectiunii;

« Modelul exact al produsului dumneavoastra;

«  Codul de asistenta (humarul care urmeaza cuvantul
SERVICE de pe placuta cu date de identificare atasata
pe produs; acesta este specificat pe marginea
interioara din partea dreapta a usii cuptorului si
poate fi vizualizat aceasta este deschisa);

«  Codul de asistenta este, de asemenea, specificat in
certificatul de garantie;

« Adresa dumneavoastra completa;

« Un numar de telefon pentru contact.

Model: xxxXXXXxx XXXAAMXXXANX XA KAXXXXAX

enr e AR NE UL

Va rugam sa retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati
un centru de service autorizat care utilizeaza piese de schimb
originale si efectueaza reparatiile in mod corespunzator.

Va rugam sa consultati certificatul de garantie inclus pentru
mai multe informatii privind garantia.
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