Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@\ ZNACKY WHIRLPOOL
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

. CS

A Pfred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.
POPIS VYROBKU
1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
4. Vodici mrizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)
5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. Zarovka
8. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)
9. Spodni topné téleso
(neni videt)
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1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4. ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umoznuje zménit nastaveni

v pribéhu vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametr(l nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zdkladniho
nastaveni.
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PRISLUSENSTVI

ROST ODKAPAVACI PLECH

Pouziti: k peceni pokrmd Pouziti: jako plech pro uUcely
nebo jako podloZka pro peceni masa, ryb, zeleniny,
nadoby, dortové formy a jiné | chlebového peciva typu
zaruvzdorné nadobi Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfuijicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

PLECH NA PECENI POSUVNE DRAZKY *
Pouziti: k pecenf chleba Pro usnadnéni vkladani
a peciva, jakoz i pfipravé a vyjmuti pfislusenstvi.

peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusu a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si muzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte miizku horizontalné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym okrajem je
otocena nahoru.

Dalsi pfisluSenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo pecici
plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

« Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatdhnéte za spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti trouby a poté
posurte smérem dold do polohy pro usazeni v dolni
¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI' U MODELU)

Z trouby odstrarnte bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné folie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a surite
ji po celé délce az na doraz. Druhou sponu posurite
smérem dold, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovne.
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FUNKCE

y 6™ SENSE

sense Umoznuje automatické peceni viech druh jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané
kolace, chléb, pizza).

Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce
pfiprav.

E‘m FUNKCE COOK 4

— Slouzi k sou¢asné pfipravé nékolika rdznych
jidel, kterd vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na

Ctyfech Urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni
susenek, kolac¢a, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich vysledku
se fidte pokyny v tabulce peceni.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych drovnich
soucasné (maximalné tiech). U této funkce nedochazi
k vzdjemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

TRADICNIi FUNKCE

« TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i plnénych kolacd pouze na
jedné drovni.

+ TURBOGRIL
K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbif(, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tav doporuc¢ujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli troven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim
peceni pro 5 rliznych kategorii hotovych mrazenych
jidel. Troubu neni tfeba pfedehfivat.

« SPECIALNI FUNKCE

» MAXI COOKING
Slouzi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kg).
Béhem peceni maso obracejte, aby rovhomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme maso
ob¢cas podlit, aby se pfilis nevysusilo.

» KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba
stale horkd po dokonceni cyklu peceni.

» ROZMRAZOVANI
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby se
povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» ECO HORKY VZDUCH
Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li usporna funkce ,ECO” aktivni,
osvétleni zlistdva béhem peceni vypnuté.
P¥i pouziti cyklu ,ECO” tedy pfi optimalizaci
spotieby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu.
AV Vv

GRIL
Ke grilovani steak(, kebab( a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte
na kteroukoli Uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.
_94] RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehfev trouby.
CASOVE SPINACE

Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
@ MINUTKA

Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.

@ SMART CLEAN

Plsobeni vodni pary, ktera je pfi nizké teploté
béhem tohoto specialniho cyklu ¢isténi uvolfiovana,
umoznuje odstranovat Spinavé Smouhy. Na dno trouby
nalijte 200 ml pitné vody a poté, co trouba vychladne,
funkci spustte.

OBLIBENE

Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.
@0 NASTAVENI

Pro prizplsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni dsporny rezim ,EKO” jas displeje se za Ucelem
uspory energie ztlumf a svétlo po uplynuti T minuty zhasne.
PFi kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO", aktivni jsou viechny ovlddaci
prvky a nabidky, trouba viak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto
rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVENI" polozku ,DEMO”
a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV! se spotiebi¢ vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou
vymazana.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a ¢as: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

1. English

K prochazeni seznamem dostupnych jazykl stisknéte

+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.

Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornént: Jazyk Ize ndsledné zménit vybérem polozky ,JAZYK'
v nabidce ,NASTAVENI" kterd je dostupna po stisknuti & .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotiebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoziuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatiZzeni vy3si nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude treba
tuto hodnotu snizit (13).

. ]
VYKON
Stisknéte + nebo — a zvolte 16,High” (vysoka

hodnota) nebo 13 ,Low” (nizka hodnota) a pro potvrzeni
stisknéte v .

KAZDODENNI POUZI{VANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tieba nastavit aktualni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

N
1\
[

)

|
HODINY,

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktudlni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro
minuty. Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktudlni stav
minut a pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornéni: Cas mlize byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napéjeni. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY” ktera je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probé&hlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrante vsechny
ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré
uvniti ulozené pfislusenstvi. Priblizné na jednu hodinu
zahftejte troubu na 200 °C, idedlIni je funkce s cirkulaci
vzduchu (napf. funkce ,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni
peceni”).

Upozornént: Pi prvnim pouziti trouby doporuc¢ujeme prostor
vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.
Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich

funkci nebo prochézenim nabidky: Pro vybér polozky

z nabidky (na displeji se zobrazi prvni dostupna
polozka) stisknéte + nebo — a zvolte pozadovanou
polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

S °C
(il

6. uchovat teplé

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mlzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize postupné ménit. Pfedchozi nastaveni Ize
opétovné zménit stisknutim <« .

TEPLOTA / GRIL-UROV.VYK

- §----,
TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji,

stisknéte + nebo — pro provedeni zmény a poté, pro
potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplsobem lze nastavit Groven grilu: Pro
grilovani jsou definovany tfi irovné vykonu: 3 (vysoka),
2 (stfedni), 1 (nizka).

Upozornént: Po spusténi funkce Ize teplotu / Uroven grilu
zménit pomoci + nebo —.

DOBA TRVANI

4
D/

N
7N

DOBATRVANI

Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte + nebo
— pro nastaveni pozadované doby pfipravy a poté,
pro potvrzeni, stisknéte v . Dobu peceni nemusite
nastavovat, pokud si pfejete peceni fidit ru¢né (bez
pouziti casovace): Stisknéte v nebo [>] pro potvrzeni
a aktivujte funkci. V tomto reZimu nelze naprogramovat
odlozeny start.

Upozornént: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem pecen,
mUZete nastavit stisknutim @ : stisknéte 4+ nebo — pro
opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .

ec
)
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END TIME (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni a soucasné
blika ikona @ .

CAS UKONCENi

Stisknéte + nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si prejete
pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v a funkci
spustte. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvifka:
Funkce se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena ve
vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
pecenf deaktivuje fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coZ znamena, Ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. Po dobu ¢ekadni mlzete stisknout +
nebo — a upravit ¢as ukonceni programu, popfipadé < pro
zmeénu dalsiho nastaveni. Stiskem @ je za Ucelem zobrazeni
informaci mozné prepinat mezi casem ukonceni a délkou
trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vareni nebo peceni pro
vsechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST / VYSKA (KULATY PLECH)
6

(e
(W]

KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na displeji.
Po vyzvé stisknéte + nebo — a nastavte pozadovanou
hodnotu. Pro potvrzeni nasledné stisknéte v .

STUPEN PECENI / ZAPEKANI

U nékterych funkci 6™ Sense” je mozné nastavit Uroven
propeceni.

sssss

N
L
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STUPEN PECENI

Po vyzvani stisknéte + nebo — a zvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stisknéte v nebo [>]pro potvrzeni a aktivujte funkci.
Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6™ Sense mozné
nastavit Uroven zezlatnuti, a to od nizké (-1) po vysokou
(+1).

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete poZzadovand nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozeni po stisku [>]trouba preskoci tuto
fazi a okamzité spusti funkci.

Upozornéni: Po provedeni vybéru funkce se na displeji zobrazi
doporuceni nejvhodnéjsi trovné kazdé funkce.

Zastavit spusténou funkci miZete stisknutim .

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni
teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte < pro
navrat na predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do Uplného vychladnuti.

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehfati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, ze faze pfedehrati byla
aktivovana.

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty a zobrazovat
pokyn ,VLOZTE JiDLO".

V tomto okamziku oteviete dvefre, vlozte pokrm do
trouby, zaviete dvefe a za¢néte peceni.

Upozornént: VloZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mize nezadoucim zpUsobem ovlivnit konecny
vysledek. Otevienm dvefi béhem faze predehféti se tato faze
zastavi.

Cas peceni fazi predehtati nezahrnuje. Pomoci + nebo
— mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhtivacich prvkd.

Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete dvirka.
Nékteré funkce 6™ Sense mohou poZadovat otoceni
jidla béhem peceni.

(-
D)
OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Otevrete dvitka, provedte krok poZzadovany
displejem, dvitka uzavrete a pokracujte v peceni.
Stejnym zplsobem vas 10 % doby pred koncem peceni
trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

A TR
(0 1 R T

ZKONTROLUJTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Zkontrolujte jidlo, zaviete dvitka a pokracujte

v peceni.

Upozornént: Pro preskocenti téchto krokd stisknéte [>]. Pokud
nebude proveden zadny zasah, trouba bude po uplynuti
urcité doby pokracovat v peceni.
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6. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

- — - Telwke
N2

END

Stisknutim = budete pokracovat ve vafeni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim - prodlouzZite
dobu vafeni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

STISK v ZAPEKANI
Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v’ pro spusténi pétiminutového cyklu
zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu muzete
kdykoliv stisknutim [@].

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k uloZeni funkce
na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

°C

)8 =,

PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktudlni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pripadé tento poZadavek ignorujte
stisknutim <« .

Poté, co stisknete v, stisknéte 4+ nebo — a vyberte
¢islo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Upozornént: Je-li pamét pInd, nebo pokud je zvolené ¢islo jiz
obsazeno, trouba se vas dotaze na potvrzeni pfepsani
predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy,
stisknéte QO : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo —, potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].
FUNKCE SMARTCLEAN

Po stisknuti se na displeji zobrazi ,Smart Clean”.

L2z

(1
Smart clean
Stisknutim = se funkce aktivuje: Displej vas bude
informovat o viech krocich, které je tfeba provést, aby
bylo dosazeno co nejlepsiho vysledku ¢isténi: Ridte se

témito pokyny a po jejich dokonceni stisknéte v . Po
provedeni viech krokl spustte cyklus ¢isténi stisknutim
tlacitka [>].

Upozornént: Behem cisticiho cyklu doporucujeme neotevirat
dvitka, aby nedochdazelo k Uniku vodni pary, coz by mohlo
negativné ovlivnit vysledky cistént.

Jakmile cyklus skonci, na displeji zaC¢ne problikavat
pfislusnd zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté
pomoci hadfiku nebo houbicky jeji vnitiek vytrete

a vysuste.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat

jako samostatny casovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, ze trouba je vypnuta, a poté
stisknéte 4+ nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona & .

MINUTKA

K nastaveni pozadované doby stisknéte 4+ nebo —

a Casovy spinac aktivujte stiskem v .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na minutce
zazni signdl a na displeji se zobrazi upozornéni.
Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykl( vafeni/pecent.
Stisknéte 4+ nebo — pro zménu ¢asu nastaveného na
Casovém spinaci.

Poté, co byla minutka aktivovédna, mGzete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.
Upozornéni: BEhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona @ ), kterd bude pokracovat
v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni minutky
stisknéte , ¢imz zastavite prave probihajici funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte << . Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

€,

, RN
ZAMEK KLAVES

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem pecent.
Z bezpecnostnich divodd Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim [@].

Tl mie
N2
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

. OTACENI NEBO
KATEGORIE POTRAVIN D?AT\I%RZ%CTEITE MICHANI UROVEN A PRISLUSENSTVI
(z DOBY PECENI)
LASAGNE  i- 0,5-3 kg - 2
. V===
j Pecené 0,6-2 kg - 3
: Hovézi pecené = c - I
: Hamburgery 1,5-3cm 3/5 e m ]
: Pecené 0,6-25 kg - 3
: Vepiové pecené * c - 7
MASO : Parky a klobasy 1,5-4 cm 2/3 o 1 [
: Celé 0,6-3 kg - 2
:Kufeci pe¢ené B 5 4
: Rizek a prso 1-5cm 2/3 o -1 r
Kebaby 1 mizka 1/2 AR
Filety 05-3cm - 3 2
RYBA : -\...3...,- Tvm2~f
: Zmrazené filety 0,5-3cm - o - r
Brambory 0,5-1,5kg - 3
Pecena zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg kazdy - 3
: Pecena zelenina 0,5-1,5kg - 3
Brambory 1 plech - _\in___!’_
ZELENINA Rajcata 1 plech - —
] Papriky 1 plech - _\|_i_,’_
: Gratinované zelenina T3
: Brokolice 1 plech - —r
Kvétak 1 plech - Py
Jiné 1 plech - _\%’_
Kynuté kolace ve formé  Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - _\%’_
: Susenky 0,2-0,6 kg - 3
KOLACE j Odpalované tésto 1 plech - 3
A CUKROVI :Cukrovi & plnéné (s B 3
: kolace Kolac 0,4-1,6 kg —r
: Zavin 04-1,6 kg - . } -
PInény ovocny kola¢ 0,5-2 kg - _\%’_
SLANE KOLACE :- 0,8-1,2kg - s
........................ e et et e et e ettt e e en o eaetentaatet et tansnanenenen [aenenenentartentettenseasotasos anenenreasnenreosaensthonetneneonaesnstenterenetnsernacatnenas
:Zemle 60-150 g kazdy - 3
) ; Sendvic ve formé 400-600 g kazdy - _\|_i_,,_
CHLEB (PECIVO) : B
: Velky chléb 0,7-2,0 kg -
: Bagety 200-300 g kazdy - 3
........................ e e avasraa e eeantetettetanen eareentaatataeteteansaanenenen [uenenrnsnrnrsenrernasreetoneres anenenrensnrnresnens e T o oreeenseentereneensernacatrnnas
: Tenké kulaty plech - 2
Silné kulaty plech - 2
2
PI1ZZA 4 1
%Mraiené 1=4 vrstvy - 5 3 1
L ]\ J - "
3 5 4 2 1
........................ e e i = e
BN e (I ~ TS
PRISLUSENSTV/ Pecici plech Odkapavaci plech / L P
Rost nebo dortovéa forma na  hluboky plech nebo plech Odkapa\ézcrljséee%f; / plech O(zl;aopoa\r/ri]alc\llo}:)(li/ch

rostu na peceni na rostu
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE = PREDEHREV ~ TEPLOTA(°C) | DOBATRVANI (MIN) A PA(SIDEENSTV
=] Ano 170 30-50 e
L(gsr;:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 -\éu-
Ano 160 30-50 NS
PInéné moucniky Ano 160-200 08 ;ﬂ
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) Ano 160200 3590 -u%u- -\‘1;“.
=] Ano 150 20-40 3
v o Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo Ao 140 30-50 \i, ;
Ano 135 40-60 R S
= Ano 170 20-40 L2
N ‘ Ano 150 30-50 4
Kolac¢ky / muffiny Ao 150 30-50 ir 1;
Ano 150 40-60 P
=] Ano 180-200 30-40 L3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 L
Ano 180-190 35-45* R
=] Ano 9 110-150 3
Pusinky Ano 9% 130-150 —_
Ano 90 14o-e0* | 2 31
_ , ’ 3 =] Ano 190-250 15-50 N
Pizza / chléb / chléb ,focaccia Ao 190930 2050 .\%,. ;
Pizza (tenka, silna, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\___5|____,__,_ _\___3|____,__,_ 11:,_
=] Ano 250 10-15 L3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 .\éu- ;
Ano 220-240 15-30 Ll
Ano 180-190 45-55 R
(reteninovs, quiche) Ano 180-190 B0 e
Ano 180-190 4570 % R L
=] Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 ;ﬂ 1;;
Ano 180-190 20-40* N
I/_zéze:%r:jk/)rr:iékypy / zapékané téstoviny EI Ano 190-200 45-65 ;u
= =] &
PUNKEE Tradi¢ni Horky vzduch KoPne\éeer;c?nf Gril Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Esgdhuirﬁ)?
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ROST

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (MIN) A PRISLUSENSTVI
Jehnéci/ teleci / hovézi / vepiové 1 kg EI Ano 190-200 80-110 ! 3 j
Vepiova pecené s klizi 2 kg | - 170 110-150 t 2 j
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 Lo
Husa/krocan 3 kg = Ano 190-200 80-130 R
Pecena ryba / v papiloté 3
(filety, veelku) = Ano 180-200 40-60 Lo
PInéna zelenina )
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-60 NS0
Topinky/toasty @ - 3 (vysoké) 3-6 _‘_”5“_’_
Rybi filé / Fizky d - 2 (stiedni) 20-30* iy
Klobasy / kebaby / Zebirka / ) 2-3 (stfedni- L xx 5 4
hamburgery Ifl \/ysoké) 15-30 [ S o
Pecené kufe 1-1,3 kg - 2 (stfednf) 55-70 *** _‘___2___’_ 1 ! [
Jehnéei kyta / kyty . 2 (stiedn) 60-90% 3
Pecené brambory - 2 (stfedn) 35-55 *** ! 3 j
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ! 3 j
Susenky Clc%s Ano 135 50-70 > _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ !
I:@‘l 5 4 3 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 . I
koldce
. =y
Kulata pizza . Ano 210 40-60 _‘_”5|__._,._’_ _‘_”4|__._,._'_ _\_”2|__._,._'_ _\_”1|__._,._'_
izza
Kompletni jidlo: Ovocny kola¢ (droven * 5 3 1
5) / lasagne (roven 3) / maso (Groven 1) Ano 190 40-120 A A L
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Uroven 5) / pecena zelenina = Ano 190 40-120 * 5 4 2 1
(uroven 4) / lasagne (Uroven 2) / porce Menu Ar AR s
masa (Uroven 1)
Lasagne a maso Ano 200 50-100* ,\%’ L 1 j
Maso a brambory Ano 200 45-100 % _‘_”4|__._,._’_ L ! j
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\%’_ L ! j
Nadivané maso d® - 200 80-120 * Lo
Naporcované maso e ) 200 50-100 * 3

(krdlici, kufeci, jehnéci)

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich poZadavcich.

**Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tretin doby pecenti jidlo obratte (je-li to tieba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouzit

pro pfipravu rlznych druhd jidel.

Doba peceni se pocita od okamZiku vioZenf jidla do trouby bez doby

predehfati (které je u nékterych receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijejf

od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

PRISLUSENSTVI

Pecici plech

nebo dortové forma na
rostu

Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostatecné
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.
Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové
formy a plechy na peceni. Mlizete pouzit také nadoby a prislusenstvi
z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné

prodlouZi.

——J

Odkapévaci plech /
hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu

~—

na peceni

Odkapévaci plech / plech

TS

Odkapévaci plech

5500 ml vod

y
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CISTENI A UDRZBA

Pred provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
a Cisténi se ujistéte, ze trouba houbic¢ky ani abrazivni/ziravé Pred provadénim jakékoliv udrzby
stihla vychladnout. prostiedky, nebot by tim mohlo musi byt trouba odpojena od
Nepouzivejte parni ¢istice. dojit k poskozeni povrchu elektrické sité.
spotrebice.
VNEJSI POVRCHY «  Pro optimalni o¢isténi vnitfnich povrchd aktivujte
- Povrchy ¢istéte vihkou utérkou z mikrovlakna. funkci,Smart Clean”. (Jen u nékterych modeld.)
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH « Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete - Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantd.

suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to ideadlné v dobé, kdyz je jesté
tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Chcete-li vysusit pfipadnou kondenzaci, kterd
se vytvorila v dlisledku tepelné Upravy potravin

s vysokym obsahem vody, nechejte troubu zcela
vychladnout a poté ji vytfete do sucha hadfikem
nebo houbickou.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité. Upozornént: Pouzivejte pouze halogenové zérovky T300 °C,

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte  20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebic vybaven,
kryt zpét. je specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti. pro vseobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice

EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stredisku.
— Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.

Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je otevfete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobte uzavrete. Pevné je drzte obéma rukama

- nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni

z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dviika opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubég,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. Dvitka posurite smérem dol a poté je naplno
otevrete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
pGvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll
az na doraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

| o

. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvifka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba nefunguje.

Prerudeni napajeni.
Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Na displeji je pismeno ,F“ nasledované
¢islem nebo pismenem.

Trouba je rozbita.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Pokuste se obnovit , TOVARN| NASTAV.” dostupné z nabidky
NASTAVENI",

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”

Trouba se nezahfiva.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO",
aktivni jsou vSechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba vsak
nehfeje.

Kazdych 60 sekund se na displeji
zobrazi napis ,DEMO*".

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,,DEMO”
a zvolte ,Off".

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap”.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost ,EKO" a zvolte
,Off".

Dvitka dobfe nedoviraji.

Bezpecnostni zardzky jsou
v nespravné poloze.

Dodrzte nasledujici pokyny pro demontéz a opétovné
nasazeni dvifek, které jsou uvedené v oddile ,Cisténi
a udrzba’, a ujistéte se, ze se bezpeclnostni zarazky
nachdzeji ve spravné poloze.

Dojde k vypadku elektrické energie

v domé.

Chybné nastaveni napdjeni.

Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domdci sité alespon
3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 amper(. V nabidce
+NASTAVEN[" vyhledejte moznost ,VYKON“ a zvolte ,Slaby*.

.Iﬂ._-

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

pomoci naskenovani QR kodu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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. . |
Rychly sprievodca | SK
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,

zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
www.whirlpool.eu/register

WHIRLPOOL
OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
L[ S co 5o e® 2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
""" 6 4. Vodiace listy
..... 7 (Uroven je uvedena v prednej Casti
. . rdry)
3 - 5. Dvierka
A, BN A
@%‘i\\\% d 6. Horny ohrevny ¢lanok/gril
L 34 @G%%‘yj O [LU|sH .
] K&% 8 7. Osvetlenie
ARt i 8. Vyrobny &titok
T sl J | (neodstranujte)
\& \/.) i 9 9. Spoc.jn)'l.o.hreyvpy ¢lanok
i N} J (nie je viditelny)
OPIS OVLADACIEHO PANELA
6 & @ — R a5
D = il « v oo el O @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4, SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkcidm a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MiNUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastavenia alebo hodno6t funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoziiuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnét funkcie.
8. MOZNOSTI / PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblibenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zdkladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa ako pekac na
pecenie Masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

—

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dal3ie prisludenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posivanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

+ Vodiace listy vyberiete tak, Ze nadvihnete kolajnicky
a potom opatrne vytiahnete spodnu cast zo sedla:
Vodiace liSty teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru riry a potom ulozZte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

(AK'SU VO VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunite, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce m6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liSte na tej istej urovni.

éi

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE

y 6™ SENSE
sense Tieto funkcie umozniuju Uplne automaticku
pripravu vietky typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte
pokyny v prislusnej tabulke.
Elm FUNKCIE COOK 4

— Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na styroch
Urovniach zaroven. Tato funkciu mozno pouzit na
pripravu susienok, kolacov, okruhlej pizze (aj mrazenej)
a na pripravu kompletného jedla. Najlepsie vysledky
ziskate, ked' sa budete drzat tabulky.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zéroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprendsala na druhé.

TRADICNE FUNKCIE

«  KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na
jednej Urovni.

« TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

« PECENIE MRAZENYCH JEDAL

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 réznych kategérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

« SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idedlne je z ¢asu nac¢as maso
oblievat stavou, aby nevyschlo.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rura este horuca po cykle pripravy
jedla.

» ROZMRAZIT
Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporuc¢ame nechat potraviny vo svojom obale,
aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.

» UCHOVAT TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» EKO VHANANY VZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a rezriov

masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked sa pouziva tato EKO
funkcia, pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri
pouzivani cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rdry nemali otvarat, az kym

A\ ve

jedlo nie je celkom hotové.

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRILOVANIE

Na grilovanie reziov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nddobu na zachytavanie
tuku a stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.
_94] RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rary.
CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodnét.
@ CASOVAC

Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.

@ SMART CLEAN

Pésobenie vodnej pary uvolnenej pocas
Specialneho cyklu Cistenia pri nizkej teplote pomaha
odstranovat necistoty. Nalejte 200 ml pitnej vody na
dno studenej rury a aktivujte funkciu.

OBLUBENE

Na vybratie zoznamu 10 obltubenych funkcii.
@O NASTAVENIA

Na Upravu nastaveni rury.
Ked je aktivny EKO rezim, jas na displeji sa znizi a svetlo sa po
1 minute vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa automaticky
znovu aktivuje po stlaceni lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO reZim, vsetky prikazy su aktivne a menu
pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim
deaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom
NYp"
Po zvoleni ,FACTORY RESET” (OBNOVIT NASTAVENIE
Z VYROBY). sa spotrebi¢ vypne a potom sa vrati k prvému
zapnutiu. Vsetky nastavenia budd vymazané.
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PRVE POUZITIE

1. VOLBA JAZYKA

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a cas: Na displeji sa zobrazi ,English”.

1. English

Stlacenim + alebo — mozete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany jazyk.

Vyber potvrdte stlatenim v .

Upozornenie: Jazyk moZno potom zmenit vybratim polozky
JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim &f .

2. NASTAVENIE SPOTREBY ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na Urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti
s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A). Ak vasa
domacnost pouziva nizsi vykon, musite tuto hodnotu
znizit (13 A).

]
VYKON
Stla¢enim + alebo — zvolte 16 ,Vysoky” alebo 13 ,Nizky
a stlacte v/ na potvrdenie.

"

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVENIE CASU

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktudlny cas. Na displeji blikaju dve hodinové cislice.

N
1\
[

)

|
HODINY *

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim + alebo —

a potom stlacte v : Na displeji blikaju dve minutové
cislice.

Minudty nastavite stla¢enim + alebo — a potvrdite
stlacenim v .

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHRIATIE RURY

Z novej rdry mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normélne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili. Odstrante z rury vietky ochranné kartony

a priesvitnu foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrejte rdru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
+~Vhanany vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporica
miestnost vyvetrat.

1. VYBRATIE FUNKCIE

Stlacte , ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajuca hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posuvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi prva
dostupna polozka), vyberte pozadovanu stla¢anim +
alebo — a potom potvrdte stlacenim v .

[ e
(il

6. Uchovat Teplé

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia,
ktoré sa daju zmenit. Ak stlacite <« , mbzete znova
zmenit predchdadzajuice nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU

- §----,
TEPLOTA

Ked na displeji blikd hodnota, pomocou + alebo —

ju zmente, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte
zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym sposobom je mozné nastavit Uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované urovne vykonu: 3
(vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/droven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

§®f

7N

ec
)

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka & ,pomocou + alebo

— nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo hotové,

a potvrdte stlacenim v . Dobu pripravy jedla nastavovat
nemusite, ak chcete riadit pecenie manualne (bez
nastavenia ¢asu). Na potvrdenie stlacte v alebo []

a spustite funkciu. Po zvoleni tohto programu nemézete
naprogramovat odlozeny Start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla méZete v priebehu
pecenia upravovat stlacenim @ :zmente ju stlacenim 4+
alebo — a potom potvrdte stlacenim v .
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CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukonéenia a ikonka @ blika.

CAS UKONCENIA

Zelany ¢as ukonéenia pripravy jedla nastavite stla¢enim
+ alebo —, potvrdte ho stlacenim v a aktivujte
funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka. Funkcia
sa spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, o znameng, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

. Pocas ¢asu cakania mozete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na
zmenu dalsich nastaveni. Stlacenim @ sa zobrazia informacie
a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim pre
pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo pecenia
pre vietky dostupné jedlIa.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti jedla,
aby ste dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST / VYSKA (OKRUHLE - PLECH - VRSTVY)
6

(e
(W]

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla udajov
na displeji, po vyzve stlacte 4+ alebo — na nastavenie
pozadovanej hodnoty a potom potvrdte stlacenim v .

PREPECENIE / ZAPEKANIE

Pri niektorych funkciach 6 Sense je mozné upravit
Uroven prepecenia.

6
o
STUPENVARENIA =~

Po vyzve stlacte 4+ alebo — na volbu Zelanej Urovne
od polosurové (—1) po dobre prepecené (+1). Na
potvrdenie stlacte v alebo [>] a spustite funkciu.

V pripadoch, ked'je to mozné, pri niektorych funkciach
6™ Sense sa da nastavit Uroven zhnednutia medzi
nizkou (—1) a vysokou (+1).

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poziadaviek
alebo ste pouzili pozadované nastavenia, funkciu vzdy
aktivujete stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu po stlaceni [>]rura preskodi tuto
fazu a ihned spusti funkciu.

Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolenad, na displeji sa
zobrazf odporucana najvhodnejsia drover pre kazdu funkciu.
Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktord bola
aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stlacenim <K sa vratite na predchadzajucu obrazovku
a mobzete zvolit inu funkciu alebo pockajte do Uplného
vychladnutia.

4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, ze je aktivovana faza
predhriatia.

PREDHRIATIE

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktoru chcete dosiahnut, mbzete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkciach 6 Sense bude potrebné jedlo
pocas pripravy obratit.

e

LA
1uun
OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o
treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte pozadovany
ukon, zatvorte dvierka a priprava jedla bude
pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukonéenia pripravy zostava 10%
¢asu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

A TR
(10 I I T

SKONTROLUJTE JEDLO

Zaznie zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka

a priprava bude pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [>] tieto ¢innosti preskocite. Inak, ak
ni¢ neurobite, po urcitom case bude rura pokracovat

v priprave jedla.
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6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, Zze
priprava jedla je skoncena.

- — - Telwke
N2

KONIEC

Po stlaceni = bude rura pokracovat v priprave jedla

v manualnom rezime (bez zadania ¢asu) alebo stlacte
-+ a ¢as pripravy sa predizi nastavenim nového
trvania. V oboch pripadoch sa parametre pripravy jedla
zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

1oree
Nz

STLAGTE vNAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte v a za¢ne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mozete kedykolvek
zastavit stlacenim [@], ¢im sa rdra vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

°C

8 Ul iAo
PRIDAT K OBLUB?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktudlne nastavenia pre pouzitie v buducnosti, po
skonceni pecenia stlacte v, inak poziadavku ignorujte
a stlacte « .

Hned po stlac¢eni v, stlatenim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamét plng, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajucej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskor, stlacte QO :
Na displeji sa zobrazi zoznam oblubenych funkcii.

°C

|
— - o
1. STATICKY OHREV

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte stlacenim

v a potom aktivujte stlacenim [>].
. FUNKCIA SMART CLEAN
Stlacte a na displeji sa zobrazi,Smart Clean”.

L2z

(1
Smart clean
Stla¢enim [ sa funkcia aktivuje: displej vas vyzve, aby
ste vykonali vietky ukony potrebné na dosiahnutie

najlepsich vysledkov Cistenia. Postupujte podla
zobrazenych pokynov a po skonceni stlacte v . Po
skonceni vietkych krokov, ked je to potrebné, stlacenim
[>]aktivujte cistiaci cyklus.

Upozornenie: Odporuca sa dvierka riry pocas cyklu cistenia
neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit konec¢ny vysledok cistenia.

Po skonceni cyklu na displeji za¢ne blikat prislusna
sprava. Nechajte rdru vychladnut a potom utrite

a vysuste vnutorné plochy handri¢kou alebo Spongiou.
. CASOVAC

Ked je rura vypnuta, displej mozno pouzit ako nezavisly
c¢asomer. Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa, i
je rdra vypnuta, a potom stlacte + alebo —: Na displeji
bude blikat ikonka @& .

(I
CASOVAC

Pomocou -+ alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu
a ¢asomer potom aktivujte stlacenim v .

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal a zobrazi sa displej.

Upozornenie: Casovac neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.
Stdcanim 4 alebo — menfte ¢as nastaveny na ¢asovaci.

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlacenim rdru zapnete a potom zvolte poZzadovanu
funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej funkcie.
Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani

v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktord je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA
Tla¢idla zamknete stlacenim a podrzanim << aspon na

pat sekdnd. Zopakovanim tohto postupu klavesy opat
odomknete.

€,

12N -1 (-1°
: LEL e
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].
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6 TABULKA PRIPRAVY JEDAL

OBRATTE ALEBO

KATEGORIE POTRAVIN NG\'{‘ROI-%2¥CQE POMIESAJTE UROVEN A PRISLUSENSTVO
(Z CASU PRIPRAVY)
LASAGNE - 05-3kg - 2
3 AaRr
j Pecenie 06-2kg - 3
:Hovédzie pecené = c - I
: Hamburgery 15-3cm 3/5 e m ]
: Peenie 0,6-25kg - 3
:Brav¢. prepecené * z - 7
MASO ; Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 ~ o]
: Veelku 06-3kg - 2
:Prepecené kurca ) ) 5 4
: Platky a prsia T-5cm 2/3 o -1 r
5 4
......................... KOl e e PO Y2 N
3 2
RYBY Filé 05-3cm - . R,
E . 3 2
e eeeeeeneseeeee. St SOOROORROOOTOY NSO 03 73 ] e, ST, 3 SO
Zemiaky 05-15kg - 3
;Peéené zelenina PInena zelenina 01-05kg - 3
: Pecend zelenina 05-15kg - 3
; 3
: Zemiaky 1 plech - ne—1
: ; 3
ZELENINA : Paradajky 1 plech - n—r
] Papriky 1 plech - _\|_i_,’_
:Gratinovana zelenina i T3
: Brokolica 1 plech - —r
. 3
Karfiol 1 plech - —r
........................................................ O UL .. O .-
:Kysnuté kolace vo forme Piskdtovy kolac 05-12kg - _\%’_
: . 3
: Susienky 02-06kg -
KOLACE Odpalované cesto 1 plech - 3
A ZAKUSKY -« 4 kolis 3
EZakuskya plnené kolace Kolaciky 04-16kg - n—r
: Zavin 04-16kg - - } -
s . . 3
........................................................ KolaC pIneny ovocim | O 2 N
- 7 s, W 2
SLANE KOLACE :- 08-12kg - P
........................ P S S PP S PP PPN
‘Rozky 60 - 150 g kazdy - 3
‘Sendvi¢ vo forme 400 - 600 g kazdy - :
CHLIEB f————— -\.|='..2...,-
:Velky chlieb 0,7-20kg -
........................ OO MO botitchossis U N S
3 . . 2
‘Tenka okruhla - plech -
: [ . 2
:Hruba okruhla - plech -
; 2
PIZZA 4 1
‘Mrazené 1 =4 vrstvy -
3 5 3 1
: L L I - .
: 5 4 2 1
........................ e e e e
Aeennn ~ AaF=r - J “ r M
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na Ngdoba na Nadoba na Nadoba na
Rot odkvapkavanie / plech na R o
ost tortu etenie odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie
na roste P pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO

Ano 170 30-50 2

Ano 160 30-50 2

Kysnuté kolace/Piskétové kolace

Ano 160 30-50 e

Plnené kolace Ano 160 — 200 30-85 Lo

(tvarohovy kola¢, strudla, jablkovy

kol&¢) Ano 160 ~ 200 35-90 e

Ano 150 20— 40 L3

Ano 140 30 - 50 4

Susienky/linecké cesto -
Ano 140 30- 50 4 !

Ano 135 40 - 60 5 3 !

Ano 170 20— 40 3

Ano 150 30-50

Malé torty /Muffin -
Ano 150 30-50

Ano 150 40 - 60 > 3 !

Ano 180 — 200 30-40 3

Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 4 1

Ano 180 - 190 35-45* > 3 !

Ano 90 110 - 150 3

Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 4 !

Ano 90 140 - 160 * > 3 1

Ano 190 - 250 15-50

Pizza/chlieb/focaccia - 1
Ano 190 - 230 20-50 4

Pizza (tenka, hrub4, focaccia) Ano 220 - 240 25-50*% > 3 !

Ano 250 10-15 Lo

Mrazena pizza Ano 250 10-20 _ﬂ_i_,'_ !

Ano 220 - 240 15-30 { > J L ’ J 1

Ano 180 - 190 45-55 .

Pikantné kolace

ne ke ) Ano 180 - 190 45 -60 4 !
(zeleninové, slané)

Ano 180 - 190 4570 % > 3 !

Ano 190 - 200 20-30 3

Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 4 !

) 5 3 1
Ano 180 - 190 20-40* A A

Lasagne/néakypy/zapekané cestoviny/

! Ano 190 - 200 45 - 65 3
cannelloni

IhEEhzEREEmEENEENEENEEENEEENEEREEN
|

Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové 1 kg Ano 190 - 200 80-110 L 3 J

=] il &

Vhanany Konvekeéné Eko vhanany
vzduch pecenie vzduch

FUNKCIE

Staticky ohrev Gril Turbogril Maxi pecenie Cook 4

Whjr/lﬁool



RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO
Bravcové pecené s kozou 2 kg - 170 110 - 150 L 2 j
Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 3,
Moriak/Hus 3 kg = Ano 190 - 200 80-130 2,
Pecené ryby/Ryby pecené v alobale ‘ 3
ilety. clé) =] Ano 180 - 200 40- 60 L3
Plnena zelenina ; p)
(paradajky, cukety, baklazany) Ano 180-200 >0-60 A,
Hrianka El - 3 (vysoka) 3-6 _\_”5“_’_
Rybie filé/ filety d - 2 (strednd) 20-30% 4 3.
Klobasky/kebaby/rebierka/hamburgery El - 2= %/;sstczi%na - 15— 30 ** _\_”5“_’_ 1 4 r
Pecené kurca 1- 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! r
Jahnacie stehno/Koleno - 2 (strednad) 60 — 90 *** t 3 ]
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35 — 55 *** i 3 j
Gratinovand zelenina - 3 (vysoka) 10-25 L 3 j
Susienky Stglky Ano 135 50-70 ; _\%’_ _\%’_ ;
2@4 ; 5 4 3 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 e, A, A, =
koldce
o =y : 5 4 2 1
Okruhla pizza IP;za Ano 210 40 -60 e Al A~ A——n
Uplné jedlo: Ovocné torta (Uroven 5)/ ‘ B . 5 3 1
lasagne (Uroven 3)/maso (Uroven 1) Ano 190 40-120 AR A L —J
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Groveri 5)/ =
o RPN ool 5 5 4 2 1
p,ecenavzelen’lna (urf)ven,4)/la§agne I: Ano 190 40-120% —r —1r
(Uroven 2)/kusky mdsa (Uroven 1) Menu
Lasagne s misom Ano 200 50-100* —
Méso a zemiaky Ano 200 45-100 % _\_”i_m’_ \ 1 |
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50*% _\%’_ \ 1 |
PInené kusy mésa d® - 200 80-120* Lo
Kusy masa e® - 200 50100 * Lo

(krdlik, kurca, jahna)

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld moézete z rdry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferenci.

**\/ polovici pecenia jedlo obrétte.

*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Urover na

pripravu réznych typov jedal.

Cas pripravy jedla sa zacina jeho vloZzenim do rury, bez zaratania ¢asu

predohrevu (ked'sa vyzaduje).

Teploty a Casy pripravy jedal st iba priblizné a zévisia od mnozstva jedla

a typu pouzitého prislusenstva.

PRISLUSENSTVO

Aalr

Pekac alebo forma na
tortu

na roste

Na zaciatku pouZite najnizsie odportcané hodnoty a ak jedlo nie je
hotové, hodnoty zvyste.
Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostiujte tmavé kovové pekace

a plechy. Okrem toho moézete pouzit nddoby a prislusenstvo z vamného skla
alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie sa trochu pred|zi.

J
Nadoba na

odkvapkavanie / plech na

pecenie

alebo pekac na roste

N [
Nadoba na Nadoba na
odkvapkévanie/plech na odkvapkavanie
pecenie s 500 ml vody

Whj;lﬁool



CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rira vychladla.

Nepouzivajte parné Cistice.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne ¢&istiace prostriedky,

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy ¢istite vihkou utierkou z mikrovldkna.

Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cCistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neimyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte riru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3,

aby ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od

zvyskov jedla. Ak potrebujete odstranit pripadnu
kondenzaciu, ktora sa vytvorila pri priprave jedal

s vysokym obsahom vody, nechajte ruru najprv
uplne vychladnut a potom ju utrite handrickou alebo
Spongiou.

Pre optimalne vycistenie vnutornych povrchov
aktivujte funkciu,Smart Clean” (Iba v niektorych
modeloch).

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi ¢istiacimi
prostriedkami.

+ Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jeddl sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY

1.
2.

3.

Odpoijte ruru od elektrického napdjania.

Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 20 - 40 W /
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specialne urcend pre domace spotrebice a nie je
vhodnd na bezné osvetlovanie miestnosti v doméacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

Whjr/lﬁool



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka chytte

oboma rukami - nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa

neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu c¢ast na sedlo.

. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

| o

. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

Whj;lﬁool



RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RIESENIE

Rura nefunguje.

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F* a za nim
¢islo alebo pismeno.

Porucha rury.

Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Skuste obnovit POVODNE NASTAV., ktoré najdete v ponuke
NASTAVENIA.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte cislo,
ktoré nasleduje po pismene ,F".

Rura sa nezohrieva.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
vietky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rura sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekund sa na displeji
zjavi DEMO.

DEMO najdete v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.".

Svetlo zhasne.

Je aktivovany EKO rezim.

EKO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp..

Dvierka sa poriadne nezatvaraju.

Bezpecnostné uchytky su
v nespravnej polohe.

Presvedcte sa, ¢i su bezpecnostné uchytky v spravnej
polohe, podla pokynov na vyberanie a vkladanie dvierok
v Casti Cistenie a udrzba.

V domacnosti sa vypne prud.

Nastavenie vykonu je nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet mé vykon viac ako 3 kW.
Ak nie, znizte vykon riry na 13 ampérov. VYKON néjdete
v NASTAVENIACH a zvolte ,NiZKY",

.Iﬂ._-

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

- Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

+ Pomocou QR kédu

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

Whirlpool J

400011661032




