INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION

INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE



R < INSTALLATION R

INSTALLERING AV MIKROVAGSUGNEN

FoL) DE MEDFOLJANDE Sseparata montering-
sanvisningarna for att installera ugnen.

NAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUT

KONTROLLERA ATT SPANNINGEN pa typskylten Over-
ensstdmmer med spdnningen i ditt hem.

TA INTE BORT SKYDDSPLATTOR-
NA som sitter pd ugnsutrym- [~ —_S&
mets sidovdgg. Skyddsplat- =
torna hindrar fett och mat-
smulor att trdnga in i mik-
rovagskanalerna.

KoNTROLLERA att ugnsutrymmet &r tomt fore in-
stallationen.

KONTROLLERA ATT MIKROVAGSUGNEN INTE AR SKADAD.
Kontrollera att det gar att stdnga luckan or-
dentligt och att luckans kontaktytor mot ug-
nen dr oskadade. Tém ugnen och rengor insi-
dan med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN om elsladden el-
ler stickproppen &r skadad, om ugnen inte
fungerar som den skall eller om den skadats
pa nagot satt. Doppa aldrig elsladden eller
stickproppen i vatten. Kontrollera att elslad-
den inte ligger mot heta ytor. Elektriska stotar,
brand och andra tillbud kan annars bli foljden.

ANVAND INTE FOR-
LANGNINGSKABLAR.

OM NATKABELN AR FOR KORT, |t en behorig
%, elektriker eller servicetekniker installera
N ett eluttag nara produkten.

EFTERANSLUTNINGEN >

UGNEN FUNGERAR endast ndr luckan dr ordent-
ligt sténgd.

MikrovAGsuaNEN skall vara ansluten till jord. Till-
verkaren patar sig inget ansvar fér skador pa
manniskor, djur eller foremal om detta krav
inte uppfyllits.

NAR UGNEN SLAs PA FORSTA GANGEN Uppmanas du
att stalla in sprak och aktuell tid. Folj anvis-
ningarna i avsnittet “Andra instéllningar” i den-
na bruksanvisning. Ugnen ar klar att anvandas
efter att dessa tva installningar har gjorts.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som orsakas
Wn inte har foljt dW
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WSAKERHETSINSTRUKTIONER %

LAS NOGGRANT OCH SPAR SOM FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGT MATERIAL far inte varmas eller for-
varas i eller ndra ugnen. Avgivna gaser och
angor kan medfora brand- eller explosionsrisk.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att torka textili-
er, papper, kryddor, 6rter, trd, blommor, frukt
eller andra brannbara material. Det kan boér-
ja brinna.

OM DET BORJAR BRINNA | ELLER UTANFOR UGNEN ELLER
OM DET KOMMER ROK FRAN UGNEN, hall ugnsluckan
stangd och stédng av ugnen. Dra ut sladden el-
ler stdng av strommen vid sakringen.

OvEeRHETTA INTE MATEN. Det kan bérja brinna.

LAMNA INTE MIKROVAGSUGNEN OBEVAKAD, speciellt
inte om papper, plast eller andra brannbara
material anvands under tillagningen. Papper
kan forkolna eller borja brinna och vissa plaster
kan smalta ndr mat varms.

Anvinp INTE fratande kemikalier eller sprayer i
mikrovdagsugnen. Ugnar av denna typ &r en-
dast avsedda for varmning och tillagning av
mat. De dr inte avsedda for industri- eller labo-
ratoriedndamal.

LAt BArA BARN anvdnda mikrovdgsugnen under
tillsyn av en vuxen och efter att de fatt tillrdckliga
instruktioner, sa att barnet kan anvénda ugnen
pd ett séikert scitt och forstadr riskerna med ett
felaktigt handhavande.

DENNA MIKROVAGSUGN AR INTE AVSEDD ATT ANVANDAS GV
personer (gdller dven barn) med nedsatt

fysisk, sensorisk eller mental f6rmdga, sdvida de
inte 6vervakas av en person som ansvarar fér
deras sdkerhet.

VarninG!

ATKOMLIGA DELAR AV UGNEN KAN BLI HETA Under
anvéndning. Hall barn pa sékert avstand.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att vdrma mat el-

ler véitskor i lufttéta behdllare. Om
det skapas 6vertryck i behdllaren ' 5

kan den explodera eller orsaka

skador ndir den éppnas.

KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS tditningslis-
ter och omradet runt luckan inte dr skadade. Om
skador upptdcks i dessa omrdden skall ugnen

inte anvdndas forrén den har reparerats av en
behérig servicetekniker.

AGG
HELA AGG, MED ELLER UTAN SKAL, far inte kokas eller
vdarmas i ugnen. De kan explodera, \ V%

dven efter att tillagningen har
C/ E ~x

avslutats.



A

VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

ALLMANNA ANVISNINGAR

DENNA MIKROVAGSUGN AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK!

UGNEN FAR INTE STARTAS MED MIKROVAGOR Utan att det
finns mat i den. Annars dr risken stor att ugnen
skadas.

STALL IN ETT GLAS VATTEN 1 ugnen ndr du skall 6va
installningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin sa att ugnen inte skadas.

ANVAND INTE UGNSUTRYMMET som forvaringsplats.

TAG BORT FORSLUTNINGSKLAMMOR AV
METALL fran pappers- eller plastpdsar
innan pasarna placeras i ugnen.

FRITERING

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr fritering,
eftersom oljans temperatur 2

inte kan kontrolleras.

ANVAND GRYTLAPPAR ELLER GRYTVANTAR fOr att und-
vika brannskador nar du tar ut heta kokkarl
och formar ur ugnen.

VATSKOR

TILL EXEMPEL DRYCKER, VATTEN. Vatskan kan bli
Overhettad till en temperatur
over kokpunkten utan att det \.
syns att den kokar. Det finns da “
risk att den heta vatskan plots- &= =&
ligt kokar 6ver.
Folj anvisningarna nedan for att undvika detta:
1. Anvand inte karl med raka sidor och sma-
la halsar.
2. Rorivatskan innan du stéller in kérlet i
ugnen och stdll en tesked i karlet.
3. Latkarlet sta en kort stund efter upp-
varmningen och ror igen innan du forsik-
tigt tar ut karlet ur ugnen.

VAR FORSIKTIG

SKAFFA MER INFORMATION i en kokbok for mikro-
vagsugnar. Detta ar speciellt viktigt nar du
skall laga eller varma mat som innehéller alko-
hol.

INNAN DU SERVERAR BARNMAT I NAPPFLAS-

KA ELLER BARNMATSBURKAR SOM -

har vdrmts i ugnen mdste du

alltid kontrollera temperatu-

ren och réra i maten. Dé férdelas virmen jamnt
samtidigt som risken for skallning och brénnska-
dor undviks.

Ta av lock och nappar innan maten virms!
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ALLMANNA ANVISNINGAR

PA markNADEN finns det manga olika sorters till-
behdr. Kontrollera att de ar lampade for mikro-
vagsugnar innan du gor nagra inkop.

KONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA fOr
matlagningen ar ugns- och
mikrovagssakra.

KKONTROLLERA ATT DEN MAT OCH DE TILLBEHOR SOM
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vaggar eller tak.

Detta galler speciellt tillbehor som helt el-
ler delvis ér tillverkade av metall.

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kommer i
kontakt med ugnens vaggar eller tak nar ug-
nen anvands kan det bildas gnistor och ugnen
kan skadas.

FORSAKRA DIG ALLTID oM att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen.

RULLSTOD
RuLLsTODET skALL sITTA under glasplattan. Place-
ra aldrig nagot annat tillbehor pa
detta stod.

=~ Montera rullstédet i ugnen.

GLASPLATTA
DEN ROTERANDE GLASPLATTAN skall anvéndas vid
samtliga tillagningsmetoder. Den samlar upp
droppande vétskor och matpar-
tiklar som annars skulle flacka
och smutsa ned ugnens interior.
=~ Placera glasplattan pa rullstodet. ¥

BAKPLAT

AnvinD BAkPLATEN vid tillagning
med varmluft. Anvand den
aldrig i kombination med
mikrovagor.

GALLER
ANVAND DET HOGA GALLRET nar du
grillar med grillfunktionerna.

STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA
GALLRET sd att luften kan cir-
kulera runt maten nar du
anvander varmluftsfunk-
tionerna.

CRISPHANDTAG

ANVAND DET MEDFOLJANDE CRI-
sPHANDTAGET fOr att lyfta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

CRISPPANNA

LAGG MATEN DIREKT I CRISP-
PANNAN.

Anvand alltid glasplattan
som underlag nér du anvander
crisppannan.

PLACERA INGA TILLBEHOR i Crisppannan,

eftersom den snabbt blir mycket het och det
finns risk att tillbehoret skadas.

CrispPANNAN kan forvarmas innan den anvands
(max. 3 min). Anvand alltid crispfunktionen vid
foérvarmning av crisppannan.

ANGKOKARE

ANVAND ANGKOKAREN TILLSAM-
MANS DURKSLAGET nar du lagar
fisk, gronsaker eller potatis.
ANVAND ANGKOKAREN UTAN
DURKSLAGET ndr du lagar t.ex. ris,

pasta eller vita bénor.

PLACERA ALLTID angkokaren pa glasplattan.

TACKLOCK

Tickrocket skall endast anvandas
for att tacka 6ver maten under till-
lagning och varmning med mikro- =
vagor. Tacklocket skyddar ugnsut-
rymmet mot stank, bevarar fukten g_‘J
i maten och reducerar dven tillag- <&g&Z=>~
ningstiden.

AnvinD tacklocket for uppvarmning i tva ni-
vaer

1Y
<z



Ef) < STARTSKYDD L Ef)

STARTSKYDDSFUNKTIONEN KOPPLAS IN EN MINUT EFTER FOR ATT KOPPLA UR KNAPPLASET maste du 6ppna
att ugnen har atergatt till vilolage. och stanga ugnsluckan.

=°
Safety Lock is activated
close door and press ®

< KNAPPLAS 1

@ ANVAND DENNA FUNKTION fOr att hin-

1
=X
dra barn fran att anvanda ugnen
O] 19:30 & ® utan en vuxens sallskap.
NAR LASET AR AKTIVT fungerar inga

@ @ av knapparna.

@ Tryck sammibiaT PA knapparNA TILLBAKA ocH OK och hall dem intryckta tills tva ljudsignaler
hors (3 sekunder).

Osservera: Dessa knappar fungerar endast tillsam- ~
mans ndr ugnen ar avstangd. J
Key Lock

has been activated
ETT BEKRAFTANDE MEDDELANDE Visas i 3 sekunder innan
ugnen atergar till att visa foregdende fonster. %
KNAPPLASET AVAKTIVERAS pd samma satt som det aktive- Key Lock
ras. has been deactivated

<K 4
@




/;?/5\/ TILLAGNINGSGRAD (enpast AUTOFUNKTIM /;?}/

DET GAR ATT VALJA TILLAGNINGSGRAD tillsammans

med de flesta automatiska funktionerna. Du TILLAGNINGSGRAD

har méjlighet att sjalv styra slutresultatet LAGe EFFEKT

med hjalp funktionen Justera tillagningsgra- Hoc (o I e Qo S

den. Tack vare denna funktion kan du stalla in

en sluttemperatur som &r hégre eller ligre 4n NormaL STANDARDINSTALLNING

standardinstallningens. BELYSNING GER DEN LAGSTA SLUTTEMPERATUREN

Nir ndgon av dessa funktioner anvands valjer
ugnen standardinstallningen. Med denna in-
stallning erhaller du normalt det béasta resulta-

tet. Men om maten du varmde blev for het for
att dtas omedelbart kan du enkelt justera detta wggm
innan du anvander funktionen nésta gang.
Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
DETTA GOR DU GENOM ATT VALJA EN TILLAGNINGSGRAD Normal Extra
med upp- eller nedknappen innan du trycker DONENESS
pa startknappen.
a2
J < MEDDELANDENL >
NAR VISSA FUNKTIONER ANVANDS kan ugnen stanna NAR ETT MEDDELANDE VisAs:
och uppmana dig att utféra en handling eller =2 Oppna luckan (om det behovs).
helt enkelt ge dig rdd om vilka tillbeh6r som 2 Utfor handlingen (om sa kravs).
skall anvandas. 2 Sténg ugnsluckan och tryck pa startknap-
pen.
i E?
Please use
high wire rack
Insert food in steamer
Press ® when done Please stir food

P
)
O L2
Cooking nearly finished
Please check on food

Please turn food

J&A
Z =

Please add milk Temperature reached
Press ® when done Insert food and press ®




A),ﬁ} s KYLNING

)

NAR EN FUNKTION HAR AVSLUTATS kan ugnen kora

180°c

ett kylningsprogram. Detta dr normalt. TEMPERATURE O oo

Nar proceduren &r klar stangs ugnen av auto-
matiskt.

Oven is Hot!
C—
END TIME

OM TEMPERATUREN AR HOGRE AN 100°C visas den
aktuella ugnstemperaturen. Se till att du inte
kommer at ndgot pa insidan av ugnen nér du
tar ut maten. Anvéand grytlappar.

NAR TEMPERATUREN AR LAGRE AN 50°C visas 24-tim-
marsklockan.

TRycK PA TILLBAKAKNAPPEN om du vill att 24-tim-

marsklockan tillfalligt skall visas under kyl-
ningen. «

AVKYLNINGSPROCEDUREN kan avbrytas utan att
ugnen skadas. Allt du behdver gora &r att 6pp-
na luckan.

97 < GENVAGAR

168°C

(C— )

Residual Heat

168°C

C—

Active Cooling

FOR ATT UNDERLATTA ANVANDNINGEN skapar ugnen
automatiskt en lista med dina favoritgenvégar
som du sedan kan anvédnda.

Nir pu anvander ugnen forsta gangen bestar
listan av 10 tomma positioner kallade “short-
cut” (genvag). Nar ugnen anvands fyller den
automatiskt listan med genvdgar till de funk-
tioner du oftast anvander.

NAR DU GAR TILL GENVAGSMENYN Valjs funktionen
du har anvént oftast och placeras som gen-
vag #1.

ANMmARKNING: ordningen pa funktionerna som
presenteras i genvdgsmenyn dndras automa-
tiskt efter dina matlagningsvanor.

@ French Fries % @
T —

© @y, & =

Your most used cooking functions

®

TRYCK PA GENVAGSKNAPPEN.

vdljs automatiskt.

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

0900 ©0

T

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Shortcut

Your most used cooking functions

French Fries

Lasagna

Your most used cooking functions

®
®

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att gora nddvandiga justeringar.

ANVAND upp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja din favoritgenvag. Funktionen som anvands oftast




e PA/AV —

UGNEN sLAs PA ocH AV MED HJALP AV P&/ @ NAR UGNEN sLAs AV ar det bara tva knappar som

Avknappen. fungerar, dvs. startknappen (se Jet Start) och
OK-knappen (se Timer). 24-timmarsklockan vi-
sas.

Nir uGnen stAs PA fungerar alla knappar pa

normalt satt och 24-timmarsklockan visasinte. ~ AnmarkniNG: Ugnens uppférande kan skilja sig
fran det ovan beskrivna, beroende pa om EKO-
FUNKTIONEN &r PA eller AV (se EKO for mer in-
formation).

BESKRIVNINGARNA | DENNA BRUKSANVISNINGEN fOrut-
satter att ugnen ar PA.

{Q:Eé} < ANDRAINSTALLNINGAR >
(o) @ p— % (&) NAR UGNEN ANSLUTS FORSTA GANGEN
& ®

uppmanar den dig att stélla in

(D sprak och 24-timmarsklockan.
Appliance and display setiings EFTER ETT STROMAVBROTT blinkar
klockan och da maste den stallas.
. % UGNEN HAR ett antal funktioner
TRYCK PA MENYKNAPPEN. som kan justeras enligt din per-

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Settings (Installningar) ~ sonliga smak.
visas.

Tryck PA OK-KNAPPEN

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja installningen som skall justeras.

©00® ©0

TRYCK PA TILLBAKAKNAPPEN FOR ATT AVSLUTA installningsfunktionen nar du ar klar. «

@I Guides @lz]
©) = ®

Time

Appliance and display settings

o Tryck PA OK-KNAPPEN. Fé:;ﬁ::
. .. s . ) Itali
0 ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja ett av de till- — lna':"‘;
gangliga spraken.
© Trvck PA OK-knaPPEN igen for att bekrafta andringen.
Language
has been set




o

©
8] [ [

ANDRA INSTALLNINGAR >

(~Y < KLOCKINSTALLNING > (™)

- Language

&) tme

Volume

Appliance and display settings

@l
& ®
o)

@ Trvck P OK-knappen (siffrorna till vanster (timmar) blinkar).

@ AnvinD UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stilla 24-timmarsklockan.

© Trvck ph OK-knapPEN igen for att bekrafta andringen.
KLOCKAN AR NU INSTALLD OCH | FUNKTION.

o
& [ 8

N7

o

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

@ \LJUDINST/'-'\LLNU

Time

b

Brightness

Appliance and display settings

Tryck PA OK-KNAPPEN.

medium, lag eller stum.

@ (2]
& ®
)

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in volymen pa hog,

€ Trvck P OK-knappen igen for att bekrafta dandringen.

10

High

by

For normal living conditions

D)

Volume
has been set




3]

ANDRA INSTALLNINGD

o

O wusstaka >y

Tryck PA OK-KNAPPEN.

8] o) (8]

, Volume @
@
' Contrast ®
Appliance and display settings
é o High
@
' Low
For normal living conditions
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in dnskad ljusstyrka. a
Tryck PA OK-kNAPPEN igen for att bekrafta ditt val. Brighiness
O e O
Contrast @
e
Guides ®
Appliance and display settings e i
@ E—

Tryck PA OK-KNAPPEN.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att satta PA eller AV EKOINSTALL-

NINGEN.

Minimal power consumption

Tryck PA OK-knAPPEN igen fOr att bekrdfta andringen.

e

Eco Mode
has been set

Nir EKO ArPA slocknar teckenfonstret automatiskt efter en viss tid.
Avsikten med detta ar att spara energi. Det tands automatiskt igen
nar en knapp trycks in eller nar luckan 6ppnas.
Owm pu pAREmoOT VALIJER AV slocknar inte teckenfonstret och 24-tim-

marsklockan visas permanent.

11




O ANDRA INSTALLNINGAR > o

(\_/_ E <___UNDER TILLAGNINGEN (\.{}

NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT
kan du enkelt 6ka tiden med 30 sekunder genom att trycka pa
startknappen. Varje tryck kar tiden med 30 sekunder.

GENOM ATT TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN kan du

vaxla mellan parametrarna och vélja den para-
meter du vill andra.

07:00 |
GRILL POWER COO0K
N/
200g \
| AVEIGHY

Tryck PA OK-knappEN fOr att vélja parametern och dndra den (nar den
blinkar). Anvand upp- eller nedknappen for att andra installningen. v
Trvck PA OK-knaPPEN igen fOr att bekréfta ditt val. Ugnen fortsatter

automatiskt med den nya installningen.

« TRyck PA TILLBAKAKNAPPEN fOr att ga tillbaka till den senast andrade pa-
rametern.




e TIVER

[ew) @ =) ANVAND DENNA FUNKTION ndr du be-
o) 00:00: 00 = ® hi?'.ver.en éggkl.ock.a.a for att ku‘r.ma
stalla in exakt tid for att koka dgg,
Press © to set Timer, V to Start jésa degar’ OSV.
% DENNA FUNKTION AR ENDAST TILLGAN-
GLIG ndr ugnen ar avstangd eller i
viloldge (standby).
o Tryck PA OK-KNAPPEN
@ AnvAnD UPP- ELLER NEDKNAPPEN O att stélla in 6nskad tid. 00:59: 59
—— )
€ Trvck PA OK-knaPPEN fOr att starta timerns nedrékning Timer
00:00: 00
—————— >
NAR NEDRAKNINGEN AR KLAR hors det en ljudsignal. Prass ~ to prolang, V to switch o

A

s

Om sTOPPKNAPPEN trycks in innan timern har avslutat nedrakningen
stangs timern av.

E - = *
ﬁ&‘ TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR HE&

ANVAND DENNA FUNKTION fGr normal
@ Automatic @ tillagning och véarmning av gron-
V] §] ® saker fisk potatis och kott.

6th Sense

Traditional cooking functions % @

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

S
8] (2] (@

Tryck PA OK-kNAPPEN Ndr Manual visas.
Quick Heat

. . 2 . ARl -
Tryck PA OK-kNAPPEN ndr Microwave (Mikrovagor) visas.

Grill

For cooking and reheating

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta din installning.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten. | 7sow 4 00105

POWER COOK TIME

TRYCK PA STARTKNAPPEN. Microwave 19:00

END TIME

(1)
(2]
(3]
@ AnviND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOT att stélla in koktiden.
(5]
(6]
o

13
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wﬁﬁ-‘g TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR %653»

< EFFEKTNIVA __..>

ENDAST MIKROVAGOR

EFFEKT ANVANDNING:
900 W VARMNING AV DRYCKER, Vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hég vattenhalt.
Om ratten innehaller agg eller gradde bor ett lagre effektlage valjas.
750 W | TILLAGNING AV GRONSAKER, kott, etc.
650 W | TiLLAGNING Av fisk.
500 W FORSIKTIG TILLAGNING aV t.ex. sdser med hog proteinhalt, ost- och dggratter samt for att av-
sluta tillagningen av grytratter.
350 W | SJUDNING AV STUVNINGAR, smalta smdr och choklad.
160 W | UppTiNING. Mjukgdring av smor och ost.
90 W | MJUKGORING av glass
OW | NAR ENDAST timern anvdnds.

14




@ wART (SNABBSTA@_/\' @

=] ANVAND DENNA FUNKTION fOr snabb
900w 03,00 varmning av mat med hog vat-
POWER MM:SS
O & Cooking ® tenhalt, t.ex. klara soppor, kaf-
19:03
- END TIME @ fe eller te.
DENNA FUNKTION AR ENDAST TILLGAN-
GLIG ndr ugnen ar avstangd eller i
vilolage (standby).

&
K [ B

@ TRYCK PA STARTKNAPPEN FOR ATT AUTOMATISKT STARTA ugnen med full mikrovéagsef-
fekt och tillagningstiden installd pa 30 sekunder. Varje tryck ékar tiden med
30 sekunder.

15



CRISP

e
%

| Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

@@

@ TRrYcK PA MENYKNAPPEN.

@ Trvck P OK-knaPPEN Nar Manual visas.

© Trvck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Crisp visas.

O Trvck Ph OK-knapPEN for att bekrafta ditt val.

© AnvinD uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden.

@ TRk PA STARTKNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT Var-
ma och tillaga pizza och annan
degbaserad mat. Crispfunktionen
ar ocksa lamplig for att steka ba-
con, dgg, korv, hamburgare, etc.

PR Turbo Grill + MW
e

pm— Forced Air

To reheat, cook, crisp and fry various foods

T N

Rl 00:09

r— COOK TIME
Crisp

19:00

END TIME

MIKROVAGORNA OCH GRILLEN samverkar automatiskt for att varma
crisppannan. Pa sa satt far crisppannan snabbt den temperatur som

krévs for att maten skall fa ratt farg och krispighet.
KONTROLLERA ATT Crisppannan star mitt pa glasplat-
tan.

UGNEN OCH cRISPPANNAN blir mycket heta nar denna
funktion anvands.

PLACERA ALDRIG DEN HETA CRISPPANNAN pa varmekansli-
ga underlag.

VAR FORSIKTIG OCH VIDROR INTE grillelementet.

ANVAND GRYTLAPPAR

eller det speciella crisphandtaget nar du skall ta i den heta
crisppannan.

AnvinD enpAsT den medfdljande crisppannan tillsam-
mans med crispfunktionen. Andra crisppannor som
finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med
denna funktion.

F
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@ @ Automatic @%
o
6th Sense @

Traditional cooking functions
on

%

[vew)

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-kNAPPEN Ndr Manual visas.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Grill visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in koktiden.

Tryck PA OK-kNAPPEN fOr att bekrafta din instéllning.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att
snabbt ge maten en aptitretande,
gyllenbrun yta.
PLACERA MAT som ostsmorgasar,
skivor av kott och korvar pa det

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in grilleffekten.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

LA MATEN pa gallret.

héga gallret.
- Microwave
Turbo Grill
To quickly give food a brown surface
Medium T 00:05
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:.00
END TIME
High i 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

KonTroLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéindas for grillningen ér ugns-

séikra och tdl grillens héga temperatur.

ANVAND INTE PLASTREDSKAP ndr du grillar. De kommer att smdilta. Trd och

papper dr inte heller Iimpliga material.

VAL AV EFFEKTNIVA

FoRVARM GRILLEN | 3 - 5 minuter pd hég grilleffekt.

GRILLNING
ANVANDNING: EFFexT
VARM 0sTsMORGAS, fisk i skivor och .
Hoa
hamburgare
Korv och grillspett Mepium
LATT BRYNING av matens yta LA

17
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ning av r.
fisk- och

® e 1

(a]
6th Sense @ ®

Traditional cooking functions

=0

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr tillag-

dtter sasom lasagne och
potatisgratang.

Tryck PA OK-kNAPPEN Nar Manual visas.

JR— Gril
Tryck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Grill + MW (grill + mikrovagor) z s
. risp
visas. For food such as poultry, stuffed vegetables and...
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.
. o . High £ 00:0
ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden. ey
ril +
350 :
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta din instéllning. rowen eva T
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in grilleffekten. Low e 0700
GRILL POWER COOK TIME
Trvck PA OK-knaPPEN fOr att bekréfta ditt val. s50w Grill+ MW 1907
POWER ENDT\.ME
ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in mikrovagseffekten.
TRYCK PA STARTKNAPPEN.
VAL AV EFFEKTNIVA
NAR GRILLEN ANVANDS AR mikrovagseffekten begransad.
LiGe MATEN pa gallret eller pa glasplattan.
GRILL KOMBI
ANVANDNING: GRILLEFFEKT |  MIKROVAGSEFFEKT
LASAGNE MEDEL 350-500 W
POTATISGRATANG MEeDEL 500-650 W
FISKGRATANG Héa 350-500 W
UGNSBAKADE APPLEN | MEDEL 160-350 W
FRYST GRATANG Hoéa 160 - 350 W
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-kNAPPEN Ndr Manual visas.

TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Turbo Grill (turbogrill + mik-

rovagor) visas.

Trvck PA OK-kNaPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden.
Tryck PA OK-kNAPPEN fOr att bekrafta din instéllning.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in grilleffekten.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

LAGG MATEN pa gallret.
KonTroLLERA ATT REDSKAPEN som skall anvéndas fér grillningen ér ugns-

sékra och tdl grillens h6ga temperatur.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att tilla-
ga ratter som kycklingfiléer, grati-
nerade grénsaker och frukt.

Grill

g
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium 00:05
GRILL POWER %3 COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

ANVAND INTE PLASTREDSKAP ndir du grillar. De kommer att smdilta. Trd och

papper dr inte heller Idmpliga material.

VAL AV EFFEKTNIVA

TURBOGRILL
ANVANDNING: EFFEKT
KYCKLINGFILEER, gratinerat potatismos. | HoG
GRATINERADE tomater Mepium
FRUKTGRATANG, bryning av matens yta | LiG

19



\TURBOGRILL KOMBI___

(=g @ p— 3 - (&) II-\NVANP DENNA FUNKTION f('jnr att till-
aga ratter som fyllda gronsaker
® th Semse ¥]  ®  ochkyckling i bitar.

Traditional cooking functions
: @p
&)
®

@  Trvck PA MENYKNAPPEN.
@ Trvck pA OK-knaPPEN Ndr Manual visas. ;
B o Turbo Grill
; i i P
© Trvck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Turbo Grill + MW visas. % S
. . . For food such as poultry, stuffed vegetables and...
@ Trvck P OK-knaPPEN fOr att bekrafta ditt val. i
© Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stilla in koktiden.
Medium PGS 00:05
@ Trvck P OK-knappe for att bekrifta din instélining. A - cooerive
200w Turbo Grill + MW 1900
@ Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOT att stilla in grilleffekten. rouen exoie
© Trvck P OK-knapPeN fOr att bekrafta ditt val.
Low T 07:00
©) Anvinp UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten. | o rone (s ook
650 Turbo Grill + MW
w .
@ TRvck PA STARTKNAPPEN. Fowen et e

NAR "TURBOGRILL KOMBI" ANVANDS AR MIKROVAGSEFFEKTEN BEGRANSAD.

VAL AV EFFEKTNIVA

LiGe MATEN pa gallret eller pa glasplattan.

TURBOGRILL KOMBI
ANVANDNING: GRILLEFFEKT |  MIKROVAGSEFFEKT
KYCKLINGHALVOR Mepium 350-500 W
FYLLDA GRONSAKER Mepium 500-650W
KYCKLINGLAR Hoe 350-500 W
UGNSBAKADE APPLEN | MEDIUM 160 - 350 W
UGNSSTEKT FISK Hoe 160-350 W

20



A

O]

[ 1]
(2]
©
o
(5]
(6]

< SNABBVARMNING > 4~

@I @ Automatic % Iz]
= ®

Traditional cooking functions @

@

TRYCK PA MENYKNAPPEN.
Tryck PA OK-kNAPPEN Nndr Manual visas.
TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Quick Heat visas.

Trvck PA OK-kNaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in temperaturen.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT VAR-
MA den tomma ugnen.
ForvARMNINGEN skall alltid goras
med tom ugn, precis som ndar man
varmer en konventionell ugn inn-
an man lagar mat eller bakar.

Forced Air + MW

9=

Microwave

For preheating the empty oven

180°¢ =i
TEMPERATURE

Quick Heat

180°¢c =
TEMPERATURE

Preheating
(—

STALL INGEN MAT 1 UGNEN fOre eller under forvarmningen. Den intensi-
va hettan skulle brdnna maten. Nar varmningen har borjat kan tem-
peraturen enkelt &ndras med hjalp av upp- eller nedknappen.

NAR DEN INSTALLDA TEMPERATUREN HAR UPPNATTS bibehaller ugnen den in-
stallda temperaturen i 10 minuter innan den stangs av. Under den-
na tid véntar den pa att du staller in maten och valjer en varmlufts-
funktion for tillagningen.
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=9 @ Automatic ) & ANVAND DENNA FUNKTION FOR tillag-
U (¥] ® ningavmarénger, bakverk, sock-
Traditional cooking functions erkakor, Sufﬂéer, fégel och stekar.
Crisp
TRYCK PA MENYKNAPPEN. s

Tryck PA OK-kNAPPEN Nar Manual visas.

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Forced Air (varmluft) visas.

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekréfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in koktiden.
Tryck PA OK-kNAPPEN fOr att bekréfta din instéllning.
ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in temperaturen.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

< VARMLUFT >

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

180°C | 00:05
TEMPERATURE %Q COOK TIME
Forced Air

19:00

END TIME

180° i 00:05
TEMPERATURE %Q COOK TIME

Forced Air

19:00

END TIME

180°c kY 39:59
TEMPERATURE %Q COOK TIME

Cooking

20:00

END TIME




STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA GALLRET Sa att luften kan cirkulera

< VARMLUFT

i

obehindrat runt maten.

AnNvVAND BAKPLATEN vid graddning av sma bakverk sdsom kakor

och smafranska.

LIVSMEDEL TILLBEHOR UGNSTEMP °C KOKTID

RostsiFr, mebium (1,3 - 1,5 kg) | Form pa gallret 170-180 °C 40-60 mIN

SKINKsTEK (1,3 - 1,5 kg) Form pa gallret 160 - 170 °C 70-80 mIN

HeL kyckLinG (1,0 - 1,2 kg) Form pa gallret 210-220°C 50-60 MIN

SOCKERKAKA (tung) Kakrorm pa gallret 160 - 170 °C 50-60 mIN

SOCKERKAKA (ldtt) Kakrorm pa gallret 170-180°C 30-40 mMIN

Kakor BAkpLAT 1,,70 ) 180°C, 10-12 mIN
FORVARMD UGN

LivPa BakrForm pa gallret IEealUS 30-35 MIN
FORVARMD UGN

SMAFRANSKA BAKPLAT 2,,10 ) 220°C, 10-12 MIN
FORVARMD UGN

MARANGER BAkpPLAT 0= RUHE; 40-50 mIN

FORVARMD UGN

23
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-kNAPPEN Ndr Manual visas.

Tryck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Forced Air + MW (varmluft + mi-

krovagor) visas.

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in koktiden.

Tryck PA OK-knapPeN fOr att bekrdfta din instéllning.

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in temperaturen.

© Trvck PA OK-knapPEN for att bekrafta din installning.

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT till-
laga ugnsstekt kott, fagel, bakad
potatis, fryst, tillagad mat, sock-
erkakor, bakverk, fisk och pud-
dingar.

N Forced Air
%Q Forced Air + MW
Quick Heat
To bake, roast and cook fresh and frozen...
180°¢ E 00:05
TEMPERATURE s COOK TIME
Forced Air + MW
400 w 19:00
POWER END TIME

(@) AnvAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten.

[10)

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA GALLRET 54 att luften kan cirku-
lera obehindrat runt maten.
NAR VARMLUFTSFUNKTIONEN ANVANDS AR mikrovagseffekten

begransad.

VARMLUFT KOMBI

EFFEKT

ANVANDNING:

350 W | TiLLagNinG av kyckling, fisk och gratédnger

160 W | TiLLAGNING av stekar

90 W | BakNING av brod och kakor

0 W | BRYNING, enbart under tillagningen
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< G6'SENSEVARMNING >

@I @ Iz] DENNA FUNKTION ANVANDS FOR ATT
Manual e T
o varma fardiglagad mat som an-
® O [ ® tingens
Settings tingen ar fryst, kall eller har rums-

Sensar assisted cooking % @ temperatur.

LAGG MATEN pd en mikrovagssaker
och varmetalig tallrik eller fat.

@ Trvck PA MENYKNAPPEN.
@ Trvck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6™ Sense visas.
¢ 6th Sense Steam
© Trvck P OK-knaPPEN fOr att bekrafta ditt val. NI
6th Sense Crisp
@ Trvck pA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6" Sense Reheat visas. For reheating readymade food
© Trvck P OK-knapPEN fOr att bekrafta ditt val. Automatic 45
CONTROL R
( Trvck PA STARTKNAPPEN. 6ith Sense Reheat

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas.

MATENs NETTOVIKT maste vara mellan 250 och 600 g nar denna funk-
tion anvands. | annat fall boér du anvanda den manuella funktionen
for att uppna basta resultat.

FOR ATT UPPNA BASTA RESULTAT bOr du se till att ugnen har rumstempe-
ratur innan denna funktion anvands.

NAR DU LAGGER UPP EN RATT Pa en tallrik for att var-  TAck ALLTID 6VER MATEN ndr denna funktion an-

e den bor du placera tjock- vands.
" ==& are och kompaktare v (OM MATEN LIGGER | EN HEL FORPACKNING bOr

; 2 matstycken langs ) du gora 2-3 snitt i forpackningen sa att
\ 7 N by tallrikens ytterkan- det inte skapas 6vertryck under varm-
~ ter och tunnare och 7 ningen.

lattare stycken i mitten. =

LAGG TUNNA KOTTSKIVOR Ovanpa varandra i en
hog eller lagg dem sa att de yttersta delarna
lappas over.

TIOCKARE MATSTYCKEN, sasom kottfarslimpor och
korvar, skall placeras ndra varandra.

GOR HAL | PLASTFOLIE med en
gaffel eller liknande sa att
trycket kan utjdmnas nar
anga bildas i behallaren un-
der tillagningen.

EN vILOTID PA 1-2 MINUTER FORBAT-

TRAR ALLTID resultatet, sarskilt
for fryst mat.
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‘\MANUELL UPPTINING‘_/\'

)

Fo6L) ANvISNINGARNA | “Tillagning och varmning
med mikrovagor” och valj effektniva 160 W vid
manuell upptining.

OVERVAKA OCH KONTROLLERA MATEN DA OCH DA. Ju
mer erfarenhet du far, desto lattare blir det
att avgora hur lang tid som behovs for olika
mangder.

FRYST MAT I PLASTPASAR, plastfolie eller pappers-
forpackningar kan placeras direkt i ugnen un-
der forutsattning att forpackningen inte

har nagra delar i metall (t.ex. forslutning-

ar med metalltrad).

FORMEN PA FORPACKNINGEN paverkar upp-
tiningstiden. Mat i platta forpackning-
ar tinar fortare an omfangsrika och mas-
siva block.

SEPARERA DELARNA nar de borjar tina.
Enskilda skivor tinar snabbare.

SKYDDA DE TUNNASTE DELARNA (T.EX.
KYCKLINGLAR OCH KYCKLINGVIN-
GAR) med sma bitar alumi-

niumfolie nar de borjar bli

varma.

26
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VAND PA STORA MATSTYCKEN efter halva upp-
tiningstiden.

KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KOTTSASER ti-

nar battre om du rér i dem under upp-
tiningen.

DET AR BATTRE ATT TINA lite for lite och lata
upptiningen avslutas under vilotiden.

VILOTIDEN EFTER UPPTININGEN FORBAT-
TRAR ALLTID RESULTATET, eftersom
varmen da sprids och fordelas
jdmnare i hela livsmedlet.
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@ Settings
AUTO

Manual

Automatic functions and recipes

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatic visas.
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

TRryck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Jet Defrost visas.
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrafta ditt val.
ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja mat.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in vikten.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

©@

JET DEFROST (SNABBUPPTINING) %

ANVAND DENNA FUNKTION fOr uppti-
ning av kott, kyckling, fisk, grénsa-
ker och brod.

Jet Defrost-funktionen bér endast
anvandas for livsmedel med en
nettovikt mellan 100 g och 0,3 kg.
PLACERA ALLTID MATEN Pa glasplattan.

Melt
»*
@ Meat

For defrosting 5 types of food

Fish

% Vegetables

B Bread

Please select food

200g %% 15:00
AMOUNT () COOK TIME
Defrosting

19:15
END TIME
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'AX(’ JET DEFROST (SNABBUPPTINING) 'AX(’

VIKT: -

UGNEN BEHOVER VETA matens nettovikt. Ugnen beraknar se- /&
dan automatiskt hur lang tid det behovs for att avsluta

proceduren.

OM VIKTEN AR MINDRE ELLER STORRE AN DEN REKOMMENDERADE foljer du an-
visningarna i “Tillagning och varmning med mikrovagor" och valjer
160 W vid manuell upptining.

FRYST MAT: ,”?

OM MATENS TEMPERATUR AR HOGRE AN DJUPFRYST (-18°C) staller du % ?

in en lagre vikt.

Om mATEN AR kallare an djupfryst (-18°C) stéller du in en ho- ¢

gre vikt. { }
S

LIVSMEDEL TIPS

KoTtTrirs, kotletter, kottskivor, stekar.

S eIz} VAND MATEN Ndr ugnen uppmanar dig att gora det.

KvckLing, HEL, delar eller filéer.

FAceL (1009 -3 k) VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.

HeL, 1skivor eller filéer.

A D= A le) VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.

BLANDADE GRONSAKER, artor, broccoli, etc.

Gronsaker (100 g - 2 kg) VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.

Limpa, bullar, kuvertbrod.
VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.

Brop (100 g - 2 kg)

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r [dgre eller hogre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i "Tillagning och varmning med mikrovagor" och véljer 160 W vid
upptining.
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Manual
th
6 6th Sense
sense Settings
Sensor assisted cooking

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

@@=
Oka

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6" Sense visas.

Tryck PA OK-knaPPEN O att bekrafta ditt val.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6" Sense Crisp visas.

Tryck PA OK-kNaPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja mat.

Tryck PA OK-knAPPEN O att bekrafta ditt val.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

Anvidnd endast den medfdljande crisppannan till-
sammans med crispfunktionen. Andra crisppan-

<. G'SENSECRISP e %<

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att
snabbt vdrma fryst mat till serve-
ringstemperatur.

AUTOMATISK CRISP AR ENDAST AVSEDD
for fryst, fardiglagad mat.

6th Sense Reheat

Loy 6th Sense Crisp

6th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

- French Fries
2

R

Pan Pizza
Please select food

R o
Automatic EoEa N
CONTROL 1.... e COOK TIME

Thin Pizza

2009
WEIGHT END TIME

\lf

Insert food on crisp plate
Press ® when done

nor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med denna

funktion.

Placera inga behallare eller férpackningar i crisppannan!

Endast mat fdr Idggas i crisppannan.
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< 6'SENSECRISP > #%

LIVSMEDEL

TIPS

]7/. Pommes FriTEs (300 - 600 g)

SPRID UT ETT JAMNT LAGER POMMES FRITES i
crisppannan. Salta efter behov.

Pizza, tunn botten (250 - 500 g)

FoRr Pizza med tunn botten.

PIZZA, 1sock BoTTEN (300 - 800 g)

F6R Pizza med tjock botten.

& BurraLo wings (300 g - 600 g)

FOR KYCKLINGNUGGETS oljar du in crisppannan
och staller in tillagningen pa Light.

NAR MATEN INTE FINNS MED PA NEDANSTAENDE LISTA eller ndr matens vikt ar lagre eller hogre an den re-
kommenderade féljer du anvisningarna som géller den manuella Crispfunktionen.
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@I @ Manual

th
0 Q. s

Sensor assisted cooking

o TRYCK PA MENYKNAPPEN.

@ Trvck pA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6" Sense visas.

© Trvck PA OK-kNaPPEN fOr att bekrafta ditt val.

@ Trvck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6" Sense Steam visas.
© Trvck pA OK-knapPEN for att bekrafta ditt val.

@ Anvinp uPp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden.

@ TRyCK PA STARTKNAPPEN.

ANGKOKAREN ar avsedd att anvandas enbart med mikrovagor!
ANVAND ALDRIG ANGKOKAREN TILLSAMMANS MED NAGON ANNAN FUNKTION.

& &
IR
SNC)

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att dng-

koka t.ex. gronsaker, fisk, ris och

pasta.

ANGKOKNINGEN FUNGERAR 1 2 STEG.

=2 Under det forsta steget kokas
maten upp.

=2 Under det andra steget jus-
teras sjudningstemperaturen
automatiskt sa att maten inte
kokar over.

6th Sense Crisp

{8 [ ososesean

6th Sense Reheat

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic e 00:05
CONTROL g‘é’;j COOK TIME
6th Sense Steam

19:00
END TIME

S
==

Please use
steamer bottom and lid

Om ANGKOKAREN ANVANDS MED andra funktioner kan skador uppsta.
FORSAKRA DIG ALLTID OM att glasplattan kan snurra obehindrat innan du startar

ugnen.

PLACERA ALLTID dngkokaren pad glasplattan.

TACKLOCK

TACK ALLTID GVER MATEN MED ETT LOCK. FOrsdkra dig
om att bade karl och lock ar mikrovagssak-
rainnan du anvdander dem. Om du inte har ett
lampligt lock till hands kan du istéllet Iagga en
tallrik 6ver karlet. Tallrikens botten skall vara
vand nedat, precis som nar du stéller den pa
ett bord.

AnviND INTE plast- eller aluminiumfolie till att
tacka maten med.

KARL

FyLL INTE KARLEN till mer an halften. Nar du be-
hover tillaga stora mangder mat valjer du ett
storre karl sa att det inte fylls till mer an half-
ten. Detta forhindrar att maten kokar Gver.

KOKA GRONSAKER

LAGG GRONSAKERNA i durkslaget.

Hall 100 ml vatten i angkokarens underdel.
Tack med lock och stéll in tiden.

MJukA GRONSAKER som broccoli och purjolok kra-
ver 2-3 minuters koktid.

HARDARE GRONSAKER SOm mordtter och potatis
kraver 4-5 minuters koktid.

KOKA RIS

FoLs ANVISNINGARNA om koktid, vatten- och ris-
mangd som finns pa férpackningen.

PLACERA INGREDIENSERNA | ANGKOKARENS UNDERDEL,
tack med lock och stall in tiden.




< SOFTEN (MJUKGOR) >
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@ Settings
AUTO

Manual
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Automatic functions and recipes

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatic visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Soften (mjukgoring) visas.
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vadlja mat.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vélja vikt/méangd.

(=3~~~

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT

mjukgdra mat sa att den blir latt-
®  areatt hantera.

DEN AUTOMATISKA MJUKGORINGEN AN-
@ vinps for mat som finns med i ta-

bellen nedan.

Dessert

Melt

For softening ice cream, margarine or butter

Butter

Margarine

Please select food

2009 02:30

AMOUNT COOK TIME
Softening

19:02
END TIME

LIVSMEDEL

Smor (50 g - 250 g)

L
/3

3

VAND MATEN nar ugnen uppmanar dig att gora det.
RoR ocksa efter att smoret smalt.

MaRrGARIN (509 -2509)

VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
RoR ocksA efter att margarinet smalt.

OB

< . VAND MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
J / s (ll=eol SERVERA genast, innan glassen har smalt for mycket.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r ldgre eller hogre &n den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvdarmning med mikrovagor”.
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TRYCK PA MENYKNAPPEN.

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatic visas.
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Melt (smalt) visas.
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta ditt val.
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja mat.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

00000 OOO

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

®
®

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja vikt/mangd.

e MELT(SMALTA) e &0

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT
smalta matvaror, utan att det
stanker och skvatter.

FUNKTIONEN MELT (SMALTA) ANVANDS
for mat som finns i listan nedan

Soften

oo

Jet Defrost

For melting chocolate, margarine or butter

Butter

ef

Margarine

Please select food

200g 02:30
AMOUNT \".an) COOK TIME
Melting

19:02
END TIME

LIVSMEDEL

TIPS

Smor (50 g -250g)

A

£

3

R6R 1 MATEN ndr ugnen uppmanar dig att géra det.
RoR ocksA efter att smoret smalt.

MaraarIN (50 g - 250 g)

R6R 1 MATEN Ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
R6R ocksa efter att margarinet smalt.

BryT i mindre bitar.
ROR I MATEN ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
CHokLAD (50 g - 250 g) | R6R ocksa efter att chokladen smalt.

OsserverA: Choklad med hog kakaohalt kan krava Hog
tillagningsgrad (+2).

Om MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt dr lagre eller hgre @n den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i “Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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Settings

AUTO

Manual

cept.

Automatic functions and recipes

TRYCK PA MENYKNAPPEN.
TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatic visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Recipes (recept) visas.
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja ett av recepten.
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja en av matratterna.
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrdfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att navigera mellan installningar-
na och utféra nédvandiga installningar.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

I—

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att
snabbt komma till ditt favoritre-

oo B S sS

Melt

Jet Defrost

AUTO

Press / to view recipes

Pizza/Pie

@ Bread/Cakes

Snacks

Press V/ to view recipes

Bread Loaf

o

Frozen Rolls

See cookbook for description

40:00
COOK TIME

8 -
AMOUNT

Rolls

Normal

19:40
DONENESS END TIME
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POTATIS

LIVSMEDEL MANGD TILLBEHOR TIPS
Anckokarens | Liea i angkokarens under-
Kokr 300G-1kG UNDERDEL ocH | del och tillsdtt 100 ml vat-
LOCK ten. Tack med locket.
MikrovAas ocH | SkoL) och nagga. Vand nar
UGNSBAKAD 200G-1kG UGNSSAKER FORM | ugnen uppmanar dig att

PA GLASPLATTAN.

gora det.

MIKROVAGS OCH

SKIVA rd potatis och varva

. UGNssAKER FORM | med |6k. Krydda med salt,

GRATANG 4 - 10 PORTIONER - u

PA DET LAGA peppar och vitlok och hall

GALLRET. over gradde. Stro over ost.
(FrysTa) | PommEs FriTES | 300 G - 600 G STRO OVER salt.

SKALA och skar i klyftor.

CRISPPANNA Krydda, smorj crisppannan

POTATISKLYFTOR 3006-800G latt med olja och ringla 6ver|

olja. ROr nar ugnen uppma-
nar dig att gora det

Om MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt dr lagre eller hgre @n den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL MANGD TILLBEHOR TIPS
OXKOTT 800G-1,5kG KTYD?A s"teker.\ e S.?tt intugnen
nar férvarmningen ar klar
MikrovAas
STEKAR GRISKOTT | 8006 -1,5KG | ocH UGNSSAK- | Kryppa steken och sitt in i den
Lamm Tke-1,5ka | FORMPADET alla ugnen
LAGA GALLRET.
KALvkoTT 800G-1,5kG K.BYD?A S..tEker.] och S.?tt in fugnen
nar férvarmningen ar klar
REVBENSSPJALL 700G - 1,2 kG | CrispPANNA | KRYDDA Och |dgg i crisppannan.
ENTRECOTE 2-6sT LAGG IN KOTTET nar forvarmning-
HoaT GALLER | en av grillen &r klar. Vand nér ug-
LAMMKOTLETTER 2-8st PA GLASSKIVAN | nen uppmanar dig att gora det.
Krydda.
SMORJ crisppannan latt. Lagg in
» BRATWURST 200G-800c | CrispPANNA | Och vand maten ndr ugnen upp-
KOTT manar dig att gora det
RNGKOKARENs Lice i angkokarens underdel
(KokA) |VARMKORV |4 -8sT UNDERDEL UTAN w
och tack med vatten.
LOCK
SMORJ crisppannan latt. Lagg i
(FrysTa) | HAMBURGARE | 100 G - 500 6 naruppvarmningen av crisppan-
nan dr klar. Vand maten nar ug-
nen uppmanar dig att gora det.
CRISPPANNA
TILLSATT MATEN nar uppvarmning-
BAcon 506-150c enav crisppannan ar kIaroch
vand ndr ugnen uppmanar dig
att gora det
MikrovAas -

KOTTFARSLIMPA

4 - 8 PORTIONER

OCH UGNSSAKER
FORM PA GLAS-
PLATTAN

Anvinp ditt favoritrecept pa
kottfars och forma till en limpa

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar lagre eller hogre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i “Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL MANGD TILLBEHOR TIPS
MIKROVAGS - OCH
SrekaR 800c-1,5 ke UBGNSSAKBER Form | KRYDDA och placera i
PA DET LAGA den kalla ugnen
GALLRET
Kryppa och lagg i durk-
FiLéer (AnGa) 300G6-800G | ANGKOKARE slag'et. Hall 100 ml vat-
¥ ten i underdelen och
" tack med lock
FAGEL | Kvckuing S,,MGRJ crisppann;.a.n .
latt. Krydda och lagg i
) filéerna nar crisppan-
FILEER (STEK) 300G-1kG nan &r het. Vind ma-
ten ndr ugnen uppma-
CRISPPANNA nar dig att gora det
KRryDDA bitarna och
BiTAr 500G-1,2kaG lagg i crisppannan

med skinnet vant upp-
at

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar ldgre eller hogre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL MANGD TILLBEHOR TIPS
MIKROVAGS - OCH
UGNSBAKAD 600 - 1,2 K6 US;NSSAKBER FORM | KRYDDA och pensJa utsi-
PA DET LAGA dan med lite smor
GALLRET
HEL Fisk MIKROVAGSSAK-
ER FORM MED KryppA och tillsatt 100 ml
Kokr 600G - 1,2 kG | Lock. AnvinD | fiskbuljong. Tillaga med
EV. PLASTFOLIE | lock
SOM LOCK
KryppA och ldgg i durk-
R 2 slaget. Hall 100 ml vat-
FiLEer (ANGA) 300G -800G | ANGKOKARE ten i underdelen och tick
med lock
SMORJ crisppannan latt.
an Krydda och tillsdtt maten
} nar uppvarmningen av
FISK STEKTA 300G -800G | CRISPPANNA crisppannan &r klar. Vind
maten ndr ugnen uppma-
KoTTskivor nar dig att gora det
Kryppa och lagg i durk-
Anca 300G-800G | ANGKOKARE slaget. Hall 100 ml vat-
ten i underdelen och tack
med lock
MIKROVAGS - OCH
GRATINERING 600 G - 1,2 KG | UGNSSAKER FORM
PA GLASPLATTAN
SMORJ crisppannan latt.
(FrysTa) Tillsatt maten nar for-
PANERADE FILEER| 200 G - 600 G | CRISPPANNA varn’lnlngen ?V crisppan-
nan ar klar. Vand maten
nar ugnen uppmanar dig
att gora det

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar lagre eller hogre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i “Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

GRONSAKER

(FrysTA)

GRONSAKER

300G-800a

MOROTTER

2006-500a

ANGKOKARE

LAGG I DURKsLAGET. Hall 100 ml
vatten i angkokarens underdel
och tack med lock.

(GRONA)

BoNoOR

200G-500G

ANGKOKARENS
UNDERDEL OCH
LOCK

LiGG i angkokarens underdel
och tillsatt 100 ml vatten. Tack
med locket.

Broccoti

2006-5006

BLoMKAL

200G-5006

ANGKOKARE

LAGG I DURKSLAGET. Hall 100 ml
vatten i angkokarens underdel
och tack med lock.

(FrysTA)

GRATANG

400G-800G

MIKROVAGS- OCH UGNSSAKERT KARL PA GLASPLATTAN

PAPRIKA

ANGA

200G-5006

ANGKOKARE

LAGG I DURKSLAGET. Hall 100 ml
vatten i angkokarens underdel
och tack med lock.

STEKT

200G-5006

AUBERGINE

3006-800a

CRISPPANNA

SmORJ crisppannan latt med olja.
Tillsatt maten skuren i bitar nar
forvarmningen av crisppannan
ar klar. Krydda och ringla éver
olja. ROri maten ndr ugnen upp-
manar dig att gora det.

SKAR | HALVOR, salta och lat vila en
stund. Smorj crisppannan latt
med olja och tillsétt maten nar
uppvarmningen av crisppannan
ar klar. Vand nar ugnen uppma-
nar dig att gora det.

SQuAsH

ANGA

200:6-500a

MAJSKOLVAR

300G-1kaG

ANGKOKARE

LAGG | DURKSLAGET. Hall 100 ml
vatten i angkokarens underdel
och tack med lock.

TOMATER

300G-800c

MikRoOVAGS-
OCH UGNSSAK-
ER FORM PA DET
LAGA GALLRET

SKAR I HALVOR, krydda och str6
over ost.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar lagre eller hogre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i “Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LOCK

LIVSMEDEL MANGD TILLBEHOR TIPS
STALL IN REKOMMENDERAD
koktid for pastan. Hall
Anckokarens | vatten i angkokarens un-
PasTA 1-4 porTIONER | UNDERDEL OcH | derdel. Tack med locket.

Tillsatt pastan nar ugnen
uppmanar dig att gora
det och tillaga med lock.

PASTA

MikrovAGs-
OCH UGNSSAK-

TiLLAGa enligt ditt favori-

HemLAGAD 4 - 10 PORTIONER ] trecept eller folj receptet
ER FORM PA DET| .. .
X pa lasagneforpackningen.
LASAGNE LAGA GALLRET
FrysT 5006-1,2 ke MIKROVAGS- OCH UGNSSAKERT KARL PA GLAS-
PLATTAN
STALL IN REKOMMENDERAD
koktid for ris. Hall vatten
Kokt Ris 100 mL - 400 mL Sy sean e
och tillsatt ris i underde-
. len och tack med lock
ANGKOKARENS
UNDERDEL ocH | HALL RIS OCH VATTEN i ang-
LOCK kokarens underdel. Tack
med locket. Tillsatt mjolk
RIS RISGRYNSGROT | 2 - 4 PORTIONER R Jo
nar ugnen uppmanar dig
att gora det och fortsatt
GROT

sedan tillagningen

HAVREGRYNS-
GROT

1 - 2 PORTIONER

Mik-
ROVAGSSAKERT
FAT UTAN LOCK

BLANDA HAVREGRYN, salt och
vatten

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt dr lagre eller hgre @n den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

HemLAGAD

2 - 6 PORTIONER

BAKPLAT

Anvinp pitt favoritrecept och
lagg pizzan pa bakplaten.
Satt in i ugnen nar forvarm-
ningen ar klar

Pizza

TuNN BOTTEN (FRYST)

2506-500a

TJocK BOTTEN (FRYST)

300G-800a

KyLp

2006-500a

@

PIZZA / PA)

LORRAINE
QuICHE

1 sATs

CRISPPANNA

(FrysT)

200:6-800G

Ta av forpackningen

SATT IN PIZZAN ndr forvarm-
ningen av crisppannan ar klar

GOR DEGEN (250 g mjol, 150

g smor + 2% tsk vatten ) och
kla crisppannan med degen.
Nagga degen. Forbaka de-
gen. Tillsatt fyllningen nar
ugnen uppmanar dig att gora
det. Férdela 200 g skinka och
175 g ost 6ver degen och hall
over en blandning av 3 dgg
och 300 ml gradde. Stallin

i ugnen och fortsatt tillag-
ningen

Ta av forpackningen

Om MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar lagre eller hdgre an den rekommen-
derade féljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

Limpa

1-2s7

SMAFRANSKA

SMAFRANSKA

FRysTA

FORBAKADE

OGRADDADE
SMAFRANSKA

SCONES

SOCKERKAKA

MUFFINS

KAkor

MARANGER

1 sAts

BAKPLAT

GoR EN deg enligt ditt favo-
ritrecept. Valj ett latt brod.
Lagg pa en bakplat for att
jasa. Satt in platen nar for-
varmningen av ugnen ar klar

TiLLsATT ndr forvarmningen av
ugnen ar klar

VAKUUMFORPACKADE SMAFRANS-
KA. Satt in platen nar forvarm-
ningen av ugnen éar klar

Taut ur forpackningen. Satt
in nar forvarmningen av ug-
nen ar klar

CRISPPANNA

Forma till ett scones eller till
mindre bullar pa den smorda
crisppannan

MIKROVAGS-
OCH UGNSSAK-
ER KAKFORM
PA DET LAGA
GALLRET

ROR TILL EN SMET med en total-
vikt pa 700 - 800 g. Satt in ka-
kan nar férvarmningen av ug-
nen ar klar

BAKPLAT

GOR EN sMET som racker till 16
- 18 muffins och hall smeten i
pappersformar. Satt in nar for-
varmningen av ugnen &r klar

LAGG PA UGNSPAPPER OCh satt in
nar férvarmningen av ugnen
ar klar

GOREN SMET pa 2 dggvitor, 80 g
socker och 100 g torkade kokos-
flingor. Smaksétt med vanilj och
mandelessens. Forma till 20-24
maranger pa en smord bakplat
eller ett ugnspapper. Sétt in nar
forvarmningen av ugnen ar klar

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r ldgre eller hogre &n den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvdrmning med mikrovagor”.
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LIVSMEDEL

MANGD

TILLBEHOR |

TIPS

PoP corn

90G6-100G

PLACERA PASEN

dast en pase at gangen

pa glasplattan. Tillaga en-

s

MELLANMAL

NOTTER, ROSTADE

50G6-200aG

BurraLo WinGs

3006-600G

KyckLING
NUGGETS (FRYSTA)

2506-600a

HEMLAGAD
FRUKTPAJ

1 sats

FRrysT

3006-800G

LAGG IN NOTTERNA nar for-
varmningen av crisppannan
ar klar. R6r ndr ugnen upp-
manar dig att gora det

LAGG IN KYCKLINGEN ndr for-
varmningen av crisppan-
nan ar klar. Vand ndr ugnen
uppmanar dig att gora det

CRISPPANNA

GOR EN DEG pa 180 g mjdl,
125 g smor och 1 agg. (el-
ler anvand férdig deg) Kla
crisppannan med degen
och fyll med 700-800 g ski-
vade dpplen varvade med
socker och kanel

Ta av forpackningen

DESSERT

UGNSBAKADE APPLEN

4-8sT

MiKROVAGS-
OCH UGNSSAK-
ERT KARL PA
GLASPLATTAN

Ta ur ApPELHUSEN och fyll
med marsipan eller kanel,
socker och smor

FRUKTKOMPOTT

300G - 800 mL|

ANGKOKARE

LAGG 1 DURKSLAGET. Hall 100
ml vatten i underdelen och
tack med lock

SUFFLE

2 - 6 PORTIONER

UGNSSAKER
FORM PA DET
LAGA GALLRET

GOR EN SUFFLESMET med ci-
tron, choklad eller frukt och
hall i en ugnssaker form
med hog kant. Stall in for-
men ndr ugnen uppmanar
dig att gora det

Om MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt dr lagre eller hgre @n den rekommen-
derade foljer du anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor”.
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UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN dr normalt det enda under-
hall som kravs.

OM UGNEN INTE HALLS REN kan ugnsytorna ta ska-
da, vilket i sin tur kan reducera ugnens livs-
langd och orsaka farliga situationer.

ANVAND INTE SKURSVAMPAR INNEHALLANDE
@ METALL, RENGORINGSMEDEL MED SLIPMEDEL, Stdl-
ull, skurtrasor eller dylikt.
Det kan skada kontrollpa-
nelen och ugnens évriga
ytor. Anvidnd en svamp
och ett milt rengéringsme-
del eller hushallspapper fuktat med fons-
terputs. Spraya fénsterputsmedlet pa hus-
hdllspapperet.
SpraYA INTE direkt pd ugnsytorna.

TA UT GLASPLATTAN OCH RULLSTODET da och
da och rengér ugnsutrymmets
botten. Detta ar speciellt viktigt

om nagot kokat dver eller spillts
utiugnen.

GLASPLATTAN SKALL ALLTID VARA PA PLATS ndr denna
mikrovdgsugn anvands.

ANVAND ALDRIG UGNEN ndr glasplattan
tagits ut for rengdring.

ANVAND ETT MILT RENGORINGSMEDEL, Vatten och en
mjuk trasa for att rengora ugnens invandiga
ytor, luckans front och baksida samt 6ppning-
ens lister.

44

SE TILL ATT DET INTE SAMLAS FETT och matpar-
tiklar pa luckans kanter.

SVARA FLACKAR gar lattare att fa bort om du stal-
ler in en kopp med vatten och later koka i 2-3
minuter. Angan mjukar upp flackarna.

ANVAND INTE ANGRENGORARE fOr att rengora
mikrovagsugnen.

OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET KAN MOTVERKAS GE-
Nom ATT ett glas vatten med citronsaft stélls in i
ugnen och far koka i ett par minuter.

GRILLELEMENTET behdver inte rengoras, efter-
som den intensiva hettan branner bort all
smuts och allt fettstank, men ugnstaket ovan-
for kan behéva rengoras emellanat. Rengor
med varmt vatten, rengéringsmedel och en
svamp. Om grillen inte anvénds re-
gelbundet maste den ko-
ras i 10 minuter per ma-
nad sa att allt fettstank
branns bort.
=2 Skjut forsiktigt fast-
trdden mot baksidan
av ugnen och sedan
nedat for att frigora

grillelementet.
~: Sétt tillbaka fasttra-
den efter rengoring-
en. =




UNDERHALL OCH RENGORING

KAN MASKINDISKAS:

RuLLsTé6D.

GLASPLATTA.

CRISPHANDTAG.

GALLER.

ANGKOKARE

\

BAKPLAT

TAcKLOCK

MILD RENGORING:
CRisPPANNAN skall reng6ras med vatten och ett

milt diskmedel. Envis smuts
gar att fa bort med en koks- \
svamp och ett milt reng6-

ringsmedel.
LAT ALLTID crisppannan svalna inn-
rengor den.
@ SKOLJ INTE crisppannan under rinnande

andu

vatten och doppa den inte i vatten nar

den ar het. Den skadas om den kyls for

snabbt.

ANVAND INTE sTALULL. Stalull repar crisp-
@ pannans yta.

FELSOKNING /

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera nedansta-

ende punkter innan du tillkallar service:

=2 Att glasplattan och rullstodet &r pa plats.

I Att stickproppen sitter ordentligt i elutta-
get.

2 Att luckan &r ordentligt stangd.

! Att sdkringarna ar hela och att det inte ar
strémavbrott.

=2 Att ugnen har god ventilation.

! Vénta tio minuter och prova sedan om ug-
nen fungerar.

~: Oppna och stiang luckan en gang innan du
forsoker igen.

SYFTET MED DENNA KONTROLL AR ATT undvika onddi-

ga serviceinsatser som du sjdlv maste bekosta.

Uppge ugnens typnummer och serienummer

nar du kontaktar service (se serviceetiketten).

Se garantisedeln for ytterligare information.

ELSLADDEN FAR ENDAST BYTAS UT MOT €N Orig-
inal elsladd som kan bestallas N
genom Var serviceorganisa-
tion. Elsladden far endast
bytas ut av en behorig ser-
vicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att utfo-
ra service eller reparation som
kréver att kdpor som skyddar
mot mikrovagsenergi avlégs-
nas dr farligt for alla som sak-
nar erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER NAGOT
HOLJE.
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DATA FOR PROVNING AV UPPVARMNINGSPRESTANDA

EnuicT IEC 60705.
IEC (INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard fér jamférande provning

av uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande for denna mik-
rovagsugn:

Test | MANGD | UNGEFARLIG TID EFFEKTNIVA KARL
12.3.1| 10006 12-13 min 650 W PyRrex 3.227
12.3.2| 475a 5%2 miN 650 W Pyrex 3.827
12.3.3| 900G 13-14 miN 750 W PyRrex 3.838
12.3.4| 1100a 28-30 mIN VARMLUFT 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
12.3.5| 700G 28-30 MIN VARMLUFT 175 °C + 90 W PyRrex 3.827
12.3.6 | 10006 30-32 mIN VarRMLUFT 210 °C + 350 W Pyrex 3.827

13.3 | 5006 10 mIN 160 W

EnuieT IEC 60350.
IEC (INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard fér jamférande provning
av uppvarmningsprestanda hos olika ugnar. Vi rekommenderar foljande fér denna mikrovagsugn:

Test | UNGEFARLIG TID TEMPERATUR FORVARMD UGN TILLBEHOR
8.4.1 30-35 mIN 150 °C NEeJ BAkPLAT
8.4.2 18-20 miN 170°C Ja BAkpLAT
8.5.1 33-35miN 160 °C NE) GALLER
8.5.2 65-70 miN 160 - 170 °C Ja GALLER

\TEKNISKA DATA >

NATSPANNING 230V /50 Hz
EFFEKTFORBRUKNING 2800 W
SAKRING 16 A
MIKROVAGSEFFEKT 900 W

GRILL 1600 W

Forcep AIR (VARMLUFT) 1200 W
Utvinpica maTtT (HxBxD) 455 x 595 x 560
INVANDIGA mATT (HXBxXD) 210 x 450 x 420
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MILJOTIPS

e

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan ater-
vinnas, vilket framgar av atervin-
ningssymbolen. Folj lokala

bestammelser om avfallshan-

tering. Forvara material som

kan innebara risker for barn

(plastpasar, polystyren och dylikt)

utom rackhall for barn.

DeNNA ProDUKT ar markt enligt EG-direktiv
2002/96/EEG betraffande elektriskt och elek-
troniskt avfall (Waste Electrical och Electronic
Equipment, WEEE). Genom att sakerstalla en
korrekt kassering av denna produkt bidrar du
till att forhindra potentiella, negativa konse-
kvenser for var miljé och var hélsa, vilket dére-
mot kan bli féljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.
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4619 -694-71101

© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved. Made in Sweden.

SymBoLEN pa produkten el-

ler i dokumenten som med-

foljer produkten anger att

den inte far behandlas som

vanligt hushallsavfall. Den

skall i stéllet lamnas in vid en
atervinningscentral for ater-

vinning av elektrisk och

elektronisk utrustning.

PRODUKTEN MASTE KASSERAS

enligt lokala miljobestam- _
melser om avfallshante-

ring.

F6R MER INFORMATION om hantering, dtervinning
och ateranvéndning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produk-
ten inhandlades.

GOR UGNEN OBRUKBAR GENOM ATT klippa av elslad-
den innan den skrotas.

GO

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



