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Sikker brug af blenderen

Bade din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der er mange vigtige oplysninger om sikkerhed i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og overhold altid anvisninger om sikkerhed.

Alle instrukser om sikkerhed er maerket med dette symbol.

Dette symbol skal gare dig opmaerksom pd, at du skal veere ekstra
opmaerksom og ngje folge instrukserne i vejledningen.

Alle instrukser om sikkerhed star efter advarselssymbolet og ordet
“FARE” eller ADVARSEL” Disse ord betyder:

Du kan komme alvorligt til

A FARE skade, hvis du ikke straks folger

instruktionen.

Du kan komme alvorligt til skade,

A ADVARS E L hvis du ikke folger instruktionerne.

Alle instrukser om sikkerhed forteeller, hvad risikoen er, hvordan du mindsker faren for
at komme til skade, og hvad der kan ske, hvis instruktionerne ikke folges.

Krav til stremforsyningen

Volt: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz vekselstram AADVARSEL

BEMZAERK: Dette produkt har en ledning af

Y-typen. Hvis netledningen beskadiges, skal
den af hensyn til sikkerheden udskiftes af
producenten eller en servicerepraesentant. i

Brug ikke en forleengerledning. Lad en
autoriseret elektriker installere en stikkontakt
i naerheden af apparatet, hvis ledningen er
for kort.

Risiko for elektrisk stod

Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke en forlaangerledning.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.




VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal nedenstdende sikkerhedsforanstaltninger altid felges for
at mindske risikoen for brand, elektrisk stad og/eller personskade, herunder:

1. Lees alle instruktioner.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma blenderen ikke anbringes i vand eller
anden veeske.

3. Ngje overvagning er ngdvendig, nar apparatet anvendes af eller i neerheden af barn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke er i brug, inden dele pa-eller
afmonteres og inden rengering.

5. Undga at bergre bevaegelige dele.

6. Anvend ikke blenderen, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, har vaeret tabt eller pd nogen made er beskadiget. Kontakt din
forhandler eller naermeste autoriserede servicecenter.

7. M3 ikke bruges udendaers.
8. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet.

9. Stik ikke haenderne eller kakkenredskaber ned i kanden, mens blenderen er i gang, da
det kan fordrsage alvorlig personskade eller beskadige blenderen. Der kan anvendes en
skraber, men ikke mens blenderen kgarer.

10. Knivanordningen er skarp. Veer forsigtig.

11. Af hensyn til risikoen for personskade ma ldsekraven og kniven aldrig anbringes pd
basen, hvis kanden ikke sidder korrekt.

12. Anvend kun blenderen med laget pa plads.

13. Brug af tilbehgr, f.eks. blenderglas, som ikke anbefales af KitchenAid, kan udgere en
risiko for personskade.

14. Tag malebzegeret i midten af 1aget af, ndr der blendes varm vaeske.
15. Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

16. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder barn), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under opsyn af en
person, der har ansvaret for dem.

17. Hold bern under opsyn og lad dem ikke lege med apparatet.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Dette apparat er maerket i henhold til husholdningsaffald. Det skal i stedet
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra elektrisk  afleveres pd en genbrugsstation for elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). og elektronisk udstyr.

Ved at sikre at dette produkt bortskaffes Bortskaffelsen skal ske i henhold til geeldende
korrekt, er du med til at undgd de potentielle lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

negative konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

Kontakt de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet blev kabt, for at 3 flere
oplysninger om behandling, genindvinding

I b f dett dukt.
Symbolet mmm pd produktet eller i eller genbrug at dette produ

dokumenter, der ledsager produktet, angiver,
at dette apparat ikke ma bortskaffes som



Produktbeskrivelse (model 5KSB555)

Teetsluttende lag
med klart, 60 ml
malebaeger

Y
1,5 | glaskande,
der er nem at
heelde af
Patenteret kniv af
rustfrit stal
Lasekrave- og
knivanordning
Robust, Knapper til valg
stalforstaerket af hastighed
koblingsled %
- ‘ Clean Touch-
) . . 7 betjeningspanel

—— Formstgbt
metalbase

ADVARSEL: En blinkende lampe betyder, at blenderen er klar til brug. Rer ikke ved kniven.
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Produktbeskrivelse

For at sikre optimal ydelse og lang,

problemfri levetid er denne blender
konstrueret og afpravet i henhold til
KitchenAid kvalitetsnormer.

Solid motor

En robust 0,9 hk motor forsyner blenderen
med energi til at frembringe et fantastisk
resultat uanset opgaven— fra purering af
saucer til fremstilling af laekre salsaer, eller pa
& sekunder knuse en kande is eller frossen
frugt til silkeblade smoothies.

1,5 | glaskande, der er nem at
haelde af

Glaskanden er ridsefast, kan
modstd misfarvning og lugt. Den
kan tages af |3sekraven, sd den er
nem at renggre, og kan tale hgje og varme
temperaturer. Drypfri tud, som er nem at
heelde af.

Teetsluttende 1dg med klart, 60 ml
malebaeger

Lukker helt taet. Det fleksible 1&g lukker helt
teet i hele blenderens levetid. Ldget har et
aftageligt 60 ml malebaeger, som kan bruges
til afmaling og tilseetning af ingredienser.

b
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Patenteret kniv af rustfrit stal
Knivens skarpe blade er placeret i fire
forskellige vinkler, hvilket giver en hurtig,
grundig og ensartet blendning.

Lasekrave- og knivanordning

Den holdbare kniv er integreret i ldsekraven,
hvilket ggr den nem at handtere og
renggre. Anordningen kan uden risiko g

i opvaskemaskinen, fordi kniven kun kan
rotere, hvis kanden sidder rigtigt i kraven og
blenderens base.

Robust, stalforstzerket koblingsled
Koblingsled i professionel kvalitet med 12
teender, der griber ind i hinanden og sikrer
direkte overfgrsel af motorens kraft til kniven.
Kandens koblingsled har en belaegning, der
ger blenderen lydsvag.

Knapper til valg af hastighed

Du kan servere frosne drinks og purere
saucer eller supper pa fa sekunder. Blend
sikkert, kontrolleret og ensartet ved alle
hastigheder: OMR@RING (), HAKNING ( 4.),
PISKNING ( ). PURERING (=), og
BLENDNING ( &*). PULSFUNKTIONEN (puse))
kan aktiveres ved alle fem hastigheder.
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (-8#%) er udviklet
specielt til knusning af is. Pulseringen
aktiveres automatisk i intervaller for at sikre
optimale resultater.

Intelli-Speed™-motorkontrol

Intelli-Speed ™ -kontrol sikrer at hastigheden
forbliver konstant — selv nar konsistensen
skifter ved tilsaetning af ingredienser. Dette
avancerede KitchenAid-design sikrer en optimal
hastighed uanset den kulinariske opgave og
indstillingerne pa betjeningspanelet.

Soft Start-funktion

Blenderen starter langsomt for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden gges hurtigt til den valgte
indstilling. Med denne funktion undgas det,
at blenderen starter i et ryk, og det er derfor
ikke ngdvendigt at holde i den.

Formstgbt motordel

Tung, formstgbt metalbase, der sikrer, at
blenderen er stabil og lydsvag, nar der
blendes med kanden fyldt med ingredienser.
De fire gummifedder pd den brede, solide
base betyder, at blenderen star urokkeligt
fast. Basen, der er glat og afrundet, er nem
at renggre og har plads til, at ledningen kan
gemmes af vejen nedenunder.

Clean Touch-betjeningspanel

Torres af pd et gjeblik. Det glatte
betjeningspanel har ingen revner og spraekker,
hvor ingredienserne kan seette sig fast.



Klargering af blenderen til brug

Inden blenderen tages i brug

Ter blenderens base af med en klud med
varmt saebevand, og ter efter med en fugtig
klud. Ter med en blgd klud. Skyl kande, 13g,
|dsekrave- og knivanordning, teetningsring
og malebager i varmt sebevand (se
Vedligeholdelse og rengering pa side 10).
Skyl og ter delene.

Samling af blenderen

1. Anbring l&sekraven, s knivanordningen
peger opad, pa en plan flade.

2. Anbring teetningsringen med den flade
side nedad omkring kniven i rillen i
|&sekraven.

oTaetningsring

@ -
ﬁ " Lasekrave

3. Anbring kandens hakker ud for hullerne i
|3sekraven.
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(
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4. Tryk pa kanden, og drej den ca. "a
omgang med uret, indtil der lyder to klik.

|l <

e
—

5. Juster ledningens lzengde.

6. Anbring hele kandeanordningen pa
blenderens base.

Fortseettes pd naeste side



Klargering af blenderen til brug

BEMARK: Nar den er korrekt anbragt,
hviler kandeanordningen fuldsteendigt pa AADVARSE L
blenderens base. Gentag i modsat fald trin
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Risiko for elektrisk stod

- Seet stikket i en stikkontakt med
= jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.

7. Seet l3g pa kanden.
Brug ikke en forlangerledning.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.

8. Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse. Blenderen er nu
klar til brug.

9. Tryk altid pé “O", og tag stikket ud af
stikkontakten, inden kandeanordningen
tages af basen efter brug.

Betjening

Inden brug 1. Den praktiske ettrinsbetjening betyder, at
BEMZRK: Mens blenderen er teendt, eller ggnzk::etr:yflzksseairen hastighedsknap, for
PULSFUNKTIONENS (use) indikatorlampe blinker: ungerer

2. Kontroller, inden blenderen betjenes,
at kanden sidder fast i ldsekraven, og
at anordningen er anbragt pa

Betjening af blenderen blenderens base.

- Kniven ma ikke rares
- Tag ikke laget af kanden

KitchenAid ™-blenderen har fem hastigheder:
OMR@RING (&), HAKNING ( 4),

PISKNING ( ¢ ), PURERING (=),

0g BLENDNING ( &). Desuden har
blenderen en ISKNUSNINGS- (-8#) og
PULSFUNKTION (puse).

' . . .@.
"© @



Betjening

ISKNUSNING

KitchenAid ™ -blenderen har en
ISKNUSNINGSFUNKTION (-8#). Nar denne
funktion er valgt, aktiveres pulseringen
automatisk i intervaller ved den hastighed,
der er optimal til knusning af is eller andre
ingredienser.
§ 32 1. Kontroller, inden blenderen anvendes, at
= kandeanordningen er korrekt anbragt pa
Intet blenderens base.
Mell Il BEM/AERK: Hvis der er et mellemrum mellem
ellemrum mellemrum o b kand liqvi
asekraven og basen, er kanden muligvis

ikke I&st fast til Idsekraven, eller kraven er

BEMARK: Hvis der er et mellemrum mellem
|&sekraven og basen, er kanden muligvis ikke
|8st fast til Idsekraven, eller anordningen er
ikke anbragt korrekt pa blenderens base.

Se Samling af blenderen pa side 5 for at fa
yderligere vejledning.

FOTSy TSy ;
e oS ikke anbragt korrekt pa blenderens base.

Se Samling af blenderen pa side 5 for at fa
yderligere vejledning.
2. Heeld ingredienser i kanden, og seet laget pa.

3. Heeld ingredienser i kanden, og saet 3. Tryk pa ISKNUSNING (-Es).

ldget pa.

|

4. Tryk pd den gnskede hastighedsknap
for at fa blenderen til at kgre konstant.
Den grenne indikatorlampe ved den
pagaeldende hastighed bliver ved med at
lyse. Du kan uden at stoppe apparatet
andre indstillinger ved at trykke pa en ny
hastighedsknap.

VIGTIGT: Fjern malebaegeret i

ldgets midte, nar der blendes varme

ingredienser eller vaeske. Anvend kun

hastigheden OMRGRING ( & ).

5. Tryk pd “"O" for at slukke blenderen.
Med knappen “O" (slukket) standses
blenderen uanset hastigheden, og
samtidigt slukkes den.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden
kandeanordningen tages af.

. Tryk pd “O" for at deaktivere ISKNUSNING

. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden

Indikatorlampen lyser. Pulseringen
aktiveres automatisk i intervaller.

o@'
@C\

=

(#). Blenderen er nu klar til at kare ved
konstant hastighed.

kandeanordningen tages af.

Fortseettes pd naeste side



Betjening

Pulsfunktion

KitchenAid ™-blenderen har en PULSFUNKTION
(rase) 0g kan pulsere ved alle hastigheder.
BEMAERK: PULSFUNKTIONEN (Ppeise)

fungerer ikke sammen med

ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (#&).

1. Kontroller, inden blenderen anvendes, at
kandeanordningen er korrekt anbragt pa
blenderens base.

BEMARK: Hvis der er et mellemrum mellem

|&sekraven og basen, er kanden muligvis

ikke 13st fast til Idsekraven, eller kraven er

ikke anbragt korrekt pd blenderens base.

Se Samling af blenderen pd side 5 for at fa

yderligere vejledning.

2. Heeld ingredienser i kanden, og seet
ldget fast.

3. Tryk pd PULSFUNKTIONEN (use).
Indikatorlampen
over knappen blinker for at vise, at
PULSFUNKTIONEN (ruse) er aktiveret ved
alle fem hastigheder.

:®
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4. Velg en hastighedsknap. Tryk pd og hold
knappen nede, sa leenge blenderen skal kare.
Hastighedsknappens og PULSFUNKTIONENS
(ruse) indikatorer lyser, mens blenderen
pulserer ved den valgte hastighed. Blenderen
stopper, nar knappen slippes, men
PULSFUNKTIONEN (ruse) er stadig aktiveret,
og indikatoren for PULSFUNKTIONEN (puse)

\J
\

begynder igen at blinke. Tryk pa knappen for
den gnskede hastighed, og hold den nede,
for at pulsere igen ved den valgte hastighed.

—~®
_..(\

LN

S
s

5. Trvk pa “O" for at sld PULSFUNKTIONEN
(rase) fra. Blenderen er nu klar til at kare
ved konstant hastighed.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden
kandeanordningen tages af.

Malebaeger

60 ml malebaegeret kan bruges

til at male og tilseette

ingredienser. Fiern malebaegeret,

og tilseet ingredienser ved

hastighederne for OMR@RING (),
HAKNING ( 4 ) eller PISKNING ( ). Stop
blenderen, og tilseet derefter ingredienser, hvis
den karer ved hgjere hastigheder med en fuld
kande eller med varmt indhold.

VIGTIGT: Fjern malebaegeret i

lIagets midte, nar der blendes varme
ingredienser eller vaeske. Anvend kun
hastigheden OMR@RING (& ).

Soft Start-funktion

Soft Start-funktionen starter blenderen
ved en lavere hastighed for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden gges hurtigt til den valgte
indstilling, s& ydelsen bliver optimal.
BEMARK: Soft Start-funktionen
fungerer kun, hvis hastigheden blev
valgt, mens blenderen var slukket (“O").
men ikke sammen med PULS- (ruse) eller
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (-8=).



Anbefalede hastigheder

Fadevaretype Hastighed
Blendetisdrik .. ................... 5
Ostekage . ............coooiiii.. Vo
Hakket frugt. .................. puse
Hakkede grgntsager ............. wuise g
Smgrepdlaeg med flgdeost .. ...... ... &
Fladelegeret suppe . ................ &
Hakket/knustis. . ... ... L. g
DiD et &
Finthakket frisk frugt. . ............ .. e
Finthakkede friske grentsager......... g
Gelatineskum til kager/desserter . ... ... g
Frossen, hakket frugt

(opte frugten en smule,

indtil spidsen af en kniv

kan stikkesiden) ............. ... B
Frossen yoghurtdrik ................ g
Frugtjuice af frossent koncentrat. . ... .. d
Frugtdrik (tynd). .. ................. Vg
Frugtdrik (tyk) . . .......... .. &
Frugtsauce .. ..................... &
Reven h&rd ost . ................... Vo

Fadevaretype Hastighed

SKYSOVS . . oo d
Milkshake . ... ........ ... .. ... .... Vg
Kedsalat til sandwichfyld. .. ....... puse £
MOUSSE. . .\ e e e e Vg
Havregryn............ .. ... ....... =
Pandekagedej . ............. ... ... d
PEStO. ..ot 4
Pureret frugt/babymos .. ............ =
Pureret ked/babymos .. .......... ... s
Purerede grgntsager/babymos. .. ... ... s
Salatdressing. . .................... d

Krydretrasp ................... puise £
Sorbetdrik. . ........ .. .. 5
Bled Ricotta- eller hytteost .. ......... d

Kagedrys. . ....................... 4
Fin,sedrasp................... Puse  f
Grov, sgdrasp. .. ... ... Puse  f
Gregntsagssauce . .................. &
Vaffeldej. ..................... ... d

Hvid sauce . ............onn.. <

Tip - Der kan knuses op til én standardisbakke eller 12-14 standardisterninger ad gangen. Det er
en god ide af og til at rare med en paletkniv, men kun ndr blenderen er slukket (“O"). Funktionen
til ISKNUSNING (-8#) er optimeret, sd is kan knuses og hakkes uden tilseetning af veeske.




Vedligeholdelse og renggring

Blenderkanden, I&sekraven og kniven er

nemme at renggre enkeltvis eller som

én enhed.

* Renger blenderen grundigt, hver gang den
har veeret i brug

* Anbring ikke blenderens base eller
ledningen i vand

* Brug ikke renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe

Individuel renggring af komponenterne

1. Loft kandeanordningen op fra blenderens
base i en lige opadrettet bevaegelse.
Anbring kandeanordningen pé en hard
overflade. Drej kanden to klik mod
uret, mens der holdes i dsekraven, sd
|&sekrave- og knivanordningen samt
taetningsringen skilles fra kanden. Vask
komponenterne i seebevand. Skyl og ter.

BEMARK: Kanden kan ogsd anbringes i

opvaskemaskinens nederste kurv.

Det bedste resultat opnds ved at vaske laget,

malebaegeret, ldsekrave- og knivanordningen

samt teetningsringen i hadnden.

Kande

Taatningsring_o
Lasekrave- og

knivanordning_— U~

. Ter blenderens base og ledning af med en
klud med varmt saebevand, tar efter med
en fugtig klud, og ter derefter med en
blad klud.

10

Renggring uden adskillelse

1. Anbring kanden pd blenderens base,

fyld den halvt op med varmt (ikke
skoldhedt) vand, og tilsaet 1 eller 2
draber opvaskemiddel. Seet laget pa
kanden, tryk pd hastighedsindstillingen
for OMRGRING, og lad blenderen kere i
5-10 sekunder. Tag kanden af, og heeld
indholdet ud. Skyl med varmt vand, indtil
kanden er ren.

Vask ldget og mélebaegeret i varmt
seebevand, skyl derefter og ter grundigt.
Ter blenderens base og ledning af med en
klud med varmt saebevand, tar efter med
en fugtig klud, og ter derefter med en
blad klud.

2.

3.



Fejlfinding

Blenderen fungerer ikke, nar der vaelges en indstilling:

' . ..@.
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Ingen indikatorlamper lyser.

Kontroller, om blenderen er tilsluttet en
stikkontakt. Tryk pd “O", hvis det er tilfeeldet,
og tag blenderens stik ud af stikkontakten.
Seet stikket i samme stikkontakt igen.
Kontroller sikringen og relaeet.

Blenderen stopper under blendning:

Blenderen er muligvis overbelastet.
Blenderen slukker automatisk, sd motoren
ikke beskadiges, hvis den overbelastes under
blendning af tunge ingredienser. Tryk pd “O”
for at nulstille blenderen, og tag ledningen
ud af stikkontakten. Tag kandeanordningen
af basen, og del indholdet i mindre
portioner. Blenderen belastes mindre, hvis
der haeldes vaeske i kanden.

Indikatorlamperne blinker skiftevis.

Der har muligvis sat sig noget fast i
blenderen. Blenderen stopper, s motoren
ikke beskadiges, hvis noget seetter sig fast.
Tryk pd “O" for at nulstille blenderen, og
tag ledningen ud af stikkontakten. Tag
kandeanordningen af basen, og frigar
kniven ved at lgsne eller fjerne indholdet i
bunden af kanden med en skraber.

Blenderen taendes, men kniven rotere

r

ikke.

O—Mellemrum
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Kanden sidder ikke rigtigt fast i ldsekraven,
sd koblingsleddet ikke gar i hak. Tag kanden
af basen, og sat den fast i kraven. Tryk pa
kanden, og drej den med uret i ldsekraven
forbi det andet “klik”. P& den made gar
koblingsleddet i hak. Se side 5 vedrgrende
samling af blenderen.

Kontakt butikken, hvor blenderen blev kgbt, eller et autoriseret servicecenter (se side 14), hvis

problemet ikke kan lgses med ovennaevnte trin.

Send ikke blenderen retur til forhandleren. Her udfares ingen reparationer.




Blendertip

Tip

* Veelg ISKNUSNING (-8#) ved fremstilling af
drikkevarer, der indeholder is. Det giver en
mere ensartet konsistens.

Sma isterninger hakkes eller knuses
hurtigere end store.

| denne blender kan der tilseettes starre
maengder ingredienser end normalt, f.eks.
500 til 700 ml ad gangen i modsaetning til
de saedvanlige portioner pd 250 ml.

Start blendningen pd OMRGRING (&)

sd ingredienserne blandes grundigt, hvis
der indgdr mange ingredienser i opskriften.
Derefter kan hastigheden gges, hvis det
er ngdvendigt.

Der skal veere 1&g pd kanden, mens der
blendes.

Om gnsket kan malebaegeret tages af
laget, s& der kan tilsaettes vaeske eller
isterninger, mens blenderen karer

pd OMRGRING (&), HAKNING ( 4) eller
PISKNING ( 4 ).

Stop blenderen, inden og tilseet derefter
ingredienser, hvis den karer ved hgjere
hastighed med en fuld kande eller varmt
indhold.

Stop blenderen inden der anvendes
kakkenredskaber i kanden. Brug en
gummispatel til at blande ingredienserne
med, men kun hvis blenderen er slukket (pa
“0"). Brug aldrig kekkenredskaber, f.eks.
spatler, i kanden, mens motoren karer.
Afkgl om muligt varme ingredienser, inden
de blendes. Begynd blendning af varme
ingredienser p& OMRGRING (&). Jg
hastigheden, hvis det er ngdvendigt.
Fjern malebaegeret i lagets midte, nar
der blendes varme vaesker, og ker kun
pa OMRGRING (& ). Rer ikke kandens
Iag med bare haender, nar der blendes
varm vaeske.

Stop og kontroller ingrediensernes
konsistens efter et par sekunder for at
undga for kraftig blendning.

Gode radd om...

Optening af frossen juice: Hvis dasen
indeholder 175 ml, skal juicekoncentratet og
den rette maengde vand haeldes i kanden.
Seet 18g pa, og blend pa PISKNING ( 4 ) i ca.
10-15 sekunder, indtil juicen er blandet.

Hvis dasen indeholder 355 ml, skal
juicekoncentratet og en ddse vand haeldes i
kanden. Saet 18g p&, og blend p& PISKNING ()
i ca. 20-30 sekunder, indtil juicen er blandet.
Rar yderligere 2 daser (710 Im) vand i.

Oplasning af aromatiseret gelatine:
Heeld kogende vand i kanden, og tilseet
gelatinen. Tag malebaegeret i Idgets midte
af, og blend pd OMRGRING (), indtil
gelatinen er oplest, ca. 10-30 sekunder.
Tilseet de gvrige ingredienser.

Fremstilling af rasp af smakager/
grovkiks: Braek store smdkager i mindre
stykker pd ca. 4 cm i diameter. Mindre
smakager kan bruges, som de er. Leeg dem i
kanden. SI8 PULSFUNKTIONEN (puse ) til, saet

18g pa, og blend pd HAKNING ( 4.) i ca.

3 sekunder ad gangen, indtil konsistensen
er som gnsket. Brug raspen som drys pa
frossen yoghurt, dessert eller frugtkompot.

@nskes finere rasp til f.eks. taerter og desserter,
skal kiksene eller smakagerne braekkes i stykker
pa ca. 4 cm i diameter og laegges i kanden.
SI& PULSFUNKTIONEN (*use) til, saet 139 pa,

og blend p& BLENDNING ( &) i ca. 20-30
sekunder ad gangen, indtil konsistensen er
som gnsket.

Rasp af usgdede kiks: Folg
fremgangsmaden for smakager. Kan
anvendes til gratinering samt i gryde- eller
grantsagsretter.

Rasp af brad: Braek brgdet i mindre
stykker pd ca. 4 cm i diameter. Falg
fremgangsmaden for smakager. Kan
anvendes til gratinering samt i gryde- eller
grgntsagsretter.
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Hakning af frugt og grentsager: Kom
475 ml frugt- eller grgntsatsstykker i kanden.
SI3 PULSFUNKTIONEN (ruse) til, seet Idg pa,

og blend pd OMRZRING (&) i ca. 2-3
sekunder ad gangen, indtil konsistensen er
som @nsket.

Purering af frugt: Kom 475 ml dasefrugt eller
kogt frugt i kanden. Tilsaet 2-4 spsk. frugtsaft
eller vand pr. 240 ml frugt. Seet l3get p3, og

blend pd PURERING (s%) i ca. 5-10 sekunder.

Purering af grentsager: Kom 475 ml
dasegrantsager eller kogte grentsager i
kanden. Tilseet 2-4 spsk. grentsagsvand eller
maelk pr. 240 ml grentsager. Seet 13get p3, og
blend pa PURERING (s=) i ca. 10-20 sekunder.

Purering af ked: Kom terninger af kogt, mert
kad i kanden. Tilszet 3-4 spsk. grentsagsvand
eller maelk pr. 240 ml kad. Seet 1aget pa, og
blend pd OMRGRING (&) i 10 sekunder.
Stands blenderen, og skrab kandens sider.
Seet 1dget pd og blend pd PURERING (=) i
yderligere ca. 10-20 sekunder.

Purering af hytteost eller Ricotta: Kom
hytteost eller Ricotta i kanden. Seet 13g pa, og
blend pa PISKNING ( &) i ca. 25-35 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet. Stands blenderen,
og skrab om ngdvendigt kandens sider.
Tilseet om eventuelt 1 spsk. skummetmaelk
pr. 240 ml hytteost. Velegnet som kalorielet
grundingrediens i dip og smgrepalaeg.

Sammenrgring af flydende ingredienser
til kager: Hzld de flydende ingredienser

i kanden. Seet 13g p3, og blend pa
BLENDNING ( &) i ca. 10-15 sekunder,

indtil konsistensen er ensartet. Heeld

de flydende ingredienser over de tarre
ingredienser, og rer godt rundt.

Fjernelse af klumper i sauce: Hald saucen
i kanden, hvis den klumper. Seet 13g pa, og
blend p& PISKNING ( ) i ca. 5-10 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet.

Meljeevning: Kom mel og vaeske i kanden.
Seet 1ag pa, og blend pd OMRARING (&)
i ca. 5-10 sekunder, indtil konsistensen

er ensartet.

Tilberedning af hvid sauce: Kom malk,
mel og evt. salt i kanden. Seet 18g p3,

og blend pd OMRGRING (&) i ca. 5-10
sekunder, indtil konsistensen er ensartet.
Heeld saucen i en gryde, og tilbered som
saedvanligt.

Tilberedning af pandekage- eller vaffeldej
af en feerdigblanding: Kom blandingen og
de gvrige ingredienser i kanden. Saet I3g p3, og
blend pé PISKNING ( ¢ ) i ca. 10-20 sekunder,
indtil ingredienserne er rgrt godt sammen.
Stands blenderen, og skrab om ngdvendigt
kandens sider.

Rivning af ost: Skeer meget kold ost i 1,5
cm tern. Kom op til 120 ml ost i kanden. Saet
l8get pd, og blend p& BLENDNING ( &) i ca.
5-10 sekunder. Harde oste, f.eks. Parmesan,
skal have stuetemperatur, far de blendes pa
BLENDNING (&) i 10-15 sekunder.

Tilberedning af havregrad til baby: Kom
de rd, valsede havregryn i kanden. Blend pa
PISKNING ( ¢ ) med PULSFUNKTIONEN (puse)
sldet til, indtil den gnskede konsistens er
opnaet, ca. 5 pulseringer, 2-3 sekunder pr.
pulsering. Kog som saedvanligt.

Tilberedning af babymad af de voksnes
mad: Kom den faerdige mad i kanden. Seet
Idget pd, og blend pd OMRBRING (&) i 10
sekunder. Blend derefter pd PURERING (=) i ca.
10-30 sekunder.

Skylning af kanden: Fyld kanden halvt

op med varmt vand. Tilsaet et par draber
opvaskemiddel. Set 1dg pa, og blend pa
OMRGRING (&) i ca. 5-10 sekunder,

indtil siderne er rene. Skyl og ter. Ved
grundig renggring kan kanden vaskes i
opvaskemaskinen. Det bedste resultat opnas
ved at vaske ldget, malebeegeret, ldsekrave-
og knivanordningen samt teetningsringen i
handen. Se Vedligeholdelse og renggring pa
side 10.




KitchenAid" Blender Garanti

(husholdningsbrug)

Garantiens KitchenAid KitchenAid
varighed: daekker: daekker ikke:
Tre ars fuld garanti fra Udskiftningsdele og A. Reparationer, hvis
kebsdatoen. reparationsomkostninger blenderen anvendes
for at rette mangler til andre formdl end
i materialer eller almindelig madlavning i
forarbejdning. Service skal privat husholdning.
udfgres af et autoriseret
KitchenAid-servicecenter. B. Skader som falger

af uheld/ulykker,
andringer, forkert
brug, misbrug

eller installation/
betjening i modstrid
med det lokale
staerkstrsmsreglement.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE NOGET ANSVAR FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service bar udfares lokalt af et autoriseret | Danmark:

KitchenAid-servicecenter.

C.J. HVIDEVARESERVICE

Du kan fa oplyst naermeste autoriserede Porsevej 4
KitchenAid-servicecenter i den forretning, hvor 9000 AALBORG

du kebte apparatet.

Tel: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk
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Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S: Smedeland 11
2600 Glostrup

TIf.: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

A
| —

| KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registreret varemaerke tilhgrende KitchenAid, USA.
™ Varemaerke tilhgrende KitchenAid, USA.
© 2009. Alle rettigheder forbeholdes.

Specifikationerne kan aendres uden varsel.

W10236556A (6707AdZw709)
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