Quick Reference Guide

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Thanks for choosing

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.



Innehallsforieckning



Twelix °

Std SC

Oven
Snabbinformationsguide

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Tack for au du véilyer

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.



Snabbguide

TACK FOR ATT DU KOPT EN Las sakerhetsinstruktionerna

PRODUKT FRAN KITCHENAID é o G e o
For att fa mer omfattande service, vénligen registrera 9
apparaten.

din produkt pd www.kitchenaid.eu/register

Ugnens delar och funktioner

Kontrollpanel
Ovre varmeelement/grillelement
Kylflakt (dold)
Typskylt (avldgsna ej)
Lampa
Runt vérmeelement (dolt)
Flakt
Roterande grillspett (pa vissa modeller)
Nedre varmeelement (dolt)
10. Lucka
} N 11. Sidostegar (nivan anges pa ugnens framsida)
. Panel
A 13. Kontakt for stektermometer
14. Twelix-skiva
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Kontrollpanel

TR E AR EETOT 1. Funktionsratt: For att sla pa/av ugnen och valja
"'s"’“" de olika funktionerna.
m 2. Navigationsratt: For att navigera i de valda
| (-;;D [ m menyerna pa displayen och andra forinstallda
] ] | | vérden.
3. @ Bakatknapp: For att ga tillbaka till
féregaende display
4. (© OK-knapp: For att bekrafta och aktivera valda
funktioner

Komma igang och daglig anvéindning

Férsta gangen du slar pa din nya ugn, behdver du stélla in sprak och klockslag. Vrid funktionsratten i
valfri riktning och bldddra sedan igenom listan med tillgéngliga sprak med navigationsratten. Tryck pa
knappen @) for att bekrafta dnskat sprak. "12:00” bérjar da att blinka pa displayen, vilket anger att du
ska stalla in klockslag. Det gor du genom att vrida navigationsratten tills displayen visar ratt klockslag.
Bekrafta sedan med knappen Q@ .

DAGLIG ANVANDNING AV UGNEN
1. Sla pa ugnen och vilja en tillagningsfunktion i
Professionell huvudmenyn

J Vrid pa funktionsratten for att sla pa ugnen och visa funktionerna
i huvudmenyn:
¢ Instéllningar: For att stélla in sprak, klockslag, displayens
ljusstyrka, signalvolym och energispar.
¢ Traditionell tillagning: For mer information, se tabellen med traditionella tillagningsfunktioner.
e Special: For mer information, se tabellen med specialfunktioner.
* Professionell: Bakning, Inbakning, Roterande grillspett, specifika funktioner f6r den valda matratten.

Speciafunktioner

Manuella tillagningsfunktioner

4



Du visar relaterade undermenyer och viljer en tillagningsfunktion genom att vrida pa
navigationsratten och bekrafta ditt val med knappen ). Displayen visar alla associerade alternativ for
funktionen.

2. Detaljkonfigurera funktioner

- Du rér dig mellan displayens olika zoner genom att
TLLAGNINGST vrida pa navigationsratten. Mark&ren placeras vid de
varden som kan &ndras. Markéoren flyttas i den ordning
som visas pa bilden. N&r standardvérdena blinkar pa
displayen kan du géra dina andringar genom att vrida
pa navigationsratten och bekrafta med knappen @ .

AVSLUTNINGSTID

For mer information, se bruksanvisningen eller www.kitchenaid.eu.

Tabell med tillagningsfunkiioner

FUNKTIONER FOR TRADITIONELL TILLAGNING

Funktion/typ av mat Hyllgaller Niva Tillbehor
Snabbuppvéarmning Anvands for att snabbt varma upp ugnen
1 3 for alla typer av ratter
Bver/undervirme Alla 1 eller 2 f6r pizza, efterréttspajer -
1 eller matpajer med saftiga
fyllningar
Grill Kétt, stek, kebab, korv, grénsaker, brod 1 4 eller 5 Langpanna
Langpanna
Turbogrill Stora kéttstycken, fagel 1 1 eller 2 Roterande
grillspett
Tweli-grill Kétt, fisk, gronsaker 1-2 3,4,5 Langpanna
1 3
Varmluft Olika ratter samtidigt 2 1,4 -
3 1,35
Over/underv.& flakt Kott, fyllda bakverk
(cheese cake, strudel, fruktpaj), fyllda 1 3 -
gronsaker
SPECIALFUNKTIONER
Funktion/typ av mat Hyllgaller Niva Tillbehor
Upptining Alla 1 3 -
Varmhallning Valfri nylagad matrétt 1 3 o
Jésning Sota degar eller matdegar 1 2 -
Langkok Kott, fisk 1 3 Kottermometer
1-4 3
2 1,4
Torkning Frukt, grénsaker, svamp Torkhylla
3 1,34
4 1,.3,4,5
Yoghurt Ingredienser fér yoghurt 1 1 Langpanna
Tweli-base Alla matratter 1 2
Eko varmluft Stekar, fyllda kottrétter 1 3 Kéttermometer
Favoriter Det gér att du kan spara och hamta upp till 10 favoritfunktioner

Fér mer information om matlagningsfunktioner, se bruksanvisningen eller www.kitchenaid.eu.



Tillbehor

Du kan laga mat direkt p& gallret, eller s& kan det anvands som underlag for kokkarl,

Galler bakplatar eller valfri ugnsséker behallare.
Lanapanna Genom att satta langpannan under tradhyllan kan du samla upp matlagningssafter. Du kan
9P ocksa tillaga kott, fisk, gronsaker, tunnbréd etc. direkt i langpannan.
Bakplat Du kan baka brod eller inbakade ratter pa den har platen, liksom stekar, fisk “en papillote”
etc.
K&ttermometer Det har tillbehoret ar praktiskt for att mata innertemperaturen i den mat som tillagas.

Roterande grillspett

(pa vissa modeller) Fagel och stora kéttstycken tillagas jamnt med det har tillbehéret.

Frukt, svamp och grénsaker kan placeras pa den har hyllan nar torkningsfunktionen

Ueideiyile anvands.

Obs! Antalet ugnstillbehér kan variera beroende pa modellen du képt.
Du kan képa tillbehdr separat frén kundservicecentret.

KOTTERMOMETER

Med den kéttermometer som medféljer ugnen kan du méta innertemperaturen exakt i den mat som
tillagas, sa att du alltid far ett perfekt resultat.

Du kan programmera 6nskad innertemperatur for den matrétt som du tillagar.

Vi rekommenderar att du anvander kéttermometern enligt anvisningarna i bruksanvisningen eller pa
www.kitchenaid.eu

Kontrollera att apparaten har svalnat och &r bortkopplad fran elndtet fére rengdring. Undvik att
anvénda utrustning fér angrengdring, stalull, slipande trasor och korrosiva rengéringsmedel som kan
skada apparaten.

Felsékning

Om du har problem att anvdnda ugnen:

1. Kontrollera till att bérja med att strmmen &r pa och att ugnen &r ansluten till elntet,
2. Sl avugnen och sla pa den igen, fér att se om problemet kvarstar.
3. Kontakta ndrmaste kundservicecenter om “F" visas, direkt féljt av en felkod.

Du behéver kunna ge teknikern féljande information: ugnens exakta typ och modell, servicekoden
(star pa innerkanten till héger nér ugnsluckan &r 8ppen) och den felkod som visas pa displayen. Med
hjélp av denna information kan teknikern direkt identifiera vilken typ av atgérd som krévs.

Om ugnen behéver repareras rekommenderar vi att du vénder dig till ett auktoriserat tekniskt
servicecenter.



Se var webbplats www.kitchenaid.eu for fullséindiga bruksanvisningar.
O (@
Du hittar ocksd en massa annan anvindbar information om dina produkter, till exempel inspirerande

recept som har skapats och testats av vara mirkesamt - eller narmaste KitchenAid-s
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