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SAFETY INSTRUCTIONS ﬂ
IMPORTANT TO BE RED AND OBSERVED

Before using the appliance carefully read Health and Safety and Use and Care guides.
Keep these instructions close at hand for future reference.
These instructions shall also be available on website: www.whirlpool.eu

YOURSAFETY AND SAFETY OF OTHERS IS VERY IMPORTANT

This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

This is the safety alert symbol.
This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you and others.
All safety messages will follow the safety alert symbol or the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

& DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.

A WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury,
damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the following
instructions:

Failure to observe these instructions may lead to risks. The Manufacturer declines any liability for injury to
persons or animals or damage to property if these advices and precautions are not respected.

- Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuously
supervised.

- Children from 8 years old and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can use this appliance only if they are supervised
or have been given instructions on safe appliance use and if they understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
childern without supervision.

- Do not touch the oven during pyrolisis cycle. Keep childern away from the oven during the pyrolisys
cycle. Excess spillage and any object must be removed from the oven cavity before cleaning cycle
(only for ovens with Pyrolysis function).

- The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g.
heating rooms).

- The appliance and its accessible parts become hot during use, young children should be kept away.
Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials until all the
components have cooled down completely.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surface of the appliance - risk of
burns.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat, oil
or alcohol (e.g. rum, cognac, wine).

- Never leave the appliance unattended during food drying.

WARNING : Do not heat or cook with sealed jars or containers in the appliance.

The pressure that builds up inside might cause them to explode, damaging the appliance.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol
evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the alcohol
catch fire if coming in contact with the electrical heating element.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- If the appliance is suitable for probe usage, Only use the temperature probe recommended for this
oven.

- During and after the pyrolysis cycle, the animals have to be kept away from the area of the appliance
location (only for ovens with Pyrolysis function).

DANGER OF FIRE : Do not store items on the cooking surfaces since they can catch fire.

WARNING : If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock (only for appliances with glass surface).




E INTENDED USE OF THE PRODUCT

This appliance is designed solely for domestic usage. To aim the appliance as professional use is forbidden.
The manufacturer declines all responsibility for innapropriate use or incorrect setting of the controls.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential environments;
- Bed and breakfast type environments.
- Do not use the appliance outdoors.

CAUTION : The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote controlled supply system.

- Do not store explosive or flammable substances such as aerosol cans and do not place or use
gasoline or other flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance
is inadvertently switched on.

INSTALLATION

- Installation and repairs must be carried out by a qualified technician, in compliance with the
manufacturer's instructions and local safety regulations. Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the user manual.

- Children should not perform installation operations. Keep children away during installation of the
appliance. Keep the packaging materials (plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of
children, during and after the installation of the appliance.

- Use protective gloves to perform all unpacking and installation operations.

- After unpacking the appliance, make sure that it has not been damaged during transport. In the
event of problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service.

- After unpacking the appliance, make sure that the appliance door closes properly.In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service. To prevent any damage, only
remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.

- The appliance must be handled and installed by two or more persons.

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation
operation.
- During installation, make sure the appliance does not damage the power cable.
- Only activate the appliance when the installation procedure has been completed.
- Kitchen units in contact with the appliance must be heat resistant (min 90°C).
- After installation, the bottom of the appliance must no longer be accessible.
- For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
- The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.
- The appliance must not be placed on a base.

ELECTRICAL WARNINGS

- Make sure the voltage specified on the rating plate corresponds to that of your home.

- Therating plate is on the front edge of the oven (visible when the door is open).

- For installation to comply with current safety regulations, an omnipolar switch with minimum contact
gap of 3mm is required.

- Regulation require that the appliance is earthed.

- For appliances with fitted plug, if the plug is not suitable for you socket outlet, contact a qualified technician.
- Do not use extension leads, multiple sockets or adapters. Do not connect the appliance to a socket
which can be operated by remote control.
- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the main power supply.
- Do not pull the power supply cable.
- If the power cable is damaged it must be replaced with an identical one. The power cable must only
be replaced by a qualified technician in compliance with the manufacturer instruction and current
safety regulations. Contact an authorized service center.




- Do not operate this appliance if it has a damaged mains cord or plug, if it is not working properly, or if m
it has been damaged or dropped. Do not immerse the mains cord or plug in water. Keep the cord
away from hot surfaces.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

CORRECT USE
CAUTION : The cooking process has to be supervised. A short cooking process has to be supervised continuously.

WARNING : Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a

- Do not use the hob as a work surface or support.

- Do not operate the hob while the oven is operating Self-Cleaning function (Pyrolysis).
- Care should be taken removing all spillage from the glass lid before opening. Allow the hob surface
to cool down before closing the lid.

CLEANING AND MAINTANCE

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any cleaning or
maintenance operation.

- Use protective gloves for cleaning and maintenace operations.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Never use steam cleaning equipment.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the appliance door glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- Ensure the appliance is cooled down before carrying out any cleaning or mainteinance operation.

- Ifthe oven is installed below a hob, make sure that all burners or electric hotplates are switched off
during the Self-Cleaning (pyrolysis) function.

- Remove all accessories before running the pyrolysis function (also the lateral grids).

- Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan scourers.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

19,
- The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol EpThe various
parts of the packaging must therefore be disposed of responsibility and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

SCRAPPING OF HOUSEHOLD APPLIANCES

- When scrapping the appliance, make it unusable by cutting off the power cable and removing the
doors and shelves (if present) so that children cannot easily climb inside and become trapped.
- This appliance is manufactured with recyclable é% or reusable materials. Dispose of it in accordance

with local waste disposal regulations.
- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances,

contact your competent local authority, the collection service for household waste or the store where
you purchase the appliance.

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).
- By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative

consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

- The symbol on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be
treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.




ﬂ ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.

Use dark lacquered or enamelled baking moduls as they absorb heat far better.

Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will
continue to cook even once the oven is switched off."

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with the safety
requirements of European Directives :

° 2006/95/EC Low Voltage Directive

©2004/108/EC Electromagnetic Compatibility Directive

This appliance, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European
Regulation (LOGO CE) n. 1935/2004.

This appliance meets the Eco Design requirements of European Regulations n. 65/2014, and n.
66/2014 in conformity to the European standard EN 60350-1.

TABLE OF CHARACTERISTICS

Oven dimensions

(HXWxD) 32,4x45.5x40,3 cm

Volume 57 |

Useful width 42 cm

measurements depth 44 cm

relating to the oven P
height8.5 cm

compartment
may be adapted for use with any type

Burners of gas shown on the data plate

;Ioltage and see data plate

requency

Glass Ceramic Hob

Front Left 1700W

Back Left 1200W

Back Right 2300W

Front Right 1200W

Max. Ceramic Hob

Consumption 6400W
Energy consumption for Natural
convection —heating mode:

ENERGY LABEL  Convection mode -

ECODESIGN
and ECODESIG Declared energy consumption for
Forced convection Class E
_— heating mode:Rotisserie

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service
1. See if you can eliminate the problem on your own (see “Troubleshooting Guide”).
2. Switch the appliance off and on again to see if the problem persists.
If the fault persists after the above checks, contact your nearest After-Sales Service.
Specify: the type of fault;
- exact type and model of oven;
- the After-Sales Service number (the number given after the word “Service” on the dataplate) located inside
the storage compartment flap. The service number is also given in the warranty booklet;
- your full address;
- your telephone number.
For repairs, contact an Authorised After-Sales Service, indicated in the warranty.
If any work is carried out by technicians not belonging to the Manufacturer's authorised After-Sales Service
centres, request a receipt specifying the work performed and make sure the replacement parts are original.
Failure to comply with these instructions can compromise the safety and quality of the product.
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BIZTONSAGI UTMUTATO
FONTOS ELOLVASNI ES BETARTANI

A keszllek hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az Egészségligyi €s Biztonsagi és Kezelési és
Apolasi utmutatokat Orizze meg ezt a hasznalati Utmutatét, hogy kéznél legyen a jévében is.
Ez az atmutaté rendelkezésre all az alabbi weboldalon is: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikdnyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyuijt, amelyeket el kell olvasni és
mindenkor figyelembe kell venni.

Ez a veszély szimbdélum.

A Ez a veszély szimbolum a biztonsagra vonatkoz6an, amely figyelmezteti a felhasznalékat az éket
és masokat fenyeget6 lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megeléz a veszély szimbolum és a “VESZELY” vagy
“FIGYELMEZTETES” kifejezések egyike. Ezeknek a szavaknak a jelentése:

& VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stlyos sériilést okoz.
& SNSRI FAIRYHAY  Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem Keriilik el, stlyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévé potencidlis kockazatot, és jelzi, hogyan
kell a késziilék helytelen hasznalatabodl eredd sériilés, kar és aramiités kockazatat csokkenteni. Gondosan
tartsa be a kovetkez6 utasitasokat:

Az utasitasok be nem tartasa kockazatokkal jarhat. A gyarté nem vallal felel6sséget az emlitett rendelkezések
be nem tartasa miatt sze- mélyekben, allatokban vagy targyakban bekdvetkezé esetleges sérilésekért vagy
karokért.

- Anagyon kicsi (0-3 éves) és a kicsi (3-8 éves) gyermekeket tavol kell tartani, kivéve ha folyamatosan feliigyelet mellett
vannak.

- 8 évesnél nagyobb gyermekek, valamint cstkkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességi, illetve kellé
tapasztalatok vagy is- meretek nélkiili személyek szamara a késziilék hasznéalata csak Ugy lehetséges, ha
feligyelet mellett vannak, vagy ha megtanitottak nekik a késziilék biztonsagos hasznélatat, és tisztdban
vannak a lehetséges veszélyekkel is. Ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani. A tisztitasi és
karbantartasi miveleteket gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik.

A pirolizis ciklus kézben tilos a siitéhdz nyudlni. A pirolizis alatt a gyermekeket tavol kell tartani a sitétél. A
kicstpogott folyadékot és barmilyen targyat el kell tavolitani a siité belsejébdl a tisztitasi ciklus elétt (csak a
Pirolizis funkcidval rendelkez6 siit6k esetén).

Ezt a készlléket kizar6lag haztartasi gépként vald hasznalatra, ételek készitésére tervezték. Egyéb
hasznalat (pl. kildnb6z6 terek fiitése) nem megengedett.

- Hasznélat kdzben a készilék és annak hozzaférhetd alkatrészei felmelegednek. A késziléktél tAvol kell tartani
a gyermekeket. Ugyeljen arra, hogy az ¢sszes alkatrész kelld lehiiléséig a késziilék ne érintkezzen
ruhadarabokkal vagy mas gyulékony anyaggal.

- Hasznélat kdzben és utan tigyeljen arra, hogy ne érjen hozzéa a késziilék flitéelemeihez vagy belsé
feluleteihez, mert azok égési sérill- ést okozhatnak.

- Atulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban, olajban vagy
alkoholban (pl. rum, cognac, bor) gazdag ételt st.

- Az elkészilt étel szaradasa alatt nem szabad felligyelet nélkil hagyni a késziiléket.

FIGYELEM: Ne melegitsen vagy f6zzon ételt Ggy, hogy a serpenydt vagy edényt Iégmentesen lezarva
teszi be a készilékbe. Az igy keletkezd nyomas ugyanis felrobbanthatja az edényt, és kart tehet a
készilékben.

Ha alkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol

magas hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként az alkohol altal kibocsatott g6zdk az elektromos

fut6elemmel érintkezve belobbanhatnak.

Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon konyhai keszty(it, igyelve arra, hogy ne érintse meg a fitéelemeket.

Ha a készillékhez hasznalhaté hémérsékletszonda, akko csak a siitéhoz ajanlott hémérsékletszondat szabad hasznalni.
- Anpirolizis ciklus alatt és utan az allatokat tavol kell tartani a késziilék helységétdl (csak a Pirolizis

funkciéval rendelkez6 sitdk ese- tén).




TUZVESZELY: Ne taroljon targyakat a siité feliiletén, mert ezek langra kaphatnak.

FIGYELEM: Ha a felllet meg van karcolva, akkor kapcsolja ki a késziléket, hogy elkerllje az a&ramutés
veszélyét (csak uvegfelllettel rendelkezd siiték esetén).

A TERMEK RENDELTETESSZERU HASZNALATA

Ezt a késziléket kizardlag haztartasi gépként valé hasznalatra tervezték. A készilék professzionalis
hasznalata tilos. A gyartd a kezel6szervek helytelen vagy szabalytalan hasznalatbdl szarmazo karokért
felel6sséget nem vallal.

A készuléket haztartasi, illetve méas hasonl6 felhasznalasi terlletekre szantak, mint példaul:

- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhak;

- Tanyahazak;

- Hotelek, motelek és egyéb lakas céljara szolgald ingatlanok esetén az tigyfelek szamara;

- Széllasok reggelivel.

- Akésziiléket ne hasznélja a szabadban.

VIGYAZAT: Akésziilék nem miikddtethetd kiilsd idézitével vagy kilon taviranyitoval.

Ne taroljon robband vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint vagy
egyéb gyulékony anyagot a készlilékben vagy annak kdzelébe. Ez ugyanis a készllék véletlen bekapcsolasa
esetén meggyulladhat.

TELEPITES

- A késziilék Gzembe helyezését és karbantartdsat szakembernek kell végeznie a gyarté utasitasaival és a
helyi biztonsagi el6irasokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg vagy cserélije ki a készilék semmilyen
alkatrészét, hacsak ezt a hasznalati Utmutat6 kifejezetten nem jelzi.

- Ezeket a miveleteket gyermekek nem végezhetik el. A készilék Gzembe helyezésekor tartsa tavol a
gyermekeket. Tartsa tavol a csomagoléanyagokat a gyermekektél (mlanyag zacskék, hungarocell elemek
stb.) a késziilék izembe helyezése alatt és utan.

- Akicsomagolasi és lizembe helyezési miveletek soran viseljen véddékesztyiit.

- Akészilék kicsomagolasat kdvetden ellendrizze, hogy szallitas kdzben nem sériilt-e meg. Problémak esetén
vegye fel a kapcsolatot a kereskedével vagy a legktzelebbi vevdszolgalattal.

- A készllék kicsomagolasat kovetéen ellenérizze, hogy annak ajtaja jol zarédik-e. Problémak esetén
vegye fel a kapcsolatot a kereskedbvel vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal. A kdrosodas megel6zése
érdekében csak az izembe helyezéskor vegye le a siitét a hungarocell véddalapzatrol.

- Akésziléket két vagy tobb személynek kell kezelnie és (izembe helyeznie.

- Akésziléket minden Gizembe helyezési munka el6tt aramtalanitani kell.

- Az Gizembe helyezés soran gy6z6djon meg réla, hogy a készilék nem karositja a tapkabelt.

- Csak akkor aktivalja a késziléket, ha az izembe helyezési miiveletek be lettek fejezve.

- Asltdvel érintkez6 konyhabutor-elemeknek hdalléknak kell lennitik (min. 90 °C).

- Az Uzembe helyezést kovetden a siité alja mar ne lehet hozzaférhetd.

- Akésziilék megfelel6d mikddése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a sité fels6 széle kdzotti
minimalis hézagot.

- Akészuléket tilos diszajtd mogé helyezni, hogy elkeriilje a tulforrésodast.

- Akésziléket tilos alapra helyezni.

ELEKTROMOS FIGYELMEZTETESEK

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati fesziltséggel.

- Az adatlap a suté eliils6 szélén talalhat6 (nyitott ajtonél lathatd).

- Az érvényes biztonsagi elbirasok betartdsa érdekében a beszereléshez fel kell hasznalni egy
0sszpllusy, legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsagl megszakitd kapcsolot.

- Azelbirasok értelmében a készuléket foldelni kell.

- Haakésziléken Iévé dugo nem felel meg a haldzati aljzatnak, akkor Iépjen kapcsolatba egy szakemberrel.

- Ne hasznaljon hosszabbitokat, tdbbdugaszos elosztokat vagy adaptereket. A késziiléket ne csatlakoztassa
taviranyitéval mikodtethet6 aljzathoz.

- A hdlbzati zsindrnak elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a mar helyére tett késziiléket csatlakoztatni
lehessen a halozati konnek- torba.
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Ne hizza meg a hal4zati kdbelt.

Ha a tdpkabel sérilt, akkor ki kell cserélni egy ugyanolyannal. A tapkébel cseréjét csak villanyszerels
szakember végezheti a gyart6 utasitasaival és a helyi biztonsagi eléirasokkal 6sszhangban. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos vevdszolgalattal.

- Ne mikodtesse a késziléket, ha a tApkabel vagy a dugo sérilt, ha nem mikdodik megfeleléen vagy ha sériilt
vagy leesett. Atapkébelt vagy a dug6t ne meritse vizbe. Tartsa tdvol a kabelt a héforrasoktol.

- Az Uzembe helyezés utan a felhasznalé nem férhet az elektromos elemekhez.

- Ne érintse meg a késziléket nedves testrésszel és ne lizemeltesse mezitlab.

MEGFELELO HASZNALAT

VIGYAZAT: A siitési folyamatot feliigyelni kell. A révid siitési folyamatot folyamatosan feliigyelni kell.

FIGYELEM: A s(tén zsirral vagy olajjal valo figyelmetleniil végzett f6zési miveletek veszélyesek lehetnek és tlizet

okozhatnak.

- Soha ne probélja meg a tlizet vizzel oltani, csak kapcsolja ki a berendezést, majd fedje le a langot egy
takarédval vagy tlzolté ta- karéval.

- Ne haszndlja a f6z6lapot munkafeliiletként vagy vagoédeszkaként.

- Ne haszndlja a f6z6lapot, ha a siité Ontisztitd funkcioval (pirolizis) mikodik.

- AKkinyitas el6tt tavolitson el minden kicsdp6gott folyadékot az tvegfedélbdl. A fedél lezarasa elétt hagyja lehdini a
f6zblap fellletét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziléket minden tisztitasi és karbantartasi mivelet el6tt aramtalanitani kell.

Atisztitasi és karbantartasi miiveletek elvégzéséhez hasznaljon védékeszty(it.

Az esetleges aramitések elkerlilése érdekében a lampa kicserélése elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

Soha ne hasznaljon géznyomassal miikddé tisztitbkészuléket.

Az liveg sUt6ajto tisztitAsahoz ne haszndljon sirolészereket vagy vagoéllel rendelkezd fémspatulat, mivel
azok 0sszekaristolhatjak az ajto feluletét, ami pedig az Uveg 0sszetdréséhez vezethet.

Atisztitasi és karbantartasi mlveletek elvégzése el6tt gy6z8djon meg réla, hogy a késziilék lehdilt.

Ha a sut6 egy f6z6lap ala van telepitve, akkor gy6z&djon meg réla, hogy minden égé vagy elektromos
féz6zona ki lett kapcsolva az Ontisztito (pirolizis) funkcio alatt.

A pirolizis funkcié elinditasa el6tt tavolitsa el az dsszes kiegészitét (az oldalsé racsokat is).

Ne hasznaljon sarold vagy korroziv hatasu termékeket, kloros tisztitoszereket vagy dérzsszivacsot.

KORNYEZETVEDELMITANACSOK
A CSOMAGOLOANYAG HULLADEKBA HELYEZESE

L/,
A csomagoloanyag 100%-ban Ujrahasznosithato, és el van latva az Gjrahasznositas jelével !ﬁ’ A
csomagol6anyagokkal ne szennyezze a kdrnyezetet, hanem a helyi hatésagok utasitasai szerint jarjon el.

A TERMEK KISELEJTEZESE

Atermék kiselejtezésekor tegye azt hasznalhatatlanna a tapkabel levagasaval, az ajték és fiokok (ha
vannak) eltavolitdsaval, hogy a gyermekek ne tudjanak belemaszni és beleszoruini.

Ez akészulék Ujrafeldolgozhato !ﬁ} vagy Ujrahasznosithato anyagokbdl készult. Ahelyi hulladékkezelési
szabalyoknak megfeleléen artalmatlanitsa.

A haztartasi gépek kezelésére, felljitasara és Ujrahasznositasara vonatkozo legfrissebb informaciokért
forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a hiztartasi hulladékok begyijtését végz6 vallalathoz, vagy a
késziiléket Onnek értékesitd bolthoz.

A késziiléken talalhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6
2012/19/EK eurdpai iranyelv- ben (WEEE) foglalt eléirasoknak.

- Ahulladékka valt késziilék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezetre és az emberi
egészségre esetlegesen gya- korolt karos kévetkezményeket.

o

- Aterméken vagy a kiséré dokumentaciéban 1évé — SZiIMbGIUM azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi




HU
- hulladekként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések Gjrahasznositasat végzé
megfeleld gydijtépontra.

ENERGIATAKAREKOSSAGITANACSOK

A sUt6t csak akkor melegitse el8, ha a sitési tablazat vagy a recept ezt irja eld.

Hasznaljon so6tét lakkozott vagy mazas sitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

Kapcsolja ki a stitét 10/15 perccel a beallitott sttési id6 letelte el6tt. A hossza sitést igényld ételek tovabb
siilnek azutan is, hogy a sutét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGINYILATKOZAT

E készilék kialakitasa, eléallitasa és forgalmazasa teljesiti az alabbi Eurdpai iranyelvek biztonsagi kdvetelményeit:
° 2006/95/EK szamu “Kisfesziiltség” iranyelv

©2004/108/EK szamu “EMC” iranyelv

Ez a készlilék - amely rendeltetése szerint éleimiszerekkel kerl érintkezésbe - megfelel az

1935/2004 szamu rendeletnek (LOGO CE).

Akészilék megfelel a 65/2014/EU és 66/2014/EU rendeletek kérnyezetbarat tervezésre vonatkozo
kovetelményeinek, valamint az EN 60350-1 eurdpai szabvany eléirasainak.

MUSZAKI ADATOK TABLAZATA

A siité méretei 32,4x45.5x40,3
cm (Magassag x Szélesség x Mélység)
Térfogat 571
A siit6térre vonatkozo szélesség 42 cm
hasznos adatok mélység 44
cm magassag
8,5cm
Egok alkalmazhato az adattablan

megjelélt barmilyen tipusu

Fesziiltség és frekvencia lasd az adattablat

Uvegkeramia fé6zélap

Bal els6 1700W
Bal hatso 1200W
Jobb hatsé 2300W
Jobb elsé 1200W

A keramia f6zélap max. 6400

ENERGIA CIMKE és Energiafogyasztas
természetes ECODESIGN héaramlasu sitési méd

esetén: Haaramlasi mod
Keényszer héaramlas

nevleges ]
energiafogyasztésa
VEVOSZOLGALAT

Mielo6tt a vevészolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési Gtmutatd” cimii részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Gjra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fenndll, Iépjen kapcsolatba a legkbzelebbi vevészolgalattal.

* Mindig adja meg: a hiba tipusat;

* aslté pontos modelljét és tipusat;

* aszervizszamot (a toérzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a sttétér jobb oldali peremén
(akkor valik lathatéva, ha a suté ajtaja nyitva van) talalhat6. A szervizszam a garanciafiizetben is
megtalalhato;

* ateljes cimét;

* atelefonszamat.

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz , melyet a garancia tartalmaz.

Ha barmilyen miveletet nem a Gyart6 altal felhatalmazott vevészolgalathoz tartozé szakember végez el,

akkor kérjen szamlat, mely feltlinteti az elvégzett munka tipusat és gy6z6djon meg réla, hogy a

cserealkatrészek eredetiek. Amennyiben nem tartja be ezeket az utasitasokat, akkor veszélyeztetheti a

termék biztonsagéat és minéségét.

L AYAKe S 00 0000 00000

AT
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BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE INFORMACIE A POKYNY

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte Pokyny pre ochranu zdravia a bezpec€nosti a sprievodcu Pouzitim
a starostlivosti. Uchovajte si tieto pokyny pre budice pouZzitie.
Tieto pokyny su tiez k dispozicii na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH JE VELMI DOLEZITA

Tato priru¢ka a samotny pristroj poskytuju délezité bezpe&nostné upozornenia, je potrebné ich preditat’ a
dodrziavat’ za vSetkych okol- nosti.

Toto je symbol bezpeénostnej vystrahy.

A Tento symbol vas upozoriiuje na potencialne nebezpecéenstvo, ktoré mbze spdsobit’ vaSu smrt
alebo vas alebo ostatnych zranit'.
Vsetky bezpecnostné spravy budu nasledovat po vystraznom trojuholniku alebo slove
“NEBEZPECENSTVO” alebo “VAROVANIE”. Vyznam slov:

Oznacuje nebezpeénu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, bude

& NEBEZPECENSTVO viest’ k vaznemu zraneniu.

A VAROVANIE Oznaéuje nebezpeéni situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, méze

viest’ k vdZnemu zraneniu.

VSetky bezpecnostné upozornenia udavaju konkrétne podrobnosti 0 moznom nebezpecenstve a obsahuju
pokyny, ako znizit riziko porane- nia, poSkodenia a Urazu elektrickym prddom, spésobené nespravnym pouZzitim
spotrebic¢a. Starostlivo dodrZujte nasledujuce pokyny: Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k rizikam.
Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za zranenie os6b alebo zvierat, alebo poSkodenie majetku, pokial
nie su reSpektované tieto rady a pokyny.

Velmi malé (0-3 roky) a malé deti (3-8 rokov), musia byt mimo dosahu, alebo pod nepretrzitym dohladom.
Deti od 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, mézu pouzivat tento pristroj iba v pripade, Ze su pod dohladom alebo
boli pou€ené o bezpeCnom pouzivani pristroja, a ak porozumeli spojenym rizikam. Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

- Pocas cyklu pyrolyzu sa nedotykajte rary. Po¢as cyklu pyrolyzu udrZujte deti dalej od rary. Pred cyklusom
Cistenia z rlry musia byt odstranené prebytoCné rozliatiny a akékolvek objekty (iba v pripade rary s funkciou
pyrolyzy). 5
Spotrebi€ je uréeny vyhradne pre domace pouZitie pre varenie potravin. Ziadne iné pouZitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miest- nosti).

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti poCas prevadzky sa zahrejd, drzte malé deti od nich dalej. Nedovolte, aby
pristroj priSiel do styku s utierkami alebo inymi horfavymi materialmi, kym vSetky komponenty uUpine
nevychladli.

- Pocas a po pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych telies alebo vnutorného povrchu pristroja - nebezpeéenstvo popalenia.

- Prehriate oleje a tuky sa mdZu lahko vznietit. Pri peeni jedal s vysokym obsahom tuku, oleja alebo alkoholu
(napr rum, konak, vino) raru starostlivo sledujte.

Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru pocas susenia jedla.

VAROVANIE: V spotrebici neohrievajte ani nevarte v uzavretych nadobach alebo obaloch.

Tlak, ktory sa vytvara vo vnutri méze spdsobit’ ich expldziu a poskodit' zariadenie.
Ak sU pri vareni potravin pouZzité alkoholické napoje (napr rum, konak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri
vysokych teplotach vy- paruje. V désledku toho je tu riziko, Zze pary uvolnené z alkoholu sa vznietia, ak sa
dostant do kontaktu s elektrickym vykurovacim telesom.

Pre odstranenie panvy a prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice, davajte pozor, aby ste sa nedotkli vykurovacich
telies.

V pripade, Ze pristroj je vhodny pre pouzitie sondy, pouzivajte iba teplotnd sondu odporua¢anu pre tato ruru.
Poc&as a po pyrolyze, musia byt zvieratda mimo dosahu oblasti umiestnenia spotrebica (iba pri rire s funkciou pyrolyzy).

NEBEZPECENSTVO VZNIKU POZIARU: Neskladujte predmety na varnom povrchu, pretoZe sa mézu vznietit.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi¢, aby sa zabranilo Urazu elektrickym priadom (iba
pri spotrebi¢och so skle- nenym povrchom).
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POUZITIE A URCENIE VYROBKU

Tento spotrebi€ je uréeny vyhradne pre domace pouzitie. Pouzivat spotrebi¢ na profesionalne pouzitie je
zakazané. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za nevhodné pouzivanie alebo nespravne nastavenie ovladacov.

Toto zariadenie je urené pre pouZitie v domacnosti a v podobnych podmienkach, ako st napriklad:
- Kuchynské miestnosti pre personal v obchodoch, kancelariach a v inych pracovnych prostrediach;
- Farmové domy;

- Pre potreby zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych typoch bytovych zariadenti;

- V ubytovacich zariadeniach typu bed and breakfast;

- NepouZzivajte spotrebi¢ vonku.

UPOZORNENIE : Pristroj nie je uréeny k prevadzke pomocou externého ¢asovaca alebo systému samostatného
dialkového ovladania.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosolové plechovky a neumiestriujte ani nepouZivajte
benzin alebo iné horfavé materidly vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je pristroj neimyselne zapnuty,
moZe vypuknut ohen.

INSTALACIA

Montaz a opravy musi vykonavat kvalifikovany technik v stlade s pokynmi vyrobcu a miestnymi
bezpeénostnymi predpismi. Neopravu- jte ani nevymienajte Ziadnu €ast spotrebica, ak to nie je vyslovne
uvedené v uzivatelskej prirucke.

InStalacné operéacie nesmu vykonavat deti. Pri inStalacii spotrebi¢a udrzujte deti mimo dosahu. V priebehu aj
po inStalacii spotrebi¢a uchovavajte obalovy material (plastové vrecia, polystyrén, a pod) mimo dosahu deti.

Pri rozbalovani a vSetkych instalaénych pracach pouZivajte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotrebi¢a sa uistite, Zze po¢as prepravy nebol poSkodeny. V pripade problémov sa obratte na
svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko.

Po vybaleni spotrebic¢a sa uistite, Ze sa dvierka spotrebi¢a spravne zatvaraja. V pripade problémov sa obratte
na svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko. Aby ste zabranili Skodam, odoberte ruru z jej
penovej polystyrénovej bazy iba v ¢ase instalacie.

So spotrebi¢om musi manipulovat a inStalovat ho dve alebo viac oséb.

Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek inStalaénych operacii odpojeny od elektrickej siete.

Pocas inStalacie sa uistite, Ze pristroj nemé poskodeny napajaci kabel.

Aktivujte spotrebic len v pripade, Ze postup inStalécie je dokon&eny.

Kuchynska linka v kontakte s pristrojom musi byt odolna voci teplu (min 90°C).

Po inStalacii nesmie byt spodna €ast zariadenia pristupna.

Pre spravnu funkciu spotrebi¢a, zachovajte minimalnu medzeru medzi pracovnou doskou a hornym okrajom rury.
Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie byt inStalovany za dekorativne dvere.

Spotrebi¢ nesmie byt umiestneny na svojej zakladni.

ELEKTRICKE VAROVANIA

Uistite sa, Ze napéatie uvedené na vyrobnom Stitku zodpovedéa napatiu vo VaSom domove.
Typovy §titok je na prednom okraji rary (viditelny pri otvorenych dverach).
Pre inStaléciu v sulade s platnymi bezpe&nostnymi predpismi je nutny viacpolovy vypina¢ s minimalnym odstupom
kontaktov 3 mm.
Nariadenia vyZaduja, aby bol spotrebi¢ uzemneny.
Pri spotrebi¢och vybavenych zastrékou, pokial zastréka nie je vhodna pre vaSu zasuvku, obratte sa na
kvalifikovaného technika.
NepouZivajte predlZovacie kable, rozboCovace alebo adaptéry. Nepripdjajte spotrebi¢ do zasuvky, ktoru je
mozné ovladat pomocou dialkového ovladania.
Napajaci kdbel musi byt dostato¢ne dlhy na pripojenie zabudovaného spotrebi¢a do hlavného napéjania.
Netahajte za napdajaci kabel.
Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi byt vymeneny za totozny. Napajaci kabel musi byt vymeneny
kvalifikovanym technikom v stulade s pokynmi vyrobcu a miestnymi bezpe¢nostnymi predpismi. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
- Neprevéadzkujte tento spotrebic, ak ma poSkodeny privodny kabel alebo zastréku, ak nepracuje spravne, alebo
ak bol poskodeny alebo spadol. Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do vody. Udrzujte kabel daleko od hordcich ploch.
- Elektrické komponenty po inStalacii nesmu byt pristupné pre uzivatelov.
- Nedotykajte sa spotrebi¢a vinkymi ¢astami tela a nepouZzivajte ho, ked ste naboso.
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2 T2z SK
SPRAVNE POUZIVANIE -

UPOZORNENIE : Proces varenia musi byt pod dohfadom. Kratky proces varenia musi byt neustale pod dohfadom.

VAROVANIE : Varenie na varnej doske s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt nebezpeéné a mbze spdsobit poZiar.

- Nikdy sa nepokuSajte uhasit poziar vodou, ale vypnite spotrebi¢ a potom zakryte plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

- Nepouzivajte varna dosku ako pracovnu plochu alebo podporu.

- Nepouzivajte varna dosku, ked je v prevadzke samogcistiaca funkcia rary (pyrolyza).

- Pred otvorenim je potrebné dbat na odstranenie vSetkych rozliatin zo skleneného viecka. Pred zatvorenim
veka nechajte povrch varnej dosky vychladnut.

CISTENIE A UDRZBA

- Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek Cistiacich a tdrzbovych operacii odpojeny od elektrickej siete.
- Pri &istiacich a udrzbovych operaciach pouzivajte ochranné rukavice.
- Pred vymenou lampy sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby ste zabranili Urazu elektrickym pradom.

- Nikdy nepouZzivajte parné Cistiace zariadenia.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok
spotrebi¢a, pretoZze mézu poSkriabat’ povrch, €o méze viest k rozbitiu skla.

- Pred vykonavanim Cistiacich a adrzbovych operacii sa uistite, Ze spotrebi¢ vychladol.

- Pokial je rira nainStalovana pod varnou doskou, skontrolujte, ¢i st po¢as samocistiacej funkcie (pyrolyzy)
vypnuté vSetky horéaky alebo elektrické platnicky.

- Pred spustenim funkcie pyrolyzy odstrarite vSetko prisluSenstvo.(i bo¢né siete).

- NepouZivajte abrazivne alebo korodované produkty, Cistiace prostriedky na baze chléru alebo drétenky.

Ochrana Zivotného prostredia

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Obalovy materiél je 100% recyklovatelny a je ozna¢eny symbolom recyklacie !; Rézne &asti obalu teda musia byt

zlikvidované
zodpovedne a plne v stlade s platnymi miestnymi predpismi, ktoré upravuju nakladanie s odpadmi.

VYRADENIE DOMACICH SPOTREBICOV

Pri vyradovani spotrebica, urobte ho nepouzitefnym odrezanim napajacieho kabla a odstrarite police a dvere
(ak su pritomné), aby sa deti dori nemohli lahko vliezt a dostat sa do pasce.

Tento pristroj je vyrobeny z recyklovatelnych !ﬁ" alebo znovu pouzitelnych materialov. Zlikvidujte ho v
sulade s miestnymi pred- pismi pre likvidaciu odpadu.

Pre dalSie informéacie o zaobchadzani, regeneracii a recyklacii elektrickych spotrebiCov pre domacnosti, sa
obratte na prislusny mi- estny organ, sluzby pre likvidaciu domového odpadu alebo na obchod, kde ste
spotrebic kupili.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sllade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zaistenim, Ze je produkt spravne zlikvidovany, pomdZete prevencii negativnych nasledkov pre Zivotné
prostredie a zdravie ludi, ku ktorym by inak mohlo déjst nasledkom nevhodného zaobchadzania s tymto
produktom pri likvidacii.
je)
Symbol — NA vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamena, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako s doméacim
odpadom, ale je potrebné odovzdat ho do prislusného zberného centra na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

13



TIPY PRE USPORU ENERGIE

- Rdaru predhrejte iba v pripade, ak je to uvedené v tabulke pecenia alebo v recepte.
Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované plechy na pecenie, pretoZze absorbuju teplo ovela lepSie.
Raru vypnite 10/15 mindt pred nastavenou dobou pecenia. Jedlo, ktoré si vyZzaduje dlhSiu dobu pecenia, sa
bude aj nadalej piect aj ked je rira vypnuta.”

VYHLASENIE O ZHODE

- Tento spotrebi& bol navrhnuty, vyrobeny a dodany v stlade s bezpe&nostnymi poZiadavkami smernic EU:

° 2006/95/ES Smernica o nizkom napati

©2004/108/ES Smernica o elektromagneticke kompatibilite
- Tento pristroj, ktory je uréeny pre styk s potravinami, je v stlade s eur6pskym nariadenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
- Tento pristroj spifa poZiadavky Eco Design Eurépskych nariadeni &. 65/2014, a &. 66/2014 v sulade s

eurépskou normou EN 60350-1.

TABULKA VLASTNOSTI

Rozmery rdry 32,4x45.5x40,3 cm

(VxSxH)

Objem 571

Uzitoéné rozmery Sirka 42 cm

vztahujuce sa na hibka 44 cm

priestor rary vySka 8,5 cm

Horaky moZzu byt upravené pre
akymkolvek druhom plynu,
zobrazeného na Stitku

Napatie a frekvencia pozri typovy Stitok

Sklokeramicka varna

Lavy predny 1700w

Lavy zadny 1200W

Pravy zadny 2300w

Pravy predny 1200w

Max. spotreba 6400W

sklokeramickej varnej

ENERGETICKY Spotreba energie pri

STITOK a prirodzenom pradeni

EKODIZAJN - rezim zohrievania: Rezim

konvekcie

Deklarovana spotreba
nutenej konvekci Trieda -

zohrievania: p—
Rotisserie

PO-PREDAJNY SERVIS

Pred volanim sluzby po-predajného servisu
1. Pozrite sa, &i mbZete odstranit problém na vliastn( past (pozri “Ako odstranit poruchu”).

2. Spotrebi¢ vypnite a znovu zapnite, aby ste zistili, &i problém pretrvava.

Ak porucha po vysSSie uvedenej kontrole pretrvava, obrat'te sa na najbliz§i Po-predajny servis.

*  Uvedte: druh poruchy;

* presnytyp a model rary;

* Cislo Po-predajného servisu (€islo uvedené za slovom “Service” na typovom Stitku) umiestnené vo
vnutri klapky odkladacej priehradky. Servisné ¢islo je tiez uvedené v zaruénom liste;

*  svoju Uplna adresu;

* VaSe telefonne Cislo.

Pre opravy sa obratte na autorizovany po-predajny servis, uvedeny v zaru¢nom liste.

Ak je vykonana akakolvek praca technikmi, ktori nepatria k opravnenym po-predajnym servisnym

centram vyrobcu, poZiadajte o potvrdenie s uvedenim vykonavanej prace a uistite sa, ze nahradné diely

su originalne. Nedodrzanie vySSie uvedenych mdze ohrozit bezpecénost a kvalitu vyrobku.

RIS o0 0000 00000
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BEZPECNOSTNI INFORMACE
DULEZITE INFORMACE A POKYNY

Pfed pouzitim zafizeni si pozorné prec¢téte Pokyny pro ochranu zdravi a bezpecnosti a priivodce
Pouzitim a péce. Uchovejte si tyto pokyny pro budouci pouZiti.
Tyto pokyny jsou také k dispozici na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH JE VELMI DULEZITA

Tato pfiruCka a samotny pfistroj poskytuji dllezité bezpecnostni upozornéni, je tfeba je precist a dodrzovat za v§ech
okolnosti.

Toto je symbol bezpecnostni vystrahy.

A Tento symbol vas upozorfiuje na potencialni nebezpedi, které mlze zplsobit vasi smrt nebo vas nebo
ostatnich zranit. VSechny bezpeénostni zpravy budou nasledovat po vystrazném trojlihelniku nebo
slové “NEBEZPECI” nebo “VAROVANI". Vyznam slov:

.y Oznacuje nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, bude

& NEBEZPECI vést k vaznému zranéni.
A NIT Oznacuje nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, mize

& VAROVANI vést k vaznému zranéni.

VSechny bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti 0 mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak
snizit riziko poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem, zplsobené nespravnym pouzitim spotfebice.
Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

Nedodrzeni téchto pokynt mulze vést k rizikim. Vyrobce odmité jakoukoli odpovédnost za zranéni osob nebo
zvifat, nebo poskozeni majetku, pokud nejsou respektovany tyto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé déti (3-8 let), musi byt mimo dosah, nebo pod nepretrzitym dohledem.

- Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, mohou pouZzivat tento pfistroj pouze v pfipadé, Ze jsou pod dohledem
nebo byly pouéeny o bezpe¢ném pouzivani pfistroje, a pokud porozuméli spojenym rizikim. S pfistrojem si
nesmi hrat déti. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

- Béhem cyklu pyrolyzy se nedotykejte trouby. Béhem cyklu pyrolyzy udrzujte déti dal od trouby. Pfed cyklem
Cisténi z trouby musi byt odstranény pfebytecné rozlitiny a jakékoli objekty (pouze v pfipadé trouby s funkci
pyrolyzy). 5

- Spotfebi¢ je uréen vyhradné pro domaci pouZiti pro vafeni potravin. Zadné jiné pouziti neni dovoleno (napf. Vytapéni
mistnosti).

- Spotiebi¢ a jeho pfistupné ¢asti béhem provozu se zahfeji, drzte malé déti od nich dal. Nedovolte, aby
pFistroj pfiSel do styku s utérkami nebo jinymi hoflavymi materialy, dokud vSechny komponenty zcela
nevychladly.

- Béhem a po pouziti se nedotykejte topnych téles nebo vnitfniho povrchu pfistroje - nebezpeci popaleni.

- Prehfaté oleje a tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku, oleje nebo alkoholu
(napf rum, konak, vino) troubu peclivé sledujte.

- Nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru b&éhem suseni jidla.

VAROVANI: Ve spotfebi¢i neohfivejte ani nevafte v uzavienych nadobach nebo obalech.
Tlak, ktery se vytvafi uvniti mtze zpusobit jejich explozi a poskodit zafizeni.

- Pokud jsou pfi vareni potravin pouzity alkoholické napoje (napf rum, konak, vino), nezapomente, Ze alkohol
se pfi vysokych teplotach vypartuje. V dusledku toho je zde riziko, Ze pary uvolnéné z alkoholu se vzniti,
pokud se dostanou do kontaktu s elektrickym topnym télesem.
- Pro odstranéni panve a pfisluSenstvi pouzivejte kuchyriské rukavice, davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
- V pfipadé, Ze pfistroj je vhodny pro pouziti sondy, pouZzivejte pouze teplotni sondu doporuéenou pro tuto troubu.
- Bé&hem a po pyrolyze, musi byt zvifata mimo dosah oblasti umisténi spotfebie (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).

NEBEZPECIi VZNIKU POZARU: Neskladujte pfedméty na varném povrchu, protoZe se mohou vznitit.

VAROVANI: Pokud je povrch sklokeramické desky praskly, vypnéte spotfebi¢, aby se zabranilo Grazu
elektrickym proudem (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).
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POUZITIi A URCENIi VYROBKU

- Tento spotfebic je uréen vyhradné pro domaci pouziti. PouZivat spotfebi¢ pro profesionalni pouziti je
zak&zano. Vyrobce odmité jakou- koli odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni
ovladacu.

- Toto zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti a v podobnych podminkach, jako jsou napfiklad:

Kuchyné pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich

Farmové domy;

Pro potfeby zakaznikl v hotelech, motelech a jinych typech bytovych zafizeni;

V ubytovnach a hostelech.

Nepouzivejte tento spotfebi¢ venku.

UPOZORNENI : P¥istroj neni uréen k provozu pomoci externiho éasovade nebo systému samostatného

dalkového ovladani.

- Neskladujte vybusné nebo hotlavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistujte ani nepouZzivejte
benzin nebo jiné hoflavé ma- terialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebiCe: kdyZ je pfistroj neumysiné zapnuty,
muze vypuknout ohen.

INSTALACE

- Montéz a opravy musi provadét kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi
bezpelnostnimi pfedpisy. Neopravuijte ani nevyménujte Zadnou ¢ast spotfebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v uZivatelské pfirucce.

- Instala¢ni operace nesméji provadét déti. Pfi instalaci spotfebite udrzujte déti mimo dosah. V prabéhu i po
instalaci spotfebice ucho- vavejte obalovy material (plastové sacky, polystyrén, apod) mimo dosah déti.

- P¥irozbalovani a vSech instalacnich pracich pouzivejte ochranné rukavice.

- Po vybaleni spotfebice se ujistéte, Ze béhem pfepravy nebyl poSkozen. V pfipadé problém0 se obratte
na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko.

- Po vybaleni spotfebice se ujistéte, ze se dvitka spotfebice spravné zaviraji. V pfipadé problém se obratte
na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Abyste zabranili Skodam, odeberte troubu z jejich
pénové polystyrénové baze pouze v dobé instalace.

- Se spotfebi€em musi manipulovat a instalovat jej dvé nebo vice osob.

- Spotiebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoliv instalanich operaci odpojen od elektrické sité.

- Béhem instalace se ujistéte, Ze pfistroj nema posSkozeny napéjeci kabel.

— Aktivujte spotfebi€ jen v pfipadé, Ze postup instalace je dokoncen.

- Kuchyriska linka v kontaktu s pfistrojem musi byt odolna vici teplu (min 90°C).

- Poinstalaci nesmi byt spodni ¢ast zafizeni pfistupna.

- Pro spravnou funkci spotrebiCe, zachovejte minimalni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
- Aby se zabranilo pfehrati, spotfebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativni dvefe.

- Spotfebi¢ nesmi byt umistén na své zakladné.

ELEKTRICKE VAROVANI

- Ujistéte se, Zze napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti ve vaSem domove.

- Typovy Stitek je na pfednim okraji trouby (viditelny pfi otevienych dvefich).

- Proinstalaci v souladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy je nutny vicepolovy vypina¢ s minimalnim odstupem
kontaktd 3 mm.

- Nafizeni vyzaduji, aby byl spotfebi¢ uzemnén.

- U spotfebicl vybavenych zastrckou, pokud zastréka neni vhodné pro vasi zasuvku, obratte se na
kvalifikovaného technika.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, rozbo€ovace nebo adaptéry. Nepfipojujte spotfebi¢ do zasuvky, kterou Ize
ovladdat pomoci dalkového ovladani.

- Napajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy k pfipojeni zabudovaného spotfebice do hlavniho napéjeni.

- Netahejte za napajeci kabel.

- Pokud je napgjeci kabel poSkozen, musi byt vyménén za totozny. Napajeci kabel musi byt vyménén
kvalifikovanym technikem v sou- ladu s pokyny vyrobce a mistnimi bezpe€nostnimi pfedpisy. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.
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- Neprovozuijte tento spotiebi¢, pokud ma poSkozeny pfivodni kabel nebo zastréku, pokud nepracuje spravng,
nebo pokud byl poSkozen nebo spadl. Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody. Udrzujte kabel
daleko od horkych ploch.

- Elektrické komponenty po instalaci nesmi byt pfistupné pro uzivatele.

- Nedotykejte se spotfebite vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho, kdyz jste naboso.

SPRAVNE POUZIVANI
UPOZORNENI: Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratky proces vareni musi byt neustale pod dohledem.

VAROVANI : Pokud ponechate pFi vafeni s tukem nebo olejem varnou desku bez dozoru, hrozi nebezpedi vzniku pozaru.
- NIKDY se nepokouSejte uhasit pozar vodou, ale vypnéte spotfebi¢ a pak zakryjte plameny, napf. krytem nebo hasebni
dekou.
- Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo podporu.
- Nepouzivejte varnou desku, kdyz je v provozu samocistici funkce trouby (pyrolyza).
- Pred otevfenim je tfeba dbéat na odstranéni vSech rozlitiny ze sklenéného vicka. Pfed zavienim vika nechte
povrch varné desky vy- chladnout.

CISTENi A UDRZBA
- Spotiebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoli Eisticich a idrzbovych operaci odpojen od elektrické sité.

- Pri gisticich a tdrzbovych operacich pouzivejte ochranné rukavice.
- Pred vyménou svétla se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty. Vyvarujete se Urazem elektrickym proudem.

- Nikdy nepouzivejte parni Gistici zafizeni.

- NepouZivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky pro Cisténi skla dvifek spotfebice,
mohou poskrabat povrch, coz mize mit za nasledek roztfisténi skla.

- Pred provadénim Cisticich a udrZzbovych operaci se ujistéte, Ze spotfebic vychladl.

- Pokud je trouba nainstalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samodistici funkce (pyrolyzy)
vypnuto vS8echny hotfaky nebo elektrické plotynky.

- Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrarite veSkeré pfislusenstvi. (I bo¢ni sité).

- NepouZivejte abrazivni nebo korodované produkty, Cistici prostfedky na bézi chléru nebo draténky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
LIKVIDACE BALICIHO MATERIALU

- Obalovy materiél je 100% recyklovatelny a je oznaen recyklaénim symbolem ?‘;, Rlzné ¢asti obalu tedy musi byt
zneskodnény '
odpovédné a pIné v souladu s platnymi mistnimi predpisy, které upravuji nakladani s odpady.

VYRAZENI DOMACICH SPOTREBICU

- Privyfazovani spotfebice, udélejte ho nepouzitelnym odFfiznutim napajeciho kabelu a odstrante police a
dvere (pokud jsou pfitomny), aby se déti do néj nemohly snadno viézt a dostat se do pasti.

- Tento pfistroj je vyroben z recyklovatelnych !‘pﬂr nebo opakované pouzitelnych material(. Zlikvidujte jej
v souladu s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu.

- Prodalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci elektrickych spotfebi¢t pro domacnosti, se obratte
na prislusny mistni organ, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo na obchod, kde jste spotfebi¢ koupili.

- Tento spotfebi€ je oznalen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadech z elektrickych a elektronickych
zafizeni (OEEZ).

- Zaijisténim, Ze je produkt spravné zlikvidovan, pomuzete prevenci negativnich nasledku pro Zivotni prostredi a
zdravi lidi, ke kterym by jinak mohlo dojit nasledkem nevhodného zachazeni s timto produktem pfi likvidaci.

i

=
/}x
- Symbol ==== na vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamena, Ze se s nim nesmi zachazet jako s
domacim odpadem, ale je tfeba pfedat jej do pfFislusného sbérného centra k recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni.
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TIPY NA USETRENI ENERGIE

- Troubu predehrejte pouze v pfipadé, pokud je to uvedeno v tabulce pe€eni nebo v receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované plechy na peceni, protoze absorbuji teplo mnohem lépe.
- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed nastavenou dobou peceni. Jidlo, které vyzaduje delSi dobu peceni, se
bude i nadéle péct i kdyZ je trouba vypnuta.

PROHLASENIi O SHODE

- Tento spotfebic byl navrZzen, vyroben a dodén v souladu s bezpe€nostnimi pozadavky smérnic EU:

©2006/95 /ES Smérnice 0 nizkém napéti

©2004/108 /ES Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
- Tento pfistroj, ktery je ur€en pro styk s potravinami, je v souladu s evropskym nafizenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
- Tento pfistroj splfuje pozadavky Eco Design Evropskych nafizeni €. 65/2014, a €. 66/2014 v souladu s

evropskou normou EN 60350-1.

TABULKA VLASTNOSTI

Rozmeéry sporaku 32,4x45.5x40,3 cm

(VxSxH)

Objem 571

Rozméry vztahuijici §itka 42 cm

se kprostoru trouby hloubka 44 cm
vySka 8,5 cm

Napéti a kmitocet viz Stitek

Sklokeramicka varni

Predni leva 1700W

Zadni leva 1200W

Zadni prava 2300w

Pfedni prava 1200w

Max. spotfeba 6400W

Sklokeramické

varné desky

ENERGETICKY Spotieba energie pFi

a EKODESIGN pfirozeném proudéni
rezim ohfivani: Rezim
konvekce (|
Deklarovana spotfeba
pro nucené proudéni TFida
- ohfivaci rezim: Rotisserie

PO-PRODEJNI SERVIS

Pred volanim sluzby po-prodejniho servisu
1. Podivejte se, jestli miZete odstranit problém na vlastni pést (viz “Jak odstranit poruchu”).
2. Spotiebi¢ vypnéte a znovu zapnéte, abyste zjistili, zda problém pFetrvava.

Pokud porucha po vySe uvedené kontrole pretrvava, obrat'te se na nejblizSi Po-prodejni servis.

Uvedte: druh poruchy;

* pfesnytyp a model trouby;

* Cislo Po-prodejniho servisu (Cislo uvedené za slovem “Service” na typovém Stitku) umisténé uvnitf
klapky odkladaci pfihradky. Servisni islo je také uvedeno v zaru¢nim listé;

* svou Uplnou adresu;

* VaS3e telefonni Cislo.

Pro opravy se obratte na autorizovany po-prodejni servis, uvedeny v zaru¢nim listé.

Pokud je provedena jakakoliv prace techniky, ktefi nepatfi k opravnénym po-prodejnim servisnim centrdm

vyrobce, pozadejte o potvrzeni s uvedenim vykonavané prace a ujistéte se, Ze nahradni dily jsou

originalni. Nedodrzeni vySe uvedenych mize ohrozit bezpecnost a kvalitu vyrobku.

AR S OO0 0000 00000
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UHCTPYKUWUU 3A BE3OIMNACHOCT
BAXHO, 1A CE NPOYETE U CMA3BA

Mpean ga nsnonaeare ypeaa, NpoyeTeTEe BHUMATENHO yKasdaHuATa 3a 34paBOCOBHO M 6€30MacHO N3non3BaHe 1
rpyxa 3a ypega. 3anasete Te3n MHCTPYKUMM Ha yaobHO MACTO 3a ObaeLlmn cnpasku.
Tesn NHCTPyKUMK ca AOCTBIMHMU CbLLO U HA MHTEPHET cTpaHuuata www- whirlpool eu

BALIATA GE30OMNACHOCT U BE3ONACHOCTTA HA NIPYIUTE E NPUOPUTET

ToBa pbKOBOACTBO M CaMUSIT ypes OCUrypsiBaT BaXkHW NpeaynpexaeHnst 3a 6e3onacHocCT, Kouto TpsibBa fa ce
yeTaT U cnasBsart Mo BCSAKO Bpeme.

ToBa e CMMBOTBLT 3a curHan 3a 6e3onacHocT.
A Tosun cumeon Bu npeaynpexanasa 3a noteHuunarnHm onacHoCTn, KOMTo Morat aa Bu y6MF|T uwnn ga Bu HapaHAT

n ap. Benukm cbobueHunsa 3a 6e3o0nacHoOCT e crieaBaT CMMBOSIA 3a curHan 3a 6e3onacHoOCT, unm
aymarta “onacHocTt” unu “BHumanune”. Tesm gymu o3Hayagar:

& OMACHOCT NMoka3Ba onacHa cuTyauus, KOATO, ako He 6bAe nsberHara, we
MPUYNHU CEePUO3HO HapaHsiBaHe.

& NPEOYNPEXAE HUE NMoka3Ba onacHa cuTyauus, KOATO, ako He 6bAe nsberHara, we
NMPUYMHM CEpPMO3HO HapaHsiBaHe.

Benuku npeaynpexaeHusi 3a 6e3onacHoOCT AaBaT KOHKPETHM AaHHU 3a MoTeHuMarna Ha HanvyHus puck u
nokasBaT KaK Ja Ce Hamasu pUCKbT OT HapaHsiBaHe, yBpeXkaaHe 1 TOKOB yaap B pe3yntaT Ha HernpaBuiHa
ynotpeba Ha ypeza.

BHumaTenHo cnaseaiTe criegHUTE yKasaHus:

HecnassaHeTo Ha Te3n UHCTPYKUMWM MOXe Oa AoBede A0 puckose. MNpon3sBoautenaT He HOCU HUKaKBa

OTrOBOPHOCT 3a HapaHABaHe Ha Xopa Ul XUBOTHU, UK 3a yBpeXaaHe Ha UMYLLLeCTBO, ako Te3N CbBETU U
npeanasHn Mepkn He ca cnas3eHu.

- HespbcTHy (0-3 roguHun) n manku geua (3-8 roguHun) Tpabsa Aa ce obpkaT ganed, oCBeH ako He ca noA
HenpekbCcHaTO HabnaeHue.

- [Jeua orT 8-roguMwHa Bb3pacT M MNO-fope WM nuua € HamaneHun U3NYeCcKU, CEeTUBHW WU YMCTBEHU
CMocoBHOCTM UM NUMca Ha ONUT U 3HaHMSA MoraTt Aa M3nonseaT TO3M yped camoO ako ca nog Hagsop wuiu
ca M bunn gageHu MHCTpyKumm 3a GesonacHa ynotpeba Ha ypeda v ako pas3bupart cBbp3aHUMTE C TOBa
onacHoctu. [Jeuata He TpsibBa ga cu urpasT ¢ ypeda. NMounctBaHeTo U nopgapbxkaTa He Tpsibea ga ce
n3BbpLUBAT OT Aeua, ocTaBeHn 6e3 Hag3op.

- He pokocBaiiTe dypHaTa no BpeMe Ha LKL nuponu3a. [pbXTe geuarta ganed ot oypHata no BpeMe Ha
uMkbn nuponusa. Criegm oT nokansaHe v BCceku npeameT TpsibBa ga 6bae oTcTpaHeH oT oypHaTa, npeam ga
3ano4yHeTe UMKbI Ha NOYMUCTBaHe (Camo 3a nevku ¢ pyHkums Muponuaa).

- YpeabT e npefHasHayeH U3KMHYMTENHO 3a goMallHa ynotpeba 3a mpuroTBAHe Ha XxpaHa. Hukos gpyra
ynotpeba He e paspelleHa (Hanpumep 3a OToMNMeHne Ha cTaum).

- YpeAbT U OOCTLMHUTE MY 4YacTU [a Cce HaropelsisaT no BpeMe Ha ynoTpeba, manku geua TpsibBa ga
ce ObpxkaT paned. He nosBonsBaiTe Ha ypefa Aa BMv3a B KOHTaKT C Kbpnu WM Opyrv 3ananvmu
MaTepuanu, oKaTo BCUYKM KOMMOHEHTW HE Ca OXJTageHW HaMmbIIHO.

- Tlo Bpeme u cnepn ynotpeba He OOKOCBaWTe HarpeBaTeNHWTE efNeMeHTU WM BbTpellHaTa MOBbPXHOCT
Ha ypeda - MMa pUCK OT U3rapsiHus.

- [perpenu macna v MasHUHK ca necHo 3ananumu. BuHarn 6baete 6auTenHun, koraTo roTBUTE XpaHu, borata
Ha MasHWHW, Macra U1 ankoxon (Hanpumep PoOM, KOHSIK, BUHO).

- Hukora He ocTaBsanTe ypega 6e3 HabnogeHne No BpeMe Ha u3cyllaBaHe Ha XpaHa.

NMPEOYNPEXAOEHMUE!: He 3arpsiBante n He roTBeTe CbC 3anevataHun GypkaHu unmn cbaose
B ypena. HansiraHeTo, koeTo ce HaTpynea, BbTPE MOXE Aa 'M Hakapa Aa ekcrnnoaupar,
nospexaanku ypega.

- Ako ce u3non3eaT anikoxXofIHW HamnwuTKW, KOrato rOTBUTE XpaHu (HanpuMMep pPOM, KOHSIK, BWHO), He
3abpaBsiiTe, Ye ankoxonbT Ce M3napsiBa NpU BUCOKM TemnepaTypu. B pe3yntat Ha ToBa CblUECTBYBa PUCK
nsnapeHuaTa, oTAeNeHN OT OrbHA Ha ankoxona, 4a ce Bb3rnfiaMeHsT, ako BMsi3aT B KOHTAKT C €MEKTPUYECcKn
HarpeBaTesieH enemMeHT.

- VsnonsBante pbKOXBAaTKM 3@ U3BaXKaaHe Ha TUraHu U akcecoapwu, kKaTto BHMMaBaTe [a He ce JoKocBaT
HarpeBaTefniHuTe eneMeHT!.

- AKO ypeabT e Noaxofsiy 3a U3Nos3BaHe Ha CoHAa, M3NoNn3BanTe camo TemnepaTypHa coHAa, npenopbyuTenHa 3a
Tasun dypHa.

- [lo Bpeme 1 cnep UuKba NUPONKU3a, XXMBOTHUTE TPSAOBa Aa ce AbpXaT ganey oT 30HaTa Ha pasnosioxeHve
Ha ypega (camo 3a neyku ¢ dyHkums MNuponusa),

OMNACHOCT OT NOXAP: He cbxpaHsiBanTe npeaAMeTV BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a rOTBEHE, Thbi KaTo Te Morar Aa ce
3ananst.

NPEOYNPEXOEHUE: Ako noBbpXHOCTTa € HanykaHa, usknioyeTe ypeaa, 3a Aa ce u3berHe Bb3MOXHOCTTa OT
TOKOB ygap (camo 3a ypeaum CbC CTbKIIEHa NOBBPXHOCT).

19



NMPEAHA3SHAYEHUE HA MNMPOAYKTA

TosnypegenpegHasHavyeHcamo3agomaluHaynoTpeba.
M3nonssaHeHaypenasanpodecmoHanHuuenue3abpaHeHo. [Mpon3BoanMTeNsaT He HOCU HMKaKBa OTTOBOPHOCT
3a Henoaxodsia ynotpeba unm HenpaswuiHa HacTPOKiKa Ha KOHTPOSHUTE (OYHKLMMK.

- Tosun ypen e npegHa3HayeH Aa ce u3nonssa B GUTOBM 1 NOAOOGHU NPUMOXKEHUS, KaTO Hanpumep:

— CnyXuTenu B KyXHEHCKUTE 30HW Ha MarasvHute, oucuTe 1 apyrm paboTHu cpeau;

— CTonaHcKu NoCTpOWiKY;

- KnueHTu B XoTENu, Motenu 1 Apyru TUNOBE XUNULLHW CPeaV;

- Pa3snuyHu B1uaoBe HacTaHsiBaHe C HOLLYBKa CbC 3aKyckKa.

- He nsnonsearite Ha OTKPUTO.

BHUMAHUE: YpeabT He e npegHasHayeH fa ce 3afencTBa NocpeacTBOM BLHLUEH Tanmep unu otaernHa
cucTemMa 3a ANCTaHUMOHEH KOHTPOTT.

- He CbXpaHﬂBaVITe JIeCHO 3ananmMum n l/|36yXﬂl/|Bl/| BelleCcTBa, KaTo aepOo30JTHU (bJ'IaKOHM, 1 He nocTaBanTe
Unu mnanonssanTe 6eH3NH unn apyru sanannutenHn matepuann B Unn B o6nusocT go ypena: Moxe oa
Bb3HUKHE MOXap, ako ypeabT HEBOJIHO CE BKITHOYWN.

MHCTANTUMPAHE

- MoHTaXbT M peMOHTBLT TpaAbGBa Aa ce u3BbpWBAT OT KBanNUMUUMpaH TEXHWK, B CbOTBETCTBME C
WHCTPYKUUUTE Ha npousBoauTens W MeCcTHUTe pasnopendbu 3a BesonacHocT. He pemoHTMpanTe M He
3aMeHsMTe YacT Ha ypeda, OCBEH ako U3PUYHO € MOCOYEHO B MHCTPYKUMATA 3a ynoTtpeba.

- [Jeuata He TpaAGBa fa u3BbPLIBAT MOHTaXHW paboTn. [pbxTe Aeuata ganedy OT ypeda MO Bpeme Ha
WHcTanmMpaHeTo. CbxpaHsBanTe ONaKoBbLYHWUTE MaTepuanu (NnacTtmMacosBu Topbu, YacTu OT MOAUCTMPON U
T.H.) Ha MACTO, HEJOCTBMHO 3a Aeua, No BpeEME 1 crief UHCTanvpaHeTo Ha ypeaa.

- W3nonssaiiTe npegnasHy pbkaBuum 3a N3BbPLUBAHE HA BCUYKM AEWHOCTU NO pasonakoBaHe U MOHTaX.

- Cnep pasonakoBaHe Ha ypefa, yBepeTe ce, Ye He € 61 noBpeaeH no Bpeme Ha TpaHcnopTupaHeTo. B cnyyan
Ha Npobnemu, CBbPXeTe Cce C 4OCTaBYMKa UM Han-61M3kus cepeus 3a cnegnpogaxoeHo obcnyxeaHe.

- Cnep pasonakoBaHe Ha ypefa, yBepeTe ce, Ye BpaTata Ha ypefa ce 3aTBapsi npasBunHo. B cnyvan Ha
npobrnemu, CBbpXeTe ce C [AOoCTaB4YMKa UNKM Ha-6nmskus cepBuU3 3a cneanpogaxbeHo obenyxBaHe. 3a ga
ce npenoTBpaTy BCsikakBa noBpena, CaMo OTCTpaHeTe (ypHaTa OT OCHOBaTa OT NEHOMONUCTMPOI MO Bpeme
Ha MHCcTanauusTa.

- YpenwT TpsibBa fa ce MeCTU U MHCTanvpa oT ABE UK NoBeYe nuua.

- YpenobT TpsibBa Aa 6bae U3KIIOYEH OT 3aXpaHBaHeTo, Npean N3BbpLLBaHeTo Ha paboTa no MHcTanauuaTa.

- [lo BpeMe Ha UHCTanauusTa, ce yBepeTe, Ye ypeabT Hama da nospeau 3axpaHealums kabern.

- BknioyeTe ypeaa efBa crie KaTo MHCTanauuoHHaTa npoueaypa e NpukmnioyeHa.

- KyxHeHcku WwkadoBe B KOHTAKT C ypeaa Tpsabsa Aa 6baaT ycTonumMemM Ha TonnmMHa (MuHumym 90°C).

- Cnep vHcTanauuaTa AbHOTO Ha ypeaa noBeye He TpsibBa Aa 6bAe AOCTBLIHO.

- 3anpasunHata paboTa Ha ypena, NpemaxHeTe BCAKaKBY NPenAaTCTBUS KbM MUHUMAHOTO pa3CcTosiHUE MeXay
nnoTa v ropHusi pvb Ha ypHarTa.

- YpenobT He TpsibBa Aa ce MOHTMpa 3aj AeKopaTuBHa BpaTa, 3a Aa ce usberHe nperpsisaHe.

- YpenbT He TpsAGBa Aa ce NOCTaBsA BbPXY OCHOBA.

ENEKTPUYECKU NPEOYNPEXOEHUA

- YBepeTe ce, Ye HanpexXeHMeTo, ykasaHo Ha TabenkaTa, CbOTBETCTBA Ha TOBa Ha Bawwms gom.

- TabenkaTta c HanpeXeHMeTo ce HaMmmnpa BbpXy NpefHus pbb Ha doypHaTa (BMAMMA, KOorato BpaTata € OTBOpPEHa).

- 3a pa ce cbobpasu MHcTanaumaTa ¢ HacToswmTe pasnopeabu 3a 6e30MacHOCT, ce U3NCKBa eqHOMOSOCEH
NnpekbeBay C MUHUMArHO Pa3CTOsTHUE MEXAY KOHTaKTUTE 3 MM.

- PernameHT u3ncksaT ypeabT Aa 6bae 3a3eMeH.

- 3a ypeau c BrpageH Lencern, ako wencensT He e noaxoasLl 3a BaweTto rHe3go, CBbpXeTe ce C KBaJ'II/Id)VILI,VIpaH TEXHUK.

- Mons, He n3nonseanTe yobIKUTENMW, PA3KNOHUTENW UMW aganTtepu. He cBbp3BaiiTe ypeaa KbM KOHTAKT, KOWTO
MOXe [ja Ce yrnpaBnsiBa C AMCTaHLUMOHHO ynpaBreHue.

- 3axpaHBawuaT kaben TpsidbBa Aa 6bae AOCTaTbYHO ObLITLI, 3a Aa CBbPXETE ypena, cnen kaTo ce MOHTupa
B HErOBMS KOPMYC, KbM [M1aBHOTO 3axXpaHBaHe.

- He gbpnante 3axpaHBalLms kaben.

- Ako 3axpaHBalmaT kaben e noBpedeH TpsbBa Aa 6bae NoOAMEHEH C APYr OeHTUYeH. 3axpaHBaluuaT kabden

TpsbBa ga Gbae NoAMEHEH camMo OT KBanuduuUMpaH TEXHUK, B CbOTBETCTBME C WHCTPYKUMWUTE Ha
npousBoauTensa u OenctealuMTe pasnopenbu 3a 6esonacHocT. CBbpXeTe ce C oTopusuMpaH CcepBu3eH
LEHTBP.

20



- He pa6oteTe ¢ ypena, ako e c NoBpeaeH 3axpaHeall kaben unu Liencern, ako He paboTu NpaBUIHO, UMK
ako e 6un noBpefeH UK usnycHat. He notansiite 3axpaHBalms kaben unu wencena BbB Boga. MaseTe
kabena oT ropeLuy NoBbPXHOCTH.

- EnekTpuueckuTe KOMNOHEHTU He TpsiGBa Aa ca AOCTbMHK 3a NOTPeduTensa crnea uHcTanauusaTa.

- He pgokocBaiiTe ypeaa ¢ MOKpU UM BIAXHW YacT Ha TANOTO U He ro NnonaeaiTe, korato cte 6ocu.

NMPABUITHA YNOTPEBA

BHUMAHMUE: lMpouecbT Ha rotBeHe TpsibBa ga 6bae koHTponupaH. ChKpaTeHUAT nNpouec Ha roTBeHe Tpsabea aa
6bae HabnogaBaH HeNpeKbLCHAaTo.

NMPEOYNPEXAEHUE: HebpexHo roTBeHe, Npu KOETO BbPXY NeykaTa nonaga MasHuHa unv macrio, Moxe ga bbae
OMacHo 1 ga NpUYNHKU NoXap.

- Hwukora He ce onuTBanTe ga nsracaTe OrbHs C Boga, Camo 3aTBOpeTe Bepurata Ha ypeaa v crnef toea
NOKPUNTE NnambKa C Kanak unmM npoTMBOMNOXKAPHO 04esno.

- He nsnonseawTte nnota kato paboTHa NOBBLPXHOCT UK onopa.

- He unsnonssawTte nnota, gokato dypHata pabotn Ha camonouucTteaila yHkums (Muponnsa).

- TpsabBa BHUMATENHO A ce NpeMaxHaT BCMYKM pa3nmnBm OT CTLKIEHUS Kanak npean otBapsiHe. OcTtaseTe
NMOBBPXHOCTTA Ha KOTITIOHA Aa ce oxfaau, Npean Aa 3aTBOpuUTe Kanaka.

NMOYNCTBAHE U NOAAOPBXKA

- YpenbT TpsbBa ga 6bae U3KIHYEH OT 3aXpaHBaHETO, NPEAM U3BbPLUBAHE Ha MOYUCTBAHE M NOAAPBXKKA.
- WsnonseawTte npeanasHu pbkaBuLmM 3a SENHOCTUTE MO NOYMCTBAHE U MOAAPBXKKA.
- 3a pa nsberHeTe TOKOB yaap, yBepeTe ce, peaun Aa CMEHUTE namnara, Ye ypeabT € U3KIIOYEH.

- Hukora He n3nonseaiTe NnapoyncTayka 3a rnovncTeaHe.
- Tebpau n abpasuBHM NOYMCTBALLM NpenapaT UNKM TBbPAU MeTanHu cTbprankvi He TpsioBa Ja ce
M3Mon3BaT 3a NoYMCTBaHe Ha CTbKreHaTa BpaTta Ha pypHaTta, Thil KaTo Te MoraT Aa HagpackaTt
NOBbPXHOCTTA 1 U Ja AoBedaT [0 HeMHOTO cYyrnBaHe
- YBeperTe ce, Ye YpeabT € U3CTMHAN, NPeamn U3BLPLUBAHETO HA AEWHOCTU NO NOYMCTBAHE UK NoaapbKKa.
- Ako dhypHaTa e MHCTanupaHa nof MnoT, yBepeTe ce, Ye BCUYKM FOpesiku Ui eneKkTPUYECKU KOTIIOHU ca
U3KITIOYEHUN MO Bpeme (PyHKUMSTA 3a camonovnucTeaHe (NMMponusa).
- OrcTpaHeTe Bcu4kM akcecoapw, Npeam Aa ctaptuparte hyHKUUsiTa 3a NMponun3a (CbLLo U CTPaHUYHKUTE peLueTku).
- He nsnonseaiite abpasnBHU UK passxaally NPOAYKTU, MOYMCTBALLM NpenapaTh, 6asmpanHm Ha XJop, UK CTbPranky 3a TUraH.
OMNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

N3XBBPIIAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAIA

- OnakoBbYHMAT MaTepuan e 100% peuukIMpyeMu 1 e MapkupaH CbC CMMBOMA 3a peuvknmpaHe ?; PasnuyHuTe

4yacT Ha OMnakoBKaTa TpFIGBa naobpar YHULLOXXEHWN C OTTOBOPHO OTHOLWLEHME U B MbJTHO CbOTBETCTBUE C
npeanncaHnAaTa Ha MeCTHUTe BnacTu, ynpasndBalln enOoOHUpaHeTOo Ha oTnaabun.

BPAKYBAHE HA JOMAKMWUHCKHW YPEOU

- [pwn GpakyBaHe Ha ypeaa, HanpaBeTe ro HEU3MNon3BaeM, KaTo OTpPEeXeTe 3axpaHBalLms kaben u ceanute
BpaTuTE 1 padpTOBETE (aKo MMa TakuBa), Taka yYe feuata fa He MoraT IeCHO [a Bnu3aT BbB BbTPELUHOCTTa
1 fa ce 3aknewdr. e 3

- Tosu ypen e npousBedeH C peuuknupaHn nnv matepuanm ?‘ﬁf 3a MHoOrokpartHa ynotpeba. M3xebprieTe
1 B CbOTBETCTBUE C MECTHUTE pasnopendm 3a AenoHNpaHe Ha oTnagbLu.

- 3a no-nogpobHa wWHopMaunsi OTHOCHO npepaboTBaHETO, OMON30TBOPSBAHETO M PELMKINPAHETO Ha
OOMAaKUHCKM erneKkTpoypean, CBbpXeTe ce ¢ Bawusa komneTeHTeH MecTeH opraH, cnyxbata 3a cbbupaHe
Ha OMTOBM OTMagbLUM UMM MarasvHa, OT KOWTO CTe 3akynunu ypeaa.

- Tosu ypen e mapkmpaH B cboTBeTcTBME ¢ EBponelicka dupektna 2012/19/EC oTHOCHO oTnagbuuTe oT
eneKTpNYecKko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

- KaTto ce norpwxute TO3M NpogykT Aa Obae OenoHupaH no nogxogsul HavvH, Bue e nomorHeTe 3a
npenoTBpaTsBaHe Ha Bb3MOXHUTE HeraTvBHU NOCNEeACTBMS 3a OKOJIHAaTa cpefa M YOBELLUKOTO 34paBe, KOUTO
B NPOTMBEH Cry4al Morar ga ce criyvat Npy HEMPaBUITHOTO U3XBBPIISIHE Ha TO3M NPOAYKT.

Yo
- CUMBONBLT 4. BbpXy NPOAYKTa UMW BLPXY NPUAPYXaBallaTa AoKYMEHTaLMs Nokassa, ye He Tpsibea Aa ce TpeTupa
—

Kato 6UTOBM oTnadbLM, HO TpsAGBa Aa ce AOCTaBM A0 NOAXOAALL LEHTbP 33 peLuKnMpaHe Ha enekTPpUYecko 1 eneKTPOHHO
obopynBaHe.
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CbBETU 3ATNECTEHE HA EHEPI'A

- Cawmo 3arpewiTe dpypHaTa, ako Taka € NnocovyeHo B TabnuuaTa 3a rotBeHe unu Bawara peuenTa.

- Wanonsearite TbMHM NaknupaHu unu emannupaHu MOAynu 3a neyeHe, Tbh kato Te abcopbupaTt TonnmMHaTa MHOro no-

nobpe.
- Bknouete dypHaTa 10/15 MUHYTU Npeay BPEMETO 3a rotBeHe. XpaHu, U3UCKBALLM MPOL4bIDKUTENHO
roTBeHe, e NpoabIKaT Aa Ce FOTBAT U cnepj nskniovBaHe Ha pypHarta.

AEKINAPALINA 3A CBOTBETCTBUE

- Tosu ypea e npoekTnpaH, KOHCTPYMpPaH 1 ce pasnpocTpaHsiBa B CbOTBETCTBME C
n3nckBaHusATa 3a 6€30nacHOCT Ha €BPONENCKUTE ANPEKTUBMK:
©2006/95/EQ [upekTnBa 3a HUCKO HanpexeHne
©2004/108/EO dunpektrBa 3a enekrpoMarHuTHa CbBMECTMMOCT

- Tosu ypen, KOUTO e NpeHa3Ha4yeH 4a Brv3a B KOHTAKT C XpaHUTENHW NPOAYKTU, B CbOTBETCTBUE C
EBponenckusa PernameHT (LOGO CE) Ne 1935/2004.

- Tosu ypepq otroBaps Ha usncksaHuaTa Eko [insaiiH Ha eBponerickute pernameHTn Ne 65/2014, n Ne
66/2014 B cbOTBETCTBUE C eBponerckusa ctaHgapT EN 60350-1.

TABIULIA HA TEXHUWYECKWUTE OAHHU
Pasmepu Ha dypHaTa 32,4x45.5x40,3

cm (BxLUxA)

Obem 571

MonesHn mepHn LLinpounHa 42 cm
eanHnLn, ObnbounHa 44 cm
oTHacsLWwm ce Ao BucounHa 8,5

cm chypHata

HanpexeHue n yectota  BuxTte pupmeHaTa Tabenka

MnoT cbe cTbKNOKEPaMUYEH
KOTNoH lNMpeaeH nsaBs

1700
W
3ageH nas 1200W
3afeH oeceH 2300W
MpeneH peceH 1200W
MakcumanHa
6400
EHEPIMEH KoHcymaums Ha
NeKTpoeHeprms 3a ecTecTBeHa KOHBEKLUS -
KNAC n EKO peX1M Ha HarpsiBaHe:

JON3AMH Pexum koHBeHUMS
Ob6siBeHa
KOHCyMauus Ha
eneKkTpoeHeprusa 3a

Knac Ha npuHyaunTenHa

KOHBeKUuMs CKapa [¥I

CNEANPOAAXBEHA CEPBU3HANMOAAPBXKA

Mpenu na ce o6apuTe 3a cnegnpopaxo6eHo obcnyxBaHe

1. BwuxTe ganu moxeTe camu fa enuMuHupare npobnema (swxre “OTcTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU”).

2. WsknodeTe ypeaa v ro BKNoYeTe OTHOBO, 3a a BUAMTE Aanv npobrnemMbT e 6bae oTCTpaHeH.

AKO HeusnpaBHOCTTA NpoAbIIXKaBa U cries FOpHUTE NPOBEPKU, CBbPXKeTe ce ¢ Han-6nnskusa Cepeuns 3a

noaapwbXKa.

Moco4yeTe: BuAa Ha noBpeaaTa;

*  ToyHua BMA 1 Mogen Ha ypHaTa;

* HowmepbT Ha CepBursa 3a nogapbxka (HOMep, NOCOYEH cnea aymaTa “obcnyxeaHe” Ha Tabenkarta) ce
Hamvpa BbTpe B Kanaka Ha oTAeNneHneTo 3a cbxpaHeHune. CepBU3HUST HOMEpP € AafeH B
rapaHUMOHHAaTa KHUXKA;

* nbnHKUA Bu agpec;

* TenegoHHus Bu Homep.

3a peMoHT, cBbpxeTe ce ¢ OTopUsnpaHns cepBus, MOCOYEH B rapaHumsTa.

AKO AafeHa OeNHOCT Ce N3BbPLLBA OT TEXHUYECKM NLLA, KOMTO HE NpUHaAnexaTt KbM OTOpU3npaHnTe

LEeHTpoBe 3a crneanpoaaxbeHo obcnyxBaHe Ha NPOM3BOANTENS, MOMCKaNTE pasnmncka c NocovBaHe Ha

n3BbpLleHaTa paboTa u ce yBepeTe, Ye YacTuTe 3a MogMsIHa ca opurnHanHu. HecnassaHeTo Ha Te3un

WHCTPYKUUM MOXe Aa 3acTpalum 6e3onacHOCTTa U Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTa.

RIS o0 0000 00000

| IV
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E Description of the appliance

Overall view
E DISPLAYIS
1.Glass ceramic hob

2.Control panel 1. LOW TEMPERATURE MODE icon
3.Sliding grill rack 2. AUTOMATIC COOKING MODE icons
4.DRIPPING pan 3. Indicator Preheating
5.Adjustable foot 4. indicator DOOR LOCK
6.GUIDE RAILS for the sliding racks 5. icon STOP
7.position 5 6. icon DURATION
8.position 4 7. icon END OF COOKING
9.position 3 8. icon TIMER
10.position 2 9. icon CLOCK
11.position 1 10.digits TIME and TEMPERATURE
1 2 5 6
|
[ F ot o+ T + + )
s —-—F - s O ® -
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E Description of the appliance

Control panel

1.SELECTOR knob

2. THERMOSTAT/TIMER knob

3.PYROLITIC CYCLE button

4.SET TIMER button

5.DISPLAY

6.Hob ELECTRIC HOTPLATE control knobs
7.Indicator light for ELECTRIC HOTPLATE
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Installation

Positioning and levelling

The appliance may be installed alongside any
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

Make sure that the wall which is in contact with the
back of the appliance is made from a non-flammable,
heat-resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the studio
flat (not in the bathroom).

e |f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 600 mm away
from them.

e |f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.

This distance should be

HoOD | increased to 700 mm

if the wall cabinets are

0
0

) Min. 600 mm. ] g‘é flammable (see figure).

£ & Ef e Do not position

% % 54 blinds behind the cooker
E 2 g or less than 200 mm

000000 O

away from its sides.

e Any hoods must be
installed in accordance
with the instructions listed in the relevant operating
manual.

[
|

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the positions provided
on each corner of the base of
the cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the

o cooker.

underside of the base of the

‘mm <>

}H\\M\\W

0

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

Electrical connection

Fitting the power supply cable

To open the terminal board:

® |nsert a screwdriver into the side tabs of the terminal
board cover.

e Pull the cover to open it.

A To install the cable,

% follow the instructions
below:

Z

~

_

_

_

e | oosen the cable clamp screw and the wire contact
screws.
The jumpers are pre-set at the Factory for 230 V
single-phase connection (see figure).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 3x4 CEI UNEL 35746
= N

g b

@0 @ @

e To carry out the electrical connections as shown in
the figures, use the two jumpers inside the box (see
figure - labelled “P”).

P
=V
N L1 X

1®0] n@| E@D\
\"h_

\

= L2 L3

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

H05VV F 4x4 CEI-UNEL 35746
L2 L1

9

(o] o7 bl

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2 5 CEI-UNEL 35746
= L3 L2L1

Che

@)

| @ |
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e Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw then put the cover back on.

Connecting the supply cable to the electricity mains
Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar switch with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and
the mains. The switch must be suitable for the charge
indicated and must comply with current electrical
regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the switch). The supply cable must be positioned
so that it does not come into contact with temperatures
higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,
make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage falls between the values indicated on
the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Safety Chain In order

to prevent
. | accidental
) || tipping of the

* | appliance, for
example by
a child clim-
bing onto the
oven door, the
supplied safety
chain MUST be
installed!

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.




Start-up and use

Setting the clock

The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that the end time of
a cooking cycle has not been programmed previously.
1. Press the @ button several times until the icon
and the first two numerical digits on the display start to
flash.

2. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the hour value.

3. Press the @ button again until the other two digits
on the DISPLAY begin to flash.

4. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the minute value.

5. Press the ® button again to confirm.

Setting the timer

This function does not interrupt cooking and does not
affect the oven; it is simply used to activate the buzzer
when the set amount of time has elapsed.

1. Press the ® button several times until the Q icon
and the three numerical digits on the DISPLAY begin to
flash.

2. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the minute value.

3. Press the ® button again to confirm.

The display will then show the time as it counts down.
When this period of time has elapsed the buzzer will be
activated.

Using the oven

Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Make sure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. The oven begins its preheating stage and the
preheating indicator lights up.

The temperature may be changed by turning the
THERMOSTAT knob

* . . .
Only available in certain models.

3. When the preheating indicator .|I||| switches off and
a buzzer sounds the preheating process is complete:
you may now place the food in the oven.

4. During cooking it is always possible to:

- Change the cooking mode by turning the SELECTOR
knob.

- Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

- Set the cooking duration and the cooking end time
(see Cooking modes).

- Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

5. The cooking time may be modified (see Cooking
Modes).

6. If a blackout occurs while the oven is already in
operation, an automatic system within the appliance
will reactivate the cooking mode from the point at
which it was interrupted, provided that the temperature
has not dropped below a certain level. Programmed
cooking modes which have not started will not be
restored and must be reprogrammed.

There is no preheating stage for the ROASTING
modes.

Never put objects directly on the bottom of the
oven; this will prevent the enamel coating from being
damaged.

Always place cookware on the rack(s) provided.
Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the
oven, a cooling fan blows a stream of air between the
control panel and the oven door. At the beginning of
the PYROLYTIC cycle, the cooling fan operates at low
speed.

Once cooking has been completed, the cooling fan
remains on until the oven has cooled down sufficiently.

Oven light

When the oven is not in operation, the lamp can be
switched on at any time by opening the oven door.

The oven is

provided with a stop sys-
tem to extract the racks
and prevent them from
coming out of the oven.(1)
As shown in the drawing,
to extract them comple-
tely, simply lift the racks,
holding them on the front
part, and pull (2).
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Manual cooking modes

All cooking modes have a default cooking temperature which may be adjusted manually to a value
between 40°C and 250°C as desired. In the SPIT ROAST mode, the default power level value is 270°C.

Funzione

Funzione

Descrizione USE AND CARE

TRADITIONAL OVEN

When using this traditional cooking mode, it is best to use one cooking rack only.

W |

Since the heat remains constant throughout the oven, the air cooks and browns food in

MULTILEVEL a uniform manner. A maximum of two racks may be used at the same time.
This combination of features increases the effectiveness of the unidirectional thermal
radiation provided by the heating elements through the forced circulation of the air
ROTISSERIE throughout the oven. This helps prevent food from burning on the surface and allows

the heat to penetrate right into the food. Always cook in this mode with the oven door
closed.

GRILL/SPIT ROAST

The top heating element is activated. The high and direct temperature of the grill
is recommended for food which requires a high surface temperature and for rotisserie
spit cooking. Always cook in this mode with the oven door closed.

LOW TEMPERATURE

This type of cooking can be used for proving, defrosting, preparing yoghurt, heating
dishes at the required speed and slow cooking at low temperatures. The temperature
options are: 40, 65, 90 °C.

El

BAKED CAKES

This function is ideal for baking cakes. Place the food inside the oven while it is still
cold. The dish may also be placed in a preheated oven. It will only be possible to
adjust the duration by - 10/+10 minutes.

BREAD

To obtain the best results, we recommend that you carefully observe the instructions
below:

* Follow the recipe.

* Do not exceed the maximum weight of the dripping pan.

* Remember to pour 100 ml of cold water into the baking tray in position 5.

Place the food inside the oven while it is still cold. If you wish to place the food in the
oven after it has been preheated, immediately following a high-temperature cooking
programme, the text “Hot” will appear on the display until the temperature of the oven
has fallen to 40°. At this point it will be possible to place the bread in the oven.

PIZZA

Use this function to make pizza. Please see the following chapter for further details. It
will only be possible to adjust the duration by

-5/+5 minutes.

To achieve the best possible results, we recommend that you carefully observe the
instructions below:

« Follow the recipe.

* The weight of the dough should be between 500 g and 700 g.

« Lightly grease the dripping pan and the baking trays.

Place the food inside the oven while it is still cold. If you wish to place the food in the
oven after it has been preheated, immediately following a high-temperature cooking
programme, the text “Hot” will appear on the display until the temperature of the oven
has fallen to 120°. At this point it will be possible to place the pizza in the oven.

ROAST mode

Use this function to cook beef, pork and lamb. Place the
meat inside the oven while it is still cold. The dish may also
be placed in a preheated oven. It will only be possible to
adjust the duration by -20/+25 minutes.
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Programming cooking

A cooking mode must be selected before
programming can take place.

Programming the cooking duration

1. Press the @ button several times until the g icon
and the three digits on the DISPLAY begin to flash.

2. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the duration.

3. Press the @ button again to confirm;

4. When the set time has elapsed, the text END

appears on the DISPLAY, the oven will stop cooking

and a buzzer sounds.

e For example: it is 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed. The programme will
stop automatically at 10:15 a.m.

Setting the end time for a cooking mode

A cooking duration must be set before the cooking
end time can be scheduled.

1. Follow steps 1 to 3 to set the duration as detailed
above.

2. Next, press the @ button until the icon and the
two digits on the DISPLAY begin to flash.

3. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the hour value.

4. Press the ® button again until the other two digits
on the DISPLAY begin to flash.

5. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the minute value.

6. Press the ® button again to confirm.

7. When the set time has elapsed, the text END

appears on the DISPLAY, the oven will stop cooking

and a buzzer sounds.

e For example: itis 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed, while the end time is set
to 12:30. The programme will start automatically at
11:15 a.m.

Programming has been set when the g and
buttons are illuminated. The DISPLAY shows the
cooking end time and the cooking duration alternately.
To cancel programming, turn the SELECTOR knob to
the “0” position.

Practical cooking advice

Do not place racks in position 1 and 5 during fan-
assisted cooking. This is because excessive direct
heat can burn temperature sensitive foods.

In the SPIT ROAST and ROASTING cooking modes,
place the dripping pan in position 1 to collect cooking
residues (fat and/or grease).

MULTILEVEL

e Use positions 2 and 4, placing the food which
requires more heat on 2.

® Place the dripping pan on the bottom and the rack
on top.

After selecting any of the oven programs, the parame-
ter setting of the product is activated. It optimizes the

performance of cooking, but could result in a delayed
ignition of fan and heating elements.

Spit roast

To operate the spit roast
function (see diagram)
proceed as follows:
1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3 and
insert the spit in the hole
provided on the back
panel of the oven.

3. Start the spit roast

function by selecting the % symbols.

When this mode is enabled, the rotisserie spit will
stop if the door is opened.
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oven cooking advice table

Recipe Function Preheating ngiltft(()frrno)m Temp. (°C) Time (min) Accessories and notes
MULTILEVEL Yes 2 160 - 180 30-90 Cake tin on wire shelf
Leavened cakes MULTILEVEL Yes 1.3 160 - 180 30-90 Shelf 3: cake t!n on wire shelf
Shelf 1 cake tin on wire shelf
" . BAKED CAKES Yes 2 160 - 200 35-90 Drip tray or cake tin on wire shelf
Filled pies
(chee;(:)(:)?:%i:)trudel, BAKED CAKES Yes 1.3 160 - 200 40 -90 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
TRADITIONAL OVEN Yes 2 160 - 180 15 - 40 Drip tray
iscuits/Tart MULTILEVEL Yes 1-3 150 - 170 20-40 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Biscuits/Tartlets Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 150 - 170 20-40 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
MULTILEVEL Yes 2 180 - 200 30 - 40 Drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 180 - 190 35-45 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Bigne Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 180 - 190 35-45 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
TRADITIONAL OVEN Yes 3 90 120 -150 Drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 90 140-180  [onelf3: oven ray on wire shelf
Meringhe Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 90 140 - 180 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
TRADITIONAL OVEN Yes 2 190 - 250 15-35 Drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 190 - 250 15-35 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
; Shelf 5: oven tray on wire shelf (switch
Focaccia
levels halfway through cooking)
MULTILEVEL Yes 1-3-5 190 - 250 25 -40 Shelf 3: oven tray on wire shelf (switch
levels halfway through cooking)
Shelf 1: drip tray
Pizze surgelate ROASTING Yes 2 250 10 -20 Shelf 2: drip tray / griglia
Torte salate TRADITIONAL OVEN Yes 2 180 - 190 40 - 55 Cake tin on wire shelf
(torta di R ) R Shelf 3: cake tin on wire shelf
verdura,quiche) MULTILEVEL Yes 1-3 180- 190 45-60 Shelf 1: cake tin on wire shelf
TRADITIONAL OVEN Yes 2 190 - 210 20 - 30 Drip tray
Voulevant / MULTILEVEL Yes 1-3 180 - 200 20-40 Shelf 3: oven ray on wire shelf
Salatini di pasta Shelf 1. drip tray
'p Shelf 5: oven tray on wire shelf
sfoglia
MULTILEVEL Yes 1-3-5 180 - 200 20-40 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
Lasagna / Pasta al
forno / Cannelloni / TRADITIONAL OVEN Yes 3 180 - 200 45 - 65 Drip tray / oven tray on wire shelf
Sformati
TRADITIONAL OVEN Yes 3 190 - 200 80 - 110 Drip tray / oven tray on wire shelf
Agnello / Vitello / Shelf 2: wire shelf
Manzo / Maiale 1Kg ROASTING Yes 2 200 - 210 50 - 90
Shelf 1: drip tray
Arrosto di maiale con Shelf 2: wire shelf
cotenna 2k ROASTING Yes 2 190 - 210 110 - 150
9 Shelf 1: drip tray
Pollo / Coniglio / Shelf 2: wire shelf (turn food two thirds of
Anatra ROASTING Yes 2 190 - 200 50 - 100 the way through cooking)
1 Kg Shelf 1: drip tray
Taccg,ir"é’g/ Oca TRADITIONAL OVEN Yes 2 190 - 200 80 - 140 Drip tray / oven tray on wire shelf
Pesce al forno / al
cartoccio (filetto, MULTILEVEL Yes 2 180 - 200 30 - 60 Drip tray / oven tray on wire shelf
intero)
Verdure ripiene
(pomodori, zucchine, TRADITIONAL OVEN Yes 2 180 - 200 50 - 60 Drip tray / oven tray on wire shelf
melanzane)
Pane tostato GRILL/SPIT ROAST 5 min 4 270 4-6 Wire shelf
Filetti / tranci di pesce TRADITIONAL OVEN Yes 3 170 - 190 20 - 30 Drip tray / oven tray on wire shelf
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Shelf 4: wire shelf (turn food two thirds of
Sals_lcce / Spiedini / GRILL/SPIT ROAST Yes 2 240 - 250 15-30 the way through cooking)
Costine / Hamburger
Shelf 3: drip tray with water
Shelf 3: spit roast
Pollo arrosto 1-1,3 Kg GRILL/SPIT ROAST - 3 250 70 - 80
Shelf 1: drip tray with water
Shelf 2: wire shelf
Roast Belelia' sangue ROASTING Yes 2 200 - 210 35-50
g Shelf 1: drip tray
Drip tray / oven tray on wire shelf (turn
Patate arrosto ROASTING Yes 2 210 30-55 food two thirds of the way through
cooking if necessary)
Verdure gratinate ROASTING Yes 2 200 - 210 25-40 Drip tray / oven tray on wire shelf
Yogurt LOW TEMPERATURE - 2 40 240 - 300 Jars on the drip tray
- Shelf 2: wire shelf
Agnello / Vitello /
Manzo / Maiale 1Kg LOW TEMPERATURE ) 2 90 120- 180 Shelf 1: drip tray
Automatic functions
Recipe Function Preheating Sgiltftg;?)m Temp. (°C) Time (min) Accessories and notes
Filled pies
(cheesecake, strudel,
apple pie) BAKED CAKE - 2 - - Cake tin on wire shelf
Pound cake, marble
cake
Pizza (alta) : : : .
Focaccia PIZZA 2 Drip tray
: : : Shelf 5: drip tray with water
Bread BREAD 2 Shelf 2: oven tray on wire shelf
ROAST glg:;TS - 2 - - On dripping pan or baking pan
TESTED RECIPES (in compliance with IEC 60350-1)
Recipe Function Preheating Shelf (from bottom) Temp. (°C) Time (min) Accessories* and notes
MULTILEVEL Yes 2 140 30-40 Drip tray
Short bread Shelf 3: universal tray
MULTILEVEL Yes 1-3 140 30-40
Shelf 1: universal tray
MULTILEVEL Yes 3 160 20-30 Drip tray
Small cakes - uni
MULTILEVEL Yes 1-3 160 25-35 Shelf 3: universal tray
Shelf 1: drip tray
MULTILEVEL Yes 2 150 35-45 Cake tin on wire shelf
Fatless sponge . ) )
cake MULTILEVEL Yes 1.3 160 30- 45 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
2 Apple pie MULTILEVEL Yes 1-3 160 70-90 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
Toast GRILL/GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Wire shelf
Shelf 4: wire shelf (turn food
Burgers GRILL/GIRARROSTO - 4 250 18- 30 halfway through cooking)
Shelf 3: drip tray with water

*When not provided, accessories can be purchased from after sale service.

The indications in the table are without use of the sliding shelves. Do the tests without these.

Preheating the empty oven (according to IEC 60350-1): test "MULTILEVEL"

functions.
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Using the glass ceramic

hob

The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the “0” position.

If the COOKING ZONE ON indicator light is lit, this
shows that at least one pf the cooking zones on the
hob is switched on.

Cooking zones

The hob is equipped with electric heating elements.
When they are in use the following items on the hob
become red.

The hob is equipped with electric hilite heating
elements. When they are in use the following items on
the hob become red.

2E

A.The cooking zone with radiant
heating elements.
g B.The cooking zone with a hilite
m heating element.
i C. The residual heat indicator
¢ light: this indicates that
the temperature of the
corresponding cooking zone is greater than 60°C,
even when the heating element has been switched off
but is still hot.

=

Cooking zones with hilite heating elements

These emit heat via radiation from the hilite lamps they
contain. They have similar properties to gas burners:
they are easy to control and reach set temperatures
quickly, allowing you to actually see the power they are
providing.

Description of the heating elements
The circular radiant heating elements become red 10 -
20 seconds after they have been switched on.
The circular hilite heating elements guarantee even
heat distribution in addition to the usual advantages
that hilite heating elements bring.
Hilite lamps emit high levels of heat and light as soon
as they are switched on, offering the following practical
advantages:
- rapid heating (in relation to a gas burner)
rapid cooling
even temperature across the whole surface (due to
the circular heating elements).

They are similar to the other cooking zones on the hob
and are therefore easy to use. To ensure you use the
hob correctly, all you need to do is consult the cooking
tables in the instruction booklet.

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

KT

f {f

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob remain effective for a longer
period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.

Pos Radiant Ceramic Hot Plate |Ceramic Halogen Hot Plate
“INormal or Fast Hot Plate Automatic Hot Plate
0 |off Off
1 |To cook fish To melt butter or chocolate
2 To cook potatoes (steam),
soup, chickpeas, beans
To continue cooking large To reheat liquids
3 |quantities of food, vegetable
soup
4 _|To roast (medium) For sauces (including cream
5 |To roast (well done) sauces)
6 To brown or quickly bring to a
bail
To cook at boiling point
7
For roasts
10
For stews
11
12 To fry
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the oven
Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e (Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

® The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge which has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

® The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

e Stainless steel can be marked by hard water that
has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents that contain phosphorus. We
recommend that the steel surfaces are rinsed well
then dried thoroughly.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is not

used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light bulb
To replace the oven light bulb:
1. Remove the glass cover using a screwdriver.

Cavity

™  Light bulb

Seal

Cover

2. Unscrew the light bulb and replace it with a similar
one: Wattage 15 W, cap E 14.

Replace the glass cover, making sure the seal is
positioned correctly (see diagram).

Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Cleaning the glass ceramic hob

Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e Toremove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove spills
as soon as possible, without waiting for the appliance
to cool, to avoid residues forming crusty deposits. You
can obtain excellent results by using a rustproof steel
wire sponge - specifically designed for glass ceramic
surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally been
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out while
the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Glass ceramic hob Available from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

The chromed knobs can be cleaned with a
sponge soaked in warm water and neutral
soap. Aggressive soaps can ruin the look of
the product; do not use thinners with an acid
or alcoholic base such as those containing
citric acid (for example: lemon) or acetic
acid (for example: vinegar).

Only available in certain models.
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Automatic cleaning using the
PYROLYTIC cycle

During the PYROLYTIC cycle, the internal temperature
of the oven reaches 500°C. The pyrolytic cycle is
activated and burns away food and grime residues.
Dirt is literally incinerated.

Keep children away from the appliance during the
automatic cleaning cycle as surfaces may become
very hot. Particles may ignite inside the oven as a
result of the combustion process. There is no cause for
concern: this process is both normal and hazard-free.

Before initiating the PYROLYTIC CYCLE:

 Remove large or coarse food residues from the
inside of the oven using a damp sponge. Do not use

detergents.
e Remove all accessories.

Remove the two
frames, lifting them
away from the spacers
A (see figure).

< Do not place tea towels or pot holders over the oven
handle.
e Turn the SELECTOR knob to the “0” position.

! If the oven is too hot, the pyrolytic cycle may not start.
Wait for the oven to cool down.

! The programme may only be started once the oven
door has been closed.

To activate the PYROLITIC CYCLE cleaning procedure,

press and hold the & button for approximately 4
seconds. The TIMER KNOB may be used to select
the desired cleaning level; there are three default time
settings which cannot be modified.

1. Economy (ECO): turn the knob towards “-". Duration
1 hour.

2. Normal (NOR): initial level. Duration 1 hour and 30
minutes.

3. Intensive (INT): turn the knob towards “+”. Duration
2 hours.

4. Press the @ button to confirm.
An end time for the PYROLITIC CYCLE (as for a normal

cooking cycle) may be programmed (see Programming
the automatic cleaning end time).

Safety devices

e The <~_\'3 icon on the display, when lit, indicates
that the oven door was automatically locked as soon
as the temperature reached a high value.

« The STOP icon indicates that the cleaning cycle

may be cancelled at any time by pressing the B
button.

< If a malfunction occurs, the heating elements will be
switched off.

* Once the oven door has been locked, you cannot
change the duration and cycle end time settings.

Programming the automatic cleaning end time

1. Press the ® button until the icon and the two
digits on the DISPLAY begin to flash.

2. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the hour value.

3. Press the ® button again until the other two digits
on the DISPLAY begin to flash.

4. Turn the TIMER KNOB towards “+” and “-” to adjust
the minute value.

5. Press the ® button again to confirm;

6. When the set time has elapsed, the text END

appears on the display and a buzzer sounds.

e For example: it is 9:00 a.m. and the Economy
PYROLYTIC cycle has been selected: default set
time 1 hour. 12:30 is scheduled as the end time. The
programme will start automatically at 11:30 a.m.

Programming has been set when the g and
buttons are illuminated. The DISPLAY shows the
PYROLITIC CYCLE end time and duration alternately.

Once the automatic cleaning cycle is over

You will have to wait until the temperature inside the
oven has cooled down sufficiently before you can open
the oven door. You will notice some white dust deposits
on the bottom and the sides of your oven; remove
these deposits with a damp sponge once the oven has
cooled down completely. Alternatively, you can make
use of the already heated oven, in which case it is not
necessary to remove the deposits, they are completely
harmless and will not affect your food in any way.

To assemble the sliding racks:

Secure the two

frames

using the holes
provided on the oven
walls (see diagram).
The holes for the left
frame are situated at
the top, while the holes
for the right frame are
at the bottom.

Finally, fit the frames on the spacers A.
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Uzembe helyezés

Elhelyezés és vizszintezés

A késziilék olyan konyhaszekrények mellé épitheté
be, melyek magassaga nem haladja meg a f6z6lap
feluletét.

Gy6z6djon meg réla, hogy a készilék hatuljaval

érintkez6 fal nem gyulékony, héallé anyagbdl (T 90

°C) késziilt.

A készilék megfelel6 beszerelése érdekében:

* helyezze a készuléket a konyhaba, az étkezébe
vagy a gar- zonba (ne a firdészobaba).

* amennyiben atlzhely szintje magasabb a
butorokénél, azokat
a késziléktdl legalabb 600 mm-re kell elhelyezni;

* amennyiben a tlizhelyet fali bator ala szereli be, a
fali butorok és a munkalap kdzott legalabb 420 mm
tavolsagot kell hagyni.

* Atavolsagot novelni kell 700 mm-re, ha a batorok
gyulékonyak
(lasd az abrét).

* Netegyen fliggonyta

tizhely mogé, illetve a
Doon tlizhely 200 mm-es
i B0 korzetébe.
* Az esetleges
kirtéket

afelhasznal6i kézikdnyv
utasitasainak

]
ooooog_o | <
- megfeleléen kell

kialakitani.

Vizszintezés

Amennyiben sziikséges, allitsa
vizszintbe a késziléket,
csavarja be a mellékelt
allithaté labazatot a tlizhely
aljanak sarkain talalhaté
megfeleld furatokba (lasd az
abrat).

A labakat* nyomja a
tlzhely aljan talalhaté
illesztékbe!

A tulmelegedés megakadalyozasa céljabol
a készlléket ne szerelje dekoracios ajté mogé

Elektromos csatlakoztatas

Az elektromos kébel beszerelése

A fedél kinyitasahoz:

+ Afedél oldalan talalhaté nyelvecskék
csavarhuzoval torténd felemelésével nyissa ki a
kapocslécet.

+ Huzza meg és nyissa ki a fedelet.

Az elektromos kabel
beszereléséhez kovesse
az alabbi utasitasokat:

=
=
Z
=
Z
~
_
Z
~
Z

+ Csavarozza ki a kabelszorito csavarjat és az

érintkez6csavarokat. A gyari zarévezetékek 230
V-0s egyfaz- isu csatlakoztatasra lettek tervezve
(lasd az abréat).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
L

DA@LE? @7 ko

0@l (0@ @D

+ Az elektromos csatlakozasok &bran lathato
kivitelezéséhez hasznalja a dobozban Iévé két
jumpert (lasd az abran a “P” cimkét)

@)

® 1@ [p@1 |D@D\
\\'\_
= L2 L3
400V 2N~

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

@D D@E iOh

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
H05VV F 5x2 5 CEI-UNEL 35746
L3 L2 L1

@h@ml D@D
00 |D@D| 0@
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+ ROgzitse a kabelt a kdbelszorité csavar

meghuzéséaval, majd zérja le a kapocsléc fedelét.

Az elektromos kabel hal6zatba kotése

Szereljen a kdbelre a késziiléken elhelyezett adattablan
feltintetett terhelésnek megfelelé szabvanyos
csatlakozo6 dugot (lasd a Miszaki adatok tdblazatot).

A készulék kozvetlenul a haldzathoz valo
csatlakoztatasahoz a készllék és a haldzat kozé egy
legaldbb 3 mm-es omnipolaris kapcsolot kell helyezni. A
kapcsol6nak meg kell felelnie a jelzett terhelésnek és az
érvényben lévé elektromos aramra vonatkozé
szabvanyoknak (a fold huzalt nem kell megszakitoval
ellatni) A haldzati kdbelt Ugy kell elhelyezni, hogy sehol
se melegedhessen a szobahémérsékletnél 50 °C-kal
magasabb hémérsékletre!

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

¢ Akészilék rendelkezzen foldeléssel és feleljen
meg a szab- vanynak.

* azaljzat képes legyen elviselni a készulék
adattablajan feltiin- tetett maximalis teljesitmény
terhelését;

AtlGzhely biztonségi lanccal van ellatva, amelyet
csavarral (nincs mellékelve) kell a készillék mogotti
falhoz régziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben
alanc a késziilékhez van er@sitve.

A csavart és a tiplit a készilék mdgott 1éve fal anyaganak
medfeleléen vélassza ki. Ha a csavar feje kisebb mint 9
mm, alatétet kell hasznél- ni. A beton falakhoz legalabb 8
mm atmérdjli, és 60 mm hosszl csavarra van szukseég.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tiizhely hatsé falahoz, és a
falhoz is rog- zitve legyen az abran lathaté modon ugy,
hogy az a talajjal parhuza- mosan megfesziljon a
felszerelést kovetéen.

¢ Atapfesziltség feleljen meg az adattablan feltiintetett értékeknek.

* azaljzat legyen kompatibilis a készulék csatlakozé
dugdjaval. Ha nem, cseréltesse ki egy szakemberrel.
Ne hasznaljon hosszab- bit6t vagy elosztot!

Abeszerelt készilék elektromos k&belének és a fali
csatlakozdonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomval
Akébelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizérélag engedél- lyel rendelkez6 szakember végezheti
el.

A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarté elharit

minden felelé6sséget.

Biztonsagi lanc

Azért, hogy a
késziilék
véletlenszer(
felboru- lasat
elkerilje, példaul,
ha egy gyermek
felmaszik a
sutéajtora, a

L . mellékelt

biztonsagi lanccal
régziteni KELL!
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Bekapcsolas eés hasznalat

Az Ora bedllitasa

Bar az orat a sUt6 kikapcsolt, illetve bekapcsolt
allapotaban egyarant be lehet allitani, a stitési idé
végét nem.

1. Nyomja meg tobbszér a @ gombot, mig a @
szim- bélum és az els6 két szamjegy a kijelzén
villogni nem kezd.

2. Akivantidé beallitdsahoz forgassa el az IDOZITO
GOMBOT “+"vagy “-" irdnyba.

3. Nyomja meg ismét a @ gombot, amig az elsé két
szamj- egy a KIJELZON villogni nem kezd.

4, Akivant idé beallitdsahoz forgassa el az IDOZITO
GOMBOT “+" vagy “-" iranyba

5. Ajovahagyashoz nyomja meg a @ gombot ismét

Az id6zit6 beallitasa
Ez a funkcié nem szakitja meg a siitést és nincs a

sutéhasznalattal kapcsolatban; a készulék a bedllitott
id6 lejaratakor hangjelzést ad ki.

1. Nyomja meg tébbszoér a® gombot, mig a Q
szimbélum és a harom szamjegy a KIJELZON
villogni nem kezd.

2. Akivant idd bedllitasahoz forgassa el az IDOZITO
GOMBOT “+”vagy “-" irAnyba

3. Ajovahagyashoz nyomja meg ismét@ agombot. A
kijelz6n a szamlalo elindul visszafelé, és a
visszaszamlalas végén bekapcsol a hangjelzés.

A slité hasznalata

Haszndlatbavétel el6tt gondosan hiizza le a készlilék
oldalaira felragasztottmiianyag filmrétegeket!

Els6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikodtesse Uresen a siitét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajté mellett! Kapcsolja ki a sttét,
nyissa ki az ajtajat, és szelléztesse ki a helyiséget! A
keletkezett szag a siitdé védelmére hasznélt anyagok
elparolgasabdl szarmazik.

1. APROGRAMVALASZTO tekerégomb elforgatasaval

véalassza ki a kivant stitési programot.

2. Asiité megkezdi az elémelegitési fazist és az
elémelegités jelzélampakigyullad
Ahémérséklet a TERMOSZTAT gomb
elforgatasaval modo- sithato.

* Csak néhany modelinél.

3. Amikor az elémelegitésjelzélémpa.nllll kikapcsol
és egy hangjelzés hallatszik, az elé6melegitési

folyamat befejez6d6tt. Ekkor behelyezheti az

ételt a stitébe.
4. Sutés alatt a kovetkez6ket mindig megteheti:

- APROGRAMVALASZTO tekerégomb

segitségével modosithatja a sutési

programot;

- AHOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégomb

segitsé- gével modosithatja a h6mérsékletet;

- Allitsa be a sutés id6tartamat és a siités végét

(lasd a Sutésimodokat).

- APROGRAMVALASZTO tekerégomb “0”

helyzetbe allitdsaval megszakithatja a sutést.
5. Asutés idétartama modosithato (lasd a Sutési modokat).
6. Ha a sité mikodése soran aramsziinet lép fel, a
készulékben Iévé automatikus rendszer Ujraaktivalja
a sltési modot a félbeszakitasi ponttdl, amennyiben a
hémeérséklet nem csokkent egy adott szint ala. Az el nem
kezdett beprogramozott sutési médok nem mentédnek el
és ezeket ismét be kell programozni.

A SUTES modokhoz nincs elémelegitési fazis.

Soha ne tegyen targyakat kozvetlentl a sité aljaba.
Igy megovja a zomanc bevonatot a karosodastol.

Az edényeket mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze.

Sutoventilator

Akilsé hémérséklet csdkkentése érdekében néhany
modell hltéventilatorral van ellatva. A hiitéventilator
altal Iétrehozott huzat a kezel6panel és a sit6 ajtaja
kozott 1ép ki. A PIROLIZIS ciklus elején a sttéventilator
alacsony sebességen mikodik.

A suités végén a ventilator mindaddig mikodik,
amig a suté nem elég hideg.

Sitévilagitas

Amikor a sité nem miikédik, a lampat mindig be lehet
kapcsolni a stitdajté kinyitasaval.

A suité racsrogzité
rendszer- rel van ellatva,
mely mega- kadalyozza,
hogy a racsok

a kihtzasukkor
kiessenek a sitébdl (1).
Aracsok teljes
kivételéhez csak az
abra sz- erinti médon
kell a racsokat az eltilsé
oldaluknal fogva
felemelni és kihdzni (2).
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Manualis siutési modok

Minden sutési mod rendelkezik egy alapértelmezett sutési hémérséklettel, melyet manualisan be lehet allitani 40 °C és
250 °C kozott. A SPIT ROAST (LACIKONYHA) modban az alapértelmezett érték 270 °C.

Funkcio Funkcio Hasznélati és karbantartasi utmutato
HAGYOMANYOS sUTO Ennél a hagyomanyos sitési médnal inkabb csak egy szintet hasznaljon:
[g] LEGKEVERES MlV(_aI a_'rjo az egész sutqben_allando, a Ieveg(? e_gyenletesen suti és piritja az ételt.
Egyidejlleg maximum két szintet lehet hasznalni.
Ez a sutési mod egyesiti az egyiranyl hésugarzassal a leveg6 keringtetését a sit6é
ROTISSERIE belsejében. Ez a hé athatoloképességének ndvelésével segiti megakadalyozni, hogy

az ételek felllete megégjen. A siitést csukott siitéajtd mellett végezze.

it

GRILLEZES/NYARSON
SUTES

Bekapcsol a fels6 fitészal. A grillezés magasabb és kozvetlen hémérséklete olyan
ételekhez javasolt, melyek magasabb fellleti hémérsékletet igényelnek, tovabba
forgényarsas sitéshez. A siitést csukott sitdajtd mellett végezze.

=

ALACSONY HOMERSEKLET

Ez a siitési tipus hasznéalhaté kiolvasztashoz, joghurt készitéséhez, a ételek
melegitéséhez a kivant sebességen és lassu sutéssel alacsony hémérsékleten. A
hémeérséklet opcioi az alabbiak: 40, 65, 90 °C.

El

SULT TESZTAK

Ez a funkci6 idedlis sitemények sttéséhez. Ha megsiltek, hagyja az ételt az egyik
grillracson, amig teljesen ki nem hiilnek. A sitemények helyezheték eldmelegitett
siitébe is. Az id6tartamot csak -10/+10 perccel lehet médositani.

d

KENYER

A lehetd legjobb eredmény elérése érdekében kdvesse az alabbi utasitasokat:

* KOvesse a receptet.

« Ne lépje tll a zsirfog6 talca maximum sulyat.

+ Ontsdn 100 ml hideg vizet az 5. szinten 1év6 siitétalcara.

Ha megsililtek, hagyja az ételt az egyik grillracson, amig teljesen ki nem hilnek. Ha
az ételt a sitd elémelegitése utan kivanja a sutébe helyezni, kdzvetlenil egy magas
hémérsékletl sttési program utan, akkor a kijelz6n megjelenik a "Hot" (Forro) felirat,
amig a suté hémérséklete 40 °C ala nem csokken. Csak ekkor lehet betenni a
kenyeret a sitébe.

P1ZzZASUTES

Pizza sitéséhez hasznalja ezt a mddot. A részletekért olvassa el a kdvetkezd
fejezetet. Az id6tartamot csak -5/+5 perccel

lehet modositani.

A legjobb eredmény elérése érdekében kdvesse az alabbi utasitasokat:

» KOvesse a receptet.

* A tészta tbmege 500 g és 700 g kdzott legyen

» Gyengén zsirozza be a zsirfog6 talcat és a sutétalcat.

Ha megsiiltek, hagyja az ételt az egyik grillracson, amig teljesen ki nem hiilnek. Ha
az ételt a sutdé elémelegitése utan kivanja a sutébe helyezni, kdzvetlenil egy magas
hémérsékletl sltési program utan, akkor a kijelzén megjelenik a "Hot" (Forrd) felirat,
amig a suté hémérséklete 120 °C ala nem csokken. Csak ekkor lehet betenni a
pizzat a sutébe.

" SUTES mod

Hasznalja ezt a modot marha, diszndé és barany siitéshez. Az ételt hideg
sutébe helyezze. A sutemények helyezheték elémelegitett sutébe is. Az
idétartamot csak -20/+25 perccel lehet médositani.
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A sités beprogramozasa
A slitési médot a programozas elétt kell kivalasztani.

A f6zési id6 beprogramozasa

1. Nyomja meg tobbszor a @ gombot, mig a g szim-
bélum és a harom szamjegy a KIJELZON villogni nem kezd.

2. Akivant id6 beallitasahoz forgassa el az IDOZITO GOM-
BOT “+" vagy “-" iranyba

3. Ajévahagyashoz nyomja meg a @ gombot ismét

4. Miutan letelt az id6, a kijelzén megjelenik az END felirat, a
sité befejezi a sutést és megszélal a hangjelzés.

« Példa: 9:00 éra van és a siités 1 ora 15 perc idétartamra van
beallitva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

A sltés végének beallitasa egy sutési méd-

hoz

A sutés idétartamat a sttés vége el6tt kell beallitani.

1. Hajtsa végre az id6tartam beallitdsanak elsé harom

pontjaban részletezett [épéseket.

2. Majd nyomogassa a @ gombot addig, mig a B <zim-

bélum és a két szamjegy a KIJELZON villogni nem kezd.

3. Akivant idé beéllitisahoz forgassa el az IDOZITO GOM-

BOT “+” vagy “-” irdnyba.

4. Nyomja meg ismét a @ gombot, amig az els6 két szamj-

egy a KIJELZON villogni nem kezd.

5. Akivant idé beéllitisahoz forgassa el az IDOZITO GOM-

BOT “+” vagy “-” irdnyba.

6. A jovahagyashoz nyomja meg a @ gombot ismét

7. Miutén letelt az id6, a kijelz6n megjelenik az END felirat, a

siit6 befejezi a slitést és megszolal a hangjelzés.

®  Példa: 9:00 6ra van és a siités 1 6ra 15 perc id6tartamra
van beprogramozva, mig a vége 12:30-ra van beallitva. A
program 11:15-kor automatikusan elindul.

Amennyiben a g ésa '@' gombok kigyulladnak, az azt
jelenti, hogy a programozas sikeriilt. AKIJELZON egymas
utan megjelenithetd a sitési idé vége és a siités idétartama. A
PROGRAMVALASZTO tekerégomb “0” helyzetbe allitasaval
megszakithatja a sttést.

Praktikus sutési tanacsok

Légkeveréses sutésnél ne hasznélja a sité aljat6l szamitott 1.
és 5. szintet: ezeket a helyeket kdzvetlenil éri a meleg levegé,
ami a kiméletes sitést igényl6 ételek odaégését eredménye-
zheti.

LACIKONYHA és GRATINIROZASI siitési mod esetén a siités
melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir) 6sszegylijtéséhez a
zsirfelfogé talcat helyezze az 1. szintre.

LEGKEVERES

® Haszndlja a 2. és a4. szintet — a 2. szintre tegye a ma-
gasabb hémérsékletet igényl6 ételeket.

® Helyezze a zsirfelfogé talcat alulra, a racsot felilre.

I Asutéprogramok egyikének a kivalasztasa utan aktivalédik
a termék paraméter beallitasa. Ez optimalizélja a sitési
teljesitményt, de a ventilator és a flitéelemek késleltetett
bekapcsolasateredményezheti.

Lacikonyha

Aforgényars funkcio (lasd

az abrat) hasznalatahoz

tegye a kovetkezdket:

1. Tegye a zsirfelfog6

talcat az 1. szintre.

j 2.  Helyezze aforgbényérs
tAmasztékat a 3. szintre,

\\ és rakja be a nyarsat a
sutd hatso falan talalhato
megfeleld furatba

e o d
3. Aforgonyars elinditasahoz valassza ki a szimbolu-
mokat.

Amikor ez a méd be van kapcsolva, akkor a forgbnyars
megall, ha kinyitja az ajtot.
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F6z6lap

Recept Funkcio Elémelegités Polc (alulrél) Hém. (°C) 1d6 (perc) Kiegészitok és megjegyzések
LEGKEVERES Igen 2 160 - 180 30 - 90 Siitéforma racsos polcon
Kelt sitemények LEGKEVERES Igen 1.3 160 - 180 30-90 3. polci st "forma rgcsos polcon
1. polc: sutéforma récsos polcon
HAGYOMANYOS SUTO Igen 2/3 160 - 200 40 -90 g:ﬁ:‘;igte“’ta'ca vagy sitéforma racsos
Toltott kalacsok - - } N Csepegtet6talca vagy sitéforma racsos
(saitos kalacs, retes, LEGKEVERES Igen 2 160 - 200 35-90 polcon
almaskalacs) 3. polc: siitéforma racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3 160 - 200 40 -90 o i
1. polc: sutéforma racsos polcon
HAGYOMANYOS SUTO Ilgen 2 160 - 180 15-40 Csepegtetétalca
Kekszek / LEGKEVERES Igen 1-3 150 - 170 20 - 40 3. polc: siitéforma racsos polcon
aprosiitemény 1. polc: csepegtetétalca
5. polc: siité talca racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3-5 150 - 170 20 - 40 3. polc: siité talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 2 180 - 200 30 - 40 Csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1.3 180 - 190 35-45 3. polc: siité talca racsos polcon
Krémmel toltott 1. polc: csepegtetétalca
sutemények L |
5. polc: siité talca racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3-5 180 - 190 35-45 3. polc: siitd talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
HAGYOMANYOS SUTO Igen 3 90 120 -150 Csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1-3 ) 140 - 180 3. pole: sUtS talca racsos polcon
Habcsék 1. polc: csepegtetétalca
5. polc: siité talca racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3-5 90 140 - 180 3. polc: siité talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
HAGYOMANYOS SUTO Igen 2 190 - 250 15-35 Csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1-3 190 - 250 15-35 3. pole: U6 téla récsos poleon
1. polc: csepegtetétalca
Focaccia 5. polp il }élca ré_csos polcon (siités
felénél cseréljen szinteket)
LEGKEVERES Igen 1-3-5 190 - 250 25 -40 3. polc siitd talca racsos polcon (sutés
felénél cseréljen szinteket)
1. polc: csepegtetétalca
Fagyasztott pizza PECSENYESUTES Igen 2 250 10 -20 2. polc: csepegtetétalca / griglia
Gyumolcstorta HAGYOMANYOS SUTO Igen 2 180 -190 40 - 55 Sitdéforma racsos polcon
(foldsgges flan, LEGKEVERES Igen 1-3 180 - 190 45 - 60 3. polc: sgtgforma récsos polcon
quiche) 1. polc: siitéforma racsos polcon
HAGYOMANYOS SUTO Igen 2 190 - 210 20-30 Csepegtetétalca
Voulevant LEGKEVERES Igen 1.3 180 - 200 20 - 40 3. polc: siité talca racsos polcon
A 1. polc: csepegtetétalca
Leveles tésztas 5. polc: siité talca racsos polcon
kekszek ) ) - PO B
LEGKEVERES Igen 1-3-5 180 - 200 20-40 3. polc: siitd talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
Lasagna / Siitében i P Csepegtetétalca / siité talca racsos
sillt tészta / HAGYOMANYOS SUTO Igen 3 180 - 200 45 - 65 fles
Cannelloni / Piték P
HAGYOMANYOS SUTO Igen 3 190 - 200 80 - 110 g:ligﬁgtemta'ca / siit6 télca récsos
Béarany / Borja / -
" 2. polc: racsos polc
Marha / Sertés 1 kg PECSENYESUTES Igen 2 200 - 210 50-90
1. polc: csepegtetétalca
- P 2. polc: racsos polc
St disznéhiis PECSENYESUTES Igen 2 190 - 210 110 - 150
bérével 2 kg . s
1. polc: csepegtetétalca
2. polc: racsos polc (a f6zésid6
Csirke / :’L\‘me / Kacsa PECSENYESUTES Igen > 190 - 200 50 - 100 hargmnegyedenek leteltével forditsa meg
g a siiltet)
1. polc: csepegtetétalca
Pulyka / Liba HAGYOMANYOS SUTS Igen Py 190 - 200 80 - 140 Csepegtetétalca / suté talca racsos
3 Kg polcon
Siitében sllt hal / Csepegtetétalca / siité talca racsos
sétofoliaban sitve LEGKEVERES Igen 2 180 - 200 30- 60 fies
(filé, egészben) p!
Tbltét.t z0ldség A - Csepegtetétalca / suté talca racsos
(paradicsom, tok, HAGYOMANYOS SUTO lgen 2 180 - 200 50 - 60 olcon
padlizsan) P
Piritott kenyér GRILLEZES/NYARSON 5 min 4 270 4-6 Ré&csos polc

SUTES
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Halfilé / Haldarabok | HAGYOMANYOS SUTO Igen 3 170 - 190 20-30 S;igﬁgtemta'“ / st6 télca racsos
4. polc: racsos polc (a f6zésidé
. . - 5 haromnegyedének leteltével forditsa meg
Kolbasz / Kebabhls / | GRILLEZES/NYARSON Y
Borda | Hamburger SUTES Igen 4 240 - 250 15- 30 a siiltet)
3. polc: csepegtetétalca vizzel
- : 3. polc: Nyarsonsiilt
Silt csirke 1-1,3Kg | CRILLEZES/NYARSON . 3 250 70-80
SUTES ryn "
1. polc: csepegtetétalca vizzel
. 2. polc: racsos polc
Sult marhahts 1 kg PECSENYESUTES lgen 2 200 - 210 35-50
1. polc: csepegtetétalca
. Csepegtetétalca / sité talca racsos
Sult burgonya PECSENYESUTES Igen 2 210 30-55 polcon (a f6zésid6 kétharmadanak
leteltével forditsa meg a siltet)
Gratinirozott z6ldség | PECSENYESUTES Igen 2 200 - 210 25- 40 gjﬁgﬁgtemt""'ca / st6 télca racsos
ALACSONY - . PP
Joghurt HOMERSEKLET - 2 40 240 - 300 Uvegpohar csepegtetétalcan
Barany / Borjd / ALACSONY ] ) % 120 - 180 2. pole: racsos polc
Marha / Sertés 1 kg HOMERSEKLET 1. polc: csepegtetétalca
Automatikus f6z6 tablazat
Recept Funkci6 Elémelegités Polc (alulrol) Hém. (°C) 1d6 (perc) Kiegészitok és megjegyzések
Toltott kalacsok
(sajtos kalacs, rétes,
almaskalacs) SULT TESZTA - 2 - - Sttéforma racsos polcon
Piskota,
marvanykalacs
Pizza (vastag) PIZZASUTES . 2 . . Csepegtetstalca
Focaccia
Kenyér KENYER R 2 R R 5. polc: C§e"pe’gtetot’alca vizzel
2. polc: sité talca racsos polcon
Siilt marhahs SUTES i 2 i i 2. polc: siité talca racsos polcon
TESZTELT RECEPTEK (IEC 60350-1 termék szamara)
-
Recept Funkcio Elémelegités Polc (alulrél) Hém. (°C) 16 (perc) Kiegészitok" és
megjegyzések
LEGKEVERES Igen 2 140 30 - 40 Csepegtetdtélca
Omléstészta 3. polc: univerzalis talca
LEGKEVERES Igen 1-3 140 30 - 40
1. polc: univerzalis talca
LEGKEVERES Igen 3 160 20-30 Csepegtetétalca
Aprésiitemény j ] A
LEGKEVERES I 1.3 160 2535 3. polc: univerzalis talca
gen - —
1. polc: csepegtetétalca
’ LEGKEVERES Igen 2 150 35-45 Siitéforma racsos polcon
Zsirmentes 3. polc: siitéforma racsos polcon
piskéta LEGKEVERES Igen 1-3 160 30-45 - pole: P
1. polc: siitéforma racsos polcon
2 Almaskalacs LEGKEVERES Igen 1-3 160 70- 90 3. pole: stitdforma récsos polcon
1. polc: sttéforma racsos polcon
Pirités GRILL/GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Racsos polc
4. polc: racsos polc (a f6zésidé
Hamburgerek | GRILL/GIRARROSTO - 4 250 18-30 ;ﬂﬁggk leteltével forditsa meg a
3. polc: csepegtetétalca vizzel

* A nem biztositott kiegésziték megvasarolhatok az értékesités utani szolgaltatotol.

A tablazatban feltlintetett jelzések a kihtiizhato polcok nélkiil értend6k. Teszteljen ezek nélkiil

Ures siit6 elémelegités (IEC 60350-1 trmék esetében) "MULTILEVEL"

tesztfunkcioé.

HU
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Az GUvegkeramia fozolap hasznalata

A tomitéseken Iévé ragaszto zsirfoltokat hagy az Uive-
gen. Azt tanécsoljuk, hogy ezeket a készillék hasznéla-
ta el el6tt tavolitsa el egy atlagos tisztitoszerrel (nem
surolészer)! Kezdetben enyhe gumiszagot érezhet,
amely aztan régton megszinik.

A fozofeliiletek bekapcsolasa és kikapcso-
lasa

Egy fézéfelllet bekapcsolasahoz forgassa el a
medfelel

gombot az 6ramutat6 jarasaval megegyezd irdnybal!
A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az Gramutato
jarasavalellentétes

irAnyban “0” poziciéra!

Ha a SUTESI ZONA BE jelz6lampa ég, akkor

azt mutatja, hogy legalabb egy f6z6zéna be van
kapcsolva a fé6z6lapon.

F6z6z6nak

A féz6lap elektromos hésugarzéval és hilite
fatéelemmel van felszerelve. Hasznélatuk esetén a
fézblap kdvetkezd elemei piros szinlek lesznek.

Af6ézblap elektromos
h&sugarzéval és elektromos hilite
—/ e flitéelemmel van felszerelve.
Hasznalatuk esetén a f6z6lap
kovetkezé elemei piros szinlek

c lesznek.

"<

A. F6z6zo6na sugarz fitéelemekkel.

B. F6z6z6na hilite fit6elemekkel.

C. Maradvanyhét jelz6 lampa: ez azt jelzi, hogy a
vonatkozé f6z6zéna hémérséklete 60 °C folbtti ez a
helyzet akkor is fenndllhat, ha a flitéelem mar ki lett
kapcsolva, de még meleg.

F6z6zdna hilite flitéelemekkel

Ezek a benniik Iévé hilite lampakbol sugarozzak a

hét. Hasonl6 tulajdonsagokkal rendelkeznek, mint a
gazégok: kdnnyen ellendrizhetdk és gyorsan elérik a
bedllitott hdmérsékletet, lehetévé teszik a teljesitmény
ellendrzését.

A fiitéelemek leirasa

A korkoros sugérzo fltéelemek 10 -20 masodperccel
a bekapcsoléas utan pirosak lesznek. A korkoros hilite
futéelemek egyenletes héeloszlast biztositanak a hilite
futéelemek szokvényos elényein tulmenden.

A hilite lampak mar a bekapcsolas pillanataban nagy
hémennyiséget bocsatanak ki, aminek a kévetkezdk a
gyakorlati elényei:

* gyors melegités (a gazégéhoz viszonyitva)
* gyorslehilés

* egyenletes h6mérséklet a teljes fellleten (a korkoros
flt6elemeknek kdszdnhetben)

Hasonloak a f6zélapon Iévé tdbbi f6z6zénahoz és

ezeért konnyen hasznalhatok. Annak érdekében, hogy

a f6z6lap megfeleléen miikddjon, olvassa el a sutési

tablazatot a hasznalati Gtmutatdban.

Hasznos tanacsok a f6z6lap hasznalatahoz

* Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy
biztos lehessen benne, hogy tékéletesen érintkeznek
a melegitd felllettel.

ozedmn d

* Olyan atmérdjl fazekakat hasznaljon, melyek
teljesen lefedik a melegitd fellletet, igy biztosithatja
a hé teljes kihasznéalasat.

M %/ r—

* Gy6z6djon meg réla, hogy a f6z6edény alja mindig
tiszta és szaraz legyen: igy a f6z6laphoz a fazekak
megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a fazekak,
mind a f6z6lap hosszabb ideig fog tartani.

¢ Kerllje az olyan edények hasznalatat, mely-
eket gazégokkel is hasznalt: a gazégdkon lévé
hé&koncentracio deformélhatja az edény aljat és igy
eléfordulhat, hogy nem illeszkedik megfeleléen.

* Soha ne hagyja bekapcsolva a f6z&fellleteket fazék
nélkul, mert tonkre mehet.

Keramia halogén Hotplate

Poz Sugarzo keramia Hotplate
' Automatikus Hotplate

Normél vagy Gyors Hotplate

0 Kikapcsolt &llapot Kikapcsolt allapot
1 Hal f6zéséhez Vaj és csokoladé megolvasztasahoz
2 Burgonya (pérolashoz), levesek,

csicseriborso, bab f6zéséhez

Folyadékok melegitéséhez
3 |Nagy mennyiségli étel, zoldségleves

tovabb fézéséhez
4 Siitéshez (atlagos) i , )
Sz6szokhoz (krémekhez is)
5 Siitéshez (tlagon felil)
6 Bamnitashoz és a forras rovid idd

alatt elérésehez Etel f6zése a forrasponton

8 N
Siiltekhez
9
10
Porkoltekhez
11
12 Zsirban siitéshez
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas
Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a készliléket!

A sutd tisztitasa

Akészilék tisztitAsahoz soha ne hasznaljon géztisztitot

vagy nagynyomasu tisztitot.

* Az ajtéuveget szivaccsal és nem surol6 hatdsi mososz
errel tisztitsa le, majd puha ruhaval térélje szarazra. Ne
hasznaljon durva, dérzsanyagot vagy éles, fém ka-
parokést, mely megkarcolhatja a fellletét, vagy akéar az
tivegfellilet széttorését is eredményezheti!

¢ Akilsé zomanc vagy inox alkatrészek és a gumitdmi-
tések langyos semleges szappanos vizzel atitatott
szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz eltavolitani,
hasznaljon specialis tisztitdszereket! Javasoljuk, hogy
tisztitas utan alaposan 6blitse le, és torolje szarazra a
készuléket! Ne haszndljon suroléport vagy maré an-
yagot!

« Asité belsejét lehetdleg minden hasznalat utan, még
langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznéljon meleg
€s mosogatdszert, dblitse le és puha ruhaval térélje
szarazra! Kerllje a suroloszerek hasznélatat!

« Atartozékok a gordulé talcasinek kivételével, a normal
edényekhez hasonldan, akar mosogatégépbenis el-
moshatok.

¢ Akezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkili
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

« Azinox acél id6vel elfoltosodhat, ha hosszu ideig ke-
meény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitdszerrel érint-
kezik. Az acél fellleteket ajanlatos alaposan ledbliteni,
és szérazra toroini.

A siit6é tomitéseinek ellenérzése

Rendszeresen ellendrizze a siit6ajto korili tomitések al-
lapotat. Ha sériilést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk, hogy ne hasznélja avizet
sUtét, amig a javitast nem végzik el!

A sutét megvilagité lampa kicserélése
A sitét megvilagitd lampa kicserélése:
1. Vegye le az tivegfedelet egy csavarhiz6 segitségével.

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki egy ugyanolyanra: Telje-
sitmény: 15 W, tipus: E14. Tegye vissza az livegfedelet és
gy6z6djon meg réla, hogy a témités megfeleléen illeszkedik
(lasd az abrat).

Ne hasznalja a suité lampajat a kornyezet megvi-
lagitasaral

Az livegkeramia fé6zélap tisztitasa

Kertilje a surolészerek, illetve mar6 hatasu szerek
(thzhelytisztito spré, folttisztitdk és rozsdatlaniték, poral-
aku tisztitoszerek és dorzsfelllettel rendelkezd szivacsok)
hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul 6sszekarcolhatjak a
fellletet.

* Normal karbantartashoz, a stitét elég nedves ronggyal
lemosni, majd konyhai, nedvszivo tériépapirral meg-
szaritani.

® Haaféz6lap kuldndsen koszos, a fellileteket Uvegk-
eramia-fellletek tisztitasara alkalmas tisztitdszerrel
torolje at, dblitse le vizzel, és szaritsa meg!

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfelel6 kapardkést (nem mellékelt)! A tisztitas el6tt
varja meg, hogy a késziilék lehiljén, de ne varja meg,
hogy az ételmaradékok megkossenek! A legjobb ered-
mény elérése érdekében hasznaljon szappanos vizben
aztatott Uvegkeramia féz6lapokhoz valé inox acélszalas
szivacsot!

* Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenil valamilyen
targy vagy miianyag, cukor, illetve hasonlé anyag, még
meleg allapotdban azonnal tavolitsa el a kaparokés
segitségével

* Atisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa és védelme
céljabol hasznalhat erre a célra kifejlesztett termékeket: a
késziiléken hagyott atlatszo filmréteg megvédi a felil-
eteket a f6zéskor kicsdpdgd ételmaradéktdl. Ezeket a
miveleteket a késziilék langyos vagy hideg allapotaban
tanacsos végrehajtani.

® Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és gondosan
megszaritani a f6z6lapot: a termékek maradvanyai a
kovetkez6 f6zéskor rakothetnek a fézélapra.

~ o Kaphatok
Uvegkeramia fozélap tisztitok

e . Barkécsholtok
Tisztit6 vakard és penge

Csere pengék
Barkéacsholtok, szupermarketek, gyégyszertarak
COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean Boots, Go-op lizletek, department stores,
SWISSCLEANER Regiondlis dramszolgaltaté vallalat boltjai,

szupermarketek

A krémozott gombokat meleg vizzel és semleges szappannal
atitatott szivaccsal lehet tisztitani. Az agressziv szappanok
tonkretehetik a termék megjelenését, ezért ne haszndljon savas
vagy alkoholos higitdt, példdul citromsavat (példaul: citrom) vagy
ecetsavat (példaul: ecet) tartalmazé szereket.

* Csak bizonyos modellek esetén all rendelkezésre.
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Automatikus tisztitas a PIROLIZIS cik-
lussal

APIROLIZIS ciklus alatt a sité belsé hémérséklete
eléri az 500 °C-ot. A pirolizis ciklus aktivalodik és elé-
get minden étel- és szennymaradékot. A szennyez6dés
sz0 szerint elég.

Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktél az automati-
kus tisztitasi ciklus alatt, mert a sit6 feltlete rendkivil
forré lehet. Arészecskék meggyulladhatnak a suté
belsejében az égési folyamat kovetkeztében. Ez nem
probléma: ez a folyamat normalis és kockazatmentes.

APIROLIZIS CIKLUS elinditasa elétt:

* Tavolitsa el a nagy vagy égett ételmaradékokat a
siité belsejabdl egy nedves szivacs segitségével.
Ne hasznaljon tisztitoszereket.

* Vegyen ki minden kiegészit6t.

Vegye ki a két keretet az A
tavtartokrol felemelve (lasd az
abrat).

* Ne helyezzen konyharuhakat vagy alatéteket a stité
fogantyvjara. )

* APROGRAMVALASZTO teker6gombot allitsa “0”
helyzetbe.

I Ha a sut6 tal forro, akkor eléfordulhat, hogy a pirolizis
ciklus nem indul el. Varja meg, amig a stité lehdl.

! A program csak akkor indithat6 el, ha a siit6ajto zarva
van.

APIROLIZIS CIKLUS tisztitasi folyamat bekapc-
solasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a

gombot kb. 4 masodpercig. Az IDOZITO GOMBOT
hasznalhatja a kivant tisztasagi szint kivalasztasara.
Harom alapértelmezett idébeallitas all rendelkezésre,
melyek nem moédosithatok.

1. Economy (ECO): forditsa el a teker6gombot “-”
iranyba. 1 6raig tart.

2. Normal (NOR): kezd6 szint. Masfél oraig tart.

3. Intensive (INT): forditsa el a teker6gombot “+”
irdnyba. 2 6rdig tart.

4. Ajévahagyashoz nyomja meg a @ gombot

APIROLIZIS CIKLUS vége beprogramozhat6 (mint a
normal sitési ciklus esetén) (lasd Az automatikus tiszti-
tas befejezésiidejének a beprogramozasat)

Biztonsagi berendezések

* Amikora ﬂ ikon ég a kijelzén, akkor azt jelzi,
hogy a sut6ajté automatikusan le lett zarva, amint a
hémérséklet elért egy magas értéket.

* ASTOP ikon azt jelzi, hogy a tisztitasi ciklus bar-
mikor ledllithat6 a gomb megnyomasaval.

* Rendellenesség esetén aflitéelemek kikapcsolnak.

* Amikor a sUt6ajto lezarult, akkor mar nem lehet mo-
dositani az id6tartamot és a ciklus végének az idejét.

Az automatikus tisztitds befejezési idejének
a beprogramozasa

1. Nyomogassaa @ gombot addig, mig a oy szim-
bélum és a két szamjegy a KIJELZON villogni nem
kezd.

2. Akivantidé beéllitasahoz forgassa el az IDOZITO
GOMBOT “+” vagy “-" irAnyba.

3. Nyomja meg ismét a @ gombot, amig az els6 két
szamjegy a KIJELZON villogni nem kezd.

4. Akivant idé beéllitasahoz forgassa el az IDOZITO
GOMBOT “+” vagy “-" irAnyba.

5. Ajovahagyashoz nyomja meg a @ gombotismét.

6. Miutan letelt az id6, a kijelz6n megjelenik az END
felirat és megszolal a hangjelzés.

 Példaul: 9:00 6ravan és az Economy PIROLIZIS
ciklus lett kivalasztva: az alapértelmezett idd 1 6ra.
12:30 a tervezett befejezési id6. A program 11:30-kor
automatikusan elindul.

Amennyiben a g ésa {™) gombok kigyulladnak, az
azt jelenti, hogy a programozas sikertilt. A KIJELZON
felvaltva megjelenik a PIROLIZIS CIKLUS végének az
ideje és az id6tartam.

Az automatikus tisztitasi ciklus vége utan

Vérja meg, mig a sité belsejében a hdmérséklet
lehil annyira, hogy ki tudja nyitni az ajtot. Ha észlel
némi fehér port a sité aljan és oldalan, akkor nedves
szivaccsal tavolitsa el, amikor a sit6 teljesen lehdilt.
Ellenkezd esetben hasznalhatja a mar forrd sitét, és
ebben az esetben nem kell eltavolitania a lerakdda-
sokat. Ezek teljesen artalmatlanok és nincsenek sem-
milyen hatassal az ételre.

A cslsz6 racsok beszerelése

Rogzitse a két keretet a
suit6 oldalan lévé lyukak-
hoz (lasd az abrat). A bal
- oldali keret lyukai fent, a
: jobb oldali keret lyukai alul

B A talalhatok.
... B Véglil allitsa be a kereteket
| === azAtavtartokkal.
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Popis spotrebica
Ovladaci panel
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Gombik VOLBA

NookwdE

Gombik TERMOSTAT/CASOVAC

Tlagidlo PYROLYZNEHO CYKLU

Tlagidlo NASTAVENIE CASU

DISPLEJ

Ovladaci gombik ELEKTRICKEJ PLATNICKY

Kontrolka ELEKTRICKEJ PLATNICKY
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InStalacia

Umiestnenie a vyrovnanie Elektrické

Spotrebi¢ moZete instalovat do skriniek, ktorych vyska pripojenie Montaz
nepresahuje nad vySku povrchu varnej dosky. napajacieho kabla Ak
Uistite sa, Ze stena, ktora je v kontakte so zadnou chcete otvorit

stranou spotrebica, je vyrobena z nehorfavého,
tepelne odolného materialu (T 90°C).
Pre spravnu instalaciu spotrebi¢a:

svorkovnicu:

« Zasunte skrutkova¢ do bo¢nych stien krytu svorkovnice.
+ Zatiahnite za kryt a otvorte ho.

Pri inStalacii kabla,

postu- pujte podla
nasledujucich

pokynov:

* Umiestnite ho v kuchyni, jedalni alebo v
garsonke (nie v kupelni).

* Ak je horna ¢ast varnej dosky vysSie ako
kuchynskeé skrinky, spotrebi¢ musi byt inStalovany
minimalne vo vzdialenosti 600 mm od nich.

* Ak je sporak inStalovany pod skrinku v kuchynskej
linky na stene, medzi touto skrifiou a hornym
okrajom varnej dosky musi byt minimalna
vzdialenost 420 mm.

* Tato vzdialenost zvyste
na 700 mm v pripade,

Ze skrinky su z

horfavého ma- teriélu
(pozri obrazok).

+ Povolte upinaciu skrutku kabla a kontaktné
skrutky drétu. Prepojky su z vyroby
prednastavené na 230 V jednofazové pripojenie
(pozri obrazok).

* Zasporak alebo vo 230V ~
vzd_l- - HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
alenosti mensej ako HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
200 mm od jeho bokov = N L
neumiestnujte rolety.
* VSetkyodsavace AL-_’.lm J‘:’d llj_H
musia byt inStalované D@D D@D D@D
podla pokynov uvedenych v 1@ @il i@
prislusnom navode na obsluhu. @ @ @
Vyrovnanie . Akchcete vykonat elektrické pripojenie, ako je znazornené
na obrazkoch, pouZite dve prepojky z vnutri krabice
[ (vid obr. - oznacené "P”).
e Akje nutné uviest spotrebic¢ do P
vodorovného stavu, zaskrutkujte S
nastavite/né nohy do miest na kazdom @| N L1 <
3 rohu zékladne sporaka (vid obrazok). l l
_*.; Nohy* vloZte do otvorov na spodnej — 1@ p®d @0
strane zakladne sporaka. ® D@D| |D@D| IE@D\
| - “h

—

\

“. ] = L2 L3
u.’ 400V 2N~
— HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie
byt inStalovany za dekorativne dvere ‘ _
D@ i [1@F iu@ Dl

@ i [(@% @3

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2 L1

L@? Eei uﬁu

0@ ol [o@T [0E@D
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* Zaistite napajaci kabel utiahnutim skrutky
kablovej svorky a potom dajte spat’ kryt.

Pripojenie napajacieho kébla k elektrickej
sieti

NainStalujte Standardni pripojna vidlicu, ktora
zodpoveda zatazeniu uvedenému na typovom Stitku
(pozri tabulka technickych param- etrov).

Spotrebi¢ musi byt priamo pripojeny k sieti pomocou
viacpolového spinac¢a s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm, inStalovaného medzi zariadenie a siet.
Spina¢ musi byt vhodny pre uvedené napa- janie a musi
byt v stlade s platnymi elektrotechnickymi predpismi
(uzemnovaci vodi¢ nesmie byt preruSeny prepinacom).
Napéjaci k&- bel musi byt umiestneny tak, aby nepriSiel
do styku s teplotou vy$Sou ako 50°C na Ziadnom mieste.
Pred pripojenim spotrebi¢a k elektrickej sieti sa uistite,
Ze:

* Spotrebic¢ je uzemneny a zastréka je v stlade so zakonom.

* Zasuvka vydrzi maximalny vykon spotrebi¢a, ktory
je oznaceny na Stitku.

* Napatie klesne v rozsahu medzi hodnotami
uvedenymi na typo- vom Stitku.

* Zasuvka je kompatibilna so zastrckou spotrebica. Ak
je zasuvka nekompatibilna so zastrékou, poziadajte
autorizovaného technika o vymenu. Nepouzivajte
predlZovacie kéble alebo rozdvojky.

Po inStalovani spotrebi¢a musia byt napajaci kabel a
elektricka zasuvka lahko dostupné.

Kébel nesmie byt ohnuty alebo stlaceny.

Kébel musi byt pravidelne kontrolovany a moze byt
nahradeny iba autorizovanymi technikmi.

PrinedodrzZani niektorych z tychto bezpeénostnych
opatreni vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost'.

Bezpec€nostna retaz

Pre zabranenie
nahodnému
sklopeniu sa
pristroja, napriklad
pri lezeni dietata
na dvierka rdry, sa
MUSI instalovat
bezpecnostna
retaz!

T —

Sporék je vybaveny bezpe&nostnou retazou, ktora sa
pripeviuje pomocou skrutky (nie je su¢astou dodavky
spotrebi¢a) na stenu za spotrebi¢om, v rovnakej vySke
ako je retaz pripojend k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podla typu materialu steny
za spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi ako 9
mm, pouZzite podlozku. Pre beténovu stenu pouZite
skrutku s priemerom aspori 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze retaz je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je zndzornené na obrazku, tak, aby bola
po inStalacii napnuté a rovnobezna s uroviiou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

- Nastavenie hodin
SK
Hodiny je mozné nastavit, ked je rura vypnuta, alebo

ked je zapnuta, za predpokladu, ze doba ukoncenia
cyklu pe€enia nebola naprogramovana skor.

1. Stlacte @ tlacidlo niekolkokrat, az kym @ ikona a
prvé dve Cislice na displeji zaénu blikat'.

2. Otoéte GOMBIK CASOVACA smerom k °+° a °-° pre
nastavenie hodnoty hodin.

3. Stlacte tlacidlo @ znova, kym ostatné dve Cislice
na DISPLEJI zaénu blikat.

4. Otoéte GOMBIK CASOVACA smerom k °+° a °-° pre
nastavenie hodnoty hodin.

5. Stlacte tlacidlo @ znova pre potvrdenie.

Nastavenie ¢asovaca

Tato funkcia neprerusi pecenie a nema vplyv na ruru;
jednoducho sluzi k aktivacii bzuciaka pri uplynuti nas-
taveného mnozstva Casu.

1. Stlacte @ tlacidlo niekolkokrat, az kym ikona Q
a prvé dve Cislice na DISPLEJI za¢nu blikat.

2. Otoéte GOMBIK CASOVACA smerom k °+° a °-°
pre nastavenie hodnoty hodin.

3. Stlac¢te tlacidlo @ znova pre potvrdenie. Na
displeji sa zobrazi odpoc¢itavanie ¢asu. Po uplynuti
tejto doby bude aktivovany bzuciak.

Pouzivanierury

Nez zaCnete vyrobok pouzivat, odstrante vSetky plas-
tové folie po stranach pristroja.

Pri prvom pouziti spotrebica, zahrejte prazdnu ruru so
zatvorenymi dverami na maximalnu teplotu po dobu
najmenej pol hodiny. Pred vypnutim rdry a otvorenim
jej dvierok sa uistite, ze miestnost je dobre vetrana.
Spotrebi¢ mbze spésobovat mierne neprijemny za-
pach spdsobeny spalenim ochrannych latok pouzitych
pri vyrobnom procese.

1. Oto€enim gombika VOLBA zvolte pozadovany
rezim pecenia.

2. Rura spusti svoju fazu predohrevu a rozsvieti sa
kontrolka predhrievania. Teplotu je mozné menit
oto¢enim gombika TERMOSTAT

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

3. Ked sa kontrolka predohrevu yjll  vypne, pre
dokoncenie procesu predohrevu sa ozve bzuciak:
teraz mozete do rury umiestnit’ jedlo.

4. Pocas pecenia je vzdy mozné:

- Zmenit rezim pecenia oto¢enim gombika VOLBA.

- Zmenit teplotu oto¢enim gombika TERMOSTAT.

- Nastavte dobu pecenia a ¢as ukoncenia pecenia
(pozri Rezimy pecenia)

- Zastavit pec€enie oto¢enim gombika VOLBA do
polohy °0°.

5. Dobu pecenia je mozné upravit (pozri Rezimy
pecenia).

6. Ak dojde k vypadku elektriny, ked je rura uz v pre-

vadzke, automaticky systém v zariadeni znovu aktivuje

rezim peCenia od miesta, kde bolo preruSené dovtedy,
kym teplota neklesne pod urcitu uroveri. Naprogramované

rezimy pecenia, ktoré sa nezacali, nebudu obnovené a

musia sa preprogramovat.

Pre rezim VYPRAZANIA a BARBECUE nie je faza pre-
dohrevu.

Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury, zabranite
tym poskodeniu smaltovaného povrchu.

Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol
dodany.

Chladiaca ventilacia

Na ucely ochladenia vonkajSej teploty rary,
chladiaci ventila- tor fuka prad vzduchu medzi
ovladaci panel a dvierka rdry. Na zaciatku
PYROLYTICKEHO cyklu, chladiaci ventilator
pracuje pri nizkej rychlosti.

Po dokonéeni pec€enia, chladiaci ventilator zostane
zapnuty, kym rara dostato€ne nevychladne.

Osvetlenie rury

Ak rUra nie je v prevadzke, svetlo mozte zapnut
kedykolvek otvorenim dvierok rdry.

Rura je vybavena dorazovym
systémom pre vyber mrezi

a zabraneniu tomu, aby
vypadli z rary. (1) Ako

je vidiet na obrazku,

vybrat ich je mozné

Uplne jednoducho,
zdvihnutim stojanu,

uchopte ich na prednej
strane a vytiahnite ich

).
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Manualne rezimy pecenia

Vetky rezimy varenia maju vychodiskovi teplotu pecenia, ktora moze byt rune upravena na hodnotu medzi 40°C a
250°C, ako je poZzadované v rezime PECENIA NA RAZNI, vychodiskova hodnota Grovne vykonu je 270°C.

Funkcia Funkcia Popis POUZITIE A STAROSTLIVOST
. TRADIENA RURA Pri pouziti tohto tradi€éného spdsobu pecenia, odporu¢ame pouzit' iba jeden rost na
pecenie.
[g] VIACUROVNOVE Vzhladom k tomu, teplo zostava konstantna po celej rure, vzduch pedie potraviny a
PECENIE sposobuje ich prazenie jednotnym spdsobom. M6zu byt pouzité suc¢asne maximalne
dva police.
Tato kombinacia vlastnosti zvySuje u€innost jednosmerného tepelného Ziarenia, ktoré
ROTISSERIE poskytuji vyhrevné telies prostrednictvom nutenej cirkulacie vzduchu vo vnutri rary. To

pomaha zabranit, aby sa potraviny spalili na povrchu a umoznuje teplu preniknat
priamo do jedla. V tomto rezime pecte vzdy pri zatvorenych dverach rary.

it

GRILOVANIE {PECENIE
NA RAZNI

Je aktivované horné ohrevné teleso. Vysoka a priama teplota grilu
je odporucana pre potraviny, ktoré si vyzaduju vysoku povrchovu teplotu a pre
grilovanie na razni. V tomto rezime pecte vzdy pri zatvorenych dverach riry.

PECENE KOLACE

°C i Tento typ pe€enia méze byt pouzité na finalne kysnutie, odmrazovanie, pripravu
NIZKA TEPLOTA jogurtu, zohrievanie jedla v pozadovanej rychlosti a pomalé pecenie pri nizkych
=~ teplotach. Moznosti teploty su: 40, 65, 90 °C.
a—F Tato funkcia je idealna na pecenie kolacov. Umiestnite jedlo do rary, kym je este

studené. Jedlo mézete byt umiestnené aj do predhriatej rary. Bude mozné nastavit
dobu trvania iba v rozmedzi - 10 / +10 min(t.

¢

CHLIEB

uvedenych pokyny:

* Postupujte podla receptu.

* Neprekracujte maximalnu hmotnost plechu na pec€enie.

* Nezabudnite naliat’ 100 ml studenej vody do pekaca na pozicii 5.

Umiestnite jedlo do rdry, kym je eSte studené. Ak chcete umiestnit’ jedlo do rury, po jej
predhriati, bezprostredne po program s vysokoteplotnym pecenim, na displeji sa
zobrazi text "Hot" , az kym teplota rary klesla na 40°C. V tomto momente bude mozné
umiestnit chlieb do rary.

PIZZA

Pouzite tuto funkciu pre pecenie pizze. Prosim, pre dalSie podrobnosti si pozrite
nasledujucu kapitolu. Bude mozné nastavit dobu trvania iba v rozmedzi

-5/ + 5 minat.

Pre dosiahnutie najlepSich moznych vysledkov, odporu¢ame starostlivo sledovat
nizSie uvedenych pokyny:

* Postupujte podla receptu.

* Hmotnost cesta by mala byt medzi 500 g a 700 g.

* Lahko namazte plech na pec€enie a podnosy na pecenie.

Umiestnite jedlo do rury, kym je eSte studené. Ak chcete umiestnit jedlo do rary, po jej
predhriati, bezprostredne po program s vysokoteplotnym pecenim, na displeji sa
zobrazi text "Hot" , az kym teplota pece klesla na 120°C. V tomto momente bude
mozné umiestnit' pizzu do rary.

Rezim OPEKANIA

Pomocou tejto funkcie moZzete piect hovadzie, bravéové a jahnacie
maso. Umiestnite mé&so do riry, kym je eSte studena. Jedlo mozete byt
umiestnené aj do predhriatej riry. Bude mozné nastavit dobu trvania iba
v rozmedzi -20 / + +25 minut.
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Programované pecenie
Rezim pecenia je potrebné zvolit pred uskuto€nenim napro-
gramovania.

Programovanie trvania varenia

1. stlatte © tlagidio niekolkokrat, az kym ikona g aprvé
dve Cislice na DISPLEJI za¢nu blikat.

2. Otoéte GOMBIK CASOVACA smerom k “+” a “-” pre nas-
tavenie trvania

3. Stlacte tlacidlo @ znova pre potvrdenie.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu, na DISPLEJI sa zobrazi text
KONIEC, rura prestane piect a ozve sa bzuciak.

* Napriklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
min(t. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Nastavenie ¢asu ukonéenia rezimu pecenia

Dobu pecenia je potrebné nastavit pred naplanovan( dobu

ukoncenia pecenia.

1. Pre nastavenie dizky postupujte podla krokov 1 aZ 3, ako je

uvedené vyssie.

2. Nasledne, stlacte tlacidlo @ kym Ikona ‘@ a dve Cislice

na DISPLEJI neza¢nu blikat.

3. Otoste GOMBIK CASOVACA smerom k “+” a “-” pre nas-

tavenie hodnoty hodin.

4, Stlacte tlacidlo @ znova, kym ostatné dve d&islice na

DISPLEJI zanu blikat.

5. Otodte GOMBIK CASOVACA smerom k “+" a “-" pre nas-

tavenie hodnoty minut.

6. Stlacte tlacidlo @ znova pre potvrdenie.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu, na DISPLEJI sa zobrazi text

KONIEC, rura prestane piect a ozve sa bzuciak.

®  Napriklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a
15 mindt a koneény €as je nastaveny na 12:30. Program sa
automaticky spusti o 11:15.

Programovanie bolo nastavené, ak su tlacidla ga @ roz-

svietené. Na DISPLEJI sa striedavo zobrazuje ¢as ukonéenia
pecenia a doba trvania peCenia . Pre preruSenie pecenia,

oto¢te gombika VOLBA do polohy “0”.

Praktické rady pre pecenie

Neklad'te mreze na pozicie 1 a 5 pri peceni za pouzitia venti-
latora. Je to z dévodu, nakolko nadmerné priame teplo méze
spalit potraviny citlivé na teplotu.

V rezime PECENIA NA RAZNI a PRAZENIA, umiestnite plech
na pecenie do pozicie 1 pre zachytenie zvySkov pecenia (tuk

a/alebo mastnota).

VIACUROVNOVE PECENIE

®  Pouzite pozicie 2 a 4, a potraviny, ktoré si vyZadujl viac
tepla, umiestnite na poziciu 2.

® Umiestnite plech na pe€enie na spodok a na vrchol vodia-
cich list.

I Po vybere niektorého z programov rary, aktivuju sa jej
prednastavené parametre. Optimalizuju vykon pecenia, ale
md&zu mat za nasledok oneskorené zapnutia ventilatorov a
vykurovacich telies.

Pecenie na razni

Ak chcete ovladat funkcie
razna (pozri obrazok),
postupujte nasledovne:

1.  Umiestnite plech na
pecenie do polohy 1.

2. Umiestnite podporu
pre grilovanie do polohy 3
a vlozte razer do otvoru na
zadnom paneli rary.

3. Spustite funkciu pe¢enia na razni vyberom symbolov

oV
—i

Po aktivovani rezimu sa razen zastavi, ak sa otvoria dvere
rdry.
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Varna doska

Recept

Funkcia

Predohrev

Polica (zo
spodu)

Tepl. (°C)

Doba (min)

PrisluSenstvo a poznamky

Kysnuté kolace

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

2

160 - 180

30 -90

forma na pecenie na polici s roStom

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

1-3

160 - 180

30-90

Polica 3: forma na pecenie na polici s
rostom

Polica 1: forma na pecenie na polici s
roStom

Kolace s napliiou

(tvarohovy kolac,

Strudla, jablkovy
z4avin)

TRADICNA RURA

Ano

2/3

160 - 200

40 -90

Odkvapkéavacia miska alebo forma na
pecenie na polici s ro§tom

VIACUROVNOVE PECENIE

160 - 200

35-90

Odkvapkavacia miska alebo forma na
pecenie na polici s ro§tom

VIACUROVNOVE PECENIE

160 - 200

40 -90

Polica 3: forma na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: forma na pecenie na polici s
rostom

Susienky / Kolacky

TRADICNA RURA

160 - 180

15- 40

Odkvapkavacia miska

VIACUROVNOVE PECENIE

150 - 170

20 - 40

Polica 3: forma na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

VIACUROVNOVE PECENIE

150 - 170

20 - 40

Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkdavacia tacka [

Krémové pusinky

VIACUROVNOVE PECENIE

180 - 200

30 - 40

Odkvapkavacia miska

VIACUROVNOVE PECENIE

180 - 190

35-45

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

VIACUROVNOVE PECENIE

180 - 190

35-45

Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkéavacia tacka

Pusinky

TRADICNA RURA

90

120 -150

Odkvapkavacia miska

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

90

140 - 180

Polica 3: plech na pecenie na polici s
rostom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

90

140 - 180

Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 3: plech na pecenie na polici s
rostom

Polica 1: odkvapkéavacia tacka

Focaccia

TRADICNA RURA

Ano

190 - 250

15-35

Odkvapkavacia miska

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

190 - 250

15-35

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

VIACUROVNOVE PECENIE

190 - 250

25-40

Polica 5: plech na pecenie na polici s
ro$tom (v polovici pe¢enia vymerite
Urovne)

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom (v polovici pecenia vymerite
urovne)

Polica 1: odkvapkavacia tacka

Mrazena pizza

PECENIE

250

10-20

Polica 2: odkvapkavacia tacka griglia

Flan
(flan so zeleninou,
quiche)

TRADICNA RURA

Ano

180 - 190

40 - 55

forma na pecenie na polici s roStom

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

180 - 190

45 - 60

Polica 3: forma na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: forma na pecenie na polici s
roStom

Voulevant /
Susienky s listkového
cesta

TRADICNA RURA

Ano

190 - 210

20-30

Odkvapkavacia miska

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

180 - 200

20 - 40

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

VIACUROVNOVE PECENIE

Ano

180 - 200

20 - 40

Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

Lasagne / Cestoviny
pecené v rare /
Cannelloni / Flan

TRADICNA RURA

180 - 200

45 - 65

Plech na pecenie na polici s rostom

Jahnacina / Telacina
/ Hovédzina /
Bravcovina 1kg

TRADICNA RURA

190 - 200

80-110

Plech na pecenie na polici s roStom

PECENIE

200 - 210

50 - 90

Polica 2: polica s roStom

Polica 1: odkvapkéavacia tacka

Pecena bravéovina s
koZou 2kg

PECENIE

Ano

190 - 210

110 - 150

Polica 2: polica s rostom

Polica 1: odkvapkavacia tacka

Kura / Krélik / Kacica
1Kg

PECENIE

190 - 200

50 - 100

Polica 2: rost (jedlo pri dvoch tretinach
pecenia otocte)

Polica 1: odkvapkavacia tacka

Morka / Hus
3 Kg

TRADICNA RURA

190 - 200

80 - 140

Plech na pecenie na polici s roS§tom

Ryby pecené v rure /
pecené v alobale
(filety, celé)

VIACUROVNOVE PECENIE

180 - 200

30-60

Dlech na pecenie na polici s roStom

Plnena zelenina
(paradajky, tekvica,
baklazan)

TRADICNA RURA

180 - 200

50 - 60

Dlech na pecenie na polici s rostom
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SK

P GRILOVANIE / PECENIE . PO
Toastovany chlieb NA RAZNI 5 min 4 270 4-6 Drétena polica
Filé / Rybie kusky TRADICNA RURA Ano 3 170 - 190 20- 30 Plech na pecenie na polici s roStom
4 A Polica 4: rost (jedlo pri dvoch tretindch
Klobéasky / Kebabové o ~
méso / Petens rebra | CRILOVANIE / PECENIE Ano 4 240 - 250 15-30 pecenia ofocte)
/ Hamburger NA RAZNI
Polica 3: odkvapkavacia tacka s vodou
A Polica 3: pecenie na razni
Pecens kura 1-1,3kg | CRIFOVANIE [PECENIE - 3 250 70- 80
Polica 1: odkvapkéavacia tacka s vodou
4 A i . 3 Polica 2: polica s rostom
Vzacna hovadzia PECENIE Ano 2 200 - 210 35-50
p {¢] Polica 1: odkvapkavacia tacka
. i Plech na pecenie na polici s roStom (ak
Pecené zemiaky PECENIE Ano 2 210 30-55 je potrebné, jedlo pri dvoch tretindch
pecenia otocte)
Gratinované zelenina PECENIE Ano 2 200 - 210 25-40 Plech na pecenie na polici s rostom
Jogurt NiZKA TEPLOTA - 2 40 240 - 300 Pohére na odkvapkavacej miske
Jahnacina / Telacina Polica 2: polica s roStom
/ Hovéadzina / NiZKA TEPLOTA - 2 90 120 - 180 Polica 1: odkvapka ia tack
Bravéovina 1kg olica 1: odkvapkavacia tacka
Automaticka varna doska
Recepty Funkcia Predohrev Polica (zo spodu) Tepl. (°C) Doba (min) PrisluSenstvo a poznamky
Kolace s napliiou
(tvarohovy kolag,
$tradra, jablkovy PECENE KOLACE - 2 - - forma na pecenie na polici s rotom
zavin)
Piskoéty, babovka
Pizza (hrubg) PIZZA - 2 - - Odkvapkavacia miska
Focaccia
Polica 5: odkvapkavacia tacka s vodou
Chlieb CHLIEB - 2 - - Polica 2: plech na pecenie na polici s
rostom
Vzaf:na hovédzia OPEKANIA - 2 - - Polica 2: plech na pecenie na polici s
pecienka rodtom
TESTOVANE RECEPTY (vhodné pre IEC 60350-1)
1 & *
Recepty Funkcia Predohrev Polica (zo spodu) Tepl. (°C) Doba (min) PI‘IS|USEI”1$'[V0 a
poznamky
VlA%é%g\,G:\‘EOVE Ano 2 140 30-40 Odkvapkavacia miska
Linecké cesto VIACUROVRNOVE Polica 3: univerzélny plech
PECENIE A 1-3 140 30-40 ) —
no Polica 1: univerzalny plech
VIACUROVNOVE ; PR
PEGENIE Ano 3 160 20-30 Odkvapkéavacia miska
Kolaciky VIACUROVNOVE A Polica 3: univerzalny plech
PEGENIE no 1-3 160 25-35 _ _
Polica 1: odkvapkavacia tacka
VIACUROVNOVE < forma na peéenie na polici s
PECENIE Ano 2 150 35-45 rostom
Beztukova ] o Polica 3: forma na pecenie na
piskétova torta VIACUROVNOVE a ) polici s rostom
PECENIE Ano 1-3 160 30-45 Polica 1: forma na pecenie na
polici s roStom
B Polica 3: forma na pecenie na
s VIACUROVNOVE Ano polici s rostom
2 Jablkovy kola¢ PEGENIE 1-3 160 70-90 Polica 1: forma na pe&enie na
polici s roStom
Hrianky GRIL / GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Drotena polica
Polica 4: rost (jedlo pri polovici
Hamburgery GRIL / GIRARROSTO - 4 250 18-30 pecenia otote) _
Polica 3: odkvapkavacia tacka s
vodou
* Ak nie je k dispozicii, prisluSenstvo je mozné zZakupit v popredajnom servise.

Udaje v tabulke su bez pouzitia posuvnych regalov. Vykonajte testy bez nich.

Predohrev prazdnej rary (v stulade s IEC 60350-1): testovanie funkcie

"MULTILEVEL".
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Pouzivanie sklokeramickej varnej

dosky

Lepidlo pouZzité na tesnenia zanechava stopy mastnot
na skle. Pred pouZitim spotrebic¢a ich odporu¢ame
odstranit Specialnym neabrazivnym gistiacim prostried-
kom. Po€as niekolkych prvych hodin pouZivania mbéze
byt citit zapach gumy, tento zapach zmizne velmi
rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zony

Ak chcete zapnut varnd zonu, otocte zodpovedajice
gombik v smere hodinovych ruciciek.

Ak ju chcete vypnut, otocte gombikom proti smeru
hodinovych ruciciek,

kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON,

ukazuje, Ze varnej doske je zapnuta

aspofi jedna varna zona.

Varné zéony

Varna doska je vybavena elektrickymi vykurovacimi
telesami. Pri ich pouzivani, nasledujice polozky na
varnej doske s€erveneju.

Varna doska je vybavena elektrickymi vykurovacimi
telesami hilite. Priich pouzivani, nasledujlce polozky
navarnej doske s€erveneju.

Q Q vykurovacimitelesami.

a] _/~s B. Varna zéna s vykurovacim
NG telesom Hilite
U o Q C. Kontrolka zvySkového tepla:
A indikuje, Ze teplota zodpoveda-
juce varnej zény je vysSia ako 60
°C, ato aj ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je eSte
stale horuci.

A. Varna zona so sélavymi

Varné zény s vykurovacim telesom Hilite
VyZzaruju teplo pomocou Ziarenia z hilitovych lamp,
ktoré su v nich obsiahnuté. Maju podobné vlastnosti
ako plynové horaky: su lahko ovladatelné a rychlo
dosiahnu nastavenu teplotu , €o vam umozni vidiet ich
aktualnu aroven vykonu.

Popis vykurovacich telies

Kruhové séalavé vykurovacie prvky sa stanu ¢ervené 10
az -20 sekund po ich zapnuti. Hilitové salavé vykuro-
vacie prvky, okrem obvyklych vyhod, ktoré hilitové
vykurovacie prvky oby€ajne prinaSaju, zaru€uju rovno-
merné rozlozZenie tepla.

Hilitové lampy vyZaruju vysoké teplo a svetlo, akonéhle
su zapnuté a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

« rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

« rychle schladenie

« hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

SU podobné ostatnym varnym zénam na varnej dosky,
a preto su lahko pouzitelné. Ak chcete zabezpedit
pouzitie varnej dosky spravne, vSetko, ¢o potrebujete
urobit, je konzultovat tabulky varenia v navode na
obsluhu.

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovnym dnom, pre
zabezpecCenie, Ze “sadnl” presne na varnd zonu.

&ze ik

* Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory
je dostato¢ne velky na Gplné pokrytie platni¢ky, s
cielom vyuZzitia vSetkého vytvoreného tepla.

; E } :

* Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je Gplne Cisté a su-
ché: to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné
z6ny atiez aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné
po dihSiu dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky
sa pouziva v pripade plynovych horakov: teplo
sustredené pri plynovych horakov moze zaklad pan-
vy zvratit, o spoésobuje, Ze sa na povrchu nebude
drzat spravne.

* Nikdy nenechavajte varnt z6nu zapnutd bez
poloZenej panvice, nakolko m6ze ddjst k poSkodeniu
zony.

Kruhova keramicka platnicka

Pos Keramia halogén Hotplate
" | Normaina alebo Rychla platnicka Automatikus Hotplate
0 Vypnuté Vypnuté
1 Na varenie ryb Na topenie masla alebo ¢okolady
2 Na varenie zemiakov (pomocou
pary), polievky, cicera, fazule
Na zohriatie tekutin
3 Pre varenie velkého mnoZstva
potravin, zeleninovej polievky
4 Na pecenie (stredne prepecené) Pre omacky (vratane
5 Na pecenie (prepecené) iT]gtfmvel
6 Pre hnednutie alebo rychle privedi-
eme do varu S
Na varenie pri vreni
7
8 y
Na pecienky
9
10 "
Pre dusené jedla
1
12 Na smazenie
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie spotrebic¢a
Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici,
spotrebi¢ odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie rary
Nikdy nepouZzivajte parné CistiCe alebo tlakové Cistice na
Cistenie spotrebica.

Vycistite sklenent €ast dvierok rary hubkou a Eistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handric¢kou.
NepouZivajte drsné abrazivne materiély alebo ostré
kovoveé Skrabky, pretoze tieto mdzu poSkrabat povrch a
spOsobit prasknutie skla.

Nerezové alebo smaltované vonkajSie ¢asti a gu-

move tesnenia je mozné Eistit Spongiou, ktora bola
namocenou vo vlaznej vode s neutrdlnym mydlom. Pre
odstranenie odolnych Skvin pouZitie Specializované
produkty. Po ¢isteni dokladne oplachnite a osuste.

NepouZivajte abrazivne Cistiace praSky ani Zieravé latky.

Vnutro rary by ste mali v idedlnom pripade vycistit po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite tepld vodu
so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a osuste

méakkou handri¢kou. NepouZivajte abrazivne prostriedky.

PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, moZete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

Necistotu a mastnotu odstrarite z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.
Na nerezovej oceli m6Zu byt flaky od tvrdej vody, ktora
bola ponechana na povrchu spotrebica dlhSiu dobu,
alebo od agresivnych gistiacich prostriedkov s obsahom
fosforu. Odporu¢ame ocelové povrchy riadne oplachnut
a potom dokladne vysusit.

Kontrola tesneni rary

Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri riry. Ak su tes-
nenia poskodené, kontaktujte najblizSie servisné stredisko.
Odporu¢ame, aby ste riru nepouzivali po dobu, kym nenah-
radite tesnenia.

Vymena Ziarovky v rdre
Vymena Ziarovky v rare:
1. Pomocou skrutkovaga odstrarite skleneny kryt.

b Lighi by

| Sl

2. Vyskrutkujte Ziarovku a nahradte ju obdobnou: Prikon 15
W, vlozka E 14. Nasadte skleneny kryt a uistite sa, Ze tesne-
nie je spravne umiestnené (vid diagram).

Nepouzivajte lampu riary ako/pre osvetlovanie
okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre ¢istenie grilov a rur),
odstranovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym povr-
chom: m6Zu neopravitefne poSkriabat povrch.

Obvykle staéi iba umyt varnt dosku vihkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramickd dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

Ak chcete odstranit viac Spiny, pouzite vhodnua Skrabku
(nie je suc¢astou dodavaného prislusenstva). Odstrarite
Skvrny ¢o najskér, bez toho, aby ste pockali, kym
spotrebic¢ vychladne, pre zabranenie zaschnutych
usadenin. Vynikajuce vysledky mézete dosiahnut
pouzitim Spongie s nerezovym ocelovym drétom

- Specialne navrhnutou pre sklokeramické povrchy -
namocenou v mydlovej vode.

Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety
plastu alebo sladkeé latky, ihned ich odstrante Skrabkou,
kym je povrch je este hor(ci.

Akonahle je ocistend, dosku mdzete oSetrit Specialnym
produktom pre udrzZiavanie spotrebi¢a: Neviditelny fi
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato idrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebi¢ teply (nie hordci) alebo studeny.

Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut istou
vodou a dokladne ho osusit: zvySky sa mdzu pripiect
pocas naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky pre sklokeramické varné K dispozicii

dosky

Okenné 3krabky Cepielkové dkrabky

“Urob si sém” obchody

Nahradné Cepele

“Urob si sém” obchody
supermarkety, drogérie

COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean SWISS-
CLEANER

Boots, predajne Co-op, obchodné domy, miestne
elektrikarske obchody, supermarkety

Chrémované gombiky je mozné ¢istit Spongiou
namocenou v teplej vode a v neutralnom mydle.
Agresivne mydla mézu zni¢it vzhlad vyrobku;
nepouzivajte riedidla na kyslej alebo alkoholickej
baze alebo s obsahom kyseliny citrénovej

(napriklad:  citron) alebo

(napriklad: ocot).

kyselinu

octovu

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.
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Automatické Cistenie pomocou PYRO-
LYTICKEHO cyklu

Pogas PYROLYTICKEHO cyklu, vnitorna teplota pece
dosiahne 500°C. Aktivuje sa pyrolyticky cyklus, ktory
spalil zvysky jedla a Spiny. Spina je doslovne spélena.
Nakolko povrchy m6Zu byt velmi hortce, poc€as auto-
matického Cistiaceho cyklu udrzujte deti v dostatocnej
vzdialenosti od spotrebiéa. Castice sa vzhladom k pro-
cesu spalovania vo vnutri rary mézu vznietit. Neexistu-
je ziadny dévod na obavy: tento proces je tak normalny
abez nebezpectenstva.

Pred zadatim PYROLYTICKEHO CYKLU:

» Pomocou vihkej Spongie odstrante velké alebo
hrubé zvysky jedla z vnutra rdry. Nepouzivajte
Cistiace prostriedky.

» Odstrarite vSetko prislusenstvo.

Odstrante dva ramy, zdvihanie
ich pre¢ od podloZky A (pozri
obrazok).

» Nekladte utierky alebo chiiapky cez rukovat rdry.
» Otocte gombik VOLBY do polohy “0”".

I Ak je rdra je prilis horuca, pyrolyticky cyklus sa mozno
nespusti. Pockajte, kym rara vychladne.

I Program méze byt spusteny iba ked st dvierka rary
uzavreté.

Pre aktivovanie PYROLYTICKEHO CYKLU stlaéte
apodrzte tlagidlo E# priblizne 4 sekundy. GOMBIK
CASOVAC moZzno pouzit na vyber poZzadovanej irovne
Cistenia; existuju tri predvolené nastavenie ¢asu, ktoré
nie je mozné menit.

1. Ekonomicky (ECO): oto¢te gombikom smerom k “-".
Doba trvania 1 hodina. .

2. Normél (NOR): pociato€na uroveri. DIzka trvania 1
hodina a 30 minut.

3. Intenzivna (INT): otocte gombikom smerom k “+”.
Doba trvania 2 hodiny.

4. Stlactetlacidlo @ pre potvrdenie.

Dobu ukongenia PYROLYTICKEHO CYKLU je mozné
naprogramovat (ako u normalneho cyklu pecenia)
(pozri Programovanie automatického konca doby
Cistenia).

Bezpecénostné zariadenia

* Rozsvietenaikona ﬂ na displeji znamena , ze
dvierka rdry bol automaticky uzamknuté, akonahle
teplota dosiahla vysoké hodnoty.

» lkona STOP signalizuje, zZe Cistiace cyklus mdze byt
kedykolvek zruseny stladenim tlagidla E3 .

» Pokial déjde k poruche, ohrievacie telesa sa vypna.

« Akonahle boli dvierka rdry uzamknuté, nie je mozné
zmenit nastavenie trvania a ¢asu ukoncenia cyklu.

Programovanie automatického konca doby

Cistenia

1. Stlaétetiacidlo @ kymikona 8 a dve &islice na
DISPLEJI nezaénu blikat.

2. Otoéte GOMBIK CASOVACA smerom k “+” a“-” pre
nastavenie hodnoty hodin.

3. Stlactetlacidlo @ znova, kym ostatné dve Cislice
na DISPLEJI za¢nu blikat.

4. Otodte GOMBIK CASOVACA smerom k “+” a “-" pre
nastavenie hodnoty minut.

5. Stlactetlacidlo @ znova pre potvrdenie.

6. Po uplynuti nastaveného €asu sa na displeji zobrazi
text END a zaznie bzuciak.

» Napriklad: Je 09:00 a bola zvolena hladina Economy
PYROLYTICKY CYKLUS, s nastavenou dobou 1
hodina. 12:30 je naplanovany ako koncovy ¢as.
Program sa automaticky spusti o 11:30.

Programovanie bolo nastavené, ak su tlacidla g a

@' rozsvietené. Na DISPLEJI sa striedavo zobrazi ¢as
ukoncéenia PYROLYTICKEHO CYKLU a doba trvania.

Ked' sa automaticky €istiaci cyklus ukon¢i

NezZ budete moct otvorit’ dvierka rary, budete musiet
pockat, az teplota vo vnatri rary dostato¢ne vychladne.
Na dne a po stranach rary si mdzete vSimnut biele
usadeniny prachu; odstrante tieto usadeniny vihkou
Spongiou po tplnom vychladnuti rdry. Pripadne mozete
vyuzit uz vyhriatu rdru, v tomto pripade nie je nutné,
aby sa odstranili usadeniny, ktoré su Uplne neskodné a
v Ziadnom pripade nebudd mat vplyv na jedlo.

Nastavenie posuvnych polic:

Zaistite dva ramy do pripravenych otvorov na stenach
rary (pozri obrazok). Otvory pre lavy rim sa nachadza-
juv hornej Casti, zatial ¢o
- otvory pre pravy ramu, sU v
dolnej Casti.
B Nakoniec, vlozte ramy na
podlozZky A.
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Popis pristroje
(OV4  Celkovy prehled DISPLEJ
1. Sklokeramicka deska 1. Ikonka REZIMU NiZKYCH TEPLOT
2. Ovladaci Qan?l 2. Ikonka REZIMU AUTOMATICKEHO PECENI
3. Zasouvacf rost 3. indikator predehfivani
4. Petici plech 4. Indikator zam&enych dvefi
5. Nastavitelné nohy 5. ikona STOP
6. Vodici listy pro 6. ikona TRVANI
zasouvaci rost 7. Ikona KONEC VARENI
7. pozice 5 8. ikona CASOVAC
8. pozice 4 9. ikona HODINY
9. pozice 3 10. &islic CAS a TEPLOTA
10. pozice 2
11. pozice 1
1 2 5 6
I ™
O F @ICc =+ F o) -+ =
o —___,_.—._._‘_4- - . . "
BO ¢ 0O

CzZ

NogokrowhpE

Popis pristroje
Ovladaci panel

VYBEROVY knoflik

Knoflik TERMOSTAT/CASOVAC

Tlagitko PYROLYTICKEHO CYKLU

Tlagitko NASTAVENI CASOVACE

DISPLAY

Ovladaci knoflik ELEKTRICKE PLOTYNKY
Kontrolka ELEKTRICKE PLOTYNKY
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Instalace

Umisténi a vyrovnani

Spotfebi¢ mlzete instalovat do skfinék, jejichZ vyska

nepfesahuje nad vySku povrchu varné desky.

Ujistéte se, ze sténa, kterd je v kontaktu se zadni

stranou spotfebice, je vyrobena z nehoflavého,

tepelné odolného materiélu (T 90°C).

Pro spravnou instalaci:

*  Umistéte spotfebi¢ do kuchyné, jidelny &i
obyvaku nebo v garsonce (ne do koupelny).

* Pokud je vafi¢ vySe nez vedlejsi skfiriky (linka),
spotrebi¢ musi byt ve vzdalenosti nejméné 600 mm
od skfinék.

* Pokud je varna plocha nainstalovana pod
kuchyriskou linku, musi byt dodrzena minimalni
vzdalenost 420 mm mezi linkou a horni ¢asti varné
plochy.

* Pokud je sténa skfinky

| (linky) vyrobena z
oo hoflavého materialu,
. OM0em minimalni vzdale- nost
se prodluzuje na 700
mm (viz obrazek).
* Zavarnou plochu
P )
—lm':m”:”:”;| = neurylstUJte_za_llu.me,
e —'- ledaze mezi nimi a
- sporakem ponechate

200 mm mista.

* Digestof musi byt nainstalovana podle instrukci v
prislusném n&vodu na pouZiti.

Viyrovnani
L Pokud je nezbytné vyrovnat

spotiebic, naSroubujte
vyrovnavaci nohy na kazdy z
rohd ve spodni ¢asti sporaku

3 (viz obrazek).

?r’
T Nohy pasuji do otvort ve

| spodni ¢asti sporaku.

™
t

L=

Aby se zabranilo pfehfati, spotfebi€ nesmi
byt instalovan za dekorativni dvere

Elektrické pripojeni
Montéz napéjeciho
kabelu Chcete-li otevfit
svorkovnici:

+ vloZte Sroubovéak do bo¢ni strany krytu svorkovnice
+ vytahnéte kryt

Pro montaz kabelu
nasledu- jte instrukce:

+ Povolte upinaci Sroub kabelu a kontaktni
Srouby dratd. Propojky jsou vtovarné
pfenastaveny na jednofazové 230V pfipojeni
(viz obrazek).

230V ~
HOSRAR-F 3x4 CEHUNEL 35363
HOSWW-F 3x4 CEIFUMNEL 35746

= N L

o7 o

@1 @l @t

+ Chcete-li provést elektrické pfipojeni, jak je
znazornéno na obrézcich, pouZzijte dvé propojky
uvnitf krabice (viz obr. - oznaceno “P").

i

400V 2N~

HOSRA-F dx4 CEFUNEL 35363

HOSVV-F 4x4 CELUNEL 35746
L

[l
p@q @1 @7

00V 3M ~
HOERA-F 6x2.5 CEIFUMEL 35363
HOEVWW-F Ex2.6 CEIHUMEL 35746
LA L2

@
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Pri
Nai

Pfipevnéte napgjeci kabel utazenim kabelové
svorky a pfikryjte krytem.

pojeni napajeciho kabelu k elektrické siti

nstalujte standardni vidlici, kter4 odpovida zatizeni

uvedené na typovém Stitku (viz tabulka technickych

par

ametru).

Spotiebi¢ musi byt pfipojen pfimo k siti pomoci
vicepolového spinace s minimalni vzdalenosti kontaktt 3
mm, instalovanych mezi zafizeni a sit. Spina¢ musi byt
vhodny pro uvedenou zatéz a musi byt v souladu s
platnymi elektrotechnickymi pfedpisy (zemnici vodi¢
nesmi byt pferuSen pfepinacem). Napéjeci kabel musi

byt

umistén tak, aby na zadném misté nepfisel do styku s

teplotou vySSi nez 50 °.
Pred zapojenim pfistroje do elektrické sité zkontrolujte,

ze:

Po

Pristroj je uzemnény a zastr¢ka odpovida zakonné normé.

Zasuvka vydrzi maximalni vykon spotfebice, ktery je
oznaceny na Stitku.

Napéti klesne v rozsahu mezi hodnotami uvedenymi
na typovém Stitku.

Zasuvka odpovida zastrcce pfistroje. Pokud zasuvka
neni kom- patibilni se zastrékou, pozadejte
opravnéného technika o vyménu. NepouZzivejte
prodluZzovaci kabely nebo vicenasobné zasuvky.

instalaci spotfebi¢e musi byt napajeci kabel a

elektricka zasuvka snadno dostupné.
Kabel nesmi byt ohnuty nebo zmacknuty.
Kabel se musi pravidelné kontrolovat a vymeénit ho smi

jen

PFi

opravnény technik.

nedodrzeni téchto bezpeénostnich pokyn

odmita vyrobce jakoukoli odpovédnost.

Bezpec&nostni fetéz

Aby se zabrénilo
nahodnému
naklonéni
pristroje, napf.
dité lezouci na
troubu, musi byt
nainstalovan
bezpecnostni

| fetéz!

Vari€ je vybaven bezpe€nostnim fetézem, ktery se
pfipevni Srouby na sténu (neni se sporakem dodavéan) za
sporak ve vysce, jako je fetéz pfipevnén ke sporaku.

Srouby a hmoZdénky vyberte podle typu materialu, ze
kterého je vyrobena sténa za sporakem. Je-li hlava
Sroubu mensé’i nez 9 mm v praméru, pouzijte

podloZku. Betonova sténa vyZaduje Sroub o

minimalnim priméru 8 mm a délce 60 mm.

Ujistéte se, Ze fetéz je pfipevnéna k zadni sténé sporaku
a ke sténg, jak je znazornéno na obrazku, tak, aby byla
po instalaci napnuté a rovnobé&zna s Urovni podlahy.

58



Spusténi a pouziti

Nastaveni hodin

Hodiny Ize nastavit, kdyZ je trouba vypnutd, nebo kdyz
je zapnuta, za pfedpokladu, Ze doba ukon&eni cyklu
peceni nebyla naprogramovana dfive.

1. Stisknéte tlacitko @ nékolikrat, dokud ikona @ a
prvni dvé C&islice na displeji zacnou blikat.

2. Otoéte KNOFLIK CASOVACE k °+°a °-° pro nas-
taveni hodnoty hodin.

3. Stisknéte tlagitko () znovu, zatimco ostatni dvé
Cislice na displeji zacnou blikat.

4. Otoste KNOFLIK CASOVACE k °+°a °-° pro nas-
taveni hodnoty minut.

5. Stisknéte tlacitko @ znovu pro potvrzeni.

Nastaveni €asovace

Tato funkce nepferusi peceni a nema vliv na troubu;
jednoduse slouzi k aktivaci bzu€aku pfi uplynuti nas-
taveného mnozstvi Casu.

1. Stisknéte tlac¢itko @ nékolikrat, dokud ikona a
prvni dvé Cislice na DISPLEJI za¢nou blikat.

2. Otoéte KNOFLIK CASOVACE k °+°a °-° pro nas-
taveni hodnoty minut.

3. Stisknéte tlacitko @ znovu pro potvrzeni. Na
displeji se zobrazi odpocitavani ¢asu. Po uplynuti
této doby bude aktivovan bzuc¢ak.

Pouzivani trouby

Pred pouzitim spotfebite odstrarite vSechny
plastové folie po stranach pfistroje.

PFi prvnim pouZziti spotfebice, zahfejte prazdnou
troubu se zavienymi dvefmi na maximalni teplotu po
dobu nejméné pal hodiny. Pfed vypnutim trouby a
otevienim dvifek se ujistéte, Ze je mistnost dobfe
vétrana. Zafizeni mGze vydavat mirné nepfijemny
zapach zplisobeny palenim ochrannych latek
pouzitych pfi vyrobnim procesu.

1. Pred oto¢enim knofliku zvolte poZzadovany rezim.
2. Trouba spusti svou fazi pfedehfevu a rozsviti

se kontrolka predehfivani.

Teplotu Ize ménit oto¢enim knofliku TERMOSTAT

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.

3. Kdyz se kontrolka _.|||| predehfevu vypne, pro

dokonceni procesu pifedehfevu se ozve bzucak:
nyni mizete do trouby umistit jidlo.

4. Béhem vareni je vZzdy mozné:
- Zménit pozadovany rezim otocenim

VYBEROVEHO knofliku.

- Zmeénit teplotu oto¢enim knofliku TERMOSTATU.
- Nastavte dobu peceni a ¢as ukonceni peceni (viz

Rezimy peceni).

- Zastavte pedeni oto&enim VYBEROVEHO knofliku

do pozice 0.

5. Dobu peceni Ize upravit (viz Rezimy peceni).

6. Pokud dojde k vypadku elektfiny, kdyz je trouba jiz v
provozu, automaticky systém v zafizeni znovu aktivuje
rezim peceni od mista, kde bylo pferuseno, dokud teplota
neklesne pod urcitou uroven. Naprogramované rezimy
peceni, které se nezacaly, nebudou obnoveny a musi se
pfeprogramovat.

Pro rezim PraZeni neni faze predehfevu.

Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno
trouby, zabranite tak poSkozeni smaltovaného
povrchu.

Nadobi umistujte vzdy na rost(y).

Chladici ventilace

Za ucelem ochlazeni vnéjsi teploty trouby fouka
chladici ventila- tor proud vzduchu mezi ovladaci
panel a dvifka trouby. Na zacatku PYROLYTICKEHO
cyklu, chladici ventilator pracuje pfi nizké rychlosti.

Po dokon¢eni peceni, chladici ventilator zGstane
zapnuty, dokud trouba dostate¢né nevychladne.

Svétlo trouby

Pokud trouba neni v provozu, svétlo mazete zapnout
kdykoliv otevienim dvifek trouby.

Trouba je vybavena
dora- zovym
systémem pro vybér
mFiZi a zabranéni
tomu, aby vypadly z
trouby. (1) Jak je vidét
na obrazku, vybrat je
Ize zcela jednodusSe,
zved- nutim stojanu,
uchopte je na predni
strané a vytahnéte

ie (2).
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Manualni rezimy peceni

VSechny rezimy vareni maji vychozi teplotu peceni, ktera mlze byt ru¢né upravena na hodnotu mezi 40°C a 250°C,
jak je pozadovano v rezimu PECENI NA ROZNI, vychozi hodnota trovné vykonu je 270°C.

Funkce

Popis POUZITi A PECE

TRADICNI TROUBA

Pfi bézném rezimu trouby je nejlepsi pouzit pouze jeden rost.

n
c
=}
3
(2]
[¢)

VICEUROVNOVA PECENI

Vzhledem k tomu, Ze je teplo konstantni po celé troubé&, vzduch vafi potraviny
jednotné. Soucasné pouzivejte maximalné dva rosty.

RezimPRAZENY

4

Tato kombinace vlastnosti zvySuje uc¢innost jednosmérného tepelného zareni, které
poskytuji topné téles prostfednictvim nucené cirkulace vzduchu uvnitf trouby.
Zabrariuje to spaleni potravin a umozniuje teplu proniknout pfimo do potraviny. V tomto
rezimu pecte vzdy pfi zavienych dvefich trouby.

GRILOVANI / PECENI NA
ROZNI

it

Je aktivovano horni topné téleso. Vysoka a pfima teplota grilu
je doporucena pro potraviny, které vyzaduji vysokou povrchovou teplotu a pro grilovani
na rozni. V tomto rezimu pecte vzdy pfi zavienych dvefich trouby.

NizKA TEPLOTA

=

Tento typ pe€eni mlize byt pouzito na finalni kynuti, odmrazovani, pfipravu jogurtu,
ohfivani jidla v pozadované rychlosti a pomalé peceni pfi nizkych teplotach. Moznosti
teploty jsou: 40, 65, 90 °C.

El

PECENE KOLACE

Tato funkce je idedlni k peceni kolacl. Umistéte jidlo do trouby, dokud je jesté
studené. Jidlo mlzete byt umistény i do pfedehfaté trouby. Bude mozné nastavit dobu
trvani pouze v rozmezi - 10/ +10 minut.

< CHLEB

Pro dosazeni nejlepsich vysledku, doporucujeme peclivé sledovat nize uvedenych
pokyny:

« Postupujte podle receptu.

* Neprekracujte maximalni hmotnost plechu na peceni.

» Nezapomerite nalit 100 ml studené vody do pekace na pozici 5.

Umistéte jidlo do trouby, dokud je jesté studené. Pokud chcete umistit jidlo do trouby,
po jejim predehrati, bezprostfedné po program s vysokoteplotnim pecenim, na displeji
se zobrazi text "Hot", dokud teplota pece klesla na 40°. V tomto okamziku bude mozné
umistit chléb do trouby.

PIZZA

Pouzijte tuto funkci pro peceni pizzy. Prosim, pro dal$i podrobnosti viz nasledujici
kapitolu. Bude mozné nastavit dobu trvani pouze v rozmezi -5/+ 5 minut.

Pro dosazeni nejlep$ich moznych vysledku, doporu¢ujeme peclivé sledovat nize
uvedenych pokyny:

* Postupujte podle receptu.

* Hmotnosti cesta by méla byt mezi 500 g a 700 g.

» Snadno namazte plech na peceni a podnosy na peceni.

Umistéte jidlo do trouby, dokud je je$té studené. Pokud chcete umistit jidlo do trouby,
po jejim pfedehrati, bezprostfedné po program s vysokoteplotnim pecenim, na displeji
se zobrazi text "Hot", dokud teplota pece klesla na 120°. V tomto okamziku bude
mozné umistit pizzu do trouby.

;N\ Rezim OPEK AN

Pomoci této funkce mizete péct hovézi, veproveé a jehnéci maso.
Umistéte maso do trouby, dokud je jesté studena. Jidlo mGzete byt
umistény i do pfedehfaté trouby. Bude mozné nastavit dobu trvani
pouze v rozmezi -20 / + +25 minut.

60




Programované peceni
ReZim peceni je tfeba zvolit pfed uskute€nénim naprogram-
ovani.

Programovani délky vareni

1. Stisknéte tlaCitko @ nékolikrat, dokud ikona g a prvni
dvé cislice na DISPLEJI za¢nou blikat.

2. Otoste KNOFLIK CASOVACE smérem k “+” a “-” pro nas-
taveni trvani

3. Stisknéte tlacitko @ znovu pro potvrzeni.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu, na DISPLEJI zobrazi text
KONEC, trouba prestane péct a ozve se bzucak.

* Napfiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program se automaticky zastavi v 10:15.

Nastaveni ¢asu ukonéeni rezimu peceni

Dobu peceni je tfeba nastavit pfed naplanovanou dobu

ukonceni peceni.

1. Pro nastaveni délky postupujte podle krokd 1 az 3, jak je

uvedeno vyse.

2. Nasledné, stisknéte tladitko @ dokud Ikona @ advé

Cislice na DISPLEJI neza¢nou blikat.

3. Otodte KNOFLIK CASOVACE k “+"a“-" pro nastaveni

hodnoty hodin.

4, Stisknéte tlacitko @ znovu, zatimco ostatni dvé ¢islice na

DISPLEJI za¢nou blikat.

5. Otodte knoflik CASOVAC k “+" a “-" pro nastaveni hodnoty

minut.

6. Stisknéte tlaCitko @ Znovu pro potvrzeni.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu, na DISPLEJI zobrazi text

KONEC, trouba pfestane péct a ozve se bzuc¢ak.

® Naptiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a
15 minut a konecny Cas je nastaven na 12:30. Program se
automaticky spusti ve 11:15.

Programovani bylo nastaveno, pokud jsou Tlacitka g a .@,
a osveétlené. Na DISPLEJI se stfidavé zobrazuje ¢as ukonéeni

peceni a doba trvani pec€eni. Pro preruseni peceni, otocte
knofliku VOLBA do polohy “0”".

Praktické rady pro peceni

Nepokladejte mfize na pozice 1 a 5 pfi pe€eni za pouZiti ven-
tilatoru. Je to z dlivodu, nakolik nadmérné ptfimé teplo mize
spalit potraviny citlivé na teplotu.

V rezimu PECENI NA ROZNI a praZeni, umistéte peéici plech
do pozice 1 pro zachyceni zbytkt peceni (tuk a / nebo mast-
nota).

VICEUROVNOVA PECENI

®  Pouzijte pozice 2 a 4, a potraviny, které vyzaduiji vice
tepla, umistéte na pozici 2.

®  Pecici plech umistéte do spodni pfihradky a rost navrch.

Po vybéru jakéhokoli programu trouby se aktivuje nas-
taveni. Optimalizuje to vykon vareni, ale mulJe vést k
opolzdénému spusténi ventilatoru atopnych téles.

Peceni na rozni

Chcete-li ovladat funkce

rozné (viz obrazek), postu-
pujte takto:

1. Umistéte plech na peceni
do polohy 1.

2. Umistéte podporu pro
grilovani do polohy 3 a

// / \\ vloZte roZefi do otvoru na

zadnim panelu trouby.

3. Spustte funkci pe€eni na roZni vybérem symbol .

Po aktivaci rezimu se rozen zastavi, pokud se oteviou dvefe
trouby.
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Varna deska

Recept

Funkce

Pfedehiev

Police (ze
spodu)

Tepl. (°C)

Doba (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Kynuté kolace

VICEUROVNOVA PECENI

Ano

2

160 - 180

30-90

Forma na peceni na polici s ro§tem

VICEUROVNOVA PECENI

1-3

160 - 180

30-90

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Kolace s napini
(tvarohovy kolag,
Strudl, jableény zavin)

TRADICNi TROUBA

2/3

160 - 200

40 -90

Odkapavaci miska nebo forma na peceni

na polici s rostem

VICEUROVNOVA PECENI

160 - 200

35-90

Odkapavaci miska nebo forma na peceni

na polici s roStem

VICEUROVNOVA PECENI

160 - 200

40 -90

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Susenky/Kolacky

TRADICNI TROUBA

160 - 180

15-40

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

150 - 170

20 - 40

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

150 -170

20 - 40

Police 5: plech na peceni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Krémové pusinky

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

30-40

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

35-45

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

35-45

Police 5: plech na peceni na polici s
roStem

Police 3: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Pusinky

TRADICNI TROUBA

90

120 -150

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

90

140 - 180

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

90

140 - 180

Police 5: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Focaccia

TRADICNi TROUBA

190 - 250

15-35

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

190 - 250

15-35

Police 3: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 1: odkapavaci tadcek

VICEUROVNOVA PECENI

190 - 250

25-40

Police 5: plech na peceni na polici s
ro$tem (v poloviné peceni vymérite
urovné)

Police 3: plech na peceni na polici s
rostem (v poloviné peceni vyménte
urovné)

Police 1: odkapavaci tacek

MraZena pizza

SMAZENI

250

10-20

Police 2: odkapavaci tacek griglia

Flan
(flan se zeleninou,
quiche)

TRADICNI TROUBA

180 - 190

40 - 55

Forma na peceni na polici s rostem

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

45 - 60

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Voulevant /
Susenky s listového
tésta

TRADICNI TROUBA

190 - 210

20-30

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

20 - 40

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

20 - 40

Police 5: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tadcek

Lasagne / Téstoviny
pecené v troubé /
Cannelloni / Flan

TRADICNI TROUBA

180 - 200

45 - 65

Plech na peceni na polici s rostem

Jehnédi/ Teleci /
Hovézi / Vepfové 1kg

TRADICNI TROUBA

190 - 200

80-110

Plech na peceni na polici s rostem

SMAZENI

200 - 210

50 - 90

Police 2: police s roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Pecené veprové s
kuzi 2kg

SMAZENI

190 - 210

110 - 150

Police 2: police s roStem

Police 1: odkapavaci tacek

Kure / Krélik / Kachna
1Kg

SMAZENI

190 - 200

50 - 100

Police 2: rost (jidlo pfi dvou tfetinach
peceni otodte)

Police 1: odkapavaci tacek

Krita / Hus
3 Kg

TRADICNi TROUBA

Ano

190 - 200

80 - 140

Plech na peceni na polici s roStem

Ryby pecené v troubé
/ pe€ené v alobalu
(filety, celé)

VICEUROVNOVA PECENI

Ano

180 - 200

30 - 60

Plech na peceni na polici s roStem

PInéna zelenina
(raj¢ata, dyné, lilek)

TRADICNI TROUBA

180 - 200

50 - 60

Plech na peceni na polici s rostem
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Toastovany chléb GR'LOVAF’;‘C')%'IECEN' NA 5 min 4 270 4-6 Dréténa police
Filé / Rybi kousky TRADICNi TROUBA Ano 3 170 - 190 20-30 Plech na peceni na polici s rostem
£ A Police 4: rost (jidlo pii dvou tretinach
Klobasky / Kebabové AN o PO
maso / Petené Zebra GR'LOVAQ‘C')/ZE'fCEN' NA Ano 4 240 - 250 15-30 peeni otodte)
/' Hamburger Police 3: odkapavaci tacek s vodou
P . Police 3: pe¢eni na rozni
Pecené kufe 1-1,3 Kg GR'LOVAF’;‘C')/ZT\’I'IECEN' NA - 3 250 70- 80
Police 1: odkapavaci tacek s vodou
- ‘s Police 2: police s rostem
Vaaena hovézi SMAZENI Ano 2 200 - 210 35-50
P 9 Police 1: odkapavaci tacek
_ Plech na peceni na polici s rostem
Pecené brambory SMAZENI Ano 2 210 30-55 (pokud je potreba, jidlo pfi dvou tretinach
peceni otocte)
Gratinované zelenina SMAZENI Ano 2 200 - 210 25-40 Plech na peceni na polici s rostem
Jogurt NiZKA TEPLOTA - 2 40 240 - 300 Sklenice na odkapéavaci misce
2xr . Police 2: police s rostem
Jehnéci / Teleci / P
Hovézi / Vepfové 1kg NIZKA TEPLOTA ) 2 90 120-180 Police 1: odkapéavaci tacek
Automaticka Varna deska
Recept Funkce Predehfev Police (ze spodu) Tepl. (°C) Doba (min) Prislusenstvi a poznamky
Kolace s naplni
g"(ééfr%ré?ggnw;?,’in) PECENY KOLAC - 2 - - Forma na peéeni na polici s rostem
PiSkéty, Babovka
Pizza (HrL_nba) PI1ZZA - 2 - - Odkapéavaci zasobnik
Focaccia
i Police 5: odkapéavaci tacek s vodou
Chléb CHLEB - 2 - - Police 2: plech na peéeni na polici s
roStem
“Retim OPEK AN “Rezim OPEK AN - 2 - - pekac a nadobi
TESTOVANE RECEPTY (vhodné pro IEC 60350-1)
Recept Funkce Predehiev Police (ze spodu) Tepl. (°C) Doba (min) | PrisluSenstvi* a poznamky
VICEUROVNOVA PR, o
PECGENI Ano 2 140 30- 40 Odkapavaci zasobnik
Linecké cesto VICEUROVNOVA Police 3: univerzalni plech
PEGENI A 1-3 140 30 - 40 - - —
no Police 1: univerzalni plech
VICEUROVNOVA 4 ]
PEGENI Ano 3 160 20-30 Odkapavaci zasobnik
Kolacky VICEUROVNOVA Police 3: univerzalni plech
PECENI Ano 1-3 160 25-35 : —
Police 1: odkapévaci tacek
VICEUROVNOVA Forma na peceni na polici s
PECENI Ano 2 150 35-45 rostem
Beztukovy o o Police 3: forma na peéeni na
piskotovy dort VICEUROVNOVA } : polici s roStem
PECENI Ano 1-3 160 30-45 Police 1: forma na peceni na
polici s roStem
Police 3: forma na peceni na
X e VICEUROVNOVA Ano ) ) polici s rostem
2 Jablegny kolad PECENI 1-3 160 70-90 Police 1: forma na pe&eni na
polici s roStem
Topinky GRIL/GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Dréaténa police
Police 4: rost (jidlo pfi poloviné
Hamburgery GRIL/GIRARROSTO - 4 250 18-30 peceni ototte) _
Police 3: odkapéavaci tacek s
vodou

*Pokud neni k dispozici, pfisluSenstvi Ize zakoupit v poprodejnim servisu.

Udaje v tabulce jsou bez pouziti posuvnych regald. Provedte testy bez nich.

"multilevel".

Predehfev prazdné trouby (v souladu s IEC 60350-1): testovani funkce
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Pouziti sklokeramické desky

Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava mastné
stopy na skle. Doporu€ujeme tyto stopy odstranit

pred pouzitim pfistroje specialnim neabrazivnim
prostfedkem. Béhem prvnich nékolika hodin provozu
muze byt citit zapach gumy, ktery se velmi rychle ztrati.

Zapnuti a vypnuti varnych zon

Chcete-li zapnout varnou z6nu, oto¢te odpovidajici
knoflik ve sméru hodinovych rucicek.

Pokud ji chcete vypnout, otocte knoflikem proti sméru
hodinovych ruc€i¢ek, dokud dosahnete polohu “0”.
Pokud sviti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje,
Ze varné desce je zapnuta alespon jedna varna zona.

Varné zény

Varné deska je vybavena elektrickymi salavymi
topnymi télesy. Jsou-li v provozu, nasledujici prvky
z&ervenaiji.

Varné deska je vybavena elektrickymi salavymi
topnymi télesy. Jsou-li v provozu, nasledujici prvky
z&ervenaiji.

A. Varné zony se sélavymi to-
pnymi télesy.

M)

a —/ T~sB. Varna zéna s topnym télesem
m Hilite
7 C. Kontrolka zbytkového tepla:
¢ ukazuije, Ze je teplota odpovidajici

varné zony vétsi nez 60°C, i kdyz
bylo topné téleso vypnuto.

Varné zény s topnym télesem Hilite
Vyzatuji teplo pomoci zafeni z hilitovych lamp, které
jsou v nich obsazeny. Maji podobné vlastnosti jako
plynové hofaky: jsou snadno ovladatelné a rychle
dosahnou nastavenou teplotu, coz vam okamzité

Popis topnych téles

Kruhova topné télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po
zapnuti. Kromé obvyklych vyhod, které hilitova topna
télesa pfinaseji zaru€uji rovnomérné rozlozeni tepla .
Hilitové lampy vyzafuji vysoké teplo a svétlo, jakmile
jsou zapnuté a nabizeji nasledujici praktické vyhody:

« rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)

« rychlé chlazeni

« rovnomérnou teplotou po celé troubé (kvali kruhovym
topnymtélesum)

Jsou podobné ostatnim varnym zénam na varné desky,
a proto jsou snadno pouzitelné. Chcete-li zajistit pouziti
varné desky spravng, vSe, co potrebujete udélat, je
konzultovat tabulky vafeni v navodu k obsluze.

Praktické rady pf¥i pouziti varné desky
* Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,
pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

Ty

® Zduvodu vyuZiti veSkerého vyprodukovaného
tepla vzdy pouzivejte hrnce s dostate¢né velkym
primérem tak, aby plotnu pIné pokryly.

& KT I

* Vzdy se ujistéte, Ze dno nadoby je naprosto Cisté a
suché: to zajisti, aby hrnec perfektné “sedl” na varné
z6ny a také i hrnec i varna deska zlstanou G¢inné
po delSi dobu.

* Vyhnéte se pouzivani stejného nadobi, jaky
se pouziva v pfipadé plynovych horaku: teplo
soustfedény u plynovych hofakl mize zaklad panve
zvrétit, cozZ zpusobuje, Ze se na povrchu nebude
drzet spravné.

* Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez
hrnce, mliZe to zpUsobit nefunkénost zony.

Pos Kruhova keramicka plotynka Keramicka Halogenova plotynka
| Normalni nebo Rychla plotynka Automaticka plotynka
0 Vypnuto Vypnuto
1 Na vareni ryb Na tani masla nebo Cokolady
2 Na vafeni brambor (pomoci pary),
polévky, cizry, fazoli
Na ohrati tekutin
3 Pro vareni velkého mnoZstvi potra-
vin, zeleninové polévky
4 Na peceni (stfedné propecené) Pro omacky (véetné
5 Na peceni (propecené) irr?zgl(\)ve
g |Pro hnédnuti nebo rychlé pfivedeme
do varu Lo
Na vafeni pfi varu
7
8 -
na pecené
9
10 o
Pro dusena jidla
11
12 na smazeni
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Cisténi a udrzba

Vypnuti pfistroje
Pred provadénim jakékoli udrzby na pfistroji odpojte pfivod
elektrické energie.

Cisténi trouby

Na ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte parni nebo tlakové

Cistice.

» Sklenénou ¢ast dvifek trouby ¢istéte myci houbou a
nedrhnoucim &istiCem, poté vysuste suchym hadrem.
NepouZivejte drsné abrazivni materiayl nebo ostré
kovoveé Skrabky, mohou poSkrabat povrch a zpUsobit
prasknuti skla.

* Nerezové nebo smaltové vnéjSi ¢asti a gumova tésnéni
Ize &istit houbou namocenou ve vlazné vodé s neutral-
nim mydlem. Pro odstranéni odolnych skvrn pouZzijte
specialni ¢isti€. Po vycisténi povrch oplachnéte a
vysusSte. NepouZivejte abrazivni prasky ani ziraveé latky.

* Videalnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vycistit po
kazdém pouZziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouZijte
teplou vodu se saponatem a poté dikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. NepouZivejte abrazivni
produkty.

» PrisluSenstvi Ize myt jako bézné nadobi, dokonce i v
mycce.

e Z ovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.

* Nerezova ocel muze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové pov-
rchy doporucujeme oplachnou a poté dukladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby
Pravidelné kontrolujte t&snéni kolem dvifek trouby. Je-li

poskozené, kontaktujte nejblizsi servis. Doporu¢ujeme
troubu nepouZzivat, dokud nebude tésnéni vyménéno.

Vyména zarovky v troubé
Vyména zarovky v troubé:
1. Pomoci Sroubovéku odstrarite sklenény kryt.

¢ Light by

[
|

2. OdSroubuijte Zarovku a vymeénite ji. Pfikon 15 W, viozka
E 14. Nasadte sklenény kryt a ujistéte se, Ze tésnéni je
spravné umistény (viz diagram).

Svétlo nepouzivejte k okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

Nepouzivejte abrazivni nebo korozivni &istici prostfedky

(napf. vyrobky ve spreji na Cisténi grilt a trub), CistiCe

skvrn, produkty proti rzi, praskové prostfedky nebo houby

s drsnym povrchem: mohlo by dojit k neopravitelnému

poskrabani povrchu varné desky.

® Obvykle je dostacujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchynskou utérkou.

® Pokud je varna deska velmi znecisténa, otfete ji special-
nim gisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.

® Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouZzijte vhodnou
Skrabku ( neni souc¢asti dodavaného pfislusenstvi).
Odstranite skvrny co nejdfive, bez toho, abyste pockali,
dokud spotfebi¢ vychladne, pro zabranéni zaschlych
usazenin. Skvélych vysledk( dosédhnete pouzitim ner-
ezovych dratének, specialné navrhnutych na sklokeram-
ické povrchy, namocenych v mydlové vodé.

® Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukrové latky
na varnou desku, okamzité je odstrarite Skrabkou, dokud
je povrch stale horky.

® Je-li povrch Cisty, miizete varnou desku oSetfit special-
nimi pfipravky pro drzbu: neviditelny fi  ochrani pfistroj
pred pokapanim béhem vareni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

* Vzdycky pamatuijte na to, abyste pfistroj omyli Cistou
vodou a dukladné vysusili: neCistoty by mohly béhem
nasledného vareni vytvofit poviak.

_— ) Dostupné od
Cistice na sklokeramickou desku

- ’ “Udélej si sam” obchody
Cistice na sklokeramickou desku

Nahradni cepele
“Udélej si sam” obchody, supermarkety, drogerie

COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean SWISS- Boots, prodejny Co-op, obchodni centra,
CLEANER elektrikarské obchody, supermarkety

Chromované  knofliky Ize Cistit  houbou
namocenou v teplé vodé a v neutralnim mydle.
Agresivni mydla mohou znicit vzhled vyrobku;
nepouzivejte fedidla na kyselé &i alkoholické bazi
nebo s obsahem kyseliny citronové (napfiklad:
citron) nebo kyselinu octovou (napfiklad: ocet).

* K dispozici pouze u nékterych modell.
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Automatické ¢isténi pomoci PYROLYT-
ICKEHO cyklu

B&hem PYROLYTICKEHO cyklu, vnitfni teplota pece
doséahne 500 ° C. Aktivuje se pyrolyticky cyklus, ktery
spalil zbytky jidla a 3piny. Spina je doslovné spélena.
Nakolik povrchy mohou byt velmi horké, béhem auto-
matického Cisticiho cyklu udrZujte déti v dostatecné
vzdalenosti od spotfebice. Castice se vzhledem k pro-
cesu spalovani uvnitf trouby mohou vznitit. Neexistuje
Zadny duvod k obavam: tento proces je tak normalni a
bez nebezpedi.

PFed zahajenim PYROLYTICKEHO CYKLU:

« Pomoci vihké houby odstrarite velké nebo hrubé
zbytky jidla z vnitfku trouby. NepouZivejte Cistici
prostfedky.

» Odstrarite veSkeré pfislusenstvi.

Odstrante dva ramy, zvedani
== jejich pry¢ od podlozky A (viz
obrazek).

* Nepokladejte utérky nebo chiapky pres rukojet
trouby.
» Otocte knoflik VOLBY do polohy “0".

I Pokud je trouba je pfilis horkd, pyrolyticky cyklus se
mozné nespusti. PoCkejte, dokud trouba nevychladne.
I Program muze byt spustén pouze kdyz jsou dvitka
trouby uzavreny.

Pro aktivovani PYROLYTICKEHO CYKLU stisknéte
apodrzte tlagitko EF pfiblizné 4 sekundy. Knoflik
CASOVAC Ize pouzit k vybéru poZzadované urovné
Cisténi; existuji tfi vychozi nastaveni ¢asu, které nelze
meénit.

1. Ekonomicky (ECO): otocte knoflikem smérem k “-".
Doba trvani 1 hodina.

2. Normal (NOR): pocatecni uroveri. Doba trvani 1
hodina a 30 minut.

3. Intenzivni (INT): otocCte knoflikem smérem k “+”.
Doba trvani 2 hodiny.

4. Stisknéte Tlagitko &) pro potvrzeni.

Dobu ukon&eni PYROLYTICKEHO CYKLU Ize napro-
gramovat (jako u normalniho cyklu peceni) (viz Progra-
movani automatického konce doby ¢€isténi).

Bezpecnostni zafizeni

* Rozsvicena ikona ﬂ na displeji znamena Ze
dvirka trouby byl automaticky uzaméeny, jakmile
teplota doséahla vysoké hodnoty.

* |kona STOP znamena, Ze cyklus ¢isténi mlze byt
zruSen kdykoliv stisknutim tlacitka .

« Pokud dojde k poruse, topné télesa se vypnou.

¢ Jakmile byly dvifka trouby uzaméeny, nelze zménit
nastaveni trvani a Casu ukonceni cyklu.

Programovani automatického konce doby

cisteni

1. Stisknétetlagitko © dokudikona B advé
Cislice na DISPLEJI neza¢nou blikat.

2. Otoéte KNOFLIK CASOVACE k “+”a“-" pro nas-
taveni hodnoty hodjg.

3. Stisknéte tlacitko znovu, zatimco ostatni dvé
Cislice na displeji zacnou blikat.

4. Otogte knoflik CASOVAC k “+” a “-” pro nastaveni
hodnoty minut.

5. Stisknéte tlacitko @ Znovu pro potvrzeni.

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu se na displeji zobrazi
text END a zazni bzucak.

¢ Napfiklad: Je 09:00 a byla zvolena hladina Economy
PYROLYTICKY CYKLUS, s nastavenou dobou 1
hodina. 12:30 je naplanovén jako koncovy ¢as. Pro-
gram se automaticky spusti ve 11:30.

Programovani bylo nastaveno, pokud jsou Tlacitka g
a @ aosvetlené. Na DISPLEJI se stiidavé zobrazi
¢as ukonceni PYROLYTICKEHO CYKLU a doba trvani.

Kdyz se automaticky ¢istici cyklus ukongi

NeZz budete moci otevfit dvifka trouby, budete muset
pockat, az teplota uvnitf trouby dostate¢né vychladne.
Na dné a po stranéch trouby si mizete vSimnout bilé
usazeniny prachu; odstrarite tyto usazeniny vihkou
houbou po Uplném vychladnuti trouby. Pfipadné
muzete vyuZzit jiz zahfatou troubu, v tomto pfipadé neni
nutné, aby se odstranily usazeniny, které jsou zcela
neskodné av zadném pfipadé nebudou mit vliv na jidlo.

Nastaveni posuvnych polic:

Zajistéte dva ramy do
. pfipravenychotvor(
na sténach trouby (viz
obrazek). Otvory pro levy
T R ram se nachazeji v horni
- ¢asti, zatimco otvory pro
B D pravy ramu, jsou v dolni

_————| Casti.
. Nakonec, vloZte ramy na
podlozky A.
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OnucaHue Ha ypepa . -«
BG 06w npernea BG OUCTIJIEN
1. CrbknokepamnyieH KOTIOH 1. Wkona PEXXMM HUCKA TEMMNEPATYPA
2. Maxen 3a ynpaernexue 2. Wkona PEXXK/M ABTOMATWYHO TOTBEHE
3. Mnw3raa rpun ckapa 3. Wnhaukatop 3a sarpsBaHe
4. TABMUKA 4. Wnankatop 3a ABTOMATUYHO
5. Hueenupawo kpade 3AKIIOUBAHE HA BPATUTE
6. BOJELLW PENICY Ha nnbarawmTe 5. Ukona CTOM
ce ckapu 6. Wkona MPOOBIMKUTENHOCT
7. nosnuma 5 1. VkoHa KPAN HA TOTBEHETO
8. nosuuus 4 8. VkoHa TAUMEP
9. nosnuma 3 9. Wkona YACOBHWUK
10. noauups 2 10. undposo nanuceaHe Ha Bpeme 1 Temnepatypa
11. nosuuus 1
1 2 5 6
|
F ik = o * + )
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BG Onucaxue Ha ypeaa
lMaHen 3a ynpaBneHue
Konuye Ha CEJIEKTOP
Konue Ha TEPMOCTAT/TAVMEP
Konuye Ha LUMKDBJT NMUPONU3A
Konue Ha HACTPOWKA HA TAVIMEP
OVCMNEN

NoogorwNE

Konue 3a ynpasneHune Ha EJIEKTPUYECKU KOTJIOH
WHaukaTopHa namna 3a EJIEKTPUYECKU KOTJIOH
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UHcTanupaHe

Mo3numoHupaHe n HUBeNUpaHe

YpenbT MOXe Aa ce MHcTanupa Jo wkadose, YNSTo

BMCOYMHA HE HaJBMLLABA Ta3n Ha NOBBPXHOCTTA Ha

nnora.

Tpsabsa ga ce yBepute, 4e CTEHaTa, KOATO € B KOHTaKT

CbC 3afHaTa 4acT Ha ypeaa, e nspaborteHa ot

Hesananum u Tonnoycrtonuns Mmatepuan (T 90°C).

3a npaBuUINHO MHCTanMpaHe:

* [locTaBeTe ypeaa B KyxHsATa, Tpanesapusita unuv B
€[HOCTanHO >xunuiie (He B 6aHATa);

*  aKo NNoTbT Ha NeykaTa e No-BMCOK OT NoTa Ha
mebenute, ypeabT TpsAbBa Aa ce MHcTanupa Ha
rnoHe 600 mm oT T9X;

* aKo neykarta ce MOHTMpa Mo okayeH Lukad,
nocnegHusaT Tps6ea Aa 6bae Ha MUHUMAIHO
pascTtosiHme oT 4200T roTBapckus nnoT.

* ToBa pa3scTosiHne
| Tpsi6Ba Aa 6bae 700

MM, aKO OKayeHuTe
WwkadpoBe ca oOT
3ananvm matepuan
(Bwx dourypara);
* e« He1psbeaga
nocTtaeaTe nepaeTara
3aj nevkaTa wnm Ha
pascTosiHue oT
CTPaHWYHUTE 1 CTEHU
no- marnko ot 200;
* EBeHTyanHu acnupartopu
TpsibBa fa 6bAaT MHCTanMpaHu B CbOTBETCTBUE C
yKasaHusiTa OT CbOTBETHOTO PBKOBOACTBO C

VHCTPYKLMN.
HuBenupane
[ Ako ypeabsT TpsibBa aa 6bae
HWBENupaH, 3aBunTe
HUBEnupaLLnTe KpadeTa B
npeaHasHadYeHnTe 3a TAX
) nerna, pasnonoXeHu B
g OCHOBaTa Ha neukata (BuxTe
T curypata).

KpayeTtaTa* ce MOHTMpaT B
. crnobkaTta noj ocHoBaTa Ha
t rneykara.

vt

T -

_ —

YpeabT He TpsAAGBa Aa ce MOHTMPA 3aA4 AeKOpaTUBHA
BpaTa, 3a Aa ce usberHe nperpsisaHe.

Enektpuyecko cBbp3BaHe

MHCTaﬂMpaHe Ha 3axpaHBawus

Kaben 3a fa oteopute KyTUsTa C

m3soauTe:

+ TlocTaBeTe 0TBEpTKA B CTPAHMYHUTE 3bbYeTa Ha
Kanaka Ha KyTudaTa c usBoguTe.

o MS,EI,'bpﬂaVITe Kanaka, 3a fa ro otsopure.

3apga
WHCTanupare
Kabena,
cnepsanTe
WHCTPYKLMUTE noO-
aony:

+ PasxnabeTte BuHTa Ha kabenHata ckoba n
KOHTaKTHWTE BUHTOBE Ha MPOBOAHWMKA.
[xbMnepute 3a NpeBapuUTENHO HACTPOEHU
¢abpuyHo Ha 230 V MoHoda3Ha Bpb3Ka (BUX
durypara).
230V ~

HO5RR-F 3x4 CEHUNEL 36363
HOSVV-F 3x4 CEFUNEL 35746

= N L
Eﬂlﬁlh@"ﬁ iﬂ@ﬁ
o0 [p@Y @l

+ 3a oCbLLeCTBsIBaHe Ha
enekTpUYeckuTe BpPB3KWM, KakTo e
nokasaHo Ha curypuTe, M3non3samnte
ABata [XbMrnepa BbTpe B KyTusTa
(Bwx cburypata c Hagnmc “P”).

400V 2M-
HOSRA-F 4x4 CEFUMEL 35363
HOSVV-F dxd CEI-UMEL 35746

= N L2 L1
[u@ﬁf u@ﬁhu@ﬂ
h@d h@d @
400V AN ~
HOERRA-F Bx2 .8 CEI-UNEL 35353

HOSVWWV-F Ex2.6 CEIHUNEL 35746
La Lz

p®f
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*  dukcupaiTe 3axpaHBalLMs Kaben Ypes 3aTaraHe
Ha BMHTa Ha ckobaTa Ha kabena, cnep KoeTo
rnocTtaBeTe OTHOBO Kanaka.

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBalwumsa Kaben KbMm
enekTpuyeckara Mmpexa

MoHTupanTe Bbpxy kabena HopMmanusmpa Lencen 3a
eneKkTpnyecko HaToBapBaHe, NOCOYEHO Ha TabernkaTa c
XapaKepuCTHKK, KOATO € NoCcTaBeHa Ha ypeaa (B
Tabnuua , TeXHNYEeCKM faHHK").

CebpxeTe ypefa AMPEKTHO KbM MpexxaTa, kaTo 3a

uenTa 13nona3saTe MHOroMnoNCEH NPeKbCBaY C

MWHVMaITHO OTBapsiHE MEXAY KOHTaKTUTe OT 3 mm,

NoCcTaBeH Mexay ypeaa u mpexara.

MHoronontocHUAT npekbeBay TpsibBa aa 6bae

Oopa3MepeH 3a NOCOYEHOTO HaTOBapBaHe 1 Aa OTroBaps

Ha TeKyLLUTe eneKkTpU4eckn HoOpMM (3a3eMUTENHUSAT

kaben He TpsbBa ga ce M3KntoYBa OT NPeKbcBaya).

BaxpaHBawwmAT kaben TpsibBa ga 6bae pa3nonoxeH

Taka, Ye B HUTO e[iHa TOYKa Aa He BM13a B KOHTaKT C

Temnepartypa, no-smcoka ot 50°C.

Mpean ga u3BbLPLUMTE CBBbP3BaHETO, YBEPETE Ce, Ye:!

* ypeabT e 3a3eMeH U e B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHUTE pasnopendu;

*  KOHTaKTbT MOXE Aa U34bPXKM MAKCUMAITHOTO
HaToBapBaHe Ha MOLLHOCTTA Ha ypeaa,
03HayeHo Ha TabenkaTa C XxapakTepUCTUKUTE;

* 3BaxpaHBaLLOTO HanpexeHve Naga B rpaHnLmMTe Ha
CTOMHOCTUTE, O3Ha4YeHu Ha TabernkaTtac
XapaKTepPUCTUKUTE.

* KOHTaKTBT € CbBMECTUM C LLieNcena Ha ypeaa.

AKO KOHTAKTBT HE € CbBMECTUM C Lencena,
0OBbpHETE CE KbM OTOPU3MPAH TEXHUK 3a
nogmsiHata my. He nsnonssanTte ygbmkuTenu unum
pasKNoHUTENMN.

YpenbT TpsibBa Aa 6bae HCTanupaH Taka, Ye kabenbT U
KOHTaKTbT Oa Ca JIeCHO OOCTbIMHW.

KabenbT He TpsibBa Aa 6bae nperbBaH U NpUTUCKaH.
KabenbT TpsibBa aa ce npoBepsiBa peAoBHO 1 Aa ce
3aMeHs1 CaMO OT OTOPU3NpPaH TEXHUK.

I'Ipousao.qMTenﬂT He HOCU HUKaKBa OTTOBOPHOCT npu
Hecna3BaHe Ha NOCO4YeHNTe HOPMMU.

OGesonacutenHa Bepura

Cuen
npegoTepaTsBa
He Ha
cnyyamHo
npeobpbLyaHe,
Hanp. ako gete
ce Kayun BbpXy
BpaTaTa Ha
| dypHaTa,
| [ TPABBA pa
WHCTanumpanTte
npegocTtaBseHaTta

ocuryputenHa sepural

MeykaTa e cHabpeHa ¢ npeanasHa sepura, KoAaTo ga
ce chKcmpa C nomMoulTta Ha BUHT (He ce AocTtassa C
nquaTa) KbM CTeHaTa 3a4 Yypeda, Ha cCbulata
BMCOYMHA, Ha KOATO YypeabT € (*)VIKCVIpaH KbM
CTeHarta.

N3bepeTe BUHT 1 aHkepeH 6ONT B 3aBMCMMOCT OT TuMna Ha
MaTepuana Ha cTeHaTa 3aj ypeaa. Ako rnaeaTa Ha
BMHTA € C AMamMeTbp No- Manbk OT 9 MM, M3nonseante
warba. beToHHa cTeHa u3nckBa BUHT C AnameTbp Han-
Marko oT 8 MM 1 AbIKMHA OT 60 MM.

YBepeTe ce, Ye BepuraTa e pukcmpaHa kbM rbpba Ha
neykata v KbM CTeHaTa, KakTO e nokasaHo Ha durypara,
Taka 4e ga ce obTerHe crneg MOHTax 1 a e ycnopegHa
Ha 3emsATa.
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CtapTtnpaHe n nanonssaHe

HacTtponBaHe Ha YacoBHUKa

YacoBHUKBT MOXe Aa 6bae 3aaafeH, korato dypHaTa
€ M3KIYeHa Unu Korato e BKIoYeHa, Npu ycrnosue
Ye BPEMETO 3a Kpail Ha LMKbMa Ha roTBeHe He e 6uno
nporpaMmpaHo npeaBapuTenHo.

1. HatucHete @ OyTOHa HAKONKO MbTU, [OKATO @
MKOHaTa 1 MbpBuTE ABEe LUMdpKn Ha gucnnes 3anoyHar
na mvrat

2. 3aBbpTeTe KMtoya Ha Tarimepa kbM “+” 1 “-” 3a aa
HaCTpoOMTe CTOMHOCTTA Ha Yaca.

3. HaTtucHete @ OyTOHa OTHOBO, AOKaTO ApyrnTe ABe
undpy Ha aucnnes 3anodHaTt ga murat

4. 3aBbpTeTe KNtoya Ha Taimepa KbM “+” 1
HacTpoMTe CTOMHOCTTA Ha Yaca.

5. HatnucHete @ OyTOHa OTHOBO, 3a Aa NOTBbpAUTE

“«n

3apa

HactponBaHe Ha Tanmepa

Taau yHKUMA He NpeKbeBa rOTBEHETO U He Brusie
Ha dypHaTa; TA NPOCTO Ce U3MOoM3Ba 3a akTUBMpaHe
Ha 3ymepa npu U3TU4yaHe Ha onpeaeneH nepuoa ot
Bpeme.

1. HatucHete @ OyTOHAa HSAKONKO MbTH, [OKATO Q
nKoHaTta u nbpeuTpUTe undpu Ha ANCIIEA
3anovHaT ga murat

“

2. 3aBbpTeTe KNtoya Ha TariMepa KbM “+” 1
HacTpouTe CTOMHOCTTa Ha Yaca.

3a ga

3. HatucHete @ OyTOHa OTHOBO, 3a Aa NOTBbPAUTE

Crep ToBa OUCNIEAT LUe NoKaxe BpemeTo ¢ 06paTHO
oT6posiBaHe. 3ymepbT Lie ce akTuBmpa creg
M3TUYaHe Ha TO3W Nepuog oT Bpeme.

MU3nons3BaHe Ha pypHaTa

Mpeou ynotpeba TpsibBa Aa oTCTpaHUTe U3Usno
NnacTMacoBOTO MOKPUTKE, MOCTABEHO Ha
CTPaHWYHUTE CTEHW Ha ypeaa.

Mpu NbpBO BKMOYBaHE Ha ypena Ton TpsioBa aa
nopaboTu nNpaseH 3a Han-Marnko NorioBMH Yac npu
TepMmocTaTta B MakcumarHa nosvuus u 3atBopeHa
BpaTa. YBepeTe ce, Ye cTasTa e 4obpe npoBeTpeHa,
npeav a Bko4MTe dypHaTa 1 0OTBOpUTE BpaTaTta Ha
dypHaTta. Mnpuamara, KoaTo ce ycella, ce AbIKM Ha
n3nonsBaHnTe 3a 3almTa ypHaTa BeLecTBa.

1. N3GepeTe xenaHaTa nporpamMa 3a roTBEHe 4Ypes
3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPHHWA 6yToH.

2. ®ypHata cTapTupa etana Ha npegsapuTenHo
3arpsiBaHe 1 MHAMKATOPBbT 3a NoArpsBaHe cBeTBa
Temnepatyparta MoXxe fa ce NPOMeHs Ype3
3aBbpTaHe Ha Kon4yeTo Ha TepmocTaTa

3. KoraTo uHavkatopbT Ha noarpsisaHe .|I||| ce
U3KMoYM, NPO3ByYaBa 3BYKOB CUrHar, Ye npoLechT
Ha noarpsiBaHe e 3aBbpLUEH: cera MoxeTe aa
nocTaBuTe XpaHaTta BbB (ypHaTa.

4. Mo BpeMe Ha roTBEHETO BMHArn € Bb3MOXHO!

- Aa MpOMeHuTe nporpamaTta 3a rotTBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPHHUA GyToH;

- [ia NpoMeHWTe TeMnepaTypaTa Ypes 3aBbpTaHe Ha
npesknoyBatena Ha TEPMOCTATA;

- 3apaniTe 0OWOTO BpeMe 3a roTBEHE U KParHOTO
BpeMe 3a rotBeHe (BUXTe no-gony);

- MNpekbcHeTe NeYeHeTo Ypes NocTaBsHe Ha
CEJIEKTOPHUWA 6yToH B no3unums ,0”.

5. BpemeTo 3a roTBeHe MoXe Aa 6bae NpoMeHsIHO
(BvxTE Pexxumn Ha roTBeHe).

6. AKO M3racHe saxpaHBaHeTo, [oKaTo doypHaTa Beve
paboTu, aBTOMaTYHaTa CMCTEMA B paMKUTE Ha ypeaa Lie
aKTMBMpa pexnma Ha roTBeHe OT ToukaTa, B KoaTo e 6una
npekbcHaTa, Npu ycrnosme Yye Temneparypara nagHe nofa
onpeneneHo HK1Bo. Mporpamupanm pexuma Ha pa6orta,
KOWTO He ca 3ano4yHanu, Hama Aa 6baaTt Bb3CTaHOBEH U
[a ce npenporpaMupar.

Hama eTan Ha npefBapuTenHO 3arpsiBaHe Ha peXxummnTe
3a [MEYEHE.

Hukora He nocTaBanTe NPeaMeT HanpaBo Ha AbHOTO Ha
chypHaTa, 3aL0To ChLEeCTBYBa PUCK OT NOBpEXAaHe Ha
emamnna.

BuHarn nocraesnTe cbaoBeTe BbPXY pelueTkata(ute),
noctaBeHa(u) B KOMMMeKTa.

BeHTunauua 3a oxnaxaaHe

C uen fa ce oxnaau BbHWHaTa TeMnepartypa Ha
hypHaTa, BEHTMNATOpBLT 3a OXNaXaaHe usgyxea cTpyst
Bb34yX MeXAy KOHTPOIHWS NaHen v BpaTtaTa Ha ypHaTa.

Cre NpuvKnioYBaHe Ha roTBeHETO, OXNaXK4aLUMST
BEHTUMATOp ocTaBa Ja paboTtu, JokaTo dypHaTta ce
oXnaawy 4ocTaTbyHo.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa

Korato q)ypHaTa HE € B eKcnyioartauud, namnarta Moxe aa
Ce BKITH04M MO BCAKO BpeMe 4Ype3 OTBapsHe Ha BpaTtaTta Ha

dypHaTa.

dypHaTa e

cHabaeHa cbe cuctema
3a cnupaHe cpeLy
CBansiHe Ha peLueTkuTe,
Taka 4ye fa He Moxe Ja
ce N3MbKHaT oT dhypHarTa.
(1) Kakto e nokasaHo Ha
uniocTpaumsTa, 3a aa rv
n3BaguTe HambIIHO, NPOCTO
BAUrHETE peLueTkuTe,
3a[pbXTe ' B MpegHata
yacTt 1 nsgbpnanTte (2).
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PeXxnmu 3a pb4HO roTBeHe

BCUYKM pexMMmn Ha roTBEHe UMaT TeMnepaTypa Ha TOTBEHe LN nogpasbupaHe, KOATo MOXe [fa ce perynupa
PBYHO Ha cTonHocT Mexay 40°C 1 250°C, no xenaxune B pexxum NEYEHE HA LUNLL, cToiiHocTTa Ha MOLLIHOCTTa No  noapasbupade e 270°C.

DyHKUMNA

DyHKUMNA

Onucanmne Ha HAYMHA HA YNOTPEBA U TPUXU

[0

TPAOVULUMOHHW NEYNBA

anI n3nonsesaHe Ha TpaauUMOHHNA PEXUM Ha roTBeHe M3nons3eante camo eHO HUBO.

Tl KaTo TOMMMHATa OCTaBa NOCTOsIHHA BbB ypHaTa, Bb3AyXbT CrOTBSA U

[g] MHOIOCTENEHHO nokadeHsiBa xpaHaTta eqHOBpeMeHHOo. EQHOBpeMeHHO MoraT fa ce M3nonasaT 40 ABe
HVBa eHOBPEMEHHO.
Ta3n koMOMHaUMSI OT XapakTepUCTUKM yBenuyasa edpekTUBHOCTTa Ha €4HOMNOCOYHOTO
TOMSIMHHO U3MbYBAHE OT HarpeBaTenHUs eNeMeHT Ype3 NPpUHyaMTeNiHa BeHTMNnaums
CKapa Ha Bb3ayxa BbB pypHaTa. ToBa He NO3BOMsBa Ha XpaHaTa Aa Nperopy 1 No3Bonsasa

Ha TonnuHaTa Aa NPOHUKHe AMPEKTHO B XpaHaTa. BuHaru rotBete B T03U peXuM CbC
3aTBOpeHa BpaTa Ha (ypHaTa

rPUN/WLINLL 3A NMEYEHE

TopHUAT HarpeBaTeneH ENEMEHT ce akTuBMpa. Brucokata u npsika TemnepaTtypa Ha
rpuna ce npenopbyBa 3a XpaHa, KosiTo M3UCKBa NO-BMCOKa TeMnepartypa Ha
NoBBPXHOCTTA. BHaru rotBeTe B TO3M pexMM CbC 3aTBOpeHa BpaTa Ha dhypHaTta

HWUCKA TEMMEPATYPA

Tosu TN roTBEHe MOXe [a ce M3Mori3Ba 3a TeCTBaHe, pa3mMpassaBaHe, NpuroTBaHe Ha
KMCEno MISKO, 3aTONSsHE Ha ICTUSI HA Heobxoaumara CKOPOCT U Ha 6aBHO roTBeHe

TECTEHW CNAOKALLN

= npu HUcku Temnepatypu. Onuuute 3a Temnepatypara ca: 40, 65, 90 °C.
Tasun dyHKUMA e naeanHa 3a neveHe Ha TopTu. [NoctaBeTe xpaHaTa BbB ypHaTa,
I ) [0KaTo e BCe olle CTyAeHa. cTMeTo MoXe Aa ce NocTass U B NpeaBapuTenHo

3arpaTa dypHa. BbamoxHo e camo fa ce kopurvpa npogbmkutenHoctra ¢ 10/ + +10
MUHYTH.

d

XNAB

3a ga nocTurHeTe Bb3MOXHO Haln-0obpw pesyntaTtu, npenopbysame Bu ga cnassarte
BHUMATENHO UHCTPYKUMWUTE NO-A0ny:

*CnepBawiTte peuenTaTa.

[a He ce npeBuLLaBa MaKCMMarnHOTO TErfio Ha cbAa 3a CbOvpaHe Ha Ma3HUHU

He 3abpassiite ga Haneete 100 Mn cTydeHa BoAa B TaBaTa 3a neveHe, B no3uums 5
[MocTaBeTe xpaHaTa BbB hypHaTa, OKaTO € BCe OLLe cTyAeHa. AKo xenaeTe aa
nocTaBuTe xpaHaTa BbB pypHaTa, crnej kato e npefBapuTenHo 3arpsaTa,
HenocpeACcTBEHO crej nporpamara 3a roTBeHe Ha BUCOKa TemnepaTtypa, TeKCTbT
"Hot" we ce nosiBn Ha ekpaHa, JokaTo Temneparyparta Ha dpypHaTta nagHe 4o 40°. B
TO3V MOMEHT Lie 6bAe Bb3MOXHO [a ce NnocTaBu xnsiobT BbB dypHaTa.

MULA

M3nonseanTte Tasm yHKUMSA, 3a Aa npuroteute nuua. Mons, BuwkTe cnegsawiara
rnaea 3a noseye noapobHocT. Bb3aMoxHO e caMo da ce kopurvipa
npoabIKUTENHOCTTa C -5/ + 5 MUHYTU.

3a na nocTurHeTe Bb3MOXHO Haw-400pu pedyntaTtu, npenopbyBame Bu ga cnassate
BHUMATENHO UHCTPYKUMUTE NO-A0nNY:

*CnepgBainTe peuenTaTa.

» TernoTo Ha TecToTo TpsibBa aa 6bae mexay 500 rp. n 700 rp.

* Jleko cmaxeTe TaBMYKaTa 1 TaBUTE 3a NEYeEHe.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB (ypHaTa, OKATO € BCe olle cTyaeHa. AKo xenaeTte aa
nocTaBuTe XxpaHaTta BbB (pypHaTa, crnej kato e npeaBapuTenHo 3arpaTa,
HenocpeacTBeHO crep nporpamara 3a roTBEHe Ha BUCOKa TemnepaTypa, TEKCTbT
"Hot" we ce nosiBu Ha ekpaHa, fokaTo TemnepaTtypaTa Ha dpypHaTa nagHe go 120°. B
TO3M MOMEHT e 6bae Bb3MOXHO Aa Ce MoCTaBu nuuata BbB ypHaTa

pexum NEYEHO

Manonsgavite Tasun yHKUMS, 3a Aa ce

roTBM TENELLKO, CBMHCKO W arHeLwko meco. lMoctasu
Meco BbB (pypHaTa, 4oKaTo TS BCe OLle e

CTYAEHO. ACTMETO MOXe CbLL0

Ce NOoCTaBsi B NpeBapuUTENTHO 3arpﬂTa

new. Toa Wie 0bae Bb3MOXHO caMO

KOpUrMpa NPOALMKUTENHOCTTA OT -20 / + 25 MUAHYTH.
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MporpamupaHe Ha roTBeHETO
Pexum Ha rotBeHe TpsibBa ga 6bae n3bpaH, npeam aa ce
OCbLLECTBU. NporpaMmmpaHe

MporpammnpaHe Ha NPOALMKMTENHOCTTA Ha
roTBeHe

1. HatucHeTe @ OyTOHa HAKOIKO MbTH, ggoxaTommHaTa "
Tpute undpu Ha OUCIJEA 3anoyHaT ga murat

2. 3aBbpTeTE KNtova Ha Tarimepa KbM “+” 1 “-" 3a Aa
HacTpouTe NPOABbIMKUTENTHOCTTA.

3. HatucHete @ 6GyTOHa OTHOBO, 3a Aa NOTBbLPAUTE

4. Cnep usTnyaHe Ha 3aaafeHoTo BpemMe, TekcTsT KPAM ce
nosiBsiBa Ha gucnnes, pypHaTta Lwe cnpe npoueca Ha rotBeHe
1 LLie NPO3BYYM 3BYKOB CUrHan.

* Hanpumep: e 9:00 1 Bpeme oT 1 yac u 15 MuHyTmM ce
nporpamupa. lNMporpamara e cnpe astomatnyHo B 10:15
Yyaca.

HactponBaHe Ha BpemeTo 3a Kpau Ha
pexunma Ha rotBeHe

MpoabmKMTENHOCTTA Ha roTBeHe TpsioBa aa 6bae
onpegerneHa, Nnpeay a MoxeTe Aa nNnaHvpaTe Kpan Ha
BpEMEeTO 3a roTBeHe

1. Cnepgavite cTbnku OT 1 go 3, 3a oa 3agagete
NPOOBIMKUTENHOCT, KAKTO € ONNCaHO No-rope.

2. HatucHete ByTOHa HAKOMKO MbTW, AOKaTOMKOHATA @
n agete uncpu Ha AUCMIEA 3anoyHaT ga murat

3. 3aBbpTeTe knoYa Ha Tanmepa kbM “+' 1 “-" 3a ga
HacTpouTe CTOMHOCTTa Ha Yaca.

4. HatucHete BGyTOHa OTHOBO, AoKaTo ApyrnTe ABe undpu
Ha Aucnnes 3anoyHaT ga murat

5. 3aBbpTeTe kntova Ha Tanmepa kbM “+' 1 “-" 3a ga
HacTpouTe CTOMHOCTTa Ha Yaca.

6. HatucHete OyTOHa OTHOBO, 3a Aa NOTBbLPAUTE

7. Cnep u3TuyaHe Ha 3a4afeHoTo BpeMe, TekcTbT KPAW ce
nosiBsiBa Ha gucnnes, ypHara Lue crpe npoueca Ha roTBeHe
1 LLie NPO3BYYM 3BYKOB CUrHan.

®  Hanpumep: € 9:00 n Bpeme ot 1 yac 1 15 MUHYTK ce

nporpamunpa, a BpemeTo 3a kpan ce 3agasa Ao 12:30 yaca.
Mporpamarta we craptupa asTomatuyHo B 11:15 yaca.

MporpamupaHeTo e 3agafeHo, koraTo E " ‘@ OyTOoHUTE
ca oceetenun. Ha OUCIJIESA ce noka3sa kpaii Ha BpemMeTo
3a roTBEHE M NPOOBLIKUTENHOCTTA Ha roTBeHe. 3a oTMsHa
Ha nporpamupaHeTo, 3asbptete CEJIEKTOPHWA 6yToH B
no3nuyus ,0”.

npaKTVI‘-IECKVI CbBEeTU 3a rotBeHe

He noctaesinte pelleTkute B no3numsi 1 n 5 no Bpeme Ha
roTBeHe c BeHTMnaTop. ToBa e Taka, 3alL0To npekaneHaTa
OVPEKTHA TOMNMHA MOXe Aa U3ropy YyBCTBUTENHU KbM
TemnepaTypaTta xpaHu.

B pexwum Ha rotBeHe NMEYEHE HA WWL n NMEYEHE,
rnocTtaBeTe TaBMyKaTa B no3vums 1, 3a Aa cubepete
ocTaTbUWTE OT FOTBEHETO (MA3HWHA U/UNN Ma3HW YacTuLm).

MHOIOCTEMNEHHO

o M3nonasanTe no3numm 2 1 4 3a NoCTaBAHE Ha XpaHaTa,
KOSITO M3MCKBA NoBeYye TONnHa, Ha 2.

® T[locTaBeTe TaBu4KaTa 3a Kanewa MasHMHa Ha AbHOTO, a
pelueTkarta Ha Han-ropHOTO HUBO

I Cnep kaTo usbepeTte HAKOS OT nporpamuTe Ha dypHara,
HacTpo/ikaTa Ha NnapaMmeTpuTe Ha NPoAyKTa ce akTMBMpar.
Taka ce onTuMuanpa paboTaTta Ha FOTBEHETO, HO MOXe Aa
JoBsefe [0 3abaBsiHe Ha 3ananBaHeTo Ha BEHTUaTopa v
3arpsisaHeTo.

MNMe4yeHe Ha WU
3a pga paboTtu pyHKumsTa
3a reyeHe Ha LuL (BUKTe
Avarpamara)crneaBante
CTbIKUTE:
[MocTaseTe TaBaTa 3a
Kanelua Ma3HuHa B
| nosvuusa 1
\\ MocTaeeTe nocTaskata

3a ckapa B no3uums 3 u
nyxHeTe LwnLwa B 0TBOPA,
OCUTYpeH Ha 3agHus naHen
Ha pypHaTa
3. CtapTupaiiTe yHKUMATA 3a NeYEHe Ha LUMLL, KaTo

M36epeTe cuMmBonuTe.
—

KoraTo T031 pexxuM e akTUBMPaH, rpUnbT Ha LKLLIA Le cnpe,
aKko BpaTara e OTBopeHa
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Maca 3a roTBeHe

MpeaBapuTenHo
noarpsiBaHe

TemnepaTtypa Bpeme

PeuenTa DyHKUMNA PacT (oTAONY) ¢C) (MuHyTH) Akcecoapu u 6enexku

TaBa 3a cnagkvnu BbpXy MpexecTta
nonuua

PadpT 3: TaBa 3a cnagkunu Bbpxy
MpexecTa nonuua

Pad 1: TaBa 3a cnagkunv Bbpxy
MpexecTa nonuua

MHOIOCTEMNEHHO fa 2 160 - 180 30-90

Cnagkvwm ¢ mas

MHOIOCTEMNEHHO fa 1-3 160 - 180 30-90

TaBuyka 3a MasHWHM UNK TaBa 3a
cnafkvnu BbpXy MpexecTa nonvua
TaBuyka 3a MasHWHM UNK TaBa 3a
cragKvnu BbpXy MpexecTa nonuua
Padbt 3: Taa 3a cnagkunu Bbpxy
MpexecTa nonuua

PadT 1: TaBa 3a cnagkunv Bbpxy
MpexecTa nonuua

TPAOVLUMOHHN NEYMBA la 2/3 160 - 200 40-90

MaiioBe ¢ MbrHex MHOIOCTENEHHO fa 2 160 - 200 35-90
(unirkevik, Wpyaden,
A6bIKoB naw)

MHOIOCTENEHHO la 1-3 160 - 200 40 -90

TPAOVLUMOHHN NMEYMBA la 2 160 - 180 15-40 Ckapa

Padbt 3: Taa 3a cnagkunu Bbpxy
MHOIOCTENEHHO fa 1-3 150 - 170 20 - 40 MpexecTa nonvua

PadT 1: TaBa 3a MasHuHa

Padt 5: TaBa 3a neuka Bbpxy
MpexecTa nonuua
MHOIOCTENEHHO Ha 1-3-5 150 - 170 20 - 40 Padpt 3: TaBa 3a neuka Bbpxy
MpexecTa nonuua

PadT 1: TaBa 3a MasHuHa

Buckeutu/Taptanetn

MHOIOCTENEHHO Na 2 180 - 200 30-40 Ckapa

PadT 3: TaBa 3a neuka BbpXy
MHOIOCTENEHHO Ha 1-3 180 - 190 35-45 MpexecTa nonvua

PagT 1: TaBa 3a MasHuHa
Exnepu PacpT 5: TaBa 3a neyka BbPXy
MpexecTa noavua
MHOIOCTENEHHO [a 1-3-5 180 - 190 35-45 Padpt 3: TaBa 3a neuka Bbpxy
MpexecTa nonvua

PadgT 1: TaBa 3a MasHuHa

TPAOVULMOHHM MEYMBA fa 3 90 120 -150 Ckapa

PadT 3: TaBa 3a neuka BbpXy
MHOIOCTEMNEHHO Oa 1-3 90 140 - 180 MpexecTa nonvua

PadT 1: TaBa 3a MasHuHa
Lienysku Padpt 5: TaBa 3a neyka Bbpxy
MpexecTa nonvua
MHOIOCTENEHHO fa 1-3-5 90 140 - 180 Padpt 3: TaBa 3a neyka Bbpxy
MpexecTa nonuua

PadT 1: TaBa 3a Ma3HuHa

TPAOVULMOHHN NEYMBA Na 2 190 - 250 15-35 Ckapa

Padt 3: TaBa 3a neyka Bbpxy
MHOFOCTEMEHHO Na 1-3 190 - 250 15-35 MpexecTa nonuua

PadT 1: TaBa 3a MasHuHa

PadT 5: TaBa 3a neyka Bbpxy MpexecTta
®okaya nonvua (HMBa Ha NpeBkIoYBaHe no
cpe/aTta Ha npolueca Ha roteeHe)
MHOTOCTEMEHHO ba 1-3-5 190 - 250 25-40 Pacr 3: TaBa 3a neuka BLpXy Mpexecra
nonuua (H1Ba Ha NpeBkIoYBaHe Mo
cpefaTta Ha npoleca Ha rotBeHe)

PadgT 1: TaBa 3a MasHuHa

3ampaseHu nuum NEYEHE fa 2 250 10 -20 Padt 2: TaBa 3a MasHuHa/rpun

TPAOVULIMOHHM NEYNBA fa 2 180 - 190 40 - 55 :;‘;35: Crnajkvnu BLPXy Mpexecta

PadT 3: TaBa 3a cnagkunv Bbpxy
MpexecTa nonuua
Padbt 1: Taa 3a cnagkunu Bbpxy
MpexecTa nonvua

dnaHose
(dbnaH cue
3eneHYyLn, Knw) MHOIOCTEMNEHHO fa 1-3 180 - 190 45 - 60

TPAOVULUMOHHW NMEYMBA fa 2 190 - 210 20-30 Ckapa
PadT 3: TaBa 3a neuka BbpXy
KowHuukm ot 6ytep MHOIOCTENEHHO Ha 1-3 180 - 200 20 - 40 MpexecTa nonvua
TecTo/ Padt 1: TaBa 3a MasHuHa
Kpekepu ¢ Padpt 5: TaBa 3a neuka Bbpxy
KpemoobpaseH MpexecTa nonvua
MbIHEX MHOIOCTEMNEHHO fa 1-3-5 180 - 200 20 - 40 PadT 3: TaBa 3a neuka BbpXy
MpexecTa nonuua
PadT 1: TaBa 3a MasHuHa

JlasaHs / nacra,
npuroteeHa B new, / | TPAOVULIMOHHW MEYYBA fa 3 180 - 200 45 - 65
Kanenonu / ®naHose

TaBauyka a masHuHn / TaBa 3a nevka
BBbPXY MpexecTa nonuua

TaBauyka a masHuHn / TaBa 3a nevka

TPAOVULUMOHHW MEYMBA fa 3 190 - 200 80-110 BLDXY MPeXecTa nonmua
ArHewko / Tenetuxko /
[oBexao / CBUHCKO PadgT 2: TeneHa nonvua
1kr MNEYEHE fa 2 200 - 210 50 - 90
PadT 1: TaBa 3a Ma3HuHa
MeyeHo CBUHCKO ¢ MEYEHE fa 2 190 - 210 110 - 150 PacpT 2: TeneHa nonmua
Kopuyka 2 Kr
PadT 2: MpexecT padT (06bpHeTe
Munetuko / 3aeLwko / XpaHaTa Ha [iBe TpeTu OT npoueca Ha
naTewko 1 kr NMEYEHE [a 2 190 - 200 50 - 100 roTeeHe)
Pact 1: TaBa 3a Ma3HuHa
Myewwko / rbcka TPAOULMOHHM MEYMBA Na 2 190 - 200 80 - 140 TaBauyka a Ma3HuHu / TaBa 3a neyka

3kr BbPXy MpexecTa nonvua

Pw6a, npuroteeHa B
newy / ne4eHnasbLB MHOIOCTENEHHO Oa 2 180 - 200 30 - 60
donvo (dune, usna)

TaBauyka a ma3HuHu / TaBa 3a nevka
BBbPXY MpexecTa nonvua

MbnHeHn 3eneHyyumn
yu TaBaunyka a Ma3HuHK / TaBa 3a neyka

(nomatu, Tukeuuky, | TPAOULUMNOHHU NEYNBA Na 2 180 - 200 50 - 60
BBPXY MpexecTa nonvua
natnamkaHu)
MpeneyeH xns6 rPUN/WNLL 3A NEYEHE 5 MUHYTK 4 270 4-6 MpexecT padT
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BG

duneta / napyeta TPAQULVOHHY MEYVBA Oa 3 170 - 190 20 -30 TaBawnuka a masHuHK / TaBa 3a neyka
puba BbPXYy MpexecTa nonuua
Padt 4: MmpexecT padT (06bpHeTe
Kon6acw / keban Ha XpaHaTa Ha [iBe TPeTu OT npoueca Ha
meco / Pebpa / FPUN/WNLL 3A NEYEHE Ha 4 240 - 250 15-30 roTBeHe)
xambyprep PadT 3: TaBa ¢ Boaa
Padt 3: neveHo Ha www
fleseronane 1-13 | oy 3A NEYEHE - 3 250 70- 80
Padt 1: TaBa c Boaa
Padt 2: Tenexa nonvua
Meuero rosexgo 1 MEYEHE Da 2 200 - 210 35-50
Kr
Padt 1: TaBa 3a ma3HuHa
TaBuuka 3a MasHVHa / TaBa 3a neyeHe
MeueHu kapTocu MEYEHE la 2 210 30-55 BBPXy MpexecT pad (0GbpHeTe
xpaHaTa Ha [iBe TpeTu oT npoleca Ha
roTBEHE)
3eneHyyum rpaTeH MEYEHE fa 2 200 - 210 25-40 Tasauka a mashun / Tapa sa neuka
BbPXy MpexecTa nonuua
Morypt HWUCKA TEMMEPATYPA - 2 40 240 - 300 Bypkanu B TaBaTa
ArHetuko / Tenelwuko / PadT 2: TeneHa nonvua
FoBexao / CrHCKO HUCKA TEMMEPATYPA - 2 90 120 - 180 .
1xr Padt 1: TaBa 3a Ma3HuHa
Tabnuua 3a aBTOMaTU4HO roTBeHe
MpepBaputenHo Temnepatypa Bpeme
PeuenTa DyHKUMNA noarpaBaHe PadpT (oTAONY) °C) (MuHYTH) Axcecoapu 1 6enexku
MaioBe ¢ MbnHex
(mitKeiik, wpyaen, TaBa 3a cnagkvny BbpXy MpexecTta
sA6bNkoB Nan) TECTEHW CNAOKULLN - 2 - -
nonvua
Kpancka TopTa,
MpamMopHa TopTa
Muua (aebena) R R R
Pokaua MYUA 2 Ckapa
Pad 5: TaBa ¢ Boga
Xns6 XnAb - 2 - - PadT 2: TaBa 3a neyka BbpXy MpexecTa
nonvua
NEYEH . 2 . . Ha kane turan nnm
NEYEH TaBa 3a neyeHe
W3MUTAHU PELIENTMU (B cboTBeTcTBME C IEC 60350-1)
MpepBaputenHo TemnepaTypa Bpeme .
PeuenTa DyHKUMNA noarpaBaxe Pad1 (oTAONY) ©C) (MuHyTH) Akcecoapu* 1 6enexku
MHOIOCTENEHHO na 2 140 30 - 40 Ckapa
Crapgiw ot PadT 3: yHmBepcanHa TaBa
MaCIEHO TECTO | \HOrOCTEMEHHO Da 1-3 140 30 - 40
Padt 1: yHuBepcanHa TaBa
MHOIOCTENEHHO Da 3 160 20-30 Ckapa
Manku Toptn .
MHOFOCTEMEHHO fa 1-3 160 25-35 Pacr 3: ynmsepcanka Tasa
Padt 1: TaBa 3a Ma3HuHa
MHOTOCTEMEHHO Da 2 150 35-45 Taea sa cnaakvny BLPXy
MpexecTa nonuua
BeamacneHn Padt 3: TaBa 3a cnagkvnu
MaHALINaH MHOrOCTEMEHHO 1-3 160 30-45 EbPXy MpekecTa onfla
Ha Padt 1: TaBa 3a cnagkvnu
BBHPXY MpexecTa nonvua
Padt 3: Taea 3a cnagkvnu
2 A6bnKoB nan MHOFOCTEMEHHO Ra 1-3 160 70-90 BbpXy MpexecrTa nonvua
Padt 1: TaBa 3a cnagkvnu
Toct rPun /BEIL:EHE HA 5 MUHYTK 4 270 4-6 MpexecTt pacdT
PadT 4: mpexect padT
FPUN / NEYEHE HA (o6BbpHeTe xpaHaTa Ha aBe
Byprepu i . 4 250 18-30 TPETK OT MpoLeca Ha roTBeHe)
Pad 3: TaBa ¢ Boga

* KoraTo He ca npefocTaBeHu, akcecoapu moraT Aa 6baaT 3akyneHu oT LeHTbpa 3a crneanpoaaxteHo

obcnyxeaHe.

WHavkauuuTe B Tabnuuara ca 6e3 U3non3BaHeTo Ha NNb3rawm ce padToBe. HanpaBeTe M3NMTBaHUATA Ge3 Te3n

3a npeaBapuTenHo noArpsisaHe Ha npasHa cypHa (cbrnacHo IEC 60350-1):
¢hyHKUMM 32 M3NUTBaHe "MHOrocTeneHHo".
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M3non3BaHe Ha CTbKINOKepaMnyHuA

CTDBKI1€eH NJoT

JlenunoTo, M3non3saHo Npu NocTaBsiHe Ha
YNNbTHEHUSATA, OCTaBs MacrneHy cneau Bbpxy
cTbknoTo. lNMpenopbyBa ce, Npeay Aa uanonssare
ypefna, Aa oTCTpaHuTe Te3u cream cbe cneunduyeH
NpoAayKT 3a NOAAbPXKAHE, KOWTO He e abpasuBeH. Mpes
NMbpPBUTE HSKOMKO Yaca Ma paboTa Moxe Ja ce ycetu
MMpU3Ma Ha ryma, KosTo 6bp30 Le n3yesHe.

BkniouBaHe v U3Kno4YBaHe Ha 30HUTEe 3a
rotBeHe

3a fa BKkNouMTe 30HaTa 3a roTBEHE, 3aBbpTeTe
CbOTBETHOTO KOM4ye B Nocoka Ha YacoBHMKOBATa
cTpenka 3a fa A U3KITYnTe OTHOBO, 3aBbpTeTE
Kon4yeTo B Nocoka, obpaTHa Ha YacoBHUKOBaTa
CTpenka oo gocturaHe Ha nosuums “0”.

Ako cBeTnMHHUAT nHamkatop ceety B SOHATA 3A
FOTBEHE, ToBa nokasBa, 4e Han-Marsnko egHa ot
30HUTE 3a rOTBEHE Ha NSioTa € BKNo4YeHa.

30HU 3a roTBeHe

Ha nnota 3a rotBeHe Uma n3nbyBaLLm eNekTpru4eckn
HarpeBaTernHu enemeHTU. o Bpeme Ha paboTa Te
npuaodusaT YepBeH LBAT.

Ha nnota 3a rotBeHe MMa eneKkTpUYEecKkn HarpeBaTenHn
enemMeHTW. o Bpeme Ha paboTta Te npnaobueat
YepBeH LBAT.

A. 3oHa 3a roTBeHe C MbuncTn
m m HarpeBaTesHV efleMeHTMU.
L I, B- 3oHa 3a roTeere ¢ xanoreHHm
HarpeBaTernHy ENeMEHTMU.
B. MHaukaTop 3a ocTaTbyHa
} TOMMKHA: Nokasea, 4e
TemnepaTtypaTa Ha cboTBeTHaTa
30Ha 3a rotBeHe e Hapg 60°C, gopu koraTo
HarpeBaTENMHUAT NIEMEHT € U3KIKYEH, HO BCE OLLE €
TONB.

=

30Ha 3a roTBeHe C XanoreHHu
HarpeBaTeNHU efleMeHT!.

Te3n enemMeHTN N3NbYBAT TONSIMHA OT XaroreHHU
namnu. Te npuTexasar noao6HN XapakTepucTUKM KaTo
Ha ra3oBuTe KOTMOHW: Te ca NeCHU 3a yrpasreHue

1 6bP30 AocTUraT 3agageHaTa TeMneparypa,
No3BONABaNKM ja BUAUTE KaKea a MOLLHOCT €
JocTurHara.

OnucaHune Ha HarpeBaTenHUTE eNieMeHTHU
Kpbrnute nbuncTu HarpeBaTenHn eneMeHTun ce
3ayepBaBart 10 - -20 cekyHau, crieq kaTo ca bunm
BKItoYeHW. KpbrnnTte xanoreHHn HarpesaTenHu
enemMeHTV rapaHTupaT paBHOMEpPHO pasnpeaeneHne
B AOMbIIHEHUE KbM 0B1YariH1Te NpeanMcTBa, KOUTO
XanoTeHHW HarpeesaTesnHn enemMeHTn nmart.
XanoreHHWTe HarpeBaTenHu enemMeHTV u3nbysaT
BMCOKW HMBA Ha TOMMWHA 1 CBETNWHA, BegHara cnepg
KaTo ce BKIYaT, HOCENKN CrieaHuTe NpakTuyeckm
npegumcTBa:

* 6bp30 HarpsieaHe (BbB Bpb3Ka C rasoBara roperika)
* 6bp30 roTBEHE

¢ paBHOMEpPHa TemMnepartypa o usnarta noBbpPXHOCT
(,D,'bJ'I)KaLIJ,a Ce Ha KpbrosuTe HarpesaTesiHn eJ'IeMeHTVI)

Te ca Nnoao6Hu Ha Apyr1Te 30HM 3a FOTBEHE BbPXY
MnroTa v 3aTtoBa ca NecHu 3a usnonssaxe. 3a Aa ce
rapaHTupa, 4e 13nonasare NnoTta NPaBUMHO, BCUYKO,
koeTo TpsiGBa Aa HanpaBuUTe e Aa ce KOHcynTupaTe ¢
TabnmumMTe 3a roTBEHE B KHUXKKAaTa C MHCTPYKLUK.

MpakTnyeckn cbBETU 3a U3NON3BaHe Ha

nnoTa 3a rotBeHe

* lanonseariTte TeHaxepu ¢ Aebeno, paBHO AbHO,
3a [la CTe CUTypHU, Ye Npuneneat ngeanHo Kbm
HarpsiBallaTa 30Ha.

T

* BuHaru nsnonssanTe TEHAXEPU C 4OCTATHYHO rofsm
OMaMeTbp, NOKpMBALL, U3LANO HarpeeaTenHaTa
30Ha, 3a a ce rapaHTMpa MbJIHO U3MOoMn3BaHe Ha
TOMnnuHara.

M %/ _

* BwuHaru ce yBepeTe, Ye B OCHOBaTa Ha TUraHa
€ HanbJIHO YNCTa n cyxa: no TO3N HA4YNH
npuneneBaHeTo KbM HarpsBaLluTe 30HU Le 6bae
OonTMUMAarnHo U Taka n TeHaxepuTe, U NNOTHLT 3a
roTBeHe Le ca no-epekTUBHM 3a No-AbITbr NEPUOL,
OT BpEME.

* |130areanTe ga n3nonassate eqHu U CbLLUK
Cb/[0Be, KOUTO Ca U3NOoNi3BaHu 3a ra3oBuUTe
KOTMOHW: KOHLLEHTPUPAHETO Ha ToNNMHaTa
MOXe Ja nedopmMmpa OCHoBaTa Ha cbfa, KOeTo
aaro I'IpVIHyJ:lI/I aa He KOHTaKTyBa npaBuIiHO C
NOBBbPXHOCTTA.

* Hukora He ocTaBsATe 3oHaTa 3a roTBEHE BKITHOYEHA,
0e3 fa nMa cbf BbpXY Hesl, Th KaTo Ts1 MOXe Aa ce
noespeau.

Mos- NbumcT KepammyeH KOTHOH KepamuyeH xanoreHeH KOTNOH
UumMsA | HopmaneH unu 6bp3o3arpsAsBaLy ABTOMaTHYEH KOTNOH

0 Wakn. ZE

1 3a roTBeHe Ha puba 3a pa ce cTony Macno unM Lokonag

o [FotBeHe Ha kapTody (C nomowyTa Hal
napa), cynu, HaxyT, 606

3a NpuroTBsHe Ha kapToghu
3a NPoAbLMKUTENHO TOTBEHE  |(NaporeHepaTopu), cyna, HaxyT,
3 Ha rofiemMy KonuyecTea xpaxa, — [dpacyn

3eneH4yKoBa cyna

4 3a neyeHo (CpeaHo M3neyeHo)
3a neveHo (nobpe n3neyeHo)

5 3a neyeHo (nobpe maneyeHo)

6 3a 3annyaHe unv 6bP30 3aBupaHe

3a neyeHo
9
10

3a axHWm
1
12 3a mbpxeHe
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NMooapbXKKa U noYncTBaHe

U3kniouBaHe Ha ypeaa
ﬂpep,m a n3BbpLunTe onepaunn no ypena, U3KnoveTe ro
OT eNneKTpu4yeckaTta Mpexa.

NMouncrtBaHe Ha chbypHaTa
Huikora He nsnonsearite NapoOCTPYNKM UM BOOOCTPYIMKN 3a
nouncTeaHe Ha ypeaa.

MouncTBanTe cTbKIEHaTa YacT Ha BpaTtaTa Ha dypHaTa
C nomolLuTa Ha re6a 1 HeabpasuBeH NOYMCTBALL
npenapart, crneg KoeTo noacyLuete Aobpe ¢ Meka Kbpna.
He nsnonaseavite rpyou abpasvBHy MaTepuany unm
3aTOYEHN MeTarnHu CTpbranku, 3aLoTo Te Morar aa
nsgpackaT MOBbPXHOCTTA U 3@ NPUYMHSIT HaryKBaHe Ha
CTBKITOTO.

BbTpelwHuTe emannvpanu unu n3paboTteny ot
HepbXaaeMa CToMaHa U ryMeHUTE YNITbTHEHUSt MoraT
Ja ce nouncTear ¢ r-6a, HanoeHa ¢ xragka Boga v
HeyTparneH canyH. anonaeaiiTe cneumanvanpaHm
NPOAYKTU 32 NMOYUCTBaHE, ako NeTHaTa ca TPYAHO
oTcTpaHumu. [NpenopbyBa ce 06UIMHO n3nnaksaHe

1 nofcyLuaBaHe crneg novucteaHe. He nanonseavite
abpa3snBHM NPaxoBe UM KOPO3VPaLLIM CbCTaBKU.

B noeanHus cnyyam BbTPELLHOCTTa Ha chypHaTta Tpsbea
[a ce noyncTea crnep Bcska ynotpeba, gokaTto Bce

olue e Tonna. N3nonsgaiite Tonna Boga v nouncTaeaLy,
npenapart, u3nnakHeTe 1 N3cyLleTe C BraXHO napye
nrat. N3bsreanTe n3nnakeBaHeTo Ha abpa3vBHU
BELLECTBa.

AkcecoapuTte MoraT a ce MUSIT KaTo 0BMKHOBEHM
CbAOBe, A0OPU U B MUSMNHA MaLLMHa.

MaHenbT 3a ynpaBneHve ce NoYUCTBa OT HEYUCTOTUMHTE U
Ma3HUHWTE ¢ HeabpasuBHa rbba unm ¢ Meko napye nnar.
Bbpxy HepwkoaemaTta cToMaHa MoraT ia ocTaHaT
neTHa oT TBbpAaTa Bofa, OCTaHana Abnro BbpXy Hest
W1 OT arpecyBHUTE NpenapaTu, KOMTO CbabpXaT
docdop. NpenopbyBame BY a usnnaksate u creg
TOBa CTapaTenHo Aa NoACyLlaBaTe CTOMaHEHNUTE
MOBBPXHOCTU.

MpoBepka Ha ynnbTHeHUNATa Ha cbypHaTa
MposepsiBaliTe NEPUOANYHO CLCTOSIHUETO Ha YMITbTHEHNETO
OKOMo BpaTaTa Ha cpypHaTa. B crniyyai, ye To ce okaxe
noBpeaeHo, 06bpHeTe ce kbM CriegnpoaaxbeHns cepBuseH
LeHTbp. [MpenopbyBa ce dypHaTa Aa He ce M3MNona3sea,
[0KaTo yNiTbTHEHNETO He 6be CMeHEHO.

NMNoamMmsaHa Ha namnuykKaTa 3a ocBeTsABaHe Ha
¢dypHaTa

nOﬂMﬂHa Ha namMmnm4ykaTa 3a oCBeTABaHeE Ha cbypHaTa:

1. I'IpemaxeaHe CTbKINeHn4 Kanaka c nomMoLlTa Ha
OTBEPTKa.

He nsnonseaitte namnara Ha (pypHaTta Karo/3a
BbTPELUHO OCBeTNeHue.

MounctBaHe Ha CTBbKINOKepaMnN4iHuA
CTBKIeH nnoT

M3bsarsante nsnonssaHeTo Ha abpasviBHM NN KOPO3MBHU

npenapaTv 3a noYMcTBaHe (Hanpumep cnpen rnakoHu 3a

6apbekio 1 pypHM), NPoAyKTM 3a NOYMCTBAHE Ha NeTHa 1

NpoAyKTV! NPOTUB pbXKAa, NOYMCTBALLM MpenapaTh Ha npax

1 re6m c abpasvBHa NOBBLPXHOCT: T MoraT Ja Hagpackat

NMOBBPXHOCTTA M TOBA [ja HE MOXeE [a Ce PEMOHTMPA.

¢ [loctaTbyHO € CaMo Aa n3MmeTe MnoTa ¢ BnaxHa rba u
[a ro n3cyLumte ¢ JomMakmHcka abcopbupala xapTus.

® AKO NMOTBLT € CUIMHO 3aMbPCEH, U3TbPKAWTE o
CbC crieuunarneH npenapar 3a NoYncTBaHe Ha
CTBKITOKEPAMNYHM NMOBBPXHOCT, U3MIAKHETE Mo U ro
nscyLuere.

® 3a oTCcTpaHsiBaHe Ha HaTpynaHaTa MpbCOTUS B FONSIMO
KONMYECTBO Ce M3MON3Ba cneuuanHa ctpbranka (He e
BKJIHOYEHA B KOMMIIEKTa Ha JocTaekara). [Mouncreante
BeJHara crief kato e BbaM0OXHo, 6e3 aa Jakate ypeabT
[a n3cTuHe, 3a Aa n3berHete BTBbLPASBAHETO HA
ocTaTbUy OT 3aMbpcsaBaHe. Morat ia ce nocTurHaT
OTMUYHM pe3ynTaTh Ype3 n3nonssaHe Ha rba ot Ten
OT HepbXJaema CToMaHa crneumduyHa 3a NnoToBe oT
KepaMM4HO CTHKITO HamnoeHa C BoAa U CaryH.

® Ako BbpXy roTBapckusi NnoT ca ce CTONUnu npeameTu
Unu Matepwvanu, KaTo Hanp. nnactmaca unu 3axap, Te
TpsibBa He3abaBHO Aa Ce OTCTPAHAT CbC CTpbraska,
[0KaTo MOBLPXHOCTTA € OLLie Tonra.

® Crneq KaTo BeOHBX NOYUCTUTE, NNOTHLT TpsidBa Aa
ce 06paboTy CbC crneumaneH 3almTeH NPOAYKT 3a
nogapbXKKa: OCTaBEHUAT OT TO3M MPOAYKT HEBUAUM
vnm 3amTaBa NOBBLPXHOCTTA OT Karku o BpeMe
Ha roteeHeTo. [NpenopbyBa ce Te3n onepaumm no
nogapbxKkaTa ja ce U3BbpLLBAT, JOKaTO ypeabT e oLle
neKo ToMmbI (He ropeLL) Unu cTyaeH.

* BwuHaru nsmuneaiTe ypeaa gobpe ¢ uicTta Boga v ro
nofcyLuaBainTe HambHO: OCTaHKNTE MOXe Aa obpa3sysat
Kopa npw nocneasaLlmTe LUK Ha roTBEHeE.

Knac Ha nouvcTealluTe npenaparu Ha Hanwitm B

CTBbKIOKepamMn4yHUTE KOTNOHN

Maraauhu ,Hanpasu cv cam”
Crbpranka 3a CTbkNO BpbCHApCKO HOX4e

Pe3sepsHu ocTpueta .,
Maraauhu ,Hanpasu cv cam’, cynepmapkeTi,

Aporepum

KoonepaTueHy MarasuHu, yHuBepcanu
MarasuHi, Marasuiu Ha pervoHanHuTe
€NEKTPUYECKM KOMNAHUK, CynepmMapKeTy

COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean
SWISSCLEANER

Ligghi bt

el

2. PasBuiiTe KpyLUKaTa 1 8 nogMeHeTe ¢ aHanormyHa:
HanpexeHnwve 230 V, mowHocT 15 W, cBbp3saHe E 14.
MocTaBeTe CTbKNEHNS Kanak, kaTo ce yBepuTe, ve

YNIbTHEHNETO € NOCTaBeHO NpaBuiTHO (BI/I)KTe p,marpamaTa).

XpomupaHUTe Konyeta mMoraTt 4a ce No4YMcTBaT C
rbba, HanoeHa ¢ Ton/ia BOAA U HeyTpasieH canyH.
ArpecvBHWTE canmyHM MoraT pga pasBanAar
BbHLWHMUA BUA, Ha NPOAYKTA; Aa He ce M3non3Bart
paspeamuTenM Ha KUCE/IMHHA WM  aJIKOXOJIHa
OCHOBa, KaTo M TaKMBa, CbAbPMKALWM JMMOHEHA
KucenMHa (Hanpumep: JMMOH) WAM  OUETHA
KucenuHa (Hanpumep: oLer).
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ABTOMaTU4YHO NOYUCTBaAHE C NOMoOLUTa
Ha umkbn MMPOJTN3A

Mo Bpeme Ha umkbn MUPOJN3A, BbTpelwHaTta
Temnepartypa Ha newrta gocturHe 500 ° C. LUukbnbT
Mynponu3a ce akTnBMpa 1 U3raps ocTaTbLMTE OT XpaHa
1 MpbcoTus. MpbcoTusita OykBanHo nsrapsi.
OpbXTe aeuarta ganed ot ypena rno Bpeme Ha
aBTOMaTMYHMS NPOLLEC HA NOYMCTBAHE, Thil KaTo
NMOBBbPXHOCTUTE MOraT Aa CTaHaT MHOMO ropeLLy.
YacTtuuute moraT Aa ce 3anandrt BbB (pypHaTa kaTo
pes3ynTar OT npoueca Ha ropeHe. Hsama npuynHa 3a
6€e3MOKONCTBO: TO3M MPOLIEC € HAMBITHO HOPMAarieH 1
©esonaceH.

MNpegu 3anoyBaHe Ha yukbna NMAPOJTNSA:

« OTcTpaHeTe ronemm Uy rpanasun XpaHUTENHK
OoCTaTbLM OT BbTPELUHOCTTA Ha hypHaTa C BNaxHa
rbba. He nsnonasante nouncTealLm npenapartu.

« OTcTpaHeTe BCUYKKN aKkcecoapu.

MaxHeTe ABeTe peLueTky,
{kaTo rv noBgurHeTe Ha
£pasCTosiHMe OT cnencbpuTe A
A(BuxTe courypara).

¢ He nocTtaBsainTe Kbpnu Uy NOCTaBKM Haf ApbXKaTa
Ha (pypHarta.
» 3asbpTrete CENNIEKTOPHUA 6yToH B no3nums ,0”.

I AKko cbypHaTa e TBbpae ropeLua, NMPONIN3HUST LK
He Moxe Aa 3anoyHe. MsyakanTte cypHaTta ga ce
oxnagu.

I MporpamaTta Moxe Aa ce cTapTvpa caMo crnef kaTo
BpaTaTta Ha doypHaTa e 3aTBOpeEHa.

3a ga aktmBupate nouncTealwata npouenypa LMKbI

MUPONN3A, HaTUCHETE U 3aapbXKTe & OyToHa

3a okono 4 cekyHan. Konyeto TIMER moxe ga

Ce 13Mnona3ea, 3a Aa usbepeTe xenaHoTo HUBO Ha

MoOYMCTBaHe; MMa TPU HAaCTPOWKK No noapasbmpaHe

BBLB BPEMETO, KOUTO He MoraT Aa 6baaTt NpoOMeHeHN.

1. VikoHoMmunyeH (ECO): 3aBbpTeETE KONYETO B NOCOKA
“". MpogbImkuTeNHOCT 1 vac.

2. HopmaneH (NOR): nbpBOHa4asiHO H1BO.
MpogbmxkutenHocT 1 yac 1 30 MUHYTH.

3. UHTeHs3mBeH (INT): 3aBbpTeTE KNtoya KbM “+”.
MpoabmxkuTenHocT 2 Yaca.

4. HatucHete OyToHa, 3a Aa noTBbPAUTE

Kpasat Ha LUUKDBJIA NMNPOJIUSA (kaTo 3a HopmaneH
LUMKBI Ha roTBeHe), Moxe Aa 6bae nporpamupaH
(BuxTe MporpammpaHe Ha aBTOMaTM4eH KpaeH yac 3a
rnouyncTBaHe).

CtbBeTU 3a 6e3onacHocCT

* WkoHaTa’' ﬂHa Jucnnes, Korato CBeTu, Nokasea,
Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa aBTOMaTU4YHO Ce 3aKIo4Ba,
Be[Hara crnef kaTo TeMneparypaTa e AocTurHana
BMCOKa CTOMHOCT.

* WkoHata CTON nokasea, 4ye UMKbIbT 3a
noyncTBaHe Moxe aa 6be OTMEHEH MO BCAKO
Bpeme upes HaTuckaHe Ha [ 6yToHa.

* AKO Bb3HUWKHE HEU3MPABHOCT, HAarpeBaTeNHNTe
enemMeHT Lie 6baaT U3KMIYEHH.

» Cnep kaTo BpaTaTa Ha doypHaTa € 3akro4deHa,
He MOXeTe Aa NPOMEHSITE HAaCTPOMKUTE Ha
NPOABIPKUTENHOCT M Kpasi Ha LKbNa.

MporpamupaHe Ha aBTOMaTU4eH Kpai npu
NoYUCTBaHe

1. HatncHete @ ByToHa, gokaTo '@' MKOHaTau
asete undpu Ha OUNCIIEA 3anoyHat ga murat

2. 3aBbpTeTE KMOYa Ha TanmMepa KbM “+” 1 “-" 3a ga
HacTpouTe CTOMHOCTTAa Ha Yaca.

3. HatucHete @ OyToHa OTHOBO, 4OKATO ApyruTe Ase
umdpv Ha gucnnes 3anoyHaT ga murat

4. 3aBbpTeTe KMOYa Ha Tanmepa KbM “+” 1 “-” 3a ga
HacTpouTe CTOMHOCTTa Ha Yyaca.

5. HatucHete @ OyToHa OTHORO, 3a Aa NOTBbLPAUTE

6. Cnep nstuyaHe Ha 3ag4afeHoTO BPEME, TEKCTBT
KPAW ce nosiBsiza Ha guChnes v e npo3By4n
3BYKOB CUrHarn.

* Hanpumep: yacbT e 9:00 n MkoHomnyen LMK
MNAPOJINSA e n3bpaH: no nogpasbupaHe
3apganeHoTo Bpeme B 1 4ac. 12:30 yaca e KpanHuaT
yac no nogpasbupaHe lNMporpamara e ctaptupa
asTomaTunyHo B 11:30 yaca.

MporpamupaHeTo e 3agafeHo, Korato E "
oyTtoHuTe ca ocBeTeHn. Ha VCTIIEA ce nokassat
anTepHaTUBHO kpanHoTo Bpeme Ha LIMKbIA
MAPOJIN3A n npogbmkuTenHocTTa.

Cnepn NPUKNKO4YBaHe Ha aBTOMAaTU4YHUA
UMKDBJ1 3a no4YncrteBaHe

Bue we TpsibBa ga novakarte, JokaTo TemnepaTtypaTa
BbTPE BbB (pypHaTa cnagHe 4OCTaTbyHO, Npean

[a MoXeTe Aa OTBOpuTE BpaTaTta Ha doypHaTa. e
3abenexuTe 6enun oTnaraHMsa Ha npax no AbLHOTO U
CTEHWTE Ha cbypHaTa; NpemMaxHeTe Te3n oThnaraHus ¢
BnaxkHa rb6a, crieq kaTo pypHaTa ce oxnaam HambIHO.
OcBeH TOBa, MOXe [a ce Bb3ror3BaTte OT olle Tonnata
dypHa, KaTo B TO3U Crny4van He e Heobxoammo aa
OTCTpaHsiBaTe OTiaraHusaTa , Te ca HanbiHo 6e3BpeaHn
M HSIMa [a ce 0TPasdAT Ha XxpaHaTta Mo HUKaKbB HauuH.

CrnobsiBaHe Ha NNb3rawuTe ce PeLleTKU:

3akpeneTe ABETE paMKm
C nomoLL{Ta Ha oTBopa
. Ha BbTPELUHNTE CTEHU
= Ha cpypHaTa (BUXTeE
g Anarpamata). OTBopuTe
. & 3a nsiBaTa pamka ca
pasnonoXeHW B ropHaTa
e yacT, a OTBOpUTE 3a
- [OsicHaTa pamka ca B
ObHOTO.
Hakpasi, HacTpolTe pamknTe BbpXy cnencbpute A.
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