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PAIGALDAMINE
ENNE UHENDAMIST

Paigutage mikrolaineahi teistest kiitteallikatest eemale. Pii-
sava ventilatsiooni tagamiseks peab mikrolaineahju kohale
jédma vahemalt 30 cm vaba ruumi.

Mikrolaineahiju ei tohiks paigutada kappi. Mikrolaineahi ei ole
mdeldud paigutamiseks toopinnale ega kasutamiseks todpin-
nal, mis on madalamal kui 850 mm pdrandast.

VALTIGE mikrolaineahju vasaku kiilie (eestvaade) paiguta-
mist seina vastu.

* Arge eemaldage mikrolainete sisselaske kaitseplaate, mis asuvad ahjudéne kiilieseinal. Need takis-
tavad rasva- ja toiduosakeste paasemist mikrolaine sisselaskekanalitesse.

Veenduge, et tidbisildil toodud pinge vastab teie kodus kasutatava voolupinge parameetritele.

* Paigutage mikrolaineahi stabiilsele tihtlasele pinnale, mis on piisavalt tugev mikrolaineahiju ja selles-
se sisestavate toidundude kandmiseks. Kasitsege seadet ettevaatlikult.

Veenduge, et mikrolaineahju alla, kohale ja imber ja&b vaba ruumi, et tagada piisav dhuringlus.
Veenduge, et seade ei ole kahjustatud. Kontrollige, kas mikrolaineahju uks sulgub kindlalt vastu uk-
setuge ja veenduge, et siseukse tihend ei ole kahjustatud. Tlihjendage mikrolaineahi ja puhastage
selle sisemus, kasutades pehmet niisket lappi.

* Arge kasutage seadet, kui selle toitekaabel voi -pistik on defektne, kui see ei tdéta korralikult voi kui
see on kahjustatud véi maha kukkunud. Arge laske toitejuhtmel ega pistikul méarjaks saada. Hoidke
juhet eemal kuumadest pindadest. See vdib pdhjustada elektrilddgi voi tulekahju voi tekitada muid
ohte.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui toitejuhe on liiga liihike, siis laske kvalifitseeritud elektrikul véi
hooldustehnikul paigaldada pistikupesa seadme lahedale.

*

*

*

A\ HOIATUS:

* Maanduspistiku sobimatu kasutamine vaib pohjustada elektrilogi ohu.
* Konsulteerige kvalifitseeritud hooldustehniku voi elektrikuga, kui maandusjuhised jaavad
ebaselgeteks vai kui esineb kahtlusi mikrolaineahju korrektse maanduse suhtes.

Q MARKUS.

Enne mikrolaineahju esmakordset kasutamist on soovitatav juhtpaneelilt eemaldada kaitsekile ja toi-
tejuntmelt juntmeside.

PARAST UHENDAMIST

* Mikrolaineahju voib kasutada ainult siis, kui mikrolaineahju uks on korralikult kinni.

* Telesignaali halb vastuvétt ja raadiohaired vdivad olla tingitud sellest, et mikrolaineahi on liiga lahe-
dal telerile, raadiole voi antennile.

* Selle seadme maandamine on kohustuslik. Tootja ei véta mingit vastutust inimeste ja loomade vigas-
tuste ega materiaalsete kahjude eest, mis tulenevad selle ndude eiramisest.

* Tootja ei vastuta probleemide eest, mis tulenevad kasutaja suutmatusest jargida neid juhiseid.
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OHUTUS
TAHTSAD OHUTUSJUHISED

Lugege tahelepanelikult 13bi ja hoidke hilisemaks kasutamiseks alles

* Kui materjal mikrolaineahju sees / mikrolaineahjust véljaspool peaks siittima voi
eraldab suitsu, siis hoidke mikrolaine ahju uks suletuna ja liilitage mikrolainea-
hi vélja. Lahutage toitejuhe voi liilitage toide vélja kaitsmest voi kaitsellilitist.

* Arge jatke mikrolaineahju jarelvalveta, eriti siis, kui kasutate toiduvalmistamise prot-
sessis paberit, plastikut voi muid siittivaid materjale. Paber voib s6estuda vai pole-
da ja moned plastikud véivad sulada, kui neid kasutatakse toidu kuumutamisel.

A\ HOIATUS:

* Kui uks vai ukse tihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada enne, kui see on padeva isiku
poolt remonditud.

A\ HoOIATUS:

* Koigil teistel peale padevate isikute on hooldus- v6i remonttdode tegemine ohtlik, kui nende-
ga toodega kaasneb katete eemaldamine, mis kaitsevad mikrolaine energia eest.

A\ HOIATUS:

* Arge kasutage mikrolaineahju 6hukindlalt suletud konteinerite soojendamiseks, kuna need
voivad plahvatada.

A\ HOIATUS:

* Kkui seadet kasutatakse kombineeritud reziimis, tohivad lapsed tekkiva kuumuse tottu kasu-
tada mikrolaineahju vaid vanemate jarelevalve all.

A\ HOIATUS:

* Seade ja selle ligipadsetavad osad muutuvad kasutamise ajal kuumaks. Tegutsege ettevaat-
likult, et valtida mikrolaineahju sees olevate kiitteelementide puudutamist.

Kasutamisel vdivad juurdepaasetavad osad tuliseks muutuda. Alla 8-aastased lapsed tuleks
hoida eemal, kui puudub pidev jarelevalve.

Mikrolaineahi on méeldud toidu ja jookide soojendamiseks. Toidu vai riiete kuivatamine ja
soojenduspatjade, susside, kdsnade, niiskete lappide ja sarnaste esemete kuumutamine
toob kaasa vigastuse, siittimise voi tulekahju ohu.

Seda seadet tohivad kasutada lapsed, kes on vahemalt 8-aastased ja vanemad ning piiratud
flliisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud,
kui nad tegutsevad nende ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve vai juhendamise all, kasu-
tades seadet turvalisel viisil ning moistes kaasnevaid ohte.

Seadme puhastamine ja hooldamine on lubatud ainult jarelvalvatavatel lastel, kes on véhe-
malt 8-aastased. Tuleb jélgida, et lapsed seadmega ei méngiks. Hoidke seade ja selle juhe
vahem kui 8-aastaste laste kdeulatusest eemal.

Arge kasutage oma mikrolaineahju tervete munade (kas koorega véi ilma) keetmiseks voi
soojendamiseks, sest need voivad plahvatada isegi parast mikrolainesoojendamise I6ppe-
mist.
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A\ HolaTus:

* Arge kasutage oma mikrolaineahju dhukindlalt suletud konteinerite soojendamiseks. Surve
suureneb ja voib anuma avamisel tekitada kahjustusi voi pohjustada plahvatuse.

A\ HOIATUS:

* Uksetihendeid ja nende iimbrust tuleb regulaarselt kontrollida kahjustuste osas. Kui need
alad on kahjustatud, ei tohi seadet kasutada enne, kui see on volitatud hooldustehniku poolt
remonditud.

@ VARKus.

See seade ei ole moeldud kasutamiseks vélise taimeri voi kaugjuhtlmlspuldl abil.

* Arge jatke mikrolaineahju jarelvalveta, kui kasutate rohkelt rasva véi 8li, kuna need vdivad ile kuu-
meneda ja pohjustada tulekahju!

Arge kuumutage ega kasutage kergestistttivaid materjale mikrolaineahjus vdi selle lahedal. Aurud
voivad pdhjustada tuleohu voi plahvatuse.

Arge kasutage mikrolaine ahju riiete, paberi, maitseainete, Urtide, puidu, lillede véi muude sUttivate
materjalide kuivatamiseks. See v6ib pohjustada tulekahju.

Arge kasutage selles seadmes sodvitavaid kemikaale ega auru. Sellist tlitipi mikrolaineahi on mdel-
dud toidu soojendamiseks ja kipsetamiseks. See ei ole mdeldud kaubanduslikuks v&i laboratoor-
seks kasutamiseks.

Arge riputage ega asetage ahju uksele raskeid esemeid, sest see voib kahjustada ahju ava ja hingi.
Ukse kaepidet ei tohi kasutada asjade riputamiseks.

TORKEOTSINGU JUHEND

*

*

@ MARKus.

Kui mikrolaineahi ei to6ta, drge helistage teenindusse enne, kui olete kontrollinud jargmist:
* Podrdalus ja pdordaluse tugi on paigas.

* Pistik on korralikult pistikupessa tihendatud.

* Uks on korralikult kinni.

Kontrollige kaitsmeid ja veenduge, et elektrivarustus toimib.

* Kontrollige, kas mikrolaineahijul on killaldane ventilatsioon.

* Oodake 10 minutit, seejarel plldke mikrolaineahju ust veelkord avada.

* Avage ja sulgege uks, enne kui uuesti proovite.

Selle eesmargiks on valtida tarbetuid tasulisi telefonikdnesid.

Kui helistate teenindusse, teatage palun mikrolaineahju seerianumber ja tliibi number (vt and-
meplaati).

Lisateavet leiate garantiibroSudirist.

Toitekaabli valjavahetamisel tuleb see asendada originaaltoitekaabliga, mille vdite saada kohalikust
teeninduskeskusest. Toitejuhtme vdib asendada ainult valjadppinud hooldustehnik.

*

A\ HoIATUS:

* Arge eemaldage iihtegi katet.
* Hooldustéid voib teha ainult véljadppinud hooldustehnik. Kdigil teistel peale véljaéppinud
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isikute on hooldus- v6i remonttoode tegemine ohtlik, kui nendega té6dega kaasneb katete
eemaldamine, mis kaitsevad mikrolaine energia eest.

ETTEVAATUSABINOUD

ULDIST

See seade on ette ndhtud kasutamiseks kodumajapidamises ja sarnastes keskkondades nagu:
* Biirookookide alad kauplustes, kontorites ja teistes tookeskkondades;

* Maamajad;

* Klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elukeskkondades;

* Hommikusddgiga 06maja tiilipi teenused

Muu kasutus ei ole lubatud (nt ruumi kiitmine).

@ VARKuUS.

* Seadet ei tohi kasutada mikrolainetega, kui ahjus ei ole toitu. Selline kasutus kahjustaks téendoliselt
seadet.

Ahju ventilatsiooniavad peavad olema katmata. Ohu sissevétuavade véi Shutusavade blokeerimine
vOib kahjustada mikrolaineahju ja m&juda negatiivselt kiipsetustulemustele.

Kui kasutate mikrolaineahju, pange sellesse klaas veega. Vesi absorbeerib mikrolainete energia ja
mikrolaineahjule ei teki kahjustusi.

Arge hoidke ega kasutage seadet valitingimustes.

Arge kasutage seda seadet kddgikraani lahedal, niiskes keldris ega ujumisbasseini Iaheduses ega
muus sellises kohas.

* Arge kasutage ahjuddnt panipaigana.

* Enne kui panete mikrolaineahju paber- voi kilekoti, eemaldage sellelt metallist kinnituselemendid.

*

*

*

Arge kasutage mikrolaineahiju friteerimiseks, sest dli temperatuuri ei ole véimalik kontrollida.
Kasutage pdletuste valtimiseks pajalappe vdi ahjukindaid, kui puudutate parast toiduvalmistamist
anumaid, mikrolaineahju osi ja potte.

VEDELIKUD

+ nt joogid voi vesi. Vedelik voib kuumeneda iile keemispunkti ilma iseloomulike mullide tek-

kimiseta. Selle tagajarjeks voib olla kuuma vedeliku &kiline lilekeemine.

Selle valtimiseks toimige jargmiselt:

* Viltige kitsa kaela ja sirgete seintega anumate kasutamist.

* Segage vedelikku, enne kui anuma mikrolaineahju asetate.

* Pérast kuumutamist jatke anum moneks ajaks mikrolaineahju ja enne eemaldamist segage uuesti
ettevaatlikult.

ETTEVAATUST

Parast imikutoidu v6i vedelike soojendamist lutipudelis voi imikutoidu purgis, liigutage toitu
ja kontrollige selle temperatuuri enne serveerimist. See tagab kuumuse iihtlase jaotumise ja
aitab véltida korvetamist voi poletusi.

Enne kuumutamist veenduge, et kork ja lutt on eemaldatud!
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TARVIKUD JA HOOLDUS

TARVIKUD

Turul on saadaval erinevaid tarvikuid. Enne ostmist veenduge, et need on mikrolaineahjus kasutamiseks sobi-
vad.

Enne toiduvalmistamist veenduge, et tarvikud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks ja lasevad labi mikrolai-
neid.

Kui panete toidu ja tarvikud mikrolaineahju, veenduge, et need ei puutuks kokku ahju sisemusega.

See on eriti oluline ndude puhul, mis on valmistatud metallist voi metallosadest. Kui metalli sisaldavad tarvikud
puutuvad kokku mikrolaineahju sisemusega ajal, mil ahi to6tab, véib sellest tekkida sade ja mikrolaineahi voib
saada kahjustusi.

Toidu ja jookide metallanumaid ei tohi mikrolaineahjus kasutada.

Enne ahju kéivitamist veenduge alati, et podérdalus saab vabalt pddrelda. Kui pdordalus ei saa vabalt poérelda,
peaksite kasutama vaiksemat anumat voi pddrdaluse peatamise funktsiooni (vt jaotist Suured ndud).

* ok

* ok

Tarvik toidu jaoks Népunaide

Kasutage klaasist pddrdaluse all poordaluse tuge. Arge kunagi
pange pdordaluse toele muid tarvikuid. Sobitage poodrdaluse tugi
ahju.

Poordaluse tugi

Kasutage klaasist podrdalust kdigi toiduvalmistamise meetodi-
N te puhul. Sellele kogunevad toidumahlad ja -osakesed, mis mui-
@ Klaasist poordalus du madriksid ahju sisemust. Asetage klaasist poordalus poordalu-
se toele.

Valmistage toitu kahekordse aurutamisega, kasutades sensorjuh-
timist. Asetage aurutaja alati klaasist poordalusele.

e | Kaksikaurutaja (ainult mu-
wwais | del MWP 339)

Bottom

Kasutage Ulemist resti ,kui kiipsetate funktsiooniga Grill Kombi
(Mikrolained + Grill). Kasutage alumist resti, kui kiipsetate sund-

Ulemine rest Shuga v6i funktsiooniga Kombi (Mikrolained + Sundahk).

Alumine rest

Pange toit otse pruunistusplaadile. Pruunistusplaati véib enne ka-
sutamist eelkuumutada (max 3 minutit). Pruunistusplaadiga toi-

. duvalmistamisel kasutage alati klaasist podrdalust. Arge pange
Pruunistusplaat mingeid ndusid pruunistusplaadile, kuna see muutub kiiresti vaga
kuumaks ja véib téenaoliselt ndusid kahjustada.

Kasutage spetsiaalset pruunistuskaepidet, et kuuma pruunistus-

Pruunistuskéepide plaati ahjust eemaldada.




HOOLDUS JA PUHASTAMINE

* Kui mikrolaineahju ei hoita puhtana, vdib selle pind kahjustuda, mis véib avaldada negatiivset mdju
seadme kasutuseale ja pohjustada ohtlikke olukordi.

* Arge kasutage metallist kiiiirimispadjandeid, abrasiivseid puhastusaineid, terasvillast padjandeid,
karedaid pesulappe jne, mis véivad juhtpaneeli ja mikrolaineahju sise- ning vélispinda kahjustada.
Kasutage lappi pehmetoimelise pesuainega vdi paberkateratikut ja pihustipudelis klaasipuhastusva-
hendit. Piserdage klaasipuhastusvahendit paberkéateratikule.

* Eemaldage pdodrdalus ja selle tugi regulaarsete ajavahemike jarel, eriti juhul, kui toitu on ahju loksu-
nud, ning puhkige ahju pdhi puhtaks.

* Kasutage sisepindade, ukse sise- ja valispinna ning ukseava puhastamiseks pehmetoimelise pesu-
ainega niisutatud pehmet lappi.

* Arge kasutage auruga toétavaid puhastusseadmeid mikrolaineahju puhastamiseks.

* Ahju tuleb korrapéraselt puhastada ja mis tahes toidujaagid tuleb eemaldada.

* Puhastamine on ainus hooldus, mida tavaoludes vaja on. See tuleb labi viia siis, kui mikrolaineahi
on vooluvérgust lahutatud.

* Arge piserdage otse mikrolaineahju.

* See ahi on ette nahtud tédtama paigaldatud pédrdalusega.

* Arge kasutage mikrolaineahju, kui péérdalus on puhastamiseks valja véetud.

* Arge laske rasva véi toiduosakestel ukse (imbrusse koguneda. Raskete plekkide eemaldamiseks
keetke ahjus 2-3 minuti valtel tassitait vett. Auruga lahevad plekid pehmeks.

* Kui tassitéiele veele lisada pisut sidrunimahla, panna see pdordalusele ja lasta mdni minut keeda,
voib see korvaldada ahjus olevad Idhnad.

* Grillielementi ei ole vaja puhastada, sest tugev kuumus pdletab ara mahaldinud toidu, kuid ahju lagi
vOib vajada regulaarset puhastamist. Seda tuleks teha pehme ja niiske lapiga, millele on lisatud
pehmetoimelist pesuainet.

* Kui grilli ei kasutata regulaarselt, tuleb lasta sel td6tada 10 minutit kuus, et pdletada ara mis tahes
pritsmed tuleohu vahendamiseks.

MARKUS:
* On voimalik, et kipsetuststiklite ajal leiab aset mdningane aurustumine/kondenseerumine. See ei
mdjuta kiipsetustulemusi, kuna ei sdltu kvaliteedi/meisterlikkusega seotud probleemidest.

ETTEVAATLIK PUHASTUS:

* Pruunistusplaati tuleb puhastada lahja pesuainet sisaldava veega. Vaga maardunud alasid voib
puhastada kiitirimislapi ja pehmetoimelise puhastusainega.

* Enne puhastamist laske pruunistusplaadil alati maha jahtuda.

* Arge kastke pruunistusplaati vette ega loputage veega, kui see on tuline. Kiire jahtumine voib seda
kahjustada.

* Arge kasutage terasvillast padjandeid. See kriimustab pinda.

NOUDEPESUMASINAS VOIB PESTA JARGMISI ESEMEID:

- Poordaluse tugi - Traatrest - Pruunistuskaepide
. Klaasist pddrdalus . Auruti
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((Q] OOTEREZIIM

* Kui kasutaja ei tee seadmega midagi 15 minuti jooksul, siis Ililitub see ootereziimi.Valjumiseks vaju-
tage ménda nuppu.

(3] KAIVITUSKAITSE/LAPSELUKK

* See automaatne ohutusfunktsioon aktiveeritakse iiks minut parast ahju naasmist "ootereziimi".
* Kui ohutusfunktsioon on aktiveeritud, tuleb kiipsetamise alustamiseks uks avada ja sulgeda, muidu
kuvatakse ekraanil:

door

@ PAUS VOI TOIDUVALMISTAMISE PEATAMINE

Toiduvalmistamise katkestamiseks:

« Toiduvalmistamist voib katkestada (paus), et avada uks ja toitu kontrollida, lisada, keerata voi sega-
da. Seadistus sailib 5 minuti jooksul.

Toiduvalmistamise jatkamiseks:

+ Sulgege uks ja vajutage nuppu Jet Start (Kiirkaivitus). Toiduvalmistamine jatkub kohast, kus see kat-
kestati.

Kui te ei soovi toiduvalmistamist jatkata:

« Votke toit valja, pange uks kinni ja vajutage stoppnuppu.

Kui kiipsetamine on I6ppenud:

+ Uks kord 10 minuti jooksul kélav signaal parast klipsetamise I16ppemist on tavapérane ja osutab sel-
lele, et seadet jahutatakse.

+ Olenevalt tootest on vdimalik mdne véi kdigi jargmiste seadiste jatkuv toimimine jahutustsiikli ajal:
ventilaator, sisevalgustus, poordalus. Soovi korral vajutage lihtsalt Stop (stopp)-nuppu voi avage uks,
et signaal tlihistada ja jahutusaeg peatada.

+ Arvestage, et programmeeritud jahutustsikli Iihendamine v&i peatamine ei avalda negatiivset mgju
toote toimimisele.

[@ LISA/SEGA/POORA TOITU

+ Soltuvalt valitud funktsioonist on vdimalik, et toitu tuleb kiipsetamise ajal lisada/segada/pdérata. Sel-
listel juhtudel ahi peatab kiipsetamise ja palub teha vajaliku toimingu.

+ Kui vaja, peaksite tegema jargmist:

* Avage uks.

* Lisage vdi segage voi pddrake toitu (sdltuvalt vajalikust toimingust).

* Pange uks kinni ja kéivitage ahi uuesti, vajutades stardinupule.

+ Mérkus. Kui ust ei avata toidu segamiseks vdi pdoramiseks 2 minuti jooksul parast seda, kui seade
on soovitanud toitu segada vdi pddrata, jatkab mikrolaineahi kiipsetusprotsessi (sel juhul on véimalik,
et Idpptulemus ei ole optimaalne).

+ Kui ust ei avata toidu lisamiseks 2 minuti jooksul, lilitub ahi ootereziimi.

12 @



POORDALUSE PEATAMINE

« Parimate tulemuste saavutamiseks peab pddrdalus kiipsetamise ajal podrlema.

« Ent kui te peate kasutama suuri ndusid, mis ei saa vabalt ahjus pdorelda, saab klaasist pdordaluse
podrlemise peatada, kasutades funktsiooni Stop Turntable (Péérdaluse peatamine).

« See funktsioon toimib ainult jargmiste kiipsetusfunktsioonidega:

* Forced Air (Sunddhk)

* Combi (Microwave + Forced Air ) (Kombi (Mikrolained + Sunddhk))




CLOCK (KELL)

re
w
orced Air
‘E’ i _: \EI
o o ==
x* & < &, A
et Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu JET START

Kui parast ahju esmakordset sisselilitamist (voi pérast toitekatkestust) vajutada ja hoida 3 sekundit
Stop TT nuppu, siseneb seade automaatselt kella seadmise reziimi.

@ Keerake pddrdnuppu tundide seadmiseks.
@ Vajutage nuppu Jet Start (Kiirkéivitus). Minutite numbrid hakkavad vilkuma.
@ Keerake minutite seadmiseks poérdnuppu.

@ Vajutage nuppu Jet Start (Kiirkaivitus). Kell on seatud.

O Nipuniited ja soovitused:

« Kui kella seadmise ajal vajutatakse Stop (stopp)-nuppu vdi kui kella seadmist pole pika aja jooksul
[dpule viidud, siis valjub ahi seadmisreziimist ja seadistus on vale; ekraanil kuvatakse stimbol “12:00".
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(I>] JET START (KIRKAIVITUS)

Seda funktsiooni kasutatakse korge veesisaldusega toidu kiireks soojendamiseks, nt selged supid, kohv vdi tee.

2 v % <, <@ &)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
g¢ 00 ¢
@WEMQQ 029, =
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu éi‘:zl( JET START
(1) Vajutage nuppu Jet Start (Kiirkéivitus).
* Nupu Jet Start (Kiirkivitus) vajutamisel kaivitub mikrolainefunktsioon maksimaalsel véimsusel va-
hemalt 30 sekundiks ja nupu Jet Start (Kiirkaivitus) iga taiendav vajutus suurendab kiipsetusaega
30 sekundi vrra.

* Parast funktsiooni kaivitamist saate kasutada ka poérdnuppu, et kiipsetusaega suurendada voi
vahendada.

6 Népuniited ja soovitused:

« Kui ahi on ootereziimis, saab kasutada funktsiooni Jet Start (Kiirkaivitus) ka po6rdnupu abil, et
seada funktsiooni Jet Start (Kiirkéivitus) kestus, ja vajutades funktsiooni kéivitamiseks Confirma-
tion (kinnitusnuppu).



MICROWAVE (MIKROLAINED)

Funktsioon Microwave (Mikrolained) vimaldab kiirelt kiipsetada véi toitu ja jooke soojendada.

= % a, @ &)
Grill Forced Alr Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
g% 1Mo
ed , ”o [ )
* & < & ay @
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Orressasec

Vajutage nuppu Microwave (Mikrolained). Ekraanil kuvatakse véimsustase 750W ja vattide ikoon hak-
kab vilkuma.

@ Keerake pdordnuppu, et reguleerida vdimsuse vaartust, seejarel vajutage Confirmation (kinnitusnuppu).

@ Ekraanil kuvatakse vaikimisi kasutatav kipsetusaeg (30 sekundit). Keerake pédrdnuppu, et reguleeri-
da kipsetusaega.

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

TOIDE SOOVITATAV KASUTUS

900 W Jookide, vee, selgete suppide, kohvi, tee vdi muu kérge veesisaldusega toidu soo-
jendamine. Kui toit sisaldab muna véi koort, valige madalam vdimsus.

750 W Kala, liha, kddgivilja jne valmistamine.

650 W Selliste toitude valmistamiseks, mida ei saa segada.

500 W Ettevaatlikum toiduvalmistamine, nt kérge proteiinisisaldusega kastmed, juustu- ja
munaroad ning vormiroogade viimistlemine.

350 W Hautiste valmistamine, voi sulatamine.
160 W Sulatamine.
QW Jaatise, vdi ja juustude pehmendamine.

o Népuniited ja soovitused:

« Funktsiooni Microwave (Mikrolained) maksimaalse véimsuse juures kasutamiseks on teie sea-
de varustatud funktsiooniga Jet Start (Kiirkdivitus). Saate hdlpsalt kaivitada funktsiooni Microwa-
ve (Mikrolained) maksimaalse véimsuse juures, vajutades lihtsalt nuppu Jet Start (Kiirkaivitus). Iga
jargmine nupu Jet Start (Kiirkdivitus) puudutamine suurendab funktsiooni kestust 30 sekundi vorra.
Téiendavat teavet funktsiooni Jet Start (Kiirkéivitus) kohta leiate Ik 15.

« Voimsustaset ja kestust saab muuta isegi parast seda, kui kiipsetusprotsess on juba alanud.
Vdimsustaseme reguleerimiseks: vajutage lihtsalt nuppu Microwave (Mikrolained) ja pd6rake nuppu
vaartuse reguleerimiseks. Kestuse muutmiseks keerake pddrdnuppu voi vajutage nuppu Jet Start
(Kiirkaivitus), et suurendada kestust 30 sekundi vdrra.

16 @



[~] GRILL

See funktsioon kasutab toidu pruunistamiseks véimsat metalltoru, tekitades grilli voi gratineerimise efekti. Gril-
li funktsioon vdimaldab pruunistada selliseid toite nagu juustu-réstsai, kuumad véileivad, kartulikotletid, vors-
tid, kddgiviljad.

Sihtotstarbelised Ulemine rest
tarvik:
M\iﬁve . For:z Air Du;ﬁ:\sp (he%snu Autgean ———
]
(o] _ 3 [>]
% 7 = & o @ m

STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Specalleny  SopTT JET START

(1) Vajutage nuppu Grill.

@ Keerake pddrdnuppu, et seada véimsustase (vt alltoodud tabelit) ja vajutage kinnitamiseks kinnitusnuppu.

Keerake pédrdnuppu, et seada kiipsetusaeg ja vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start
(Kiirkaivitus) klipsetustsukli kaivitamiseks,

VOIMSUSTASE
/ Madal
c Keskmine
3 Korge

O Napuniited ja soovitused:

+ Sellise toidu nagu juustu, réstsaia, lihaldikude ja vorstide puhul paigutage toit tlemisele restile.

+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutatavad tarvikud on kuumakindlad.

+ Arge kasutage grillides plasttarvikuid. Need sulavad. Ei sobi ka puidust voi paberist esemed.

+ Olge ettevaatlik, et mitte puudutada lage grillielemendi all.

+ Kestust saab muuta isegi parast seda, kui kilpsetusprotsess on juba alanud.

+ Kestuse muutmiseks keerake pddrdnuppu vdi vajutage nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et suuren-
dada kestust 30 sekundi vorra.



FORCED AIR (SUNDOHK)

See funktsioon véimaldab saavutada ahjurooga meenutava tulemuse. Kasutades véimsat kiitteelementi ja venti-
laatorit, sarnaneb kiipsetustsiikkel traditsioonilise ahju kiipsetuskeskkonnale. Kasutage seda funktsiooni, et val-
mistada beseed, lehttainast, kooke, sufleed, linnuliha ja rostliha.

Kiipsetusprotsessile eelneb ahju eelkuumutamise etapp, et saavutada parimaid kiipsetustulemusi.

Sihtotstarbeli-
sed tarvikud:

Alumine rest

2\ e o < @)
Mirouave o oua Crp ChefMens  Auto Gean
[
b [
A

. e 2
sTop Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
O ress3sec

@ Vajutage nuppu Forced Air (Sunddhk).

@ Keerake podrdnuppu, et seada eelkuumutuse temperatuur, kinnitamiseks vajutage nuppu Confirmation
(Kinnitus). Enne sihttemperatuuri saavutamist saab reguleerida eelkuumutuse temperatuuri vahemikus 40-
200°C, vajutades nuppu Ohu sundringlus ja keerates pddrdnuppu. Kui sihttemperatuur on saavutatud, kélab
helisignaal ja ekraanil kuvatakse toidu lisamise soovitus.

@ Parast toidu lisamist keerake podrdnuppu, et seada aeg.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ VArkus.

Kui toiduvalmistamisprotsess kaivitus:
* Kupsetusaja pikendamiseks voi vahendamiseks: keerake pédrdnuppu vai vajutage nuppu Jet
Start (Kiirkaivitus), et pikendada kipsetusaega 30 sekundi vorra.

@) Népuniited ja soovitused:

« Kasutage alumist resti, et asetada sellele toit ja lasta hul korralikult toidu imber ringelda.

+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutatavad tarvikud on ahjukindlad.

+ Saate kasutada pruunistusplaati kiipsetusplaadina, kui valmistate vaikseid kiipsetisi nagu kiipsiseid
ja muffineid. Asetage toit alumisele restile.
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DUAL CRISP (KAHEKORDNE PRUUNISTAMINE) (AINULT MUDEL
MWP 338)

See eksklusiivne Whirlpooli funktsioon véimaldab kiipsetada toidu ala- ja ilapinna téiuslikult kuldpruuniks. Kasu-
tades klipsetamiseks nii mikrolaineid kui ka grilli, saavutab pruunistusplaat kiiresti dige temperatuuri ja hakkab toi-
tu pruunistama.

Kahekordse pruunistamise funktsiooniga tuleb kasutada jargmisi tarvikuid:

* pruunistusplaat

* pruunistuskaepide pruunistusplaadi ahjust eemaldamiseks

Kasutage seda funktsiooni, et pitsasid, plaadipirukat ja teisi taignaroogasid soojendada ja kiipsetada. See sobib
hasti ka peekoni ja munade, vorstide, kartulite, frikartulite, hamburgeride ja teiste lihatoitude praadimiseks ilma 6li
lisamata (v6i lisades ainult vahesel maéaral ali).

Sihtotstarbelised —_ Pruunistus-
tarvikud: /®> plaat \ Pruunistuskae-
] = 3

98 .
V" pide
IS = % oy &)
Microwave Grill Forced Air Chef Menu Auto Clean
[o] P
s Py
x 7& < &, A @ —
sTOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
@press 3sec

Funktsioon Kahekordne Pruunistamine:

@ Vajutage nuppu Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine), kinnitamiseks vajutage Confirmation
(kinnitusnuppu).

@ Keerake pdordnuppu, et seada kiipsetusaeg.

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.
Leiva sulatamine kahekordse pruunistamisega:

@ Vajutage Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine) nuppu.

@ Keerake podrdnuppu, et valida funktsioon P2 leiva sulatamiseks kahekordse pruunistamisega ja vajutage
kinnitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu).

@ Keerake pddrdnuppu, et kaalu muuta.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ Kui eelkuumutamine on Idpetatud, annab ahi mérku toidu lisamise osas, ahju mérguande peale pddrake
toitu

@ VArkus.

Palun kasutage sihtotstarbelist pruunistusplaati. Muude kaubandusvérgus saadavalolevate pruunistusplaatidega
ei saavutata seda funktsiooni kasutades diget tulemust.

() Népunéited ja soovitused:

+ Veenduge, et pruunistusplaat on digesti klaasist pddrdaluse keskele asetatud.

+ Ahi ja pruunistusplaat muutuvad seda funktsiooni kasutades véga tuliseks.

+ Arge asetage tulist pruunistusplaati kuumatundlikele pindadele.

+ Olge ettevaatlik ja arge puudutage lage grillelemendi all.

« Kasutage kuuma pruunistusplaati valja vdttes pajakindaid voi pruunistuskaepidet.

+ Enne kui kiipsetate toitu, mis ei vaja pikka kiipsetusaega (pitsa, koogid...), on soovitatav pruu-
nistusplaati 2-3 minutit eelkuumutada.
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DUAL CRISP (KAHEKORDNE PRUUNISTAMINE) (MUDEL MWP 339)

See eksklusiivne Whirlpooli funktsioon véimaldab kiipsetada toidu ala- ja ilapinna téiuslikult kuldpruuniks. Kasu-
tades kiipsetamiseks nii mikrolaineid kui ka grilli, saavutab pruunistusplaat kiiresti dige temperatuuri ja hakkab toi-
tu pruunistama.

Kahekordse pruunistamise funktsiooniga tuleb kasutada jargmisi tarvikuid:

* pruunistusplaat

* pruunistuskaepide pruunistusplaadi ahjust eemaldamiseks

* Ulemine rest (kiipsetamisel funktsiooniga Dual Crisp Fry (Kahekordne krobedaks praadimine)
Kasutage seda funktsiooni, et pitsasid, plaadipirukat ja teisi taignaroogasid soojendada ja kiipsetada. See sobib
hasti ka peekoni ja munade, vorstide, kartulite, friikartulite, hamburgeride ja teiste lihatoitude praadimiseks ilma &li
lisamata (v6i lisades ainult vahesel maaral &li).

Sihtotstarbelised — Pruunistus- Pruunistuskae-
/
tarvikud: @ plaat % pide

Ulemine rest (saada-

val ainult retseptiga Dual
Crisp Fry (Kahekordne
krobedaks praadimine)

Y s

P e % < )

Microwave Grill Forced Air Chef Menu Auto Clean
FI i ! E

Ded

Y © yay @ —

STOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START
Oressasec

Funktsioon Dual Crisp (Kahekordne pruunistamine):
@ Vajutage nuppu Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine), kinnitamiseks vajutage kinnitusnuppu.
@ Keerake pdordnuppu, et seada kiipsetusaeg.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

Leiva sulatamine Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine):
@ Vajutage Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine) nuppu.

@ Keerake podrdnuppu, et valida funktsioon P2 leiva sulatamiseks kahekordse pruunistamisega ja vajutage
kinnitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu).

@ Keerake pddrdnuppu, et kaalu muuta.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ Kui eelkuumutamine on Idpetatud, annab ahi mérku toidu lisamise osas, ahju mérguande peale pddrake
toitu.

Funktsioon Dual Crisp Fry (Kahekordne krobedaks praadimine):
@Vajutage Dual Crisp (Kahekordne Pruunistamine) nuppu.

@ Keerake pddrdnuppu, et valida retseptid Dual Crisp Fry (Kahekordne krébedaks praadimine) ja vajutage
kinnitamiseks kinnitusnuppu.

@ Keerake pdordnuppu, et kaalu muuta.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ VARKus.

Palun kasutage sihtotstarbelist pruunistusplaati. Muude kaubandusvérgus saadavalolevate pruunistusplaatidega
ei saavutata seda funktsiooni kasutades diget tulemust.
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O Népunéited ja soovitused:
+ Veenduge, et pruunistusplaat on digesti klaasist pddrdaluse keskele voi tlemisele restile asetatud.
+ Ahi ja pruunistusplaat muutuvad seda funktsiooni kasutades véga tuliseks.
+ Arge asetage tulist pruunistusplaati kuumatundlikele pindadele.
+ Olge ettevaatlik ja arge puudutage lage grillelemendi all.
« Kasutage kuuma pruunistusplaati valja vottes pajakindaid voi pruunistuskaepidet.
« Enne kui kiipsetate toitu, mis ei vaja pikka kiipsetusaega (pitsa, koogid...), on soovitatav pruu-
nistusplaati 2-3 minutit eelkuumutada.

P1-P9-juhikud:

TOIDU KATEGOORIA

KUPSETAMINE
MEETOD

KAAL VOI AEG

NAPUNAIDE

U

Dual Crisp (Ka-

Kuumutage uuesti ja kiipsetage soovitud

1| Kasitsi kahe- | hekordne pruu-|  Seakestus |toitu nagu pitsasid, plaadipirukat ja teisi
kordne pruunis- nistamine) taignaroogasid
tamine
¥ . . . .
ﬁ@ Dual Crisp (Ka- S’illﬁtage ja.kuumgtagetFuIrRLrJ]t.atuﬂllgukletld,
P2/ Leiva sulatami-| hekordne pruu- 50- 500g pikki saiu ja croissant'e. Ahi valib auto-
ne Kahekordne| nistamine) nlgatselt kipsetusmeetodi, aja ja vajaliku
Pruunistamine VOImSUSe.
% Kahekord- Méaarige pruunistusplaat kergelt rasvaga
F3 ne krobedaks 300-600g | kokku. Enne kilpsetamist raputage soolaga
Friikartulid | praadimine ule. Ahju marguande peale pddrake toitu.
N g“ Kahekord- Méarige pruunistusplaat kergelt rasvaga
P4 Kana- ne krobedaks 200-600g | kokku. Ahju marguande peale pddrake toi-
nagitsad praadimine tu.
04 Kahekord- Maarige pruunistusplaat kergelt rasvaga
P51 ®&7 nekrobedaks 250-600g | kokku. Ahju mérguande peale pddrake toi-
Kalaleib | praadimine tu.
B @ Kahekord- Maitsestage kanatiivad. Maarige pruunis-
Ph ne krébedaks 200-600g |tusplaat rasvaga. Ahju marguande peale
Kanatiivad | praadimine pddrake toitu.
Koorige ja tikeldage kartulid 1,5 cm
% Kahekord- suurusteks kuubikuteks ning maitsestage
P Kartuli- | ne krobedaks 300-800g |[o0li ja soolaga. Maarige kergelt
viilud praadimine pruunistusplaati ja kartuliviile. Segage ahju

marguande peale.
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DUAL CRISP (KAHEKORDNE PRUUNISTAMINE)

KUPSETAMINE

TOIDU KATEGOORIA MEETOD KAAL VOI AEG NAPUNAIDE
Segage kikerherned peterselli, soola, pip-
ra, jahvatatud kdomnete ja koriandriseem-
netega, laske segul kilmikus ligikaudu 30
minutit seista, segage jahu parajas kogu-
& Kahekord- p :
A ... |ses varske veega, et luua taignale sarna-
8 )
i F:I afel nfal;r(;)i?n?g:ks e ne mass, vormige burgerid ja kastke need
P jahutaignasse ja seejérel riivsaiasse, see-
jarel pange see pruunistusplaadile, millele
on piserdatud ekstra-neitsioliivoli (2 teelu-
sikatait).
Segage kausis riivsai, paprika, kiiislaugu-
Kahekord- pulber, kurkum, sool ja pipar munavalgega,
Fg 0 joni fil [ d riivsaiaga |
"3 Viirtsikas pa- ne qubgdaks 4 portsjonit katkg tursa.|ee ma@sestatu Tivsaiaga ja
neeritud tursk praadimine muljuge neid oma katega, paigutage filee-
tiikid pruunistusplaadile.
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JET DEFROST (JET-SULATUS)

See funktsioon vdimaldab toitu kiiresti ja automaatselt sulatada.
Kasutage seda funktsiooni liha, linnuliha, kala, kddgiviljade vdi leiva sulatamiseks.

Chef Menu Auto Clean £
~f 1] [
ay @
Special Menu  Stop TT JET START

@ Vajutage nuppu Jet Defrost (Jet-Sulatus).

@ Keerake pédrdnuppu, et valida toidu kategooria (vt alltoodud tabelit).

@ Vajutage kinnitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu) MW ja keerake p6érdnuppu vaartuse reguleerimiseks.

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetustsiiklit.

TOIDU LIIGID KAAL NAPUNAIDE

@ Hakkliha, kotletid, lihaldigud voi praad. Parast kiipseta-
P > 100-2000g | mist oodake vahemalt 5 minutit parema tulemuse saami-

Liha seks.

@ Terve kana, tiikid voi filee. Pérast kipsetamist oodake
Pe * 100-20009 15 40 minutit P

Kana-
o3 GX;* 100- 1500g Leirr]\l/ﬁitkala, tiikid voi filee. Pérast kilpsetamist oodake 5

Kala :

% i Kodgiviliasequ, lillkapsas, porgandid. Parast kiipsetamist
Pq * 100-1500g | 5o gake 5 minutit

Kodgiviljad

pc| & 50. 550 Kilmutatud kuklid, pikad saiad ja croissantid. Parast kiip-

Lj;b 9 setamist oodake 3 minutit.

@) Népuniited ja soovitused:

+ Parimate tulemuste saamiseks on soovitatav sulatada toitu otse klaasist péordalusel. Vajaduse kor-
ral saab kasutada mikrolaineahju jaoks sobivat kergest plastikust anumat.
+ Keedetud toit, hautised ja lihakastmed sulavad paremini, kui neid sulamise kéigus segada.
+ Eraldage tiikid, kui need hakkavad sulama. Uksikud 18igud sulavad kiiremini.
+ Pddrake/segage suuri toidportsjoneid, kui pool sulamisajast on Iabi.



_ 6TH SENSE JET REHEAT (6TH SENSE KIIRKUUMUTUS) (ainult
mudel MWP 339)

See funktsioon vdimaldab toitu automaatselt soojendada. Ahi arvutab automaatselt vajaliku mikrolainete véimsus-
taseme ja aja, mis on vajalik parima vdimaliku tulemuse saavutamiseks lihima ajaga.

Kasutage seda funkisiooni, et soojendada kuilmutatud, jahutatud véi toatemperatuuril valmistoitu.

Pange toit mikrolaine- ja ahjukindlasse sodgitaldrikusse voi -ndusse.

e o % a, o 0
= se| - -7 [>]
e P - -
STOP Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu top TT JET START

@ Vajutage nuppu 6th Sense Jet Reheat (6th Sense Kiirkuumutus).
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@) Nipuniited ja soovitused:

+ Seda funktsiooni kasutades hoitakse kaalu vahemikus 250--600g.

« Parima tulemuse saavutamiseks veenduge, et ahjus on toatemperatuur, enne kui kasutate seda
funktsiooni.

« Paigutage paksem, tihedam toit plaadi &artesse ning dhem ja véiksema tihedusega toit plaadi kes-
kele.

+ Asetage dhukesed lihaldigud iksteise peale vai vaheliti.

« Paksemad tukid, nt pikkpoiss ja vorstikesed, tuleb asetada uksteise l&hedale kulg-kiilje kdrvale.

+ Kui enne soojendatud toidu serveerimist 1-2 minutit oodata, siis toidu maitseomadused parane-
vad, eriti klilmutatud toidu puhul.

« Kilesse tuleb teha salgud vdi torkida seda kahvliga, et réhk vélja paéseks ning valtimaks auru ko-
gunemisest tingitud I16hkemist toiduvalmistamise ajal.
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COMBI (KOMBI) (MIKROLAINED + GRILL)

See funktsioon kombineerib mikrolained ja grilli, vdimaldades kiipsetada ja gratineerida lihema aja jooksul.

Sihtotstarbelised Ulemine rest
tarvik:
AN v w =
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
(o] % | [>]
* . < &, A @
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu SooTt JET START

(1) Vajutage nuppu Combi (Kombi).
(2)) Ekraanil kuvatakse:" 1 “, vajutage Confirmation (kinnitusnuppu), et siseneda Kombi Grilli seadistusreziimi.

(3) Keerake poordnuppu, et seada vdimsustase (vt alltoodud tabelit) ja vajutage kinnitamiseks Confirmation (kin-
nitusnuppu).

4 Keerake pddrdnuppu, et seada kiipsetusaeg.

5 Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ VARKus.

Kui toiduvalmistamisprotsess kaivitus:
klipsetusaja suurendamiseks voi vahendamiseks: keerake pddrdnuppu vdi vajutage nuppu Jet Start (Kiirkaivitus),
et suurendada kestust 30 sekundi vdrra.

TOer SOOVITATAV KASUTUS
650 W Kdogiviljiad

500 W Lasagne (Lasanje)
350 W Linnuliha ja kala

160 W Liha

90 W Gratineeritud puuviljad

6 Napuniited ja soovitused:

« Arge jatke ahju ust pikaks ajaks lahti, kui grill ttab, kuna see toob kaasa temperatuuri languse.
+ Kui te valmistate suures koguses grataani, mis nduab pddrdaluse seiskamist, siis keerake toitu, kui
kiipsetusajast on ligikaudu pool kulunud. See on vajalik selleks, et kogu tlapind varvuks.

+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutatavad tarvikud on mikrolaine-, ahju- ja kuumakindlad.
+ Arge kasutage grillides plasttarvikuid. Need sulavad. Ei sobi ka puidust vdi paberist esemed.

+ Olge ettevaatlik, et mitte puudutada lage grillielemendi all.



COMBI (KOMBI) (MIKROLAINED + SUNDOHK)

See funktsioon kombineerib mikrolained ja sunddhu, vdimaldades valmistada ahjuroogasid liihema aja jooksul.
Kombi (Mikrolained + Sunddhk) véimaldab kiipsetada selliseid toite nagu réstliha, linnuliha, koorimata kartulid,
eelkipsetatud kilmutatud toidud, kala, koogid ja kondiitritooted.

Sihtotstarbelised Alumine rest
tarvik:
NS g % o, <@ @]
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
Tl
(o] . 7% [>]
* . - 3 A @ *
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
©Press 3sec

@Vajutage nuppu Combi (Kombi).

@ Keerake pdordnuppu, kuni naete numbrit “2” ja vajutage Confirmation (kinnitusnuppu), et siseneda seadistus-
reziimi Combi Forced Air (Kombi sunddhk).

@ Keerake pddrdnuppu, et seada temperatuur ja vajutage kinnitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu).

@ Keerake pdordnuppu, et seada véimsustase (vt alltoodud tabelit) ja vajutage kinnitamiseks Confirmation (kin-
nitusnuppu).

@ Keerake péordnuppu, et seada aeg.
@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

@ VArKus.

Kui toiduvalmistamisprotsess kaivitus:
kiipsetusaja suurendamiseks voi véhendamiseks: keerake péérdnuppu voi vajutage nuppu Jet Start (Kiirkaivitus),
et suurendada kestust 30 sekundi vérra.

TOIDE
TASE SOOVITATAV KASUTUS

350 W

Linnuliha, koorimata kartulid, lasan-
je, kala ja rostliha

160 W Puuviljakoogid
oW Koogid ja kondiitritooted

O Népunéited ja soovitused:

+ Kasutage alumist resti, et asetada sellele toit ja lasta 6hul korralikult toidu imber ringelda.
+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutatavad tarvikud on mikrolaine- ja ahjukindlad.
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KEEP WARM (SOOJASHOIDMINE)(Sihtotstarbeline nupp mudelil
MWP 338

See funktsioon vdimaldab varskelt kiipsetatud toitu soojana hoida.

Z\& d P o,
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
(o] . SR [>]
* N &, A @ <
sToP Jet Defrost Combi Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Orreszsnc

@Vajutage nuppu Keep Warm (Soojashoidmine) (mudel MWP 339, vajutage nuppu Special Menu (Erime-
niiti), et valida funktsioon Keep Warm (Soojashoidmine), iksikasjad leiate jaotisest “ErimenGd")..

@ Keerake p6ordnuppu, et seada temperatuur vahemikku 60 C kuni 80 C, ja vajutage kinnitamiseks Confir-
mation (kinnitusnuppu) (allolevas tabelis on toodud soovitatavad retseptid)..

@KUpsetustsUkkeI kéivitub, alustades pddrdloendust 30 minutist allapoole, vajutage Confirmation (kinnitus-
nuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkéivitus) klipsetustsukli kaivitamiseks,

@ VARKus.

Kui toidu soojas hoidmise protsess kaivitus:

* Avage uks, et toidu soojas hoidmise tslikkel peatad, ja sulgege uks, et jatkata tsuklit jarelejaanud
aja valtel.

* Vajutage nuppu stop (stopp)-nuppu, et toidu soojas hoidmise tsiikkel peatada.

TOIU RATEGOO- KAAL TEmp|  AEC ANUM
Pitsa 300- 800g 80C 30 minutit | Pruunistusplaat
Réstitud liha 800- 15009 80C 30 minutit | Ahjukindel ndu
Leib 100- 500g 60C 30 minutit | Pruunistusplaat
Muffin 3369 (28gx12tk) | 60C 30 minutit | Pruunistusplaat
Plaadid 220-6209 70C 30 minutit | Ahjukindel ndu
Keraamilised nbud 250-850¢ 70C 30 minutit | Ahjukindel ndu




~— 6TH SENSE DUAL STEAM (6TH SENSE KAHEKORDNE AURUTAMINE)
Y (ainult mudel MWP 339)

See funktsioon véimaldab valmistada tervislikke ja loomuliku maitsega toitusid, kiipsetades neid auru-

ga. Kasutage seda funktsiooni selliste toitude nagu kddgiviljade ja kala aurukiipsetuseks.

See funktsioon to6tab kahes etapis.

* Esimeses etapis viiakse vesi kiiresti keemistemperatuurile, kiipsetusaja maarab sensor.

* Teises etapis viiakse vedelik automaatselt rahuliku keemise temperatuurile, et véltida ilekeemist.
Ekraanil kuvatakse aurutamisaeg, mis seati kasutaja poolt enne kipsetamist, ja podrdloenduse 16-
puni jadnud aeg selles etapis.

Sihtotstarbeli- - Kaksikaurutaja
sed tarvikud: (kahekihiline aurutaja)
A N B <, Iy =]
e
z¢ (20°
IEI y Dcq LI o | I S EI
STOP Jemech;a[ Je[jé!ms! :{m\i - Spe:%/!enu gm({]rr © JET START

@Vajutage 6th Sense Dual Steam (6th Sense kahekordse aurustamise) nuppu.
@ Keerake pdordnuppu, et seada kiipsetusaeg.

@Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetustsuklit.

@) Népuniited ja soovitused:

+ Aurutaja on ette ndhtud kasutamiseks ainult koos mikrolainetegal!

+ Selle funktsiooniga tuleb alati kasutada sihtotstarbelist aurutajat.

+ Kaksikaurutajat saab kasutada automaatsel puhastamisel, mikrolainetega ja kahekordsel aurutami-
sel. Aurutaja kasutamine mdnes teises funktsioonis vdib péhjustada kahjustusi.

« Asetage auruti alati klaasist poordalusele.

+ Vee algne temperatuur on vahemikus 3-27 °C, lisage alati enne serveerimist vdhemalt 5 minutit
ooteaega.
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DUAL CRISP FRY (KAHEKORDNE KROBEDAKS PRAADIMINE)
(sihtotstarbeline nupp mudelil MWP 338)

See funktsioon véimaldab kiipsetada toidu ala- ja tlapinna taiuslikult krébedaks, sailitades
toidu sisemiste osade hdrgu maitse. Kui kasutate mikrolaineid, grilli ja FC kiipsetust, pange alati
pruunistusplaat Glemisele restile.

Selle funktsiooniga tuleb kasutada jargmisi tarvikuid:

* pruunistusplaat

* pruunistuskaepide kuuma pruunistusplaadi kasitsemiseks

* Ulemine rest

Sihtotstarbeli- (:5 Pruunistus- \ Pruunistuskée- Ulemine rest
sed tarvikud: __ plaat O pide
2\ N ¥ < < @)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
ml
(o] = , « P10 [

Special Menu  Stop TT JET START
Opress 3¢

Pange tiihi pruunistusplaat tilemisele restile ahjus.

@ Vajutage Dual Crisp Fry (kahekordse krébedaks praadimise) nuppu.

@ Keerake pddrdnuppu, et valida toidu kategooria ja vajutage kinnitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu).

@ Keerake pddrdnuppu, et kaalu muuta.

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkaivitus), et alustada kiipsetuststiklit.
O Napuniited ja soovitused:

+ Veenduge, et pruunistusplaat on igesti ahju tilemisele restile paigutatud.

+ Ulemine rest ja pruunistusplaat muutuvad seda funktsiooni kasutades véga tuliseks.

+ Arge asetage tulist pruunistusplaati kuumatundlikele pindadele.

« Kasutage kuuma pruunistusplaati vélja vottes pajakindaid vai pruunistusk&epidet.

- Kasutage selle funktsiooniga ainult sihtotstarbelist pruunistusplaati. Muude kaubandusvdrgus saa-
davalolevate pruunistusplaatidega ei saavutata seda funktsiooni kasutades diget tulemust.

« Toidu lisamise/segamise/pddramise kohta leiate tapsemat teavet tabelist Ik 12.



DUAL CRISP FRY (KAHEKORDNE KROBEDAKS PRAADIMINE)

Toidu kategooriate juhend:

e KAAL NAPUNAIDE
% Madrige pruunistusplaat kergelt rasvaga kokku. Enne
Pl 300-600g klpsetamist raputage soolaga dle. Ahju méarguande
Friikartulid peale pddrake toitu.
=5 @‘; 200-600g Maarige pruunistusplaat kergelt rasvaga kokku. Ahju
Kananagitsad mérguande peale pdorake toitu.
P3 % 250-600g M?érige pruunistusp_l_aat ker_gelt rasvaga kokku. Ahju
Kalaleib marguande peale poorake toitu.

Maitsestage kanatiivad. Maarige pruunistusplaat rasva-
ga. Ahju mérguande peale pddrake toitu.

w

200-600g
Kanatiivad

0 Koorige ja tukeldage kartulid 1,5 cm suurusteks
=T~ '\% 300-800g kuubikuteks ning maitsestage 6li ja soolaga. Méérige

kergelt pruunistusplaati ja kartulivile. Segage ahju
mérguande peale.

Segage kikerherned peterselli, soola, pipra, jahvata-
tud kdémnete ja koriandriseemnetega, laske segul kil
. mikus ligikaudu 30 minutit seista, segage jahu parajas
@ koguses varske veega, et luua taignale sarnane mass,

Kartuliviilud

oc ioni
e ;? lafel 4 portsjonit vormige burgerid ja kastke need jahutaignasse ja see-
aate jarel riivsaiasse, seejarel pange see pruunistusplaadi-
le, millele on piserdatud ekstra-neitsioliivéli (2 teelusi-
katait).

(Y] Segage kausis riivsai, paprika, kitslaugupulber, kur-
7 4 portsjonit kum, sool ja pipar munavalgega, katke tursafilee mait-
Virtsikas paneeri- sestatud riivsaiaga ja muljuge neid oma katega, paigu-

tud tursk tage fileetiikid pruunistusplaadile.




CHEF MENU (MENUU CHEF (PEAKOKK))

Peakoka mentili on lihtne ja intuitiivne juhend, mis pakub automaatretsepte, et tagada taiuslik tulemus

iga kord.
Kasutage seda meniilid, et valmistada jargmises tabelis loetletud toite. Valige lihtsalt retsept ja jargige ekraanijuhi-
seid: Peakoka menlili reguleerib automaatselt kiipsetusparameetreid, et saada parimaid tulemusi.

TS oo i
EAS] ~ w = @
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Auto Clean )

ok d als

* iy e &, A 2
SsTOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dusl Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

(1) Vajutage meniiiinuppu Chef (Peakokk).

@ Keerake pddrdnuppu, et valida toidu kategooria (vt alltoodud tabelit).

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkdivitus).

@ Keerake pédrdnuppu, et valida retsepti tiilip ja vajutage kinnitamiseks kinnitusnuppu.

@ Keerake pédrdnuppu, et seada kaalu vaartus ja vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start
(Kiirkaivitus) kiipsetustsikli kaivitamiseks,

@) Népuniited ja soovitused:

+ Toidu varieeruvuse t6ttu on klipsetamise kestus seatud keskmisele vaartusele. Alati on soovitatav
kontrollida toidu kiipsusastet ja vajaduse korral kiipsetusaega pikendada.

« Toidu lisamise/segamise/pd6ramise kohta leiate tapsemat teavet tabelist |k 12.

+ Aurutamise retseptide puhul kasutage peakoka mentils ihte aurutust (kaas, alumine rest ja alaosa).
Riisi, pasta, speltanisu ja quinoa puhul (palun kasutage aurutajat) ainult koos kaane ja alumise osaga.

MARKUS:

+ On voimalik, et kiipsetustsuklite ajal leiab aset mdningane aurustumine/kondenseerumine. See ei
mojuta klipsetustulemusi, kuna ei sdltu kvaliteedi/meisterlikkusega seotud probleemidest.

TARVIKUD
= ) | D 1
= =
Mikrolaineahi Mikrolaine- ja Pruunistusplaat ja Aurutaja (pohi alumise Aurutaja
Mikrolainekindel néu ahjukindel ndu pruunistuskaepide resti ja kaanega) (alaosa ja kaas)

Alumine rest Ulemine rest

34 )



CHEF MENU (MENUU CHEF (PEAKOKK)) (MWP 338)

TODURETSEPTID | KoGus | KURSETMIISE | marvikup VALMISTAMINE
1-KOOGIVILJAD
[=] 0 200g / 55- 21 5min T Ldigake kartulid piki pikemat killge pooleks.
Taidetud 10009 ’ ’ = Ahju marguande peale pange peale juustu.
kartulid
b 200g / . ~ Sobib kartulitele: 200 - 300g igatiks Peske ja
e }% 10009 6,5 - 18,5min =8 [6ikuge. Ahju marguande peale pédrake toitu.
[} @ ~ ) ’ Ldigake pooleks, maitsestage ja raputage pe-
A3 Tomatoes 300-800g 12 - 16min ale juustu.
(Tomatid)
2 - KANA
t.ﬂ Mé&érige pruunistusplaat kergelt rasvaga kok-
! <=3 200g - ’ ku. Maitsestage ja lisage fileetiikid, kui pruuni-
a Kanafilee 10009 14,1-24,6min @ \ stusplaat on eelkuumutatud. Ahju mérguande
tukid peale poorake toitu.
> Maitsestage kanakoivad. Maarige pruunis-
[} o 400g - } . tusplaat rasvaga. Lisage koivad, kui pruunis-
Ae 1000g 14,5 - 26,5min @ \ tusplaat on eelkuumutatud; ahju marguande
Kanakoivad peale pddrake toitu.
Valmistage ette 4 kanarinda (100g igaks),
do 100g riivsaia, 20g jahu, 1 muna, 3 supilusikatéit
o3 o~ - . ekstra-neitsioliividli, sool ja pipar. Kastke kana
73| Ohukese | 4 portsjonit 14min S jahusse, kattes rinnatiikid malemalt killjelt ja-
panéeringuga huga, valage (ile munaga ja katke riivsaiaga,
krobekana seejarel laotage pruunistusplaadile.
ZS Koorige munad, torgake neid hambatikuga,
P4y C‘> 1-4pcs 1-5min 5 et eraldada munavalge, ja valage vedelik
Munapuder mikorolainekindlasse ndusse.
3 - LIHA
Votke liha kilmikust valja 30 minutit enne
kiipsetamist, maitsestage seda dli, soola
- ja pipraga ning pange mikrolaine- ja
[=] 800g / 24.9 - 41min e ahjukindlasse konteinerisse ning sisestage
Loomaliha 15009 ' = kiilma ahju. Ahju mérguande peale p6drake
praeliha. Kui kiipsetamine on I6ppenud,
laske lihal alumiiniumfooliumiga kaetult enne
serveerimist vahemalt 15 minutit seista.
=0 S o 0
Mikrolaineahi Mikrolaine- ja Pruunistusplaat ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest 'Ulemine regt
Mikrolainekindel néu ahjukindel néu pruunistuskaepide (pohi alumise resti ja kaanega) (alaosa ja kaas)

@@
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CHEF MENU (MENUU CHEF (PEAKOKK)) (MWP 338)

TOIDURETSEPTID | KoGus | KUPSETAMISE | paevikup VALMISTAMINE
KESTUS
3 - LIHA
Vétke liha kiilmikust valja 30 minutit enne
kiipsetamist, maitsestage seda 6li, soola ja
s (— | Pipraga ning pange mikrolaine- ja ahjukindiasse
Pe K 110500009 / 32 - 40min ZW) | konteinerisse ning sisestage kiilma ahju. Ahju
Lambalih 9 mérguande peale podrake praeliha. Kui kipsetamine
ambaiina on loppenud, laske lihal alumiiniumfooliumiga kaetult
enne serveerimist vahemalt 15 minutit seista.
P3 @ 150g / 14.9 - 25min Maitsestage antrekoot, mikrolaineahju marguande
~ | Entrecote 600g ’ peale pddrake seda.
(Antrekoot)
y %E == 50g / . Lisage liha, kui pruunistusplaat on eelkuumutatud ja
P4 Peekon 1509 6 - 9min @ \ ahju marguande peale pdorake toitu.
Mikrolaineahjukindel ndu alumisel restil, kasutage
- VoV 200 - S (=p 0 id i ikesi vi nei
o ' R : &Y (=g | kaubandusvorgus saadaolevaid lihapalikesi vdi neid,
P35 Lihapallid 400g 13 - 19min = mis on valmistatud teie lemmikretsepti jérgi, 159
P igalhe jaoks, pddrake ahju marguande peale.
4 - KALA/IMEREANNID
A
& Méaérige pruunistusplaat kergelt rasvaga kokku.
Pl Kattega 26000(? / 13 - 23min @ \ Lisage toit, kui pruunistusplaat on eelkuumutatud.
fileetlikid, 9 Ahju marguande peale pddrake toitu.
kiilmutatud
L 2= Kasutage suuri krevette, paneeritult. Maarige
P2 %i.'ggf 200g / 95-185min @ \ pruunistusplaat kergelt rasvaga kokku. Lisage
Paneeritud 600g ’ ’ toit, kui pruunistusplaat on eelkuumutatud. Ahju
krevetid marguande peale podrake toitu.
5 -PITSA/ QUICHE (PLAADIPIRUKAS)
Valmistage tainas, kasutades 150ml vett, 159 varsket
parmi, 200-225g jahu, 1 teelusikatdis soola ja
10 ml 6li. Laske 2 tundi toatemperatuuril kerkida,
' — . kattes toidu riidega. Kandke see rasvaga méaritud
P Kodune 8509 14min © == pruunistusplaadile laiali ja torgake sellesse augud.
pitsa Valmistage kate 150g tomatikastmest, 10 ml oliivélist
ja soolast ja méarige see tainale. Lisage 100g
tiikeldatud mozzarella juustu.
@ Rullige pruunistusplaadile asetatud kipsetuspaberile
Quiche lahti eelvaimistatud lehttainas ja torgake tainasse
uict ’ augud. Segage 4 muna, 150ml kddgikreemi, 130g
Pe Lorraine 900g 16min © = Gruyére riivjuustu. Lisage lehttainale 100g tiikkideks
(Lothringi [6igatud peekonit ja katke kreemiga. Maitsestage
kook) musta pipra ja muskaatpahkliga.
>
F3 ’ 3700059/ 9-12,5min © \ Eemaldage pakendist ja pange pruunistusplaadile.
annipitsa
= S @ ©
-ja Pruuni ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest Ulemine rest
nou nou (pdhi alumise resti ja kaanega) (alaosa ja kaas)
36 ®




CHEF MENU (MENUU CHEF (PEAKOKK)) (MWP 338)

TOIDURETSEPTID | Kogus | KUPSETAMISE | papvikup VALMISTAMINE
KESTUS
5 -PITSA/ QUICHE (PLAADIPIRUKAS)
250g / . Eemaldage pakendist ja pange
&> 9 i emaldage pakendist ja pang
P Ohuke pitsa 4009 9 - Mmin S pruunistusplaadile.
Valmistage tainas, kasutades 150ml
vett, 159 varsket parmi, 200-225g jahu,
1 teelusikatdis soola ja 10 ml 8li. Laske
2 tundi toatemperatuuril kerkida, kattes
toidu riidega. Kandke see rasvaga
_ s madritud pruunistusplaadile laiali ja
F5 900g 19min torgake sellesse augud. Valmistage kate
Vérske pitsa 150 tomatikastmest, 10 ml oliivalist ja
soolast ja méarige see tainale. Lisage
100g tiikeldatud mozzarella juustu. Kui
ahju eelkuumutamine on [pule viidud,
sisestage pruunistusplaat mikrolaineahju,
kasutades alumist resti.
6 - PASTA/ LASANJE
Valmistage oma lemmikretsepti
kohaselt. Alustuseks méérige
ndu pdhjale veidi beSamellkastet,
— seejarel lisage lasanjelehtede kiht.
f=]] i;fj 1200 28min Katke beSamellkastmega ja seejérel
Virske lasanie 9 lihakastmega. Korrake seda protsessi
I kolm korda. Katke viimane kint
beSamellkastmega ja puistake Ule
riivjuustuga, et saavutada taiuslikku pruuni
varvi.
5 E=7 300g - . < G -
Pc Kiilmutatud 1000g 22 - 44min e Eemaldage alumiiniumkile.
lasanje
7 - MAGUSSOOGID/ KONDIITRITOOTED
Katke pruunistusplaat muretainaga, tehke
@ ) sellesse augud ja puistake pdhjale riivsaia,
Pl 1200g 24min &Sy | etpuuijade mahl imenduks massi. Téitke
Kodune tikeldatud Guntega, mis on segatud suhkru
puuviliapirukas ja kaneeliga.
Segage hasti 275 kuni 300g kdrge val-
@@@ gusisaldusega kiipsetusjahu, 10g kiipse-
. tuspulbrit, 4 g soola, 509 sulatatud mar-
Pe Scones 560g 13,5min @ \ gariini, 200m piima, vormige mass tiheks
(TeekUpsised) tiikiks, mille diameeter on 20 cm ja pange
see rasvaga maaritud pruunistusplaadile.
=0 S o 0
Mikrolaineahi Mikrolaine- ja Pruunistusplaat ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest 'Ulemine regt

Mikrolainekindel ndu

ahjukindel néu

pruunistuskaepide

@@

(pohi alumise resti ja kaanega)

(alaosa ja kaas)
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CHEF MENU (MENUU CHEF (PEAKOKK)) (MWP 338)

TOIDURETSEPTID

KOGUS

KUPSETAMISE
KESTUS

TARVIKUD VALMISTAMINE

7

MAGUSSOOGID/ KONDIITRITOOTED

&

Kook

600g

10min

Lisage segamiskaussi 170g suhkrut ja 2

suurt muna, segage suurel kiirusel, seejérel
vahendage kiirust ja lisage kipsetusplaadile
509 eelnevalt sulatatud margariini, 170g valget
jahu, 10g kiipsetuspulbrit ja 100ml piimarasva
ning puistake le riivsaiaga. Valage tainas
pruunistusplaadile.

S

=EH

Rostitud
pahklid

PY

50g - 2009

5,7 - 7,5min

Lisage pahklid, kui pruunistusplaat on eelkuu-
mutatud Segage ahju mérguande peale.

=

Biskviitkook
(kerge)

]
L

900g

46min

Segage hasti 250g jahu, 159 ktipsetuspulbrit,
250g suhkrut, 759 sulatatud margariini, 150ml
kiilma vett, 1859 muna ilma koorega, valage
mass kiipsetuspaberiga anumasse.

=g

“‘i"l

Muffinid

Pb

350g

23min

Segage 170g margariini ja 170g suhkrut, kuni
segu muutub pehmeks ja saavutab kahvatu var-
vi. Segage Ukshaaval sisse 3 muna. Puistake
juurde 225 g sdelutud jahu, millesse on segatud
7 g kiipsetuspulbrit ja 0,25 g soola. Kaaluge pa-
bervormidesse 28 g segu ja pange 1need lhtla-
selt kipsetusplaadile. Kui ahju eelkuumutamine
on Iopule viidud, sisestage pruunistusplaat mik-
rolaineahju, kasutades alumist resti

250g

18,5min

Segage kokku 250g jahu, 100g suhkrut ja 1,59
soola. Lisage 125g margariini. Segage sisse
liks muna. Segage kdik koostisained kokku, ru-
lige massist 20g pallikesed, seejarel kasutage
kahvlit, et pallikest vastaskiilgedelt kaks korda
pressida. Kui ahju eelkuumutamine on Idpule
viidud, sisestage mikrolaine- ja ahjukindel ndu,
kasutades alumist resti.

¢

PB

Beseed

100g

39,5min

Vispeldage 2 munavalget ja 80 g suhkrut. Mait-
sestage vanilje ja mandliessentsiga. Vormige
10-12 tk kiipsetusplaadile. Kui ahju eelkuumu-
tamine on Idpule viidud, sisestage mikrolaine- ja
ahjukindel ndu, kasutades alumist resti.

Jogurt

600g
(150g x 4)

6hrs

Pange 62g jogurtit 4 keraamilisse tassi (15,5 ig-
alihte), lisage igasse tassi 125ml piima (kasut-
age pikaajalise séilivusega toatemperatuuril pii-
ma, mille rasvasisaldus on 3.5%) katke kauss
mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud toiduki-
lega ja pange need pddrdalusele.

~ Na
= |||l=
~

38

Aurutaja
(pdhi alumise resti ja kaanega)

g

U

Ulemine rest

Aurutaja Alumine rest

(alaosa ja kaas)

@@




6. MEELE PEAKOKA MENUU (MWP 339)

TODURETSEPTID | koaus | <UPSEIMISE | marvikup VALMISTAMINE
1-KOOGIVILJAD
T s B L . Sobib kertuitele: 200 - 300g igailks Peske ja Gikuge.
Kartulid 10009 Ahju mérguande peale pddrake toitu.
FZ Toma:toes 300-800g 12 - 16min Ldigake pooleks, maitsestage ja raputage peale juustu.
(Tomatid)
[} & . I Pange toit aurutusrestile ja lisage 100ml vett pohjale.
P Carors | 150-500g andur W | Katke keanega.
(Porgandid)
[} @ o oY Pange toit aurutusrestile ja lisage 100ml vett pohjale.
P4 Brocool 150-500 g andur Vil Katke kaznega.
(Brokkoli)
=] 150-500 andur IS Pange toit aurutusrestile ja lisage 100ml vett pohjale.
- g 9 ey Katke kaanega.
Kartulid
PE ﬁ 150-500 g andur I Pange toit aurutusrestile ja lisage 100ml vett pdhjale.
Kiilmutatud J Katke kaanega.
koogiviljad
2 - KANA
t.} Méaérige mikrolaine- ja ahjukindel ndu kergelt rasvaga.
=] &= 200g - 14.1 - 24.6min @ Maitsestage fileed ja pange need ahju, kui mikrolaine-
Kanafilee 1000g ’ ’ \ ja ahjukindel ndu on eelkuumutatud. Ahju marguande
tiikid peale pdorake toitu.
Maitsestage kanakoivad. Méérige mikrolaine- ja
f=p= & 400g - 145 - 26.5min @ ahjukindel ndu rasvaga. Lisage koivad, kui mikrolaine-
- 1000g ’ ’ \ ja ahjukindel ndu on eelkuumutatud; ahju mérguande
Kanakoivad peale pocrake toitu.
b | Q . 5 Maitsestage ja asetage aurutusrestile. Lisage pdhjale
A3 Kanafilee | 1205009 andur [} 100ml vettja katke kaanega.
tukid
3 - LIHA
Vétke liha kiilmikust vélja 30 minutit enne kiipsetamist,
maitsestage seda 6li, soola ja pipraga ning pange
_ « (— | Mikrolaine- ja ahjukindlasse konteinerisse ning
] @@ ?ggg 24,9 - 41min @ sisestage kulma ahju. Ahju mérguande peale pddrake
Loomaliha 9 praeliha. Kui kiipsetamine on I8ppenud, laske lihal
alumiiniumfooliumiga kaetult enne serveerimist
vahemalt 15 minutit seista.
=0 S o 0
Mikrolaineahi Mikrolaine- ja Pruunistusplaat ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest 'Ulemine regt

Mikrolainekindel ndu

ahjukindel néu

pruunistuskaepide (pohi all

umise resti ja kaanega)

@@

(alaosa ja kaas)
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6. MEELE PEAKOKA MENUU (MWP 339)

TOIDURETSEPTID | KOGUS KUPSETAMISE TARVIKUD VALMISTAMINE
KESTUS
3-LIHA
Vétke liha kiilmikust valja 30 minutit enne kiipsetamist,
J p
maitsestage seda 6li, soola ja pipraga ning pange mikrolaine-
oo 1000g - 32 - 40min ja ahjukindlasse konteinerisse ning sisestage kiilma ahju.
= 15009 Ahju marguande peale pddrake praeliha. Kui kiipsetamine
Lambaliha on I6ppenud, laske lihal alumiiniumfooliumiga kaetult enne
serveerimist vahemalt 15 minutit seista.
P33 @ 150g - 14.9 - 25min Maitsestage antrekoot, mikrolaineahju marguande peale
~ | Entrecote 600g ’ pddrake seda.
(Antrekoot)
o % 50qg - ) & Lisage liha, kui pruunistusplaat on eelkuumutatud, ja ahju
P4 Peekon 150g 6 - 9min @ mérguande peale pddrake toitu.
4 - KALAIMEREANNID
I @ 150- I Maitsestage ja asetage aurutusrestile. Lisage pdhjale 100ml
i Kalafilee 5009 andur [N vett ja katke kaanega.
tukid
5 &) 2004 - Méaérige pruunistusplaat kergelt rasvaga kokku. Lisage toit,
Pc Kattega 60(? 13 - 23min @ \ kui pruunistusplaat on eelkuumutatud. Ahju marguande peale
fileetiikid, 9 poorake toitu.
kilmutatud
P3 @ ; gg; andur L) E::r?:gzurutusresti. Lisage pdhjale 100ml vett ja katke
krevetid
, g”g"@ 200q - Kasutage suuri krevette, paneeritult. Madrige kergelt
PY oA 60(? 9.5-18,5min @ \ pruunistusplaati. Lisage toit, kui pruunistusplaat on
F’Eneertl_t(l;d 9 eelkuumutatud. Ahju mérguande peale pddrake toitu.
reveti
c @ 150- Iy Maitsestage ja asetage aurutusrestile. Lisage pohjale 100m!
75 ) 5009 andur [N vett ja katke kaanega.
Kalakotletid
o5 % 150— andur I Pange aurutusrestile Lisage pahjale 100ml vettja katke
Kammkarbid | 220 9 — kaanega.
5 -pitsa / quiche (plaadipirukas)
Valmistage tainas, kasutades 150ml vett, 159 varsket parmi,
200-2259 jahu, 1 teelusikatéis soola ja 10 ml &li. Laske 2
, tundi toatemperatuuril kerkida, kattes toidu riidega. Kandke
P Kodune 8509 14min © \ see rasvaga méaritud pruunistusplaadile laiali ja torgake
pitsa sellesse augud. Valmistage kate 150g tomatikastmest, 10
ml oliivdlist ja soolast ja maarige see tainale. Lisage 100g
tiikeldatud mozzarella juustu.
= S @ ©
-ja Prut ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest Ulemine rest
nou nou (pdhi alumise resti ja kaanega) (alaosa ja kaas)
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6. MEELE PEAKOKA MENUU (MWP 339)

TOIDURETSEPTID | Kogus | KUPSETAMISE | rapvikup VALMISTAMINE
KESTUS
5 -PITSA/ QUICHE (PLAADIPIRUKAS)
Rullige pruunistusplaadile asetatud
@ kiipsetuspaberile lahti eelvalmistatud
Quich lehttainas ja torgake tainasse augud. Segage
P2 omaime | 900g 16min & S | 4muna, 150mi kbdgikreem, 130g Gruyére
(Lothring riivjuustu. Lisage lehttainale 100g tikkideks
kook) 16igatud peekonit ja katke kreemiga.
Maitsestage musta pipra ja muskaatpahkliga.
B3 300g - 9- 12 5min @ \ Eemaldage pakendist ja pange
- Pannipitsa 700g ' pruunistusplaadile.
>
250g - . Eemaldage pakendist ja pange
P9 Kimutatud 400g 9 - 1min S pruunistusplaadile.
ohuke pitsa
Valmistage tainas, kasutades 150ml vett,
15g vérsket parmi, 200-2259 jahu, 1
teelusikatéis soola ja 10 ml li. Laske 2
tundi toatemperatuuril kerkida, kattes toidu
riidegg. Kandke see rasvaga mééritud
=] @ 900g 19min T pruunlstusplaadlle laiali ja torgake slellesse
Varske pitsa augud. Valmistage kate 1509 tomatikastmest,
10 ml oliivélist ja soolast ja méarige see
tainale. Lisage 100g tiikeldatud mozzarella
juustu. Kui ahju eelkuumutamine on I6pule
viidud, pange mikrolaine- ja ahjukindel ndu
mikrolaineahju, kasutades alumist resti.
6 - PASTA/ LASANJE
Valmistage oma lemmikretsepti kohaselt.
Alustuseks méarige ndu pohjale veidi
ax) beSamellkastet, seejarel lisage lasanjelehtede
=] ——/ 1200 28min kiht. Katke beSamellkastmega ja seejérel
Vérske 9 lihakastmega. Korrake seda protsessi kolm
lasanje korda. Katke viimane kiht beSamellkastmega
ja puistake Ule riivjuustuga, et saavutada
taiuslikku pruuni varvi.
300g - ) A
P Killmutatud 1000g 22 - 44min Eemaldage alumiiniumkile.
lasanje
5 S 5 o |
Mikrolaineahi Mikrolaine- ja Pruunistusplaat ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest Ulemine rest

Mikrolainekindel néu ahjukindel néu pruunistuskaepide (pohi alumise resti ja kaanega)

@@

(alaosa ja kaas)
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6. MEELE PEAKOKA MENUU (MWP 339)

TOIDURETSEPTID | kogus | KUPSETAMISE|  pgvikup VALMISTAMINE
KESTUS
6 - PASTA/ lasanje
Pange 1 kuni 3 pastaportsjonit aurutaja pohja,
arvestades et iga portsjon on ca 70g. Lisage
vett kuni sobiva tasemeni, mis on margitud au-
rutaja sisepinnale, allpool teksti “Pasta + vesi”
/
) 4 -9min + (1=1 portsjon, 2 = 2 portsjonit jne).
P3 K L .3 . kdvastumise 555 Katke toit aurutaja kaanega. Arge kasutage
— portsjonit —J . d hdd
Pasta aeg keskmist aurutaja resti.
Kui ekraanil kuvatakse sellekohane teade, va-
lige kiipsetatavate portsjonite arv (L1 =1 port-
sjon, L2 = 2 portsjonit jne). Valige kiipsetusaeg
kasitsi, vastavalt pakendil toodud juhistele.
7 - RIIS/TERAVILJAHELBED
Pange 1 kuni 4 riisiportsjonit aurutaja pohja, ar-
vestades et iga portsjon on ca 100g. Lisage
vett kuni sobiva tasemeni, mis on margitud au-
rutaja sisepinnale, allpool teksti “Riis + vesi” (1
o / 1.4 2~,5 - 7min + — =1 portsjon, 2= 2 portsjonit jne).Katke toit au-
g — tsionit kovastumise Vg rutaja kaanega. Arge kasutage keskmist au-
Riis ports aeg rutaja resti.
Kui ekraanil kuvatakse sellekohane teade, va-
lige kipsetatavate portsjonite arv (L1 = 1 port-
sjon, L2 = 2 portsjonit jne). Valige kiipsetusaeg
kasitsi, vastavalt pakendil toodud juhistele.
g |Ffandge guru}e(l)jg thtj]?Ie118%0—|400t? Ispeltanisu,
u ) ) ) : i isades iga 100g kohta 180ml vett ja
Pc Wg 100-400g | 20,5 - 50,5min —J népuotsatais soola, segage héstija katke
Speltanisu aurutaja kaanega. Arge kasutage aurutusresti.
Og"a |F_’andge e_luru}e(;jg pfhg]etlle21o%0—l400t? kinoad,
8 B isades iga 100g kohta 200ml vett,
F3 /g % 01 rts':nit 22,5 - 42min £ napuotsatais soola ja 20g kuivatatud tomateid,
i ports) segage hasti ja katke aurutaja kaanega. Arge
Quinoa kasutage aurutusresti
8 - MAGUSSOOGID/ KONDIITRITOOTED
atke pruunistusplaat muretainaga, tehke
Katk istusplaat muretai tehk
@ sellesse augud ja puistake péhjale riivsaia,
Al 1200g 24min &Sy | et puuviliade mahl imenduks massi. Taitke
K_CI’_dUUek tilkeldatud Guntega, mis on segatud suhkru ja
puuviljapirukas kaneeliga.
Segage hasti 275 kuni 300g kérge valgusisal-
@@@ dusleg% I(;Upssi'ttis{ar[;u, 10g kli.jpsgt(l;gptljlb.(it, 4q
pu . \ soola, 509 sulatatud margariini, 200ml piima,
Pc Scones 560g 13,5min @ vormige mass Uheks tikiks, mille diameeter on
(TeekUpsised) 20 cm ja pange see rasvaga maaritud mikro-
laine- ja ahjukindlale ndusse.
= = g Wy > ’
-ja Prut ja Aurutaja Aurutaja Alumine rest Ulemine re;t
nou nou (pdhi alumise resti ja kaanega) (alaosa ja kaas)
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6. MEELE PEAKOKA MENUU (MWP 339)

KUPSETAMISE

TOIDURETSEPTID KESTUS

KOGUS TARVIKUD

VALMISTAMINE

8 - MAGUSSOOGID/ KONDIITRITOOTED

I

600g 10min OO

Koogi
pruunistamine

Lisage segamiskaussi 170g suhkrut ja 2

suurt muna, segage suurel kiirusel, seejarel
vahendage kiirust ja lisage kipsetusplaadile 50g
eelnevalt sulatatud margariini, 170g valget jahu,
10g kiipsetuspulbrit ja 100ml piima.

Méérige kipsetusplaati ja puistake see Ule
riivsaiaga. Valage tainas pruunistusplaadile.

¢

50g-200g | 5,7-7,5min [

pahklid

Lisage pahklid, kui mikrolaine- ja ahjukindel néu
on eelkuumutatud. Segage ahju marguande
peale.

o

PS5 150-500 g andur

Puuvili

Koorige ja I6igake viludeks, asetage
aurutusrestile Lisage pohjale 100ml vett ja katke
kaanega.

li

PE 900g 46min

Biskviitkook

Segage hasti 250g jahu, 159 kiipsetuspulbrit,
2509 suhkrut, 759 sulatatud margariini, 150ml
kiilma vett, 185 muna ilma koorega, valage
mass kiipsetuspaberiga anumasse.

4

P

—

18/
Muffinid

3509 23min

Segage 170g margariini ja 170g suhkrut, kuni
segu muutub pehmeks ja saavutab kahvatu
varvi. Segage Ukshaaval sisse 3 muna. Puistake
juurde 225 g sdelutud jahu, millesse on segatud
7 g kipsetuspulbrit ja 0,25 g soola. Kaaluge
pabervormidesse 28 g segu ja pange 1need
Ghtlaselt kipsetusplaadile.

Kui ahju eelkuumutamine on 6pule viidud,
sisestage mikrolaine- ja ahjukindel ndu,
kasutades alumist resti.

s | B

250g 18,5min

Segage kokku 250g jahu, 100g suhkrut ja 1,59
soola. Lisage 1259 margariini. Segage sisse ks
muna. Segage kdik koostisained kokku, rullige
massist 20g pallikesed, seejarel kasutage kahviit,
et pallikest vastaskulgedelt kaks korda pressida.
Kui ahju eelkuumutamine on I6pule viidud,
sisestage mikrolaine- ja ahjukindel ndu,
kasutades alumist resti.

Ps | Y

Beseed

100g 39,5min

Vispeldage 2 munavalget ja 80 g suhkrut.
Maitsestage vanilie ja mandliessentsiga. Jaotage
10-12 tukiks mikrolaine- ja ahjukindlas néus, Kui
ahju eelkuumutamine on I6pule viidud, sisestage
pruunistusplaat mikrolaineahju, kasutades
alumist resti.

600g
(1509 x 4)
Jogurt

6hrs ﬁ = @2

Pange 629 jogurtit 4 keraamilisse tassi

(15,5 igalihte), lisage igasse tassi 125ml

piima (kasutage pikaajalise séilivusega
toatemperatuuril piima, mille rasvasisaldus on
3.5%),katke kauss mikrolaineahjus kasutamiseks
mdeldud toidukilega ja pange need pddrdalusele.

~ —
105 = s

Mikrolaine- ja
ahjukindel néu

Mikrolaineahi
Mikrolainekindel ndu

Pruunistusplaat ja pruu-
nistuskaepide

Aurutaja
(pohi alumise resti ja kaanega)

@@

3

Aurutaja
(alaosa ja kaas)

Alumine rest Ulemine rest
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AUTO CLEAN (AUTOMAATNE PUHASTAMINE)

See automaatne puhastustsiikkel aitab teil puhastada mikrolaineahju d6nt ja eemaldada
ebameeldivaid [6hnasid.

PN = a, <
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu @]
[o] 7% 1300 [>]
Dk re =Fi e
* ¢ = 5, s @
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

ENNE TSUKLI KAIVITAMIST:
@ Pange anumasse 250ml toatemperatuuril vett (vt soovitusi jaotises “Napunéited ja soovitused” allpool).

@ Pange anum otse klaasist poérdalusele.

TSUKLI KAIVITAMISEKS:
@ Vajutades nuppu Auto Clean (Automaatne Puhastamine) kuvatakse ekraanil puhastustsikli kestus.

@ Vajutage funktsiooni kaivitamiseks Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirk&ivitus).

KUI TSUKKEL ON LOPPENUD:
(1) Vajutage stop (stopp)-nuppu.

(2) Eemaldage anum.
@ Kasutage sisepindade puhastamiseks lahja pesuainega niisutatud pehmet lappi v6i paberkateratikut.

0 Népuniited ja soovitused:

« Parema puhastustulemuse saamiseks on soovitatav kasutada 17-20cm diameetriga anumat, mil-
le kdrgus ei Uleta 6,5¢cm. Mudelite puhul, kus aurutaja on tarvikuks, kasutage vaid aurutaja alaosa, et

see funktsioon kéivitada.
+ Kuna anum on pérast puhastustsikli [dpuleviimist kuum, on soovitatav anuma eemaldamisel mikro-

laineahjust kasutada kuumuskindlaid kindaid.
« Parema puhastustulemuse saavutamiseks ja ebameeldivate 16hnade eemaldamiseks lisage veele

veidi sidrunimahla.
« Grillielementi ei ole vaja puhastada, sest tugev kuumus pdletab &ra mahaléinud toidu, kuid ahju lagi

voib vajada regulaarset puhastamist. Seda tuleks teha pehme ja niiske lapiga, millele on lisatud peh-
metoimelist pesuainet.
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SPECIAL MENU (ERIMENUU)

Nupp Special menu (Erimentili) on mugav nupp, mis sisaldab erinevaid funktsioone, mis toetavad kiipsetusprot-
sessi. See aitab teil tainast kergitada, void, jaatist, toorjuustu jne pehmendada ja sulatada.

v
Grill

Drd
A
ost Combi

ChefMenu  Auto Clean

]

JET START

yay 7]

Specialiveny  Stop TT

@ Vajutage nuppu Special menu (Erimenil).

@ Keerake podrdnuppu, et valida toidu kategooria (vt alltoodud tabelit) ja vajutage kinnitamiseks Confirma-
tion (kinnitusnuppu).

@ Keerake podrdnuppu, et kaalu muuta.

@ Vajutage Confirmation (kinnitusnuppu) / nuppu Jet Start (Kiirkivitus), et alustada kiipsetuststiklit.

TOIDURETSEPTIDI
MEETOD KAAL SOOQVITUSED
MWP 338 | MWP 339
Pitsataigna valmistamiseks valage otsa mahutis-
, o se vesi, mille temperatuur on 37 °C ja lahustage
E’J ,!“'\ Taiana kerai- parm vees, lisage 250g jahu, 2 supilusikatéit tai-
= | = gnakerg 250-500g | medli, 2 teelusikatait soola. Sotkuge hasti, kuni
Taigna ker- Taigna ker-| tamine moodustub tainas.
gitamine | gitamine See on elluviidav ka teiste lemmiktainaretseptide
puhul. Arge kasutage plastikkonteinereid.
e Selle funktsiooni kasutamiseks vajutage sihtots-
= . . . . tarbelist nuppu mudelil MWP 338; mudelil MWP
— Soojashoid- vt tabelit Soojas- : . L
/ , mine hoidmine 339 vajutage nuppu Special Menu (Erimen().
Soojas- Uksikasjalikumat teavet leiate jaotisest “Soojas-
hoidmine hoidmine”.
P P
< J Pehmenda- Kui vétsite otse kilmikust, eemaldage paber ja
D O, 50- 500g A :
mine asetage mikrolainekindlasse ndusse.
Voi Voi
P3| P
@ @ Pghmenda- 100-1000g K}.J!.Jaatls on kiilmunud, asetage jaatiseanum
s ... Mine pddrdalusele.
Jaatis Jaatis
ﬁ'_\l Bb\ Pehmenda- 50- 500 Kui votsite otse kiilmikust, eemaldage paber ja
T | T | mine 9 asetage mikrolainekindlasse néusse.
Toorjuust | Toorjuust
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TOIDURETSEPTIDI
MWP 338 | MWP 339

MEETOD KAAL SOOQVITUSED

Kui vétsite otse kilmikust, eemaldage paber ja
asetage mikrolainekindlasse ndusse. Segage,
kui kostab signaal.

=) Kui vétsite otse kiilmikust, eemaldage paber ja
ulatus asetage mikrolainekindlasse ndusse. Segage,
kui kostab signaal.

Juust
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KESKKONNAALASED SOOVITUSED

* Pakendikarp on taielikult taaskasutatav, mida kinnitab vastav simbol. Jargige ko-
halikke jaatmekéitluse eeskirju. Hoidke pakend, mis véib olla oht-
lik (kilekotid, poliistiireen jne), lastele kattesaamatus kohas. i

* See seade on tahistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EU elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta (WEEE). Tagades toote nduetekoha-
se utiliseerimise aitate &ra hoida voimalikke negatiivseid tagajérgi keskkon-
nale ja inimeste tervisele, mida vale jaatmekaitlus selle toote puhul vdib kaasa tuua.

* Suimbol tootel voi tootega kaasnevates dokumentides tdhendab, et seda seadet ei tohi
késitleda majapidamisjaatmena. Selle asemel tuleb toode viia elektri- ja elektroonilis-
te seadmete kogumispunki.

* Utiliseerimine tuleb 1&bi viia vastavalt kohapeal kehtivatele jaatmekéaitlusméarustele.

| >4 2

* Uksikasjalikuma teabe saamiseks toote jaatmekaitiuse, taastamise ja korduvkasutusse saatmi-
se kohta poorduge kohalikku omavalitsusse, kohaliku majapidamisjaatmete kaitlusega tegeleva
ettevdtte poole voi kauplusse, kust te toote ostsite.

* Enne araviskamist Idigake maha toitekaabel, nii et seadet ei saaks uuesti elektrivorku tihendada.
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Vastavalt standarditele IEC 60705, véljaanne 4, 2010-04.

+ Rahvusvaheline elektrotehnika komisjon toétas vélja erinevate mikrolaineahjude kittesoorituse vord-
leva testimise standardi. Soovitame selle ahju puhul jargmist:

KONTROLL | kogus | HCNAUDY VOIMSUSTASE ANUM
12.31 :
(munaroog) 750 g 15-16min 750W Pyrex-klaas 3 222-R
12.3.2 .
(biskviitkook) 4759 min30s 750W Pyrex-klaas 3.827
12.3.3 ,
(pikkpoiss) 9009 13-14min 750W Pyrex-klaas 3.838
Ka rtﬁgr':té s 12009 2326min Grill + 500W Pyrex-klaas 3.827
1259 1200g | 37-38min | Sunddhk 200°C+ 90W Alumine rest
(Kana)
12.3.6 800g 34min Sundohk 200°C + 90W | SCHOTT Klaasist néud
(Sidrunikook)
13.3 Paigutage 3 mm paksu-
(Kasitsi kaivita4 5009 15min 160W se plastikplaadiga poor-
tav sulatus) dalusele
TEHNILISED ANDMED
Andmed MWP 338 MWP 339
Toitepinge 220-230V ~50Hz 220-230V ~50Hz
Mikrolainete sisendvdimsus 1650 W 1650 W
Nimisisendvdimsus 2000 W 2000 W
Grill 1150-1250 W 1150-1250 W
Sundéhk 1650-1750 W 1650-1750 W £
Valismddtmed (kdrgus x laius x su- 373 x 490 x 540 373 x 490 x 540 E
gavus) 3
Sisemddtmed (kérgus x laius x sU- 295 x 395 x 370 295 x 395 x 370 2
gavus) g
432E15A004245 @ £






