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DA

GENEREL SIKKERHED

Pas pa! Overhold ngje de felgende anvisninger: e For der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal apparatets
stromforsyning afbrydes. e Installation og vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker, i henhold til fabrikantens
anvisninger og i overensstemmelse med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen anvendes. Medmindre andet er anfert i
brugsvejledningen, ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa apparatet. e Loven ger det obligatorisk at tilslutte apparatet il
jordforbindelsen. e Stremforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt, til at apparatet kan tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. ® For at udfare installationen i overensstemmelse med de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes en
flerpolet afbryder, der sikrer fuldsteendig frakobling fra stremforsyningen, safremt der opstar en tilstand af overspaending Il og iht. il
installationsanvisningerne. -Der ma ikke bruges stikdaser eller forlaengerledninger. @ Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de
elektriske komponenter veere tilgeengelige for brugeren. Apparatet og dens tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke at
bergre varmelegememe. e Pas pa, at barn ikke leger med apparatet; hold bgrn pa afstand og under opsyn, da de tilgeengelige dele
kan blive meget varme under brug. e For personer med implanteret hjertepacemaker eller andre aktive implantater er det vigtigt at
sikre for induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er kompatibelt med apparatet. ® Undga at rere ved apparatets
varmelegemer under og efter brug. e Undga kontakt med klude eller andet anteendeligt materiale, indtil alle apparatets komponenter
er afkolet tilstraekkeligt, risiko for brand. @ Anbring ikke breendbart materiale pa apparatet eller i umiddelbar neerhed. @ Ophedet fedt
eller olier er letanteendelige. Overvag altid ngje apparatet, hvis du steger med store oliee eller fedtmaengder. e Hvis apparatets
overflade er revnet, skal du straks slukke for at undga fare for elektrisk sted. @ Apparatet er ikke beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer pa en kogeplade uden opsyn kan veere
farlig og forarsage brand. e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal konstant overvages. Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet, og kveel flammerne, f.eks. ved brug af et lag, eller brandbekeempelsesteeppe. Fare for
brand: Seet ikke genstande pa kogepladerne. e Brug ikke damprensere, risiko for elektrisk sted. Laeg ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de kan overophedes. @ Far apparatet tilsluttes stramforsyningen: Kontrollér
typeskiltet (placeret nederst pa apparatet) for at sikre, at den oplyste speending og strem svarer il stramforsyningen, og at
stikkontakten er egnet. | tvivistilfeelde bar du rette henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene. ® Undga at vaesker
koger over. Reducér varmen, nar du koger eller opvarmer veaesker. @ Lad ikke kogepladerne veere teendt med tomme gryder og
pander eller uden. e Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. ® Brug aldrig aluminiumsfolie il madlavning, og anbring
aldrig produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen. Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. « Du ma aldrig varme daser med mad op uden farst at abne dem: De kan eksplodere! Denne advarsel geelder for alle de
andre typer kogeplader. Brug af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til opvarmning af visse vaesker som f.eks. olie il
friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbefales det at anvende en lavere effekt. Beholderne skal
anbringes direkte pa kogepladen og centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden og kogepladen. e Ved meget hgje
temperaturer seenker apparatet automatisk effektniveauet pa de pageeldende kogezoner. @ Fer rengering eller vedligeholdelse
slukkes for apparatet og frakobl strgmforsyningen ved at fierme stikket eller afbryde hovedafbryderen i hjemmet. o Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. ® Bam over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og viden ma kun bruge apparatet, hvis de er under opsyn eller forinden har
modtaget instruktioner i sikker brug af apparatet og har forstaet fareme, som brugen af apparatet indebeerer.  Det er ngdvendigt at
holde gje med, at bam ikke leger med apparatet. @ Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn uden opsyn. ¢ Rummet
skal have tilstraekkelig ventilation, nar apparatet bruges pa samme tid som andre gase eller andre breendstofforbreendingsapparater.
o Apparatet skal rengares hyppigt bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM MANEDEN), under alle omstzendigheder
skal det overholdes, hvad der udtrykkeligt er angivet i vedligeholdelsesinstruktionerne. ® Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og rengering af filtre medfarer brandfare. @ Madlavning med flambé er strengt forbudt. @ Brug
af aben ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udferes under opsyn
for at undga, at den overophedede olie bryder i brand. e Advarsel!: Nar kogepladen er i brug, kan apparatets tilgeengelige dele blive
meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke apparatet il stramforsyningen, fer installationen er gennemfart. ® Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige forholdsregler, der skal treeffes ved udledning af ragen. ® Den
udsugede luft ma ikke ledes til en kanal, der ogsa anvendes til udledning af rag fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af
andre braendstoffer. ® Brug aldrig apparatet, uden at nettet er monteret korrekt! ® Brug kun de fastgarelsesskruer, der falger med
apparatet il installation, eller kab den passende type skruer, hvis ikke de medfglger. Brug skruer af korrekt leengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. @ Nar dette apparat og andre apparater, der er forsynet med en anden energi end elektricitet,
fungerer samtidig, mé& undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Det er vigtigt at opbevare denne manual til
efterfglgende konsultation. | tilfeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal manualen falge med produktet.
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Under installationen skal man sgrge for, at apparatet ikke beskadiger stramkablet -
brandfare og fare for elektrisk stad.

Brug ikke apparatet, hvis du er vad eller barfodet. Aktivér farst apparatet, nar
installationen er fuldfert.

Anvend ikke apparatet, hvis strgmkablet eller stikket er beskadiget, eller hvis det ikke
fungerer korrekt, eller hvis det er blevet beskadiget eller tabt.

Vis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en identisk ledning fra
producenten, dennes repraesentant eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko - fare for elektrisk stad.

Apparatet skal handteres og installeres af to eller flere personer - risiko for personskade.
Hold bgrn veek fra installationsstedet.

Efter installation skal emballageaffald (plastik, styrofoam osv.) opbevares utilgeengeligt
for barn - risiko for kveelning.

Meget sma barn (0-3 ar) skal holdes veek fra apparatet. Sma bgrn (3-8 ar) skal holdes
vaek fra apparatet, medmindre de konstant overvages.

Apparatet er ikke til kommerciel brug. Brug ikke apparatet udendars.

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl, skader eller
brand forarsaget af apparatet, der skyldes manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual. Apparatet er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug, til udsugning af reg, der stammer fra madstegning. Anden brug er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning).
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for forkerte indstillinger af betjeningselementerne.
Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til brug,
vedligeholdelse og installation er dog uandret.
Laes omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.
Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.
® Kontrollér, at alle komponenter er intakte, fgr du installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henvendelse ftil
forhandleren og afbryde installationen.
Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henvendelse il
forhandleren og afbryde installationen.
Bemaerk: Delene maerket med symbolet "(*)" er valgfrit ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes saerskilt.

INSTALLERING

o Bade den elektriske og den mekaniske del af installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

Husholdningsapparatet er designet il installation i en kekkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og 2,5-6 cm ved
nedfeeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og vaeggen skal vaere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst 50 cm ftil
overskabene.

NB! De anforte afstande er vejledende. Ved design af kekkenet skal kakkenproducentens anvisninger falges.

TOP-installation: (fig.1a); FLUSH-installation:(fig.1b)

MONTERING

For installationen igangsettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at der ikke er opstaet skader under transporten. Hvis dette er
tilfeldet, skal forhandleren eller vores kundeservice kontaktes, for installationen pabegyndes.
Kontrollér, om det kabte produkt har en passende stairrelse til det valgte installationssted.
Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig tilbeher (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som kan vaere
faldet ud under transporten. Tag det i sa fald ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til indbygning:
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater, opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller tarretumblere.
Udfer ferst de nadvendige udskeeringer i kakkenelementet, for kogepladen anbringes. Serg for at fierne spaner og savsmuld
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omhyggeligt.

- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at udfere en spalte i soklen, for at muliggere iszttelsen af en

kommerciel rist.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer op til 250°; inden installation
skal overfladerne, der skal limes, rengares omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der kan kompromittere deres vedheftning
(f.eks. limoplasningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier, pulvere, rester af gamle klzebemidler osv.); limen skal fordeles jeevnt
over hele omkredsens kant; efter limning skal limen tarre i ca. 24 timer.

Enkomponentstaetningsmidlet skal kun bruges ved flush-installation, idet man sgrger for at pafgre det som angivet i fig. 1B.

Ved installation af teetning P skal man serge for at placere den korrekt som vist pa figuren:

- TOP-installation: teetning P skal seettes pa glasset Fig. 2A

- flush-installation - teetning P seettes pa mablet. Fig. 2B

Pas pa! Manglende installation af skruer og fastgeringsanordninger i overensstemmelse med disse anvisninger kan udgere en fare

for elektrisk sted.

Bemaerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrades det, at tape rerferingeme med et kleebemiddel med de felgende

specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Fig. 3

o Apparatet skal frakobles strgmforsyningen. e Installationen skal udferes af en autoriseret tekniker med kendskab til de geeldende
bestemmelser for installation og sikkerhed. e Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting
forarsaget af manglende overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. @ Stremforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt, til at
kogepladen kan fiemes fra kekkenbordet. @ Kontrollér, at speendingen oplyst pa typeskiltet nederst pa apparatet svarer il
speendingen i boligen, hvor apparatet skal installeres. ® Brug ikke forleengerledninger. ® Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm
leengere end de andre kabler. @ Hvis der ikke falger et stramforsyningskabel med apparatet, skal der anvendes et kabel med et
ledertveersnit pa min. 2,5 mm2 til en effekt pa op til 7200 watt, mens det for hgjere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma
pa intet punkt have en temperatur pa 50 °C over omgivelsestemperaturen. @ Apparatet er beregnet til permanent tilslutning il
elnettet.

Bemark: Hvidevarens tilslutning med valgfri monofase kreever at man fierner det
tilstedeveerende kabel og udskifter det med en anden kabeltype (medfglger ikke) med

de fglgende specifikationer: monofaseforbindelse: kabel HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a

e Pas pa! Inden stremforsyningen filsluttes for at kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid kontrolleres, at
stramforsyningskablet er korrekt installeret. @ Pas pa! Stremforsyningskablet skal udskiftes af et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.

Bemark: Produktet er udstyret med en effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstile en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for de neeste 2
minutter). Dimensionérdet elekiriske systems beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau. Til Power Limitation
justeringen, henvises der til denne manual, under afsnittet "Drift".
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BRUG

Brug af kogeplade
Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende systemegenskab

bestar i, at energien overferes direkte fra varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fadevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere precis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til varme. Desuden, efter at have fiemet gryden fra pladen, afbrydes
varmeoverfgrslen omgaende, og det medvirker til at undga unyttige varmeafledninger

Kogegrej til tilberedningen
VIGTIGT: Hvis gryderne ikke er af korrekt storrelse, tendes kogezonerne ikke.
Du kan finde grydens pakreevede minimumdiameter for hver enkel kogezone i afsnittet med tegninger i denne brugsanvisning.

Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, brug aldrig:

- beholdere, hvor bunden ikke er helt flad.

- metalbeholdere med emaljeret bund.

- beholdere med grov bund, for at undga at ridse pladens overflade.

- Anbring desuden aldrig varme gryder eller pander pa pladens kontrolpanel.

Brug kun gryder, der er market med symbolet for
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Kogegrej, du allerede har

Stegning ved induktion anvender det magnetiske princip for at generere varme. Beholdeme skal derfor indeholde jem. Det er muligt
at kontrollere, om grydematerialet er magnetisk ved hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke filtreekkes, er grydeme ikke
egnet til stegning ved induktion.

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med filtreringsfunktion med
indvendig recirkulation.

@ Udsugningsudgave

Fig.7

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie rarforbindelser (ikke medfelgende, kebes separat), der fastgeres pa den
medfalgende koblingsflange.

Udtemningsrarets diameter skal svare til forbindelsesringens diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler udsugningsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Fig.7.5.a-7.5.b
Produktet forbindes til rer og udtemningshuller pa vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen (koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller pa veeggen med en mindre diameter, medferer en nedseettelse af udsugningsydelserne og en
drastisk stejforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Brug s kort en kanal som muligt.

Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal bgjninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).

Undga vigtige eendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Fig. 8 = 10.2

Den udsugede Iuft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, far den sendes tilbage til i rummet.

Produktet leveres IKKE med de nadvendige redskaber til installation af filtreringsversionen. FILTRERINGS-KITTET skal kabes
separat.

Kittet indeholder et filterseet, som opfanger lugt takket vaere aktivt kul, og vejledningen til montering af kittet.

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbehar, i den illustrerede del indeholdt i manualen.
Bemeerk: For KIT 1-filtreringsseet anbefales det altid at abne en abning pa bunden af kabinettet for at lette luftrecirkulation.
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BETJENINGSANORDNINGER

Kontrolpanel

Bemaerk: For at veelge styringeme skal du blot bergre (trykke pa) de symboler, der viser de enkelte styringer.

+ +
alles 88

|

2 6 1112 6 2
|
i} ] 7
8 86
6—0 mren—13 ® —6
) |
g o
14 2 2

Taster / Display

1. ON/OFF (TIL/FRA) pa kogeplader/emhzette

2. Valg af kogezone
Kogezonens display

3. Qgerlsenker Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke
Visning af Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke

4. Aktivering af timer “STAND_ALONE” ("INGEN VALGT")
Display : Timer “STAND_ALONE (INGEN VALGT)" / Timer
kogezone

5. @ger/senker tiden i timeren "STAND-ALONE" ("INGEN
VALGT")/Timer for kogezone

6.  Aktivering af timer for kogezone
Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)

7. Aktivering af automatisk opvarmning (Automatich Heat Up)
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13.

14,

Aktivering af Temperature Manager
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)

Pause
Key Lock (Tastblokering)

Indikator for aktiv udsugning
Aktivering af indikator for filtermaetning

Valg/aktivering af emhaette

Sugeapparatets display

Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
[keramisk - Fedtfilter

Nulstil meetningsgrad for filtre

Aktivering af automatisk udsugningsfunktion



BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, fer du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

* Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkeling; pa kogezonemes display vises symbolet "H"
for at angive denne nedkglingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, for du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0

Power Level (Effektniveau) 1.8.p

Residual Heat Indicator

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

® Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er athaengig af det indstillede effektniveau.

® Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet "H" .

Drift
Bemeerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
farst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone.

® Tanding
Tryk (stryg) let pa ON/OFF (1) kogeplade/emhaette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfolgende under brugen af apparatet.

Funktionen Temperature
Manager (Temperaturkontrol) N
er aktiv

“Child Lock” funktion (Bemelas)
aktiv

-
-

Pausefunktion

Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation (Sikker aktivering)

Alle tilgengelige funktioner vil vaere teendt med svagt

lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

(Indikator for tilbagevaerende H
varme)
VIGTIGT:
Pot Detector (Grydedetektor) '_-’
Bridge-funktion aktiv n

Tryk igen pa (I) for at slukke
Bemerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til
den gnskede kogezone.

® Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer
Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3):
mod hgjre, for at forage effektniveauet;
mod venstre, for at reducere effektniveauet.



Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(2)

@ Power Booster (Effektbooster)
Produktet er forsgynet med et supplerende effektniveau

(udover niveau J), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 9),
og aktivér Power Booster (Effektbooster)

Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet ” 7~

® Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa (10)
Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemark: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen Key Lock er aktiv, sa blinker symbolet
for at angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres far
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

g
+ | den teendte kogezone %kkes pa "' (7)

+ | displayet (2) vises en "r1", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nar effektniveauet ages for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nar effektniveauet seenkes for kogezonen: Den
automatiske opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, s

—Aze
teender symbolet = (7) igen med intensiv styrke,
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hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sadan som vist i displayet (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturkontrol (Opvarmningsfunktion))

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temﬁrature Manager aktiveres ved

farste tryk pa tasten =
| displayet (2) for koge@nen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet ¥

Bemaerk: hvis en an@ kogezone veelges samtidigt, sa

teender symbolet @ = (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone.
Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sadan som vist i displayet (2)

* Tryk igen pa = (8) for at deaktivere og slukke, indtil

[}
niveauet som vises i Display (2) er pa “Lt".

Bemaerk: hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, vaelges farst den enskede zone
fersti Valg (2);

funktionen kan ogsa deaktiveres med Valgerlinjen (3), ved at

bringe Effektniveauet til l'_l

® Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

« Tryk pa I | o)

. " blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

*Trykpal 1(9)
Velgerlinjen (3) teender

+ Trykistryg pa Valgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen

Bemaerk: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv fer pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.



Bemerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemark: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen

® Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedteelling uathaengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne == +(5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)
Bemaerk: Vent 10 sekunder, fer der trykkes pa andre
kommandoer, og nedtzellingen er begyndt.

Timerens format er (.77

-fJ. for timeme
-1 for minutterne
Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemaerk: Nar der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

-0, minutter
-9 sekunder

med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:

* Veelg Zone/Display (4)

+ Indstil varigheden for Timer til 004 ved hjeelp af
+0)

@ Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone
Ved endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

« Stryg (tryk) pa omradet Valg/Display (2)
(effektniveau == 0)
* Tryk pa ® (6) for den pageeldende kogezone

+ Brug symbolerne == (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet G (6)
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Bemark: Vent 10 sekunder fer der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemark: Ved at trykke leenge pa @ (6) , nulstilles timeren
for kogezonen

Hvis ensket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.

Bemaerk: der kan indstilles en forskellig timervaerdi for
hver kogezone. P4 displayet (4) vises nedteellingen for den
valgte kogezone pa det pageeldende tidspunkt, hvis ingen
zone er valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises
nedteellingen for timeren “STAND-ALONE” (INGEN
VALGT).

Nedtzllingen vises i samme format som for timeren
“STAND-ALONE” (INGEN VALGT) (se afsnittet herover
om Timer “STAND ALONE (INGEN VALGT)

Nar nedteellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:

+ Velg kogezonen (2)
* Indstil varigheden for Timer til 000 ved hjeelp af
+0)

® Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt, at indstille
produktets funktion, s den maksimale absorbering
begraenses og s& absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres séledes, at den samlede absorbering pa
kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemeerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade,
uden at trykke pa tasten B ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de neeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

-trykpétA)

(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er
teendt)

- bliv ved med at trykke pa t A ) mens du trykker pa alle
kogezonernes omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og
mod uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)



[ Y |
() (]
\_ Ive | _\
0l [}
[} [ |
FL-2" “2-FR

- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- nar du har trykket pa alle Displayene (2), kan du slippe
tasten

nu:

- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symbolerne “C” og “0” skiftevis. Dette betyder, at det er muligt
at foretage indstillingen:

vaelg Displayet (2-RL)

rul i Vaelgerlinjen (3), indtil symbolerne “C” og “8”
vises pa Displayet,,

pa Displayet (2-FL) vises folgende aktuelle indstilling**

0= T74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW

For at @ndre indstillingen af Power Limitation
- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)

- rul derefter pa Veelgerlinjen (3) for at indstille den nye
justering

- for at gemme indstillingen, trykkes der pa tasten B ON/OFF
(1), i 2 sekunder. Du vil hgre et langt akustisk signal, som
bekreefter indstillingen

@ Bridge Zones
Kogezonerne er, takket veere Bridge-funktionen, i stand il at

arbejde i kombineret made, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundere”

(for at kontrollere pa hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sla op i den illustrerede del i denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:

Valg de to enskede kogezoner samtidigt

- pa Displayet (2) i kogezonen “Sekundzre” vises

[
symbolet “s 1”
- vha. Vaelgerlinjen (3) kan du nu indstille Driftsniveauet
(Effekt), som vil blive vist pa Displayet (2) i kogezonen
“Master”

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemark: Timeren kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, ger at begge kogezoner slukker
automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret omrade.

BRUG AF SUGEAPPARATET

@ Tending
Tryk (stryg) let pa ON/OFF (1) kogeplade/emhaette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfolgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgengelige funktioner vil vaere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa (I) for at slukke
Bemerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Sadan tendes emhatten:
Stryg (tryk) pa Veelgerzone (12), for at aktivere emhaetten

® Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

@ Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegreaenset til 15
min.

— Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegraenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1



Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktiver Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet ” " blinker

® Automatic aspiration speed

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, sa tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og saenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pa ( A ) (14)

Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemaerk: hvis man under aktiv automatisk drift veelger
hastigheden fra 1 til 3 i Vaelgerlinjen (3), sa afbrydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet vaelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedteellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet * A )

Bemaerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

@ Indikator for filtermaetning
Emhaetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfere filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugftfiltre
“FILTER"(13) taender

Fedtfilter
“FILTER"(13) blinker

Bemark: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

@ Nulstilling af filtermatning

Nar vedligeholdelsen af filtrene (fedt og/eller kullkeramisk) er
afsluttet trykkes leenge pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slukker og genstarter indikatortzsllingen.

@ Aktivering af indikator for filtermatning

Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, felg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af O;
- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Valgerzone (12)
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- tryk leenge pa ‘HOOD” (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugffilter
G = Fedffilter

Kul-/keramiske lugftfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet ‘F” vises

—  Tryk pa “FILTER” (13) — lampen blinker

—  Tryk igen lzenge pa ‘HOOD” (11) for at bekrfte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedffilter

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “G” vises

—  Tryk pa “FILTER” (13) — lampen lyser fast

—  Tryk igen lzenge pa ‘HOOD” (11) for at bekraefte
aktiveringen af indikatoren for filtermatningsgraden

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

+ Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
+ KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de galdende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
vere en del af et certificeret kredsleb med ekstra lav
sikkerhedsspanding (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af dette
KIT.




TILBEREDNINGSTABEL

Fadevaretype Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
yP tilberedningstype Forste fase Effekt | Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ris Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
s kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 56
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Grantsager Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
g Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kedet i olie ) .
Steg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Grlllnmgi dp:r begge 7-8
Kodvarer Bruning i olie
Grydesteg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4-5
) Bruning i olie ' )
Stuvning (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Crillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
. . Bruning i olie . .
Fisk Stuvning (hwis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegtiolie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
. Opvarmning af panden med smeor ) .
Spejlede oller fedistof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smer ' . !
Ag Omelet aller fedstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/ardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smar 6 Tilberedning 6-7
Tomat Bruning med plle (hvis med smar, 6.7 Tilberedning 34
niveau 6)
Saucer Ragout Bruning med 9“6 (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 34
niveau 6)
Besciamel Tllberednlqg af grundingredienter 5.6 Bringes t.|I let 34
(smeltning af smer og mel) opkogning
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 VeEhoIder let 4-5
ogning
Desserter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 Vedholc}er let 2-3
cremer kogning
Ris i malk Opvarmer maslk 56 Vesho'qe’ let 2.3
ogning
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EFFEKTTABEL

Anvendelse af niveauet

Effektniveau Tilberedningstype (Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)
Ideel til at bringe fadevarens temperatur hurtigt op, il
Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer il tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangseette en tilberedning,
89 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
78 Brune - stege —koge -grille | e i kort id, 5-10 minutter).
Hoj effekt : ;
Brune - tilberede — stuvning — Ideale per sqffr_lggere, mante_nere bolliture Iegg_ere,_
6-7 . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; ;
preriscaldare accessori
) _ — i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pé lavt niveau,
4-5 Tilberede sttrjinglng stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
g sauce o.l.
Tilberede — svaa koaning - Ideel il tilberedning af laengere varighed (ris, saucer,
Mellemhgj 34 : g kogning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i vaeske (fx
indkogning ) ” A
effekt vand, vin, suppe, melk), indkogning af pasta
Ideel til lengerevarende tilberedning (meengde mindre
Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
23 . > . . . .
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1-2 Smelte — opta — holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sma fedevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i sma portioner lige
Smelte — opta — holde varme - . . .
1 . ) efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning e ; :
varme samt til indkogning af risotto
. Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for
OFF Effekt nul Afsziningsflade restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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VEDLIGEHOLDELSE

Vedligeholdelse af kogeplan
Pas pa! Fer der udferes nogen form for rengering eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er slukkede, og at
varmeadvarselslampen ikke lzngere er synlig.

Rengering
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:
Undga brug af setsende svampe og af skuresvampe Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.
Brug ikke irriterende kemiske renggringsmidler, som fx spray til ovnrens eller pletfienere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter renggres for at fieme fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader kogepladen og skal straks fiemes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blgd klud, kekkenrulle eller specifikke produkter til rengering af induktionsplader (felg fabrikantens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af vaesker fra gryderne, er det muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder pa
produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfare en rengering med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 12

Til en dybere og mere grundig rengaring, er det muligt fuldsteendigt at fierne det nedre kar.
Fig. 13

Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengering

Til rengaringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med flydende neutrale rengeringsmidler. UNDGA BRUG AF REDSKABER
ELLER INSTRUMENTER TIL RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fjern straks eventuelle madrester fra risten (maelk, sauce, kaffe, sennep, eddike, citronsaft osv.)

Brug ikke agressive renggringsmidler, men vask risten i handen med varmt vand og et neutralt vaskemiddel, og veer opmaerksom pa
at fierne eventuelle aflejringer. Skyl og ter grundigt af med en blgd klud. Seet den derefter pa dens plads igen.

Brug ikke slibende svampe eller skuresvampe, da de kan beskadige risten.

Fedffilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra stegningen.

Filteret skal renggres en gang om maneden (eller nar signaleringssystemet for filtermeetning angiver behovet), ved brug af milde
vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedffilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets filtrerende
egenskaber.

Fig.11.2-11.3

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et seet lugffiltre. Efter kortere eller leengere tids brug atheengigt af den type mad, der tilberedes, og
hyppigheden af rengering af fedffilteret, er det ngdvendigt at udskifte lugffilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3
maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
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BORTSKAFFELSE

Emballagematerialet er 100 % genanvendeligt og er meerket med genbrugssymbolet é%

De forskellige dele af emballagen skal derfor bortskaffes pa ansvarlig vis og i fuld overensstemmelse de lokale myndigheders

regler for bortskaffelse af affald.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr. Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge potentielle negative

konsekvenser for miliget og helbredet. Symbolet mmmm pa apparatet og den medfelgende dokumentation angiver, at dette produkt
ikke ma behandles som husholdningsaffald. Det skal afleveres til indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og genbrug af
elektriske og elektroniske apparater. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser vedrarende bortskaffelse
af affald. Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette henvendelse il
bopaelskommunens tekniske forvaltning, til genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprgvet og produceret i overensstemmelse med de felgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6, DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt anvendelse
med reduceret miligbelastning: Teend for apparatet p4 minimumhastighed, nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller dampmaengder, og anvend kun
booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til fedffilterets effektive funktion, skal det altid geres rent, nar det er
ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rerdiameter, der er anfert i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

Fa mest muligt ud af den varme plades restvarme, ved at slukke for den et par minutter fer du er feerdig med tilberedningen.

Bunden af gryden eller panden skal deekke varmepladen helt; en beholder, der er mindre end varmepladen, ville forarsage
energispild.

Dek dine gryder og pander med teetsluttende Iag under madlavning, og brug s lidt vand som muligt. Madlavning uden lag ville ege
energiforbruget meget.

Brug kun fladbundede gryder og pander.

FUNKTIONSFEJL
FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 P ) indvendige temperatur er kolet af, for den bruges
temperaturer H .
for hgj igen
Tab af magnetiske )
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strgm til
- modulet;
Kommunikationsproblemer mellem ) Frakobl kogepladen fra
Strgmforsyningskablet er )
E5 brugerens greenseflade og L o strgmforsyningen og
. . ikke tilsluttet rigtigt, eller 8 .
induktionsmodulet . kontrollér forbindelsen
ogsa er kablet
defekt
Til alle de andre
fejlsignaleringer Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
(E..U..C...)
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TEKNISKE DATA

Hojde Bredde Dybde
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenter der ikke leveres med emhaetten

Du kan downloade Sikkerhedsanvisningerne,
Brugsvejledningen, Databladet og
Energidataene, ved at:

* Besgge vores website docs.bauknecht.eu

* Ved hjeelp af QR-koden

+ Eller som alternativ kontakte vores
serviceafdeling  (Telefonnummeret  findes
i garantihaeftet). Nar du  kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit
produkts identifikationsskilt.

o
SEi0
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SV

ALLMAN SAKERHET

Observera! Folj instruktionerna nedan noga: e Apparaten maste vara kopplas bort fran elnatet innan nagra installationsatgérder
utfors. e Installation och underhall ska utforas av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens instruktioner och i enlighet med
gallande lokala sékerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa apparaten som inte ar sarskilt angivna i handboken ar inte
tilatna. e Apparaten maste jordas enligt lag. e Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att ansluta den monterade apparaten till elnétet
nar den ar inbyggd i kbksmobeln. e | syfte att utfora en korrekt anslutning i enlighet med géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strombrytare installeras, enligt gallande installationsforeskrifter, som garanterar en total frankoppling fran elnatet
enligt dverspénningskategori Ill. @ Anvand inte grenuttag eller férldngningssladdar. e Efter avslutad installation ska samtliga
elektriska komponenter vara placerade sa att de inte &r tillgangliga for anvandaren. e Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med anvandningen. Var darfér uppmarksam och undvik att vidréra varmeelementen. e Kontrollera att barn
inte leker med apparaten. Bam ska vistas pa sékert avstand fran apparaten eftersom vissa delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det ar viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva implantat kontrollerar att stimulatorn ar kompatibel med
apparaten innan induktionshéllen satts i funktion. @ Undvik att vidréra varmeelementen under och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat antandningsbara material tills apparatens alla komponenter har svalnat, risk for eldsvada. e Placera
inte antandningsbara material pa apparaten eller i narheten av denna. @ Upphettat fett eller olja kan Iatt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska apparaten stangas av for
att undvika risken for elektriska stotar. @ Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig timer eller en extra fristdende
figrrkontroll. @ Matlagning utan uppsikt med olja eller fett pa spishallen kan medféra risker och orsaka brander.  Matlagning ska ske
under uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sla istéllet av
apparaten och tick eldlagorna till exempel med ett lock eller en brandfilt. Fara for brand: spishéllen ska inte anvéndas som
avstaliningsyta. ® Anvand inte angrengorare, risk for elektriska stGtar. e Placera aldrig metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar
och lock pa spishéllens yta da de kan bli mycket heta. ® Innan apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen och effekten
som anges pa markplaten (placerad nedtill pa apparaten) dverensstammer med elnétets natspanning och att anslutningskontakten
ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta en behdrig elinstallatér.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishéllen stdngas av med hjélp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn inte langre
fungerar korrekt. ® Undvik att vatskor kokar over, sank i detta syfte varmen for att koka och varma vatskor. @ Lamna inte
varmeelementen paslagna med tomma kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. ® Sténg av kokzonen nar matlagningen har
avslutats. @ Anvand aldrig aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter som har férpackats med aluminium direkt pa
spishallen. Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka allvarliga skador pa apparaten. e Véarm aldrig konservburkar som innehéller
livsmedel utan att 6ppna burken: de kan explodera! Denna vaming galler alla typer av spishéllar. ® En hdg effekt som fill exempel
Booster-funktionen ar inte I&mplig for att vérma vissa vatskor, till exempel frityrolja. En alltfor hdg varme kan utgéra fara. En lagre
effekt ar att foredra vid denna typ av matlagning. @ Kokkarlen maste placeras direkt pa spishéllen och mitt dver kokzonen. Andra
foremal far under inga omstandigheter foras in mellan kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket hdga temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e Fore alla ingrepp for rengéring eller underhall, koppla bort apparaten fran elnatet genom
att dra ut kontakten eller koppla bort bostadens huvudstrémbrytare. @ Anvénd arbetshandskar for alla typer av installationse och
underhallsmoment. e Apparaten far anvandas av barmn fran 8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk rorelsefdrmaga,
sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som saknar erfarenhet och kdnnedom om apparaten, under forutséttning att
anvandandet dvervakas eller instruktioner ges angaende ett sakert anvandande av apparaten samt att anvandaren ar medveten om
de risker som apparaten medfér. ® Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten. ® Rengdring och underhall far
utforas av barn endast om de &r under uppsikt. ® Lokalen ska vara tillrackligt ventilerad, om apparaten anvands samtidigt med andra
apparater med gasférbranning eller andra brénslen. e Apparaten ska rengéras regelbundet bade invéndigt och utvandigt (MINST
EN GANG | MANADEN), iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i underhallsinstruktionerna. ® Underlatenhet att iaktta
foreskrifterna for rengdring av apparaten och utbytet och rengéringen av filtren medfor brandrisk. @ Flambering &r stréngt forbjuden.
o Anvandningen av 6ppen laga ar skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska géras under
kontrollerade former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. @ Observera!: Nar spishallen ar pa, kan koksflaktens
atkomliga delar pa apparaten bli varma. e Observera! Anslut inte apparaten till elnatet forran installationen har slutforts. e Vad
galler de tekniska atgérder och sakerhetsatgarder som ska vidtas for rokgasavledning ska bestimmelser som faststallts av lokala
behdriga myndigheter strikt iakttas. ® Franluft far inte aviedas i ett ror som anvands for avledning av rokgaser som produceras av
apparater med gasforbrénning eller andra branslen. ® Anvénd aldrig apparaten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast de
fastskruvar som medféljer apparaten, for installationen eller om inte medféljande, kdp lamplig typ av skruvar. Anvand skruvar av
korrekt langd som identifieras i Installationshandboken. ® Nar denna apparaten och andra apparater som matas med icke elektrisk
energi, fungerar samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte Gverskrida 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det ar viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst &r tillgénglig for framtida konsultationer. | héndelse av forsaljning, verlatelse eller flytt ska
handboken alltid folja med produkten.
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Forsakra dig under installationen att apparaten inte skadar matningskabeln - risk for
elchock.

Anvand inte apparaten nar du ar vat eller barfota. Aktivera apparaten endast nar
installationen ar fullbordad.

Anvand inte apparaten om dess matningskabel eller kontakt ar skadad, om den inte
fungerar korrekt eller om den har skadats eller tappats.

Om matningskabeln &r skadad, maste den erséttas med en identisk, av tillverkaren,
dennes service center eller motsvarande kvalificerade personer, for att undvika fara -
risk for elchock.

Apparaten ska hanteras och installeras av tva eller flera personer- risk for skada.
Hall barn pa avstand fran installationsplatsen.

Nar den ar installerad ska rester av forpackningsmaterial (plast, frigolit delar etc.)
forvaras utom rackhall for barn - kvavningsrisk.

Mycket sma barn (0-3ar) ska hallas pa avstand fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska
hallas pa avstand fran apparaten om de inte Gvervakas standigt.

Denna apparat ar inte avsedd for yrkesmassig anvandning. Anvand inte apparaten
utomhus.

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador eller brander
som uppstar pa apparaten pa grund av att instruktionerna i denna handbok inte har respekterats. Apparaten &r endast avsedd for
hushallsbruk for tillagning av livsmedel och utsugning av rok fran sjalva tillagningen. Andra typer av anvéndning &r inte tillatet (t.ex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren franséger sig allt ansvar for olamplig anvandning eller felaktiga installningar av reglagen.
Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for anvéndning,
underhall och installation forblir desamma.
Las igenom instruktionerna noggrant: dessa tillhandahaller viktig information betraffande installation, anvandning och sakerhet.
Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.
Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i sadant fall
aterforséljaren innan installationen utfors.
EmBeBaiwaTe TNV aKepaIdTNTA TNG GUTKEUNG TTPOTOU TIPOXWPNATETE GTNV EYKATACTACN. Z€ QVTIBET TTEPITITWAT ETTIKOIVWVACTE
e ToV TTPOUNBEUTA OAG Kal PNV eKTEAEITE TV eykaTdaTaOM.
Obs: Komponenter som ar méarkta med symbolen "(*)" &r sérskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller eller extra
tillbehdr som ska inforskaffas separat.

INSTALLATION

o Saval den elektriska som den mekaniska installationen maste utféras av behdrig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att byggas in i en bankskiva med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6 c¢m vid
installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen och vaggen maste vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst 50 cm i
forhallande till de dvre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid utformning av utrymmena maste man folja anvisningarna fran kokets
tillverkare.

TOP installation: (fig.1a); FLUSH installation:(fig.1b)

MONTERING

Innan installationen paborjas:
Kontrollera efter att produkten har packats upp att inga skador uppstatt i samband med transporten. Kontakta i sadana
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fall aterforséljaren eller servicekontoret innan installationen paborjas.

+  Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner &r lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medfoljande material (till exempel pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) ldmnats kvar i emballaget (av
transportskal). | sadana fall aviagsna materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfér kylanordningar, diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och torktumlare.
Utfor alla utskamingsarbeten i kéksmdbeln innan spishallen satts pa plats och aviagsna sagspan och rester noga.

- For att optimera den filtrerande installationen,rekommenderas det att skapa en springa i troskeln, dar ett vanligt galler kan

installeras.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste ytorna som ska limmas
rengéras noggrant sa att alla &mnen som kan forsamra fastférmagan (t.ex. slappmedel, konserveringsmedel, fett, olja, damm,
gamla limrester, osv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Enkomponents limtatningsmedlet far endast anvandas vid Flush installation, var noga med att placera det enligt fig. 1B.

For installationen av packningen P, var uppmérksam att placera den korrekt, som ange si figuren:

- installation TOP: packningen P ska fastas pa glasrutan Fig. 2A

- flush installation - packningen P ska fastas pa mébeln. Fig. 2B

Observera! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och fixeringsanordningar inte installeras enligt dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar vi att belégga rérledningarna med ett sjalvhaftande tatningsmaterial

med foljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeldggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmérkt aldringsbestandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer

ELANSLUTNING

Fig. 3

e GOr apparaten strdmlos. eInstallationen ska utféras av behorig, erfaren personal som kénner till gallande foreskrifter angaende
installation och sakerhet . eTillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer, djur och foremal om féreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. @ Elkabeln ska vara tillréackligt lang for att spishéallen ska kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera att den spanning som
anges pa markplaten, som &r placerad pa apparatens undersida, dverensstammer med elnétets spanning i hemmet. @ Anvand inte
forlangningssladdar. e Jordkabeln ska vara 2 cm langre &n Gvriga kablar. @ Om hushallsapparaten inte ar utrustad med en elkabel,
anvand en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp till 7200 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs
vid hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en temperatur som overskrider lokalens temperatur med 50°C. e Apparaten &r
avsedd for permanent anslutning till elnétet.

Obs : for att ansluta hushallsmaskinen med alternativ anslutning enfas ar det
nodvandigt att avlagsna den befintliga kabeln och byta ut den med en annan typ av
kabel (medféljer inte) som har féljande egenskaper :

enfasanslutning : kabel H05V2V2-F 3G4

Fig. 3a

e Observera! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r korrekt
monterad. @ Observera! Utbyte av anslutningskabeln maste utforas av var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

Obs: produkten ar utrustad med funktionen Power Limitation (effektbegransning), vilket gér det mdjligt att stélla in en gréns for
maximal strdmupptagning i kw.

Instéllningen ska goras vid anslutningen av produkten till natforsérjningen (senast 2 minuter dérefter). Dimensionera skyddet ill
elsystemet beroende pa den valda nivan for effektbegransning. For instéliningssekvensen av Power Limitation (effektbegransning),
se avsnittet Funktion i denna handbok.
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ANVANDNING

Anvéandning av spishall

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska fenomenet med magnetisk induktion. Det hér systemets grundldggande
egenskap ar att det dverfor energin fran generatorn direkt till kastrullen.

Férdelar:

Jamfort med en elektrisk spishall ar Induktionshallen:

- Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom varmedverforingen
omedelbart vilket eliminerar onédig varmedispersion.

Kokkérl

VIKTIKGT: om kastrullerna inte har ratt matt, tinds inte kokzonerna

For att se minimum diametern for kastrullen som ska anvéandas pa varje enskild kokzon, konsultera delen med illustrationerna i
denna manualen.

Lamplig bottendiameter

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska féljande kokkarl inte anvandas:
- kokkarl med ojamn botten.

- kokkérl i metall med emaljerad botten.

- kokkéarl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta.

- placera aldrig varma kastruller och stekpannor pa héllens kontrollianel.

Anvind endast kastruller som ar mérkta med symbolen
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Befintliga kokkarl

Induktionstekniken anvander magnetism for att alstra vérme. Darfor maste kokkérlen innehalla jérn. Kontrollera med en vanlig
magnet om kastrullen innehéller jarn. Kokkarl som inte ar magnetiska &r inte lampliga for denna typ av matlagning.

Anvéandning av franluftssug

Franluftssystemet kan anvéndas i sugversion med extern avledning filtrerande med inre &tercirkulation.

@ Franluftsversion

Fig.7

Angoma avleds ut extern genom en rad rorledningar (de ska inhandlas separat) som fists i den redan medfdljande
kopplingsflansen.

Utloppsrorets diameter ska vara likvardig med kopplingsringens diameter:

- vid rektangulart utlopp 222 x 89 mm

- vid runt utiopp @ 150 mm (¥)

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens tillbehér i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Fig. 7.5.a - 7.5.b
Anslut produkten till utioppsrér och -Gppningar i vaggen med en likvardig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvéndning av utloppsrdr och luftdppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en drastisk
okning av buller.
Vi fransager oss allt ansvar vad betréffar detta.

Anvand kortast méjliga ledning

Anvénd en rérledning med sa fa béjningar som majligt (maximal bojningsvinkel: 90°

Undvik drastiska andringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Fig. 8 = 10.2

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och luktfilter innan den aterleds in i rummet.

Produkten levereras INTE med nédvéndig utrustning for installation av den Filtrerande versionen. FILTERKITTET maste képas
separat.

| kittet finner du en filtersats som haller kvar osen tack vare det aktiva kolet, samt instruktionerna for att montera kittet.

For ytterligare information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Obs. i denna konfigurationen ar det tillradligt att alltid utfora en dppning pa mdbelns bas for att framja luftcirkulationen.
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KOMMANDON

Kontrollpanel

Obs: En [4tt vidroring (tryck) pa symbolerna ar tillracklig for att valja funktioner.

10 9 8 7 4 2 6 11 12 6 2
\
+ + +J ® ®
|
= = { ] ]
I8 & 5" 888 8 88
3 T 60 am13 0 6
| 5 A )
@ununnnunn®f®mi[§‘ 8
1 14 2 2
Knappar / Display
1. ON/OFF spishallen/franluftssug 8.  Aktivering Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)
2. Valav kokzon 9. Paus
Display kokzon 10.  Knapplas
3. Okning/minskning Power Level (Effektnivan) och effekt 11.  Indikator Aktiverad flakt
franluftssug
Visning Power Level (Effektnivan) och Effekt franluftssug Aktivering Indikator for Filtermattnad
4. Aktivering Timer “STAND_ALONE (Fristaende)” 12.  Val/Aktivering franluftssug
Display: Timer “STAND_ALONE’(Fristaende) / Timer Kokzoner Display Franluftssug
5. Okning/Minskning tid Timer “STAND_ALONE” (Fristaende) / Display mattnad Kol/keramikfilter - Fetffilter
Timer Kokzoner
6.  Aktivering Timer Kokzoner 13.  Aterstallning av filterméttnad
Indikator aktiverad Timer Kokzoner 14,  Aktivering automatisk funktion franluftssug
7. Aktivering Automatic Heat Up (Automatisk uppvarmning)
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ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishallen satts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer.

Darfor:

* Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkérl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare installning som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishallen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slécks innan du narmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayema for kokzonema indikeras foljande:

Kokzonen ar paslagen o
Effektniva 1.9.P
Indikatorlampa for restvarme H
Pot Detector (Kastrullsensor) ‘:"
Bridge-funktion i
(parallellkoppling) aktiverad "
Temperaturkontrollfunktionen &r -
aktiverad L
Bamlasfunktionen ar aktiverad i
Pausfunktion Y
Funktion Automatic Heat UP ’q
(Automatisk uppvarmning)

Hallens funktioner
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@ Safe Activation (Saker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkérl pa
kokzonema: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran héllen.

® Pot Detector (Kastrullsensor)
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

@ Safety Shut Down (Sékerhetsavstiangning)

Av séakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

® Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvdrme)

Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras narvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen H

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den dnskade
zonen forst aktiveras

® Paslagning
Tryck in (ror vid) kort B ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen d) tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgdngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryck in (I) pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar
o6nskad kokzon.

® Power Level (Effektniva)
Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer
Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):




at hoger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instillda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)

@ Power Booster (Effektbooster)
Produkten ar utrustad med en ytterligare effektniva (utover

nivan 9), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
9) och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i féltet Val/Display
(2) med symbolen” 7

® Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens installningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och Idmna de redan instéllda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

+ tryckin (10)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Observera: om nagon som helst annan funktion trycks in nar

Key Lock (knapplas) ar aktiverad sa kommer symbolen ,
att blinka, for att ange att funktionen anvénds och eventuellt
maste inaktiveras for att kunna verka pa spishallen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tillater att snabbare na den installda effekten, med denna
funktionen har vi fordelen att erhalla en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda.

Denna funktionen ar tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:

=
+ tryck fran paslagen kokzon in = 7
+ pa Displayen (2) visas en " blinkande, som skiftar
med den installda effekten pa kokzonen

Genom att 6ka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad ,
med den nya temperaturinstéliningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvéarmning) inaktiveras.
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Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer

-~

symbolen = (7) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen,
aven for denna kokzon. Funktionen férblir i alla handelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stallts in, vilket visas
pa Displayen (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)

Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrollfunktion som gor det mdjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturha_rneraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Tempe@ure

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen [

Observera: om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

symbolen @& = (8) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen, dven
for denna kokzon. Funktionen forblir i alla handelser aktiverad
i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas pa Displayen

]

* Tryck pa nyttin aE (8) for att inaktivera och stdnga
av tills nivan som visas pa Displayen (2) nar “Lt".
Observera: om flera kokzoner arbetar i Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturhanterare
Uppvarmningsfunktion) sa valjs forst den 6nskade kokzonen

genom Valféltet (2);
funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valféltet (3), genom

[}
att fora Power Level (Effektnivan) till “L¢".

@ Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa héllen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

* tryck in“I | (9‘
+ en blinkande * |”visas pa displayen (2)
For att inaktivera funktionen:

+ tryck in | (9)
Valfiltet (3) tands

+ genom att trycka in Valfaltet (3) for att inaktivera
funktionen



Obs: inaktiveringen aterstaller spishéllens tillstand fore
pausen. Spishéllen kommer att fortsatta arbeta med samma
installningar som stéllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter sa
stangs héllen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget

® Timer “STAND ALONE” (Fristaende)
Timmerfunktionen &r en nedrékning som ar oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvand symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timerns format ar .00

-3, for timmama

- 00 for minutera
Observera: timern kan stallas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrakningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrékningen, kommer du att se foljande
format for en kvarstaende tid pa under 10 minuter

-0, minuter

-9 sekunder

med en fast lysande punkt

Avsténgning av Timern:

+ vélj Zon/Display (4)

+ stall in varaktigheten for Timern till 0ogo, genom
+0)

® Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stallas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden stédngs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2)
(power level (effektniva) = 0)

* Tryckin G (6) for kokzonen
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Anvand symbolera == +(5) for att stélla in
varaktigheten fér Timern,som visas i Zonen/Display (4);

under instéliningen blinkar symbolen @ (6)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern for Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett langt tryck pa C") (6) , aterstalls Timem for
kokzonen

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.

Obs: varje kokzon kan ha olika Timer installda. Pa
displayen (4) visas nedrakningen for den for tillfallet valda
kokzonen. Om ingen kokzon har valts visas nedrékningen
for timern “STAND-ALONE” (Fristaende) vid tryck pa
Displayen (4).

Visningsléget for nedrakningen ar detsamma som for
Timern “STAND-ALONE” (se foregaende avsnitt Timer
“STAND ALONE” (Fristaende))

Nér timern har avslutat nedrakningen, avges en ljudsignal
och kokzonen stangs av.

Avsténgning av Timern:

+ valj kokzon (2)
+ stall in varaktigheten for Timern till 0030, genom = +
(5)

® Power Limitation

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
mojligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa den
maximala upptagningen samt reglera upptagningseffekt i alla
aktiva kokzoner, sa att spishallens totala upptagningseffekt
inte dverstiger maxnivan for den installda upptagningen.

Obs: installningen ska ske med avstangd spishall, utan att
trycka in knappen B ON/OFF (pa/av) (1), vid tillfllet for
anslutningen av spishéllen till elnatet, eller vid ateranslutning
av sjalva elnétet, inom de 2 pafoljande minuterna.

For att stélla in effektbegransningen:

- tryck pa t A )
(som endast kommer att blinka under de forsta 2 minuterna
efter att produkten har tillforts)

- fortséatt att trycka pét A )och tryck samtidigt, en efter en,
in alla kokzonemnas Val-/Display (2) omraden. Borja fran den
framre, hogra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols riktning.



RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
(] (]
\_ Ive |°_\
[} [ ]
il [
FL-2” “2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- nar du har tryckt pa alla Display (2) ar det mdjligt att slappa
knappen

vid denna punkt:

- visas symbolema “C” och “0” vaxelvis pa den bakre vanstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det ar mjligt att
utféra installningen:

Valj Displayen (2-RL)

Bladdra darefter pa valfaltet (3) tills symbolerna
“C” och “8” visas pa displayen.

| Displayen (2-FL) visas aktuell instéllning**

0= 74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** standardinstallningen ar stalld till 7,4 KW

Det gar att dndra instéliningen for Effektbegransning
genom att

- trycka pa Display (2) pa den framre, véanstra zonen (FL)

- bladdra darefter pa valféltet (3) for att gora den nya
instéliningen

- tryck pa knappen B ON/OFF (1), (pa/av) i2 sekunder for att
spara valet. En utdragen ljudsignal bekréaftar instaliningen

@ Bridge Zones
Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen

(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det mdjligt att laga mat pa ett homogent satt med stora
langpannor och kastruller.

Det gar att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundar zon”

(for att kontrollera for vilka zoner som denna funktion férutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).
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For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Vilj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

- pa Display (2) i den "sekundéra” kokzonen visas

symbolen ‘1 "

- med hjalp av valféltet (3) ar det majligt att stélla in
effektnivan, som visas i display (2) i kokzonen
"Master” (Huvudzon)

-for att inaktivera Bridge-funktionen ar det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under Bridge-
funktionen, medfor detta att bada kokzonerna stangs av
automatiskt, da de i detta fall betraktas som en enda,
kombinerad yta.

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

® Paslagning

Tryck in (ror vid) kort @ ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen (I) tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

I

Tryck in O pa nytt for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande dver samtliga andra
funktioner.

@ Paslagning av franluftssuget:
Ror vid (tryck in) Valfaltet (12) for att aktivera franluftssuget

® Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Franluftssuget ar utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Rér vid och glid med fingramna langs Valfaltet (3):

at hoger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

® Effektbooster

Produkten &r utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utver

niva 3)

- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstélld for
15min

- Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5
min,



varefter effekten gar tillbaka till den tidigare instéllda nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 1)

Nivan for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i faltet
Val/Display (12) med symbolen” 7 blinkande

® Automatic aspiration speed

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonema.

Nér kokzonerna stangs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryckin t A ) (14)
Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, sa avbryts den
automatiska funktionen;

om du déaremot véljer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstallningen och symbolen t A ) fortsatter blinka.

Observera: om kokzonen sténgs av nar Automatisk
funktion &r aktiv s& stangs franluften gradvis av automatiskt.

@ Indikator for filterméattnad
Koksflakten indikerar nér det &r nddvandigt att utféra
filterunderhall:

Luktfilter kol/keramik
“FILTER"(13) tands
Fettfilter
“FILTER"(13) blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet "Aktivering av indikator for
filtermattnad”)

@ Aterstillning av filterméttnad
Efter att ha utfort underhallet av filtren (fett och/eller
kollkeramikfilter) tryck lange pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slacks och later indikatorns rakning starta om.

® Aktivering av indikator for filtermattnad
Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:
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- sla pa sugytan med d);

- med sugmotor och kokzoner avstingda, tryck in Valféltet
(12)

- tryck lange paHOOD” (11) tills Displayen (12) visar
bokstéaverna “F” - “G” omvaxlande blinkande

F = luktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Luktfilter kol/keramik

— tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “F”

— tryck in “FILTER” (13) — blinkande ljus

— tryck pa nytt langvarigt in ‘HOOD” (11) for att
bekréfta aktiveringen av indikatorn for Iluktfilter
kol/keramik

Fettfilter

—  tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”

—  tryck inFILTER” (13) - fast ljus

—  Hall pa nytt ‘HOOD” (11) intryckt for att bekrifta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret

Apparaten ar avsedd att anvdndas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nér detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), s& slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sékerhetshbestimmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
overensstdimmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabelliggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgéra del av en certifierad krets med
mycket lag saker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella olagenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.




TILLAGNINGSTABELL

Typav Matratter eller . Effektnivaer och tillagningsfaser
livsmedel typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Farsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Farsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
’ kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 5-6
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvarmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
boénor Stuvning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 34
(rsnti?l;;g]i?() Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillni A . Grillning pa bada
rilining Uppvarmning av kokkarlet 7-8 sidor 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smdr anvénds 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
Fi Langkok/stuvning | (om man bryner med smdr anvands 7-8 Tillagning 34
isk
effekt 6)
Fritering Uppvérmqing av stekpannan med 89 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvérmn_i_ng av stekpannan med 6 Tillagning 6.7
smor eller annat fett
) Omelett Uppvérmn.i.ng av stekpannan med 6 Tillagning 56
Agg smér eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning as\r/n%t:akpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner ) .
Tomatsas rymedgsmb'r a rJ1 vé(m ds effektrg) 6-7 Tillagning 3-4
. . Bryning med olja (om man bryner —
Saser Ragu rymedg smér arjwénds effektrg) 67 Tilagning 34
Besciamella Bottenredning (brxning av smér och 5.6 F6rsiktig 3.4
mjol) uppkokning
. Vaniljsés Koka upp mjélken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eftervter, Pudding Koka upp miolken 45 Lt sjuda 23
Ris alla Malta Varm mjolken 56 Lat sjuda 2-3
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EFFEKTTABELL

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt hoja temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vatskor
. . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hag effekt Bryning - koknina— stuvning. | |d€alisk for att steka,hélla livsmedel kokande, koka och
6-7 fyning - g s 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning — grillning .
kokkarl
Kokning — stuvning — steknind— Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 9 vning 9 koka (langa koktider), ihopkokning av pastan med
grillning sasen
Kokning - sjudning — redning— | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 34 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning - redning— | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Smaéltning — upptining -
1-2 varmebibehallning — Idealisk for att mjuka upp smér, smélta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
Srrlaltmng - L[ppt.mlng B |dealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
varmebibehéalining - o ) . P
1 s . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsmaltning/ihopkokning ; !
varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
A Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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UNDERHALL

Underhall av spishéllen:
Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings- eller underhallsingrepp inleds att kokzonerna ar avstiangda och
restvarmeindikatorn ar slackt.

Rengéring
Spishéllen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt:
Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan med tiden nétas och ta skada.
Anvénd inte fratande kemiska produkter som till exempel ugnsrengéringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfélle och rengér den darefter fran matrester och fléackar pa grund av verkok.
Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska darfor avidgsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvénd en mjuk trasa, hushallspapper eller sérskilda rengdringsmedel for spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar det att ingripa genom utloppsventilen, som ar belagen pa produktens
undre del for att kunna eliminera alla rester och utféra en rengdring med maximal hygienisk sakerhet.

Fig. 12

For en mer genomgaende rengdring gpr det att ta bort den inre bassangen helt.
Fig. 13

Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvand ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt rengGringsmedel for rengdring. ANVAND INTE REDSKAP ELLER INSTRUMENT
FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller frétande medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Avldgsna omedelbart alla matrester fran gallret (mjolk, sas, kaffe, senap, vindger, citronsaft, etc.)

Anvénd inte aggressiva diskmedel, utan diska gallret for hand med varmt vatten och neutralt diskmedel med uppmarksamhet att
avlagsna eventuella igensattningar. Skolj och torka noggrant med en mjuk trasa. Atermontera korrekt i dess I4ge.

Anvénd inte skrapande svampar eller stalull eftersom de kan skada gallret.

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengbras en gang i manaden (eller nar systemet som anger filtermattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengorinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa lag temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

Fig.11.2-11.3

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.

Produkten &r forsedd med ett set av lukfilter. Méttnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning beroende
pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengdras. Luktfiltren kan regenereras pa termisk vég var 2/3 manader i forvarmd ugn vid 200
°C i 45 minuter. Korrekt regenerering forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.
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BORTSKAFFNING

Forpackningsmaterialet &r 100% atervinningsbart och ar markerat med symbolen for atervinning é%

Forpackningens olika delar ska darfor bortskaffas ansvarsfullt och i full 6verensstdmmelse med de lokala mynd|ghetemas
foreskrifter betraffande avfallshanteringDenna apparat ar markt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EG - UK SI12013 No3113,
elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE). Genom att sakerstélla ett korrekt bortskaffande av denna produkt bidrar anvandaren ill att

forhindra potentiella, negativa konsekvenser for miljion och for var halsa. Symbolen wmmm pé produkten, eller i medféljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas som vanligt hushallsavfall. Den skall i stéllet lBmnas in pa en lamplig
insamlingsplats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala miljobestammelser for
avfallshantering. F6r mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av denna produkt, var god kontakta lokala
myndigheter, ortens sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestation: EN/IEC 61591; 1ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1SO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN 61000-3-
12. Forslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera miljdkonsekvensema: Nér ni borjar laga mat ska apparaten slas pa och
stéllas pa minimihastigheten. Lamna den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har avslutats. Oka endast hastigheten
i handelse av stora mangder rok och anga, och anvand endast booster-funktionen i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet
effektivt ska kolfiltret/ kolfiltren bytas ut nar sa ar nédvandigt. For att fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om nédvandigt.
For att optimera och reducera bullret till ett minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i denna handbok
anvandas.

Utnyttja s& mycket som méjligt kokzonens restvarme, genom att sla av den nagra minuter innan tillagningen ar klar.

Bottnen pa din kastrull eller stekpanna ska tacka kokzonen helt; ett kokkarl som ar mindre &n kokzonen kommer att medféra sloseri
med energi.

Téack dina kastruller eller stekpannor med tatslutande lock under tillagningen och anvénd sa lite vatten som méjligt. Tillagning utan
lock kommer att 6ka energiforbrukningen betydande.

Anvénd endast kastruller och stekpannor med flat botten.

FUNKTIONSFEL
FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska a .
. . Vénta tills spishéllen
Kontrollpanelen stangs av pa grund av komponenternas )
E2 N L " svalnat innen den kan
for hdg temperatur invandiga temperatur ar . ;
T anvandas igen
for hog
E3 Icke l4mpligt kokkir Magneinduktionen Ta av kokkéirlet
fungerar inte
Natstrdmmen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten il
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln ar felaktigt spishallen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler
(E U c ) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Hojd Bredd Djup
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenter som inte medfdljer produkten

Du kan ladda ner Sékerhetsinstruktioner,
Bruksanvisning, Produktblad och Energidata
genom att:

+ Besoka var webbsida docs.bauknecht.eu

* Anvanda QR-koden

+ Eller kontakta var kundservice (Se
telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar
var kundservice, ange kodema som star pa
produktens typskylt.

o
SEi0
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NO

ADVARSEL

Var oppmerksom! Fglg neye alle instruksjoner som er oppgitt herunder: -Apparatet ma veere frakoblet stremnettet nar
installasjonen utferes. -Installasjonen eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i samsvar med produsentens
instruksjoner, og i overensstemmelse med lokale forskrifter angaende sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut deler pa apparatet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk lovgivning. -
Stremledningen ma veere tilstrekkelig lang slik at det innebygde apparatet kan kobles til stremnettet nar det er blitt montert. ® For at
installasjonen skal overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer
en fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med installasjonreglene.
o |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger. ® Nar installasjonen er ferdig utfert, skal det ikke veere mulig for brukeren a fa tilgang til
de elektriske komponentene. e Apparatet og de enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer oppmerksom og pass pa at ingen
bergrer varmeelementene. e Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Serg for at de holder seg pa god avstand, og hold dem
under oppsyn hele tiden. Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. -Nar det gjelder personer med pacemaker eller lignende
medisinske apparater, ma man informere seg om hjertestimulatoren er kompatibel med induksjonstoppen. e Ikke ta pa apparatets
varmeelementer under og etter bruk. @ Unnga kontakt med teyfiller eller andre antennelige materialer for alle komponenter i
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e Ikke plasser brennbare materialer pa apparatet eller i neerheten av dette. o
Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og olje. -Hvis overflaten er
sprukket, sla ayeblikkelig av apparatet for & unnga muligheten for elektrisk stat. ® Apparatet er ikke laget for a starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan veere farlig og
forarsake brann. e Kokeprosessen bar overvakes. En kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. -Prgv ALDRI & slukke flammer
med vann. Sla heller av apparatet og kvel flammene med for eksempel et lokk eller ett brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten. e Ikke bruk damprensere: risiko for elektriske stet. -Ikke plasser metallgjenstander som kniver, gafler,
skjeer eller lokk pa platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® Fgr man kobler apparatet til stramnettet ma man
kontrollere merkeskiltet (plassert nederst pa apparatet) for a veere sikker pa at spenning og effekt samsvarer med stremnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er av egnet type. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: -Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. -lkke sgl med veeske og
reduser varmen nar man koker eller varmer den opp. e lkke la varmeelementene sta pa uten gryter eller med tomme gryter og
panner. @ Nar man er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i
forbindelse med matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan smelte
og forarsake uopprettelige skader pa apparatet. ® Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten & ha apnet den farst.
Disse kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater. -Bruken av en hay effekt, som funksjonen Booster,
er ikke egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel frityrolje. For hgy varme kan veere farlig. | falgende tilfeller anbefaler
man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe mellom gryten og
platetoppen. -Ved haye temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva automatisk. @ Far det iverksettes noen form for
rengjering og vedlikehold, ma apparatet kobles fra stremnettet ved a trekke ut stepslet eller sla av hovedstramsbryteren i boligen. ®
For alle installasjoner og vedlikeholdsinngrep mé& man anvende arbeidshansker. ® Apparatet kan anvendes av barn over 8 ars alder
og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller med manglende
kunnskap, gitt at disse holdes under oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk av apparatet, og innehar forstaelse
for de farer og risikoer som er forbundet med bruken av dette. @ Barn ma holdes under oppsyn slik at de ikke leker med apparatet. ®
Rengjering og vedlikehold ma ikke utfares av bam hvis disse ikke holdes under oppsyn. e Lokalet ma vaere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen med andre apparater som er gassdrevne eller er basert pa annen type forbrenning. @
Apparatet ma rengjeres regelmessig bade innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar med det som
er blitt uttrykkelig oppgitt i vedlikeholdsinstruksjonene. e Manglende etterfolgelse av apparatets rengjgringsstandarder, samt
manglende utbytte og rengjering av filtrene, medfarer brannfare. ® Flambering er strengt forbudt. ® Apne flammer er skadelige for
filtrene og kan medfgre antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke den
varme oljen antennes. @ OBS! Nar platetoppen er i funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli varme. @ OBS! Ikke koble
apparatet til stremnettet for installasjonen er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i
forbindelse med avtrekk av reyk og matos, henvises det til lovgivning og regelverk fra lokale myndigheter. o Luft som trekkes ut ma
ikke fares i rar som brukes til & temme rayk fra gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. @ Apparatet ma aldri brukes uten at
risten er blitt korrekt satt inn! @ Bruk kun laseskruene som fulgte med apparatet i forbindelse med installasjonen, eller ga til innkjep
av tilsvarende type skruer. Bruk skruer med korrekt lengde i henhold il informasjonen i installasjonsveiledningen. e Nar dette
apparatet brukes samtidig med andre typer apparater som driftes med energi som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet
aldri overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er viktig & ta vare pa denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere behov. Serg
for at den fglger med produktet hvis det selges, overfares eller flyttes.
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| forbindelse med installasjonen ma man pase at ikke stremkablene tar skade. Risiko for
brann og elektriske stat.

lkke bruk apparatet hvis man er vat eller barfett. Apparatet ma ikke aktiveres far
installasjonen er fullfart i sin helhet.

lkke bruk apparatet hvis stramkabelen eller kontakten er skadet, hvis apparatet ikke
fungerer som det skal, eller hvis det er blitt skadet eller har falt pa bakken.

Hvis strgmforsyningskabelen er skadet ma den umiddelbart byttes med en ny kabel av
produsenten selv, en av produsentens forhandlere, eller av kvalifisert tekniker, for slik &
unnga farlige situasjoner med risiko for brann og elektriske stet.

Apparatet ma handteres og installeres av to eller flere personer. Risiko for skade.

Barn ma holdes pa avstand fra installasjonsstedet.

Etter installasjonen ma alt avfall (plast, deler i styrofoam osv.) handteres slik at det er
utilgjengelig for barn. Kvelningsfare.

Sveert sma barn (0-3 ar) ma holdes pa avstand fra apparatet. Sma barn (3-8 ar) ma
holdes under konstant oppsyn hvis de oppholder seg rundt apparatet.

Apparatet er ikke utviklet for profesjonell bruk. Apparatet ma ikke brukes utendars.

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne handboken neye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle
problemer, skader eller antennelser som oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene i denne handboken.
Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger, og brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og rayk/damp fra matlaging. All
annen bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige
innstillinger av kontrollene.
Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men instruksjonene
angaende bruk, vedlikehold og installasjon vil fortsatt forbli de samme.
Les instruksjonene ngye. De inneholder viktig informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.
O Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.
O For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp
installasjonen og ta kontakt med selger.
Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt
med selger.
Merknad: Bestanddeler som er merket med "(*)" er enten ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller eller deler
som ma kjgpes i tillegg.

INSTALLASJON

o Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma utfgres av fagleert personell.

Husholdningsapparatet er tiltenkt innebygd i en benk med tykkelse pa 2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 ¢cm for FLUSH-
installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. | forbindelse med prosjektering av avstandene skal man alltid rette seg etter
anvisningene til kjskkenprodusenten.

Installasjon TOP: (fig.1a), Installasjon FLUSH:(fig.1b)
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MONTERING

For man starter med installasjonen:

«  Etter at produktet er blitt pakket ut ma man kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under transporten. Ta
kontakt med selger eller kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt installasjonen.

+  Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjgpt er egnet for stedet hvor det enskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med skruer,
garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og tas vare pa.

+  Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i neerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:
Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter, oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og terketromler.
Utfer alle apninger og fierm sagmugg og stev far platetoppen settes inn.

- For a forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en vanlig

avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes opp ma alle
overflater som skal limes rengjeres naye for ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets hefteevne (.f.eks. limfiernere,
visse typer konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming mé& man la limet tarke i cirka 24 timer.

Enkomponentlim ma kun brukes i forbindelse med Flush-installasjon, og man ma veere oppmerksom slik at den festes som vist i Fig.

1B.

Nar pakningen P settes pa ma man veere forsiktig slik at den posisjoneres korrekt som i figuren:

- Installasjon av TOP. Pakningen P festes til glasset Fig. 2A

- Flush-installasjon - pakningen P festes til mgbelet. Fig. 2B

Var oppmerksom! Manglende installasjon av skruer og festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan fare til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man sette pa limband pa rgrene som innehar falgende egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer

ELEKTRISK TILKOBLING

Fig. 3

o Koble apparatet fra nettet.  Installasjonen ma utfares av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til gjeldende regler for
installasjon og sikkerhet. ® Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller gjenstander som oppstar
grunnet en manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfert i dette kapittelet. ® Stramledningen mé veere sapass lang at
man fritt kan fiere platetoppen fra benkeplaten. @ Se il at spenningen som er oppfert pa merkeplaten nederst pa apparatet,
tilsvarer den som befinner seg i huset hvor apparatet installeres. @ Ikke bruk skjgteledninger.  Den elektriske jordledning ma veere
2 cm lengre enn de andre ledningene. ® Hvis husholdningsapparatet ikke er utstyrt med stramledning, ma det brukes en ledning
med et minimum tverrsnitt pa 2,5 mm2 for effekter pa opptil 7200 Watt, mens heyere effekter trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. e
Ledningen ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn 50°C e
Apparatet skal veere permanent tilkoblet stramnettet.

Merk : For & koble til apparatet med alternativ forsyning enfase ma kabelen fiernes og
byttes med en annen kabel (medfelger ikke) som har felgende karakteristikker:

enfaseforbindelse : kabel HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a

o Ver oppmerksom! Far kretsen kobles til nettstrammen igjen, ma man kontrollere at den fungerer riktig og at stremledningen er
riktig montert. @ Var oppmerksom! Skifte av forbindelsesledningen ma utfares av var autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med lignende kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power Limitation funksjon slik at man kan stille inn en grenseverdi for maksimal effektforbruk kw
Innstillingen ma utferes nar man kobler produktet til stramnettet, eller nar man kobler inn selve strgmforsyningen (innen 2 minutter).
Foreta dimensjonering av vemet til det elektriske anlegget basert pa valgt effektbegrensningsnivd (Power Limitation). Se
handlingsdelen i denne handboken for strambegrensningssettet.

BRUKSMATE
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Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system er at
energien overfgres direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme. | tillegg avbrytes varmeoverfgringen gyeblikkelig hvis gryten fiernes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

Beholdere som kan brukes under matlaging
VIKTIG: hvis grytenelkjelene ikke har riktig diameter i forhold til de forskjellige platene, vil disse ikke sla seg pa.
For informasjon om diameterbegrensninger i hver enkelt sone,henvises det til illustrasjonene i denne handboken.

Anbefalt diameter pa panner/gryter

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

- beholdere som ikke har en fullstendig flat bunn.

- metalliske beholdere med emaljert bunn.

- beholdere med ru overflate, som kan skrape opp kokeplatens overflate.
- ikke plasser varme gryter eller panner pa kontrollpanelets overflate

Bruk kun gryter og panner som er merket med symbolet for
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Foreksisterende beholdere

Induksjon bruker magnetisme for & generere varme. Beholderne ma derfor inneholde jem. Bruk en magnet for & kontrollere om den
gamle pannen/gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet kan ikke benyttes.

Bruke avtrekket

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller med intern resirkulering.

@ Avtrekksversjon

Fig.7

All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av rgropplegg (ma kjopes separat) som er festet pa den medfalgende koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksraret ma tilsvare diameteren pa koblingsringen:

- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm

- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Fig. 7.5.a - 7.5.b
Koble produktet til rar og avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen).
Bruk av rer og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere avtrekkskapasiteten og gke stoynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar
Bruk et sa kort rar som mulig.
Bruk en rarkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal kurve: 90°).
Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon

Fig. 8 = 10.2

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og lukffilter fer den igjen feres ut i rommet.

Produktet leveres IKKE med det som behgves for installasjon av filtreringsversjon. Monteringssettet for filtreringsversjonen ma
kjopes separat.

| monteringssettet er det inkludert et sett med filter som fanger opp lukt takket veere aktivt karbon, samt bruksanvisning for montering
av settet.

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte versjonen
av denne handboken.

Merk: for KIT 1-filtreringssettet anbefales det & alltid lage en apning pa kabinettbunnen for a lette luftresirkulering.
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FUNKSJONER

Kontrollpanel
Merknad: For & bruke kontrollene er det tilstrekkelig & berare (trykke pa) de tilhgrende symbolene.
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Taster/Skjerm

1.

ONJ/OFF koketopp/avtrekk

Valg av kokesone

Display for kokesoner

@kning/Minsking av Power Level (effektniva) og
avtrekksstyrke

Visning av Power Level (effektniva) og avtrekksstyrke

Innkobling av Timer “STAND_ALONE”
Display: Timer “STAND_ALONE” / Timer Kokesoner

@kning/Minsking av tid for Timer “STAND_ALONE’/ Timer
Kokesoner

Innkobling av Timer Kokesoner
Aktiv Indikator Timer Kokesoner

Innkobling av Automatic Heat Up (automatisk oppvarming)

10.

1.

12,

13.

14,
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Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)

Pause

Key Lock (Tastelas)

Indikator for aktivt avtrekk

Innkobling av Indikator for Filtertiltetting

Valg/Innkobling av avtrekk
Display for Avtrekk

Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fetffilter

Nullstilling av Filtertiltetting

Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk



HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

For man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for a overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slar seg eyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjalingsfasen. Pa koketoppens display vises
symbolet “H" for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slar seg av for du neermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa g
Power Level (effekiniva) 1.9.P
Residual Heat Indicator H
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av (W}
kjeler/gryter) -
Bridge-funksjon aktiv n
Temperature Manager aktiv l_-l
Child Lock aktiv L
Pausefunksjon I
Automatic Heat UP (Automatisk F:'
oppvarmingsfunksjon)

Koketoppens egenskaper
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® Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

® Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

® Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

® Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet .

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon ma man farst aktivere
den aktuelle sonen.

® Tenning
Trykk (stryk over) kort Bl ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet (D tennes;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

I

Trykk igjen pa O forasla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer

gnsket kokesone.

® Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & gke effektnivaet;




mot venstre for a redusere effektnivaet;
Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)

® Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 9),
som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet gar tilbake til
forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
5') og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet” P

® Key Lock (Tastelas)

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:
* trykk pa (10)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil symbolet

, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma
eventuelt deaktiveres for & kunne gjgre inngrep pa
koketoppen.

@ Automatic Heat UP
Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt

hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,

men man unngar at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

_a
« fra den tente kokesonen, trykk pa "' (7)

+ Pa Display (2) vises en blinkende "F:'", som veksles
med effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved & oke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv,
med den nye temperaturinnstillingen;

Ved & minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

5
symbolet'-' (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, a sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display

2.

® Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming

Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(temperaturkontroll) kobles inn ved farste trykk pa tasten

Pa (Eplay (2) til sonen der man benytter Temperat-ure

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Merk_: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

= (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

* Trykk nok en gang pa aE (8) for a koble ut og slukke,
il nidet som vises pa Display (2) bringes til “4¢".

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst gnsket sone ved

hjelp av omradet for Valg (2) ;
Funksjon kan deaktiveres ogsa ved hjelp av Valglinjen (3),

ved a sette Power Level (effektnivaet) pa “Lt".

® Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

+ trykk pa I | 9)
+ en blinkende I | vises pa display (2)
For a deaktivere funksjonen:

o trykk pél |(9)
Valglinjen (3) tennes

« trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere
funksjonen.



Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
far pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis Pausefunksjonen ikke deaktiveres etter 10
minutter vil koketoppen sla seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

® Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved & trykke pa Sone/Display (4)

Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timer'ens format er 5.0

-£J. For timene

-0 For minuttene

Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

-, minutter

-0 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sla av Timer'en:

+ velg Sone/Display (4)

+ still inn varigheten av Timer pa 004 ved hjelp av
+0)

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

« Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2)
(power level (effektiniva) = 0)

* Trykk pa G (6) gjeldende kokesonen
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* Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises | Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet G (6) blinke

Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved & trykke pa nytt, lenge, pa @ (6), vil
Timer'en for Kokesonen nullstilles.

Om enskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Det kan stilles inn en forskjellig Timer for hver
kokesone; pa display (4) vil nedtellingen av den kokesonen
som er valgt i det yeblikket vises; Dersom ingen sone er
valgt, ved a trykke pa Display (4) vises nedtellingen for
Timer “STAND-ALONE”.

Visningen av nedtellingen er den samme for Timer
“STAND-ALONE” (se forutgaende avsnitt Timer “STAND
ALONE)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal og
kokesonen slas av.

Hvordan sla av Timer-funksjonen:

* velg kokesonen (2)
+ still inn varigheten av Timer pa 000 ved hjelp av
+06)

® Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjer at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene, slik at
det totale forbruket til hele koketoppen ikke overskrider den
innstilte maksimalverdien.

Merk : Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nar man kobler tilbake stremforsyningen, uten & trykke
pa tasten ON/OFF (1) M.

For a stille inn effektbegrenseren :

- trykk pa t A )
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)

- fortsett & holde innet A )og trykk pa samtlige
Valg/Display-soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med
utgangspunkt foran til hayre (FR)
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- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal

- nar man har trykket pa alle Display (2), er det mulig & slippe
opp tasten A

Folgende skjer:

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C” og “0”, slik at man kan utfgre
programmering.

Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser
symbolene “C” og ‘8",

og displayet (2-FL) viser den naveerende innstillingen**

0= T74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** standard innstilling er 7,4 KW

For a gjere endringer i Power Limitation
effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)
- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstillingen

- For & lagre valget trykker man pa tasten B ON/OFF (1) i 2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter
valget.

@ Bridge-soner
Kokesonene kan takket vaere Bridge-funksjonen driftes som

kombinasjonsplater. Pa denne méaten far man en enkelt
kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” samtidig med
kokesonen bak “Sekundaer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For a aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man ensker a bruke

- i Displayet (2) i den "Sekundzre" platesonen vises

symbolet s "

- man kan bruke Valglinjen (3) for a stille inn aktuell
driftseffekt som deretter vil vises il displayet (2) i “Master"-
platesonen.

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merk: Platesone-Timer som er aktiv sammen med Bridge-
funksjonen vil fore til at begge platesonene slar seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkelt
kombinert platesone.

BRUK AV AVTREKKET

® Tenning
Trykk (stryk over) kort B ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet (D tennes;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa (D forasla av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

®Sla pa avtrekket:
Stryk over (trykk) Valgomradet (12) for & koble inn avtrekket.

® Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hgyre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (12)

@ Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)

— Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

— Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter

Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn

tidligere.



Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet " F” som blinker.

® Automatic aspiration speed

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avirekkskapasitet som filsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa t A ) (14)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas
efter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

t A ) blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjokkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Lukffiltre i kull/keramikk

“FILTER"(13) tennes
Fettfilter

“FILTER"(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

® Reset av indikator for filtermetning
Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett og/eller

kull/keramikk) trykk lenge pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter pa
nytt.

@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
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For & aktivere den, gjer man som felger:

- sla pa det innebygde avtrekket med (D ;

- med avirekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne ‘HOOD” (11) til bokstavene“F” -
som blinker vekselvis pa Display (12) vises.

“G”

F = Lukffiltre i kull/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk
Trykk pa Display (12) i det ayeblikket bokstaven “F”
kommer il syne.

—  Trykk “FILTER” (13) - blinkende lys

—  Hold pa nytt ‘HOBD” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av lukffilteret i kull/keramikk

Fettfilter
Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER” (13) - fastlysende

—  Hold pa nytt ‘HOBD"” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (og kun nar apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en fagleert spesialtekniker.

* Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet ma kobles il
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

+ Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.




KOKETABELLER

Type mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
yp type matlaging Forste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 5-6
koking
Risotto Surring av grannsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Gronnsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
b:l frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
g Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 34
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjgtt med olje g . y
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 3-4
Crillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grllllniizzrbegge 7-8
Kiott Surring i olje
Surting (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 45
Koking i Surring i olje )
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smer) 8 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje g . ’
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 8-9 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smer eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 5.6
Egg smer eller annet fett
blgtkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming a:ms;kepanne med 6 Koking 6-7
Surring med olje (bruk effekt 6 hvis 5 . §
Tomatsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
. Surring med olje (bruk effekt 6 hvis .
Sauser Kjattsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
Hvit saus Forberedelse av basen (smeltet 5.6 Kok forsiktig opp 34
smer og hvetemel)
" Opprettholde en
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, ) Opprettholde en
kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
) . Opprettholde en
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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TABELLER OVER EFFEKTNIVA

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
. Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
89 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
: ) i i Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
78 Brune - steke - koke - grille og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hoy effekt deell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
45 Koke - stue - steke - grile Ideell for & lage gryteretterl, holde delikat mat pa svak
varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
i ) i Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 34 Koke kOKEI;)rF:ge koke tykt steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke - kokglgr[])g(; koke tykt - mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
12 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og smé porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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VEDLIKEHOLD

Vedlikehold av koketoppen:
Var oppmerksom! Far det utfares et hvilket som helst vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at kokesonene
er avslatt og at kontrollampen som angir varmen er slukket.

Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:
Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade glassflaten over tid.
Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som for eksempel ovnsvask eller flekkfjerner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen hvis de ikke fiemes ayeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter veesker fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del av
produktet slik at man kan fierne alt resttrykk og utfgre rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 12

For en fullstendig rengjering kan man fiere hele det nedre fatet.
Fig. 13

Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

| forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fjern umiddelbart alle matrester fra grillen (melk, saus, kaffe, fruktkonserver, eddik, sitronjuice)

lkke bruk etsende rengjeringsmidler, men vask grillen for hand med varmt vann og skansom sape for & fieme eventuelle avleiringer.
Skyll og terk av ngye med en myk klut. Sett den korrekt tilbake pa plass.

Ikke bruk grove svamper eller stalull. Disse produktene kan adelegge grillen.

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler, manuelt
eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig.11.2-11.3

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjgkken og
regelmessigheten i rengjaringen av filtrene. Luktfiltrene kan regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en forhandsvarmet
ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.
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KASSERING

Pakkematerialet er 100% resirkulerbart, og er merket med resirkuleringssymbol ig&
De forskjellige delene ma derfor handteres og kastes i henhold til gjeldende krav i lokal lovgivning

for avfallshandtering.
Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Ved a sgrge for at dette produktet kasseres pa en riktig mate, bidrar man med & forebygge negative felger for miljget og

helsen. Symbolet mmmm pa produktet eller pa dokumentasjonen som falger med dette, indikerer at det ikke ma kastes sammen med
vanlig husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og elektronisk
avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere informasjon om behandling og
gjenvinning av dette produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble
kjopt.

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til falgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO
3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for korrekt bruk
og reduksjon av miljgbelastning: Nar man begynner a tilberede mat anbefales det & starte opp apparatet ved laveste hastighet. La
det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rayk og damp. Bruk
booster-funksjonen kun i ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det a bytte karbonfilter ved behov. For
at fettfilter skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna optimal ytelse og redusere staynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rersystemet som er gjengitt i denne handboken.

Utnytt restvarmen i platen il fulle ved & sla den av noen minutter fer du er ferdig med matlagingen.

Undersiden pa kjelen eller stekepannen méa dekke hele platen. Hvis den er mindre enn platen vil dette fer til at mye varme gar tapt.
Dekk til kjeler og stekepanner med lokk under matlagingen, og bruk s lite vann som mulig. Hvis man ikke bruker lokk vil dette fare il
okt energiforbruk.

Bruk kun kjeler og stekepanner som er helt rette under.

FEIL VED BRUK

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK
Sonen med kontroller slér seq av Den inteme temperaturen | Vent il koketoppen kjgler
E2 9 pa de elektroniske delene | seg ned fer den benyttes
grunnet en for hay temperatur er for hay igjen
E3 Uegnet beholder Tapez\grrrsigg?rlsm Ta vekk pannen
Det kommer ikke strom til
S modulen. Koble koketoppen fra
Kommunikasjonsproblem mellom . . .
E5 brukerarensesnitt o induksionsmodul Stremledningen er ikke stremforsyningen og
9 9 ! ‘ riktig koblet eller den er kontroller forbindelsen.
defekt
For alle andre
feilsignaler Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden
(E...U...C...)




TEKNISKE DATA

Hoyde Bredde Dybde
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Utstyr som ikke falger ved kjgpet

o
SEi0

Du kan laste ned Sikkerhetsinstruksene,
Brukerhandboken, Produktkortet og
Energidata ved:

+ Besgke vart nettsted docs.bauknecht.eu

+ Ved a benytte QR-koden

+ Alternativt  kan du  kontakte var
Ettersalgsservice (se telefonnummeret i
garantiheftet). ~ Nar du  kontakter  var
Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du
finner pa produktets typeskilt.
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YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: @ Laite tulee kytked irti sahkovirrasta ennen mitdén asennustoimenpidetta. e
Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Al korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei ohjekirjassa nimenomaan neuvota tekeméaan niin.
e Laite tulee maadoittaa lain mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta kalusteeseen upotettu laite voidaan kytkeé
sahkévirtaan. @ Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten mukainen vain, jos jarjestelméssé on maaraysten mukainen
moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan, ettd laite on kytketdan taysin irti séhkoverkosta ylijannite Il -tilanteessa,
asennusméaaraysten mukaisesti. ® Al k&ytd monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty, sdhkdosat eivét saa enda
olla k&yttdjan ulottuvilla. e Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kéyton aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin.
e On varottava, etteivat lapset paase leikkimaan laitteella. Lapset on paras pitdd turvallisen valimatkan paassa, silld laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua rajusti kdyton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten implanttien kayttajien on
tarkistettava, ettd tahdistin on yhteensopiva laitteen kanssa ennen laitteen k&yttdonottoa. e Ald koske laitteen l1&mpdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. e Valta kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen osat ovat
jaahtyneet riittavasti, tulipalon vaara. @ Ald laita tulenarkoja materiaaleja laitteen paalle tai sen laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva
tai 6ljy syttyy helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka sisaltda paljon rasvaa tai 6ljya. Jos pinta on haljennut, sammuta laite
estadksesi sahkoiskujen vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjauksen kanssa.
e Rasvassa tai Oliyssa kypsentdminen keittotasolla iiman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ala jata
keittotasoa toimimaan ilman valvontaa. Nopeaa kypsennysta on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa
vedelld. Kytke sen sijaan laite irti séhkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai sammutushuovalla. Tulipalovaara: &lé jata
esineitd keittotasojen péalle. @ Ald kéytd hdyrypuhdistuslaitteita, sdhkdiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne saattavat ylikuumentua. ® Ennen kuin laite kytketdan sahkéverkkoon, tarkista tuotekilvesta
(joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta sahkéverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista liitdntapistorasian soveltuvuus.
Epéselvissé tapauksissa ota yhteytta patevaan sahkdasentajaan.

Térkedd: o Kytke keittotaso pois paalta kdytdn jalkeen sen omasta kytkimestd. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikichumista. Kun keitét tai lammitat nesteitd, alenna lampéa. e Al jata keittotasoa paélle
kayttamattomana, &laka myoskaén jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on valmis, sammuta siihen
littyva keittoalue. @ Al kéytd kypsennyksessé koskaan alumiinifoliota aldka aseta tasolle koskaan suoraan alumiiniin kaarittyja
tuotteita. Alumiinin sulaminen vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi. @ Al& koskaan l[dmmitd ruokaa sisaltavad suljettua
peltitdlkkia tai sailykepurkkia: se voi rajahtad! Tama varoitus koskee kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kaytto, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten friteerauséljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Néissa tapauksissa on suositeltavaa kayttéa pienempaa tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on oltava tason
keskelld. Ald missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja keittotason véliin. @ Korkeissa l&mpétiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e Ennen minka tahansa puhdistuse tai huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke laite irti
sahkdverkosta irrottamalla pistoke tai kytkemalla huoneiston paékatkaisin pois paalta. e Kaikkien asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet tydkasineilla. e Laitteen kayttd on sallittu vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille,
joiden fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta silla
ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan laitteen turvalliseen kayttoon littyen ja eftd he tuntevat sen kayttoon littyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, etteivat he leiki laitteella. @ Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa ilman
valvontaa. e Kun laitetta kaytetdan samanaikaisesti muiden kaasua tai muita polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee puhdistaa usein seka sisée ettd ulkopuolelta (VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA),
noudattamalla joka tapauksessa huolto-ohjeessa nimenomaisesti annettuja aikoja. @ Laitteen puhdistukseen ja seka suodattimien
puhdistukseen ja vaihtoon kuuluvien ohjeiden noudattamatta jattaminen aiheuttaa tulipalovaaran. e Ruokien liekittdminen on
ehdottomasti kiellettyd. ® Avotulen k&yttd on vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa tulipaloja. N&in ollen sen kayttéa on
valtettava joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta voidaan vélttda ylikuumentuneen Gljyn syttyminen. o
Varoitus!: Kun keittotaso on toiminnassa, laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. @ Varoitus! Ald liité laitetta s&hkévirtaan
ennen kuin asennus on suoritettu loppuun. e Mitd sovellettaviin teknisiin turvallisuusmaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettyd iimaa ei saa ohjata kanavaan, jota kaytetaan kaasua tai muita polttoaineita kayttavien
laitteiden savujen poistoon. e Ald koskaan kéyté laitetta, ellei ritildé ole asennettu oikein paikalle! @ Kéyt& asennuksessa pelkkia
laitteen mukana tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat kuulu toimitukseen, hanki tyypiltdén oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. @ Kun tata laitetta ja muuta kuin sdhkdenergiaan kayttavia laitteita kdytetdan
samanaikaisesti, huoneessa syntyvé negatiivinen paine ei saa ylittda 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). e On tarkeaa sailyttaa tata ohjekirjaa
tulevaa tarvetta varten. Mikéli laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai jos laitteen kayttaja muuttaa, on varmistettava,
etté ohjekirja kulkee laitteen mukana.
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Al3 kayta laitetta, kun jalkasi ovat marat tai kun olet avojaloin. Laita laite paalle vasta
kun asennus on suoritettu.

Al kéyta tata laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke ovat vaurioituneita, jos se ei toimi
kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai pudonnut.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, valmistajan huoltotyontekijan tai muun
patevan tahon on vaihdettava se uuteen vastaavanlaiseen virtajohtoon vaarojen
valttamiseksi — sahkoiskun vaara.

Laitteen kasittelyssa ja asennuksessa tarvitaan vahintaan kahta henkiloa -
tapaturmavaara.

Pida lapset poissa asennuspaikalta.

Kun laite on asennettu, pakkausjate (muovi, styroksi jne.) on varastoitava lasten
ulottumattomiin — tukehtumisvaara.

Hyvin pienet lapset (0-3-vuotiaat) on pidettava kaukana laitteesta. Pienet lapset (3-8)
vuotiaat on pidettava kaukana laitteesta, ellei heitd valvota jatkuvasti.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu ammattilaiskayttoon. Laitetta ei saa kayttaa ulkotiloissa.

Noudata tarkasti tassé ohjekirjassa annettuja ohjeita. Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden noudattamatta
jattdmisestd laitteelle aiheutuneista haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden
kypsentémiseen kotitaloudessa seka kypsennyksesta syntyvien savujen imuun. Mik& tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen
lammittdminen) on kielletty. Valmistaja ei vastaa vaarasta tai ohjeiden vastaisesta kéytosta aiheutuvista vahingoista.
Laite saattaa olla erindkéinen kuin kayttoohjeen kuvissa nakyva malli. Kdyton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat kuitenkin
samat.
O Lue kéyttoohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeaa tietoa laitteen asennuksesta, kaytdsta ja turvallisuudesta.
® il tee muutoksia laitieen sahkslitantdinin.
® Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys jalleenmyyjaén ja
keskeyta asennus.
Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys jalleenmyyjaén ja
keskeyta asennus.
Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana, tai osia, jotka
eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava erikseen.

ASENNUS

® Seké sahko- ettd mekaaninen asennus edellyttévat erikoistunutta henkilokuntaa.

Kodinkone on suunniteltu upotettavaksi 2-6 cm paksuun tydtasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm paksuun tasoon
FLUSH-asennuksen tapauksessa.

Keittotason ja seinén valissa tulee olla vahintdan 5 cm tilaa edessa, 4 cm sivussa ja 50 cm ylépuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etéisyydet ovat suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion valmistajan antamia ohjeita.
TOP-asennus: (kuva 1a); FLUSH-asennus: (kuva 1b)
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ASENNUS

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etta se ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikéli havaitset ongelmia,
ota yhteys jalleenmyyjaan tai huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+  Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi tuote sopii sille varattuun tilaan.

«  Tarkista, ettd pakkauksen siséan ei ole (kuljetuksesta johtuen) jaényt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja siséltavia kirjekuoria
tai takuupapereita). Poista ne ja séilyta tarvittaessa.

+  Tarkista myos, ettd asennusalueen Iaheftyvilla on pistorasia

Kalusteen valmistelu asennusta varten:
Tuotetta ei voi asentaa jaahdytyslaitteiden, astianpesukoneiden, uunien, pesukoneiden ja kuivausrumpujen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi suosituksena on tehda aukko sokkeliin ja lisata téhan ritila, joka on saatavilla

kaupoissa

TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta (S), joka kestaa 250°:n lampétilan; ennen asennusta limattavat pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki tarttumista haittaavat aineet tulee poistaa (esim. irrotusaineet, sailytysaineet, dljy, pdly,
vanhat limajaamat tms.). Liima-aine tulee levittaa tasaisesti koko kehyksen ympérilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua
noin 24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

Yksikomponenttista tiivistavaa lima-ainetta tulee kayttda vain upotusasennuksessa pinnan tasoon, ja se tulee laittaa noudattamalla

ohjeita kuvasta 1B.

Ole tarkkana tiivisteen P asennuksessa, etté asetat sen oikeaoppisesti kuten néytetty kuvassa:

- tason asennus: tiiviste P tulee kiinnittaa lasiin, kuva 2A

- upotusasennus pinnan tasoon - tiiviste P tulee kiinnittda kalusteeseen. Kuva 2BVaroitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole

asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeééa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estavaé ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestévyys

- kestaa lampdtilan vaihteluita

- voidaan kayttaa alhaisissa lampétiloissa

SAHKOLIITANTA

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkéverkosta. e Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen séhkdasentaja, joka tuntee
voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset. ® Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, eldimille tai
omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinkoon on syyna ndiden méardysten noudattamisen laiminlydminen. e Virtajohdon
on oltava riittévén pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa tyétasolta. e Varmista, ettd laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty
jannite vastaa asuntosi jannitetta. e Ald kayta jatkojohtoja. ® Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2 cm pidempi kuin muut johdot.
Mikali kodinkoneen mukana ei ole toimitettu virtajohtoa, kayta virtajohtoa, jonka poikkileikkaus on vahintdan 2,5 mm2 7200 watin
tehoihin asti. Tdman ylittaville tehoille vahintaadn 4 mm2). e Kaapelin lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa 50°C ympariston
lampdtilaa. e Laite on suunniteltu litettvaksi pysyvasti sahkéverkkoon.

Huomautus: kodinkoneen kytkemiseksi valinnaisella yksivaiheliitannalla

irota paikalla oleva kaapeli ja vaihda se toisentyyppiseen kaapeliin (ei kuulu
toimitukseen), jossa on seuraavat ominaisuudet: yksivaiheliitanta : kaapeli H05V2V2-F
3G4

Kuvat 3a

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu oikealla tavalla ennen kuin yhdistét laitteen sahkéverkkoon, ja tarkista etté
se toimii oikein. e Varoitus! Liitdntdjohdon saa vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on vastaava
patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power Limitation -toiminnolla, jonka avulla kilowattien maksimaalinen absorbointiraja voidaan
asettaa

Asetus on tehtdva kun tuote kytketddn sahkdverkkoon tai kun sahkdverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan minuutin
sisélla).Mitoita sahkojarjestelman suojaus valitun Power Limitation -tason perusteella. Tutustu tdmén ohjekirjan Toiminta-osaan
Power Limitation -asetussarjaa varten.
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KAYTTO

Keittotason kaytto

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheysiimioon. Paaasiallisesti tama iimié mahdollistaa lammittavén energian
suoran siitymisen generaattorista keittoastiaan.

Edut:

Séhkdliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmat.

- Tarkempi: taso reagoi vélittomasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu lammoksi. Liséksi kun kattila on poistettu tasolta, lBmmon siirto keskeytyy
valittmasti estden turhaa lammonhukkaa.

Keittoastiat
TARKEAA : Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat eivat ole oikean kokoisia
Tarkista keittoalueeseen sopivan kattilan minimi l&pimitta tdman ohjekirjan kuvista.

Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat

Tarkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi, &la kayta:

- keittoastioita, joiden pohja on epatasainen.

- metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu.

- keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, ndin keittotason pinta ei naarmuunnu.
- &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason kéyttdpaneelin paalle.

Kayta vain kattiloita, joissa on merkki
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Entisten kattiloiden tarkistaminen
Induktioperiaate kayttaa hyvéksi magnetismia lammontuottamiseen. Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee sisaltaa rautaa.
Pienella magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse niita.

Imurin kayttd
Imujarjestelmaa voidaan kayttda imevana mallina, joka poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana ilmankiertojérjestelmana.

@ Imurimalli

Kuva 7

Héyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava erikseen), joka kiinnitetdan varustuksiin kuuluvaa liitoslaippaan.
Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan vahintaan liitdntaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessé on pydred ulostulo @ 150 mm (¥)

Lisétietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Kuva 7.5.a - 7.5.b

Liita tuote putkiin ja seindssé oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempié putkia ja seindssé olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdéntyy huomattavasti.
Néin ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

O) Kayta mahdollisimman lyhytta putkea.

® Kayta putkea jossa on mahdollisimman vahan kaanteita (kd&nteen maksimi kulma: 90°).

O vaita akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Kuva 8 > 10.2

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin ne ohjataan takaisin
huoneeseen.

Tuotteen mukana El toimiteta tarvikkeita suodattavan mallin asennukseen. SUODATUSSARJA tulee ostaa erikseen.

Sarja sisaltda suodattimia, jotka pidattavat hajut aktiivihiilten ansiosta, seka ohjeet sarjan asennukseen.

Lisatietoja varten, ks. suodattavan mallin lisévarusteita koskeva sivu (tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Huom.: KIT 1 -suodatinsarjaa varten on suositeltavaa tehdé aina aukko kaapin pohjalle iimanvaihdon helpottamiseksi.
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OHJAIMET

Ohjauspaneeli
Huomautus: Keittoalueen valintaan riittaa sita vastaavan kuvakkeen hipaisu (painaminen).
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Néppéaimet/ndytto
1. keittotason/imurin ON/OFF 8.  Temperature Manager (Warming Function)
(L&mpétilanhallinta, Idmmitystoiminto) -toiminnon
kéyttdonotto
2. Keittoalueen valinta 9.  Tauko
Keittoalueen nayttd 10.  Key Lock (néppéinten lukitus)
3. Power level (tehotaso) ja imuteho -tasojen 11, Aktiivisen imurin ilmaisin
lisdédminen/vahentdminen
Power Level (tehotaso) ja imuteho -tasojen nayttd Suodatinten kyllastyksen iimaisimen aktivointi
4.  STAND_ALONE (itsendinen) Timer -ajastimen aktivointi 12.  Imurin valinta/aktivointi
Naytté: STAND_ALONE-Timer (itsendinen) / Keittoalueen Imurin néyttd
Timer
5.  STAND_ALONE (itsendinen) Timerin/keittoalueen Timerin ajan Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
lisdys/vahentaminen kyllastymisen nayttd
6. Keittoalueiden Timerin aktivointi 13.  Suodatinten kyllastymisen nollaus
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin 14.  Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
7. Automatic Heat Up (automaattinen I&mmitys) -aktivointi
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KEITTOTASON KAYTTO

Hyva tietda ennen kéyton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Tasta johtuen:

* Tietyt toiminnot eivét kdynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois paaltd, jos liedelli ei ole Kattiloita tai jos
kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevét
automaattisesti pois paalta muutama sekunti sen jalkeen kun valittu
toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi: "Keittotason
kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu "Valitse keittoalue™ ja
"Kayttolampotila” tai "Lock-toiminto™ tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kayton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole vield
jashtynyt, keittoalueiden naytolia nakyy merkki "H", joka imoittaa
tastd vaiheesta.

Odota, etté ndyttd sammuu ennen kuin kosket keittoalueeseen.

Keittoalueen naytto
keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa o
Power Level (tehotaso) 1.9,
Residual Heat Indicator (jaljella H
olevan I&amman ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) ‘_—’
Bridge-toiminto paalla n
Temperature Manager _
(lampétilanhallinta) -toiminto [N
paalla

Child Lock (lapsilukko) - L
toiminto paalla

Taukotoiminto H
Automatic Heat UP

(automaattinen lammitys) - =]
toiminto

Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelmé ei k&ynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

® Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

® Safety Shut Down (turvallinen sammutus)

Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

® Residual Heat Indicator (jéljelld olevan lammén

ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jaavasta
lampdtilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin "H"
avulla.

Toiminta
Huomio: Minka tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi paalle haluamasi alue.

® Kéynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin B ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli (I) syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvét paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kéyton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kaytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmeaésti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/nayton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

@ Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):



oikealle tehotason lisadmiseksi;
vasemmalle tehotason vahentémiseksi.
Asetettu tehotaso néytetdan valinnan/néyton alueella (2)

@ Power Booster (tehon liséys)

Tuote on varustettu ylimaaraisella tehotasolla (tason g
liséksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, mink jalkeen teho
palaa aiemmin kaytdssa olleelle tehotasolle.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason g ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon liséys)

Power Booster (tehon liséys) -taso néytetaan valinnan/néyton
alueella (2) symbolilla " P

@ Key Lock (ndppdinten lukitus)

Key Lock (nappainten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. Néin asetuksia ei voi
peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut asetukset
pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina (10)
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois pdélta.
Huomio : jos mit4 tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (néppainten lukitus) ollessa p&alla, symboli

vilkkuu osoittaen ndin, etté toiminto on paalla ja etté se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvia toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattinen lammityksen lisays)

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon avulla
kypsennyksesté saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla Idmpdtila ei ylité asetettua tasoa.

Téama toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

)
+ kun keittoalue on paalla, paina '-' (7

* naytossa (2) nakyy vilkkuva "H", joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisataan: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paalla uuden lampdtila-asetuksen
mukaisesti;

Kun keittoalueen tehotasoa vahennetaan: Automatic Heat
-toiminto kytkeytyy pois paéalta.
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Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

o~
symboli W (7) valaistuu jalleen himmedsti. N&in toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytossa (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Ldmpdtilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampdtilaa voidaan sailyttda vakaana optimoidulla tehotasolla;
toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien séilyttamiseksi
lampimina. Temperature Manager -toiminto ak_tivoituu, kun

painetaan ensimmaista kertaa nappaints @ =
Alueen, joka toimii Temperaturﬂ/lanager -toiminnossa,

néyttoon (2) imestyy symboli &f

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
symboli = (8) valaistuu jalleen himmeésti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytossé (2)

+ Paina uudelleen @ = (8) ottaaksesi pois pailté ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

o [y
Néyton (2) kohdassa "Lt".

Huomio : jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin
haluamasi alue Valinnan (2) alueesta.

toiminto voidaan ottaa pois paalta myds Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan "LtI".

® Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad mika tahansa
paalla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina "I I" i9)
+ vilkkuva "I " ndytossa (2)
Kytkeéksesi toiminnon pois péélta:

+ painal 1(9)
Valintapalkki (3) syttyy

+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon
pois paéalta



Huomio: pois kaytdsta otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paélta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

@ "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtélaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/néyttoa (4)

Kayta symboleita == +(5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nakyy alueella/ndytossa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtolaskenta alkaa.

Timerin muoto on .30

-{. tunneille

- 00 minuuteille

Huom.: ajastimen enimmaisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/ndytossa (4) on jéljelld oleva aika;
lahtdlaskennan paatteeksi annetaan aanimerkki

Huomio : kun ndytetaan lahtdlaskenta ja aikaa on jaljella alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy

-0, minuuttia

-9 sekuntia

ja piste palaa yhtéjaksoisesti

Ajastimen sammutus:
+ Valitse Alue/Naytto (4)
+ aseta Ajastimen aika arvoon 000 seuraavasta:

+5

@ Keittoalueiden ajastin
Keittoalueiden ajastintoiminto on l&htdlaskenta, joka voidaan

asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle
Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttajalle iimoitetaan asiasta aanimerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level = 0)

+ Paina kohtaa G (6) , joka liittyy keittoalueeseen
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+ Kayta symboleita == + (5) ajastimen keston
aseftamiseksi. Tama naytetdan Alueella/Naytossa (4);

asetuksen aikana symboli G (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin kaynnistyy.

Huomio : kun pidat jalleen pitkdan painettuna kohtaa @ (6)
, keittoalueen ajastin nollataan

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

Huomio : jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri
ajastin; nayttoon (4) ilmestyy kyseisella hetkelld valitun
keittoalueen lahtdlaskenta. Jos mitdén aluetta ei valita,
nayttda (4) painettaessa nakyviin tulee "STAND-ALONE"
(itsendinen) -ajastimen laht6laskenta.

Léahtolaskenta naytetdan samalla tavalla kuin "STAND-
ALONE"-ajastimen lahtdlaskenta (katso edellinen
kappale "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtolaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
+ valitse keittoalue (2)
+ aseta ajastimen kesto kohtaan 000 seuraavasta:

+5

® Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja s&ataa kaikkien paalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etté tason kokonaisméaréinen
tehonotto ei ylita asetettua tehonoton enimmaéistasoa.

Huomio : asetus on tehtava tason ollessa pois paalta, ilman,
ettd nappaint4 @ ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin kuluessa
siitd, kun keittotaso liitetdén sahkéverkkoon tai kun
séhkoverkko liitetdan uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

- painat A)

(se vilkkuu ainoastaan ensimméisten 2 minuutin ajan tuotteen
virransyotosta alkaen)

- pida painettuna nappéinta t A )ja paina yksi kerrallaan
kaikkia keittoalueiden Valinnan/néyton (2) alueita
vastapdivaan edessa oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)
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- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt aanimerkki

- kun kaikkia ndytt6ja (2) on painettu, voit vapauttaa
nappaimen

nyt tapahtuu seuraavaa:

- Vasemman taka-alueen (RL) nédytossa (2) nakyvat
vuorotellen symbolit "C" ja "0" osoittaen, ettd voidaan tehda
asetukset:

valitse nayttd (2-RL)

selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes naytolla
nékyvat symbolit "C" ja "8",

naytdssé (2-FL) nakyy virran asetus**

0= T74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

Power Limitation -asetuksen vaihto
- paina nayttoa (2) edessa vasemmalla (FL)
- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitdmalla nappaint4 B ON/OFF (1)
painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitka a&nimerkki, joka
vahvistaa asetuksen tapahtuneen

@ Bridge Zones

Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla Bridge-
toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtenaisen ja samalla
teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
kypsennys on tasainen, kun kaytetaan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

On mahdollista kayttaa yhdessa edessa olevaa keittoaluetta
"Master" ja vastaavaa takana olevaa "Toissijaista" aluetta
(katso tdmén ohjekirjan kuvaosiosta, mitka alueet on
varustettu talla toiminnolla).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:
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- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

- Néytossa (2), joka on "toissijaisella” keittoalueella, nakyy

symboli s "
- voit asettaa valintapalkista (3) Kayttotaso (teho). Se
nakyy ndytdssa (2), "Master"-keittoalueella

- Bridge-toiminnon pois paélt4 ottamiseksi riittaa, etté toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos Keittoalueiden ajastin laitetaan paélle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Téssé
tapauksessa niité pidetadan yhteisena alueena.

IMURIN KAYTTO

©® Kéynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin B ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli (D syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nakyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paélla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kaytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmedsti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Imurin kdynnistys:
Kosketa (paina) Valinta-alue (12) imurin aktivoimiseksi

@ Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisadmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetaan valinnan/néyton alueella (12)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuotteessa on 2 lisétehotasoa (tason 3 lisaksi).

— Power Booster 1 (tehon lisdys 1) : ajastettu 15
minuuttiin

— Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minka jalkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon lisays 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) -taso nakyy Valinnan/ndytén
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla



Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon lisdys 2)

Power Booster 2 (tehon liséys 2) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan symbolin "P" avulla

® Automatic aspiration speed

Liesituuletin kaynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynsd maksimaaliseen keittotasoon, jota kaytetdan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentéen sité asteittain jaljelle jaaneiden
hoyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Tamén toiminnon kytkemiseksi paalle:

Paina t A ) (14)
Toista toimenpide kytkeéksesi toiminnon pois péélta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon liséys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jélkeen. Silla valin

symboli "t A )" vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paélla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

® Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
"FILTER"(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER"(13) vilkkuu

Huomio: tdma toiminto ei ole kdytdssa oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttoon kappaleesta
"Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi")

® Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hiili-
/keramiikkasuodattimet), pida pitkdan painettuna kohtaa
"FILTER" (13);

"FILTER"(13) sammuu kaynnistden osoittimen laskennan
uudelleen.

® Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Té&ma osoitin on yleensa pois paalta.
Sen kytkemiseksi péélle, toimi seuraavalla tavalla:

- kéynnista imutaso seuraavasta: (D ;
- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois paéalta, paina
Valinta-aluetta (12)
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- pida pitkaan painettuna kohtaa "HO@D" (11) , kunnes
Nayttoon (12) imestyvat kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G =rasvasuodatin

Hiili-/keramiikkahajusuodattimet

—  paina naytt6a (12), kun nakyviin tulee kirjain "F"

—  paina "FILTER" (13) — vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pidd pitkddn painettuna kohtaa
'HOOD" (11) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin

—  paina nayttoa (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"

—  paina "FILTER" (13) — kiintea valo

— pid4 uudelleen pitkdan painettuna kohtaa "HOOD"
(11) vahvistaaksesi rasvasuodattimen osoittimen
aktivoinnin

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kéyton
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain pateva ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittda sarjan séhkdisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttdva erikseen komponenttiin ja

tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusmaéraysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia kotitalousjérjestelmia
koskevia maarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti (SELV).

+ tdman laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistéan
hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahairiot ja/tai
viat.



KYPSENNYSTAULUKKO

Elintarvikeluokka Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe | Teho | Toinen vaihe Teho
Pastan keittdminen
Tuore pasta Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittaminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehur_nisen 7-8
’ jatkaminen
Pastan keittaminen
Keitetty riisi Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentaminen 4-5
Keitetyt Veden l&mmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vllr(\ann_ekset, Nop eas Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 6-7
asvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 3-4
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
Paisti Lihan r(t;zl;slsst:rtzlrr:sré)o liyssa 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Par|I0|ntL$i<;Iemmln 7-8
Liha Ruskistaminen 6ljyssa -
Ruskistettu . 7-8 Kypsentaminen 4-5
(voissa teho 6)
Pata/muhennos Rusklstgmlnen Oljyssa 7-8 Kypsentaminen 3-4
(voissa teho 6)
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 7-8
Pata/muhennos Ruskis?aminen Oljyssa 7.8 Kypsentaminen Kypsentaminen
Kala (voissa teho 6)
Paistettu E liyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
uumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentaminen 5-6
Kananmunat
Pehmeaksi
[kovaksi Veden l&mmittdminen Booster-9 Kypsentaminen 56
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Tomaatti Ruskistaminen 6ljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsentdminen 3-4
. Jauhelihakastike | Ruskistaminen 6ljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsentaminen 3-4
Kastikkeet Kastikenoht Imistami -
Valkokastike astikepohjan valmistaminen (voin 56 Kiehauttaminen 34
sulattaminen ja jauhojen lisdys)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevye;h;lr:eithounnan 4-5
JaI_Iflruo.ea t Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevyen Ill<|efhunnan 2-3
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen lllﬂe_hunnan 2-3
yll&pito
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TEHOTAULUKKO

Tason kaytto
Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan lampdtilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kishumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
89 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
- ) Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen A N . .
7-8 e . ; kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
— keittdminen - grillaaminen ; ;
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentadminen- hauduttaminen | yllapitoon, kypsentdmiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen - grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentaminen - Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4.5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittamiseen, kypsentdmiseen (pitkan aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentaminen - kiehauttaminen Ihgntleelllnen lpltkaa I_(_ypse_nnysga \_/arten (F!'S.'v kaspkkelzet,
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho — saostaminen — sekottaminen ) f e
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
T ) Ihanteellinen pitkéa kypsennysta varten (maara alle
2-3 Kypsentam|.nen klehauttamlnen litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessé (esimerkiksi
— saostaminen — sekottaminen S
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentémiseen, suklaan
1-2 - lampimanépito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen — sulattaminen | |hanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - lampimanépito - ruokaméaarien lampimana pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimina ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso .}Selﬁlcl)tas? Yalmlugtllagsa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampd, jonka ilmaisee H-LO)
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HUOLTO

Keittotason huolto
Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon alkamista, etta keittoalueet on sammutettu ja etta lamman ilmaisin
ei ole nakyvissa.

Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Tarkeaa:
/:Slé kéyta hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd saattaa ajan my6té vaurioittaa lasia.
Ala kéayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jaahdyta keittotaso aina kéyton jélkeen ja poista silta kaikki tahrat ja ruokajaamat.

Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltdvat ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeaa liinaa, imukykyista keittiopaperia tai erityista lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Térkeaa:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri méaré nestetta, tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on mahdollista
poistaa jaa@mat ja suorittaa puhdistus maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva 12

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi allas.
Kuva 13

Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleiin pesuaineisiin kostutettua linaa. ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA
TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Véilta hankaavien tuotteiden kayttoa.

ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Poista valittoméasti mahdolliset ruokajaamét ritiléita (maito, kastike, kahvi, sinappi, etikka, sitruunamehu jne.)

Ala kéayta voimakkaita pesuaineita: pese ritila kasin kuumalla vedell4 ja neutraalilla pesuaineella. Ole tarkkana, ettd saat poistettua
mahdolliset kerrostumat. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti kuivalla linalla. Asenna oikeaoppisesti paikoilleen.

Ala kayta hankaavia sienié tai terasvillaa, sillé ne saattavat pilata ritilan.

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvia rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien kyllastymisestd osoitetaan) mietoja pesuaineita kéyttamalla, késin tai
astianpesukoneessa, alhaisessa l[ampétilassa ja lyhyessa jaksossa.

Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen vari voi haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat
muutu milldan tavoin.

Kuva11.2-11.3

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidattelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkan kayton paatteeksi keittidtyypin ja
rasvasuodattimen puhdistusvalin perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén avulla 2-3 kuukauden valein
asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.
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HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali on kokonaan kierratettavissa, ja siind on kierratyssymboli ig&
Nain ollen pakkauksen eri osat on havitettava vastuullisesti ja noudattamalla kaikkia paikallisten

viranomaisten antamia jatehuoltomaarayksia.
Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013 No3113,
mukaisesti. Kayttaja pystyy osaltaan estdmaan mahdolliset terveydelle ja ymparistdlle haitalliset seuraukset havittaméalla laitteen

asianmukaisella tavalla. Symboli =mmm tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etté tata tuotetta ei tule
késitelld tavallisena kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa sahko- ja elektroniikkalaitteet
kierratetaan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa koskevia saadoksia. Jos tahdot lisatietoja laitteen kerdyksesta,
kasittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjétteiden kerdyspisteeseen tai liikkeeseen, josta laite on
hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla seuraavia standardeja:

+ Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan kayttodn
ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen, kéynnista laite miniminopeudelle. Jata se paélle vield
muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen. Lisaa nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja hoyrya: kayta booster-
toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen vahennysjarjestelmén tehokkuuden
sailyttdmiseksi. Jotta rasvasuodattimen tehokkuus sailyisi, puhdista se tarpeen vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason
vahentamiseksi kéyté tdssé ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

Hyddynna keittolevyn jadnndslampd sammuttamalla se muutama minuutti ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittdd kuuma levy kokonaan. Jos pohja on levya pienempi, energiaa kuluu hukkaan.

Peita pannut ja kattilat tiiviilld kansilla kypsennyksen ajaksi. Kaytd mahdollisimman véhan vetta. Jos kypsennys tapahtuu kansi auki,
energiankulutus kasvaa huomattavasti.

Kayta ainoastaan tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

TOIMINTAHAIRIOT
VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
o . , Sisaisten elektronisten Odota, etté keittotaso
Kayttopaneeli sammuu liian korkean N " e e
E2 DO . osien lampatila on liian jadhtyy ennen kuin kaytéat
[dmpdtilan vuoksi o
korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kayttolityman ja induktomodudlin | Virtajohtoa ei ole kytketty | _,<yike keitiotaso ir
E5 A . 0o e séhkoverkosta ja tarkista
vélisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita

virheilmoituksia varten

(E...U...C...)

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi
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TEKNISET TIEDOT

Korkeus Leveys Syvyys
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Toimitukseen kuulumattomat osat

Voit ladata itsellesi turvaohjeet, kdyttdoppaan,
tuoteselosteen ja energiatiedot seuraavalla
tavalla:

* Verkkosivustolta docs.bauknecht.eu

+ Kéyttamalla QR-koodia

+  Vaihtoehtoisesti ~ ottamalla  yhteytta
huoltopalveluumme  (katso  puhelinnumero
takuuvihkosesta). Kun otat yhteytta
huoltopalveluun, ilmoita tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

m'
SEi0
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