DAGLIG REFERENS

GUIDE

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT

INDESIT
For att fa mer omfattande hjalp och stod,
=/ vanligen registrera din produkt pa www.

indesit.com/register

Du kan ladda ner handbdéckerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
liWWW och skotsel genom att besdka var hemsida

docs.indesit.eu och folja instruktionerna pa

baksidan av denna broschyr.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Kontrollpanel

Flakt

Lampa

Tillbehor hyllskenor
(nivan indikeras pa vaggen i
ugnsutrymmet)

Lucka

Ovre varmeelement/grill

Identifieringsskylt
(ska inte tas bort

8. Nedre varmeelement
(dolt)

hWh=

Now

- gac o+
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1. VALJARRATT

For att satta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till l1aget O for att stanga av
ugnen.

2. KNAPP +/-

For att minska eller 6ka vardet som
visas pa displayen.

2 3 24
3. TIME-KNAPP

For att valja de olika
installningarna: langd, sluttid for
kokning, timer.

4. DISPLAY

5. TERMOSTATRATT

Vrid pa den for att valja dnskad
temperatur.

5 6

6. LAMPA TERMOSTAT/
FORVARMNING

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar onskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Vreden ar infallbara. For att
fa ut dem, skall du trycka ldtt pa dem.

(D) inpesit



TILLBEHOR

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

[waw docs.indesit.eu for mer information
. LANGPANNA (| 2
GALLER | FOREKOMMANDE FALL) ~ : BAKPLAT
[ VR ~ : ~ s

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pad modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat. Vand dig till var kundtjanst.

ANVANDNING AV TILLBEHOREN

- Satt in gallret pa onskad nivd genom att halla den
nagot vinklad uppat och lagga ned den upplyfta

bakre delen (uppdtpekande) forst. Lat den sedan glida

vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.

De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in
vagratt genom att lata dem glida langs sidostegarna.

FUNKTIONER

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Ryww docs.indesit.eu for mer information

oF:
For att stanga av ugnen.

Y BELYSNING
For att tanda belysningen i ugnsutrymmet.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en
enda fals. Vi rekommenderar att anvanda den 2:a
ugnsfalsen.

OVER/UNDERV.& FLAKT

<~ For att gradda tartor med flytande fyllning

pa en enda fals. Denna funktion kan daven anvandas
for tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna
under tillagningstiden for att fa en jamnare
tillagning.

@ GRILL

For grillning av stekar, kebab och kory,
gratinera gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av
kott rekommenderar vi att anvdanda en langpanna for
att samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

GRATIN
‘7?’ For att steka storre kottbitar (lammstek,

rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
langpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

TINAR UPP
For att tina frysta matvaror snabbare.
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FORSTA ANVANDNING
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1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behodva stalla in tiden nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: "AUTO” och "0.00” lyser
pa displayen.
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For att stdlla in tiden, tryck pa knapparna — och + pa
samma gdng: Stall in tiden genom att anvanda + och
— knapparna.

Observera: For att dndra nuvarande klockslag efterdt (till
exempel efter Idngvariga stromavbrott) maste du aterstalla
tiden genom att trycka pa knapparna — och + pd samma
gang.

2.STALLA IN TONEN

Da du valt tidsvardet du dnskar, tryck pa time-
knappen: Displayen visar da "ton 1".
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For att vadlja onskat ljud, tryck pa knapp —, tryck
sedan pa time-knappen for att bekrafta.

Observera: For att andra instadliningarna efterdt, tryck
pa knapparna — och + pa samma gang och upprepa
atgérderna ovan.

3. VARMA UPP UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/éll(rma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
uggen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
nsida

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervirme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att
du anvant apparaten forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for onskad funktion.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in dnskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst, stang av
ugnen, vrid vdljarratten och termostatratten till O och

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att forvarmningsfasen har
borjat.

| slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for
att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

.PROGRAMMERA TILLAGNINGEN
Efter att du valt och aktiverat funktionen ar det
mojligt att stalla in funktionen.

GT‘TIDSLANGD
Tryck dtminstone i 2 sekunder pa time-knappen: 0o
tidssymbolen blinkar.
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Tryck pa time-knappen igen: pa displayen visas DUR
och 0.00 efter varandra medan AUTO blinkar.
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Stall in tidslangden genom att anvanda knapparna +
och —. Efter ett par sekunder visar displayen
nuvarande klockslag och AUTO (7 lyser fast som
bekraftelse pa installningen.
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Notera: For att se den dterstdende tillagningstiden, tryck pa
time-knappen i dtminstone 2 sekunder.

For att dndra den vid behov, tryck pa den igen en gang till
genom att anvanda +- och —knapparna for att modifiera
tidslangden.

TILLAGNING SLUT
Vid slutet av tillagningen slacks symbolen =5 och ett
alarm ljuder, medan AUTO blinkar pa displayen.
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Tryck pa vilken knapp som helst for att stanga av
ljudsignalen.
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Vrid tillbaka funktionsratten och termostatenratten till
Ooch @, tryck sedan pa time-knappen i atminstone 2
sekunder for att stanga av ugnen.

[IDAPROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START
Efter att du valt tidslangd, tryck pa time-knappen:
displayen visar END (SLUT), tillagningssluttid och
AUTO blinkandes efter varandra.
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Tryck pa knappen + for att vadlja den 6nskade
tillagningssluttiden.

Efter ett par sekunder visar displayen nuvarande

klockslag, symbolen ? slacks och AUTO lyser fast
som bekraftelse pa mstallningen.
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Notera: For att visa tillagningssluttiden och andra den om
nodvandigt, tryck pd time-knappen 2 sekunder, tryck sedan
pa den igen tva ganger.

o-HcCc>»

Funktionen forblir pausad tills symbolen 4 lyser

upp och ugnen fortsatter automatiskt med det

valda tillagningsldaget efter den tidsperiod som har
bgréknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.
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STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar
tillagningen, men tillater dig att anvanda displayen
som timer, bade nar ugnen ar i funktion och nar den
ar avstangd.

For att aktivera timern, tryck pa time-knappen i
atminstone 2 sekunder: d -symbolen blinkar pa
displayen.

K,
I |
Anvand + och — knapparna for att stalla in den

onskade langden: nedrdakningen borjar efter nagra
sekunder.

(. 1
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Displayen visar tiden och () fortsatter lysa for att
bekrafta att timern har stallts in.

Observera: For att se nedrékningen och andra den om
nodvandigt, tryck igen pa time-knappen i dtminstone 2
sekunder.
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; { FORVARM- | TEMPERATUR TID NIVA
RECEPT FUNKTION ~ “\ing (°C) (MIN) OCH TILLBEHOR
+ Ja 150-170 30-90 2
Tartor — 4 ]
* Ja 150-170 30 - 90 *** A A=
2
Fylld tirta © Ja 160 - 200 35-90 2
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 35 . gQ **+ 4 2
N ablr A,
© Ja 160 - 180 15-35 23,
Smakakor — 2 >
Ja 150-170 20-40% 4 2
2
Ja 180 - 200 40-60
Petit-chouer @ 17[ 5
* Ja 170 - 190 35 - 50 *** 1 :
2
i © Ja 90 150200 %,
ardnger — : 2 >
Ja 90  140-200 *** 2
© Ja 220- 250 10-25 12
Pizza/Focaccia —~ 2 5
* Ja 200-240 15 - 30 *** A | u
op s 2
Smabrsd (80 g) © Ja 180 - 200 30-45 2
Brodlimpa (500 g) © Ja 180 s0-70 V2
. D 4 2
Brod * Ja 180 - 200 30 - 80 *** — L
2
_ © Ja 250 10-20
Fryst pizza —~ 2 5
Ja 250 10 - 20 *** L2
R 2
Middagspajer £ Ja 180 - 200 30-45 -
(grénsakspaj, quiche) £ Ja 170-190  40-60%xx 4 2
N_— alFr AR
© Ja 190 - 200 20-30 2
Vol-au-vent/mordegsbakning —~ 2 5
3 Ja 180 - 190 15-40 %% %
Lasagne/tillagad pasta/ ) ) 2
cannelloni/pudding @ Ja 190 - 200 45-65 _J
Lamm/kalv/n8t/flésk 1 kg O Ja 190 - 200 go-110  °
Grillat flaskkott med knaprig sval Ja 180 - 190 110-150 2
2 kg : — —J
. . 2
Kyckling/kanin/anka 1 kg @ Ja 200 -230 50-100 |
o 2
Kalkon/gés 3 kg © Ja 180 - 200 150-200 |
FUNKTIONER @ @ *
Over/underviarme Grill Gratin Over/underv.& flakt
N Aceeenn ~ A=~ —_J \ [ | )
TILLBEHOR
Bakplat eller kakform pa Bakplat/Langpanna eller . . Langpanna/Bakplat med
Galler galler bakplat pa galler Langpanna/Bakplat 200 ml vatten
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RECEPT FUNKTION Fé;‘lﬁgm' TEMP(oEg)ATUR (,1\;|I|I|)u) OCH TI\IlII.\IféEHéR
g%:\zg?kad fisk/inbakad fisk 0,5 (ﬁlé% @ ' Ja 170 - 190 30 - 45 “;
Eg::\:taegzggggwl,(gberqin) z Ja 180 - 200 50-70 -\éu-
Rostat brod ) 5 250 2-6 e
Fiskfiléer/skivor @ 5 250 15-30% -‘.f..,- j;r
Forbenssppihamburgare © 5 250 15-30% 0 4
Grillad kyckling 1-13 kg . 200-220 60-go* 3 1.
Rostbiff, blodig 1 kg : 200 35500 3
Lammligg/fliaskligg ; 200 60-90%* 3
Ugnsbakad potatis . 200-220 35-55 % 3
Gronsaksgratang - 200-220 25-55 ’\if
Lasagne och kott +* Ja 200 50 - 100 **** -\..éu- 3121,
Kétt och potatis £ Ja 190-200  45-100%x 4 T
Fisk och gronsaker * Ja 180 30 - 50 **x* _\é,. u;n

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas. Vi rekommenderar att Idgga in maten i ugnen och stélla in
tillagningstiden forst nar den dnskade temperaturen har uppnatts.

*Vand maten efter halva tiden.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Byt nivder halvvags genom tillagningen.

xxxx Bergknad tid: Maten kan tas ut frdn ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad. Byt
hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt, om
nodvandigt.

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran docs.
indesit.eu for tabellen dver testade recept som har
sammanstallts for certifikatutfardare i enlighet med standard
IEC 60350-1.

- © 3
FUNKTIONER
Over/underviarme Grill Gratin Over/underv.& flakt
N Aeeennn ~ AR—=lr —J | f oS
TILLBEHOR Bakplat eller kakform pa Bakplat/Langpanna eller . . Langpanna/Bakplat med
Galler e . Langpanna/Bakplat
galler bakplat pa galler 200 ml vatten
6
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RENGORING
OCH UNDERHALL

Evww

|
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Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for mer information

Anvand inte
angrengoringsutrustning.

Anvand skyddshandskar nar
detta gors.

ugn.

elnatet.

SUPERFICIES EXTERIORES

Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.
Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hog vattenhalt, [at ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlatta rengéring av glaset &www

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengodra ugnens ovansida: Ta ut varmeelementet
fran dess plats och sank det sedan. For att satta
tillbaka varmeelementet pa plats, lyft upp det, dra det
nlégot mot dig och sdkerstall att fliken hamnar pa ratt
plats.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehdren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

BORTTAGNING OCH TILLBAKAMONTERING AV
LUCKAN

1. Fér att ta bort luckan, ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

—

T F

2. Stiang luckan sa mycket som det gér.

Ta ett fast tag i dorren med bdda handerna-hall inte i
handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

4, sink luckan och éppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: se till att du sanker
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

KLICKA FOR ATT RENGORA - RENGORING AV
GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

2. Lyft upp och héll stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

3. For att satta tillbaka innerglaset korrekt,
kontrollera att “R” ar synligt i det vanstra hornet. Satt
forst in glasets langsida som indikeras av “R” i dess
hallare och sank det sedan pa plats.

4, Sittin den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.
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FELSOKNING

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for mer information

(Evww

Problem

Ugnen fungerar inte. . Strémavbrott,

Mojlig orsak

. Frankopplad fran elnatet.

Atgard

. Kontrollera att strom finns och att ugnen dr

- ansluten till elnatet.

- Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se om
- felet kvarstar.

GODA RAD

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Rvww docs.indesit.eu for mer information

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den béasta funktionen, tillbehdren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehodren och helst tartformar och ugnsfasta
platar i mork metall. Det gdr dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Funktionen "Over/undervarme & flakt” gér det
mojligt att tillaga olika typer av mat (sdsom fisk och
gronsaker) samtidigt pa olika hyllnivaer.

Byt hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt,
om nodvandigt.

Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och 13t tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen for
denna apparat kan laddas ner fran var webbplats
docs.indesit.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @»ww | adda ner handboken Anvandning E 'E
och skétsel fran var webbplats -
docs.indesit.eu (du kan anvanda denna QR- x
kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du kan hitta vara kontaktuppgifter i garantiboken.
Nar du kontaktar var
kundservice, ange

koderna som star pa
produktens typskylt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011321653

Tryckt i ltalien
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