INSTRUKCJA

CODZIENNEJ EKSPLOATACIJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA

HOTPOINT - ARISTON

Aby méc korzysta¢ z programu
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie
www.hotpoint.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
obstugi i konserwacji urzagdzenia mozna
l;w: ww pobrac odwiedzajac nasza strone
— docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad
([

OPIS PRODUKTU

bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

1. Panel sterowania
2. Oswietlenie piekarnika

w

. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na sciance
komory piekarnika)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
. Zagtebienie na rozen

N o u s

Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

8. Palnik gazowy
(niewidoczny)

PANEL STEROWANIA
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1. POKRETLO MINUTNIKA

Stuzy do zaprogramowania
minutnika.
Nie wtacza ani nie wytacza
pieczenia.

2. POKRETLO USTAWIEN

Do witaczania piekarnika,
ustawiania temperatury i wtaczania
funkgji ,Grill”.

Obrécic¢ do pozycji 0, by wytgczy¢
urzadzenie.

3 4
3. SWIATLO LED GRILLA
Zapala sie gdy jest uzywany grill.

4. WLACZNIK SWIATLA
Nacisng¢ aby wtaczy¢ (1) lub
wytaczyc (0) Swiatto.
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AKCESORIA

BLACHA NA SCIEKAJACY TLUSZCZ BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Neooooo l'g l_‘

Liczba akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

ZAKLADANIE POKRYWY PALNIKA GAZOWEGO

Aby dobrze zamontowac
pokrywe palnika gazowego,
nalezy umiescic ja na samym
dole piekarnika.

Nalezy umiescic ja w taki
sposob, aby napis ,AVANTI

- FRONT” znajdowat sie na
zewnatrz oraz tak, aby pokrywa
nie mogta przesuwac sie na boki po wtozeniu na
miejsce.

\\
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UMIESZCZANIE RUSZTU

I INNYCH AKCESORIOW

« Umiescic ruszt na zadanym poziomie, przy wktadaniu « Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, sa
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci wsuwane poziomo w taki sam sposob jak ruszt.

umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem
(skierowang ku goérze). Nastepnie wsungc ruszt poziomo
wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

UZYWANIE ROZNA

Whbi¢ szpikulec przez srodek porcji miesa (jesli Wsunac¢ koniec w odpowiednie zagtebienie w

jest to dréb, mieso nalezy owigzac sznurkiem). komorze piekarnika i oprze¢ zaokraglona czes¢ na
Przesunag¢ mieso wzdtuz szpikulca, az oprze sie przeznaczonym do tego celu wsporniku (znajdujagcym
mocno i nieruchomo na widetkach. Wcisna¢ drugie sie na trzecim poziomie).

widetki na szpikulec i przesung¢ je tak, aby mocno
przytrzymywaty migso.

Aby skorzystac z rozna, nalezy uruchomic piekarnik,
wybierajac funkcje ,“Grill".

Dokrecic¢ srube mocujaca, aby zabezpieczy¢ mieso w Aby zbiera¢ wypieczony sos nalezy umiesci¢ ponizej
odpowiednim potozeniu. rozna specjalng blache na sciekajacy ttuszcz i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody.

Aby unikna¢ poparzen, gdy szpikulec jest goracy,
nalezy uzywac specjalnego uchwytu z tworzywa
sztucznego (ktory trzeba zdjaé przed wiozeniem
rozna do piekarnika).
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C przez okoto godzine.
Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

. WLACZANIE PIEKARNIKA

Przy zamknietych drzwiach nacisnac i obroci¢
pokretto ustawien na symbol maksymalnej
temperatury MAX 3¢, Aby wiaczy¢ piekarnik nalezy
nacisng¢ pokretto ustawien i przytrzymac przez kilka
sekund.

Pokretta nie nalezy naciskac dtuzej niz przez 15
sekund.

Aby zmieni¢ temperature, nalezy przekrecic¢ pokretto
ustawien na wymagang temperature.

0 MIN 150 160 180 200 230  MAX3¢
Jezeli w dowolnym momencie chcesz przestac piec

i wylaczy¢ piekarnik, przekre¢ pokretto ustawien do
potozenia 0.

Jezeli piekarnik nie wiacza sie lub wytacza sie w
sposob przypadkowy, nalezy obrécic pokretto
ustawien z powrotem do potozenia 0, otworzy¢
drzwiczki piekarnika i odczekac co najmniej
jedna minute przed ponowna proba wiaczenia
piekarnika.

FUNKCJA GRILL

Do pieczenia kawatkéow miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

Zaleca sie umieszczenie potrawy na 5 poziomie.
Podczas grillowania miesa, zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajacy ttuszcz: Umiesci¢ potrawe na 4.
poziomie i doda¢ okoto 200 ml wody pitne;j.
Podgrzewac piekarnik przez 3-5 minut. Podczas
pieczenia drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzyc¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

Aby wybra¢ funkcje ,Grill”, ustawi¢ pokretto ustawien
na symbolu [=.

Po wtaczeniu funkgji zapali sie lampka LED
sygnalizujaca, ze funkcja zostata wtgczona.

. USTAWIANIE TIMERA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako
minutnika, zaréwno gdy wiaczona jest jakas funkcja,
jak i wtedy, gdy piekarnik jest wytgczony.

Nalezy wykona¢ pokrettem petny obrét w prawo, a
nastepnie ustawic¢ na zadany czas pieczenia,
obracajac pokrettem w przeciwnym kierunku: Gdy
tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
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TABELA GOTOWANIA

§ : NAGRZEWA- TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS FUNKCJA NIE (°C) : (MIN.) | AKCESORIA
Ciasta drozdzowe - 10’ 160-180 40-90 4
H Al
Ciasto z nadzieniem , 4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) ) 10 170 - 190 40-90 N
Kruche ciasteczka/Rogaliki - 10 160-180 25-45 : 4 ,
; / 4
Ptysie - 10 § 180-200 30-50 u |
Pizza/chleb - 10’ 190 - 210 30-50 : 4 ,
Chleb . 10 180-200 30 - 80 3
Mrozona pizza - 10 MAKS. 10 -20 u 4 |
Slone ciasta L 4
(tarta warzywna, quiche) ) 10 : 180-200 40-70 ~Fe
Vols-au-vent / ;o 3
chrupiace paszteciki ) 10 180-200 20- 40 —
Lasagna/zapiekanka z 3
makaronem/ - 10’ § 190 - 200 55-65 \ |
cannelloni/tarty
Jagniecina / cielecina / } / ) ) 3
wotowina / wieprzowina 1 kg 10 190 - 200 >0-90 L
- , i 3
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg - 10 190 - 200 55-100 \ |
p , : 3
Indyk/ges 3 kg - 10 190 - 200 150-200 :
Ryba pieczona/en papillote ) , ) ) 4
0,5 kg (filet, w catosci) 10 170-130 30-45 J
Nadziewane warzywa , ) ) 4
(pomidory, cukinie, baktazany) ) 10 180-200 >0-70 —J
Pieczone ziemniaki . 100 190-210 60 - 80 3
Tosty z 5’ 250 2 - 6 '\”:5“."
Filety rybne/kawatki =, - 230-250 15-30% 4 3
Kietbaski/kebab/kotlety/ <~ } ) 5 4
hamburgery — 250 15-30% T vy

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

Pobrac¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.hotpoint.eu, aby uzyskac dostep do tabel
sprawdzonych przepisow, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

Aeeenn r ety L J \ | o
AKCESORIA Naczynie do pieczenia/ Blacha-ociekacz/ Blacha na ciekajacy Blacha na ésiekajqcy
Ruszt forma do pieczenia forma do pieczenia A ttuszcz napetniona 200 ml
umieszczona naruszcie  umieszczone na ruszcie tiuszcz wody
=
| |
FUNKCJE
Grill

Hotpoint
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela wskazuje najlepsze funkcje do uzycia do
pieczenia réznych rodzajow potraw pieczonych na
poszczegdlnych poziomach. Temperatury pieczenia
dotycza momentu wtozenia potrawy do piekarnika,
za wyjatkiem nagrzewania wstepnego (gdy jest
wymagane). Temperatury oraz czasy pieczenia sg
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy oraz rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form
do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
rébwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco

sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac lepsze wyniki,
zastosowac sie uwaznie do zalecen podanych w
tabeli gotowania, dotyczacych wyboru akcesoriéw i
umieszczania ich na poszczegdlnych pétkach.

DESERY

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowac mastem scianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajacg powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nierdbwno wyrosna¢ po
bokach.

Jesli wypiek “pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic nizsza temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

MIESO

Mozna stosowa¢ dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego
miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢
mieso i dodac smaku. Nalezy pamieta¢, ze w trakcie
tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen jest juz
gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min lub
zawing¢ w folie aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamietac,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
sama grubos¢. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja
dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu
powierzchni miesa, nalezy je odsunag¢ od grzatki grilla
i umiescic ruszt na nizszym poziomie. Obroéci¢ mieso
po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwi, poniewaz z urzadzenia moze
wydostac sie gorgca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktorej beda gromadzi¢
sie sciekajace soki — nalezy do niej wla¢ pét litra
wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktorym grillowane sa produkty. W razie potrzeby
uzupetnia¢ wode.

Hotpoint 5
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Nie wolno stosowac¢ urzadzen
czyszczacych para.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac¢ przy zimnym

Nie stosowac¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/

Podczas wykonywania piekarniku. zracych srodkow do czyszczenia,
wszystkich czynnosci nalezy Odtaczyc urzadzenie od pgwiee‘:,v:czhr:izgua}_: n;zg;zilgodzm
uzywac rekawic ochronnych. zasilania. P 2 ’

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jedli s3 silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.
« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do schtodzenia,

a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli urzadzenie jest jeszcze
ciepte, i usungc resztki jedzenia lub plamy. Aby usuna¢
wilgo¢ zgromadzong podczas gotowania produktéw o duzej
zawartosci wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

« Aby utatwic¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposob
zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie[i)www,

« Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace. Resztki
Zywnosci mozna tatwo usunac za pomocg szczoteczki lub
gabki do mycia naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G9,
T300 °C.

Zarbwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
oswietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Nie dotykac zaréwek gotymi rekami - $lady palcéw
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona
lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

6 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

—y

=

2%

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciagajac do gory (a), az wysuna sie z miejsc
zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim
podtozu.

3. Any zatozy¢ drzwiczki, nalezy przysunac je
w strone piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z
miejscami ich zamocowania i zablokowujac gérng
czes$¢ na swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do kohca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

. PL

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
miekkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy rownoczes$nie nacisng¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdjg¢ gbérna czesc drzwiczek,
wyciagajac ja ku sobie.

2. Unieé¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Aby odpowiednio wtozy¢é wewnetrzna ptyte
szklang, nalezy obrocic jg tak, aby litera ,R” byta
widoczna w lewym narozniku.

W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza
czes$c¢ szyby oznaczong literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ jg do wtasciwej
pozycji.

4. Zamontowa¢ ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sig, ze nie zostanie uszkodzona
uszczelka.
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USUWANIE USTEREK

- Piekarnik elektryczny lub paln|k . Awaria zasilania.

- gazowy nie wiaczaja sie.
' zasilania.

- Niewtasciwe

. przeprowadzenie procedury

vv’rqczenia

- Urzadzenie jest odigczone od

- Rozwiazanie

¢ Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka jest

. prawidtowo podtaczona do sieci.

. Nalezy odczeka¢ co najmniej jedng minute, a

i nastepnie wigczy¢ piekarnik ponownie i sprawdzic
¢ czy problem nadal wystepuije.

- Nalezy sprawdzi¢ czy zawér na przewodzie

. doprowadzajgcym gaz do piekarnika jest otwarty
- lub zbiornik z gazem ptynnym (jezeli taki jest

- wykorzystywany) nie jest pusty.

- Nalezy czekac co najmniej jedng minute przez
- powtorzeniem krokow opisanych w rozdziale
- ,Codzienne uzytkowanie”

- W przypadku wystapienia problemow, nalezy obroécic¢ pokretto ustawien z powrotem w potozenia 0 i

- otworzy¢ drzwi piekarnika.

KARTA PRODUKTU

(@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @WWWInstrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony

docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie tego e
kodu QR), podajac kod produktu. E

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjne;j.
Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym,
nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

PLEAT  Model:ooXXXxx 1 XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400010900695
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