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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke falges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektrisk kekkenudstyr, ber du altid overholde de grundleggende
forholdsregler, som blandt andet bestar af felgende:
I.Lees alle instruktioner.

2.For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted, ma foodprocessoren ikke anbringes
i vand eller anden form for vaeske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under opsyn
af en person, der har ansvaret for dem.

4.Hold bern under opsyn og lad dem ikke lege med apparatet.

5. Tag stikket ud af stikkontakten, ndr udstyret ikke er i brug, inden dele pa- eller afmonteres
og inden rengering.

6.Undga at komme i berering med de bevagelige dele.

7.Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet ikke
fungerer korrekt, har vaeret tabt eller pa nogen made er beskadiget. Indlever apparatet
hos det naermeste autoriserede servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af de
elektriske eller mekaniske komponenter.

8.Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller salges af KitchenAid, da dette kan medfere
brand, elektriske sted eller personskade.

9.M3 ikke bruges udenders.
10. Lad ikke ledningen heenge ud over kanten af kakkenbordet.

1 1.Hold haender og redskaber pa afstand af bevaegelige dele under brug for at reducere
risikoen for alvorlig personskade eller beskadigelse af foodprocessoren. Der kan anvendes
en skraber, men ikke mens foodprocessoren karer.

12.Kniven er skarp. Veer forsigtig.

GEM DENNE VEJLEDNING
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOREN

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

13.Reducer risikoen for skade ved aldrig at placere knive eller skiver pd basen uden forst

at satte skdlen ordentligt pa plads.

14.Sorg for, at laget er sikkert l3st pa plads fer betjening af apparatet.
15.Forsgg aldrig at skubbe ingredienserne ned med fingrene. Brug altid nedskubberen.

16.Forsag ikke at omga lagets lasemekanisme.

17.Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

GEM DENNE VEJLEDNING

Elektriske krav

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 300 Watt

BEMAERK: Hyis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at andre stikket

pa nogen méade.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Dette produkt er maerket i henhold til
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre at dette produkt bliver
bortskaffet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre potentielle, negative konsekvenser
for miljget og folkesundheden, der kunne
opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse
af dette produkt.

Symbolet g pa produktet eller
i dokumenter, der ledsager produktet,
angiver, at dette apparat ikke ma bortskaffes

som husholdningsaffald. Det skal i stedet
afleveres p& en genbrugsstation for elektrisk
og elektronisk udstyr.

Det skal bortskaffes i henhold til geeldende
lokale miljeregler for bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kebt.
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DELE OG FUNKTIONER

Foodprocessorens dele
___— Nedstopper

e———— >  jtredele

Lag til arbejdsskal

3,1 L arbejdsskal

Eksternt
justerbar
snittekontrol

950 mL miniskal og minikniv

Piskeris
Eksternt justerbar Vendbar (2 mm og 4 mm)
snitteplade (tynd til tyk) riveplade
TS
= —
Dejkrog
Snitte- Drev- Plade- Universalkniv
adapter adapter adapter i rustfrit stal
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DELE OG FUNKTIONER

Overszttelse af engelsksprogede maerkater pa delene

Del Engelsk maerkat Oversattelse
CAUTION : Do not FORSIGTIG: Abn ikke, for kniven
open until blades stop stopper
Max Fill Maks. pafyldning
Liquid Level Vaeskeniveau
TWIST TO LOCK DRE) FOR AT LASE
Drive Adapter Drev-adapter
Slicing Adapter Snitte-adapter
Multipurpose Universal
PUSH TO LOCK SKUB FOR AT LASE
Mini Multipurpose Mini-universal
PUSH TO LOCK SKUB FOR AT LASE
Dough Dej
Adjustable Slicing Justerbar snitning (tynd til tyk)
(thin to thick)
Fine Shredding Fintrevet
Medium Shredding Mellemfintrevet
Egg Whip Piskeris
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DELE OG FUNKTIONER

Foodprocessorens vigtige funktioner

Eksternt justerbar snittekontrol

Med KitchenAids eksklusive eksterne
justerbare snitteplade kan tykkelsen justeres
fra tynd til tykt uden at afmontere kniven.
Nar snittepladen er monteret, indstilles
snitttekontrollen blot til den enskede
snittetykkelse — der er ikke brug for at tage
laget af eller slukke for foodprocessoren!
Hastighed | / hastighed 2 / pulse

To hastigheder og pulse giver ngjagtig
kontrol, s3 fantastiske resultater opnas
med de fleste madvarer.

Lag til arbejdsskal med 3-i- | -indferingsror
Med 3-i-1 indferingsreret kan selv store
stykker — som f.eks. tomater, agurker

og kartofler — bearbejdes med blot en
smule opskaering.

Nedstopper i tre dele

Tre nedskubbere i et. Fjern nedskubberen

i mellemsterrelse fra den sterste nedskubber
for at fa et indferingsrer i mellemstorrelse.
Derved kan konstant tilferes flere ingredienser.

Konstant tilfering af mindre emner (f.eks. urter,
nedder og mindre guleradder/selleristaenger)
sker ved hjeelp af det smalle indferingsrer, som
findes ved at fijerne den smalle nedskubber.

Et lille hul i bunden af den smalle nedskubber
gor det nemt at dryppe olie i ingredienser —
tilfer blot den enskede maengde olie eller
anden flydende ingrediens.

Solid base

Den tunge, skridsikre base hjzelper med

at give forbedret stabilitet og reducerede
vibrationer ved kraevende opgaver.

TILBEHGR

Medfelgende tilbehor

3,1 L arbejdsskal

Den solide, store arbejdsskal har kapacitet til
store opgaver.

950 mL miniskal og minikniv

Miniskalen med minikniven i rustfrit stal er
perfekt til sma snitte- og blandingsopgaver.
Eksternt justerbar snitteplade

Pladen er justérbar fra ca. | til 6 mm snitning
af de fleste madvarer.

Vendbar riveplade

Rivepladen kan vendes, sd ost eller grantsager
kan rives fint eller groft.

Drev-adapter

Drevadapteren bruges med den dertilhgrende
adapter til at forbinde snitte- og rivepladerne
til drivakslet pa basen.

Snitte-adapter

Adapteren passer over drevadapteren
og i bunden af den justerbare snitteplade.
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Plade-adapter

Adapteren passer over drevadapteren

og i bunden af den justerbare riveplade.
Universalkniv i rustfrit stal

En alsidig kniv, som hakker, skaerer, blender,
blander og jeevner pé fa sekunder.
Dejkrog

Dejkrogen er szerligt designet til at blande
og xlte geerdej.

Piskeris

Piskeriset pisker hurtigt aeggehvider til
marengs, mousser, souffléer og desserter.
Tilbehersopbevaring

Smart og solid opbevaring og beskyttelse

af knive, plader og tilbeher.
Spatel/rengeringsredskab (ikke vist)
Seerligt design til fiernelse af mad fra skle,
plader og knive.



TILBEHGR

Pladesamlingsoverblik

To forskellige pladeadaptere felger med foodprocessoren. Den ene bruges sammen med den
justérbare snitteplade. Den anden bruges sammen med den vendbare riveplade og alle andre
valgfri plader.

Justerbar snitteplade Vendbar riveplade

==

Snitte- Plade-
adapter adapter

Drev-
adapter

Drev-
adapter

Korrekt
samlet
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TILB R

Vejledning til valg af tilbehor

Handling Indstilling Mad Tilbehor

Ost Universalkniv i rustfrit stal
A } ﬂ Chokolade
o
kil

cen Frugt

Friske urter

Nedder

Tofu ELLER

Grentsager Miniskal og mini-universalkniv
Ked i rustfrit stal

& CIEE =7

Hakke Skere Purere u

Salsa
Blande Saucer

Kagedej

Teertedej

Frugt (bled) Justerbar snitteplade
Kartofler

Tomater

Grentsager (blede)

Kﬁl + D +
Ost

Chokolade

Frugt (hard)
Grentsager (harde)

@_ @_ u Kartofler Vendbar riveplade
22) J)) -- 5 Grentsager (blede)
|

]

- -
Fint snittet ~ Groft snittet

2J) 200

o
Mellemfint Fintrevet oulee Kal
revet - Ost

Chokolade
Frugt (hard)
Grentsager (hdrde)

@ u--m Geerdej Dejkrog i plast
2

@ J n-m Ag Piskis

Piske
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FOR FORSTE BRUG

2. Laft miniskalen ud.

A ADVARSEL

Risiko for snitsar

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skezereulykker.

Inden foodprocessoren tages
i brug

Fer du bruger din foodprocessor ferste
gang, skal arbejdsskalen, Iaget, miniskalen,
nedskubberne, pladerne og knivene vaskes

i maskine eller i hdnden (Se "Vedligeholdelse
og rengering").

Sadan fjernes laget Opbevaring af delene

fra arbejdssk5|en Nar aftagne plader, adaptere og knive
. . er vaskede, skal de opbevares i den

Din foodprocessor leveres med laget medfolgende opbevaring pi et sted,

pasat arbejdsskdlen og miniskdlen indeni hvor barn ikke kan komme til den.

bejdsskélen.
arbejsskalen Miniskalen kan indlejres indeni arbejdsskalen

S&dan fierner du laget fra arbejdsskalen for nem opbevaring.
for forste rengering:

I. Tag fat i indferingsreret pa arbejdsskalens
Iag og drej det med uret for at fjerne det
fra arbejdsskalen.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHORSDELE

Pasaetning af arbejdsskalen

1. Placér foodprocessoren pd en ter, javn
bordplade med betjeningen mod dig. Saet
ikke stikket i stikkontakten, fer den er
fuldstaendigt samlet.

2. Placer arbejdsskalen pé basen med
handtaget til hejre og midterhullet
henover drivakslen.

Pasaetning af laget

til arbejdsskalen

BEMAERK: Sarg for at montere det gnskede
tilbeher, for I3get til arbejdsskilen paszettes.

1. Placer I3get til arbejdsskalen med indferings-
reret til venstre for arbejdsskalens handtag.
Tag fat i indferingsreret og drej laget til
hegjre, indtil det l3ser pa plads.

3. Tag fat i arbejdsskalens hdndtag og drej

skdlen mod uret for at fastldse den p8 basen.

Valg det tilbeher, du ensker at bruge
og monter det ifalge vejledningen pa
de folgende sider.
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2. Sxt nedskubberen i 3-i-1 indfgringsreret.
Se "Brug af 3-i-| indferingsreret" for
oplysninger om opgaver med mademner
i forskellige sterrrelser.

BEMAERK: Din foodprocessor fungerer
ikke, med mindre arbejdsskalen og laget
hertil er korrekt Iast pa basen, og den
store nedskubber er indsat til linjen for
maksimal tilfering pa indferingsreret
(ca. halvt nede).

Nedskubber




MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af den justerbare TIP: Du skal muligvis dreje pladen/drev-
snitteplade adapteren, indtil den falder pa plads.

4. Monter laget til arbejdsskalen, og serg for,

VIGTIGT: Den justerbare snitteplade at det [aser p4 plads.

kan kun installeres i én retning.

I. N&r arbejdsskalen er monteret, placeres
drevadapteren p3 basens drivaksel.

2. Mens den justérbare snitteplade holdes
ved de 2 fingergreb, justeres pindene pa

adapteren til den justerbare snitteplade lustering af snittetykke|sen

til at flugte med L-hullerne pa pladen. Valg den enskede snittetykkelse ved at flytte

35:bfgrl~a:te|gsneedi:J:;:?:sgt?[?ucl)li " snittekontrollen til venstre for tyndere skiver
) P ) eller til hgjre for tykkere skiver.

|

—/
Tykkere

|

//

\

Tyndere >

3. Saenk kniven og snitteadapteren ned

over drevadapteren. BEMARK: Handtaget fungerer kun
sammen med den justerbare snitteplade.
ZEndring af indstilling for tykkelse med
andre monterede plader eller knive har
ingen effekt pa driften.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af rivepladen
3. N&r arbejdsskalen er monteret, skubbes

VIGTIGT: Nar den vendbare riveplade drevadapteren pa drivakslen.
bruges, skal den gnskede side (mellem/fin)
vende OP TIP: Du skal muligvis dreje pladen/drev-

adapteren, indtil den falder pa plads.

1. Hold pladen ved de 2 fingergreb og indsaet
adapteren i hullet i bunden af pladen.

e“aes
0500000000
000000005,
990005,
Ega

4. Monter laget til arbejdsskalen, og serg for,
at det l3ser p3 plads.

2. Skub drevadapteren ind i diskadapteren
s3 langt, som den kan, indtil den klikker
pa plads.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af universalkniven Montering af miniskalen

eller dejkrogen og minikniven

I. Placer miniskalen indeni arbejdsskalen
over drivakslen. Drej miniskdlen, indtil
tapperne pa den gverste kant falder ned
i fordybningerne everst pa arbejdsskalen.

VIGTIGT: Universalkniven og dejkrogen
kan kun bruges sammen med arbejdsskalen.
1. Placer kniven eller dejkrogen pa drivakslen.

2. Drej kniven eller dejkrogen, s den falder
pa plads pa drivakslen.

2. Indsaet drevadapteren i minikniven og
placer den pd drivakslen, Det kan vaere
nadvendigt at dreje kniven, indtil det

3. Skub for at lase: Tryk universalkniven falder p3 plads. Tryk kniven godt ned
godt ned, s3 langt som den kan komme. for at |3se den p3 plads.
Universalkniven har en intern forsegling,
som sidder til over arbejdsskalens midte.

3. Monter laget til arbejdsskalen, og serg for,
at det l3ser pd plads.

4. Efter brug fiernes miniskalen ved at traekke
minibladet lige op. Derefter loftes skalen
lige op og af med de to fingergreb p& den
overste skalkant.

4. Monter l3get til arbejdsskalen, og serg for,
at det laser pa plads.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af piskeriset

VIGTIGT: Piskeriset kan kun bruges
sammen med arbejdsskalen.

1. Serg for, at piskeriset er ordentligt samlet.
Hvis de to enheder har vaeret skilt ad for
rengering, placeres pinden pa piskeris-
adapteren, sd den flugter med hullet pd
piskeriset, og drejes, til den er l3st pa plads.

nuuu«ﬁ

2. Nér arbejdsskalen er monteret, placeres
piskeriset pa basens drivaksel.

o

3. Drej piskeriset, s den falder pa plads
pa drivakslen.

4. Monter l3get til arbejdsskalen, og serg for,
at det I3ser p8 plads.
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Brug af 3-i-1 indferingsroret

3-i-| indferingsreret
har en nedskubber

i 3 dele. Brug hele
nedskubberen til
sterre emner, eller
brug delene indeni
til at lave sm& og
mellemsterrelse
indfgringsrer til
mindre emner.

Sma emner
snittes eller rives —=
ved at indsatte —
nedskubberen

i 3 dele i indferings-
reret, og derefter
tage den lille
nedskubber ud for S |
at fierne. Brug det

lille indferingsrer

og den lille nedskubber til sm3 eller smalle
emner som guleradder eller selleristaenger.
Nar det lille indferingsrer ikke bruges,

skal den lille nedstopper léses pa plads.

Olie eller andre flydende ingredienser
dryppes langsomt ned i arbejdsskalen

ved at fylde den lille nedskubber med den
enskede maengde vaeske. Et lille hul i bunden
af nedskubberen drypper den flydende
ingrediens ved en konstant hastighed.



BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

A ADVARSEL

Vg

Fare. Roterende kniv
Brug altid nedskubberen.
Hold fingrene veek fra dbningerne.
Hold uden for borns reekkevidde.

Der er risiko for amputationer
og shitsar.

Inden brug

Fer brug af foodprocessoren skal
arbejdsskalen, laget og knive samles
korrekt pa foodprocessorens base

(se "Opsaetning af din foodprocessor").

Maksimalt vaeskeniveau

Denne linje pé arbejdsskalen angiver
den maksimale maengde vaeske, som
food processoren kan indeholde.

Brug af hastighed | / hastighed 2

I. Foodprocessoren tandes ved at trykke
pa knappen hastighed | (lav hastighed,
til bled mad) eller knappen hastighed 2
(hej hastighed, til hard mad).

Food processoren vil kere konstant, og
den grenne kontrollampe lyser konstant.

2. Foodprocessoren stoppes ved at trykke
pa knappen O (OFF). Kontrollampens lys
slukkes og kniven eller pladen vil stoppe
indenfor fa sekunder.

3. Vent, indtil kniven eller pladen er helt
stoppet, for arbejdsskalens l3g aftages.
Serg for at slukke for foodprocessoren,
for arbejdsskalens I3g tages af, eller for
foodprocessoren frakobles elektricitet.

BEMAERK: Hvis foodprocessoren ikke
starter, check da, at arbejdsskalen og laget
er korrekt last pa foodprocessorens base
(se “Opsaetning af din foodprocessor”).

Brug af pulse

Med pulse opnas preecis kontrol af varighed
og frekvens. Det er saerligt nyttigt til opgaver,
som kraever praecis hdndtering. Tryk pd
knappen PULSE, og hold den inde, s3 starter
foodprocessoren ved hgj hastighed. Den
stopper, ndr knappen slippes.
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BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

5. Hvis miniskdlen bruges, tages sklen
A ADVARSEL

af med fingergrebene pa den gverste
Risiko for snitsar

skalkant.

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

Sadan fjernes forarbejdede
ingredienser
I. Tryk pé knappen O (OFF).

2. For montering sluk da pa stikkontakten
og fiern stikket fra kontakten.

3. Drej laget pa arbejdsskalen til venstre
og tag det af.

6. Drej skilen til venstre for at lase den
af basen. Laft og tag af.

4. Hvis en plade er anvendt, skal den
fiernes, for skalen fiernes. Hold pladen
ved de to fingergreb og laft den lige op.
Fjern adapteren.

7. Universalkniven kan fjernes fra arbejds-
skdlen fer indholdet udtages. Kniven kan
' ogsa forblive I8st pa plads. Fjern derefter

mad fra skdlen og kniven med en spatel.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQGRING

- Alle dele k kes i k ki
A ADVARSEL W:rsieekir;\zas es i opvaskemaskinens

- Undga at laegge skalen pa siden.

- Undga hgje temperaturindstillinger som

Vzer forsigtig med knivene. sterilisering eller damprengering.

5. Hvis foodprocessorens dele vaskes ved
handopvask, skal skuremidler og skures-
vampe undgds. De kan ridse eller gore

Risiko for snitsar

Der er risiko for skeereulykker.

I. Tryk pé knappen O (OFF). skélen og laget matte. Alle dele skal
2. For rengering sluk da pa stikkontakten torres omhyggeligt efter vask.
og fiern stikket fra kontakten. 6. Skader p3 l3sesystemet undgs ved at

opbevare arbejdsskalen og laget i uldst

3. Renger basen med en klud opvredet position, nir de ikke er i brug.

i varmt saebevand. After derefter basen

med en fugtig klud. Ter med en bled 7. Stremledningen vikles rundt om
klud. Brug ikke rengeringsmidler med arbejdsskalen. Stikket sikres ved
slibemiddel eller skuresvampe. paklipsning til ledningen.

4. Bemaerk, at disse BPA-fri skile kraever 8. Aftagne plader, adaptere og knive skal de
serlig handtering. Hvis du veelger at bruge opbevares i den medfelgende opbevaring pa
opvaskemaskine i stedet for handopvask, et sted, hvor bgrn ikke kan komme til den.

skal du falge disse retningslinjer.

TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan tilberedes kartoffelmos:
Riv varme, kogte kartofler med rivepladen.
Udskift rivepladen med universalkniven.

A ADVARSEL

Risiko for snitsar Tilsaet bledt smer, maelk og salt /peber.
L . Tryk pé pulseringsknappen 3-4 gange,
Veer forsigtig med knivene. 2-3 sekunder ad gangen, indtil det er javnt

og malken er absorberet. M3 ikke blandes
for meget med kniven.

Sadan skaeres torret (eller klaebrig) frugt:

Der er risiko for skaereulykker.

Brug af universalkniven Maden skal veere kold. Tilszet 60 mL
— Sadan skares frisk frugt mel fra opskriften pr. 120 mL terret
eller grontsager: frugt. Brug korte tryk pa pulse, indtil
Skrzel og fiern sten og den gnskede konsistens opnés.
— kerner. Skaer mademner S&dan hakkes skal fra citrusfrugt fint:
i stykker pd 2,5 — 4 cm stykker. Brug korte Med en skarp kniv skreelles den farvede del
pulse intervaller pé |-2 sekunder ad gangen, (uden den hvide membran) af citrusfrugten.
sa mademnerne far den anskede sterrelse. Skaer skrzellen i sma strimler. Hak i food-
Skrab om nedvendigt siderne af skalen. processoren, indtil det er finthakket.
Sadan pureres kogt frugt og grontsager  S3dan hakkes hvidleg, urter eller
(bortset fra kartofler): sma maengder grontsager fint:

Tilset 60 mL vaeske fra opskriften pr. 235 mL  Start foodprocessoren og tilsat emnerne
mad. Brug korte pulse intervaller, indtil maden  gennem indferingsreret. Hak i food-

er fint snittet. Derefter bruges hastighed | processoren, indtil det er hakket.

eller 2, indtil den enskede konsistens opnas. De bedste resultater opnés, nar arbejds-
o o

Skrab om ngdvendigt siderne af skdlen. skalen og urterne er meget terre for hakning.
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TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan hakkes nodder og siddan
tilberedes neddesmor:

Tilszet op til 710 mL nedder og brug korte
pulse intervaller, 1-2 sekunder ad gangen,
indtil den gnskede konsistens opnds.

En grovere konsistens opnas ved tilsaetning
af mindre portioner ad gangen, med korte
pulseringsintervaller, -2 sekunder ad
gangen. Jg pulse intervallerne for en finere
konsistens. Neddesmer laves ved konstant
hakning, indtil en jeevn konsistens er opnaet.
Opbevares i keleskab.

Sadan hakkes tilberedt eller rat kod,
fijerkrae eller fisk/skaldyr:

Maden skal vaere meget kold. Skaer i stykker
pa 2,5 cm. Op til 455 g kan hakkes til den
onskede storrelse med korte pulse intervaller,
1-2 sekunder ad gangen. Skrab om nedvendigt
siderne af skdlen.

Sadan tilberedes rasp:

Skaer bredet i stykker pd 3,5 — 5 cm.

Hak i foodprocessoren, indtil det er fint.
Med starre stykker bruges pulse knappen,
I-2 sekunder ad gangen. Hak derefter

i foodprocessoren, indtil det er fint.

Sadan smeltes chokolade til brug

i kageopskrift:

Bland chokolade og sukkermaengde fra opskrift
i arbejdsskalen. Hak i foodprocessoren, indtil
det er finthakket. Opvarm vaeske fra opskrift.
Start foodprocessoren og tilset den varme
vaeske gennem indferingsreret. Ker food-
processoren, indtil konsistensen er javn.

Sadan rives harde oste som f.eks.
parmesan og romano:

Forseg aldrig at rive ost, som ikke kan
skaeres med en skarp kniv. Brug universal-
kniven til at rive hdrde oste. Skar osten

i stykker pd 2,5 cm. Placer dem i arbejds-
skdlen. Brug korte pulse intervaller,

indtil osten er grofhakket. Taend food-
processoren ved hastighed | eller 2,
indtil osten er fintrevet. Ostestykker

kan ogsa tilferes gennem indferingsreret,
mens foodprocessoren kerer.

BEMAERK: Hakning af nedder og andre

hdrde mademner kan ridse indersiden
af skalen.
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Sadan bruges en snitte-
eller riveplade
Sadan snittes eller rives
@ frugt eller grontsager,
som er lange og relativt

tynde i omkreds, som f.eks. selleri-
staenger eller guleradder:

ylummmmmm\_
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Skaer mademnerne, sd de passer til indferings-
reret vertikalt eller horisontalt, og placer
indferingsreret, s mademnerne er placeret
korrekt. Tilseet foodprocessoren med
ensartet trykstyrke.

Brug alternativt det lille indfaringsrer

i nedskubberen. Placer maden vertikalt

i indferingsreret og brug den lille nedskubber.

Sadan snittes eller rives frugt og
grontsager, som er runde, som f.eks.
log, aebler og gronne pebre:

Skrael og fiern sten og kerner. Skaer i halve
eller kvarte, sa de passer til indferingsroret.
Placer i indferingsreret. Tilsaet food-
processoren med ensartet trykstyrke.

Sadan snittes eller rives frugt og
grontsager, som er sma, som f.eks.
jordbaer, champignoner og radiser:
Placer emnerne vertikalt eller horisontalt i lag
i indferingsreret. Fyld indferingsreret for at
holde emnerne korrekt placerede. Tilszet
foodprocessoren med ensartet trykstyrke.
Brug alternativt det lille indferingsrer

i nedskubberen. Placer maden vertikalt

i indferingsreret og brug den lille nedskubber.

Sadan snittes rat ked eller fjerkrae

til f.eks. en stir-fry:

Skaer eller rul mademnerne, s de passer

til indferingsreret. Pak og frys mademnerne,
indtil de er harde at maerke p4, i 30 min. til
2 timer, afhaengigt af tykkelsen. Kontrollér,
at madeemnerne kan skaeres med en kniv.
Huvis ikke, skal det optes en anelse. Tilszet
foodprocessoren med ensartet trykstyrke.



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan skiveskaeres tilberedt ked eller * Arbejdsskélen og miniskdlen ma ikke
fijerkrae og salami, pepperoni osv.: overfyldes. Arbejdsskalen kan fyldes op
Maden skal vaere meget kold. Skeer i stykker, til 1/2 til 2/3 fuld med tynde blandinger.
som passer til indferingsreret. Tilseet food- Tykkere blandinger op til 3/4 fuld. Vaesker
processoren med ensartet trykstyrke. kan fyldes op til det maksimale niveau
S&dan rives spinat og andre blade: som beskrevet i afsnittet "Brug af din

foodprocessor — Maksimalt vaeskeniveau".
Ved hakning m3 skélen ikke vaere mere
end /3 til 1/2 fuld. Brug miniskalen til op
til 235 mL vaeske eller 120 mL faste emner.

Placer bladene i bunker. Rul dem sammen
og leg dem i indferingsreret. Tilsaet food-
processoren med ensartet trykstyrke.

Placer snitteplader, s& skaerefladen er til
hejre for indferingsreret. Herved kan kniven
rotere en omgang, fer den ndr mademnerne.

Optimal udnyttelse af foodprocessorens
hastighed opnar ved at tilsette emnerne
gennem indferingsreret, mens food-
processoren kerer.

Forskellige mademner skal tilberedes
ved forskellige trykgrader for at opnd de
bedste rive- og snitteresultater. Generelt
skal der bruges et let tryk med blede,
skrebelige emner (jordbzer, tomater
osv.), moderat tryk til mellemblade
emner (courgette, kartofler osv.) og fast

———___ Sadan rives faste tryk til hdrde emner (guleredder, abler,
og blade oste: hérde oste, delvist frossen kad osv.).
Faste oste skal veere meget o Blgde og mellemhirde oste kan legge
kolde. De bedste resultater med blade oste sig som klatter p4 rivepladen.

som f.eks. mozarella opnds ved forst at fryse
deti [0-15 min. Skaer i stykker, som passer
til indferingsreret. Tilseet foodprocessoren
med ensartet trykstyrke.

Ind i mellem kan tynde, lange emner som
f.eks. gulergdder eller selleristaenger flade
ind over indfgringsreret, sd en ulige skive
produceres. Denne risiko kan minimeres
ved at skaere emnerne i flere stykker og

Sadan bruges dejkrogen fylde indferingsreret med emnerne. Det
= Dejkrogen er saerligt lille indferingsrer i nedskubberen i 2 dele
designet til at blande er sarligt nyttigt til sm3 eller tynde emner.
og eelte geerdej hurtigt
— og grundigt. De bedste

resultater opnas ved ikke at lte opskrifter
pa mere end 350 g mel.

Nyttige tips

* Beskadigelse pa knive eller motor undgas
ved ikke at tilsaette mad, som er s3 hardt
eller frossent, at det ikke kan skaeres
med en skarp kniv. Hvis et stykke hard
mad, som f.eks. en gulerod, satter sig
fast under kniven, skal foodprocessoren
stoppes og kniven fjernes. Fjern forsigtigt
maden fra kniven.
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TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

* Nar en kagedej tilberedes, skal universal-
kniven bruges til ferst at piske fedtstoffer
og sukker sammen. Tilszet de terre
ingredienser ferst. Placer ngdder og frugt
overst i blandingen for at undgd for meget
hakning. Brug korte pulseringsintervaller
til nedder og frugter, indtil det er blandet
med de andre ingredienser. Ker ikke food-
processoren for laenge.

* Hvis revne eller snittede emner samler sig
i én side af skdlen, skal foodprocessoren
stoppes og emnerne genfordeles med
en spatel.

* Nar madmaengder ndr bunden af en snitte-
eller riveplade, skal maden fjernes.

Et par stykker mad kan sidde gverst pd
skiven efter snitning eller rivning. Hvis det
enskes, kan disse skaeres med handkraft
og tilsaettes blandingen.

* Organiser opgaverne, sa rengering af skilene
minimeres. Torre eller faste ingredienser
hakkes fer flydende ingredienser.

Universalkniven rengeres nemt ved
at fierne arbejdsskalen, tage l3get

af, og trykke pd pulse intervaller

i 1-2 sekunder for at ryste kniven ren.

* Nar l3get er taget af, placeres det vendt
opad pa bordpladen. Herved holdes
bordpladen ren.

FEJLFINDING

¢ Brug spartlen til at fijerne ingredienser
fra arbejdsskalen.

¢ Din foodprocessor er ikke lavet til
de folgende formal:
- Maling af kaffebgnner, kerner eller
harde krydderier
- Maling af ben eller andre ikke-spiselige
maddele
- Vaeskeblendning af ra frugter eller
grentsager
- Skiveskaering af zeg eller ikke-afkelet ked.
¢ Huyis plasticdele misfarves pga. mademners
afsmitning, kan delene renggres med
citronsaft

Hvis din foodprocessor ikke fungerer eller ikke fungerer korrekt, skal du

kontrollere folgende:

Foodprocessoren korer ikke:

* Serg for, at skdlen og l3get flugter med
hinanden og er Iast p3 plads, og at den store
nedskubber er indsat i indferingsreret.

* Nar den store indferingsabning bruges,
skal det sikres at maden ikke overstiger
det maksimale

Maksimalt pafyldningsniveau
pa indferingsroret
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* Tryk kun pd én knap ad gangen.
Foodprocessoren kan ikke kere, hvis
mere end én knap trykkes pa samtidigt.

* Er foodprocessoren tilsluttet elektricitet?

¢ Er sikringen i foodprocessorens kredslgb
i orden? Hvis du har et HFI-rele skal du
sikre, at det er tilsluttet.

* Sluk pé stikkontakten og fijern stikket. Saet
herefter stikket i stikkontakten igen og prev
at teende.

¢ Hovis foodprocessoren ikke er
i stuetemperatur, sa vent, indtil den
ndr stuetemperatur og prev igen.



Foodprocessoren river eller snitter Hvis laget til arbejdsskalen ikke

ikke korrekt:

vil lukke, nar pladen bruges:

* Serg for, at pladens side med Iaftet kniver ~ * Serg for, at pladen er monteret korrekt,
placeret opad p& den almindelige adapter. med det forhgjede punkt gverst, og er

* Hyvis den justérbare snittekniv bruges,
sa serg for, at det er indstillet til den

rette tykkelse.

* Sorg for, at ingredienserne egner sig
til snitning eller rivning. Se "Tips til

fantastiske resultater". — ¥/

placeret korrekt pd drevadapteren.

Punkt

Hvis problemet ikke skyldes nogen af
ovenstdende punkter, skal du se under
“Service og garanti”.

SERVICE OG GARANTI

Garanti for KitchenAid foodprocessor til privat brug

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:
‘ varighed:
Europa, Reservedele og arbejdslgn A. Reparationer, nar food-

Australien og

For Model
5KFP1335:
Tre &rs fuld
garanti fra
kabsdatoen.

New Zealand:

ved reparation af defekte processoren er anvendt
materialer eller udfgrelse. til andre formal end
Service skal udfgres af et almindelig madlavning.
autoriseret KitchenAid B. Skader opst3et p& grund
servicecenter. af uheld, andringer p

maskinen, forkert betjening,
misbrug eller installationer/
betjeninger, der ikke udfgres
i henhold til de geeldende
regler for elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.
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SERVICE OG GARANTI

Servicecentre

Al service skal udferes lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALBORG SV

naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice
THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

FOR THE WAY IT'S MADE.

www.KitchenAid.eu

W10505785A

© 2012. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan andres uden forudgdende varsel. 07/12
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