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TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT FRAN
KITCHENAID

=) For att fa mer omfattande service, vanligen registrera
din produkt pd www.kitchenaid.eu/register

Las sakerhetsinstruktionerna
noga innan du anvander
apparaten.

Beskrivning av produkten

1. Spishall
2. Kontrollpanel

Kontrollpanel
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Exempel pa kokzon
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1. Kokzon som anvands uppvarmning 12. Pekfalt
2. Knapp fér att stdnga av 7. Indikatorer fér 13. Knapp fér vertikal flexibel
kokzonen specialfunktioner zon

3. Vald tillagningsniva 8. Pa/Av-knapp

4. Kontrollampa - aktiv 9. Tids-/funktionsindikator
funktion 10. "Gourmet Library”

5. Timerindikator (specialfunktioner)

6. Knapp fér snabb 11. OK/Knapplasning - 3 sek
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14. Férinstallnings- och
justeringsknappar
15. Timer



Tillbehor

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvéand bara stekpannor och kastruller gjorda av ferromagnetiskt material som passar
for anvandning pa induktionshall. For att faststélla om kastrullen kan anvandas, se om

e > symbolen QQQ finns (star vanligtvis pa dess botten). Anvand annars en magnet for att
@ @ se om kastrullen &r magnetisk.
Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter motsvarar inte helt

den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stéll inte tomma kastruller eller stekpannor pé hallen nér den ar pa.

Hallen &r férsedd med ett inre sdkerhetssystem som Gvervakar temperaturen hela tiden och aktiverar funktionen
"automatisk avstangning” vid hog temperatur. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten kan temperaturen
hojas valdigt snabbt och funktionen "“automatisk avstdngning” kanske aktiveras nagot sent, vilket kan skada
kastrullen eller stekpannan. Om detta intréffar ska du inte réra nagonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.
Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR OLIKA KOKZONER
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Forsta anvindning av produkten

EFFEKTKONTROLL

Med funktionen Effektkontroll staller du in hallens maximala effektniva utefter dina behov eller
stromforsdrjningskapacitet.

Né&r den maximala effektnivan har stéllts in justeras férdelningen for de olika kokzonerna automatiskt pa
héllen. Nar nivan har uppnatts ljuder en signal.

Den hér installningen kan anvéndas nar som helst och forblir aktiverad tills du &ndrar den.

Héllen ar instélld pa maximal effektnivé vid leverans (nl). Den maximala effektnivan (nl) star pa
marketiketten langst ner pa hallen.

Sa har stéller du in hillens effekt:

Anslut hushallsapparaten till ett uttag. Efter 60 sekunder kan du stalla in effektnivan.

e Tryckin plusknappen (+) i tre sekunder. FL visas pa displayen.

e Hall knappen == intryckt tills den sista effektinstallningen visas.

e Valj dnskad niva med hjalp av plus- och minusknapparna.

e Foljande effektinstéliningar finns: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW.

o Tryck pa == for att bekrafta.

Den valda effektnivan sparas i minnet, d&ven om det blir strémavbrott.
Andra effektnivd genom att koppla fran hushallsapparaten fran elnétet i minst 60 sekunder. Koppla
sedan tillbaka den i uttaget och upprepa ovanstadende steg.
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Symbolen EE visas pa displayen om fel uppstar under instéllningssekvensen och en signal ljuder. | detta

fall maste du gora om proceduren.
Kontakta kundservice om felet kvarstar.

LJUDSIGNAL PA/AV

Sa hér satter du pa eller stanger av ljudsignalen:

e Anslut kokplattan till elnatet;

e Vanta pa paslagssekvensen;

e Hall knappen P pa det forsta reglaget till vanster intryckt i tre sekunder.
Alla aktiva larm forblir aktiva.
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Daglig anvindning

| . w
SLA PA/STANGA AV HALLEN

Satt pa hallen genom att trycka pa strémknappen i ca en sekund tills kokzonsdisplayen bérjar lysa.
Tryck pa samma knapp for att stdnga av hallen. Samtliga kokzoner stangs av.

Hallen stdngs av automatiskt efter tio sekunder om ingen funktion véljs.

Né&r du sténger av héllen stdngs samtliga kokzoner av och restvarmeindikatorn "H” lyser tills de har svalnat.

00

B0 PLACERING

1. Valj 6nskad kokzon med hjélp av placeringssymbolerna langst ner pa varje pekskarmsreglage.

2. Placera pannan pa den valda zonen och se till att den tacker ett eller flera referensmarken pa hallens yta.
3. Setill att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler.

Observera: | kokzonerna ndra mandverpanelen bér du halla kokkarlen innanfér markeringarna (ta hénsyn
bade till kokkarlets botten och den dvre kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta férebygger 6verhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du om méjligt anvanda de
bakre kokzonerna.
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AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONER OCH JUSTERA EFFEKTNIVA
Off rs s s s s s s e eeeEeEeEmmm 18P

Sa hér sétter du pa en kokzon:
1. Sla pa spishéllen.
2. Dra med fingret pa reglaget tills du nar énskad effektniva fér den aktuella kokzonen.



Effektnivan visas over reglaget. Kokzonerna har flera effektnivaer som stracker sig fran niva 1 (minsta)
till 18 (hégsta). Med hjalp av reglagen kan du dven vélja snabbuppvarmningsfunktionen P, markt “P”
pa displayen.

Sa hér stinger du av en kokzon:

Anvénd knappen AV som sitter vid bdrjan av reglaget. Om kokzonen fortfarande ar varm visas
restvarmeindikatorn "H" pa displayen.

2 KONTROLLPANELENS KNAPPLAS

Tryck pa knappen OK/Knapplas-3 sek i tre sekunder for att férhindra att hallen sétts pa av misstag. En
signal ljuder och en lampa 6ver symbolen bérjar lysa nér panelen &r last.

Allt utom avaktiveringsfunktionen ar nu last pa panelen.

Las upp panelen genom att upprepa aktiveringsprocessen. Lampan slocknar och du kan anvénda hallens
reglage igen.

[=e+] TIMER

Maximal tillagningstid som kan stéllas in pa timern ar 99 minuter.

Du kan stélla in timern fér samtliga kokzoner genom att upprepa samma procedur. Timern visar alltid
installd tid for den valda zonen, eller kortast kvarstaende tid.

Sa startar du timern:

1. Sétt pa dnskad kokzon genom att trycka var som helst pa reglaget.

2. Stallin énskad tid med plus- och minusknapparna. 00" visas pa displayen.
Nar tiden &r ute ljuder en signal och kokzonen sténgs av automatiskt.

Andra timerinstéllningar:

1. Tryck pa kokzonens reglage.

2. Andra tiden med plus- och minusknapparna.

Stédnga av timern:

Sténg av timern genom att trycka pa plus- och minusknappen samtidigt.

FLEXIBELT OMRADE

Anvéand reglaget "Flexibelt omrade” for att hantera tva kokzoner samtidigt. Effekten kan justeras med
bégge reglage samtidigt.

Med den har funktionen kan du éka utdka kokzonen eftersom kastrullerna kan stéllas var som helst inom
omradet. Perfekt for ovala eller rektanguléra pannor.

0
lD VERTIKAL FLEXIBEL ZON
Med den hér funktionen kan du styra de tva vénstra kokzonerna pa samma gang.
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Sa hér aktiverar du funktionen Flexibelt omrade:

1. Sla pa spishallen.

2. Tryck pa reglaget for den vertikala flexibla zonen . Omradena kopplas samman och "0" visas pa
displayen.

3. Stallin 6nskad effektniva med hjalp av reglaget.

S3 hér avaktiverar du funktionen Flexibelt omrade:

Tryck pa reglaget fér det aktuella flexibla omradet. Kokzonerna atergar till enskild drift.

Funktionen Flexibelt omrade avaktiveras nar du ar fardig och stanger av héllen.

For att uppna basta resultat rekommenderar vi att en eller flera punkter pa glasskivan eller i det flexibla

omradet tacks.

Spectalfunktioner
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EE GOURMET LIBRARY

Anvand reglaget "Gourmet Library” for att starta specialfunktionerna.

Stéll ner pannan, satt pa hallen och valj kokzon med hjélp av reglaget.

Tryck pa knappen “Gourmet Library”. A" (automatisk) visas pa kokzonens display.
Indikatorn for den forsta tillgéngliga specialfunktionen fér vald kokzon bérjar lysa.
Valj dnskad specialfunktion med knappen “Gourmet Library”.

Tryck pa knappen for att bekréfta vald funktion .

apwN =

Nér specialfunktionen &r aktiverad kan du anvénda den for att stélla in optimal tillagningsniva med hjalp
av forinstéllningarna och justeringarna (MIN-MED-MAX).
Off r1r 1 s s s s s eeeeeemmmm 18P
Min Med Max
En mellanniva rekommenderas som standard.

Det gar att &ndra till en lagre eller hdgre niva baserat pa tillagningen for att optimera tid och tillstand
(till exempel kokningsniva for vatten).

VIKTIGT: Placera tillbehdren enligt bilden nedan. Tillboehéren maste placeras pa de punkter som visas
pa glasytan (kombinationen pa bilden &r bara ett exempel, det gar att anvédnda andra kokzoner).




T LANGKOK

Med den hér specialfunktionen kan du tillaga maten under ideala sjudnings- och koktemperaturer utan
att riskera att maten branns vid.

Pa sa satt skadas inte maten eller fastnar i pannan.

Kéksredskapens typ och kvalitet, samt placering, kan paverka tillagningstiden. Stall darfér alltid pannan
mitt pa den aktiverade kokzonen.

KOKA*

Den har funktionen kokar upp vattnet snabbt. Nar vatten borjar koka ljuder en signal eller s& tands en
lampa. Du maste fylla kastrullen med minst en liter vatten for att anvanda kokfunktionen. N&r signalen
ljuder kan du tillsatta salt om det behdvs.

Vattnet kokar férsiktigt s att stdnk och dverdriven energiférbrukning kan undvikas.

Om kastrullen ar tom eller om vattnet har kokat bort ljuder en signal.

QD MOKA*

Den perfekta funktionen for att f& kaffe fran en mokabryggare pa kort tid och utan sténk. Systemet styr
hela processen och haller drycken varm tills funktionen stangs av.

STEKA*

° Perfekt att anvénda vid uppvarmning av en tom panna eller en panna med lite fett. Temperaturen
&r optimal for tillagning av livsmedel med en tjocklek pa 2-3 cm som ska tillagas lange, eller tillagas med
smor eller ister.

'Y Perfekt att anvanda vid uppvarmning av en tom panna eller en panna med lite fett. Temperaturen
&r optimal for tillagning av livsmedel som &r tunnare &n 3 cm och inte behdver tillagas lange.

oo Perfekt att anvénda vid uppvarmning av en panna med fett (olja) med maxtjocklek 1 cm.

lallatrefallkommerensignal attljuda och knappen == att aktiverasislutet avpannans uppvarmningsprocess.
Hallen stabiliserar temperaturen och haller den jamn.

Ldgg maten i pannan och tryck pa knappen . Tillagningsfasen aktiveras nu i specialfunktionen.

Det basta &r att férbereda maten under uppvarmningen och sedan légga den i pannan sa fort du uppmanas
att gora det.

Basta resultat uppnas om du startar funktionen med en rumstempererad panna och fett.

1A smATA

Anvand den har funktionen for att varma livsmedel till perfekt smalttemperatur och bibehalla livsmedlets
tillstand utan riskera att maten brénns vid.

Funktionen &r perfekt for hantering av livsmedel som bor hanteras varsamt, till exempel choklad. Livsmedlet
fastnar inte heller i pannan.

GRILL*

'[DII]' OpEimaI gri!lfunkttion. Du kan valja mellan tva grillfunktionstyper (en eller tva punkter) baserat
® pa 6nskad tillagningsniva.

! | Vi rekommenderar att du anvénder en lattare grillinstalining (en punkt) vid ldangsam tillagning
g av tjockare livsmedel (6ver 1 cm).

Vid tillagning av tunnare livsmedel kan du anvanda grillinstaliningen med tva punkter.

Nar den optimala tillagningstemperaturen har uppnatts aktiveras knappen == och en signal ljuder.
Hallen stabiliserar temperaturen och haller den jamn.

L8gg maten i pannan och tryck pa knappen [s"—‘l Tillagningsfasen aktiveras nu i specialfunktionen.

Det bésta ar att forbereda maten under uppvarmningen och sedan ldgga den i pannan sa fort du
uppmanas att géra det.



* For dessa funktioner rekommenderas anvéndning av avsedda tillbehér:
o for att koka: WMF SKU: 07.7524.6380
e {6r Mokabryggare, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE
o {or att steka: WMF SKU: 05.7528.4021
o {or att grilla: WMF SKU: 05.7650.4291

I"| RESTVARME
Om "H" visas pa displayen &r kokzonen fortfarande varm.
Nar kokzonen har svalnat slocknar displayen.

Yy

KASTRULL SAKNAS ELLER AR FELAKTIGT PLACERAD

Om pannan inte lampar sig for induktionshéllar, har fel storlek eller &r felplacerad visas dessa symboler
Zu . Om ingen panna identifieras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs kokzonen av.

@ TIMERINDIKATOR
Den hér indikatorn visar tiden som angetts for kokzonen.

Tillagningstabell

EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING | REKOMMENDERAD ANVANDNING
Anger matlagningserfarenhet och vanor
) Ma)ﬁ ; P Virma upp snabbt Perfekt for attﬂsnabbt oka matens temperatur for att koka
varmeinstéllning upp snabbt (for vatten) eller for att snabbt vérma vatska.
1 Steka, koka Perfek“t for att bryna, bérja koka, steka djupfryst mat, koka
1 upp vétska snabbt.
14-18
: Bryna, frésa, koka, grilla | Perfekt fér att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.
1 Bryna, koka, stuva, frésa, | Perfekt for att sautera, |ata smakoka, tillaga och grilla och for
1 014 grilla att varma tillbehoren.
! Koka, stuva, sautera, grilla, | Perfekt fér att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under
! koka tills den blir krémig | |ang tid).
1
N Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med
] Koka, sjuda, tjockna, gbra \If;'rs:iag(tex. vatten, vin, buljong, mjélk) och for att géra pasta
' 5-9 krémig .
. Perfekt for recept med langkok (mindre an 1 liter: ris, séser,
. stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).
. Smilta, tina Pgrfekt fér att mjukgdra smoér, smélta choklad férsiktigt, tina
. - mindre livsmedel.
: Hé”a maten varm, géra Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matratter
) risotto kramig eller for att varmhélla varmratter och varma risotto.
B Spishallen &r i stand-by eller avsténgd (det kan finnas vérme
Noll effekt off kvar i plattorna, detta markeras med H).




Underhdll och rengéring

VARNING
e Anvénd inte angrengdringsutrustning.
e Kontrollera att kokzonerna &r avstiangda och att restvarmeindikatorn (“H") &r

slackt innan du rengdr den.

Viktigt:

e Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan férstora glaset.
e Rengdr hillen efter varje anvéndning (nér den har svalnat) for att ta bort matrester och flackar.
e Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska torkas bort omedelbart.
e Salt, socker och sand kan repa glasytan.
e Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengéringsprodukter f6r denna typ av spishall
(félj tillverkarens anvisningar).
e Om vatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna bérja réra sig eller vibrera.
e Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Spishéllens ytbehandling &r latt att rengdra och haller héllen skinande under lang tid.

Rengér Kitchenaid-spishéllen pa féljande s&tt:
e Anvénd en mjuk trasa (mikrofiber &r bast) som fuktats med vatten eller med glasrengdringsmedel.
e For basta resultat, Idmna en vat trasa pa héllens yta i nagra minuter.

Felsokning

e Kontrollera att stromforsérjningen fungerar korrekt.

e Om duinte kan stdnga av spishéllen efter anvéndning, koppla genast bort den fran elnatet.

®  Om alfanumeriska koder visas pa displayen nér spishéllen slas pa ska du kontrollera koderna och
anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hénda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras eller avaktiveras om vatten,
utspilld vatska fran kastrullerna eller andra féremal hamnar pa héllens knappar.

spanning och elnatets
spanning.

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Kontrolloanelen stinas av o Den invéndiga temperaturen | Vanta tills spishallen har
C81, C82 paneer 9 P ar for hog vid de elektroniska | svalnat innan du anvander
grund av for hog temperatur. .
delarna. den igen.
Ss\zsko‘rn dneqte”ktsrar enr ten Koppla bort héllen fran
FO2, FO4 Fel anslutningsspanning. avvike'se melian apparatens | o |nstet och kontrollera den

elektriska anslutningen.

FO1, FO6, F12, F13,
F25, F34, F35, F36,
F37, F41, F47, F58,
F61, F76

Koppla bort héllen fran elnatet.

Vanta nagra sekunder och anslut sedan hallen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.




Ljud som avges under anvindning

Det &r vanligt att det hors ett visslande eller 1&tt knakande ljud nér du anvénder induktionshéllar. Ljuden
kommer i dessa fall fran pannan/kastrullen och beror pa pannans/kastrullens botten (till exempel vid
bottnar som ér tillverkade av olika materiallager eller &r ojdmna).

Ljuden varierar beroende pa vilken typ av koksredskap som anvénds, samt méngden mat. Det &r inget
fel pa hallen.

Kontrollerad tillagning

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tilldta kontrollorgan att anvanda vara produkter.

Kontrollerad tillagning Lagen for kontrollerad tillagning

Varmefordelningstest “Pannkakor” ey e
enligt EN 60350-2 §7.3 3 /

Varmeprestandatest “Pommes frites” enligt
EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, “choklad” - - - - - -

Sjuda, “risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med géllande bestdmmelser, genom att alla kokzoner pa
héllen valdes sa att ett enda omrade bildades, eller med funktionen “Dynamic Surface”.

Se var webbplats www.kitchenaid.eu for fullstéindiga bruksanvisningar.

Du hittar ocks8 en massa annan anviindbar information om dina produkter, till exempel in-
spirerande recept som har skapats och testats av v8ra mérkesambassadorer eller nidrmaste
KitchenAid-skola.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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