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Din och andras sdkerhet d@r mycket viktig.

I denna bruksanvisning och pa apparaten sitter flera viktiga
sékerhetsanvisningar. Las och félj alltid alla sdkerhetsanvisningar.

Detta ar en sékerhetssymbol.

Denna symbol uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan
ddda eller skada dig och andra.

Efter alla sékerhetssymboler finns orden "FARA” eller "VARNING”
atfoljda av sékerhetsanvisningarna. Dessa ord betyder:

Du kan dodas eller skadas allvarligt
A FARA om du inte omedelbart foljer
instruktionerna.
Du kan dédas eller skadas allvarligt
A VAR N I N G om du inte féljer instruktionerna.
Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig,

tala om hur skaderisken minskas och tala om fér dig vad som kan handa om
instruktionerna inte féljs.




VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Svensk

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grundldggande
sakerhetsregler f6ljas, bland annat féljande:

1.
2.

L3s igenom alla anvisningar.

Undvik risk for elektriska stétar genom att inte placera koksmaskinen i
vatten eller i andra vatskor.

. Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer med fysiska,

sensoriska eller mentala handikapp eller andra (sésom barn) som saknar
erfarenhet eller kunskap sdvida inte dessa Gvervakas eller handleds av ndgon
sakerhetsansvarig.

4. Kontrollera att barn inte leker med apparaten.

13.

. Koppla ur apparaten ur vdgguttaget nar den inte anvands, innan delar

monteras eller tas bort eller vid rengoéring.

. Undvik kontakt med rorliga delar. Hall fingrarna borta fran

utmatningséppningen.

. Anvand inte koksmaskinen om néatssladden eller stickkontakten ar skadad,

om det &r ndgot fel pa apparaten eller om den har tappats eller skadats
pad annat satt. Returnera maskinen till ndrmaste auktoriserade KitchenAid-
servicecenter for undersdkning, reparation och elektrisk eller mekanisk
justering.

. Anvéndning av tillbehér som inte rekommenderas eller séljs av KitchenAid

kan ge upphov till brand, elektriska stotar eller personskador.

. Anvand inte koksmaskinen utomhus.
10.
11.
12.

L3t inte sladden hénga 6ver en bordskant eller liknande.
L3t inte sladden komma i kontakt med varma ytor som till exempel spisen.

Kontrollera att det inte finns frammande féremal i cylindern innan du
anvander den.

Se dven avsnittet “Viktiga sakerhetsforeskrifter” i kdksmaskinens handbok
"GUIDE FOR BASTA RESULTAT".

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Produkten ar endast avsedd for privat anvandning
i hushall.
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Tillbehor till mjélkvarn

Foljande tillbehor ar avsett att mala
icke oljiga korn av &g fuktighet som
vete, majs, rdg, havre, ris, bovete,
korn och hirs.

Mijolkvarnens stomme (D) —
fungerar som matartratt; leder kornen
i kvarnhjulet

Malningsganga (B) — driver
malningsrorelsen

Rorligt kvarnhjul (C) — maler hela
korn till mjol

Justeringsvred (F) — justerar hur
fin malningen ska vara

Apg

Rengdringsborste — anvands
till att rengodra kvarnhjul och andra
kvarndelar efter anvandning.

OBS: Sank aldrig ner mjolkvarnen i
vatten eller annan vétska. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin. Nér det géller
rekommenderade rengéringsmetoder
hanvisas till avsnittet “Skétsel och
rengdring”.

OBS: Mjolkvarnen ar endast avsedd
till att mala icke oljiga korn med

lag fuktighet. Mal inte jordnotter,
kaffebonor, sojabdnor eller solrosfrén
med mjolkvarnen; det hoga olje- eller
fuktighetsinnehdllet i dessa kan skada
malningsmekanismen.

C

lhopsattning av mjoélkvarnen

OBS: Kvarnhjulen pa denna enhet har
en tunn beldggning av mineralolja
som foérhindrar att de rostar

under lagring. Innan du anvander
mjolkvarnen ska du tvatta av oljan
med en mild rengéringslésning

och torka av noggrant. Om du inte
avlagsnar oljan kommer kvarnhjulen
att tdppas till och malningrérelsen
kommer att sakta ner. Efter
anvandning av mjolkvarnen ska du

folja avsnittet “Skotsel och rengéring”.

lhopsattning:

Satt i tillsatsens drivaxel (A)
tillsammans med malningsgangan (B)
och den rorliga kvarnhjulet (C) i
mjolkvarnens stomme (D). Montera
frontpldten (E) med justeringsvredet
(F) pd axelns framsida. Skruva i
skruvarna (G) och dra &t dem.



Fastsattning av mjoélkvarnen

Innan du faster mjolkvarnen ska

du sl av och dra ut kontakten till den

stdende koksmaskinen.
1. Beroende pa typen av nav ska du
antingen félla upp skyddet med

gangjamn eller lossa tillbehorets vred
(A) genom att vrida det moturs och

ta bort tillbehorets navskydd.

2. Satt i tilloehorets axelskyddsror (B)
i dess uttag (C) och sakerstall att
drivaxeln passar in i det fyrkantiga
navurtaget. Rotera vid behov

tillbehoret fram och tillbaka. Nar det

befinner sig i ratt position kommer
stiftet pd dess skydd att passa in i
skdran pa uttagets kant.
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3. Dra at I8svredet (A) tills enheten
sitter sdkert pa kdksmaskinen.
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Tips angaende mjolkvarnen

*  M;jol som malts med mjolkvarnen
kommer att ha grovre struktur
an kommersiellt malet mjél. Du
far med alla delar av kornet,
kommersiella kvarnar dédremot
séllar bort vissa delar av det innan
mjolet marknadsfors.

e Det ar inte nédvandigt att pressa
in korn i mjolkvarnens cylinder
med handerna eller med ndgot
verktyg. Den rorliga skruven matar
in kornen i kvarnhjulen.

* En kopp korn ger mellan 156 och
188 g mjol.

* En kopp havre ger 110 g mjél.

* Om du maler mer mjol an ditt
recept kraver kan du foérvara det
i kylskdp eller frys s& att det inte
hérsknar eftersom produkten inte
innehaller konserveringsmedel.

e Mal inte kaffebénor i din mjolkvarn;
det hoga oljeinnehallet kan skada
malningsmekanismen. Kaffebénor
kan malas med KitchenAid ™
Artisan™ kvarnen.

* Mal inte korn eller nétter med hog
fuktighet eller hogt oljeinnehall
som jordnétter, solrosfrén och
sojabdnor. Aven dessa kan skada
malningsmekanismen.

Svensk
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Korn som foreslas

Alla foéljande icke oljiga korn med
1dg fuktighet kan malas i den
KitchenAid ™ mjolkvarn:

Vete — Runt om i varlden odlas det
manga olika typer av vete. Hart vete
med hog procentuell andel protein
anses for det mesta vara det basta
mjolet for brod; mjuka vetesorter

ar att foredra for tartor, kakor och
andra bakverk. Det gar att blanda
harda och mjuka vetesorter och f3 ett
allroundmjol.

Majs — Mals fint f6r bakning och
grovt fér majsgrot.

Rag — Kombinera ragmjol med
vetemjol sd far du basta resultat for
ragbrod; rag innehaller inte tillréckligt
med gluten for att jasa bra.

Havre — Havre maste rensas innan
det mals till mjol, alternativt kan

du anvanda rullad havre. Havrerens
forhindrar korrekt inmatning av korn
i malningsborrarna. | de flesta recept
kan du byta ut havremjol mot upp till
1/3 allroundmjol.

Ris — B&de vitt och brunt ris mals
bra.

Bovete — For att fa bésta resultat ska
bovete rensas innan det mals. B&de ra
och rostad bovete mals bra.

Korn — For att f& basta resultat ska
korn rensas innan det mals.

Hirs — Innan det mals ska hirs rostas
i en tung, torr kastrull eller stekpannan
for att f& fram den unika smaken i
detta lilla korn. Ror hela tiden s att
det inte branns vid.

Din lokala halsokostaffar kan ge dig mer
information om spannmal.



Hur du anvander din mjélkvarn

Anvandning:

Lagg marke till malningssymbolerna
hogst upp pa fingerskivan.
Finmalningssymbolen (A) anger

den finaste malningsinstéllningen.
Grovmalningssymbolen (B) anger
installning av den grévsta malningen.
Varje skara pa fingerskivan motsvarar
en malningsinstallning.

1. Valj den finaste
malningsinstalliningen genom att
vrida justeringsvredet (C) medurs till
den finaste malningssymbolen (A)
och vrid det sedan direkt tillbaka
tva hack.

Svensk

2. Fyll cylindern med korn.

3. Nar korn fyllts pa startar du
koksmaskinen pd hastighet 10.
OBS: Om malningen ar for fin vrider

du justeringvredet moturs en skdra

taget tills du far dnskad grovhet.

4. Fortsatt att fylla pd korn i cylindern
tills dnskad mangd har malts.

OBS: Mal inte mer an 1250 g

(10 koppar) mjol &t gangen; i annat

fall kan koksmaskinen skadas. Nar du

malt 1250 g (10 koppar) mjol, ska du

I3ta koksmaskinen svalna i minst

45 minuter innan du anvander den

igen.

Skotsel och rengéring

Rengéring:

Rengdr kvarnjhul och andra kvarndelar
med den borste som féljer med.
Kvarnen behover inte nddvandigtvis
rengoras efter varje anvandning men
ska borstas vid byte av spannmalstyp.
Om sd krévs kan en tandpetare
anvandas till att rengdra kvarnhjulets
tander.

VIKTIGT: Diska inte mjolkvarnen eller
ndgon av delarna i diskmaskin.

Om mijolkvarnen maste diskas ska
det goras for hand och med milt
rengoringsmedel och varmt vatten.
Torka av den noga med handduk.

L3t den sedan lufttorka. Anvand inte
maskinen utomhus. Om kvarnhjulet
inte &r helt torr kan kornen tappa till i
kvarnen.

Om enheten maste lagras under en
langre tid ska du smérja ett tunt
lager mineralolja 6ver borren. Fore
nasta anvandning ska den diskas s
som anges ovan sa att mineraloljan
forsvinner.
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Jalapeno majsmuffins

125
94

240
60

N = W

g majs

g vetekorn
matsked bakpulver
tesked salt

mL lattmjélk

mL matolja
matskedar honung
agg

matskedar tarnad
jalapeno pa
burkpaprikor (Idnga
grénaicke pikanta
paprikor)

Satt ihop mjolkvarnen och fast den pa
koksmaskinen. Stall in kvarnen pad den finaste
installningen och vrid sedan tillbaka tva hack. Stall
koksmaskinen pa hastighet 10 och mal ner majs

i mixerskalen som &r placerad under kvarnen.
Upprepa med vetekornen efter att kvarnen stallts in
pa finaste installningen och vridits tillbaka ett hack.

Tillsatt bakpulver och salt i mixerskadlen; blanda
ordentligt. Tillsatt alla dterstdende ingredienser.
Fast skdlen och plattvispen i kbksmaskinen. Vrid
koksmaskinen till visphastighet (hastighet 1) och
blanda i cirka 15 sekunder. Stoppa och skrapa
skalen. Vrid koksmaskinen till visphastighet
(hastighet 1) och blanda i cirka 15 sekunder.

Skeda smeten till infettade muffins. (Anvand
inte muffinsformar.) Gradda vid 190° Ci 15 till
18 minuter eller tills den tandpetare som sitter
instucken mitt i kommer ut helt och héllet. Ta
genast bort flikar. Serveras varma.

Ger: 12 portioner (1 muffin per portion).
Per portion: Omkring 121 Kcal.

Honungspannkakor pa fullvete

g vetekorn
tesked bikarbonat
tesked salt
tesked muskot
mL kdrnmjdlk
dgg

matskedar smér

Satt ihop mjolkvarnen och fast den pa
koksmaskinen. Stall in kvarnen pd den finaste
installningen. Vrid kdksmaskinen till hastighet
10 och mal vetekornen i skalen som er placerad
under kvarnen.

Tillsatt bikarbonat, salt och muskot i skdlen, blanda
ordentligt. Tillsatt alla dterstdende ingredienser.
Fast skdlen och en plattvisp i koksmaskinen. Vrid
koksmaskinen till hastighet 2 och blanda i cirka

15 sekunder. Stoppa och skrapa skalen. Vrid
koksmaskinen till hastighet 2 och blanda i omkring
15 sekunder tills degen ar jamnt fordelad.

Spruta matlagningssprej som inte fastnar pd en
bakplat eller tung stekpanna. Varm upp bakplaten
till medelhég varme. Hall pd omkring 80 mL deg pa
platen for varje pannkaka. Gradda i 1 till 2 minuter
eller tills det bildas bubblor pa ytan och kanterna blir
torra.

Vand och gradda i ytterligare 1 till 2 minuter eller
tills de &r gyllenbruna pa undersidan.

Ger: 6 portioner (2 pannkakor per portion).
Per portion: Omkring 170 kcal.



KitchenAid™ Tillbehorsgaranti for Europa

(hushallsbruk)

Langd pa
garantin:

KitchenAid
star for:

KitchenAid
star inte for:

Tva ars fullstandig
garanti réknat fran
inképsdatum.

Kostnader for
komponenter och
arbete i samband med
reparationer till foljd
av brister i material
eller sammanséattning.
Service maste utforas
av ett servicecenter
som ar auktoriserat av
KitchenAid.

A. Reparationer nar
spannmals kvarnen
anvands till annat an
normal hushéllsmats
tillagning

B. Skada som
uppstar vid olycka,
forandringar, felaktig
anvandning, missbruk
eller installation/
drift som inte
Overensstammer med
lokala elektriska regler.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Service efter forsaljning

All service ska utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid Service Center.
Kontakta den aterforséljare som du
kopt enheten av for att f& namnet pa

08-230480

narmaste auktoriserade KitchenAid

Service Center.

El & Digital
Ringvdgen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Relectric Service
Kammakargatan 27
111 60 STOCKHOLM

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

031-155060

Rakspecialisten
Mollevdngsgatan 34
214 20 MALMO

040-120770

Svensk



Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Svensk

www.KitchenAid.eu
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