Terveys & Turvallisuus-, Kdytto- ja huolto- ja Asennus -opas
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TURVALLISUUSOHJEET
TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen
kayttoa. Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta
varten.

Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy
kaikesta vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei
noudatetataijos laitetta kaytetaan sopimattomasti
tai sadtimet asetetaan virheellisesti.

A\ Pikkulapset (0-3 vuotta) on pidettivéa loitolla
laitteesta. Hieman vanhemmat lapset (3-
8 vuotta) on pidettava loitolla laitteesta, ellei
heita valvota jatkuvasti. Laitetta voivat kayttaa
yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti, aisteiltaan
tai henkisesti rajoitteiset tai kokemattomat ja
taitamattomat henkil6t ainoastaan, jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo tai
opastaa heita laitteen turvallisessa kaytossa ja
osoittaa mahdolliset vaaratilanteet. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

A\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat tulevat kuumiksi kayton aikana.
Varo  koskettamasta uunin sisdlla  olevia
lammitysvastuksia.  Alle 8-vuotiaat lapset on
pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.

A\ Ali koskaan jatd laitetta ilman valvontaa
elintarvikkeiden kuivaamisen aikana. Jos laite
soveltuu anturin kdyttéon, kdyta ainoastaan
talle uunille suositeltua lampdotila-anturia —
tulipalovaara.

A\ Pida vaatteet ja muut palonarat materiaalit
etadlla laitteesta, kunnes kaikki osat ovat
kokonaan jaahtyneet — tulipalovaara. Ole aina
varovainen runsaasti rasvaa tai Oljya sisaltavia
ruokia valmistaessasi tai alkoholijuomia lisatessasi
— tulipalovaara. Kayta uunikasineita kun otat
pois pannuja ja lisavarusteita. Kun kypsennys on
loppunut, avaa luukku varovaisestiantaen kuuman
ilman tai hdyryn poistua asteittain ennen kuin viet
késiasi uunin sisalle — palovammavaara. Ala tuki
kuuman ilman tuuletusaukkoja uunin etupuolella
— tulipalovaara.

A\ Noudata varovaisuutta, ettet térmada uunin
luukkuun sen ollessa auki tai ala-asennossa.

A\ VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat
vahingoittuneet, ei uunia saa kayttaa ennen kuin
se on korjattu — loukkaantumisvaara.

A\ VAROITUS: Nesteitd ja ruokia ei saa
kuumentaa tiiviisti suljetuissa astioissa -
rajahtamisvaara. Juomien kuumentaminen
saattaa  johtaa  voimakkaaseen  Vviiveella
tapahtuvaan ylikuumenemiseen, minka vuoksi

astiaa on kasiteltava varoen — palovammojen
vaara.

A\ Ald kuivaa elintarvikkeita tai vaatteita tai
kuumenna lammitystyynyja, tohveleita, sienia
tai vastaavia — tulipalovaara . Lammittaessasi
elintarvikkeita muovisissa tai paperisissa astioissa
pysy uunin l3dhella valvomassa tilannetta -
tulipalovaara.

A\ Tuttipullojen ja lastenruokapurkkien siséltoa
on sekoitettava tai ravistettava ja niiden lampatila
on tarkastettava — palovammojen vaara. Ala
kuumenna munia kuorineen seka kokonaisia
kovaksi keitettyja munia — rajahtamisvaara.

A\ Kéytad ainoastaan mikroaaltouuneille sopivia
keittibvalineitd. Alad kadyta metallisia astioita —
loukkaantumisvaara.

A\ Kayta vain télle uunille suositeltua lampdatila-
anturia — tulipalovaara.

A\ Jos uunissa on savua, kytke virta pois tai irrota
laitteen pistoke ja pida luukku kiinni, jotta liekit
sammuvat.

A\ Jos laite on asennettu yli 850 mm:n korkeudelle
lattiasta, varo, ettei alusta paase siirtymaan astiaa
pois otettaessa — loukkaantumisvaara.

A\ Al3 uppopaista ruokaa mikroaaltouunissa, sillé
oljyn lampatilaa ei voi saataa.

SALLITTU KAYTTO

A\  HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen kytkentalaitteen, kuten
esimerkiksi ajastimen, tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

A\ Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistOissa; maataloissa; asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa
ja muissa asuinymparistoissa.

A\ Mikd tahansa muu kdyttd on kiellettys
(esimerkiksi huoneiden [ammittaminen).

A\ Titd  laitetta ei ole tarkoitettu
ammattikayttoon. Ala kayta laitetta ulkona.

AN\ Al sailyta rajahtavia tai syttyvia aineita (esim.
bensiinia tai aerosolipakkauksia) laitteen sisalla tai
sen laheisyydessa — tulipalon vaara.

ASENNUS

A\ Laitteen kasittelyssa ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a —loukkaantumisen vaara.
Kdyta suojakasineita pakkauksen avaamisen ja
asennuksen yhteydessa — leikkautumisvaara.

A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennat (jos
niita on), sahkokytkennat ja korjaukset on
annettava patevan asentajan tehtiviksi. Ala
korjaa tai vaihda mitdaan laitteen osaa, ellei
kayttbohjeessa nimenomaan ndin kehoteta.
Pida lapset loitolla asennuspaikasta. Kun
olet purkanut laitteen pakkauksesta, varmista,
etta laite ei ole vahingoittunut kuljetuksen
aikana.  Jos ilmenee ongelmia, ota yhteys



jalleenmyyjaan tai lahimpaan huoltopisteeseen.

Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi,
styroksiosat, jne.) on sdilytettava lasten
ulottumattomissa — tukehtumisvaara. Laite

on kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteita -  sahkoiskun  vaara.
Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa — tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke
laite paalle vasta kun asennus on valmis.

A\ Tama laite on tarkoitettu asennettavaksi
kalusteeseen. Ala kayta sita vapaasti seisovana
alaka sijoita sita kaappiin.

Purettuasi laitteen pakkauksestaan tarkista, etta
sen luukku sulkeutuu kunnolla. Jos ilmenee
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tailahimpaan
huoltopisteeseen.

I\ Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
sijoittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.
Ala tuki pienta valia tydtason ja uunin ylareunan
valilla — palovammavaara.

Al3 ota uunia pois sen polystyreenivaahtoalustalta
ennen kuin asennushetkella.

A\ Asennuksen paatyttya laitteen alaosa ei saa
olla kosketeltavissa — palovammavaara.

A\ Ali asenna laitetta koristeoven taakse -
tulipalovaara.

SAHKOASIOITA KOSKEVAT VAROITUKSET

A\ Arvokilpi on uunin etureunassa (nikyy luukun
ollessa auki).

A\ Laite on voitava kytked irti sahkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkoista turvallisuutta
koskevien maaraysten mukaisesti.

A\ Al3 kidytd jatkojohtoja, haaroitusrasioita tai
adaptereita. Kun asennus on tehty, sahkoosat
eivat saa olla kayttajan ulottuvilla. Al kayta laitetta
markdna tai paljasjaloin. Ali kayta tata laitetta,
jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, jos
laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai
pudonnut.

A\ Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkild tai vastaava padteva henkilo -
sahkoiskun vaara.

A\ Jos virtajohto joudutaan vaihtamaan, ota
yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.
PUHDISTUS JA HUOLTO

A\ VAROITUS:  Sellaiset  huolto- tai
korjaustoimenpiteet, joiden yhteydessa joudutaan
poistamaan mikroaaltoenergialle altistumiselta

suojaavia kansia, voivat olla vaarallisia, ja ne saa
suorittaa ainoastaan pateva henkildkunta.

A\ Jos uunia ei pidetd puhtaana, pinnat saattavat
vahingoittua, mika voi puolestaan lyhentaa uunin
kayttoikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

A\ Uuni tiytyy puhdistaa sdannéllisesti ja siitd on
poistettava kaikki ruokajaanteet.

A\ VAROITUS: Varmista, etté laite on sammutettu
ja etta se on irrotettu sahkovirrasta ennen
mihinkaan huoltotoimenpiteisiin ryhtymista; ala
koskaan kayta puhdistamiseen hoyrypesuria —
sahkoiskun vaara.

A\ Al kdytd luukun lasin  puhdistukseen
hankaavia puhdistusaineita tai metallikaapimia,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoontumisen.

A\ Varmista, ettd laite on jaihtynyt, ennen
kuin  ryhdyt  mihinkdaan  puhdistus- tai
huoltotoimenpiteisiin -palovammavaara.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavasta materiaalista
ja siind on kierrdtysmerkki 057,2, . Pakkauksen osia ei saa heittda roskiin
vaan ne on hdvitettava paikallisten jatehuoltoviranomaisten maaraysten
mukaisesti.

KODINKONEIDEN HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettavista tai uusiokdyttoon soveltuvista
materiaaleista. Havita laite paikallisten jatehuoltomaardysten
mukaisesti. Lisatietoja sahkokayttoisten kodinkoneiden kasittelystd,
materiaalin kerddmisestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta,
jatehuollosta tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty
sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin 2012/19/EU
(WEEE) mukaisesti. Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kdytosta
asianmukaisesti, voidaan auttaa estamaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

Symboli B tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa

havittaa kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierrédtyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Esilammitd uuni vain jos kypsennystaulukossa tai ruokareseptissa
kehotetaan tekemdaan ndin. Kaytd tummia emalisia tai lakattuja pelteja,
koska ne imevdt paremmin |lampda. Pitkaa kypsennysaikaa vaativat ruoat
jatkavat vield kypsymista sen jalkeen kun uuni on sammutettu.

EKOSUUNNITTELUA KOSKEVA VAKUUTUS

Tama laite vastaa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten 65/2014
ja 66/2014 ekologista suunnittelua koskevia vaatimuksia eurooppalaisen
standardin EN 60350-1 mukaisesti.
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KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN

Taydemmadn avun ja tuen saamiseksi
= rekisterdi tuotteesi sivustolla
www.whirlpool.eu/register

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS
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1. Ohjauspaneeli

2. Pyo6rea lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

3. Tunnistekilpi

(ala poista)

Luukku

Ylempi lampovastus/grilli

Valo

Pyoriva lautanen
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1. PAALLA / POIS PAALTA
Kytkee uunin paalle ja pois
paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon.

2. VALIKKO / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kdytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen nakymaan.

Mahdollistaa asetusten
muuttamisen kypsentamisen
aikana.

5.NAYTTO
6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE
Kaytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin,
asetuksiin ja suosikkeihin.

9. KAYNNISTYS

Kdynnistda toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kayttaen.




VARUSTEET

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa
lautasta voidaan kadyttaa kaikkien
kypsennysmenetelmien kanssa.
Pyorivaa lautasta on kaytettava
aina muiden astioiden tai
valineiden alustana lukuun ottamatta suorakulmaista
leivinpeltia.
PYORIVAN LAUTASEN TUKI
Q Kayta tukea ainoastaan
lasilautaselle.
Al3 aseta tuen péaille muita
varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kayttaa ainoastaan sille

tarkoitettujen toimintojen kanssa.

Crisp-alusta on laitettava aina
\_ pyorivan lautasen keskelle ja se

voidaan esilammittaa tyhjana
kayttamalla tahan tarkoitukseen tarkoitettua
erikoistoimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-alustalle.
CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

Taman avulla voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillia, jotta se
lb ruskistuu taydellisesti ilman
\'J paastessa samalla kiertamaan

parhaalla mahdollisella tavalla.
Sita tulee kayttaa pohjana crisp-alustalle erdissa
“Crisp Fry”-toiminnoissa.
Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja varmista, ettei se
joudu kosketuksiin muiden pintojen kanssa.

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin
mukaan.

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia
varusteita. Ennen ostoa varmista, etta ne sopivat
mikroaaltouunissa kadytettavaksi ja kestavat uunin
lampétiloja.

Ala koskaan kayta metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

SUORAKULMAINEN LEIVINPELTI

Kayta leivinpeltia ainoastaan
niiden toimintojen kanssa, jotka
sallivat perinteisen kypsennyksen;
sitd ei saa koskaan kayttaa yhdessa
mikroaaltojen kanssa.

Aseta pelti vaakasuoraan tukien se kypsennysosaston
telineeseen.

Huomaa: Sinun ei tarvitse poistaa pyorivaa lautasta ja sen
tukea, kun kadytat suorakulmaista leivinpeltia.

HOYRYTYSASTIA

Jos haluat hoyrystaa ruokia
T kuten kala tai kasvikset, aseta

ne koriin (2) ja kaada

juomavetta (100 ml)

hoyryastian (3) pohjalle, jotta

aikaansaadaan oikea maara
hoyrya.

Sen sijaan jos haluat keittaa
sellaisia ruokia kuten perunoita, pastaa, riisia tai
viljaruokia, aseta ne suoraan hdyrytysastian pohjalle
(koria ei tarvita) ja lisaa tarvittava maara juomavetta
keitettavan ruuan maaran mukaan.

Saat parhaan tuloksen, jos peitat hdyryastian
toimitetulla kannella (1).

Aseta hoyrytysastia aina pyorivalle lasilautaselle ja
kayta sita vain sopivien kypsennystoimintojen tai
mikroaaltotoiminnon kanssa.

Hoyrytysastian pohja on suunniteltu siten, etta
sitd voidaan kdyttaa myos yhdessa erityisen
hoyrypuhdistustoiminnon kanssa.

Muita lisévarusteita voidaan hankkia erikseen
huoltopalvelusta.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisdaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa
tai poistettaessa.



TOIMINNOT

y 6™ SENSE

seise . Nama toiminnot valitsevat automaattisesti
kaikentyyppisille elintarvikkeille parhaiten sopivan
lampdtilan ja kypsennystavan.

« 6™ SENSE UUDELLEENKUUMENNUS
Lammittaa uudelleen valmisruokia, jotka ovat
joko pakastettuja tai huoneen lampétilassa. Uuni
laskee automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla
saavutetaan parhaat tulokset lyhimmassa ajassa.
Aseta ruoka mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle
lautaselle tai astiaan. Ota pois pakkauksestaan
varoen irrottamasta alumiinifoliota. Uudelleen
kuumennusprosessin lopussa ruoan jattaminen

seisomaan 1 - 2 minuutin ajaksi parantaa aina tulosta,

etenkin pakasteruokien kohdalla. Ald avaa luukkua
taman toiminnon aikana.

« 6™ SENSE HOYRY
Hoyrysta toimitetulla hdyryastialla ruokia kuten
kasvikset tai kala. Valmistusvaiheessa syntyy
automaattisesti hoyrya ja myos hdyryastian
pohjalle kaadettu vesi alkaa kiehua. Taman vaiheen
kestot voivat vaihdella. Uuni jatkaa sitten ruuan

hoyrykypsennysta asetetun ajan mukaan. Aseta 1-2
minuuttia pehmeille vihanneksille kuten parsakaalille
ja purjolle tai 4-5 minuuttia kovemmille vihanneksille

kuten porkkanoille ja peruunoille. Ald avaa luukkua
taman toiminnon aikana.

Tarvittavat varusteet: Hoyrytysastia
« 6™ SENSE KYPSENYS

Erityyppisten ruokien ja ruokalajien kypsentamiseen

ja parhaiden tulosten saamiseen nopeasti ja
helposti. Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta,

noudata kyseisessa kypsennystaulukossa annettuja

ohjeita.
s | CRISP FRY

s,

— Tassa terveellisessa ja eksklusiivisessa
toiminnossa yhdistyvat crisp-toiminnon laadukkuus
lampiman ilmankierron ominaisuuksien kanssa. Silla
saavutetaan rapeita ja maukkaita paistamistuloksia,
huomattavasti pienemmalla 6ljymaaralla verrattuna
perinteiseen kypsennystapaan; joissakin resepteissa

ei edes tarvita 6ljya lainkaan. Sita voidaan kdyttaa
useiden esiasetettujen ruokalajien, niin tuoreiden kuin

pakastettujenkin, paistamiseen. Noudata lisavarusteiden

kdytOssa seuraavaa taulukkoa ohjeiden mukaisesti; ndin
saat parhaat kypsennystulokset kaikille ruokalajeille

PAINO (g)

RUOKA ANNOS
Kesakurpitsa
Viipaloi, punnitse ja sivele oliivioljylla (5 %). Sijoittele 200-500
tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritildn paalle.
PAKASTETTU
Broilerinpalat

. P o 200 - 600
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritildn pdélle.
Juusto-leivitett

o Y e 100-400
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritildn padlle.
Sipulirenkaat

\puireni@st e ewn 100-500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paélle.
Fish & chips 1.3
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle.
Kalasekoitus

. o 100 - 500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle.
Kalapuikot-leivitett

. pul ) v ) Ay R 100 - 500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. K&é&nnda kehotettaessa.
Ranskanperunat

- P T P 200-500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Kd&dnna kehotettaessa.

KIERTOILMA

Kypsentaa ruokalajit tavalla, jolla saavutetaan
samanlaisia tuloksia kuin perinteisella uunilla. Tiettyjen
ruokien kypsennykseen voidaan kayttaa leivinpeltia tai
muuta astiaa, joka voidaan laittaa uuniin.

RUOKA LAMP (°C) KESTO (min.)
Kohokas 175 30-35
Juusto Cupcake 170 * 25-30
Pikkuleivat 175* 12-18

* Tarvitsee esikuumennuksen

Suositeltavat varusteet: Suorakulmainen leivinpelti / ritila

PERINTEISET

« GRILLI

Ruskistaa, grillaa ja gratinoi. Suosittelemme
kdaantamaan ruokaa kypsennyksen aikana.

RUOKA GRILLIN TASO KESTO (min.)
Paahtoleipa 3 5-6
Ravut 2 18-22

Suositeltavat varusteet: Ritila

+ GRILLI + MIKRO

Kypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
mikroaalto- ja grillitoiminnot.

(tuoreille tai pakastetuille). RUOKA TeHo(w) | ORI KESTO (min.)
PAINO (g)

RUOKA ANNOS Perunagratiini 650 2 20-22

TUORE RUOKA Kuoriperunat 650 3 10-12

Kanafileet-leivitetty Suositeltavat varusteet: Ritila

Levité péalle hieman 6ljya ennen kypsennysté. Sijoittele 100 - 500

tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritildn paalle.

Munakoiso

Leikkaa paloiksi, suolaa ja anna levéta 30 minuuttia. Pese, 200 - 600

kuivaa ja punnitse. Sivele oliividljylla (5 %). Sijoittele tasaisesti

crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paalle. Kdanna kehotettaessa.




« TURBO GRILLI 2| MIKROAALTO
Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin Lammittaa ja kypsentaa ruoat tai juomat nopeasti.
ilmatoiminnot. Suosittelemme kdantamaan ruokaa TEHO (W) | SUOSITUKSET
kypsennyksen aikana. — :

900 Juomien tai erittain VeSIpItOISteﬂ ruokien nopea
RUOKA GRILLIN TASO KESTO (min.) [ammittaminen uudelleen.
Broilerivarras 3 25-35 750 Vihannesten kypsennys.
Suositeltavat varusteet: Ritila 650 Lihan ja kalan kypsennys.

« TURBO GRILL + MIKRO 500 Lihaa, juustoa tai munaa sisaltavien kastikkeiden
Kypsenta ja ruskistaa ruoan nopeasti yhdista'en kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely.
uunin mikroaalto-, grilli- ja ilmankiertotoiminnot. 350 Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai suklaan

sulatukseen.
GRILLIN .
RUOKA TEHO (W) TASO KESTO (min.) 160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys.
Cannelloni . 90 Jaateldn pehmennys.
[Pakastettu] 60 3 20725
Porsaankyljykset 350 3 30-40 TOIMENPIDE RUOKA TEHO (W) KESTO (min.)
Suositeltavat varusteet: Ritila Kuumennus 2 kuppia 900 1-2

. KIERTOILMA + MIKRO. ' o Kuumennus Ee[(ur)‘asose 900 10-12
Valmista ruuat nopeasti. On suositeltavaa kayttaa 9
ritilaa ilman kierron optimoimiseksi. Sulatus Jauheliha (500 g) 160 15-16
RUOKA TEHO (W)  LAMP (°C) KESTO (min.) Kypsennys  Sokerikakku 750 7-8
Paistit 350 170 35-40 Kypsennys | Munakastike 500 16-17
Lihapiirakka 160 180 25-35 Kypsennys  Lihamureke 750 20-22

Suositeltavat varusteet: Ritila
ERIKOISTOIMINNOT

» NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa. Odota, etta toiminto paattyy
ennen kuin laitat ruuan uuniin.
Kun esikuumennus on paattynyt, uuni valitsee
automaattisesti toiminnon “Kiertoilma”.

» LAMPIMANAPITO

Pida juuri kypsennetyt ruuat kuumana ja rapeana
mukaan lukien liha, paistetut ruuat tai kakut.

» KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohotus. Kohotustuloksen takaamiseksi
toimintoa ei saa kdynnistaa, jos uuni on viela
kuuma edellisen kypsennysjakson jaljilta.

] CRISP

Ruskista ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta. Tata

toimintoa saa kayttaa ainoastaan erityisen Crisp-alustan

X JET DEFROST
0

Monien erityyppisten ruokien pikaiseen
sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden
paino. Aseta ruoka aina suoraan pyorivalle lasialustalle
parhaiden tulosten saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talla eksklusiivisella Whirlpool-toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipda. Yhdistamalla seka sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipasi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta. Talla
toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti pakastettuja
sampyloitd, patonkeja ja kroissantteja. Taman toiminnon
kanssa on kaytettava Crisp-alustaa.

kanssa.

RUOKA KESTO (min.)
Kohotettu kakku 7-10
Hampurilaiset 8-10*

* Kaannd ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

RUOKA PAINO
CRISP LEIPA SULATETTU € 50-800g

LIHA 100g-2,0kg
BROILERI 100 g - 3,0 kg
KALA 100g-2,0kg
VIHANNEKSET 100g-2,0kg
LEIPA 1009 -2,0kg

AJASTIMET
Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.

AJASTIN
Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan toimintoa.



SMART CLEAN
R

Taman erityisen puhdistusjakson aikana
vapautuva hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta
ainoastaan mukana toimitetun hoyrytysastian alaosaan
(3) tai mikroaallot kestavaan astiaan ja kaynnista
toiminto.

Tarvittavat varusteet: Hoyrytysastia
SUOSIKKI
Siirtaa 10 suosikkitoiminnon luetteloon.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

@0 ASETUKSET

Saataa laitteen asetukset.
Kun ECO-tila on aktiivinen, ndyton kirkkautta vdhennetdan
energian saastamiseksi ja lamppu sammuu 1T minuutin kuluttua.
Se aktivoidaan uudelleen automaattisesti, kun painetaan mitd
tahansa painiketta.
Kun “DEMOtila on pdalla, kaikki komennot ovat kdytettavissa ja
valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Tama tila laitetaan
pois pdaltd menemalld "DEMO™tilaan "ASETUKSET"-valikosta ja
valitsemalla “Pois paéltd”.
Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmaisen kaynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset
pyyhkiytyvat pois.

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketaan paalle ensimmaisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English”.

Selaa kielivalintoja painamalla 4 - tai — -painiketta
ja valitse haluamasi.

Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan mydhemmin muuttaa valitsemalla
"KIELI"-valikkokohta "ASETUKSET"-valikosta painamalla &° .
2. ASETA AIKA

Kielen valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

Aseta oikea aika painamalla 4 - tai — -painiketta ja
paina sitten v : Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja
tarkoittavaa numeroa.

Aseta minuutit painamalla + -tai — -painiketta ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn
sahkokatkon jalkeen. Valitse "KELLO"-valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla & .

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on taysin
normaalia. Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamadan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisdlla olevat varusteet.
Lammita uuni 200 °C:een noin tunniksi kayttamalla
mieluiten “Nopea esikuumennus” -toimintoa. Aseta
toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jalkeen.



PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Kaynnista uuni painamalla 1 nayttoéon tulee
viimeinen kaytdssa ollut paatoiminto tai paavalikko.
Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta, silloin
kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai selaamalla
valikon lapi.

Haluttu toiminto valitaan valikosta painamalla + tai
— , minka jalkeen se vahvistetaan painamalla v .

PR
®

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin taso
kutakin toimintoa varten.

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen

voit muuttaa sen asetuksia. Naytolla nakyvat
jarjestyksessa asetukset, joita voit muuttaa. Jos haluat
muuttaa edellista asetusta uudelleen, paina « .

TEHO / LAMPOTILA / GRILLIN TASO
Z &

S e 7
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Kun arvo vilkkuu naytélla, voit muuttaa sita
painamalla + tai —, minka jalkeen vahvista se
painamalla v ;jatka sitten seuraavien asetusten
muuttamista (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso:
Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
3 (korkea), 2 (keski), 1 (matala).

KESTO
PEYEECA

Kun naytolla vilkkuu kuvake &, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla + - tai — -painiketta ja
vahvista sitten painamalla painiketta v .

Huomaa: Voit sadtaa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla @ : korjaa sitd painamalla + tai
— javahvista sitten painamalla v .

Muissa kuin mikroaaltotoiminnoissa kypsennysaikaa
ei ole pakollista asettaa, jos haluat seurata
kypsennysta manuaalisesti (ilman ajastinta): Vahvista
ja kdynnista toiminto painamalla v tai [>].

Jos valitset taman toimintatilan, et voi ohjelmoida
viivastettya kdynnistysta.

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYS VIIVEELLA)

Toiminnoissa, joissa mikroaallot eivat ole kdytdssa
kuten esimerkiksi “Grilli” tai “Turbo grilli’, voit
kypsennysajan asettamisen jalkeen viivastaa
toiminnon kaynnistamista ohjelmoimalla sen
paattymisajan. Mikroaaltotoiminnoissa paattymisaika
on sama kuin kestoaika.

Naytolla nakyy paattymisaika samalla kun kuvake @
vilkkuu.

Baaaad ?@i

1 2L ()
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Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla 4 -tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi
toiminto sitten painamalla v . Laita ruoka uuniin ja
sulje luukku: Toiminto kdynnistyy automaattisesti
sen jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka
tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy asetettuna
ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kaynnistysajan
ohjelmoiminen sulkee pois kaytdsta uunin
esikuumennusvaiheen: Uuni saavuttaa haluamasi lampaétilan
asteittain, mika tarkoittaa, etta kypsennysajat ovat hieman
odotettua pitempid. Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua
padttymisaikaa painamalla 4 tai — tai muuttaa muita
asetuksia painamalla << . Jos haluat katsella tietoja, painamalla
voit vaihtaa ndyttdon padttymisajan tai keston.

. 6" SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, tehon, lampdtilan ja keston kaikille
tarjolla oleville ruokalajeille.

6

sssss

Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / ANNOKSET
% & ,,,,,

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla ndayton ohjeita.
Kehotettaessa aseta tarvittava arvo painamalla 4 tai
— ja vahvista sitten painamalla v .

Erdissa 6™ Sense -toiminnoissa ei ole tarpeen
ilmoittaa maaria: dlykkaan kosteusanturin

ansiosta uuni pystyy saatamaan kypsennysajan
automaattisesti ruoan maaran mukaisesti.
KYPSYYSTASO

6t Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa
kypsyystasoa.

| @

Kehotettaessa valitse tasoksi Kevyt/Matala (-1) tai
Ekstra/Korkea (+1) painamalla 4 tai — .Vahvista ja
kdynnistd toiminto painamalla v tai (=],



3. AKTIVOI TOIMINTO

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [>].

Jokaisella painikkeen [>] painalluksella
kypsennysaikaa pidennetdaan 30 sekunnilla
(5 minuuttia toiminnoissa, joissa ei kayteta
mikroaaltoja).

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta [>], uuni
hyppaa taman vaiheen yli ja kdynnistdaa toiminnon
valittdmasti.

Huomaa: Voit pysdyttaa aktivoidun toiminnon milloin tahansa
painamalla [@].

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain
erityista maksimilampdtilaa, ndyttdon tulee tasta
ilmoittava viesti. Edelliseen nakymaan palataan
painamalla « ; talléin voidaan joko valita jokin
toinen toiminto tai odottaa uunin jaahtymista.
JET START

Kun uuni on sammutettu, painamalla [>] aktivoit
kypsennyksen mikroaaltouunitoiminnolla taydella
teholla (900 W) 30 sekunniksi.

4. ESIKUUMENNUS

Kiertoilmatoimintoon tarvitaan
esikuumennusvaihetta: Kun toiminto on kdaynnistynyt,
naytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
kaynnistynyt.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
nayttd osoittaa, ettda uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan; ruoka voidaan nyt laittaa uuniin.

Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja
aloita kypsennys.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on padttynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti
lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun avaaminen
esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.
Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.
Voit aina muuttaa lampdtilaa, jonka haluat uunin
saavuttavan, kayttamalla + - tai — -painikkeita.

5. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
LISAAMINEN, KAANTAMINEN TAI TARKASTAMINEN

TAUKO

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti,
silla kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.
Kypsennysta jatketaan sulkemalla luukku ja
painamalla [>].

Huomaa: Kun kaytat 6" Sense” -toimintoja, avaa luukku vain
silloin, kun uuni kehottaa tekemaan niin.

RUOAN LISAAMINEN, KAANTAMINEN TAI
SEKOITTAMINEN

Erdissa 6™ Sense Kypsenys -resepteissa on ruoka
lisattava esikuumennusvaiheen loputtua tai siihen
on lisattava aineosia ennen kypsennyksen viemista

loppuun. Uuni kehottaa myds kaantamaan tai
sekoittamaan ruokaa kypsennyksen aikana.

PEC

Talloin kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide.

Avaa luukku, suorita ndayton ilmoittama toimenpide ja
sulje luukku; jatka sitten kypsennysta painamalla [>].
Huomaa: Silloin kun tarvitaan kaantamista ja sekoittamista,
mutta ndita toimenpiteitd ei suoriteta, uuni jatkaa kypsennysta
2 minuutin jalkeen. “LISAA RUOKA" -vaihe kestda 2 minuuttia:
jos mitdan toimenpidetta ei suoriteta, toiminto paattyy.

6. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu danimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

PES

Jos haluat jatkaa kypsennysta manuaalisesti lisaten
aikaa 30 sekuntia kerrallaan (mikroaaltotoiminnoissa)
tai 5 minuuttia kerrallaan (ilman mikroaaltoja), paina
[>] tai paina +, jos haluat pidentaa kypsennysaikaa
asettamalla uuden kestoajan. Kummassakin
tapauksessa kypsennysparametrit sailyvat.

Kypsennys kdaynnistyy uudelleen painamalla [>].
. SUOSIKKI

Jotta uunin kaytto olisi helpompaa, se voi tallentaa
jopa 9 suosikkitoimintoa.

Kun kypsennys on viety loppuun, ndyttd kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon valilla 1- 9
suosikkiluettelossasi.

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sailyttaa
nykyiset asetukset tulevaa kayttoa varten, paina

v/, muussa tapauksessa jata viesti huomioimatta
painamalla « .

Painettuasi v, valitse numeron sijoitus painamalla
+ tai — ja vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on tdynng, tai valittu numero on jo
kdytetty, uuni pyytaa vahvistusta edeltédvan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan my6hemmin
painamalla O : Nayttdéon ilmestyy
suosikkitoimintojen luettelo.

Valitse toiminto painamalla + tai —, vahvista
painamalla v ja aktivoi sitten painamalla [>].



. SMART CLEAN

Poista kaikki varusteet (pyorivaa lasialustaa lukuun
ottamatta) mikroaaltouunista ennen kuin kdynnistat
toiminnon.

Siirry Smart Clean -toimintoon painamalla .

PES

Aktivoi puhdistustoiminto painamalla [>]: naytolla
nakyvat jarjestyksessa eri toimenpiteet, jotka on
suoritettava ennen puhdistuksen aloittamista.

Kun kaikki on valmista, voit painaa milloin tahansa
painiketta v .

Kehotettaessa kaada kupillinen juomavetta
toimitetun hdyrytysastian alaosaan tai mikroaallot
kestavaan astiaan ja sulje sitten luukku.

Paina viimeisen vahvistuksen jdlkeen [>], jolloin
puhdistusjakso alkaa.

Jakson loputtua ota astia pois, pyyhi lika pois
pehmealla liinalla ja kuivaa sitten uunin sisdaosa
kostealla mikrokuituliinalla.

. AJASTIN
Kun uuni kytketaan pois paalta, nayttoa voidaan
kdyttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista

on varmistettava, etta uuni on sammutettu, minka
jalkeen painetaan + tai — : Naytolla vilkkuu kuvake

Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + - tai —
-painikkeita ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .
Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitaan kypsennysjaksoja.
Muuta ajastimeen asetettua aikaa painamalla 4 tai — .

Kun ajastin on aktivoitu, voit myos valita ja aktivoida
jonkin toiminnon. Kdaynnista uuni painamalla ja
valitse sitten haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kdynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsenaisesti, puuttumatta itse
toimintoon.

Taman vaiheen aikana ei ole mahdollista nahda
ajastinta (nakyy vain kuvake & ), joka jatkaa jaljelle
jaavan ajan laskemista taustalla. Ajastimen naytto
palautetaan pysayttamalla parhaillaan aktiivisena
oleva toiminto painamalla .

. LUKKO
Painikkeet lukitaan painamalla « ja pitamalla sita

painettuna vahintaan viiden sekunnin ajan. Toimi
samoin nappadimistolukon avaamiseksi.

s O

L ® ] 330 im0

aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytkea pois paalta
milloin tahansa painamalla )



6 KYPSENNYSTAULUKKO

RUOKALAJIRYHMA / RESEPTIT  VARUSTEET MAARA KYPSENNYSTIETOJA
& Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-kastiketta péalle ja ripottele
< : _
= 7 3 Lasagne +& 4-10annosta juustoa, jotta pinta ruskistuisi kauniisti
O« :
28
o .
£y | | o
< O :lasagne-pakaste 500g-12kg Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
- m ) M Aseta riisille suositeltu kypsennysaika. Lisdd suolavesi ja riisi hoyrytysastian
: Riisi —J 100-4009 pohjalle ja peitd kannella. Kdyta 2-3 kupillista vettd yhta riisikupillista kohden
L o ) «  Aseta pastalle suositeltu kypsennysaika. Lisad pasta, kun uuni ndin kehottaa.
E Pasta — 1= annosta Kypsenna kannen alla. Kayta noin 750 ml vetti 100 glle pastaa
= SR, o ) Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peita kannella. Kéyta 2
E : Kvinoa — 100-400g kupillista vettd yhta kvinoakupillista kohden
— .
S . o ) Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella. Kayta 3-4
‘;Z:‘ : Speltti — 100-4009 kupillista vetta yhta spelttikupillista kohden
»n m ) Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella. Kayta 3-4
0<: EOhra — 100-400g kupillista vettd yhta ohrakupillista kohden
é éCous cous o 100 - 400 Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella. Kéyta 2
: — 9 kupillista vettd yhtd cous cous -kupillista kohden
Kaurapuuro 1-2 annosta * Lisda suolavesi ja kaurahiutaleet korkeareunaiseen astiaan, sekoita ja laita uuniin
Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta valkosipulilla ja yrteilld
:  Paahtopaisti + S 800g-15kg  makusi mukaan. Anna kypsennyksen loputtua levita vahintdan 15 minuuttia
NS ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa
. c
© 3 Pihvi - 2-6 kpl Slve!e oIJ_yI‘Ia_JNa hiero pintaan rosmariinia. Hiero pintaan suolaa ja pippuria. Aseta
2 tasaisesti ritildlle
: Z . .
Hampurilaiset- o 100-5009 Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta

pakaste

Sivele ¢ljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa ja pippuria. Anna

Porsaanpaisti +$ 800g-1,5kg kypsennyksen loputtua levatd vahintaan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
- leikkaamaan lihaa
=
%) Porsaankyljet o 700g-12kg Sl\{ele pm‘taan‘olj‘yaja mausta makusymukagn. Hiero pintaan suolaa ja pippuria.
Laita tasaisesti crisp-alustalle luupuoli alaspain
Pekoni | ) 50-1504g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
Paistettu kana 800 g - 25 kg Sl\{ele pintaan oIJyaJaAma‘ust“aA makusi mukaan. Hiero pintaan suolaa ja pippuria.
Laita uuniin rintapuoli yléspdin
{ = Ppalat o 400g- 1,2 kg Sivele pintaan oljxaja mausta makusi mukaan. Laita tasaisesti crisp-alustalle
1 8 nahkapuoli alaspdin
NS
;@ Hayrytetyt fileet D, 300-800g* Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
Leivitetyt fileet O+ S 100-500 g Sivele 6ljyll4. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

istettu

Hot dog Yy 4-8 kpl * Lisdd hot dog hoyrytysastian pohjalle ja peita vedelld. Kuumenna peittamatta
S Lihamureke 4-8 annosta \{;Imlstg ﬁggglkk\resept|5| mukaan ja laita murekevuokaan painellen taikinaa, jotta
= siihen ei jaisi ilmakuplia
x g
S = Makkarat & nakit o 200-800 Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta. Pistele makkarat, jotta ne

* Suositeltu maara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.

VARUSTEET

Mikron/uunin
kestdva astia

=

Lo
v

Hoyrytysastia
(kaikkine osineen)

eivat halkeaisi

Hoyrytysast@ Hoyrytysastia Ritils Suoqu‘u\mamen Crisp-alusta
(alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti

YT

@ y - — o



RUOKALAJIRYHMA / RESEPTIT ~ VARUSTEET MAARA KYPSENNYSTIETOJA
: Kokonainen kala D 600g-1,2kg Sivele oljylla. Mausta sitruunamehulla, valkosipulilla ja persiljalla
N Kalafileet D 300-800g* Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
‘:]_;J'\ Kalapihvi D 300-800g* Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
MY
ON . Mausta 6ljylla, pippurilla, sitruunalla, valkosipulilla ja persiljalla ennen kypsennysta.
T LTI B} Jylla, pipp , , p Ja persil yp y
Simpukat Uy 400 g - 1,0 kg Sekoita hyvin
Katkaravut iy 100-600g Laita tasaisesti hdyrytysastian koriin
Kokonainen kala SHENS 600g-1.2kg Sivele ¢ljylla. Mausta sitruunamehulla, valkosipulilla ja persiljalla
3 =)
u1l
§ E Pakastegratiini 8 600g-1,2kg Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
Fish & chips- o 1-3 annosta Levitd tasaisesti crisp-alustalle, kalafileité ja perunoita vuorotellen.
pakastettu
5 Kalasekoitus- - o
2 o 100-500¢g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
< pakaste
k%
© i -
& Kalapuikko o 100-5009g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
pakastettu
Kalapihvi o 300-800 g \/qtgle cnsp—glu;ta kevygsn ennen esikuumennusta. Mausta kalapihvit ¢ljylla ja
peitd seesaminsiemenilla
Palaperunat ) 300g-12kg Leikkaa paloiksi, mausta 6ljylld, suolalla ja yrteilld ennen uuniin laittamista
E Lohkoperunat o 300-800g Leikkaa lohkoiksi, mausta 6ljyll4, suolalla ja yrteilld ennen uuniin laittamista
- . ) Tyhjenna vihannes ja tdyta hedelmadlihasta, jauhelihasta ja juustoraasteesta
E Vihannekset-taytetyt & 6009-22kg sekoitetulla taytteelld. Mausta valkosipulilla, suolalla ja yrteilld makusi mukaan
Kavisburgeri- . . )
pakaste o 2-6 kpl Voitele crisp-alusta kevyesti
: Perunat T 4-10 annosta \/||paIO|Ja'|a|ta suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurilla ja kaada paalle
: kermaa. Sirottele paalle juustoa
" parsakaali & 600 - 15 kg Le“|‘l.<kaa paloiksi ja laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurilla ja kaada
= padlle kermaa. Sirottele pdalle juustoa
F O . Leikkaa paloiksi ja laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurilla ja kaada
[ & -
E} Kukkakaalit + = 6009-15kg padlle kermaa. Sirottele paalle juustoa
=23 -
e Pakastegratiini E8 400 g - 800
7 B SRRSO D
% i Pakastevihannekset D 300-800g* Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
=4
: 2 Perunat o5 300g-1kg* Leikkaa paloiksi. Laita tasaisesti hoyrytysastian pohjalle
C o
: > Parsakaali 0 200-500g* Leikkaa paloiksi. Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
DX
: 0
: T Porkkanat D 200-500g* Leikkaa paloiksi. Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
Kukkakaalit @ 200-500g* Leikkaa paloiksi. Laita tasaisesti hoyrytysastian koriin
Pakasteperunat o 200-5004g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
i3 Leikkaa paloiksi ja laite likoamaan suolattuun veteen 30 minuutiksi. Pese, kuivaa ja
@ Munakoiso O+ S 200-600 g punnitse. Sekoita mukaan 6ljyd, noin 10 g 6ljyd / 200 g of kuivaa munakoisoa.
= Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
a
Kesakurpitsa oS 200-500g Viipaloi, punnitse, sekoita mukaan 6ljyd, noin 10 g 6ljyd 200 grammalle kuivaa

* Suositeltu maéara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.

VARUSTEET

Mikron/uunin
kestdva astia
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Hoyrytysastia
(kaikkine osineen)

zucchinia. Mausta suolalla ja mustalla pippurilla. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle.

Hoyrytysasth Hoyrytysastia Ritils Suorgkglmamen Crisp-alusta
(alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti
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RUOKALAJIRYHMA / RESEPTIT ~ VARUSTEET MAARA KYPSENNYSTIETOJA
Tee taikina: 250 g jauhoja, 150 g voita, 100 g sokeria, 1 muna, 25 g kaakaojauhetta,
: Suklaapikkuleivat o 1 paistoera suolaa ja leivinjauhetta. Lisdd vaniljaesanssia. Anna jaahtyd. Kauli noin 5 mmin
: paksuiseksi, muotoile haluttuun muotoon ja levitd tasaisesti crisp-alustalle
= Valmista taikina 180 grammasta jauhoa, 125 grammasta voita ja 1 kananmunasta.
2 :Hedelmapiiras | @) 1 paistoera Vuoraa crisp-alusta taikinalla ja lisad téytteeksi 700-800 g tuoreita hedelmaviipaleita
g sekoitettuina sokerin ja kanelin kanssa
z_:zs Pakastemarjapiirakka | @) 300-800g Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
8 : Marjahilloke @ 300-800 ml * Kuori hedelmadt ja poista siemenkota. Leikkaa paloiksi ja laita hdyrytysastian koriin
2
> Uuniomenat 4-8 kpl Poista siemenkota ja tayta marsipaanilla tai kanelilla, sokerilla ja voilla
<< e
‘ Kaakao 2.8 annosta Valmista suo'5|k'k|resept|5| mgkaan yhteen astiaan. Mausta vaniljalla tai kanelilla.
3 Suurusta maissitarkkelykselld
: Brownies 1 paistoer VaAlAmlsta suosikkireseptisi mukaan. Levitd taikina leivinpaperilla peitetyn leivinpellin
: padlle
: Hedelmills tavtett Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle leivdnmuruja, joiden tarkoituksena
e ytetty +$$ 800g-15kg  onimeyttdd hedelmists valuva mehu. Tayté paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin
: piirakka L . e
: kanssa sekoitetuilla tuoreilla hedelmilla.
< I Muffinssit . 1 paistoerd \/almlsta‘16'1‘8 palgn taikina suosikkireseptisi mukaan ja jaa se paperivuokiin. Jaa
= tasaisesti leivinpellille
& - Sokerikakku P . .« Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina. Kaada vuoratulle ja
5 tuunipellill += Tpaistoerd 1 dellulle leivinpeliille,
<z
< Pakastesampylat — 1 paistoera Ota pois pakkauksestaan. Jaa tasaisesti leivinpellille
. T Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan. Muotoile limpuksi ennen
: Limppu uunipellilla N 1-2 kpl o on . o
: nostatusta. Kdytd uunin omaa nostatustoimintoa
Teeleivat | @) 1 paistoera Muotoile yksi iso tai useampia pienid teeleipid voidellulle crisp-alustalle
Sekoita pizzataiking, johon tulee 150 ml vetta, 15 g hiivaa, 200-225 g jauhoa, 6ljya ja
. suolaa. Anna nousta uunissa sen omaa nostatustoimintoa kdyttden. Levitd taikina
Pitsa NE— 2-6 annosta K : L e : o ) .
evyesti rasvatulle leivinpellille. Lisaa tdyte, esimerkiksi tomaatteja, mozzarellajuustoa
; ja kinkkua
] Ohutpohj_alnen (@) 250-500g* Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
: pakastepitsa
E iai
< Paksupohjalnen o 300-800g* Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
= pakastepitsa
% Kylma pitsa | @) 200-5009g Ota pois pakkauksestaan. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
B ).,stopiiras o 1 paistoerd Vuoraa crisp-alusta taikinalla ja pistele se haarukalla. Valmista kinkkujuustopiiraan tayte
b 8 annokselle
E E o . o _
: Kinkkujuustopiiras | 200-800g Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
: pakastettu
: Piiraat T 1 paistoerd Vuoraa _8—10 ar_moksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele se haarukalla. Tayté taikina
: suosikkireseptisi mukaan.
: Valmista paloitelluista vihanneksista seos. Ripottele 6ljya ja keitd kokoon pannulla
: Kasvisstruudeli o 800g-15kg 15-20 minuuttia. Anna jadhtya. Lisaa tuoretta juustoa ja maista suolalla,
: balsamiviinietikalla ja mausteilla. Levitd tayte taikinan sisdan ja taita ulkopuoli
:Popcorn - 90-100g* Laita pussi aina suoraan pydrivalle lasialustalle. Valmista vain yksi pussi kerrallaan
: Kanansiivet- M . o
Q' pakastettu | 300-600g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
) -
<Z< : Kanapalat-pakastettu O S 200-600g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
(%) N o ses
:Z:’ ] Leipajuusto | @) 100-4009g Sivele juustolle hieman 6ljyd ennen paistamista. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
= pakastettu
>
<§E :Sipulirenkaat-pakaste € + 9 100-500g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
<Z( Munakokkeli 2-10 kpl Valmista suosikkireseptisi mukaan yhteen astiaan
X
:Haransilma | @) 1-6 kpl Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta
Munakas | &) 1 paistoera Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta

* Suositeltu maara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.
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Lo
v

Hoyrytysast@ Hoyrytysastia Ritils Suoquglmamen Crisp-alusta
(alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti

ST

@ xy - — o



PUHDISTUS

Varmista, etta laite on jaahtynyt, ennen kuin
aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne
ovat erittdin likaisia, voit lisdtda muutaman pisaran
neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi
kuivalla liinalla.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Saanndllisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa
uunin pohjalta kaikki ruuan jaamat.

« Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisapintojen
tehokasta puhdistamista varten.

VIANETSINTA

Ala koskaan kayta puhdistamiseen héyrypesuria.
Al3 kayta terasvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita, koska ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

« Grillia ei tarvitse puhdistaa, koska voimakas
kuumuus polttaa kaiken lian. Kayta tata toimintoa
saannollisin valiajoin.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jadahtya ennen
puhdistusta.

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY KORJAUS
Sahkokatkos. Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
S verkkoon.
Uuni ei toimi.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Kytke uuni pois pdalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko vika
poistunut.

Uuni on meluisa my0s pois paalta

kytkettyna. Jaahdytyspuhallin on paalla.

Avaa luukku tai odota, ettd jadhdytys on pdattynyt.

Naytolle ilmestyy “F”-kirjain ja

Ohjelmistovika.
numero.

Sammuta uuni ja kytke se uudelleen péaélle nahdaksesi

onko vika poistunut. Yritd suorittaa “TEH.ASE. PALAU!, jonka
voi valita "ASETUKSET"-valikosta. Ota yhteys |ahimpaan
huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita “F"-kirjaimen perdssa oleva
numero.

Uuni ei kuumene.

Kun “DEMO”"-tila on paalld, kaikki
komennot ovat kaytettdvissa ja
valikot avattavissa, mutta uuni ei

kuumene. DEMO nakyy ndytdlla 60

sekunnin valein.

Mene “DEMO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET" ja valitse “Pois
paaltad”.

TUOTESELOSTE

@www | ajtteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa Whirlpoolin

sivustolta docs.whirlpool.eu

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme
takuuoppaasta. Kun otat yhteytta
asiakkaiden myynnin jalkeiseen
palveluun, ilmoita tuotteen
tunnistekilvessa olevat koodit. =N
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