INSTRUC IUNIIMPORTANTE PRIVIND SIGURAN A

SIGURANTADV. $1 A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate
intotdeauna.

ﬁ Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru
\ utilizator si pentru ceilalti.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

& PERICOL Ignrg:’c: o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni
Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza
& AVERTIZARE leziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si arata cum se pot reduce

riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi cauzate de o utilizare incorecta a aparatului. Respectafi cu

strictete urmadtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electricd inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile

producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuifi

nicio piesd a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impamantarea aparatului este obligatorie.

(ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electricd, dupa

ce a fost incorporat in mobila.

Pentru ca instalarea sd fie conforma cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar

cu o distanta minimad de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului.

Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este

interzisa (de ex. pentru incalzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea

improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

- Aparatul si parfile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Avefi grija sa nu atingeti elementele de
incalzire. Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie, decat daca sunt supravegheati permanent.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii nu trebuie lasati sa se apropie si
trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- Intimpul folosirii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire ale aparatului. Aveti grija ca aparatul sa nu
vind in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile panad cand nu s-au racit suficient toate componentele.

- Nu punefi materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grasimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si
mult ulei.

.....

mentale reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, dacd aceste persoane sunt supravegheate sau daca
primesc instructiuni legate de utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd infeleg care sunt pericolele pe care le
presupune utilizarea. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii nesupravegheati.

- Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucatarie (cutite, furculite, linguri, capace
etc.), deoarece se pot incalzi.
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Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat
dedesubtul aparatului.

Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de comanda la distanta.

Este periculos s se gateascd pe plita alimente cu grasime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce
un incendiu. Nu incercafi NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie s opriti aparatul si apoi
trebuie sa acoperiti flacdra, de exemplu cu un capac sau cu o paturd de incendiu.

Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe zonele de gatit.

Nu utilizati aparate de curatat cu abur.

Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazati pe detectorul de oale.

RO161



RECOMANDARI PENTRU PROTEC IA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul de reciclare (C’:‘_;). Diferitele pdr{i ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie
reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritétile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurdtor si pentru
sanatate.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreund cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei
Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:

Utilizati tigdi si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.
« Utilizati numai oale si tigdi cu baza plata.
Cand gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul.
Utilizénd oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare.
Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plit.

DECLARA IE DE CONFORMITATE ( €

- Acest aparat, destinat s intre in contact cu produsele alimentare, este conform cu requlamentul (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat, construit si comercializat
in conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele
de protectie din directiva “EMC" 2004/108/CE.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: daca oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afla simbolul “SISTEM CU
INDUCTIE” (Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

o o Tl

Pentru a verifica dacd recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt adecvate daca nu atrag magnetul.
- Verificati ca baza oalelor sa nu fie aspra, deoarece ar putea zqaria suprafata plitei. Controlati vasele.
- Nupuneti niciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

M
28 cm 17 cm min. =§» 28 cm max. | ! 12 cm min. —» 18 cm max.
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INSTALAREA

Dupa ce ati despachetat produsul, verificati dacd nu s-a deteriorat in timpul transportului si, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistentd Clienti.
Pentru dimensiunile necesare pentru incorporare si pentru instructiunile de instalare, consultai imaginile de la pagina 2.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

- Instalati un panou despartitor M
& AVERTIZARE sub plita. @

- Partea inferioara a produsului nu

£
trebuie sa mai fie accesibila dupa L,E-.
instalare. € ;
- n cazul instaldrii unui cuptor sub min. 20 mm
plita, nu mai introduceti panoul / .
< min.5mm | ||
despartitor. C

«  Distanta dintre partea inferioara a aparatului si panoul despartitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figurd.
Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioard a blatului mobilei (min. 5 mm).
In cazul instaldrii unui cuptor sub plitd, asigurati-vi ¢ acesta este previzut cu sistem de racire.

- Bvitati sd instalati plita deasupra masinii de spalat vase sau rufe, pentru ca circuitele electronice sa nu vind in contact cu vaporii si cu umiditatea si sa se deterioreze.
T cazul instalrii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistentd pentru a cere montarea kitului de suruburi 480121100112
Pentru scoaterea plitei, utilizati o surubelnita (nu este furnizata) si actionati asupra arcurilor perimetrale din partea inferioara a produsului.

RACORDAREA LA RE EAUA ELECTRICA

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
& AVERTIZARE - Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare

referitoare la instalare si siguranta.
Producétorul nu-si asuma nicio raspundere pentru pagubele aduse persoanelor sau animalelor si pentru daunele aduse bunurilor, in cazul nerespectarii
indicatiilor din acest capitol.
Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.
Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuintain care va fiinstalat.
Conectarea la blocul de conexiuni

Pentru conexiunea electrica folositi un cablu de tip HO5RR-F, asa cum se indica in tabelul de mai jos.

Conductoare Cantitate x dimensiune 400V 3N ~ 230V ~ 230'2§OVV1(?n“$;iAJ‘;;”“a)
BV~+D 3x4mm?
230-240V~+ D 3x4mm? (numai Australia) I [ m — [
BOV3~+@ 4x1,5mm? ) >|R L JL
400V3N ~ + @ 5x1,5mm? jiM ZiE
400VN~+ (D) 4x1,5mm? [ N[

230V 3 ~ (numai Belgia) 400 V2N ~ (numai Olanda)

—_—

Important:

- Lasati sau scoateti puntile metalice dintre suruburile blocului de conexiuni L1-L2 si N1-N2 in conformitate cu schema de conectare (vezifigura).

-Tn cazul in care cablul face parte din furnitur, consultati instructiunile de conectare anexate cablului.

- Asigurati-va ca toate cele sase suruburi ale blocului de conexiuni sunt stranse dupa conectarea cablurilor.

Exemplu de punte prezenta (stdnga) sau scoasa (dreapta). A se vedea schema de conectare pentru detalii (puntile se pot afla intre L1-L2 si intre N1-N2).

NIPINT N |NT

N2| & IN2
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Conectati cablul de impamantare galben/verde la borna cu simbolul @

Acest cablu trebuie sd fie mai lung decét celelalte.

1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) desuruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.

2. Introduceti cablul de alimentare in dispozitivul de fixare si conectati firele la blocul de conexiuni, aga cum se indicd in schema de conectare situata langa blocul de
conexiuni.

3. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul dispozitivului de fixare.

4. Inchideti capacul (C) si insurubati-l pe blocul de conexiuni cu surubul scos.

La fiecare conectare la alimentarea de la retea, plita efectueazd un control automat timp de cateva secunde.

Tn cazul in care plita este dotatd deja cu un cablu de alimentare, urmati instructiunile anexate cablului de alimentare. Efectuati conexiunea la reteaua fixa prin

intermediul unui intrerupator multipolar cu o distantd minima intre contacte de 3 mm.

INSTRUC IUNI DE UTILIZARE

Descrierea panoului de comanda

Panoul de comanda
“Modelul Flexicook” (daca existd in dotare)
Pornire/oprire Acces rapid Blocarea panoului de comanda
|
® ® ‘ Glilsor ® ® E‘ ¥
Cimmmy) - OO ©
O O ©
aja |_J| =] O|m oo
][] ] [=] I NDUCTIORHN oD = ]

Comenzi pentru reglarea zonei de gatit i a afisajului respectiv

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita tineti apasata timp de aprox. 2 secunde tasta D, pand cand se lumineaza afisajele zonelor de gatit. Pentru a o opri, apdsati pe aceeasi tastd pand
cand se sting afisajele. Toate zonele de gdtit sunt dezactivate.
Dacd plita a fost deja utilizata, indicatorul de caldura reziduald “H” rdméne activ pana la rdcirea zonelor de gatit.

Dacd, in interval de 10 secunde dupa pornirea plitei, nu se selecteaza nicio functie, plita se dezactiveazd automat.

Activarea si reglarea zonelor de gatit

Functionarea glisorului

Indicatorul nivelului de putere T )
Marirea nivelului de putere

G-

Indicator pentru zona de gétit selectatd

J
) —_— e+
g Pozitia zonei de gatit
B O Reducerea nivelului de putere
-1 >+)
b g
¢/
- —_— A

Dupa ce afi pornit plita, activati zona de gatit doritd, apasand pe tasta circulara corespunzdtoare si pozitiondnd o oald pe zona aleasd. Cu ajutorul comenzii Glisor, puteti
selecta nivelul de putere dorit, care este cuprins intre un nivel minim egal cu 0 si un nivel maxim egal cu 9, sau cu “booster”, “P”, acolo unde existd in dotare.

Pentru a mdri nivelul de putere trebuie sa deplasati degetul peste glisor, de mai multe ori, dinspre stanga spre dreapta, iar pentru a-| reduce deplasati degetul in sens
opus. Alternativ, puteti utiliza tastele de acces “+" 5i “-".

Dezactivarea zonelor de gatit
Pentru a opri zona de gatit, apdsati pe tasta corespunzatoare cel putin 3 secunde.
Zona de gatit se stinge si, dacd zona incd mai este caldd, pe afisajul zonei apare litera “H".
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Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile pentru a impiedica activarea accidentald a plitei. Pentru a activa blocarea panoului de comandd, pornii plita si apasati timp de 3 secunde pe tasta
Timer; un semnal acustic si un indicator luminos de ldnga simbolul lacétului semnaleaza efectuarea activarii. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de oprire. Pentru
a dezactiva blocarea comenzilor repetati procedura de activare. Punctuleful luminos se stinge, iar plita este din nou activa.

Prezenta apei, lichidele revdrsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentald a blocarii panoului
de comanda.

Timerul (Temporizatorul)
@ i Timerul poate fi utilizat pentru a seta durata de coacere, pentru un maximum de 99 minute (1 ord si 39 minute), pentru toate zonele de gatit.

3 Selectati zona de gatit care va fi utilizatd cu timerul, apdsati pe timer, iar un semnal acustic va va notifica in legdtura cu functia (vezifigura). Pe afisaj
se vede “00”, iar indicatorul led se aprinde. Se poate reduce sau mari valoarea pentru timer indnd apdsate tastele “+" si “-" ale glisorului. Dupa ce
atrecut intervalul de timp setat, se emite un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat. Pentru a dezactiva timerul, tineti apasata tasta

Timer cel putin 3 secunde.
Pentru a seta timerul pentru altd zond, repetati punctele de mai sus. Afisajul timerului arata intotdeauna timerul pentru zona selectatd sau timerul

cel mai scurt.
Pentru a modifica sau a dezactiva timerul, apasati pe butonul de selectare a zonei de gatit pentru timerul respectiv.

Indica ii ale panoului de comanda

Indicator de caldura reziduala.
l Plita este dotatd cu un indicator al caldurii reziduale pentru fiecare zond de gatit. Acest indicator semnaleaza care sunt zonele de gatit care au incd o
am? teMperaturd ridicata.

Dacd pe afisaj apare H, zona de gatit inca mai este caldd. Dacd zona prezintd aceastd semnalare, se poate mentine caldd méncarea sau se poate topi untul, de
exemplu.
(and zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.

Indicator pentru oala asezata incorect sau pentru absenta oalei.

L Dacd oala nu este compatibila cu plita dv. cu inductie, daca este incorect pozitionata sau dacd nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj apare indicatia
- ) “0ald absenta” (figura de aldturi). Dacd in interval de 60 secunde nu este detectata nicio oala, plita se opreste.

Functia fierbere rapida (Booster)
Functia este prezenta doar la unele zone de gatit si permite exploatarea la maxim a puterii plitei (de exemplu pentru a aduce rapid apa la punctul de fierbere). Pentru
a activa functia, apasati pe tasta “+" pand cand pe afisaj apare “P”. Dupd 10 minute de utilizare a functiei Booster, aparatul seteaza automat zona la nivelul 9.

Flexi cook

Acolo unde exista in dotare, aceasta functie permite sa se utilizeze zona de gatit ca doud zone separate sau ca o singurd zona foarte mare.

Este perfecta pentru cratite ovale, dreptunghiulare si alungite (cu o baza de dimensiuni maxime 38 x 23 cm) sau pentru mai multe cratite standard folosite simultan.
Pentru a activa functia Flexi cook, porniti plita si apasati simultan pe cele 2 butoane de selectare ale zonelor, asa cum se aratd in imaginea de mai jos: cele doua afisaje
ale zonei de gatit indicd nivelul “5”; ambele puncte luminoase de Iangd numarul pentru nivel sunt aprinse, indicand faptul ca functia Flexi cook este activata.

Pentru a modifica nivelul de putere (de la 11a maximum 9), apasati pe tastele -/+ sau deplasati orizontal degetul peste glisor. Pentru a dezactiva functia Flexi cook,
apasati simultan cele 2 butoane pentru selectarea zonelor. Pentru a dezactiva instantaneu zonele, tineti apdsat un buton de selectare a zonei timp de 3 secunde.

@ Pe afisajul zonei care nu poate detecta nicio oala (deoarece oala lipseste, este pozitionata gresit sau nu este adecvatd pentru plita cu inductie) va aparea mesajul
“no pot” Y, ; (oald lipsd). Acest mesaj raméne activ timp de 60 secunde: in acest interval de timp puteti adduga oale saule puteti deplasa prin alunecare in cadrul
zonei Flexi cook, dupd cum doriti.

"y

Dupi 60 de secunde, dac pe zona respectivi nu se pune nicio oald, sistemul nu va mai “ciuta” oale pe acea zona, iar simbolul '~ riméne vizibil pe afisaj, pentru a

va reaminti ¢a zona este dezactivata.
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Pentru a reactiva functia Flexi cook, apasati pe unul dintre cele 2 butoane O ------- O

Functia Flexi cook poate detecta, de asemenea, cdnd oala este mutata de pe o zond de alta, in cadrul zonei Flexi cook, mentinand acelasi nivel de putere al zonei pe care
fusese pusd oala initial (vezi exemplul din figura de mai jos: dacd oala este deplasata de pe zona din fatd pe zona din spate, nivelul de putere va fi indicat pe afisajul care
corespunde zonei pe care este pozitionatd oala).

Zona Flexi cook poate functiona, de asemenea, ca doua zone de gdtit independente, daca se foloseste butonul corespunzator zonei unice. Puneti oala in mijlocul zonei
unice si reglati nivelul de putere cu ajutorul ecranului tactil cu glisare.

@ Important: aveti grija ca oalele sd fie centrate pe zona de gatit astfel incat sd acopere logoul 222" situat in mijlocul zonei de gatit unice.

In cazul unei oale mari sau al cratitelor ovale, dreptunghiulare si alungite, aveti grija sd pozitionati vasele de gdtit centrate pe zona de gatit, astfel incat sa acopere
ambele logouri pesszer,

BocITER

Exemple de pozitionare corectd a oalei si de pozitionare gresitd a oalei.

SN — 8

LI

\_ NG NG
CURA AREA

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
- [nainte dte afincepe opera;i;unile :ie curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca
indicatorul de caldura reziduala (“H”) a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarmd. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
« Dupa fiecare utilizare, ldsati plita sd se rdceascd si curdtati-o pentru a elimina depunerile si petele rimase din cauza resturilor de mancare.
« Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreazd plita i trebuie sa fie indepartate imediat.
« Sarea, zaharul si nisipul ar putea zgdria suprafata sticlei.
«  Folositi o carpd moale, hartie absorbanta de bucatdrie sau produse speciale pentru curdfarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFEC IUNILOR

« (Cititi si urmati instructiunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

« (Controlati sd nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

« Uscati bine suprafata plitei dupa ce ati curdtat-o.

«+ Dacd, atunci cdnd porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati conform tabelului urmator.
+ Dupa ce ati utilizat plita, dacd nu reusiti s-o opriti, deconectafi-o de la reteaua electrica.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE SOLU IE
81 (82 Zona comenzilor se stinge din cauza Temperatura internd a partilor Asteptati ca plita sd se rdceasca
' temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicatd. inainte de a o folosi din nou.
Conexiunea plitei nu are voltajul | Senzorul detecteazd o tensiune diferitd | Deconectati plita de la retea si
F42 sau F43 . ; .
corect. de cea de conexiune. controlati conexiunea.
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contactati Serviciul de Asistentd si comunicati codul de eroare

ZGOMOT GENERAT DE PLITA

Plitele cu inductie pot genera suieraturi sau scartaituri in timpul functiondrii normale, aceste zgomote provin de la oale, din cauza caracteristicilor bazei (de exemplu
straturile diferite de materiale din care sunt compuse, bazd care nu este platd). Aceste zgomote variazd, in funcie de recipientul utilizat si de cantitatea de alimente
din acesta, si nu semnaleaza nicio defectiune.

I plus, plita cu inductie este dotata cu un sistem de ricire intern, pentru a mentine componentele electronice la o temperatura controlata, din acest motiv in timpul
functiondrii si timp de cdteva minute dupd oprirea plitei se poate auzi zgomotul ventilatorului. Aceastd stare este normala si indispensabila pentru functionarea corecta
a produsului.

SERVICIUL DE ASISTEN A TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistenta Tehnica:

1. Incercati si rezolvati singuri problema, urmérind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”

2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica daca problema s-a rezolvat.

Daca problema persista si dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.

Indicati intotdeauna:

« oscurtd descriere a defectiunii;

- tipul simodelul exact al plitei;

« numarul de Asistentd (este numarul care se afla dupd cuvantul “Service” de pe pldcuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe pldcuta metalicd).
«  adresa dv. completd;

+ numarul dv. de telefon.

N =aYAKeS 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparafii, vd rugam contactati un Centru de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale i cd reparatiile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.

RO167



TABEL NIVELURI DE PUTERE

Tipul de preparare

Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)

Incélzire rapida

|deald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapidd, in cazul apei, sau pentru
incdlzirea rapidd a lichidelor de la gatit

Prajire - fierbere

Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid

Rumenire - prajire - fierbere -
frigere la gratar

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea rapida, a gati si a frige la gratar (pentru un interval scurt
de timp, 5-10 minute)

Rumenire - preparare -
indbusire - prajire - frigere la
gratar

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru un interval de timp
mediu, 10-20 minute), pentru a preincalzi accesoriile

Preparare - inabusire - prdjire -
frigere la grétar

Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati (duratd lunga). Condimentarea pastelor

Preparare - clocotire -
ingrosare - condimentare

Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste), cu lichide (de ex. apd,
vin, supa, lapte), condimentarea pastelor

Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri, fripturi,
peste) cu lichide (de ex. apd, vin, supa, lapte)

Topire - decongelare -
mentinere la cald -
condimentare

Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
dimensiuni i a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe)

Ideald pentru a mentine la cald mancarea dupd terminarea gatitului, pentru a condimenta rizoto si a
mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un accesoriu adecvat pentru inductie)

Nivelul de putere
Boost
8-9
7-8
Putere ridicata
6-7
4-5
Putere medie 3-4
23
12
Putere scazuta
1
OFF (Oprity | Tutere
zero

Suprafatd de sprijin

Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe caldura reziduald la terminarea gatitului,
semnalata cu H)

NOTA:

T cazul preparatelor cu durata scurta de coacere, care necesitd o distribuire perfectd a cildurii (de exemplu cltite), pe zona dubl3 cu diametrul de 28 cm (daca exista)
se recomanda s se utilizeze recipiente care sd nu depdseascd 24 cm diametru. Pentru coacerea delicata (de exemplu topirea ciocolatei sau a untului) se recomanda sd
se utilizeze zonele simple, cu diametru mai mic.
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