GHID DE REFERINTA }
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI
ACHIZITIONAT UN PRODUS HOTPOINT- Ghidul de utilizare si intretinere poate
ARISTON I‘W: ww fi descarcat accesand site-ul web
Z ) Pentru a putea beneficia de asistentad, — www.hotpoint.eu si urmand procedura
va rugam sa va inregistrati produsul la indicata pe verso.
www.hotpoint.eu/register

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
°

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
N of [J ;=& 2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibila)

4, Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

.Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Becul

© N O Wn

. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta circulara inferioard
(nu este vizibila)

PANOUL DE COMANDA
- =

T : PR (3]

12 34 5 6 7 8
1. PORNIRE/OPRIRE 4. FUNCTII MANUALE 7.BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea unei functii
cuptorului, precum si pentru manuale. selectate sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.

5. AFISA) 8.START

2. FUNCTII AUTOMATE Pentru a porni o functie folosind
Pentru derularea listei de functii 6. BUTOANE DE NAVIGARE setarile specificate sau de baza.
automate. Pentru modificarea setarilor si
3. INAPOI valorilor unei functii.
Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc ESO RI I L E ivww www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
GRATAR METALIC . TRVADE COLECTAREA  : 1pyA DE cOPT . TIJA PENTRU ROTISARE

: PICATURILOR

s

Numadrul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistentd tehnica post-vanzare.

FUNCTII

I

' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

MAN. MANUALE

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)* 1-9

—) Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

" | CONVECTION BAKE (COACERE CU
_* | CONVECTIE) 2-9

Pentru prepararea carnii sau coacerea prajiturilor cu
umplutura lichida pe un singur nivel.

s
]

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

UTILIZAREA ROTISORULUI

T Impingeti tija prin centrul
bucatii de carne (legata

cu sfoara in cazul carnii de

pasare) si culisati carnea

pe tija pana cand este

pozitionata ferm in furca si

nu se misca. Impingeti cea

de-a doua furca in bucata de

carne si culisati-o pana cand

o mentine ferm in pozitie.

Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine in

pozitie.

Introduceti varful in
locasul corespunzator din
compartimentul pentru
preparare al cuptorului

si sprijiniti portiunea
rotunjita pe suportul
corespunzator.

Va rugam sa retineti: Pentru
a colecta zeama rezultatd in
urma prepararii, pozitionati
dedesubt tava de colectare a picdturilor si adaugati 500 ml
de apa potabild. Pentru a evita arsurile provocate de tija
fierbinte, manevrati-o apucand numai de manerul din plastic
(care trebuie indepartat inainte de a incepe procesul de
preparare).

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si trageti-le de partile inferioare: Ghidajele pentru
gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

FORCED AIR (AER FORTAT) 3-9

® | Pentru prepararea diferitor alimente care necesité
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

GRILL 2-9

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500
ml de apa potabila.

=

77| TURBO GRILL 5-9

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o

tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500
ml de apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intrd in
dotare) poate fi utilizata cu aceasta functie.

X3

QUICK PREHEAT (PREINCALZIRE RAPIDA) 6-9
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

o

r-r- 1 ECO FORCED AIR (AER FORTAT ECO)* 7-9

-t pentru prepararea fripturilor umplute sia
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se
usuca excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente
a aerului. Atunci cand se utilizeaza aceasta functie,
lumina aferenta functiei ECO va rdmane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare, insa poate
fi reaprinsa temporar apdsand pe butonul OK. Pentru

a utiliza ciclul ECO si, in consecintd, pentru a optimiza
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa
pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

3

[ AUTOMATIC CLEANING - PYRO
! (CURATARE AUTOMATA - PYRO) s-9

Pentru eliminarea reziduurilor, cu ajutorul unui

ciclu de curatare la o temperatura foarte inalta
(aproximativ 500 °C). Sunt disponibile doua cicluri de
autocuratare: un ciclu complet si un ciclu rapid (ECO).
Utilizarea unui ciclu complet este recomandata
numai in cazul unui cuptor foarte murdar, iar
utilizarea ciclului mai scurt este recomandata daca
functia este utilizata la intervale regulate.

ANV CAT
I TV
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* Functie utilizatd ca referinta pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014

CCTTT SETTING (SETARE) 9-9

AL VT L pentru modificarea setrilor cuptorului
(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco, unitate de masura, putere).

Va rugdm sa retineti: Cand modul Eco este activ,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Aceasta este reactivata
automat dupa apasarea oricaruia dintre butoane etc.

aucto MODURI AUTOMATE

l' IMFHT Ao MEAT (CARN E) 1-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

[, ‘lp[]u,__-,- . POULTRY (CARNE DE PASARE) 2-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carnea de pasare. Aceastd functie activeaza
intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

o CASSEROLE (TOCANA) 3-9
Aceastad functie selecteaza automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

TREAT wo BREAD (PAINE) 4-9
= Aceastd functie selecteazd automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

l. ‘lp}:z 7H wo PIZZA 5-9
Aceasta functie selecteaza automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

l_ ‘Ilc.plqm . PASTRY CAKES (PRODUSE DE
- PATISERIE) 6-9

Aceasta functie selecteaza automat temperatura si

metoda de preparare optime pentru toate tipurile de

prajituri (torturi dospite, prajituri umplute, tarte etc.).

l F?IL:I-N AUTo RISING (DOSP'RE) 7-9

S Pentru a ajuta la dospirea eficienta
a aluaturilor dulci sau picante. Pentru a mentine
calitatea dospirii, nu activati functia in cazul in care
cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea unui
ciclu de preparare.

l. ~IJJFﬂ4F?I"I . WARM KEEPING (MENTINERE LA
CALD) s-9

Pentru a mentine calde si crocante alimentele

proaspat gatite.

{CHS5E

Hotpoint 3

ARISTON




| Joiau w SLOW COOKING (PREPARARE
T LENTA) 9-9

Pentru prepararea delicata a cdrnii si a pestelui,
mentinandu-le in acelasi timp fragede si suculente.
Va recomanddm sa prdjiti mai intai friptura intr-o
tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra sucurile
naturale. Duratele de preparare variaza de la 2 ore
pentru 300 g de peste pand la 4 sau 5 ore pentru

3 kg de peste; pentru carne, duratele de preparare
variaza de la 4 ore pentru 1 kg de friptura pana la 6
sau 7 ore pentru 3 kg de friptura.

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH" se va
derula pe ecran.

CoNIEZ) T
I | I

Utilizati A sau \/ pentru a derula lista cu limbile
dlsponlblle si selectati-o pe cea dorita.
Apasati =% pentru a confirma selectia.

Vd rugdm sd retineti: Limba poate fi modificatd si la un
moment ulterior, din meniul,Setting".

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

5 A
A /A

©

Utilizati A\ sau V pentru a seta ora corecta si apasati
X pentru a confirma: Cele doua cifre care reprezinta
minutele vor clipi pe afisaj.

Ut|||zat| A sau \/ pentru a seta minutele si apdasati
X pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Apasat| MAN. pana cand termenul ,SETTING” apare pe
afisaj si apasati s pentru a confirma.

Apdsati pe A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,Power” si apasati pe s pentru a confirma.

Utilizati A sau V pentru a selecta ,Low” si apasati
_%_ pentru a confirma.

4,iNCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere cu convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Vd rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

4 Hotpoint
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe ® pentru a porni cuptorul, apoi apasati
pe AUTO sau MAN. pentru a derula meniurile pentru
functiile manuale si automate.

Mentineti apdsat pe MAN. sau AUTO pana cand functia
dorita apare pe afisaj si apoi apésati pe ses pentru a
confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Cand valoarea clipeste pe afisaj, utilizati A sau v/
pentru a o modifica, apoi apasati pe mes pentru
a confirma si continuati sa modificati setdrile care
urmeaza (daca este posibil).

Va rugdm sd retineti: Odata ce functia a fost activata, puteti
regla temperatura utilizand A sau V.

DURATA
. 210
CALarn”
L
IS -3

Cand pictograma ¢ clipeste pe afisaj, utilizati A sau
V pentru a seta durata de preparare doritd, iar apoi
apasati pe pentru a confirma.

select

Nu este necesar sd setati durata de preparare dacd
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apasati tasta % pentru a confirma si a
activa functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sa retineti: durata de preparare selectatd poate fi
reglatd in timp ce procesul de preparare este in desfasurare,
apasand pe < : Utilizati A sau \/ pentru a o regla si ey
pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj este prezentata ora de finalizare, in timp de
pictograma () clipeste.

Utilizati A sau V pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea procesului de preparare si apasati pe s
pentru a confirma.

Introduceti alimentele in cuptor, inchideti usa si
apasati pe pentru a activa functia: cuptorul va
porni automat dupa expirarea perioadei de timp
calculate.

| :BT
0 |
- u_ A
@

Note: indiferent de situatie, anularea perioadei de asteptare
este posibild in orice moment, dumneavoastra putand sa
activati imediat functia, apasand pe [> .

Aceasta setare dezactiveaza, de asemenea, etapa de
preincdlzire a cuptorului.

Apdsati pe << 1n orice moment pentru a modifica valoarea
setata anterior.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [>
pentru a activa functia.

Puteti apasa (D in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.

Hotpoint 5
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4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

3 1nec
U [

N
S
_-0u

>

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata:

2 nec
n

]
-0ou

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sd o
atingeti apasand pe A sau V.

5.FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

3 1nec
oo

LN
vl

Apasati pe [> pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
utilizati A pentru a prelungi durata de preparare prin
setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

FUNCTIA DE RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata ce
prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe g pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

pacd - 1t
/|\ 'U
AN
i rid-d
¢

Odata pornita rumenirea, utilizati A sau V pentru a
modifica durata acesteia sau apasati pe (I) pentrua
o opri in orice moment.

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia, asigurati-va
ca este oprit cuptorul si apoi apésati pe A sau V:
Pictograma ©) va clipi pe afisaj.

7.
x
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Utilizati A sau V pentru a seta durata de timp
necesara si apoi apasati s pentru a activa
temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

\l
——
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Va rugdm sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati A\ sau M pentru a modifica temporizatorul; apasati
<& pentru a opri temporizatorul in orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pe (D pentru a porni cuptorul, apoi selectati
functia dorita.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

coo™
I
L LiTNw

L L.
-9

Pentru a dezactiva temporizatorul, apasati pe (D
pentru a opri functia activa, apoi apasati pe <.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apdsati si mentineti apasate
simultan tastele st si << timp de cel putin cinci
secunde.

/-

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Vd rugdm sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit oricand
apasand si mentinand apdsat

6 Hotpoint
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. CURATARE AUTOMATA - PYRO

Inainte de a activa aceasta functie, asigurati-va ca ati

scos toate accesoriile din cuptor, inclusiv ghidajele.
Apasati pe MAN. in mod repetat pentru a selecta
,PYRO" din meniul principal si apasati pe pentru
a confirma.

select

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: un ciclu
complet si un ciclu rapid (ECO).

Apasati pe /\ sau V pentru a selecta ciclul dorit si
apasati pe

select

Va rugam sd retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,
este de asemenea posibila setarea orei de finalizare pentru
ciclul de autocuratare.

Apasati pe [>: cuptorul porneste ciclul de
autocuratare, iar usa se blocheaza automat: pe

afisaj apare un mesaj de avertisment, alaturi de
numaratoarea inversa, indicand starea ciclului aflat in
desfasurare.

MLLJCS
LF10] ®
Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana

cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

0. e

Pe afisaj va apdrea ora curenta.

RO
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RO
TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA |

< ; P e | TEMPERATURA | DURATA COACERE NIVEL . ; P | TEMPERATURA | DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE c) (Min) 51 ACCESORII RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE 0) (Min) 51 ACCESORII
| fpeete- - 1604180 3000 23 Miel/vitel/vita/porc 1 kg | et - = 190200  60-90 3
Torturi dospite : : : : 4 1 l l : l 3
»| ~ Da 160180 3090 _* 1 Pasire/iepure/rat 1 kg bofpowre- o 200230 50-80
Prajitura umpluta | fese= = 160200 = 30-85 3 Curcan/gésca 3 kg b powre= - 190200 90-150 2
(prdjitura cu branza, strudel, placinta cu ; ; ; 2 1 : L L L 3
fructe) @ Da ~ 160-200 35-90 L Peste intreg, la cuptor (file, intreg) Da 180-200 40-60
1 JpASTR e _ i i 3 Legume umplute _ - 2
l IFH" F 170 - 180 15-45 S (rosii, dovlecei, vinete) % i % Da % 180-200 % >0-60 —
Biscuiti / Tarte mici ® Da 160-170 20-45 aéﬂ : ! u Paine prajita o - 3 (Ridicata) 3-6 }‘_E__F
o]  Da 1604170 2045 > 0 3 T Fileuri/medalioane de peste -  2(Medi)  2030% 4 3,
] ] ] 3 Carnati / frigarui / coaste / o ] 2 -3 (medie - ap 5 4
N Da 180-200 30-40 —J hamburgeri % % % mare) % 1>-30 Neeeeeer b
Choux a la creme ® Da 180-190 35-45 a;ﬂ , 1 u Friptura de pui 1-13 kg .... - 2 (Medie) 55-70 ** ﬁ__%__ﬁ 1 ! ;
»]  Dpa 180-190 3545w O 3 Friptura de pui -3 kg ¥ - swRidicatay e0-s0 A
- 3 . . N haaad I z N 3
T Da 90 - 110150 L Rosbif - putin facut 1 kg , -  2(Medie) 3550 .
Bezele ® Da 920 130 - 150 a;ﬂ , 1 u Pulpa de miel / But .... - 2 (Medie) 60-90 ** \ 3 :
e pa 90 woaeox 20 5 T Cartofi copti T - 2(Medi9p 3585 3
01770 Aum% 2 i i e i i idi 5 3
|ofprza- - 220-250  20-40 Legume gratinate -] - 3Ridicaty) 1025 2,
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) ® Da 220 - 240 20-40 a;ﬂ : 1 : Lasagna si carne @ Da 200 50-100 *** a,é,,, : ! ,
le] pa 220-240 25507 NI Carne si cartofi le] pa 200 as00we A T
Franzela 1 kg | Joern - i  180-220  50-70 2 Peste si legume le] pa 180 z0s0w A
. : AT e : 5 2 Masa completa: Tarta cu fructe : : ?
: RERT o - : - : - ‘ : : :
Comuri l ‘IB i R 30-50 —J (nivelul 5)/Lasagna (nivelul 3)/carne ® : Da : 190 - 40-120 *** ﬁ,é,ﬂ ﬁ;,,q | 1 |
: : : : ivelul 1 r r : :
Péine |e|  Dpa 180200  30-60 % (nivelul - ; | 3
: L Fripturi umplute oo - 200 80-120 ***
| e pa 250 10-15 , I een | | 3
Pizza congelata f 2 ] Bucati de carne (iepure, pui, miel) [ . IE:[- 0 - 200 . 50-100 ***
® Da 250 10-20 —r | : ' ' ' '
— 2/3 *  Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare. (®www Descércati ghidul de utilizare si intretinere accesand
. Da - 180-190 40-55 —r **Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din site-ul web www.heotpoint.eu, pentru a consulta tabelul cu
. . : — durata de preparare (daca este necesar). retete testate completate pentru institutiile de evaluare, in
Placinte , : o : Da . 180-190 = 45-60 R;F a|1=,F *** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din conformitate cu standardul IEC 60350-1.
(placinta cu legume, quiche) : - cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
. Da 180-190 4570 % ﬁ;ﬁ M;F 1 personale.
— ‘ : : o - - -
: o : Da 190-200 20-30 : 3 | FUNCTII MANUALE _ l l l l @ l ¥ ¥ IE'L' t
P .y Conventional Grill TurboGrill Aer fortat Coacere cu convectie Eco forced air (Aer fortat eco)
}g)ilest:'u vent/pateuri din aluat de . Da 180-190 20-40 a...i—...ﬂ 1
) : ; ; ; s 3 FUNCTII | pear R TR | |cnsse - | Jwenn - | Jprzza - | JpRsTR -
H : _ H _ * X%
: ® Da 180-190 20-40 Dl e— AUTOMATE Carne Carne de pasire Tocana Paine Pizza Prajituri
: FORCE o i : 3
Lasagna/sufleu l ‘lL-H-J--'E- - 190200 40-65 S o R , 17T Tonnd N—
. : FACCE ot : : 3 Tava de copt sau Tava de colectare a picaturilor Tava de colectare a
i {TRGGE e - ; - : - ACCESORIILE p p 3
Paste la cuPtor/cannellonl l l ! : : 190-200 : 25-45 —J Gratar forma pentru prajituri /tava pentru prajituri / forma Tava d.evcolélctare @ picaturilor, cu 500 ml Tava de copt
pe gratarul metalic de copt, pe grdtar metalic picaturilor de apa
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INTRETINEREA S| CURATAREA

Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepadrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta
geamul usii.

+ Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerilor
care apar in timpul prepardrii folosind o temperatura
de aprox. 500 °C. La aceasta temperatura, resturile de
alimente se transforma in depuneri care pot fi sterse
cu usurinta folosind un burete umed, odata ce cuptor
s-a racit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
de autocuratare.

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a
activa functia Pyro (inclusiv ghidajele pentru gratar).
Pentru a obtine rezultate optime de curatare, eliminati
depunerile de dimensiuni mai mari cu un burete
umed, inainte de a utiliza functia Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii de curdtare
pirolitica diferite: Ciclul complet asigura o curatare
temeinica in cazul in care cuptorul este foarte murdar,
iar ciclul rapid (ECO) este mai scurt si consuma mai
putina energie, fiind adecvat pentru utilizarea la
intervale regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul
este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.

Vd rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisa in
timp ce se desfasoard curdtarea pirolitica. Aceasta va rdmane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.

Ventilati incdperea atat in timpul cat si dupa
efectuarea ciclului de curatare pirolitica (pana cand
incaperea este aerisita complet).

Usa nu se deschide.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmatd
- de un numar.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugdm sa retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230V, tip G9, T300°C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu

este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.

Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat

la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafatd moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

Problema Cauza posibila
Cuptorul nu functioneaza.
5 : electric.

. Deconectare de la reteaua

electrica.

- desfasurare.

- Intreruperea curentului

. Defectiune a incuietorii usii.
¢ Ciclul de curatare in curs de

Problema de software.

Solutie

- Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
- iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
. pentru a verifica daca defectiunea persista.
- Asteptati finalizarea functiei si rdcirea cuptorului.

- Contactati cel mai apropiat serviciu de asistentd
- tehnica post-vanzare si indicati numarul care
f urmeaza litera ,F".

Hotpoint 1
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RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE iN
ACELASI TIMP

Functia ,Convectie” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Documentatia completé cu specificatii privind
produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a
acestui cuptor, poate fi descarcata de pe site-ul nostru
web www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @ww Descarcati Ghidul de utilizare

si intretinere de pe site-ul nostru web
http://www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest
cod QR), specificand codul produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul
nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

[=] ¥
7
[®

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie . Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,
va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de |
identificare a produsului
dumneavoastra.

400010858905

Tiparitin Italia
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