Strucény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY INDESIT.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi

podporu, zaregistrujte si svlj vyrobek na
www.indesit.com/register

. CS

i”i Pied pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU
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1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinéni trouby vybérem funkce.
Prejete-li si troubu vypnout, otocte do
polohy O.

2. SVETLO

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka se zapina nebo vypina svétlo
vnitfniho prostoru.

4. DISPLEJ

PRVNIi POUZITI

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Pokud jde o funkci ,Turn & Go*, podrzte
stisknuté tlacitko @ /@.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotrebice budete muset nastavit cas:
Podrzte (%), dokud na () displeji neza¢ne blikat ikona a dvé
Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte 4-

\\|—| |-|f’|—| 1 nebo — a pro potvrzeni stisknéte &
AN . Na displeji za¢nou blikat dvé cislice
7N nastaveni minut. Pro nastaveni minut
JOX pouZijte 4+ nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornént: Kdyz blika ikona (), napf. v ddisledku delstho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

FUNKCE A KAZDODENNI POUZiVANI

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev. Pied
zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat prazdnou troubu
za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Upozornént: Pri prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

MULTILEVEL

=/ Pro pfipravu rliznych druhu jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych Urovnich sou¢asné (maximalné
trech). U této funkce nedochazi k vzajemnému prenosu viini
mezi jednotlivymi jidly.
XL COOKING
— Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). BEhem
pfipravy doporucujeme masem otéacet, aby bylo zajisténo
dikladné a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz
doporucujeme maso Casto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfiliSnému vysuseni.

PIZZA
< K peceni pizzy a chleba riznych druhd a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plechl v poloviné doby peceni.
GRIL
Ke grilovani steak, kebab a uzenin, k zapékani ¢i
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni

uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat
plech na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
rosStem a pfidejte 500 ml pitné vody.
GRATINOVANI
&/ K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbif(, kurat).

K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem
a pridejte 500 ml pitné vody.
@ UDRZOV. JIDLA V TEPLE

Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

VYHRIVANI DOLNI CASTI

Tuto funkci pouzijte k zhnédnuti spodku pokrmu.
Doporucujeme pouzivat 1./2. Groven drazek. Tuto funkci Ize
vyuzit rovnéz k pomalé tepelné Upravé jako napf. u zeleniny
a duseného masa; i vtomto pripadé pouzivejte 3. Uroven drazek.
Troubu neni tfeba predehfivat.

(D) inpesit



@ FREASY COOK

VSechny topné ¢lanky a ventildtor se zapnou, ¢imz je
zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla v celém prostoru
trouby. Pro tuto pecici funkci neni tfeba troubu predehfivat.
Tuto funkci doporucujeme pouzivat predevsim pro rychlou
ptipravu balenych polotovar( (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete pouze jeden
rost.

EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné Urovni.
Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zdstane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem peceni
je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Q.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira ideélni teplotu a dobu
peceni u siroké skaly receptd, véetné piipravy masa, ryb,
téstovin, moucnikl a zeleniny. Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otoc¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované funkce:

Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte poZzadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

N
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Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatuna O a @
Upozornéni: BEhem peceni mizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace termostatu.
Funkce se nespusti, pokud ovlada¢ termostatu je na 0 °C. Mzete nastavit
dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
TURN & GO
Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze otocite vybérovym
knoflikem na ptislusnou ikonu a kolec¢ko termostatu ponechate
v poloze ./é.

Prejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym knoflikem na ,, O~

Upozornéni: MGZete nastavit Cas ukonceni a casovac. Pro dosazeni
co nejlepsich vysledkd s funkci,turn & go” dodrzujte doporucenti
tykajici se hmotnosti potravin, ktera naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg)
Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-0,7
Maso
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Rvb Filet z lososa / pecena ryba (vcelku) 09-1,0
i Ryba pecend v papiloté 08-1,0
PInéna zelenina 1,8-2,5
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-2,5
Slané kolace Lotrinsky kolac / peceny puding 10-15
(Flan)
. . Lasagne / téstovinovy nebo ryzovy _
Testoviny timbal 1,5-2,0
’ Kynuty koldc / Svestkovy koldc 0,9-1,2
Cukrovi -
Pecené jablka 1,0-1,5
) . Bochnik chleba 05-06
Chléb (pecivo)
Bagety 05-08

UDRZOV. JIDLA V TEPLE

Pro spusténi funkce ,Udrzeni teploty” otocte koleckem
termostatu na pfislusny symbol; je-li trouba nastavena na jinou
teplotu (nebo pokud je teplota uvnitf trouby vyssi nez 65 °C),
funkce se nespusti.

Upozornéni: Mizete nastavit dobu pripravy, ¢as ukoncenf (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona ﬂ: na
displeji indikuji, Ze faze predehtivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona Q} na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozornént: VloZent jidla do trouby pfed uplynutim doby pfedehfevu
mUZe nezddoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek.

Po dokon¢eni vafeni a deaktivaci funkce m{iZe z{istat ikona ﬁl’
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventilatoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.
Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord, jako je
teplota okolniho prostredi ¢i pouZitd funkce. V kazdém pfipadeé je spotiebic

"

vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen do polohy, 0"
4. PROGRAMOVANI PECENI

Pred zahajenim naprogramovani vareni musite zvolit funkci.
DOBA TRVANI

Tisknéte @ dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (‘_’.5 a ,00:00".

N —

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte —+ nebo —,
poté potvrdte stisknutim ().

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Poznamky: Zrusit nastavenou dobu pecenf |ze stisknutim @ dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (\f}, poté tlacitkem — vynulujte dobu pecenf
na,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi predehrevu.
NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI / ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby ptipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonéeni: Stisknéte (&), dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona &g a aktuélni ¢as.
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte +
nebo — a potvrzeni provedte stiskem .

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se automaticky po
urcité dobg, kterd byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokon¢ena ve vdmi nastaveném case.

Poznamky: Pokud chcete nastavent zrusit, vypnéte troubu otocenim
ovladace vybéru do polohy 0.

Poznédmky: Funkce odlozeného startu nenf k dispozici pro funkce Gril a
Turbo Gril.
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KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce je
ukoncena.

I
(&
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim

, O “vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje ,END”
a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENi CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &) a ,00:00".

N —
L
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K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni

stisknutim ().

Po ukonceni odpocitdvani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casova¢ zrusfte tak, ze podrzite @ dokud nezacne blikat ikona
, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na,00:00"

TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE %PREDEHREV% et DOB&m;’ANi A PRIROVEN i
© Ano 170 30-50 -
Kynuté kolace & Ano 160 30-50 .‘é,.
& Ano 160 40-60 _\;’_ «%,
@ Ano 160 25-35 NER
Cajové petivo / ovocné kolacky & Ano 160 25-35 3
&N Ano 150 35-45 A2
@ Ano 190-250 15-50 '\1/_2r
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) . 190250 20-50 4 2
X2 A, —
canmatonipudingy o © o 190-200 e R
Jehnéci/teleci/hovézi/veptové 1 kg © Ano 190-200 80-110 2
Kure/krélik/kachna 1 kg @ Ano 200-230 50-100 u;x
fﬁﬁgf;‘fl ?é?lfu; v papiloté 0,5 kg © Ano 170-190 30-45 2
Opeceny chléb @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Opékané brambory Y Ano 200-210 35-55 ** 3

**Ve dvou tretindch pecenti jidlo obratte (v pfipadé potfeby).

Uroven je vyznacena na sténé vnitiniho prostoru trouby.

Uvedena doba nezahrnuje fazi predehievu: Doporucujeme
vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni
pozadované teploty.

W Stahnéte si Navod k pouziti a idrzbé z webovych strdnek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych receptt
sestavenych pro potreby certifikacnich organt v souladu se

standardem IEC 60350-1.

Al

PRISLUSENSTVI
Plech na peceni nebo dortova
forma na rostu

Plech na peceni/ odkapavaci

—J

plech na rostu

-

Odkapavaci plech / plech

na peceni

| S

Odkapévaci plech / plech
na peceni
se 200 ml vody
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
a Cisténi se ujistéte, Ze trouba stihla houbicky ani abrazivni/ziravé Pfed provadénim jakékoliv udrzby
vychladnout. prostfedky, nebot by tim mohlo dojit  musi byt trouba odpojena od
Nepouzivejte parni istice. k poskozeni povrchu spotiebice. elektrické sité.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete a posouvejte
zapadky smérem dol(, dokud nedojde k jejich odjisténi (1).
Dvitka peclivé uzaviete (2). Pevné je drzte obéma rukama

- nedrzte je za rukojet. Dvitka (3) snadno vysadite tak, ze je
budete zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

= )

'\\U Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama, preneste

sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s isténim.

Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla zkontrolujte, zda

v pravém rohu vidite ,R" a ¢isty (nepotistény) povrch smétuje
nahoru.

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Dvitka opét nasadite ~ Nejprve zasadte del3i stranu skla oznacenou pismenem ,R" do
tak, ze je pfilozite k troubé&, nasmérujete hacky panta oproti ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.

jejich usazeni a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.
Dvitka posunte smérem dolU a poté je zcela otevrete. Posurite
zapadky smérem dolt do jejich pavodni polohy: Ujistéte

se, ze jste je posunuli doll az na doraz. Zkuste dvitka zavfit

a zkontrolujte, zda jsou v jedné roviné s ovladacim panelem.
Pokud tomu tak neni, vySe uvedeny postup opakujte.

CLICK & CLEAN - CISTENI SKLA
Vysazena dvirka polozte na mékky povrch madlem dold. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou montaz.
Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci pojistky (1) Pred nasazenim dvifek zkontrolujte tésnéni.

a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte horni listu dvirek.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pri¢ina Reseni
Trouba nefunguje. Preruseni napajeni. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
: Odpojeni od elektrické sité. i k elektrickému napdjeni.
: ¢ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle
Ctrva.
Na displeji je pismeno ,F” Softwarovy problém. Kontaktujte nejblizsi stfedisko poprodejnich sluzeb a uvedte
nasledované ¢islem. ¢ pismeno nebo dislo, které nasleduje za pismenem ,F”.

W Pro vice informaci o vyrobku si stahnéte kompletniho prlivodce PouZiti a Udrzba z webovych stranek docs.indesit.eu

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych

strankach:

« navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

«  pomoci naskenovani QR kédu;
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
produktu.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY AZ INDESIT TERMEKET
VALASZTOTTA

Ahhoz, hogy atfogébb tdmogatasban
részesuljon, kérjuk, regisztralja készllékét a
www.indesit.com/register oldalon!

i”i A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

A KEZELOPANEL BEMUTATASA
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1. VALASZTOGOMB

Funkcié kivélasztasa és a siit6é
bekapcsolasa.

A sut6 kikapcsolasahoz forgassa O
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt siiténél nyomja meg a sttétér
vilagitasanak be- vagy kikapcsolasahoz.

4. KIJELZO

ELSO HASZNALAT

3. AZIDO BEALLITASA

A sUtési id6, a késleltetett inditas és az
id6zit6 beallitasara szolgal.

Kikapcsolt siténél a pontos idét jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK
A sutési id6 beadllitasainak
megvaltoztatasara szolgal

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manuadlis funkciok hasznalatakor forgassa

el a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.

A ,Turn & Go” funkcié hasznalatahoz

hagyja a gombot allasban @ /%,

1.AZIDO BEALLITASA

A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell allitani a pontos id6t:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az )
ikon és az 6rét jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.
A+ és— gombokkal allitsa be a

N 7 L= - .
minimin kivant orat, mgjld nyomja meg a
PN ® gombot a jévahagyashoz. A

7N kijelzén villogni kezd a percet jelzé
JOX két szamjegy. A 4+vagy a — gombbal

allitsa be a kivant percet, majd nyomja
meg a (~) gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: Ha az (%) ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas utan), tjra

MINDENNAPI HASZNALAT / FUNKCIOK

be kell allitani az idot.

2.ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagokat bocsathat ki:

ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a siit6t étel készitésére
haszndlng, azt javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a
sit6rol, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Mukodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6éran at. Ezalatt a stité

legyen Ures.
Megjegyzés: A készllék elsé haszndlatat kovetéen érdemes kiszelléztetni a
helyiséget.

ALSO+FELSO SUTES
Tetszéleges étel egyetlen szinten torténd sutése.

SUTES TOBB SZINTEN

=/ Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényl6, de
kiilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd
egyidej siitése. Ezzel a funkcioval elkeriilhet6, hogy kiilonb6z6
ételek egyszerre torténé stitésekor azok atvegyék egymas
szagat.
XL COOKING
< Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése. Javasoljuk
a hus forgatasat a sutés ideje alatt, hogy mindkét fele
egyenletesen megbarnuljon. A hus tobbszori meglocsolasat is
ajanljuk a tulzott kiszaradasa elkeriilése érdekében.

PIZZA
— Kilonbozd tipusu és méretl kenyerek és pizzak stitéséhez.
A sUités felénél ajanlott felcserélni a stit6tepsiket.
GRILLFUTOTEST
Steak, kebab és kolbéaszok grillezése, rakott z6ldségek
sUtése és kenyérpiritds. Javasoljuk, hogy hus grillezésekor a sttés

kdzben lecsopdgd szaft 0sszegyUjtéséhez hasznalja a siitétepsit:
helyezze a talcét a stitéracs alatt 1évd barmelyik szintre, és
Ontson bele 500 ml vizet.

GRATIN

£/ Nagy egybesiilt husok stitése (baranycomb, marhahus,
csirke). Javasoljuk, hogy a stités kbzben lecs6pogé szaft
OsszegyUjtéséhez hasznalja a siit6tepsit: helyezze a talcat a
sUtéracs alatt [évé barmelyik szintre, és ontson bele 500 ml vizet.

@ MELEGEN TARTAS
A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan tartasa.

ALSO MELEGITES

Ez a funkci6 az ételek felliletének pirosra sttésére szolgal.
Javasoljuk, hogy az ételt az 1./2. szintre helyezze. Ez a funkcio
hasznalhatd lassu sttéshez, pl. z6ldségek, raguk siitéséhez
is; ez esetben hasznadlja a 3. szintet. A s(it6t nem sziikséges
elémelegiteni.
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@ FREASY COOK

Az 6sszes flitéelem és a ventilator bekapcsol, igy a h
egyenletesen oszlik el a stit6ben. Ennél a stitési médnal nincs
szlkség elémelegitésre. Ez az izemmdd kifejezetten ajanlott
el6ére csomagolt (fagyasztott vagy eldsutott) ételek gyors
sttéséhez. A legjobb megoldés akkor érhet6 el, ha egyetlen
szinten sut.

ECO HOLEGBEFUVAS

Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd siitéséhez.
A kiméletes, szakaszos hélégbefivas megakadalyozza az étel
tulzott mérték kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a lampa
kikapcsolva marad a siités ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a G
gombbal.

TURN & GO

Ezzel a funkciéval szdmos recepthez (hus-, hal-, tésztaételhez,
desszertekhez, z6ldségekhez) automatikusan bedllithaté az
optimalis hdmérséklet és siitési idé. A funkcidt akkor kapcsolja be,
ha a stitd kihdilt.

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcid kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a kivant funkciot
jelz6 szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot, és dllitsa be a kivant hémérsékletet.

N
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A funkciot barmikor megszakithatja, ha kikapcsolja a stitét, a
vdlasztégombot a O, a hémérséklet-szabdlyozé gombot pedig a
@ illasba forgatja.
Megjegyzés: Sutés kozben is médosithatd a funkcié a valasztégomb
elforgatdsaval, illetve a hdmérséklet a hémérséklet-szabalyozd gomb
elforgatésaval.
A funkcio nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabdlyozd gomb 0 °C-ra van
allitva. Beallithatd a sttési idd, a sutési idé vége (csak akkor, ha bedllitja a
sltési idot) és az idézfté.

TURN & GO

A ,Turn & Go” funkcié inditasahoz allitsa a valasztdgombot
a megfeleld szimbdélumra ugy, hogy a hémérséklet-szabalyozd
gomb a @ /@ ikonon maradijon.
A suités befejezéséhez forgassa a valasztégombot ,, O " 4llasba.
Megjegyzés: Bedllithato a sttési id6 vége és az id6zité. A, Turn & Go”
funkcidval elérhetd legjobb sutési eredmény érdekében kdvesse az
alabbi tdblazatban a kllonbozé ételtipusokhoz megadott sulyokat.

Etel Recept Suly (kg)
) Borjustlt, marhasult angolosan 0,6-0,7
Husok ) s
Darabolt csirkehus/bardnycomb 1,0-1,2
Hal Lazacfilé/ (egészben) sult hal 0,9-1,0
a
Sttépapirban sult hal 0,8-1,0
o Toltott zoldség 1,8-2,5
Z6ldségek — -
/6ldséges pite 1,5-2,5
Sos stitemények Quiche lorraine/felfujt 1,0-1,5
Fétt tészta Lasagne/slt tészta vagy rizs 1,5-2,0
) Kelt tésztds stitemény/szilvatorta 09-12
Tortak
Stltalma 1,0-1,5
) Kenyeér, vekni 0,5-0,6
Kenyér
Baguette 0,5-0,8

MELEGEN TARTAS

A ,Melegen tartas” funkcio inditdsahoz éllitsa a hémérséklet-
szabdlyoz6 gombot a megfelelé szimbdlumra. Ha més
hémérséklet van bedllitva (vagy a sttétér hdmérséklete

meghaladja a 65 °C-ot), a funkcié nem indul el.

Megjegyzés: Bedllithatd a sttésiido, a stitési idd vége (csak akkor, ha
beéllitja a sutési idét) és az idézité.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcio indulasa utan hangjelzés és a kijelzén lathato ﬂ: ikon
villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz bekapcsolt. A
szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagito @]2 ikon jelzi, hogy
a sutd elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor helyezze be az
ételt, és kezdje el a siitést.

stébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttdl.

Azételkészités utankikapcsoltfunkcidval az @’ ikon tovabbra is
lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a hitéventilator kikapcsol,
igy jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, amely utan az ikon kikapcsol, eltérd lehet, mivel
szamos tényez6tél fligg, mint példaul a kornyezeti hémérséklet és a
hasznalt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a vélasztégombon a“0"-an all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott siités inditdsa el6tt ki kell valasztani egy
funkciét.

IDOTARTAM
Nyomja meg és tartsa lenyomva az ® gombot, amig az %} ikon
és a ,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.

Allitsa be a kivant siitési id6t a + és — gombokkal, majd nyomja
meg az (%) gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozé
gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés hallatszik, és a kijelzd
jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott sitési idd tdrléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az () gombot, amig az (V ikon villogni nem kezd a kijelzén,
majd a — gombbal térdlje a sttési idot (,00:00" érték). A sttési idébe
beleszdmit az elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A stitési id6 beallitasat kovetéen késleltethetd a funkcid
bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét: nyomja
meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig a &g ikon és az
aktualis id6 villogni nem kezd a kijelzén.
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Allitsa be a siitési id6 végét a+ és — gombokkal, majd nyomja
meg az () gombot a jévahagydashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozé
gombot a kivant hémérsékletre: A funkcié sziinetel, majd
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a slités megadott
befejezési idépontja alapjan kiszamitott idétartam.

Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sutét gy, hogy a vdlaszt
gombot Q allasba forgatja.

Megjegyzés: A késleltetett inditds funkcid nem elérhetd a Grillezés és
Turbd Grillezés funkciokhoz.

D
.
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A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié

befejez6dott.

i
¢

Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkcio kivalasztdsahoz

vagy a suté kikapcsolasahoz (, O " allas).

Megjegyzés: Ha az id&ézité aktiv, a kijelzén felvaltva latszik az END" felirat és

a hatralevé idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a kijelzé
id6ézitéként hasznalhato (aktiv funkcié vagy kikapcsolt siitd
mellett). A
Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az &) ikon
és a ,,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.
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Allitsa be az id6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg az )

gombot a jévdhagydashoz.

Amikor az id6zitén beadllitott id6tartam letelik, hangjelzés lesz

hallhato.

Megjegyzés: Az idézité kikapcsoldsdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig az ) ikon villogni nem kezd, majd a— gombbal tordlje

az idét (,00:00” érték).

SUTESI TABLAZAT
RECEPT FUNKCIO %ELéMELEGI’TES% HGME(ES)EKLET 'D?FTEA:CT)“M TA%;I'I(l)\l;EIE(SOK
| (::)  gen 170 é 30-50 ; 2
Kelt tésztak D Igen 160 § 30-50 =
D Igen 160 é 40-60 —_
(::) Igen 160 é 25-35 é 3
Kekszek/aprésitemények P lgen 160 25-35 L
& Igen 150 § 35-45 § AL 2,
@ Igen 190-250 15-50 '\£r
Pizza/Focaccia —~ 2 5
® Igen 190-250 20-50 a—. —
O e omeaw  se
Barany/borju/marha/sertés 1 kg @ Igen 190 - 200 80-110 ;l
Csirke/nyul/kacsa 1 kg @ Igen 200-230 50-100 ;l
(Sﬁ(]llét,/zié%c'isg?pirban késziilt hal 0,5 kg @ Igen 170 - 190 30- 45 ;ﬂ
Piritott kenyér @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Siilt burgonya Y Igen 200-210 35- 55 ** 3

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmaddanal (ha szikséges).

A szint jelzése a sutétér oldalan lathato.

A jelzett id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz:
javasoljuk, hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a stitébe és
allitsa be a siitési id6t, hogy a suté elérte a kivant hdmérsékletet.

W Toltse le a Hasznélati és kezelési Gtmutatot a docs.indesit.
eu oldalrél, ahol megtalalja a kiprobalt receptek tablazatat,
amelyet az engedélyezd hatésagok szamara éllitottunk 6ssze az
IEC 60350-1 eurdpai szabvanynak megfeleléen.

TARTOZEKOK

Sutdéracs

Al

Sutéedény vagy sutéforma
asutéracson

—J 7 oS
Sttétepsi/cseppfelfogo télca vagy Cseppfelfogé talca / Csepggstléf;t)gg;alca /
sttéforma a stitéracson sttétepsi 200 ml vizeel
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi
munka el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy asiito teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon gdzzel tisztito
berendezéseket.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerilnek (1). Csukja
be az ajtét, amennyire tudja (2). Mindkét kezével szorosan fogja
meg az ajtét — ne fogja meg a fogantyut. Egyszer(ien vegye le
az ajtét (3) ugy, hogy folytatja a becsukasat, és ezzel egyidejlileg
felfelé hizza (a), amig ki nem ugrik az illesztésbél (b).

Helyezze le az ajtot az egyik oldalara egy puha fellleten.
Helyezze vissza az ajtét gy, hogy a siité felé mozgatja, illessze
a zsanérok kampoit a helyikre, és rogzitse a felsd részt a
helyén. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen. Engedje le
a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: fontos, hogy teljesen
leengedje 6ket. Probélja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikertil, ismételje
meg a fenti Iépéseket.

CLICK & CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

Vegye le az ajtot, és helyezze puha felliletre fogantyuval lefelé.
Ezutdn egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot (1), majd hizza
maga felé és vegye le az ajté felsé élét (2).

HIBAELHARITAS

Ne hasznaljon fémbél késziilt vagy
egyéb suroléoparnat vagy maré/surolo
hatasu tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék feliileteit.
Viseljen védékesztyiit.

A siitét barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halozatral.

Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé liveget, majd
vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy puha fellletre.

A bels6 tiveg megfeleld visszahelyezéséhez ellenérizze, hogy
az ,R" jelzés lathato-e a jobb sarokban és az lires (minta nélkuli)
feltlet van-e felll.

El6szor az tiveg ,R” betlivel jel6lt, hosszu oldalat csusztassa be a
tartéelemekbe (a), majd engedje le az alsé helyzetbe (b).

Szerelje vissza a felsé élet: a megfelel$ helyzetet kattanas jelzi.
Az ajto visszaszerelése el6tt ellenérizze, hogy a tomités a helyén
van-e.

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

- Aramkimaradés.
i Nincs csatlakoztatva a héalézathoz.

A stuté nem mukodik.

A kijelzén az ,F” betd és

Szoftverhiba. :
egy szam latszik.

Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a sité
. elektromos bekotése megtortént-e.
- Kapcsolja ki a stit6t, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa, fennall-e

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informéaciokért tblts%Ielda Ite,|j|es Hasznalati és kezelési Utmutatot a docs.indesit.eu
weboldalré

+ adocs.indesit.eu honlapon
« aQR-kdd segitségével

adattablajan feltlntetett kddokat.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
informacidk az alabbi elérhet6ségeken talalhatok:

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a
garanciaflizetben). Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjiik, adja meg a termék
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
INDESIT

Aby sme vdm mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na
www.indesit.com/register.

. SK

i”i Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F
O
® ° o
S _ 250 ,
- & \Q’ + .. 220
Qe Y@L -
ON_/@ ° ] ;
1 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie riry volbou funkcie.

Ruru vypnete otocenim ovladdaca do
polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked'je rdra zapnutd, stlacenim zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

4. DISPLEJ

PRVE POUZITIE

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA
Na zmenu nastavenia doby pripravy jedla

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite poZzadovanu teplotu
pri aktivovani manualnych funkcii.

Pé funkciu ,Turn & Go" drzte stlacené @
/

1.NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a cas:
Stlacajte (%) dovtedy, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
a dve dislice oznacujuce hodiny.

Pomocou 4 alebo — nastavte hodinu

minflE astlacte © na potvrdenie. Zacni
L blikat ¢islice oznacujuce minuty.
7, N Pomocou + alebo — nastavte minuty
Q. a stlacte () na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (¥), napriklad po dihsom vypadku pradu,
bude potrebné resetovat ¢as.

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rary mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normalne. Preto este skor, ako v nej zacnete pripravovat
jedlo, odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili.

Odstrante z rary vsetky ochranné kartény a priesvitnu foliu

a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura musi byt

pritom prazdna.
Upozornenie: Po prvom pourziti spotrebica sa odporica miestnost vyvetrat.

TRADICNE
Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni jedného rostu.

VIACUROVNOVA PRIPRAVA
=/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyZaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach (maximalne
troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni roznych
jedal tak, aby sa aroma jedného jedla neprendsala na druhé.
XL COOKING
— Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporudc¢ame maso pri peceni obcas oblievat, aby
sa zabranilo nadmernému vysychaniu.
PIZZA
<’ Na pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu plechov na pecenie.
GRILOVANIE
Na grilovanie reznov, kebabov a klobds, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani méasa pouzivajte

plech na pecenie na zachytavanie tuku a stavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktorud Uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody.

GRATIN

7 Na pecenie velkych kusov médsa (stehnd, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat nadobu na zachytavanie tuku a stavy
z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru urover pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

@ UCHOVAT TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych
jedal.

SPODNY OHREV

Pouzite tuto funkciu na zapecenie spodnej casti jedal.
Jedlo vam odporicame umiestit na 1./2. Uroven. Tato funkciu
mobzete pouzit aj na pomalé pecenie, ako napriklad zeleniny,
a na dusenie masa; v takomto pripade umiestnite jedlo na 3.
uroven. Ruru netreba predhrievat.
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@ FREASY COOK

Vsetky ohrevné ¢lanky a ventildtor sa zapnd, ¢im je
zarucené stale rovnomerné rozptylenie tepla v rure. Pri tomto
rezime pripravy jedla nie je nutny predohrev. Tento rezim sa
zvlast odporuca na rychlu pripravu balenych jeddl (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak pouzivate
iba jednu uroven.

VHANANY VZDUCH EKO
Na pecenie masa i plnenych kusov mdsa na jedinej Urovni.

Miernou preruSovanou cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie
zostane svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova
zapnut stlacenim Q.

TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
pre celt skalu receptov, vratane masa, ryb, cestovin, zdkuskov
a zeleniny. Funkciu aktivujte, ked'je rura studena.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.
2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

W
(=)
AN

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite riru, otocte
voliacim gombikom a gombikom termostatunaO a @
Upozornenie: Pocas pecenia moézete funkciu zmenit oto¢enim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu oto¢enim gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C. MdZete nastavit
dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)
a casomer.

TURN & GO
Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go”, zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prlslusnu ikonku a gombik
termostatu ponechajte na ikonke @ /@.
Ak chcete pripravu jedla ukon¢it, oto¢te voliaci gombik na , O “.
Eozomeme MbZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia a casomer.
chcete s pouzitim funkcie Turn & Go” dosiahnut najlepsie

vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle odpordcané hmotnosti podla
nasledujucej tabulky.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca ikonka [ﬂ’ na
displeji informuju, Zze bola aktivovana faza predhrievania. Po
skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka @2 na
displeji informuju, Ze radra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte
jedlo do rdry a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do riry pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Gcinok na konec¢ny vysledok.

Poskonceni pripravy jedlaa dezaktivovani funkcie méze

ikonka #*na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho
ventildtora, ¢o znamena, ze vnutri rary je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rézny v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzitd funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke 0"

4, PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE .
Stlacajte @, az kym na displeji nezacne blikat ikonka ("

a ,00:00".
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Pomocou + alebo — nastavte ¢as pe¢enia a potom stlaéte O
na potvrdenie.

UCHOVAT TEPLE

Na spustenie funkcie ,UdrZiavanie v teple” otocte gombik
termostatu na prislusny symbol; ak je rdra nastavena na inu
teplotu (alebo teplota v rure je vyssia ako 65 °C), funkcia sa

nespusti.
Upozornenie: MdZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba
ak nastavujete dobu pecenia) a ¢asomer.

Potraviny Recept Hmotnost (kg) - = L ; . i
— - : Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na pozadovanu

Miso Pecend telacina, krvavy roastbee 06-0/ teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze

Kurca / kusky jahnacieho stehna 10-12 pecenie je ukoncené.

Filety z lososa/ Pecené ryby (celé) 09-10 Poznamky: Ak chcete zrusit nastavend dobu pecenia, stiacajte &, az kym
Ryby — na dISp|eJ\ nezacne blikat ikonka (V i, potom pomocou — resetujte dobu

Ryby pecené v alobale 08-10 pecenia na,00:00" V tejto dobe pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.
A Plnend zelenina 18-25 PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO
Zelenina T STARTU
Zeleninovy kolac¢ 1,5-25 ) L. . . .
e kol <z Loraine/Nak Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
slané kolace and torta Lorraine/Nakyp 10-15 naprogramovanim &asu jej ukonéenia: Stlacajte (&), kym na
Cestoviny Lasagne/Zapekané cestoviny alebo 15-20 displeji neza¢ne blikat ikonka &a a aktualny ¢as.
ryZa vo formicke N
o Kysnuté kolace/Slivkovy kolc 0912 Mt
Sladké kolace . - |-| (N |
Pecené jablka 1,0-1,5 pg— =
, Bochnik chleba 05-06 =
Chlieb . oy . P
Bagety 05-038 Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukonéenia pecenia

a stlac¢te ) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Funkcia zostane pozastavena, az kym sa nespusti
automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava
jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.

Pozndmky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru oto¢enim voliaceho
gombika do polohy O

Pozndmky: Funkcia odloZzeného spustenia meJe dostupna pre funkcie Gril
a Turbo Gril.

(D) inpesit



UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze funkcia je

ukoncena.

i
¢

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do polohy , O *,

¢im rdru vypnete.

"

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi,END"

striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je

rdra vypnuta.

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka

a ,00:00".
N 7
M
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Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte ) na

potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonc¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa

zvukovy signal.

Poznamky: Casova¢ zrusfte stla¢anim @ az kym ikonka nezacne blikat,
potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00"

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. TEPLOTA TRVANIE . UROVEN A
RECEPT  FUNKCIA' PREDOHREV ) MIN)  PRISLUSENSTVO
] o9
@ Ano 170 30-50 I
Kysnuté kolace P Ano 160 30-50 _\“.2;“_
2D Ano 160 40- 60 —_
@ Ano 160 2535 NER
Susienky/kogicky ) Ano 160 25-35 ML
a0 Ano 150 3545 A2
@ Ano 190 - 250 15-50 Nz
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Ano 190 - 250 20-50 a—, —
Lasagne/zapekané cestoviny/ @ i B B 2
cannelloni/flan Ano 190 -200 45-65 ) —
Jahnacina/telacina/hovadzie/bravéové @ i 3
1kg Ano 190 - 200 80-110 Fy |
Kuréa/kralik/kacica 1 kg @ Ano 200 - 230 50 - 100 2
Pecené ryby/ryby pecené v alobale @ i B _ 2
05 ko (et cold) Ano 170 - 190 30-45 L
Opeceny chlieb @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
Pecené zemiaky Y Ano 200-210 35 - 55 ** N

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrdtit.

Uroven je uvedend na stene vnutri rary.

Do casu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania:
Odporucame vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po

dosiahnuti pozadovanej teploty.

W Stiahnite si kompletny navod na pouzivanie a tdrzbu
na docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
zostavenych pre certifikacné organy podla normy IEC 60350-1.

PRISLUSENSTVO
Dréteny rost

Nadoba na pecenie alebo
tortova forma na roste

—J

Plech na pecenie/Odkvapkavacia
nadoba alebo nddoba na pecenie odkvapkavanie/plech na

na roste

J I

Nadoba na

pecenie

T

Nédoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
5200 ml vody

(D) inpesit




CISTENIE A UDRZBA

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim adrzby musite raru
odpojit od elektrickej siete.

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.
Nepouzivajte parné Cistice.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite Uchytky,
az su v polohe odomknutia (1). Zatvorte dvierka, pokial to ide (2).
Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka (3) jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo sedla

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami, vyberte
ho a pred ¢istenim polozte na makky povrch.

Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto, dbajte na to, aby
bolo v pravom rohu viditelné ,R” a Cisty (nepotlaceny) povrch
bol hore.

Dvierka odlozte nabok na makky povrch. Dvierka opat nasadite NaLjprv vloZte do opornej podlozky dlhu stranu skla oznacent
tak, ze ich prilozite k rdre, zarovnate haciky pantov s dosadacimi »R", potom ju spustite na svoje miesto.

plochami a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo. Dvierka spustite

a potom celkom otvorte. Uchytky sklopte do pévodnej polohy:
dbajte, aby ste ich sklopili iplne. Skuste dvierka zatvorit

a skontroluijte, ¢i su zarovno s ovladacim panelom. Ak nie,
zopakujte predchadzajuce kroky.

CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA
Po vybrati dvierka polozte na makky povrch rukovatou nadol,

zaroven stlacte dve fixa¢né svorky (1) a vyberte horny okraj Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
dvierok potiahnutim k sebe (2). Pred opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, ¢i je tesnenie
zaistené.
RIESENIE PROBLEMOV
Problém Mozna pricina RieSenie
Rura nefunguje. Vypadok pradu. Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napéatim a ¢i je rara
¢ Odpojenie od elektrickej siete. ¢ pripojena k elektrickej sieti.
: ¢ Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
: . odstranil.
Na displeji svieti pismeno Softvérovy problém. Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte pismeno

,F* a za nim ¢islo. :

W Ak potrebujete dalSie informacie o vyrobku, stiahnite si kompletny ndvod na pouzivanie a osetrovanie na stranke
docs.indesit.eu

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

«  Navstivte nasu webovu stranku docs.indesit.eu

« Pomocou QR kédu

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, koédy z vyrobného Stitku

vasho spotrebica.
(D moesit VAT
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