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1. VALASZTOGOMB 3.1DOZITOGOMB 6. HOMERSEKLET-

Funkcio kivalasztasa és a suité
bekapcsolasa.

A sutd kikapcsolasahoz forgassa a
O éllasba.

2.+/- GOMB

A kijelz6n megjelen6 értékek
csokkentése vagy novelése.

Kilonbozd bedllitasokhoz: sttési
idétartam, slités befejezésének
idépontja, id6zito.

4. KIJELZO

5. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Forgassa el a kivant hémérséklet
bedllitasahoz.

SZABALYOZO/ELOMELEGITES
JELZOFENYE

A sit6 felmelegitése kozben
bekapcsol. A kivant hémérséklet
elérésekor kikapcsol.
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TARTOZEKOK

. ZSIRFOGO TALCA (HA
: VAN)

SUTORACS

|

A tartozékok szdma és tipusa a megvasarolt modelltél fligg.

S . KIHUZHATO
. SUTEMENYES TEPSI . TARTOSINEK
: | (HA VANNAK)

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A TARTOZEKOK HASZNALATA

» Helyezze a sut6racsot a megfelel szinthez, enyhén
dontse felfelé, és elészor a (felfelé néz6) kiugréd
hatsé oldalt illessze a helyére. Ezutan csusztassa be
vizszintesen teljesen a vezetdsinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sutStepsit) vizszintesen
kell behelyezni, a vezet6sinen becsusztatva.

FUNKCIOK

Ki
O A stités ledllitasa és a sutd kikapcsolasa.

A LAMPA
N A sit6 vilagitasanak be- és kikapcsolasa.

—)ALSO ES FELSO SUTES

=) Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése. Hasznalja a 2. szintet. Melegitse el6

a sutét a kivant hémérsékletre. A termosztat
jelzéfény kikapcsol, amint felmelegedett a suté és
behelyezheti az ételt.

TURBOGRILL

Nagy, egybesiilt husok stitéséhez (baranycomb,
marhahus, csirke). Az ételt a kozépso szinteken
helyezze el. Ajanlatos cseppfelfogé talcat hasznalni
a sutés kozben lecsépogo szaft 6sszegyjtésére. Az
ételt az 1./2. szintre helyezze, és adjon hozza kb. fél
liter vizet. Sttés kozben ajanlatos megforditani a
hust a minél egyenletesebb sttéshez. A siit6t nem
kell elémelegiteni. Stités kdzben a siité ajtajat zarva
kell tartani.

Q LEGKEVERESES SUTES

Folyékony toltelékd (édes vagy sés) sitemények
egy szinten torténo sutéséhez. Ez a funkcio két szinten
torténd sutésekhez is hasznalhatd. Sttés kozben
forditsa meg az ételek helyzetét az egyenletesebb
sttés érdekében. Egy szinten torténd sutésnél haszndlja
a 2. szintet, két szinten torténd sitésnél pedig a 2. és 4.
szintet. Haszndlat el6tt melegitse eld a sutét.

(_ | KIOLVASZTAS
>N

0~ Az ételek kiolvasztasanak gyorsitasara. Az
ételt a kozépsd szintre helyezze. Hagyja az ételt a
csomagolasban, igy nem szarad ki a kulseje.

ALSO + LEGKEVERESES SUTES
=) Gyiimélcsok, siitemények, zoldségek, pizzak,
szarnyasok stb. egy szinten torténd sutéséhez.

GRILL

Steak, kebab és kolbasz grillezéséhez; csében
silt zoldségek sutése és kenyér piritasa. Helyezze
az ételt a 4. szintre. HUs grillezésekor hasznalja a
cseppfelfogé talcat a siités kozben keletkezo 1é és szaft
0sszegyUjtéséhez. Helyezze a 3. szintre, és tegyen bele
kb. fél liter vizet. Melegitse eld a sttét 3-5 percig. Sutés
kdzben a slté ajtaja végig maradjon csukva.

HOLEGBEFUVAS

= Ugyanolyan siitési hémérsékletet igénylé,
kiilonbozé tipusu ételek (pl. halak, zoldségek,
sitemények) stitéséhez is hasznalhato, egyszerre
legfeljebb két szinten. Ez a funkcié annak veszélye
nélkil teszi lehetévé a siitést, hogy az egyik étel
atvenné a masik szagat. Azt javasoljuk, hogy egyetlen
szinten torténd stitéshez hasznalja a 2. szintet. Két
szinten torténd sutéshez a siitd elémelegitését
kovetden ajanlatos az 1. és 3. szintet hasznalni.

ALSO

Az étel elkészitésének utolso fazisdhoz ajanljuk,
az étel aljanak piritasara. Javasoljuk, hogy az ételt
az 1./2. szintre helyezze. Ez a funkcié hasznalhato
lassu sutéshez is (pl. zoldségek, raguk); ilyen esetben
hasznalja a 2. stési szintet. A stitét nem kell

elémelegiteni.
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani az
idét: A kijelzén az ,AUTO” és a ,,0.00” felirat villog.
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A pontos id6 bedllitasdhoz nyomja meg egyszerre a —
és a + gombot: Allitsa be a pontos id6ta + ésa —
gombokkal.

Nyomja meg az idézitégombot a mentéshez.

A pontos idd bedllitdsa utan lehet6ség van a riasztas
hangjelzésének mddositasara is: a kijelzén a ,ton 1”
felirat latszik.

o omd
A kivant hangjelzés kivalasztdsdhoz nyomja meg a —
gombot, majd mentse el az idézitégombbal.

Ne feledje: Lehet, hogy a pontos idét majd Ujra be kell allitani,
példaul egy hosszabb dramkimaradas utan.

2.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj stté a gydrtasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a siitdt étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Gresen a lehetséges
szagok eltavolitdsa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo
filmréteget a siitérol, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Mdkodtesse a siitdt 250 °C-on kb. egy 6rén at,
lehetbleg a ,Légkeveréses siités” funkcioval. Ezalatt a
suté legyen Ures.

Kovesse a funkcié megfelel6 bedllitdsdahoz szlikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A késziilék elsé hasznalatat kovetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

NAPI HASZNALAT

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasdhoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciét jelzé szimbolumra.

2.FUNKCIO BEKAPCSOLASA

A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabdlyozé gombot, és dllitsa be a kivant
hémérsékletet.

A funkciot barmikor megszakithatja, ha kikapcsolja a
sUtot, a vdlasztégombot a O, a hémérséklet-szabdlyozé
gombot pedig a @ allasba forgatja.

3. ELOMELEGITES

A funkcié bekapcsoldsat kovetbéen vilagitani kezd a
hémérséklet-szabdlyozé jelz6fénye, jelezve, hogy
megkezdddott az el6melegités.

A folyamat végén a hémérséklet-szabalyozé
jelzéfénye kialszik, jelezve, hogy a siit6 elérte a
beallitott hémérsékletet: ekkor helyezze be az ételt,
és kezdje el a sutést.

.....

.AZ ELEKTRONIKUS PROGRAMOZAS HASZNALATA
Az idézitbgombbal lehetéség van a kilonb6z6
Uzemmodok sutési idejének megtartasara vagy
atprogramozasara.

Ne feledje: Ha par méasodpercig nem érint meg semmilyen
gombot, hangjelzés lesz hallhato, és minden beallitds el lesz

mentve.

1. — gomb: a kijelz6n lathaté érték csokkentése
2.& @ ¢ gomb: kiilonb6z6 bedllitasokhoz:

a. ldézitd

b. Sutési id6

. A sutési id6 végének bedllitasa
3.+ gomb: a kijelzdn lathaté érték novelése

A. A 0 szimbdélum azt jelzi, hogy az id6zit6 aktiv
B. Az auto szimbolum jelzi, hogy a bedllitds megtortént

®
—®

A KONYHAI IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a siités megszakitasara vagy
bekapcsoldsara szolgdl, hanem segitségével a kijelz6
idézitéként hasznalhaté (aktiv funkcié vagy kikapcsolt
suté mellett).

Az id6zité bekapcsolasahoz nyomja meg hosszan az
idézit gombot: a kijelz6n a O ikon villog (1).

Allitsa be a kivant idétartamot a + és a — gombokkal:
par masodperc mulva elindul a visszaszamlalas. A
kijelz6n a pontos id6 latszik, valamint a Q ikon égve
marad, jelezve, hogy iddzitést allitott be (2).
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A slités végén nyomja meg hosszan az idézit6gombot
a hangjelzés kikapcsolasahoz.
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Ne feledje: Ha szUkséges, megnézheti, hol tart a szamlalo, ha
2 masodpercre ismét megnyomja az idézitégombot.

AZ IDOTARTAM BEALLITASA

A funkcio kivalasztasa és aktivalasa utan megadhato
egy sutési idétartam, ami utan a slités automatikusan
befejezddik.

Nyomja meg hossza az id6zitégombot: a O ikon villog
3).

Nyomja meg ismét az idézit gombot: a kijelz6n a DUR
(id6tartam) és az AUTO felirat villog (4).

Allitsa be a sttési idétartamot a + és a — gombokkal.
Par masodperc mulva a kijelz6n megjelenik a pontos
id6, valamint az AUTO égve marad, jelezve, hogy
sutési idétartamot allitott be (5).

R
UM e

4

Ne feledje: Ha szeretné megnézni, mennyi idé van hatra, vagy
ha at szeretné éllitani a fennmarado sUtési idétartamot,
ismételje meg a fenti [épéseket.

Amikor lejar a bedllitott sitési idétartam, hangjelzés

hallhato, és a stités automatikusan leall (6).

\\A/' -y -—, .-,
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Nyomja meg hosszan az idézit6gombot a hangjelzés
kikapcsolasahoz. A siit6 kikapcsoldsahoz forgassa a
vdlasztégombot 0, a h6mérséklet-szabdlyozé gombot
pedig @ allasba.

TELJESEN AUTOMATIKUS PROGRAM /
KESLELTETETT INDITAS

A funkcié inditasat ugy késleltetheti, hogy
atprogramozza annak befejezési idépontjat.

Az id6tartam beallitdsa utan nyomja meg az
idézitégombot, amig meg nem jelenik a kijelzén az
END felirat (7). +

Allitsa be a kivant befejezési idépontota ésa—
gombokkal. Par masodperc mulva megjelenik a
kijelz6n a pontos idd, a ™ ikon kikapcsol, mig az AUTO
égve marad, jelezve, hogy a beallitas sikeres (8).

Ne feledje: A bedllitds megtekintéséhez vagy modositasdhoz
ismételje meg a fenti Iépéseket.

Amikor a funkcio a késleltetés leteltével elindul,
kigyullad a 2 ikon: ekkor a stité automatikusan
megkezdi a bedllitott izemmddnak megfeleld sttést

(9).
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A stités végén nyomja meg hosszan az id6zitégombot
a hangjelzés kikapcsoldasahoz. A siité kikapcsoldsahoz
forgassa a vdlasztégombot 0, a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot pedig @ allasba.

Ne feledje: Ha csupén befejezési idét valaszt (sitési idétartam
megadasa nélkil), a funkcid azonnal elindul. A sttés egészen
a kivant idépontig fog tartani.
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SUTESI TABLAZAT

P R :c  SUTESISZINT: HOM. DO P
RECEPT i FUNKCIO i ELOMELEGITES " (ALULROL) (°C) . (PERC) | TARTOZEKOK
@ Igen 2 150-175 35-90 %Tortaforma racson
Kelt tésztak o 3. szint: tortaforma récson
o= Igen 1-3 £150-170 : 30-90 :
‘ ‘ - 1. szint: tortaforma racson
Igen 2 1150-190 30-g5 Csepprelfogo talca/tepsi vagy
A " ; : i stt6forma stitéracson
Toltott piték A A E :
(sajttorta, rétes, almaspite) o : : 3. szint: tortaforma racson
o= Igen 1-3 £150-190 : 35-90
: : ; 1. szint: tortaforma racson
Igen 2 160-175 20-45 %Cseppfelfogé talca / sitbtepsi
Kekszek/gyiimolcskosarkak . : : 3. szint: siitéracs
2 : : :
>3 Igen 1-3 ; 150-175 ; 20-45 1. szint: cseppfelfogo talca /
‘ ‘ i sutétepsi
@ Igen 2 175-200 30-40 %cseppfelfogé télca / sutbtepsi
Képvisel6fank = § § 3. szint: stitStepsi stitéracson
lgen 1-3 (170190 35-45 9. szint: cseppfelfogo talca /
‘ ‘ i sutotepsi
Igen 2 100 110-150 %cseppfelfogé télca / sutbtepsi
Habcsék - ; 3. szint: stit6tepsi stitéracson
lgen 1-3 100 130-150 ' 1, szint: cseppfelfogé talca /
: i sttétepsi
@ Igen 2 190-250 12-50 %cseppfelfogé télca / sutStepsi
Kenyér/pizza/focaccia T ; ; 1. szint: sttStepsi stitéracson
. Igen 1-3 1190-250  25-30 3, szint: cseppfelfogé talca /
‘ ‘ i stutbtepsi
C] Igen 5 250 10-15 1. szmt': cseppfelfogo talca / tepsi
‘vagy racs
Fagyasztott pizza 3. szint: sUtStepsi sutéracson
3 | 1-3 250 1020 7 o 1
> gen - <Y 1.szint: cseppfelfogé télca /
i sutStepsi
Igen 2 %175—200% 40-50 %Tortaforma racson
Sos pite : :
(z6ldséges pite, quiche) i i i 3. szint: tortaforma racson
Igen 1-3 £175-190 ¢ 55-65
: : ; 1. szint: tortaforma racson
@ Igen 2 175-200 20-30 %cseppfelfogc') talca / sutStepsi
Vol-au-vent/ Leveles tésztabol ; : . o .
P . : : i 3. szint: sutStepsi sutéracson
késziilt siitemények > : : :
Igen 1-3 £ 175-200 ; 25-45 1. szint: cseppfelfogo télca /
: ‘ i sutStepsi
Lasagne / Tepsis tészta / @ ) _ o
Cannelloni / Felfajtak lgen 2 200 45-55 §Sutotep5| sttdracson
Barany / Borju / Marha / Sertés 1 kg [j Igen 2 200 80-110 §rc;fs“(’)'[r’1fe'f°9° télca vagy stitétepsi
Csirke / Nyul / Kacsa 1 kg @ lgen 2 200 50-100 Clseppfelfogo télca vagy slitotepsi
: irdcson
Pulyka / Liba 3 kg C] Igen 1/2 200 80-130 rCésceSr?)r:‘felfogo talca vagy sitdtepsi
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i SUTESISZINT : HOM. : 1IDO TARTOZEKOK

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITESE (ALULROL)  (°C)  (PERC)

Tepsis/siitépapirban siilt hal Cseppfelfog6 télca vagy sutétepsi

(Rl&, egész) Igen 2 175-2oo§ 40-60 récson
Toltott z6ldségek § e
(paradicsom, cukkini, padlizsén) Igen 2 175—200; 50-60 ESutotepS| sutéracson
Pirités Igen 4 200 2-5 %Grill
; ; 4. szint: racs (a sttési idé felénél
Halfilé/steak Igen 4 . 200  20-30 forditsameg azételt)

3. szint: cseppfelfogd talca vizzel

4. szint: racs (a sutési ido felénél
Kolbasz/rablohus/sertésborda/

Igen 4 200 30-40 :forditsa meg az ételt)

hamburger ;
9 : 3. szint: cseppfelfogé talca vizzel

2. szint: sitérdacs (szikség esetén
5570 a sUtésiidé kétharmadanal

Siilt csirke 1-1,3 kg

200 forditsa meg az ételt)

1. szint: cseppfelfogé talca vizzel

2. szint: forgényars

Siilt csirke 1-1,3 kg - 2 200 60-80

{1, szint: cseppfelfogé talca vizzel

: : Sutéforma racson (szlikség
- ; 2 i 200 35-45 esetén asutésiid6 kétharmadanal
forditsa meg az ételt)

Marhasiilt angolosan 1 kg

: cseppfelfogo talca vagy sutétepsi
‘sitéracson (szlikség esetén a

i stitési id6 kétharmadanal forditsa
‘meg az ételt)

Baranycomb/csiilok - 2 200 560-90

i cseppfelfog6 talca/tepsi
i (szlikség esetén a sttési id6

Piritott burgonya i kétharmadanal forditsa meg az

- 2 . 200 4555

i ételt)

Csdben siilt zoldség

A O O O 5 )

- 2 200 20-30  Siittepsi stdracson

= : ; 3. szint: sUt6tepsi stitéracson
Lasagne és husok > Igen 1-3 - 200 50-100 ' 1 szint: cseppfelfogo talca vagy
: : : : stbétepsi racson

- 3. szint: stitétepsi sitéracson

o N~ ;
Husok és burgonya (3_7 Igen 1-3 - 200+ 45100 ' 1 gzint: cseppfelfogo talca vagy
: : ‘ : sitétepsi racson

3. szint: stit6tepsi sitéracson

Hal és z6ldségek (3_7 Igen 1-3 - 175 30-50 1 szint: cseppfelfogo talca vagy
‘ : : ; : i sutétepsi racson

A tablazatban feltintetett id&k késleltetett inditassal torténd sitésre vonatkoznak (ha van ilyen funkcio). A sitési idék az
ételtdl fUggden hosszabbak lehetnek.

Megjegyzés: A sitdéfunkciok szimbolumai némileg eltérhetnek az dbran jelzettektdl.

Megjegyzés: A hozzavetdleges sutési idék és hdmérsékletek 4 személyes adagra vonatkoznak.

AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA a Ielgalacsorlmyabkl) ajénlotl]c értékgt hasznéljg.bHa azk

A tablazat az adott étel eqy vagy egyszerre tébb szinten | €tel nem sul at elégge, allitson be magasabb érteket.
torténé siitéséhez Iegmeg%lelel%)ll)b%nkciétjeIzi. A Haszndlja a mellékelt tartozeékokat, és lehetdleg sotet
stitési id6 attdl a pillanattdl kezdédik, amikor az ételt szind, fém sttéformat és siitStepsit hasznaljon. Jénai

a siitébe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést vagy keramiabol keszilt edények és tartozékok is

(ahol ez szikséges). A siitési hdmérsékletek és idék csak | hasznalhatok, de vegye figyelembe, hogy ilyen esetben
tajékoztato jellegliek, az értékeket az étel mennyisége a stitesi id6tartamok némileg hosszabbak. A legjobb

és a hasznalt tartozék tipusa is befolyasolja. El8szor eredmények elérése érdekében kovesse a siitési tablazat
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azon tandacsait, amelyek a kilonféle tartészintekre
helyezend6 (mellékelt) tartozékok kivalasztasara
vonatkoznak. A sok vizet tartalmazé ételek sttésekor
melegitse eld a siit6t.

Kiilonbozo ételek egyszerre torténo siitése

A ,LEGKEVERESES SUTES” funkcié (ha van ilyen)
hasznalatakor lehet8ség van ugyanazt a hémérsékletet
igényld, de kiilonboz6 ételek (pl. hal és zoldségek) tobb
szinten torténd egyidejl stitésére. Vegye ki azt az ételt,
amelyik kevesebb siitési idét igényel, és hagyja bent a

sitében azt az ételt, amelyik hosszabb siitési id6t igényel.

Desszertek

« Készitsen kilonleges édességeket a hagyomanyos
funkcié hasznalataval csak egy tartészinten. Hasznéljon
sOtét szind, fém stutéformakat, és azokat mindig a
mellékelt stitéracsra helyezze. Egynél tobb szinten
torténd sltéshez vélassza a levegbkeringetés funkciot,
és Uugy rendezze el a tortaformakat a tartoszinteken,
hogy azzal segitse a forré levegd optimalis keringését.
+ Ha ellendrizni szeretné, hogy egy kelt sitemény
elkészilt-e, szdrjon egy fa fogpiszkalét a siitemény
kdzepébe. A siitemény akkor van kész, amikor a
fogpiszkaléra mar nem ragad rd a tészta.

- Tapadasmentes tortaforma hasznélata esetén ne
vajazza meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a
sitemény nem egyforman emelkedik meg az oldalak
mentén.

« Ha a sitemény ,0sszeesik” stités kdzben, éllitson

be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg
csOkkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és
gyengédebb keverést alkalmazva.

- Lédus toltelékkel késziilt édességek (sajttortak vagy
gytmolcspiték) készitésekor hasznalja a , LEGKEVERESES
SUTES” funkciot (ha van). Ha a stitemény alsé tésztalapja
atazott, hasznaljon alacsonyabb szintet, és szérja meg
a sitemény aljat zsemlemorzsaval vagy daralt keksszel,
mielétt hozzdadna a tolteléket.

Huas

« Hasznaljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt,
amely megfelel a sutésre keriil husdarab méretének.
Egybesiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis
husalaplét 6nt az edény aljara, amely a sutés alatt

HU

tovabb izesiti a hust. Amikor a silt elkésziilt, hagyja allni
a sttében 10-15 percig, vagy fedje be alufélidval.

« Ha hust kivan grillezni, az egységes sutési eredmény
érdekében valasszon egyforma vastagsagu darabokat.

A nagyon vastag husdarabok hosszabb sutési idét
igényelnek. Annak elkerilése érdekében, hogy a hus
kivil megégjen, tegye alacsonyabbra a racsot, hogy

igy az ételt tavolabb tartsa a grilltél. A sutési idé
kétharmadanal forditsa meg a hust.

A siités kdzben keletkezé szaft felfogdsahoz helyezze a
fél liter vizzel megtoltott cseppfelfogo talcat kdzvetlenil
az alad a racs ald, amelyen a hus talalhato. Sziikség szerint
toltson utana vizet.

Forgonyars (csak adott modellek esetén)

Ezt a tartozékot nagy husdarabok és szarnyasok
egyenletes sutéséhez hasznalja. Helyezze a hust

a nyarsrudra, kotozze meg a csirkét spargaval,

és ellendrizze, hogy jol rogzitve van-e, miel6tt a
rudat a suté eliilsé falan lévé foglalatba illesztenég,
és a megfeleld tartéra fektetné. A flistképzddés
elkeriiléséhez és a siités kozben keletkezd szaft
felfogasahoz helyezze a zsirfog6 talcat fél liter vizzel
az elsé tartoszintre. A ridon egy miianyag fogantyu
van, amelyet a siités megkezdése elétt le kell venni,
és amellyel a slités végén az égési sériiléseket tudja
megeldzni, amikor az ételt kiveszi a stitébdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogds legyen. A sutési id6é kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzara.

Kelesztési funkcio (csak specialis modelleken all
rendelkezésre)

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a stitébe helyezné. A
tésztakelesztés idétartama ennek a funkciénak az
alkalmazasaval korilbelil az egyharmadaval csokken

a szobah&mérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta esetén
korilbelul egy éra.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Ne hasznaljon géznyomassal
miikodo tisztitokésziilékeket.

Viseljen védokesztylit mindegyik
miivelethez.

KULSO BURKOLATOK

A felUleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha er6sen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Torolje
szarazra.

Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék fellletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

A sziikséges miiveleteket mindig
hideg siiton végezze.

Valassza le a késziiléket az
elektromos halézatrol.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroloparnat
vagy mard/surolo hatasu
tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék
feliileteit.

BELSO BURKOLATOK

« Haszndlat utan hagyja kicsit kihlni a sutét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
kdnnyebben eltavolithatja a lerakédasokat vagy az
ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek stitésébdl
fakaddan képz6dd kondenzatumok megszaritasahoz
hagyja teljesen lehdlni a stitét, majd tordlje le ruhaval
vagy szivaccsal.

Whjr/lﬁool ’



« Az Gveg egyszerUlbb tisztitdsa érdekében a sitbajtd
kdnnyen levehetd és visszahelyezhetd @www

« Az ajté livegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A grill felsé flitéeleme leereszthetd, igy
megtisztithato a stitétér felsé része: Emelje ki a
fitéelemet a tartdjabol, majd engedje le. A fitéelem
visszahelyezéséhez emelje fel azt és hizza enyhén

A BELSO VILAGITAS CSEREJE
1. Vaélassza le a siit6t az elektromos halozatrol.

2. Csavarozza le a burat a ldmpardl, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a sut6t az elektromos
halozatra.

Ne feledje: Csak 25-40 W/230V, E-14 tipusy, T 300°C izzdt,
vagy 20-40 W/230V, G9 tipusu, T 300°C halogénizzot
hasznaljon.

maga felé. Ellenérizze, hogy a tdmaszték a megfelel6
tartoba illeszkedik-e.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon slitékesztylt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartdsi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet). Az izzolampak beszerezhetdk a
vevészolgalattol.

- Halogénizzé hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjdk az izzot. Ne
mUkddtesse a sitdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertlnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét - ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerlien vegye le az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg felfelé huzza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbél (b).

feltleten.

3. Helyezze vissza az ajtét azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helylkre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
fontos, hogy teljesen leengedje Sket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikeriil,
ismételje meg a fenti |épéseket.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

- Aramkimaradas.
: Nincs csatlakoztatva a
: haldzathoz.

A sité nem muakodik.

Lehetséges ok

- Megoldas

. Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziltség, és hogy
© a sUtd elektromos bekdtése megtortént-e.

: Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy

. 13ssa, fennall-e még a probléma.

- a docs.whirlpool.eu honlaprél
+a QR-kdd segitségével

- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevoszolgalattal (a telefonszamot lasd a
n garanciaflizetben). Amennyiben a vevdszolgalathoz fordul, kérjiik, adja meg
a termék adattablajan feltliintetett kédokat.

A Biztonsagi utmutatot, a Hasznalati utmutatot, a termékspecifikaciot és
az energiafogyasztasi adatokat letoltheti:

’ Whjr/lﬁool
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