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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Ove upute dostupne su i na web-mjestu: www.whirlpool.eu
VASA SIGURNOST I SIGURNOST DRUGIH VRLO JEVAZNA

Ovaj prirucnik i sam uredaj daju vazna sigurnosna upozorenja koje
morate procitatii stalno ih se pridrzavati.

~ Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava
/A korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe. Svim
n sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnostii sljededi
pOjmovi:

Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako je ne
/\ OPASNOST izbjegnete, prouzroditi teéjku ozljedu.

Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako je ne
/!\UPOZORENJE izbjegnete, mogla prouzroditi tesku ozljedu.

Sve sigurnosne informacije daju posebne pojedinosti o potencijalnim
rizicima i oznacCavaju kako se moze smanijiti opasnost od ozljeda,
oStecenjai strujnog udara do kojeg moze doci uslijed neprihvatljivog
nacina koristenja uredaja. Pazljivo se pridrzavajte uputa koje slijede:

- Nosite zastitne rukavice pri skidanju ambalaze i postavljanju uredaja.

- Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije bilo kakvih radova na
postavljanju.

- Postavljanje i odrzavanje mora izvrsiti kvalificirani tehnicar prema
uputama proizvodaca i lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte

popravljati ni zamjenijivati bilo koji dio ku¢anskog uredaja osim ako
se toizri¢ito ne navodi u korisnickom priru¢niku.

- Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar.
Obratite se ovlastenom servisnom centru.

- Propisi zahtijevaju uzemljenje uredaja.

- Nakon postaannja uredaja u element, elektri¢ni kabel mora biti
dovoljno dug kako bi se uredaj mogao prikljuciti na izvor napajanja.

- Kako bi postavljanje bilo u skladu s vazec¢im sigurnosnim propisima,
treba se upotrebljavati rastavna sklopka sa zastitom na svim
polovima i minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Nemojte upotrebljavati visestruke adaptere za utikac ako se na
pecnici vec nalazi utikac.

- Nemojte upotrebljavati produzne kabele.
- Ne povlacite kabel za napajanje.
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Nakon postavljanja elektri¢ni dijelovi ne smiju biti dostupni
korisniku.

Ako je povrsina indukcijske ploce napuknuta, nemojte je koristiti i

iskljucite uredaj kako biste izb&egli opasnost od strujnog udara (samo
za modele s indukcijskom funkcijom).

Nemojte dodirivati uredaj bilo kojim mokrim dijelom tijela ni
rukovati njime ako ste bosi.

Namjena uredaja jestiskljucivo uporaba u domacinstvu za pripremu
jela. Ne dopusta se drugacija uporaba (npr.: grijanje prostorijagj.
Proizvodac otklanja bilo kakvu odgovornost za neprikladnu uporabu
ili neispravno postavljene komande.

Uredaj i njegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom uporabe.
Pazite da ne dodirnete grijace elemente.

Vrlo malu (0-3 godine) i malu djecu (3-8 godina) treba drzati dalje od
uredaja osim ako su pod stalnim nadzorom.

Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i
mentalnih sposobnostiili osobe bez dovoljnog iskustva i znanja
mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzoromiili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju potencijalne
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
niti odrzavati uredaj bez nadzora.

Zavrijeme i nakon uporabe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje
povrsine uredaja — opasnost od opekotina. Nemojte dopustiti da
uredaj dode u dodir s odje¢om ili drugim zapaljivim materijalima sve
dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju pecenjai
pustite da vruci zrakili para postupno izadu prije nego Sto pristupite
pecnici. Kad su vrata uredaja zatvorena, vruci zrak se odvodi kroz
otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske
otvore.

Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za
pecnicu i pazite da ne dodirnete grijace.

Nemoijte stavljati zapaljive materijale u uredaj niti blizu njega: ako se
uredaj nehoticno ukljuci, moze izbiti pozar.

U uredaju nemojte grijati niti kuhati hermeticki zatvorene staklenke
ili spremnike.

Povecavanje tlaka u staklenci moze prouzroditi njenu eksploziju, sto
Ce oStetiti ureda;.

Nemojte koristiti spremnike od sintetickih materijala.

Pregrijana uljai masnoce lako se zapale. Uvijek pazite prilikom
kuhanja hrane bogate masno¢om i uljem.
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- Nemojte nikada ostavljati uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

- Ako prilikom kuhanja namirnica koristite alkoholna pic¢a (npr.rum,
konjak, vino), ne zaboravite da alkohol na visokim temperaturama
isparava. Postoji, dakle, opasnost da Ce se pare koje oslobada alkohol
zapaliti kad stupe u dodir s elektri¢nim grijacem.

- Nikada nemojte upotrebljavati opremu za Cis¢enje parom.

- Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drzite podalje od
pecnice tijekom ciklusa pirolize. Prije ciklusa ¢iS¢enja (samo za
pecnice s funkcijom pirolize) visak prolivene tekuéine mora se
ukloniti iz unutrasnjosti pecnice.

- Zaovu pecnicu koristite samo preporucene temperaturne sonde.

- Nemojte rabiti gruba abrazivna sredstva za Cis¢enje ili oStre metalne
strugace za CiSCenje stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti
povrsinu, a to moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

- Prije zamjene zarulje svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

- Za prekrivanje hrane u posudi za pecenje (samo za IC|?ec’nic_e koje se
isporucuju sfposudom za pecenje) nemojte upotrebljavati
0

aluminijsku foliju.
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DEKLARACIJA O EKOLOSKOM NACINOM IZRADE

Ovaj uredaj zadovoljava zahtjeve ekoloskog nacina izrade europske uredbe br. 65/2014 i br. 66/2014 u
skladu s europskom normom EN 60350-1.

ZASTITA OKOLISA

Odlaganje ambalaznog materijala Rastavljanje proizvoda
Ambalazni materijal moZe se u potpunosti - Ovaj uredaj oznacen je sukladno europskoj
reciklirati i ozna¢en je simbolom recikliranja (). direktivi 2002/96/EZ o elektricnom i
Razli¢iti dijelovi ambalaZe moraju se stoga elektronickom otpadu (WEEE).
odgovorno odlagatiiu skladu s propisima lokalnih - Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda
vlasti o odlaganju otpada. pomazete u sprjecavanju mogucih negativnih
posljedica za okoli$ i ljudsko zdravlje do kojih bi
Savjeti za ustedu energije moglo dodi u slu¢aju neprimjerenog rukovanja
- Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako otpado%od ovog proizvoda.
navodi u tablici pe€enjaili u vasem receptu. - Simbol £ na proizvodu ili na popratnoj
- Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za dokumentaciji oznacava da se ovaj proizvod ne
pecenje jer oni bolje upijaju toplinu. smije odlagati kao nerazvrstani komunalni
otpad, nego ga treba odnijeti na odlagaliSte za
obradu elektri¢nog i elektroni¢kog otpada.




HRé

PRIJE UPOTREBE

UPUTE ZA POSTAVLJANJE
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| UPUTE ZA POSTAVLJANJE
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PRIJE UPOTREBE

POSTAVLJANJE

pecnice dobro zatvaraju.

Nakon uklanjanja ambalaZe s pecnice provjerite da nije doslo do oStec¢enja za vrijeme prijevoza te da se vrata

Uslucaju problema, kontaktirajte distributera ili najbliZi servis. Kako biste sprijecili oSte¢enja, uklonite plocu od
pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.

PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADBU

element.

pecnice.

+ Kuhinjski elementi koji su uizravnom dodiru s pe¢nicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90°C).
« lzvrsite sve radove piljenja i paZljivo uklonite sve strugotine i piljevinu prije namjestanja pecnice u

+ Nakon postavljanja dno pecnice vise ne smije biti dostupno.
« Zaispravan rad uredaja nemojte zacepljivati minimalni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba

PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU

OPCE PREPORUKE

Provjerite odgovara linapon naveden na
podatkovnoj plocici uredaja naponu elektri¢ne
mreze. Podatkovna plocica nalazi se na prednjem
rubu pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

Zamjenu kabela za napajanje (tip
HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mora obauviti
kvalificirani elektricar.

Obratite se ovlastenom servisnom centru.

Ova je pecnica programirana zarad s apsorpcijom
struje vec¢im od 2,5 kW (koja je oznacena u
postavkama kao“16 A", kako je i prikazano na
stranici 12) koja je kompatibilna s napajanjem
domacinstva ve¢im

od 3 kW.

Ako ku¢anstvo ima nize napajanje, postavka se
mora sniziti ("13 A" u postavkama).

Prije uporabe:

Za vrijeme uporabe:

uklonite zastitne komade kartona, zastitnu
foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

Izvadite dodatni pribor iz pe¢nice i zagrijte je na
200° otprilike sat vremena kako bi nestao miris i
dimovi izoliraju¢eg materijala i zastitnog
maziva.

Nemojte stavljati teSke predmete na vrata jer ih
mogu ostetiti.

Nemojte se hvatati za vrata niti vjeSati iSta za
rucku.

Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom
folijom.

Nikad ne ulijevajte vodu u vruc¢u pecnicu: tako
se moze oStetiti emajl.

Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe,
to moze dovesti do oStecenja emaijla.
Provjerite da elektri¢ni kabeli drugih uredaja ne
dodiruju vruce dijelove pecnice i da nisu
uklijeSteni u njenim vratima.

Izbjegavajte izlaganje pecnice atmosferskim
prilikama.
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UREDAJ
1. Upravljacka ploca
O—— 2. Ventilator
3. Kruzni grijac (nevidi se)
©) ) 4. Boc¢neresetke
® 5. Vrata
® 6. Donijigrijac (nevidise)
7. Razanj (ako je uredajopremljen)
/ 8. Podatkovna plocica (ne smije se skidati)
( 9. Svjetlo
I @ 10. Gorniji grija¢/rostilj
®
®
7
P 2

NAPOMENA:
mogucu mjeru.

pecnicu.

- Tijekom kuhanja povremeno se pokrece ventilator za hladenje kako bi se potrosnja struje svela na najmanju
- Pozavrsetku pecenja ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti s radom i nakon Sto ugasite

- Ako se tijekom pelenja otvore vrata pecnice,grijaci se iskljucuju.

DODATNI PRIBOR

. Zicana redetka:

rostiljanje
drZi posude, kolace itd.

. Pladanj za sakupljanje:

za sakupljanje masnoca koje kaplju
pecenje mesa, ribe itd.

. Lim za kolace:

za kruhikolace
zameso, ribu itd.

. Klizne police (ako je uredaj opremljen):
za lakSe rukovanje policama i pladnjevima.

DODATNI PRIBOR KOJI NIJE PRILOZEN

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.

Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.
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UMETANJE RESETKI | OSTALOG DODATNOG PRIBORA U PECNICU

Resetku umetnite vodoravno, izdignuti dio“A”
okrenite prema gore (sl. 7).

Ostali pribor, kao $to su plitice za sakupljanje i
plitice za pecenje, umecu se naisti nacin kao i
resetka (sl. 2).

Fig. 2

POSTAVLJANJE KLIZNIH RESETKI (AKO JE UREDAJ OPREMLJEN)

Djelomicno i potpuno izvlacenje kliznih resetki
olaksava rukovanje resetkamali pliticama.

1.

Skinite bo¢ne drzace rostilja (S. 1)
(kod klizaca koji se u potpunostiizvlace najprije
treba skinuti pric¢vrsni vijak).

Skinite plasti¢ne zastite s kliznih resetki (s/. 2).

Objesite gorniji dio kliza¢a na drzace roétilja.
Provjerite mogu li se teleskopske vodilice
slobodno pomicati prema prednjem dijelu
pecnice.

Zatim Cvrsto pritisnite donji dio kliznih resetki
na drzac rostilja tako da se zabrave na
mjestu(sl. 3).

Ponovno postavite drzace rostilja u
unutrasnjost (s/. 4).

Stavite dodatni pribor na klizac (s/. 5, 6).

Fig.5

Fig.6
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OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
LUEVIZASLON ~ DODIRNETIPKE GUMB ~ DODIRNETIPKE ~ DESNIZASLON
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6 o o 6 za odabir, postavljanje, pristup i potvrdu
{}7 za pregled funkdija i namjestanje @ funkcijaili parametara i pokretanje

vremena i parametara trajanja. .
programa pecenja.

SVJETLO
Q

. TEMP
za uklju¢ivanje/iskljuc¢ivanje svjetla. @'

za postavljanje temperature.

d) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE POKRENI

za ukljucivanje/iskljucivanje pecnice. za pokretanje funkcija pecenja.

>
Q<] NATRAG @ VRIJEME

. z vljanj ,trajanj Cenjaili
za povratak na prethodni zaslon. apost.a janje sata ta'Ja Japecenja
produljenje vremena ciklusa pecenja.

LIJEVIZASLON DESNIZASLON

6 =2 (™ PR
= NN 5 5
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Na ovom se zaslonu prikazuju glavne funkcije Na ovom zaslonu prikazuju se sat, pojedinosti
kuhanja. Funkcije koje se mogu odabrati prikazuju funkcija te pomaze namjestiti temperaturu i

se svjetlije. parametre trajanja.

Simboli oznacavaju funkciju. Cijeli opis pogledajte Cijeli opis funkcija peCenja pogledajte u tablici na

u tablici na stranici 17. stranici 17.
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1.1 POSTAVLJANJE SATA

1.3 UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

Kada se pecnica po prvi put ukljuci treba postaviti sat.

@ Postavite sate.
@ pon
Potvrdite.

@ Postavite minute.

@ Potvrdite.

NAPOMENA: Za kasniju promjenu vremena, kada je
pecnicaiskljucena, drZite 9 najmanje 1 sekundu i
ponovite gore navedeni postupak. Nakon nestanka
struje sat treba ponovno namjestiti.

Kada je uredaj iskljucen, prikazuje se samo sat s
24-satnim prikazom.

Ukljucite pecnicu (drzite 2 s).
Kada je pecnica ukljucena, ukljucena su oba zaslona.
Gumb idodirne tipke u potpunosti su funkcionalne.

=) -

NAPOMENA: | ()| Uvijek zavrsite aktivni ciklus
kuhanja.

1.2 POSTAVKE

2 ODABIRFUNKCIJE

Po potrebi, postavke mjernih jedinica temperature i
elektricne snage mogu se promijeniti iz zadanih
vrijednosti (C°i 16 A). L

Drzite najmanje 5 sekundi ¢ kada je pe¢nica
iskljucena (pogledajte poglavlje 1.3).

@ Odaberite C°ili F°.
@ Potvrdite vrijednost.

AG’j}Odaberite snagu (16 Aili 13 A).

@ Potvrdite vrijednost.

NAPOMENA: Nakon potvrdivanja postavki mozda
Cete trebati ponovno namjestiti sat.

Na lijevom zaslonu odaberite izmedu 6 razlicitih
ciklusa kuhanja i 12 dodatnih funkcija. Opis
pogledajte u tablici na stranici 17i stranici18.

Ukljucite pecnicu.

@ Odaberite glavnu funkciju.

Potvrdite odabir.

Nastavite na nacin opisan u poglavlju“brzo
pokretanje” (3. poglavlje) kako biste odmah
pokrenuli funkciju kuhanja ili kako biste prosli
preko ¢arobnjaka za postavljanje nacina rada kao
$to je opisanou4., 5.i6. poglavlju.

pogledajte pr/padajuce poglavlje (7.,8.) na stranici
15.




UPOTREBA PECNICE

HR13

3 BRZOPOKRETANJE

4.1 POSTAVLJANE RAZINE ROSTILJA

Za preskakanje arobnjaka za postavljanje nacina
rada i za brzo pokretanje ciklusa kuhanja.

@ Brzo pokrenite bilo koju funkciju.

Pecnica ce pokrenuti ciklus kuhanja koristeci
zadanu temperaturu, a na zaslonu Ce se prikazati
odbrojavanje prema naprijed kako bi se prikazao
tijek vr.emena.

@Odmah pokrenite ciklus kuhanja koristeci
najnovije postavljene vrijednosti.

Za postavljanje razine snage za funkcije kuhanja
Rostilj (") i Turbo rostilj (7).

Postoje 3 odredene razine snage za rostiljanje:
-1- (niska), -2- (srednja), -3- (visoka).

Na desnom zaslonu prikazuje se zadana vrijednost
izmedu dva treptaja "- -".

@ Postavite zeljenu razinu.

@ Potvrdite i idite na postavljanje trajanja (5.
poglavlje) ili @ Brzo pokretanje.

4 REGULIRANJETEMPERATURE

4.2 FAZA ZAGRIJAVANJA

Za namjestanje temperature za sve dostupne cikluse
kuhanja osim Rostilja @, Turbo rostilja ,

"""

Odrzavanja topline ”“ i Dizanja tijesta { -

Potvrdite Zeljenu funkciju.

Trepce ikona C°/F°.

=)

W (s

Potvrdite i idite na postavljanje trajanja (5.
poglavlje) ili @ Brzo pokretanje.

Za dostupne funkcije kuhanja (Konvencionalno @
Termoventilacija , Konvekcijsko pecenje , Brzo
zagrijavanje [ﬂ’ ) postoji faza obaveznog zagrijavanja
koja automatski zapocinje i omogucuje brzo
postizanje Zeljene temperature.

Strelica koja neprekidno trepce pored ciljane
vrijednosti temperature oznacava fazu
zagrijavanja.

Kada pecnica dostigne ciljanu temperaturu,
oglasava se zvucni signal.

Stavite hranu u unutrasnjost i zatvorite vrata:
pecnica automatski zapocinje odabrani ciklus
kuhanja.

NAPOMENA: Pa ipak,i/i@za pokretanje
funkcije kuhanja.

Stavljanje jela u unutrasnjost prije zavrsetka faze
zagrijavanja moZe nepovoljno utjecati na
ucinkovitost kuhanja.
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5 POSTAVLJANJETRAJANJA

Za postavljanje trajanja svih funkcija nakon
regulacije temperature.

(\./.5 Ikona treperi.

@ ili @ za pokretanje vremenski neogranicenog
ciklusa kuhanja (5.7).

@ Postavite trajanje.

ML)
|_" _ll_! &

@ Potvrdite ograni¢enje trajanja kuhanja (5.2) i
idite na postavljanje vremena zavrietka ili| > | Brzo
pokretanje.

NAPOMENA:Q Namijestite trajanje tijekom ciklusa
kuhanja.

5.2 CIKLUS KUHANJA S VREMENSKIM
OGRANICENJEM

Tijekom ciklusa kuhanja s vremenskim ogranicenje,
na desnom zaslonu prikazuje se odbrojavanje

sun

vremena u minutama unatrag i“:"treperi.

= =
("L N7 0
I 2o e e e

Ciklus kuhanja zavrsite u bilo koje vrijeme.

Kada istekne vrijeme kuhanja na desnom se zaslonu
prikazuje“End”i oglasava se zvucni signal.

NAPOMENA: Trajanje ne ukljucuje vrijeme faze
zagrijavanja.

6 POSTAVLJANJEVREMENA ZAVRSETKA
PECENJA'S ODGODOM POCETKA

5.1 CIKLUS KUHANJA BEZVREMENSKOG
OGRANICENJA

Tijekom ciklusa kuhanja bez vremenskog
ograni¢enja na desnom zaslonu prikazuje se

cun

odbrojavanje vremena u minutama i“:" treperi.

L(7)(7) \
1 )

Zavrsite ciklus kuhanja u bilo kojem trenutku i
iskljucite pecnicu.

NAPOMENA:Q Prebacite se iz ciklusa kuhanja bez
vremenskog ogranicenja u vremenski ogranicen
ciklus i postavite vrijeme zavrsetka.

Za postavljanje Zeljenog vremena zavrsetka funkcije
kuhanja.

Nakon potvrde temperature/rostilja i vrijednosti
trajanja, na desnom se zaslonu prikazuje vrijeme

zavrsetka ciklusa kuhanjaiikona @treperi.

@ Postavite Zeljeno vrijeme zavrsetka.

Potvrdite vrijeme zavrsetka.

| ZLNE
S S D Y

NAPOMENA: Vrijeme prikazano na zaslonu ukljucuje
postavljeno trajanje. Tijekom odgode moze se:

@ produziti vrijeme trajanja.

@° namjestiti razina temperature.

O

_~ podesiti trajanje.
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7 FUNKCIJE6™ SENSE

8 POSEBNE FUNKCIJE

Za odabirizmedu 6 razlicitih posebnih ciklusa
kuhanja s unaprijed postavljenim vrijednostima.
Cijeli popis i opis funkcija pogledajte u tablici na
stranici 17.

Potvrdite i idite na postavljanje vremena
trajanja/zavrietkaiili @ Brzo pokretanje.

NAPOMENA: Zagrijavanje pecnice nije potrebno za
sve

funkcije 6" Sense. Pogledaijte u tablici na stranici
19predloZene temperature i trajanja.

OBNAVLJANJETEMPERATURE ZA FUNKCJU 6™
SENSE

Ako, tijekom ciklusa kuhanja pomocu funkcije 6™
Sense, temperatura u unutrasnjosti pecnice padne
zbog otvaranja vrata, funkcija obnavljanja
temperature za 6" Sense automatski ce vratiti
originalnu temperaturu.

Tijekom obnavljanja temperature za funkciju 6™
Sense na zaslonu se prikazuje “prikaz zmije” sve
dok se ne postigne ciljana temperatura.

Za odabirizmedu 6 razlicitih posebnih ciklusa
kuhanija. Cijeli popis i opis funkcija pogledajte u
tablicina stranici 18.

@ Odaberite posebnu funkciju.

=
»

@ Potvrdite.

@ Odaberite Zeljenu posebnu funkciju.

[}
Potvrdite i postavite vrijednostiili idite na
Brzo pokretanje.

8.1 BRZO ZAGRIJAVANJE

NAPOMENA: Tijekom vremenski ogranicenog
ciklusa, kako bi se mogla zajamciti u¢inkovitost
kuhanja, trajanje ce se produljiti za duljinu vremena
koliko su vrata bila otvorena.

Za brzo zagrijavanje pecnice. Cijeli opis pogledajte na
stranici 18.

Pristupite posebnim funkcijama .

@ Odaberite ikonu [J* na desnom zaslonu.
@ Potvrdite.

@ Odaberite Zeljenu temperaturu.

@ Pokrenite ciklus brzo zagrijavanja.

Kada pecnica dostigne ciljanu temperaturu,
oglasava se zvucni signal.

Stavite hranu u unutrasnjost i zatvorite vrata:
pecnica automatski zapocinje odabrani ciklus
kuhanja koristec¢i funkciju Konvencionalno.

/A\Jelo ne stavljajte u unutrasnjost prije isteka

ciklusa brzog zagrijavanja.
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9 SVJETLO UUNUTRASNJOSTI

Q Ukljuciteiliiskljucite svjetlo u unutrasnjosti.

NAPOMENA: Tijekom funkcije Eko termoventilacija
svjetlo ce se iskljucitinakon 1 minute.

10 ZAKLJUCAVANJETIPKI

Za zaklju¢avanje svih gumba na upravljackoj ploci.

Drzite ﬁ najmanje 5 sekundi.

Zaiskljucivanje.

(G

Drzite najmanje 5 sekundi.

A Izsigurnosnih razloga pecnica se uvijek moZze

iskljuciti tijekom ciklusa pecenja pritiskom na gumb
za ukljucivanje/iskljucivanje.
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TABLICA OPISA FUNKCIJA

Tradicionalna funkcija

KONVENCIONALNO

Za kuhanje bilo koje vrste hrane na samo jednoj razini. Upotrijebite 2. razinu.
Ova funkcijaima automatsku fazu zagrijavanja. Pri¢ekajte zavrsetak
zagrijavanja prije stavljanja jela u unutrasnjost.

ERI

ROSTILJ

Zarostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica; za pripremu gratiniranog povrcai
tostiranje kruha. Hranu postavite na 4. razinu. Kod rostiljanja mesa
upotrijebite pliticu za skupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja.
Postavite je na 3. razinu i u nju dodajte oko pola litre vode. Pe¢nicu ne trebate
unaprijed zagrijati. Tijekom pecenja vrata peénice moraju ostati zatvorena.

A

TERMOVENTILACLJA

Zaistovremenu pripremu razli¢itih jela za koja je potrebna ista temperatura
na dvije razine (npr. ribe, povréa, kolaca). Ova funkcija moze se upotrebljavati
za pecenje razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane
na drugu. Prilikom kuhanja na jednoj razinu upotrijebite 2. razinu. Prilikom
kuhanja na dvije razine upotrijebite 1.i 3. razinu. Ova funkcija ima automatsku
fazu zagrijavanja. Pri¢ekajte zavrsetak zagrijavanja prije stavljanja jela u
unutrasnjost.

R

KONVEKCIJSKO
PECENJE

Za pecenje mesai pita s teku¢im punjenjem (pikantnih ili slatkih) na jednoj
razini. Ova funkcija povremeno koristi blagi ventilator koji sprjecava
pretjerano isusivanje jela. Upotrijebite 2. razinu. Ova funkcija ima automatsku
fazu zagrijavanja. Pri¢ekajte zavrsetak zagrijavanja prije stavljanja jela u
unutrasnjost.

Funkcije 6 Sense

SLOZENAC 6t Sense

Funkcija automatski odabire najbolji nacin kuhanja i temperaturu za pecenje
bilo kojeg jela koje se priprema s tjesteninom (lasagne, cannelloni itd.).
Temperatura se moZe izmijeniti u zadanom rasponu kako bi savrseno
odgovarala razli¢itim receptima i osobnom ukusu. Upotrijebite 2. razinu.
Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.

7

MESO 6t Sense

Funkcija automatski odabire najbolji nacin kuhanja i temperaturu za pecenje
bilo koje vrste mesa (piletina, govedina, teletina, svinjetina, janjetina itd).
Temperatura se moZe izmijeniti u zadanom rasponu kako bi savrseno
odgovarala razli¢itim receptima i osobnom ukusu. Ova funkcija povremeno
koristi blagi ventilator koji sprjecava pretjerano isusivanje jela. Upotrijebite 2.
razinu. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijavati prije pecenja.

&7

MAXI COOKING 6th
Sense

Funkcija automatski odabire najbolji nacin kuhanja i temperaturu za
pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg). Preporucujemo povremeno
okretanje mesa tijekom kuhanja kako bi se jelo ujednaceno zapeklo. Najbolje
Cete rezultate posti¢i povremenim polijevanjem mesa kako biste sprijecili da
se osusi. Upotrebljavajte 1.ili 2. razinu, ovisno o veli¢ini komada. Pe¢nicu ne
trebate unaprijed zagrijavati prije pecenja.

=S

Funkcija automatski odabire najbolji nacin kuhanja i temperaturu za pecenje
bilo koje vrste kruha (bageti, Struce kruha, sendvi¢ kruh itd). Temperatura se
moze izmijeniti u zadanom rasponu kako bi savréeno odgovarala razli¢itim

KRUH 6" Sense receptima i osobnom ukusu. Upotrijebite 2. razinu. Pe¢nicu ne trebate
unaprijed zagrijati.
Funkcija automatski odabire najbolji nacin kuhanja i temperaturu za pecenje
bilo koje vrste pizze (tanka pizza, domaca pizza, focaccia itd). Temperatura se
moze izmijeniti uzadanom rasponu kako bi savréeno odgovarala razlicitim
PIZZA 6t Sense receptima i osobnom ukusu. Upotrijebite 2. razinu. Pecnicu ne trebate

unaprijed zagrijati.

=

KOLACI 6t Sense

Funkcija automatski odabire najbolji na¢in kuhanja i temperaturu za pecenje
bilo kojeg kolaca (keksi, biskvitni kolaci, vo¢ne pite itd). Temperatura se moze
izmijeniti u zadanom rasponu kako bi savrieno odgovarala razli¢itim
receptima i osobnom ukusu. Upotrebljavajte 2.ili 3. razinu. Pe¢nicu ne trebate
unaprijed zagrijati.
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A
@‘ Sluzi za brzo prethodno zagrijavanje pecnice. Pe¢nica ¢e nakon zavrietka
prethodnog zagrijavanja automatski odabrati konvencionalnu funkciju.
BRZO PRETHODNO Pri¢ekajte zavrsetak zagrijavanja prije stavljanja hrane u unutrasnjost.
ZAGRIJAVANJE
Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica). Hranu
r— postavite na srednju razinu. Pomocu plitice prikupljajte sokove koji se
stvaraju tijekom pecenja. Postavite je na 1./2. razinu i dodajte priblizno
. pola litre vode. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati. Tijekom pecenja
TURBO ROSTILJ vrata pec¢nice moraju ostati zatvorena. Uz ovu funkciju mozZete rabiti i
okretni razanj ako je prilozen.
v
:E‘ Za pecenje punjenih pecenkii mesa u komadima na jednoj razini. Ova
= funkcija povremeno koristi blagi ventilator koji sprjecava pretjerano
s isusivanje jela. Pri primjeni ove EKO funkcije svjetlo ostaje isklju¢eno
_g € tijekom pripreme jela i moze se priviemeno ukljuciti pritiskom gumba za
g EKO potvrdivanje. Kako bi se funkcija EKO mogla upotrebljavati radi manje
& TERMOVENTILACIJA | Potrodnje energije vrata pecnice ne smiju se otvarati sve do zavrsetka
pecenja. Preporucuje se koristenje 3. razine. Pe¢nicu ne trebate unaprijed
zagrijati.
s s s Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i hrskavom (meso, przena
‘v‘ hrana ili vo¢ne tortice). Stavite jelo na srednju razinu. Funkcija se nece
ODRZAVANJE aktivirati ako je temperatura u pecnici visa od 65 °C.
TOPLINE
TN Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta. Tijesto postavite na 2. razinu.
— ! Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati. Za odrZavanje kvalitete dizanja tijesta
DIZANJETIJESTA ne ukljucujte funkciju ako je pecnica vru¢a nakon ciklusa kuhanja.
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TABLICA KUHANJA
Recept Funkcija Zag:.;j:va- (oI:Ia::)I:Se) T?o"c‘;) ’ V(rrl:‘ei:;e Dodatni priborinapomene
é - 2 160-180 | 30-90 |Kalupzakolae naresetki
Biskvitna 3.razina: Kalup za kolace na
T = reSetki
tiesta & Da 1-3 160-180 | 30-50 Razina 1: Kalup za kolace na
reSetki
Plitica za skupljanje viska
Punjene pite é - 2 160-200 | 30-85 |tekucine/pliticaza pecenjeili
(kolaé od sira kalup za kolace na redetki
savijata, pita’ 3. vrazli(r'ma: Kalup za kola¢e na
. v reSetki
od jabuka) XY Da 1-3 160-200 | 35-50 e inat: Kalup za kolace na
reSetki
=3 . 2/3 160-180 | 15-45 | ticazaskupljanjeviska
Keksi/voéne tekL.Jcme/pllvtlca za pecenje
tortice — Razina 3: ReSetka
Da 1-3 150-170 | 20-45 |Razina 1:Plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za pecenje
é i 2/3 180-200 | 30-40 Pliticfa za skupljanjevi?ka
Peciva za tekucine/plitica za pevcenje
princes 3. vrazli(r?a: Plitica za pecenje na
= reSetki
krafne Da 1-3 180-190 | 35-45 Razina 1: Plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za pecenje
Plitica za skupljanje viska
@ Da 2 20 110-150 tekucine/plitica za pecenje
Poljupci 3. razli(na: Plitica za pecenje na
= reSetki
Da 1-3 %0 130-150 Razina 1: Plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za pecenje
Pizza (pizza's . 2 220-250 | 15-30 | mcazaskuplanjeviska
debljim tekucilne/p!l'flca za pevcen.Je' .
tijestom, 3.I razina: Plitica za pecenjelz(lll
. = plitica za pec¢nicu na resetki
tafr:)lz:z;z)a, Da 1-3 220-240 | 20-40 Razina 1: Plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za pecenje
Kruh (sendvic Plitica za skupljanje viska
kruh) @ - 2 180-220 | 50-70 |tekudine/pliticaza pecenje na
0,5/1kg resetki
. Plitica za skupljanje viska
Krukl:lgs:;;.lce ® - 2 180-220 | 30-50 |tekucine/pliticazapecenjena
reSetki
3.razina: Plitica za pecenjeiili
plitica za pecnicu na resetki
Kruh C) Da 1-3 180-200 | 30-60 |Razina 1:Pliticaza sakupljanje/
pecenje ili plitica za pec¢nicu na
reSetki
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Plitica za skupljanje viska
@ Da 2 250 10-15 | tekucine/plitica za pecenje na
reSetki
Zamrznuta : — -
pizza 3.razina: Plitica za pecenje na
Y reSetki
Da 1-3 250 10-20 Razina 1: Plitica za skupljanje
viska tekuéine/plitica za pecenje
Mesnei < Da 2 180-200 | 35-45 |Kalup zakolace naresetki
kr:m(lp.ltrovz 3.razina: Kalup za kola¢e na
piteipitao Y reSetki
povrc.a, slana Da 2-3 180-150 | 45-60 Razina 1: Kalup za kolace na
pita) reSetki
@ Da 2 190-200 | 20-30 | 'ticazaskupljanje viska
Vol-au-vents/ tekudine/plitica za pecenje
zalogaji od 3.razina: Plitica za pecenje na
lisnatog ‘ resetki
tijesta Da 1-3 180-190 | 20-40 Razina 1: Plitica za skupljanje
viska tekuéine/plitica za pecenje
Plitica za skupljanje viska
Lasagne/Pita i 2 190-200 | 40-65 |tekucineili pliticaza pecenje na
reSetki
Zapecena Plitica za skupljanje viska
tjestenina/ - 2 190-200 | 25-45 |tekucineilipliticaza pecenje na
Cannelloni resetki
Janjetina/
teletina/ Plitica za skupljanje viska
govedina/ | (> . 2 190-200 | 70-100 | tekucineili plitica za pe¢enje na
svinjetina 1 resetki
kg
Plitica za skupljanje viska
Janjedi but/ tekucine/plitica za pecenje na
koljenica @ - 2 200-230 | 60-90 reSetki (ako je potrebno, na dvije
tre¢ine pecenja okrenite hranu)
Piletina/ Plitica za skupljanje viska
zecetina/ @ - 2 210-230 | 50-100 | tekucineilipliticaza pecenjena
pacetina 1 kg resetki
Puretina/ Plitica za skupljanje viska
guska 3 kg @ - 1/2 170-200 | 90-150 telfuéir\e ili plitica za pecenje na
reSetki
P.ecena r!ba/ Plitica za skupljanje viska
riba u ovitku e N
. Da 2 180-200 | 40-60 |tekucineilipliticaza pecenjena
(file, cijela .
. reSetki
riba)
Nadjeveno
povrce __
(rajcice, =~ Da 2 170-190 | 30-60 | Pliticaza pecenje naresetki
tikvice,
patlidzani)
Tost @ - 4 . 3 2-5 Resetka
(visoko)
Razina 4: reSetka (okrenite hranu
Fileribe/ @ i 4 2 20-35 ha polovici pecenja)
odresci (srednja) Razina 3: plitica za skupljanje

viska teku¢ine s vodom
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Kobasice/ . Razina 4: Re$etka (okrenite hranu
raznjici/ @ i 4 (srednja 15-20 |2 r?olovici 'p.eéenja) _
rebarca/ ) Razina 3: plitica za skupljanje

. . - visoka) oy .
pljeskavice viska tekucine s vodom
Razina 2: reSetka (na dvije tre¢ine
Peceno pile ﬁ 2 pecenja okrenite hranu)
1-1,3kg - 2 (srednja) >0-65 Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekuéine s vodom
Razina 2: Razanj (ako je uredaj
Peceno pile e 3 opremljen)
1-1,3kg 2 (visoko) 60-80 Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekuéine s vodom
Slabije
peceno Plitica za pecenje na resetki (ako
v 2 . .o 7.
govede - 2 (srednia) 35-50 |je potrebno, nadvije tre¢ine
pecenje od 1 ) pecenja okrenite hranu)
kg
Plitica za skupljanje viska
Peceni v 2 tekucine/plitica za pecenje (ako
. - 2 . 35-50 |. . .
krumpir (srednja) je potrebno, na dvije trecine
pecenja okrenite hranu)

Z:i?’izzo - 2 (visiko) 10-15 | Plitica za pecenje na resetki

3.razina: Plitica za pecenje na

Lasagnei = resetkd

megso Da 1-3 200 50-100* | Razina 1:Plitica za skupljanje
viska tekucine ili plitica za
peclenje na redetki
3.razina: Plitica za pecenje na
Meso i _ reSetki
K .. &) Da 1-3 200 45-100% | Razina 1:Plitica za skupljanje
rumpiri oy R,
viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki
3.razina: Plitica za pe¢enje na
- reSetki
Ribaipovrce &) Da 1-3 180 30-50% | Razina 1:Plitica za skupljanje
viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki
Kompletno Razina 4: Plitica za pecenje na
jelo:Lasagne resetki

(4.razina) — . | Razina 2:Plitica za pecenje
meso (2. t() Da 1-2-4 190 40-120 Razina 1: Plitica za skupljanje

razina) pita viska tekucine/plitica za pecenje

(1.razina) ili kalup za kolace na resetki

Nadievena Plitica za skupljanje viska

J‘, . - 3 200 80-120* | tekucineili plitica za pecenje na
pecenja .
reSetki
Mesni odresci - o
(meso kuniéa Plitica za skupljanje viska
piletina, ! - 3 200 50-100* telfuéir\e ili plitica za pecenje na
e e . redetki
janjetina)

*

Vrijeme pecenja je priblizno navedeno. Jelo se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢itom trenutku, po
osobnom okusu.
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ISKUSANIRECEPTI U SKLADU S IEC 60350-1:2011-12 1 DIN 336012:07:07
Recept Funkcija Zagrl:lij:va- Ra:::‘?gd Temp. (°C) V{:‘?:;e Dodatni pribor i napomene
IEC60350-1:2011-12§7.5.2
é ~ 3 150 25_35 Plitica za skupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Prhko tijesto — 3.razina: Pladanj za pecenje
&) Da 1-3 150 30-45 |Razina 1:Plitica za skupljanje viska
tekuéine/plitica za pecenje
IEC60350-1:2011-12§7.5.3
Plitica za skupljanje viska tekucine/
é 3 170 20-30 plitica za pecenje
Mali kolaci — 3.razina: Pladanj za pecenje
@ Da 1-3 160 25-35 |Razina 1:Plitica za skupljanje viska
tekuéine/plitica za pecenje
IEC60350-1:2011-12§7.6.1
Biskvit bez é - 2 170 30-40 :alu? za kKoIIaée nakreléevtki -
masnoce = ] i .razina: Kalup za kolace na resetki
Da 1-3 160 35-45 Razina 1: Kalup za kolaée na reSetki
IEC60350-1:2011-12§7.6.2
2 Pita od é - 2 185 60-80 gaIuPza I;ollaée nakreléevtki -
iabuka = ] i .razina: Kalup za kolace na resetki
) Da 1-3 175 70-90 Razina 1: Kalup za kolace na reetki
IEC60350-1:2011-12§9.2
3 .
Tost @ - 4 (visoko) 3-5 |ResSetka
IEC60350-1:2011-12§9.3
Razina 4: ReSetka (okrenite hranu
. 3 na polovici pe¢enja)
Hamburgeri @ - 4 (visoko) 20-30 Razina 3: plitica za skupljanje viska
tekucine s vodom
DIN 3360-12:07 §6.5.2.3
Torta od é ~ ) 180 35_45 Plitica za skupljanje viska tekuéine/
jabuka plitica za peéenje
v 3.razina: Pladanj za pe¢enje
kk0|ac' 5 Da 1-3 160 55-65 |Razina 1:Plitica za skupljanje viska
vascem tekucine/plitica za pecenje
DIN 3360-12:07 § 6.6
Svinjsko . . -
.o - 2 170 140-180 (R 2:Plad kupl
petenje @ azina 2: Pladanj za sakupljanje
DIN 3360-12:07, dopuna C
é ~ 5 170 35_45 Plitica za skupljanje viska tekucine/
Nedizano plitica za peéenje
tilest — 3.razina: Plitica za pecenje
yesto Q() Da 1-3 170 40-50 |Razina 1:Plitica za skupljanje viska
tekucine/plitica za peéenje

NAPOMENA: Tablica pecenja savjetuje idealan odabir funkcije i temperature kako bi se osigurali najbolji rezultati u svim
receptima. Ako Zelite kuhati na jednoj razini koriste¢i samo jednu funkciju ventiliranja, koristite “KONVEKCIJSKO PECENJE”.
Odaberite temperaturu koja se preporucuje za funkciju “TERMOVENTILACIJA” prilikom pecenja na dvije razine i postavite
hranu na razinu koja se preporucuje za funkciju “KOLACI 6" Sense’. Zagrijte pecnicu.

Podaci u tablici dani su bez upotrebe kliznih resetki. Isprobajte bez njih.
Zagrijte praznu pecnicu (u skladu s IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): isprobajte funkcije”“KONVENCIONALNO",
“TERMOVENTILACIJA",”“BRZO ZAGRIJAVANJE".

Klasa energetske ucinkovitosti (prema EN 60350-1:2013-07): za ovo testiranje primijenite odgovarajucu

tablicu.

*  Ako dodatni pribor nije isporucen, moze se kupiti u postprodajnom servisu.
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PREPORUCENA UPORABA | SAVJETI

Kako citati tablicu pecenja

Meso

Tablica pokazuje najbolju funkciju za sve navedene
namirnice koje treba istovremeno peci na jednoj ili
viSe razina. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku
stavljanja namirnice u pecnicu, ne racunajudi
zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura
pecenjai vrijeme sluze samo za orijentaciju i ovisit
¢e o koli¢ini namirnica i vrsti dodatnog pribora koje
koristite. PoCnite s najniZzim preporu¢enim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno,
podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po mogu¢énosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje.
Mozete koristiti i vatrostalne ili kamene posude, ali
imajte na umu da ¢e vrijeme pecenja biti nesto
dulje. Najbolje rezultate Cete postici ako pazljivo
slijedite savjete koji se daju u tablici pecenja za
izbor (isporu¢enog) dodatnog pribora i njegovo
stavljanje na razlicite razine.

Istovremeno pecenje razlicitih namirnica

Primjenom funkcije “TERMOVENTILACIJA” mozZete
istovremeno pedirazlic¢ite namirnice koje
zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer
ribu ili povrée) na razli¢itim razinama. Izvadite
namirnice koje zahtijevaju krace vrijeme pecenjai
ostavite u pecnici one koje zahtijevaju dulje
vrijeme pecenja.

- Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice za pe¢nicu
ili vatrostalnu posudu koja odgovara velicini
komada mesa koji pecete. Kod pecenja s
kostima najbolje je dodati malo govede juhe na
dno posude: meso ¢e imati bolji okus ako ga
zalijevate tijekom pecenja. Kada je pecenje
gotovo, ostavite ga u pecnici jos 10— 15 minuta
ili omotajte aluminijskom folijom.

- Kada Zelite rostiljati meso, izaberite komade
ravhomjerne debljine radi postizanja
ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli
komadi mesa zahtijevaju dulje vrijeme pecenja.

Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite

reSetku u nizi polozaj, tako da je hrana dalje od

rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije trec¢ine
vremena pecenja.

Za sakupljanje sokova od pecenja savjetujemo
stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode
izravno ispod rostilja s mesom. Po potrebi
nadopunite.

Razanj (samo u nekim modelima)

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom
na samo jednoj razini. Koristite tamne, metalne
kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu
reSetku. Za pecCenje na vise razina, odaberite
funkciju prinudnog strujanja zraka i rasporedite
kalupe za kolace cik-cak ¢ime se pospjesuje
optimalno strujanje vruéeg zraka.

- Kako biste provijerili je li kolac ispecen, probodite
ga drvenom c¢ackalicom u sredini. Ako izvadite
Cistu cackalicu, kolac je gotov.

- Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace,
rubove nemojte namastiti maslacem jer kolac
uz njih nece ravnomjerno narasti.

- Ako kolac¢ "potone" tijekom pecenja, sljededi
put postavite nizu temperaturu ili smanjite
koli¢inu tekucine u smjesi i njeznije mijesajte.

- Zaslastice s vlaznim nadjevom (pita od siraiili
vocne pite), koristite funkciju“KONVEKCIJSKO
PECENJE”. Ako je dno kola¢a gnjecavo, spustite
razinu i prije stavljanja nadjeva pospite dno
kolaca mrvicama keksa.

Koristite ovaj dodatak za ujednaceno pecenje
velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na
Sipku raznja (pile zavezite koncem) i provjerite je li
meso dobro pri¢vri¢eno te umetnite Sipku u leziste
koje se nalazi na prednjoj stijenci pecnice i
postavite je na odgovarajuci nosac.

Radi sprjec¢avanja dimljenja i sakupljanja sokova od
pecenja savjetujemo stavljanje plitice za
sakupljanje s pola litre vode na prvu razinu. Sipka
ima plasti¢nu ru¢ku koju morate skinuti prije
pocetka kuhanja i upotrijebiti na kraju kuhanja
kako se ne biste opekli prilikom vadenja jela iz
pecnice.

Pizza

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo
dno. Pospite pizzu komadic¢ima mozzarelle kad
isteknu dvije tre¢ine vremena pecenja.

Funkcija dizanja tijesta

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije
stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom
se funkcijom smanijuje za otprilike jednu tre¢inu u
usporedbi s dizanjem na sobnoj temperaturi (20
—25°C).Vrijeme dizanja

koli¢ine od 1 kg tijesta za pizzu iznosi oko jedan sat.
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CISCENJE

/\UPOZORENJE

- Nikada nemojte upotrebljavati opremu za ciS¢enje parom.
- Cistite peénicu samo kada je hladna na dodir.
- Iskopcajte uredaj iz struje.

vev s

Vanjski dio pecnice

Dodatni pribor

+ Ocistite povrsine vlaznom krpom od
mikrovlakana. Ako je jako prljava, dodajte vodi
nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Na
kraju obrisite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna
sredstva za ciS¢enje. Ako jedan od tih proizvoda
slu¢ajno dode u dodir s uredajem, odmah ga
ocistite vlaznom krpom od mikrovlakana.

+ dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite
rukavice za pecnicu ako su jos vrudi.

+ Ostatke hrane lako mozete ukloniti cetkicomiili
spuzvom.

Unutrasnjost pecnice

« Nakon svake uporabe pustite da se pecnica
ohladi pa je ocistite - po moguénosti dok je jos
donekle topla, kako biste uklonili nakupljenu
necistocu i mrlje od ostataka hrane (npr. hrane s
visokim sadrzajem Secera).

+ Koristite namjenske deterdzente za pecnicui
doslovno slijedite upute proizvodaca.

« Ocistite staklo na vratima prikladnim tekuc¢im
sredstvom za CiS¢enje. Radi lakSeg CiScenja,
vrata pecnice mozete izvaditi (pogledajte
odjeljak ODRZAVANJE).

- Gornji grijac rostilja (pogledajte odjeljak
ODRZAVANJE) mozete spustiti (samo neki
modeli) radi CiS¢enja gornjeg dijela pecnice.

NAPOMENA: za vrijeme duljeg pe¢enja namirnica s
visokim sadrZajem vode (npr. pizza, povrca, itd.),
moZe docido stvaranja vlage na unutrasnjoj strani
vrata i oko brtve. Kad se pecnica ohladi, osusite
unutrasnji dio vrata krpom ili spuzvom.

nemojte koristiti abrazivne spuzvice ni metalne Zice
ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti
emajlirane povrsine i staklo na vratima pecnice.

Ciscenje straznje stijenke i bo¢nih katalitickih
ploca pecnice (ako je uredaj opremljen):

+ Pustite praznu pecnicu da radi s funkcijom
ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena

+ Zatim ostavite uredaj da se ohladi pa spuzvom
uklonite sve ostataka hrane.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna
sredstva za ¢iS¢enje, hrapave Cetke, sredstva za
ribanje ni rasprsivace za CiS¢enje pecnice jer bi oni
mogli ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti njena
svojstva samociscenja.
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ODRZAVANJE

/\UPOZORENJE ||

- Koristite zastitne rukavice.
Provjerite je li pecnica hladna prije obavljanja sljedec¢ih radniji.
- Iskopcajte uredaj iz struje.

SKIDANJE VRATA

ZAMJENA ZARULJE PECNICE

Vrata do kraja otvorite.

Podignite zasune i do kraja ih gurnite ih prema
naprijed (sl. 7).

Zatvorite vrata koliko god je to moguce (A),
podignite ih (B) i okrenite (C), sve dok se ne
oslobode (D) (sl. 2).

Fig.2

Za ponovno postavljanje vrata:

1.

2.
3.
4

umetnite Sarke u njihova sjedista.
Vrata do kraja otvorite.

Ponovno spustite dva zasuna.
Zatvorite vrata.

POMICANJE GORNJEG GRIJACA
(SAMO NEKI MODELLI)

whn =

Izvadite bo¢ne nosace rostilja (sl. 3).

Malo izvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

Za ponovno namjestanje grijaca, podignite ga
lagano povlacedi prema sebi i provjerite je li
sjeo na bo¢ni nosac.

@

SI.3

Za zamjenu zZarulje u straznjem dijelu:

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac zarulje (sl. 6), zamijenite
zarulju (pogledajte napomenu o vrsti zarulje) i
ponovno zavijte njen poklopac.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

—
)//

|

SI.6

NAPOMENA:

- Upotrebljavajte samo Zarulje 25-40W/230V tipa
E-14,T300°Csa zarom nitiili halogene Zarulje
20-40W/230 Vtipa G9, T300°C.

- Zarulja koja se upotrebljava u uredaju posebno
izradena je za elektricne uredaj i nije prikladna za
osvjetljavanje stambenih prostora (uredba
Komisije (EZ) br. 244/2009).

- Zarulje moZete nabaviti u nasem postprodajnom
servisu.

VAZNO:

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje ne rukujte
njima golim rukama jer ih dodir prstima moze
ostetiti.

- nemojte pustati pecnicu u rad prije nego sto
ponovno postavite poklopac zarulje.
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VODIC ZA UTVRDIVANJE KVAROVA

Peénica neradi

Vrata se ne otvaraju

Provjerite ima li struje u mreziije li pecnica
ukopcana u struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste
se uvjerili da je kvar uklonjen.

Elektronicki programator ne radi

« Ako zaslon pokazuje slovo “F"iza kojeg slijedi
broj, obratite se najblizem postprodajnom
servisu.

U ovom slucaju navedite broj koji slijedi nakon
slova“F".

+ Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste
se uvjerili da je kvar uklonjen.

POSTPRODAJNI SERVISI

Prije nego Sto kontaktirate postprodajni servis

1. Pogledajte mozete li sami rijesiti problem uz
pomo¢ prijedloga danih u "Vodi¢u za
utvrdivanje kvarova".

2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste
provijerili je li kvar uklonjen.

Ako se i nakon obavljanja gore navedenih
provjera ponovno javlja, obratite se najblizem
postprodajnom servisu.

Uvijek navedite:

« kratkiopis kvara,
« vrstuitocan model pec¢nice;

« servisni broj (radi se o broju koji se nalazi nakon
rijeci Service na nazivnoj plocici), koji se nalazi
na unutrasnjem desnom rubu unutradnjosti
pecnice (vidljiv dok su vrata otvorena). Servisni
broj naveden je i u knjizici jamstva;

+ SVOju punu adresu;

+ svoj telefonski broj.

NAPOMENA: Ako je popravak potreban, obratite se
ovlastenom postprodajnom servisu (kako bi se
jamcila uporaba originalnih rezervnih dijelova i
ispravan popravak).

A4 KeS 0000 000 00000

RASHODOVANJE KUCANSKIH UREDAJA

- Ovaj uredaj proizveden je od materijala koje se moze reciklirati ili ponovno iskoristiti. Uredaj odlozite u
skladu s lokalnim propisima za zbrinjavanje otpada. Prije nego sto ih rashodujete, prerezite kabel za
napajanje tako da se uredaj ne moze prikljuciti na struju.

- Dodatne informacije o postupanju, oporabi i recikliranju elektri¢nih ku¢anskih uredaja potrazite u
nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj

kupili.
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Tiskano u Italiji

Whirlpool je registrirani zastitni znak tvrtke Whirlpool iz SAD-a.



