INAINTE DE A FOLOSI FRIGIDERUL

PENTRU VINURI

Produsul pe care I-ati achizitionat este un wine
cellar (sau frigider pivnita) aparat profesional
destinat exclusiv conservarii vinurilor.

Pentru a folosi cat mai bine aparatul dv. Va
invitam sa cititi cu atentie instructiunile de
folosire in care veti gasi descrierea
aparatului i sfaturi pentru conservarea
vinurilor.

Pastrati aceasta brosura pentru consultarea
ulterioara.

1. Dupa ce ati scos aparatul din ambalaj,
asigurati-va ca usa se inchide perfect.
Eventualele defectiuni trebuie comunicate
vanzatorului in termen de 24 de ore.

2. Recomandam sa asteptati cel putin doua ore
inainte de a pune in functiune aparatul
pentru a permite circuitului refrigerator sa fie
perfect eficient.

3. Asigurati-va ca instalarea si conectarea la
reteaua de curent electric sa fie executate de
un tehnician calificat cu respectarea
instructiunilor producatorului si in
conformitate cu normele locale de securitate.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA
MEDIULUI INCONJURATOR

1. Ambalajul

Materialul din care este facut ambalajul este
refolosibil 100% si are simbolul de reciclare
Y . Pentru aruncarea lui trebuie respectate
normele locale in vigoare. Materialele folosite
la ambalaj (pungi de plastic, parti de polistiren
etc.) nu trebuie lasate la indeméana copiilor
pentru ca sunt o sursa potentiala de pericol.
2. Aruncarea la gunoi

Aparatul a fost realizat din materiale
refolosibile.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Asigurandu-va ca acest aparat este scos din
circulatie (aruncat) in mod corect, contribuii la
prevenirea eventualelor consecinte negative
pentru mediul inconjurator si sanatatea
oamenilor.

Simbolul a de pe aparat sau documentatia
insotitoare indica faptul ca acest aparat nu
trebuie aruncat ca un simplu gunoi de tip
casnic si ca trebuie predat la un punct de
recoltare special pentru reciclarea aparatelor
electrice si electronice.

in momentul cand aparatul trebuie aruncat
acestuia i se va taia cablul de alimentare
pentru a nu putea fi folosit, iar usile si rafturile
de la interior vor fi scoase in asa fel incat copiii
sa nu aiba acces cu usurinta in interiorul
aparatului.

Scoateti-l din circulatie conform normelor locale
de aruncare a gunoaielor si predati-l la
punctele speciale de recoltare si nu-l lasati
nesupravegheat nici macar pentru putine zile
pentru ca este o sursa de pericole pentru un
copil.
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Pentru ulterioare informatii cu privirea la modul
de comportare pentru recuperarea si reciclarea
acestui aparat contactati biroul local specializat,
serviciul de salubritate sau magazinul unde a
fost cumparat aparatul.

Informatie:

Acest aparat este lipsit de CFC. Circuitul
refrigerant contine R134a (HFC) sau R600a
(HC) (vezi placuta matricola situata la interiorul
aparatului).

Pentru aparatele cu Izobutan (R600a):
izobutanul este un gaz natural fara efecte
asupra mediului inconjurator, dar inflamabil.
Este deci indispensabil sa va convingeti ca
tuburile circuitului refrigerant sa nu fie
vatamate.

Declaragle de conformitate C E
Acest aparat a fost proiectat, fabricat si
comercializat in conformitate cu:
- obiectivele de siguranta din Directiva “Joasa
Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste
directiva 73/23/CEE si amendamentele
succesive);
- cerintele de protectie din Directiva "EMC"
2004/108/CEE, modificate de Directiva
93/68/CEE.

Securitatea electrica a
aparatului este asigurata
numai cand aparatul este
bransat la o instalatie
eficienta de legare la
pamant conforma cu
legea..




MASURI DE PRECAUTIE S| RECOMANDARI

GENERALE

+ Folositi wine cellar numai si exclusiv pentru
conservarea vinurilor si nu introduceti in
interiorul sau nici un fel de alimente.

+ Fiti atenti sa nu acoperiti sau blocati orificiile
de ventilare ale aparatului.

+ Pentru a evita riscul de inchidere si de
sufocare a copiilor in interiorul aparatului, nu
le datj voie sa se joace sau sa se ascunda in
interiorul aparatului.

+ Inainte de orice fel de operatiuni de
intretinere sau de curatare, scoateti aparatul
din priza sau debransati alimentarea cu
curent electric.

+ Cablul de alimentare poate fi inlocuit numai
de o persoana autorizata.

+ Nu conservatj in aparat substante explozive.

+ Fifi atentj in timpul deplasarii aparatului sa
nu strice suprafata de sprijin (de ex.
parchetul).

* Nu folositi prelungitore sau adaptoare
multiple.

+ Aparatul nu trebuie folosit de copii de varsta
frageda sau de persoane infirme fara ca
acestea sa fie supravegheate.

+ Nu produceti vatamari tuburilor circuitului
fluidului refrigerant.

+ Nu folositi sau introduceti aparate electrice in
interiorul compartimentelor aparatului daca
acestea nu sunt de tipul autorizat in mod
expres de producator.

+ Amplasati produsul intr-un ambient uscat si
bine aerisit. Aparatul este destinat sa
functioneze in ambiente in care temperatura
sa fie cuprinsa in urmatoarele intervale, care
la randul lor depind de clasa climatica
mentionata pe placuta cu datele tehnice:
aparatul ar putea sa nu mai functioneze in
mod corect daca este lasat pentru o
perioada lunga la o temperatura superioara
sau inferioara fata de intervalul prevazut.

Clasa climatica| T. amb. (°C) | T. amb. (°F)
SN delal01la32 | dela50la90
N delaléla32 | delaélla90
ST delal61a38 |dela6l la 100
T delalé6la43 |delaé6llall0

Important:

In cazul introducerii de mari cantitati de vin,
pot trece mai multe zile pana cand se ajunge
la o temperatura constanta.

Atentie! Temperatura de conservare nu
trebuie sa scada niciodata sub +6 °C.

In timpul functionarii aparatului, pe peretele
compartimentului se formeaza picaturi de
apa sau cristale de gheata. Acest lucru
depinde de functionarea aparatului. Nu este
nevoie sa razuiti gheata sau sa stergeti
picaturile de apa. Peretele posterior se
dezgheata automat. Apa rezultata din
dezghetare este indreptata automat spre un
orificiu de evacuare, iar de aici se
acumuleaza intr-un recipient de unde se
evapora.

Gratarele de lemn permit o conservare
ordonata a sticlelor. Greutatea maxima pe
care o poate sustine fiecare raft este de 40

kg.

De avut in vedere cand asezati sticlele

Asezatj sticlele in pozitie centrala pe gratar
(raft).

Cand inchideti usa, aveti grija ca sticlele sa
nu atinga usa de sticla.

Atentie: conservati alcoolul cu gradatie inalta
numai in recipiente inchise ermetic si in
pozitie verticala.

Din cauza circulatiei aerului in frigider, se
formeaza zone cu temperaturi diferite:
zonele cele mai reci sunt cele de langa
peretele posterior, iar cele mai calde sunt
cele de langa sticla usii.

Conservati vinurile imbuteliate fara ambalaj,
nu n 1azi sau cutii.



INTRODUCERE DESPRE VIN

Conservarea vinurilor
Dupa cum se stie vinul poate fi conservat in timp: daca sunt pastrate
ntr-un loc potrivit vinurile albe se pot conserva aproximativ doi ani de la
culesul viei, oricum este de preferat ca ele sa fie consumate in cel mult
un an. Vinul rosu usor, tip de masa, pot fi conservate pana la doi ani, in
timp ce unele vinuri rosii mai tari, tip “Puterea ursului” pot rezista pana
la zece ani, iar cele tari dulci tip “Porto” chiar si douazeci de ani. Cand
cumparati o sticla de vin puneti-o imediat in pivnita sau intr-un loc
potrivit. In procesul care incepe cu cultivarea vitei de vie pana la
coacere si la cules si continua cu vinificarea sunt determinant; trei
factori: lumina, umiditatea aerului si temperatura ambientului. Pentru ca
gustul vinului sa ajunga la deplina maturitate si pentru a pastra aroma
placuta a vinului este necesar sa i se asigure o conservare perfecta prin
interactiunea acestor trei factori.

Locul de conservare

Nu toti dispun de un loc in subsol pe care sa-l foloseasca
drept pivnita. Numai in ultima vreme tehnologia a reusit sa
ofere un inlocuitor adevarat clasicei pivnite. Frigiderul-pivnita
(Wine Cellar) pe care I-ati cumparat este un aparat special_
studiat pentru a contine si a conserva in mod corect vinul. In
interiorul sau nu se pastreaza fructe, legume si conserve, ci
numai sticlele de vin preferate. Astfel, chiar daca nu aveti o
pivnita puteti invechea, conserva in mod adecvat si degusta
orice tip de vin.

Modalitatea de conservare

O regula esentiala pentru a conserva sticlele preferate este de a le culca pe o parte sau de a le tine
inclinate in asa fel incéat dopul sa fie in vin. Mulii cred ca aceasta duce la clasicul miros ,de dop”. In
realitate contactul dintre vin si dop favorizeaza elasticitatea dopului, garantandu-i functionalitatea.
Faptul ca puteti lua cu usurinta una din sticle evita scuturari accidentale care, ca si vibratiile, pot
repune in suspensie sedimentele, alternand, pentru mai mult sau mai putin timp, aspectul estetic al
vinului. Deci trebuie sa migcati cat mai putin sticlele si sa lasati vinul sa se odihneasca. In afara de
aceasta evitati ca sticlele sa intre in contact cu peretele din spate pentru ca acest lucru nu numai ca
poate compromite o dezghetare eficienta, dar poate sa strice etichetele de pe sticle din cauza
picaturilor de apa stranse in timpul dezghetarii. Rafturile pe care se pun sticlele trebuie sa fie de lemn,
material ce absoarbe in mod eficient eventualele vibratji si mentine sticla departe de peretele ce
transmite frigul. In afara de aceasta este fundamental sticlele de vin sa fie tinute departe de substante
si locuri caracterizate de mirosuri puternice pentru ca acestea ar putea fi transmise vinului.

Temperatura

Temperatura reprezinta un factor critic si important pentru tot ciclul de viata al vinului si determina buna
sa dezvoltare cand ramane in sa se cizeleze. Pentru o conservare optima temperatura trebuie
mentinuta constanta intr-un interval intre 8 si 12°C. Este foarte important sa se evite diferente de
temperatura mari si rapide: o temperatura prea ridicata dilateaza lichidele si determina o accelerare a
maturdrii vinului, in timp ce o temperatura prea scazuta (sub 4 - 5°C) poate duce la precipitarea
tartratilor, defect ce aduce prejudicii la aspectul estetic al vinului. In cazul extrem de scadere a
temperaturii sub 0°C, vinul, congelandu-se poate provoca explozia dopului.

Dopul

Dopul reprezintd o componenta fundamentala a sticlei: calitatea sa, aleasa de producatorul de vin, este
foarte importanta pentru maturarea corecta a vinului insusi. Conditiile perfecte ale dopului, inclusiv pe
sticla pe care o achizitionam, depind exclusiv de standardele de folosire si de stocare folosite de
producator sau de imbuteliator.
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STOCAREA STICLELOR

Stocaj clasic cu 36 de sticle

Daca se doreste aranjarea sticlelor pentru conservarea vinului in asa fel incéat sa fie vizibile si usor de
scos, se recomanda configuratia cu 36 de sticle (bordoleze sau mixt bordoleze si renane).

Pozitionati in nisele speciale ale fiecaruia din cele 5 rafturi de lemn un numar maxim de 6 sticle, alte 6
sticle pot fi asezate in orificiile speciale facute la baza pivnitei, in total 36 de sticle.

Rafturile de lemn au un sistem de blocaj pentru a evita scoaterea lor involuntara care ar putea provoca
caderea sticlelor. Va sugeram sa asezati sticlele mai mari (Renana).

Stocaj cu sticle Champagnotta

Datorita dimensiunilor lor mari fata de sticlele clasice, sticlele Champagnotta trebuie asezate pe baza
pivnitei intr-un numar maxim de 5. Daca vreti sa stocatji alte sticle de tipul Champagnotta trebuie scos
al cincilea raft si trebuie puse sticlele pe cele puse pe baza pivnitei in sens opus celor precedente.
Astfel este posibil sa stocati pana la 9 sticle de tipul Champagnotta.

Scoaterea rafturilor de lemn

Pentru scoaterea rafturilor de lemn procedati dupa cum urmeaza:

1. Cu o mana apucati de partea anterioara a raftului.

2. Scoateti incet raftul tragandu-I catre sine cam 1/3 din cursa totala.

Daca sunt putine sticle

Daca numarul de sticle la dispozitie nu este suficient pentru a umple frigiderul pivnita, se recomanda
subimpartirea sticlelor pe toate rafturile disponibile, evitdnd incarcarea tuturor in partea de sus sau in
cea de jos. Pentru o mai buna vizualizare de la exterior se recomanda sa le asezati central pe toate
rafturile.
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STOCAREA STICLELOR

Posibile configuratii pentru stocajul sticlelor

GNPV
(610 G\(S)

(GG

00RO

GNPV
(610 (G\(3)

(GNANANSNS)

GNPV
(01N

(G

STANDARD
36 de sticle (100% culcate)
5 gratare utilizate

CONSERVARE
44 de sticle (100% culcate)
1 gratar utilizat

SERVICIU

42 de sticle (50%

culcate si 50% in picioare)
3 gratare utilizate

4 randuri (6x4)

STOCAJ MAXIM

46 de sticle (48%

culcate si 52% in picioare)
1 gratar utilizat

4 randuri (6x4)

STOCAJ CU STICLE
CHAMPAGNOTTA

in nici un caz nu trebuie scos mai mult de un raft glisant o data.
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TABEL CU TEMPERATURILE OPTIME
PENTRU SERVIREA VINULUI

in tabel sunt indicate temperaturile la care ar trebui sa fie servit vinul la masa.

in cazul in care vinul trebuie servit la o temperaturd mai ridicata decat cea setats in interiorul
frigiderului pentru vinuri, se recomanda sa fie lasat afara pe perioada de timp necesara.

Barolo 17° C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17°C Vinuri albe din Trentino 11°C
Beaujolais 13°C Vinuri albe Franciacorta 11°C
Alb de Bordeaux, sec 8°C Vinuri albe seci 8 C
Rosu de Bordeaux 17° C Vinuri din Friuli 11°C
Bourgogne alb 11°C Vinuri de pe Valea Ronului 15°C
Bourgogne rogu 18° C Vinuri de pe Valea Loarei albe seci | 10°C
B " 17°C Vinuri de pe Valea Loarei licoroase 7°C
runello °
- o C Vinuri de pe Valea Loarei rosii 14°C
ampanie °
Samp Vinuri "passito" licoroase 8-18°C
Chianti clasi 16° C
fanfi clasic Vinuri noi 12°¢C
Passito di Pantelleria 6" C Vinuri rosii usoare, cu putin tanin 14°C
Rose de Provence 12°C Vinuri rosii, cu corp mediu structurat, 16° C
Vin spumant sec si dulce 6°C cu o cantitate medie de tanin
1. Panoul de comanda electronic |
2. Compartimentul superior cu gratare m
BRI
3. Element despartitor detasabil (negru) 5 H@‘g @) @@‘
|
4. Compartimentul inferior ‘H(OYOYOYOYOYO)‘
5. Placuta cu datele tehnice 3 OHOHOHOHINHO
4 { [(0)(0)(0)(a)(0)(0)
\
0@ @@@ T >
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PUNEREA iN FUNCTIUNE A APARATULUI

Punerea in functiune a aparatului

Pornirea aparatului

Introduceti stecherul in priza pentru a pune in functiune aparatul si reglati temperatura de pe panoul
frontal al aparatului, un led-martor verde se va aprinde, iar aparatul va porni.

In interiorul produsului se afla un bec care nu se activeaza automat cand se deschide usa, ci poate fi
aprins la nevoie de la panoul de comanda, apasand pe butonul respectiv.

Reglarea temperaturii
Pentru o corecta functionare a aparatului va recomandam sa reglati temperatura conform indicatjilor
din paragraful "Introducere despre vin".

Nota:
Temperatura ambianta, frecventa cu care se deschid usile si pozitia aparatului pot influenta
temperaturile interne.
Descrierea panoului de comanda
i e b a

LIGHT on %/  TEMPERATURE ON / OFF

=y

oa

[
a —

0

) Tasta on / off : pornire / oprire produs
b) led-martor care indica functionarea produsului
c) Tasta (+) pentru marirea temperaturii (max. + 18 °C)
) Tasta ( - ) pentru reducerea temperaturii (min. + 6 ° C)
e) Led-martor pentru activarea racirii
f) Led-martor pentru activarea incalzirii
g) Afisaj temperatura in compartiment
) Tasta bec intern
i) Led-martor bec intern

Functionarea frigiderului pentru vinuri cu doua zone de temperatura sau cu o singura zona
Frigiderul pentru vinuri este proiectat pentru a functiona cu doua zone de temperatura sau, alternativ,
in functie de exigentele clientului, cu o singura zona de temperatura. Pentru functionarea cu doua zone
de temperatura trebuie sa se pozitioneze gratarul pentru sticle de culoare neagra pe ghidajele celui de-
al patrulea nivel (pornind de la primul de sus), apoi trebuie setata temperatura dorita in zona
superioara, tinand cont de faptul ca temperatura din compartimentul inferior, dupa ce a fost atinsa
temperatura dorita, va fi mai mare decét cea setata cu aproximativ 6 grade Celsius (temperatura din
zona inferioara nu poate fi setata separat).

Nota:

Pentru o conservare corecta a a vinului, va recomandam sa setati temperatura termostatului la 10° C
(compartimentul superior), astfel incat sa obtineti o temperatura de 15-16°C. Pentru functionarea cu o
singurd zona de temperatura, trebuie scos gratarul de culoare neagra si inlocuit cu gratarul-accesoriu
(de acelasi tip cu celelalte deja instalate, de culoarea lemnului). Se recomanda sa se pastreze gratarul
neutilizat intr-un loc uscat si racoros, pentru a evita deteriorarea sa din cauza umiditatii sau a altor
agenti atmosferici, ceea ce nu ar mai permite sa fie utilizat pe viitor.
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Reglarea temperaturii

Temperatura produsului a fost reglata din fabrica si corespunde cu 15° C (compartimentul superior).

Daca este necesar, se poate modifica temperatura din compartimentul superior procedand astfel:

1. In momentul conectarii la reteaua electrica, pe afisaj se vede temperatura setata in interiorul
compartimentului.

2. Apasatj pe tasta (+) timp de circa o secunda; indicatorul de temperatura va incepe sa clipeasca
intermitent.

3. Apasati pe tastele ( +) sau ( - ) pana la atingerea temperaturii dorite.

4. Asteptati 5 secunde pana cand indicatorul ramane aprins permanent; temperatura a fost setata.

5. Asteptati ca setarea temperaturii sa isi faca efectul si introduceti sticlele de vin in frigiderul pentru
vinuri. Becul din interior nu se aprinde (sau se stinge temporar) cand temperatura din interior
depaseste 24°C, pentru a permite o atingere mai rapida a temperaturii setate.

Controlul temperaturii

Zona superioara: in orice moment poate fi vazuta temperatura din zona superioara pe afisajul de
control.

Zona inferioara: temperatura din compartimentul inferior nu poate fi reglata separat, ci este cu circa
5°-6° C mai ridicata decat in compartimentul superior. Pentru a afisa temperatura din zona inferioara va
fi suficient sa apasati pe butonul ( - ) timp de o secunda si va fi afisata temperatura din zona inferioara
timp de trei secunde. Aceasta operatie trebuie sa fie repetata de mai multe ori, pentru a controla
temperatura din compartimentul inferior.

Daca se face o singura zona, prin scoaterea elementului despartjtor, va fi suficient sa se vada
temperatura indicata pe afisajul de control, fara a apasa pe nicio tasta.

CURATAREA SI INTRETINEREA

inainte de a efectua orice operatiuni de intretinere sau de curatare, scoateti stecarul din prizi
sau oricum debransati aparatul de la reteaua de curent electric.
Dezghetarea frigiderului pentru vinuri este complet automata.

+ Prezenta periodica a picaturilor de apa pe peretele posterior intern al aparatului indica faza de
dezghetare automata. Apa rezultata din dezghetare este indreptata automat spre un orificiu de
evacuare, apoi se acumuleaza intr-un recipient de unde se evapora.

in caz de nevoie...

1. Goliti complet frigiderul pentru vinuri.

2. Debransgati aparatul de la reteaua electrica.

3. Pentru a impiedica formarea de mucegai, de mirosuri neplacute si de oxidari, usa aparatului trebuie
sa ramana intredeschisa (3-4 cm circa).

. Curatati aparatul.

N

+ Curatiti periodic interiorul cu un burete umezit in apa calduta si/sau detergent neutru. Clatiti si
stergeti cu o carpa moale. Nu folositi produse abrazive.

+ Curatati exteriorul cu o carpa moale umezita in apa. Nu utilizati paste sau bureti abrazivi, nici
substante de scos petele (de ex. acetona, terebentind) si nici otet.

+ Efectuatj curatirea geamului exterior cu orice fel de detergent specific, iar partea interioara numai cu
0 carpa umezita, evitand utilizarea diferitilor detergenti pentru a respecta conservarea corecta a
vinurilor.

Curatirea gratarului

Pentru o curatare corecta a gratarelor din lemn de gorun, folositi o ¢’rpa umeda. Fiti atenti sa nu stricati
garnitura cand scoateti gratarul din frigider. Pentru aceasta va recomandam sa deschideti usa sa
maximum.

inlocuirea lampii cu leduri
Pentru a efectua inlocuirea ledurilor, adresati-va centrului de asistenta.
Nu priviti direct becul in timp ce functioneaza, poate fi periculos pentru ochi.
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GHID DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

inainte de a chema Serviciul de asistenta....

Problemele de functionare sunt adesea datorate unor cauze banale care pot fi identificate si rezolvate
fara a folosi nici un fel de scule.

Zgomotele produse de aparat sunt normale pentru ca ventilatoarele si compresoarele de care este
dotat pentru reglarea functionarii pornesc si se opresc in mod automat.

Unele zgomote din timpul functionarii pot fi reduse:

+ pozitionand perfect orizontal aparatul si amplasandu-l pe o suprafata plana;
+ separand si evitnd contactul dintre aparat si mobile;

+ controland da diferitele componente de la interior sunt puse corect;

- controland ca sticlele si recipientele sa nu fie in contact intre ele.

Cateva posibile zgomote din timpul functionarii:

+ un fluierat la pornirea aparatului prima data sau dupa o perioada de timp prelungita;
+ un galgait cand fluidul refrigerant intra in tuburi;

+ un zumzait cand ventilatorul se pune in functiune.

*+ un pacanit cand porneste compresorul.

+ un zgomot neasteptat de declansare cand compresorul porneste si se opreste.

Cand auziti aceste zgomote...

Click

Brrrr & [

7%. J {%ﬂ

Buzzz -

...aparatul tau e viu!l!

236



GHID DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

1. Aparatul nu funcsioneaza.

Este vreo intrerupere de curent?

+ Stecarul este bine bagat in priza?
Intrerupétorul bipolar de retea este in
functiune?

Protectjile instalatiei electrice ale locuinte
functioneaza corect?

+ S-a rupt cablul de alimentare?

2. Temperatura din interiorul frigiderului
pentru vinuri nu este suficient de rece.

+ Usa a fost inchisa in mod corect?

- Sticlele impiedica inchiderea usii?

+ Aparatul este instalat langa o sursa de
caldura?

+ Temperatura selectionata este corecta?

Circulatia aerului prin orificiile de ventilare este
impiedicata?

. Temperatura din interiorul frigiderului

pentru vinuri este prea rece.
Temperatura selectionata este corecta?

. Aparatul face prea mult zgomot.

Instalarea aparatului a fost efectuata in mod
corect ?

Tuburile din partea posterioara se atind sau
vibreaza?

. Exista apa pe fundul aparatului.

Orificiul de scurgere a apei din dezghetare
este astupat?

INSTRUCTIUNI REPARATII

Pentru a modifica valorile setarilor de
temperatura, efectuati urmatoarea procedura:
+ Apasati pe butoanele de selectare a

temperaturii "+" si "-" pana cand pe afisaj apare

mesajul "bOF".

+ Accesati meniul de setari apasand pe butonul
"+", va aparea mesajul "Cnf"; tineti apasat in
continuare butonul "+" pana cand apare
mesajul "hy1" care clipeste intermitent (primul
parametru).

+ Derulati meniul de parametri cu ajutorul
butonului "-", pana cand pe afisaj apare

elementul "OF1".

Apasati pe butonul "+" pentru a accesa
modificarea parametrilor.

Cu ajutorul butoanelor "+" si "-" setarea
valorilor de temperatura poate fi modificata.
Asteptati pana cand afisajul nu mai clipeste si
revine la temperatura de functionare.

Acum apasati pe butoanele "+" si "-" pana cand
mesajul "bON" dispare de pe afisaj, in acest
mod se blocheaza accesul la meniu si se
salveaza setarile parametrilor alesi.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a apela la Serviciul de asistenta
tehnica:
Porniti din nou aparatul pentru a vedea dacd nu

cumva defectiunea a disparut. Daca rezultatul este

negativ, debransati din nou aparatul Si repetati
operatiunea dupa o ora.

Daca, dupa ce ati facut controalele enumerate in
ghidul de defectiuni Si ati repornit aparatul,

aparatul continud sa nu functioneze in mod corect

apelati la Serviciul de asistentd tehnicd, descriind
clar problema $i comunicand:

tipul $i numarul de serie ale aparatului
(mentionate pe placuta matricold).

tipul de defectiune.

modelul.

numarul de Service (la cifra care se gdseste
dupad cuvantul SERVICE, pe pldcuta matricold
situatd la interiorul aparatului).

adresa dv. completa.

numadrul dv. de telefon cu prefix.

SYSAvARES 0000 000 00000
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INSTALAREA

+ Realizati montajul aparatului cu ventilarea
corecta asa cum se arata in figurile
prezentate.

+ Pentru acest frigider pentru vinuri nu se

poate realiza reversibilitatea usilor.

Instalati aparatul departe de surse de

caldura.

Instalarea intr-un ambient cald, expunerea

directa la razele solare sau amplasarea

paratului in apropiere de surse de caldura

(calorifer, plite) maresc consumul de curent

si ar trebui evitate.

+ Daca acest lucru nu este posibil este
necesar sa se respecte urmatoarele distante
minime:

- 30 cm de la plite cu carbuni sau petrol;

- 3 cm de la aragazuri electrice si/sau cu gaze.

+ Amplasati-l intr-un loc uscat si bine aerisit.
Curatiti interiorul (vezi capitolul “Curatarea si
intretinerea”).

Introduceti accesoriile din dotare.

-« <— Min. 200 cm?

I

I

Min. 50 mm
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INSTALAREA

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALAREA

A) Instalarea langa mobile

Pentru a garanta deschiderea completa a usii la 90°, produsul trebuie sa fie instalat {inand cont ca de
la flangele laterale si pana la usile mobilelor sau ale aparatelor electrocasnice alaturate trebuie sa se
lase o distanta de cel putin 3,5 mm (asa cum se arata in figura 1).

1 R /AN i

777 /

Wy w

V.

Fig. 1
B) Instalarea langa pereti
In cazul in care manerul este proeminent, pentru a garanta deschiderea completa a usii la 90°,
produsul trebuie sa fie instalat tinand cont ca de la flansa laterala si pana la peretele de langa
deschidere trebuie sa se lase o distanta minima de 60 mm (asa cum se arata in figura 2).

Fig. 2
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Bransarea ta reteaua electrica

- Conexiunile electrice trebuie sa respecte normele locale in vigoare.

- Datele cu privire la tensiune si la puterea absorbita sunt indicate pe placuta matricola situata in
interiorul aparatului.

- Impamantenirea aparatului este obligatorie prin lege.

+ Producatorul nu isi asuma nici o raspundere pentru eventualele vatamari ale persoanelor, animalelor
sau bunurilor, rezultate din nerespectarea normelor mai sus mentionate.

- Daca stecarul si priza nu sunt de acelasi tip, cereti unui tehnician calificat sa va schimbe priza.

+ Nu folositi prelungitoare sau adaptoare multiple.

Debransarea de la reteaua electrica

Debransarea de la reteaua electrica trebuie s fie posibila fie prin scoaterea stecarului din priza, fie cu
ajutorul unui intrerupator bipolar de retea situat inaintea prizei.
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