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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Te instrukcje sg rowniez dostepne na stronie: docs.whirlpool.eu

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO OSOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktdrymi nalezy sie zapoznac i ktdrych nalezy
scisle przestrzegac.
A Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika i oséb trzecich.

Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujgcymi oznaczeniami:

. Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie prowadzi do
/\ NIEBEZPIECZENSTWO - o
powaznych obrazen.

/\ OSTRZEZENIE Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢
do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informujg, w jaki sposob

zmniejszyC ryzyko urazéw, szkod oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.

Nalezy $cisle przestrzegac nastepujacych instrukcii:

- Podczas rozpakowywania i instalacji uzywac rekawic ochronnych.

- Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci montazowej urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

- Instalacja lub konserwacja powinna by¢ przeprowadzana przez wykwalifikowanego technika, zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowigzujgcymi miejscowymi przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie nalezy naprawiaC ani
wymieniaC zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi.

- Zgodnie z przepisami urzadzenie musi by¢ uziemione.

- Przewdd zasilajgcy powinien mie¢ wystarczajgca dtugosé, aby umozliwié podigczenie zabudowanego urzgdzenia do sieci.

- Aby instalacja byta zgodna z wymogami odpowiednich przepiséw BHP, nalezy uzy¢ roztgcznika wielobiegunowego o
minimalnym odstepie pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm.

- Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i zZtgczy posrednich. Nie podigczac urzgdzenia do gniazda zdalnego sterowania.

- Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy.

- Po zakonczeniu montazu uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych urzadzenia.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i stuzy do przygotowywania zywnosci. Wszelkie inne
zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen) sg zabronione. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracjg ustawien.

- Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz budynku.

- Urzadzenie i jego czesci mogaq silnie nagrzewac sie podczas pracy. Unikac dotykania elementow grzejnych.

- Bardzo mate dzieci (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie powinny znajdowac sie w poblizu do urzgdzenia bez
statego nadzoru 0sob dorostych. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy mogg korzysta¢ z urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem lub przy odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze
rozumiejg zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia. Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez
nadzoru czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia.

- Nie nalezy dotykac elementow grzejnych urzgdzenia w trakcie i po uzytkowaniu. Nalezy uwazac, aby do czasu catkowitego
ostygniecia wszystkich komponentéw, w bezposredniej styczno$ci z urzadzeniem nie znajdowaty sie $cierki lub inne
fatwopalne materiaty.

- Nie umieszczaé na urzgdzeniu i nie przechowywac¢ w jego poblizu zadnych materiatéw fatwopalnych.

- Przegrzane ttuszcze i oleje mogg sie tatwo zapali¢. Podczas gotowania potraw zawierajgcych duze ilosci tuszczu i
oleju nalezy zachowywac ostroznosc.

- W komorze pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel rozdzielajacy (nie dostarczony).

- Jesli powierzchnia urzadzenia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, by unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
elektrycznym (dotyczy wytgcznie urzgdzen ze szklang powierzchnig).

- Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi by¢ nadzorowany przez caty czas.

- Pozostawianie bez nadzoru gotujacych sie potraw z tuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
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NIGDY nie podejmowac prob gaszenia ognia wodg. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie sttumi¢ ogien na przyktad
pokrywkg lub kocem gasniczym.
NIEBEZPIECZENSTWO: Na plycie stuzacej do gotowania nie powinno sie niczego przechowywac, poniewaz przy
przypadkowym wigczeniu urzgdzenia, stwarzatoby to zagrozenie pozarowe.

- Nie nalezy stosowa¢ urzgdzen czyszczacych para.

- Metalowe przedmioty takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni piyty,
poniewaz mogg sie nagrzewac.

- Pouzyciu nalezy wytgczy¢ element ptyty za pomocg jego elementu sterujgcego i nie polegac wytgcznie na wykrywaczu
naczyn (dotyczy tylko urzadzer indukcyjnych).

- OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi byé nadzorowany przez caly czas.

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA [Z|

Utylizacja opakowania
Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (¢)s). Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowaé zgodnie z
przepisami okre$lonymi przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzenia
Ninigjsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WE (WEEE) oraz polska ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynig sie Panstwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
Srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotgczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy
oddac je do punktu zajmujgcego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Oszczedzanie energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:

Uzywac garnkdw i patelni, ktorych $rednica dna jest rowna srednicy pola grzejnego.
+  Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.
+  Jedli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.
+  Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢ diugo$¢ gotowania.
+ Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola grzejnego oznaczonego na plycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI Z EKOPROJEKTEM

To urzgdzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z norma europejskg EN 60350-2.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wigcza sie. Stosowaé wytacznie naczynia opatrzone napisem
"INDUCTION SYSTEM" (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawi¢ na zgdane pole grzejne przed wigczeniem ptyty kuchennej.
W przypadku stosowania odpowiednich garnkéw nie mozna uzywac stref gotowania przy temperaturze ponizej 10°C.

ISTNIEJACE NACZYNIA

& AT 0%

Aby sprawdzi¢, czy dno naczynia jest przystosowane do gotowania na indukcyjnej ptycie kuchennej: jesli dno naczynia lub patelni nie reaguje na magnes,
oznacza to, ze naczynie nie jest przystosowane.

Sprawdzi¢, czy spéd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.

Nie opiera¢ gorgcych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

[}

4 [0}
17 cm.min. — 28 cm. maks. | |

12cm.min. = 18 cm. maks.

[4] 1"
15am.min. = 27 maks. |\

Funkcja FIeX|cook> 8 za@ .
39m

1]
10 cm. min. —14,5 cm. maks.
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie problemdéw skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.
Wymiary do zabudowy oraz instrukcja instalacji patrz rysunki na stronie 2.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

. o Zainstaluj panel rozdzielajacy pod
/N OSTRZEZENIE phta.

Po zakonczeniu instalacji dolna
czes$¢ urzadzenia nie powinna by¢
juz dostepna.

*  Nie montowac panela rozdzielajacego
jesli pod urzadzeniem zainstalowany
jest piekarnik.

Min. 5 mm

Min. 20 mm
Min. 5 mm

+ Nalezy przestrzegac zalecen dotyczacych odlegtosci pomiedzy spodem urzadzenia a panelem rozdzielajgcym umieszczanym pod urzadzeniem, tak jak
to okreslono w wymiarach na rysunku.

+  Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia, nie blokowa¢ minimalnego otworu miedzy ptytg a gérng czescig blatu mebla (min. 5 mm).

+ Jezeli pod plyta jest zainstalowany piekarnik, upewnic sig, ze jest wyposazony w uktad chtodzacy.

+ Nie instalowa¢ ptyty kuchennej nad zmywarkg badz pralka, aby zapobiec przedostawaniu si¢ pary lub wilgoci do obwoddw elektronicznych - mogtyby one
ulec uszkodzeniu.

+ W przypadku instalacji podtynkowej, nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu otrzymania zestawu $rub montazowych 4801 211 00112.

«  Aby wyjac plyte, nalezy uzyé¢ srubokreta (nie dotgczono do zestawu) do podwazenia zaczepdw znajdujacych sie na obwodzie, na spodzie urzadzenia.

PODLACZENIE DO ZASILANIA

: ¢ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
& OSTRZEZENIE * Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy
dotyczace bezpieczenstwa i instalacji.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia os6b lub zwierzat ani za straty materialne wynikle z nieprzestrzegania przepisow
podanych w niniejszym rozdziale.

* Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca diugosc, aby umozliwic¢ zdjecie plyty z blatu.

* Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napigciem w instalacji domowe;j.

Podtaczenie do bloku zaciskow
Do podtgczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, zgodnie ze specyfikacjg okreslong w ponizszej tabeli.

z z m

= ™

ﬂ N

Okablowanie Liczba x wielkos¢ 380-415V 3N~ 220-240V ~ 220240V ~ (Australia
220-240V ~ + 3 x4 mm? — — — Wielka Brytania)
@ -l-
220-240V 3~+ (D 4x1,5mm? @s —3 ﬂ T
380-415V 3N~ + (1) 5% 1,5 mm? . zzgg : =@ e & 2@
11l N . N
380-415V 2N~ + (1) 4% 1,5 mm? [I [I N [
380-415V 2N~ 220240V 3~ 380-415V 2N~
(tylko Belgia) (tylko Holandia)
T - -
E @ s ﬂ=s s | TS
L] 1 11
B L 17 €0
. T T
ez

Wazne:
Zgodnie ze schematem potgczen (patrz ilustracja) zachowac¢ lub usungé metalowe zworki pomiedzy zaciskami Srubowymi L1-L2 i N1-N2 na plytce zaciskowej.
Jesli urzadzenie dostarczono wraz z przewodem zasilajacym, nalezy zapoznac sie z dotgczonymi do niego zaleceniami dotyczacymi podtgczania.
Po podtgczeniu przewoddw upewnic sie, ze kazda z szesciu $rub na ptytce zaciskowej jest dokrecona.
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Przykladowa ilustracja ze zworkg znajdujgca sie na plytce (z lewej) lub po jej wyjeciu (z prawej). Doktadne wskazdwki mozna znalez¢ na schemacie przewoddw (zworki
mogq znajdowac sie pomiedzy zaciskami L1-L2 i N1-N2).

:[[Nﬁ] N |NT

N N
N2 (N2

Podtgczy¢ z4tto-zielony przewdd uziemiajgcy do koncowki z symbolem .

Ten przewdd musi by¢ dtuzszy niz pozostate przewody.

1. Zdejmij pokrywe bloku zaciskdw (A), odkrecajac $rube i wktadajac pokrywe do zawiasu bloku zaciskdw (B).

2. Wsuna¢ przewdd zasilajgcy w zacisk przewodu, a nastepnie poditgczy¢ jego zyty do plytki zaciskowej w sposdb przedstawiony na schemacie potgczen
znajdujgcym sie w poblizu zacisku.

3. Zabezpieczy¢ przewod zasilajacy w uchwycie.

4. Zamkna¢ ostone (C), a nastepnie przykrecic¢ jg na plytce zaciskowej przy uzyciu wezesniej odkreconej $ruby.

Za kazdym razem gdy podigczane jest zasilanie, przez kilka sekund wykonywana jest automatyczna kontrola ptyty kuchenne;.

Jezeli ptyta juz ma przewdd zasilajacy, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami dotgczonymi do przewodu. Podigczy¢ urzadzenie do sieci zasilajgcej przy

uzyciu wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykow wynoszacym 3 mm.

INSTRUKCJA OBSLUGI
Opis panelu sterowania

Panel sterowania

“Model Flexicook” (jesli dostepny)

Wiczanie/Wytaczanie Szybki dostep Blokada panelu sterowania
|
Suwak 63“
uw.
© © | © ©
O O oy Oy O
POWER
0|0 = O|m 00
mo olo INDUCTI ON o O ml

| | | | Zarzadzanie poziomem mocy/
| Timer/Przycisk blokady

Elementy sterujace strefy grzewczej i odpowiadajacy im wyswietlacz

Wiaczenie/wytgczenie plyty kuchennej

Aby wigczy¢ plyte, naciska¢ przycisk przez okoto 2 sekundy, az zaswieci sie wyswietlacz strefy grzewczej. Aby wytgczy¢, nacisng¢ ten sam przycisk i
przytrzymac, az wy$wietlacz zgasnie. Wszystkie strefy grzewcze sg wytgczone

Jesli plyta byta uzywana, kontrolka wysokiej temperatury ,H” pozostaje zaswiecona, az strefy grzewcze wystygna.

Jedli w ciggu 10 sekund od wigczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja, ptyta zostanie automatycznie wytaczona.

Wiaczanie i regulacja stref grzewczych

|_' Operowanie suwakiem
' ' —— Wyswietlacz wskaZnika zasilania Twiek .
=’ o« —— Wskaznik wybranej strefy grzewczej Wighsz poziom mocy

7a +
G

A

O s

d|o

mlo Pozycja strefy grzewczej

Imniejsz poziom mocy

CIITHIT=D

—_ -

Po wigczeniu piyty nalezy, naciskajac odpowiedni przycisk, aktywowa¢ wymagang strefe grzewczg i umiesci¢ naczynie w strefie. Za pomocg suwaka mozna
wybra¢ odpowiedni poziom mocy (w zakresie od 0 do maks. 9) lub funkcje wzmocnienia mocy ,P”.

Aby zwiekszy¢ poziom mocy, przesunac kilka razy palcem po suwaku od lewej strony do prawej; aby zmniejszy¢, przesung¢ w przeciwnym kierunku. Alternatywnie
mozna uzy¢ przyciskdw szybkiego dostepu ,+" i ,-".

PL48



Wytaczenie pola grzejnego
Aby wytgczy¢ strefe grzewczg, nalezy nacisngé odpowiadajacy jej przycisk i przytrzymaé przez ponad 3 sekundy.
Strefa grzewcza zostanie wytgczona i jesli nadal jest goraca, na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,H".

Blokada panelu sterowania

Funkcja blokuje przyciski, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wigczenia ptyty kuchennej. Aby wigczy¢ blokade panelu sterujgcego, wigcz plyte grzejng i nacisnij
przycisk blokady i przytrzymaj go przez trzy sekundy. Sygnat akustyczny i podswietiony wskaznik obok symbolu kiddki $wiadczg o wigczeniu blokady. Panel sterowania
jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytgczania. Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykona¢ te samg procedure, co przy wigczaniu. Wytgczy sie wskaznik $wietlny i
ptyta bedzie ponownie aktywna.

Obecnos¢ wody, ptynu rozlanego z naczyn na plyte, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem przypadkowego i niepozgdanego
wigczenia sie lub wytgczenia funkcji blokady panelu sterowania.

Timer
&, | Timer to czasowy wytgcznik, dzieki kidremu mozna ustawi¢ okreslong dtugosc czasu gotowania - w zakresie do 99 minut (1 godz. i 39 minut) dla wszystkich

stref grzewczych.

Wybrac strefe grzewcza, ktdra bedzie uzywana z funkcjg timera, nacisng¢ przycisk timer, a sygnat dzwiekowy potwierdzi wigczenie funkcji (patrz rysunek).
Na wyswietlaczu pojawi sie ,00” i zaswieci sie wskaznik LED. Warto$¢ ustawienia timera mozna zmienia¢ przytrzymujgc nacisniete przyciski funkcji suwaka
,+"lub ,-". Po uptynieciu ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwiekowy i strefa grzewcza automatycznie sie wytgcza. Aby wytgczy¢ timer, przytrzymac
przycisk Timer przez przynajmniej 3 sekundy.
Aby ustawi¢ timer dla kolejnej strefy, powtdrzy¢ powyzsze kroki. WySwietlacz timera pokazuje zawsze warto$¢ dla wybranej strefy lub najkrotszy z czasow ustawionych
na timerze.
Aby zmieni¢ ustawienia lub wytgczy¢ timer, nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, dla ktdrej ustawiony byt timer.

Informacje dotyczace panelu sterowania

Wskazniki ciepta resztkowego
Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, kidre pola grzejne maja jeszcze wysoka temperature.
l-' Jesli na wyswietlaczu pojawia sie [, pole grzejne jest nadal gorgce. Jesli przy danym polu $wieci sie ten symbol, pole mozna jeszcze wykorzystac¢ aby, na
przyktad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.
Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.

Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia
| Jeslinaczynie nie jest przystosowane do pracy z ptytg indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia
- | sie komunikat "Brak naczynia" (patrz rysunek obok). W takiej sytuacji zaleca sie przestawienie garnka na powierzchni ptyty grzejnej az do znalezienia

= - miejsca prawidtowego dziatania. Jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.

Funkcja szybkiego gotowania (Booster)

Ta funkcja, dostepna jedynie na niektorych strefach grzewczych, umozliwia wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (na przyktad w celu bardzo szybkiego zagotowania

wody). Aby uruchomi¢ te funkcje, nalezy nacisnaé przycisk ,+’, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol ,P”. Po 10 minutach dziatania funkcji booster urzadzenie

automatycznie ustawia dla danego pola poziom 9.

"Power management" (Funkcja, jesli jest dostepna)

Dzigki funkcji "Power management" uzytkownik moze ustawi¢ maksymalng moc osiggang przez dane pole grzejne wedtug wiasnych potrzeb.

Regulacje mozna przeprowadzi¢ w dowolnym momencie a wprowadzone ustawienia zostajg zachowane do kolejnej modyfikacii.

Po ustawieniu zadanej mocy maksymalnej ptyta automatycznie dokona podziatu mocy na poszczegélne pola grzejne, gwarantujac, ze ustawiony prog nigdy nie
bedzie przekraczany, zaletg tej opcji jest rowniez mozliwos¢ jednoczesnego zarzgdzania wszystkimi polami grzejnymi, bez problemdéw zwigzanych z przecigzeniem.
Dostepne sg 4 maksymalne poziomy mocy. Przedstawiane sg w nastepujacy sposéb na wyswietlaczu: 2,5 -4,0 - 6,0 - 7,2 kW (7,2 kW stanowi maksymalng
moc plyty kuchennej).

W momencie zakupu plyta jest ustawiona na maksymalng warto$¢ mocy.

W ciggu pierwszych 60 sekund od podtgczenia ptyty do gniazda zasilania mozna ustawi¢ wymagany poziom mocy, wykonujac ponizsze czynnosci:

Krok Panel sterowania Wyswietlacz
1 @ Nacisng¢ przycisk przez okoto 3 sekundy.
9 Nacisng¢ przycisk zarzadzania zasilaniem, -
aby potwierdzi¢ poprzedni krok. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol .
3 @ / @ Nacisng¢, aby ustawi¢ wybrany poziom Kontrolka zaswieci razem z kontrolkami wigczenia
sposrdd dostepnych opcii. poszczegolnych stref grzewczych.
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony poziom, ktory
4 Nacisng¢ przycisk zarzadzania zasilaniem, | bedzie migat przez okoto 2 sekundy; po ktorych piyta
aby potwierdzi¢ poprzedni krok. wyemituje sygnat dzwigkowy, a nastepnie samoczynnie
sie wytgczy; od tego momentu jest gotowa do uzytku.

W razie wystgpienia btedu podczas ustawiania mocy pojawia si¢ symbol - na $rodku, towarzyszy mu ciagly sygnat dzwiekowy trwajacy okoto 5 sekund.
W takim przypadku nalezy powtdrzy¢ procedure konfiguracji od poczatku. Jesli bigd wystapi ponownie, skontaktowac sie z serwisem.
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Podczas normalnej eksploatacji po osiggnieciu maksymalnego dostepnego poziomu mocy, gdy uzytkownik prébuje go zwiekszy¢, wskaznik mocy danego pola
grzejnego miga dwukrotnie emitujgc sygnat dzwiekowy.
Jesli niezbedna jest wyzsza moc na tym polu grzejnym, trzeba recznie zmniejszy¢ poziom mocy jednego lub kilku pozostatych wigczonych pol.

Funkcja Flexicook

Jesli dostepna, funkcja ta umozliwia wykorzystanie strefy grzewczej jako dwdch odrebnych stref lub jako jednej bardzo duzej strefy.

Doskonale sprawdza sie w przypadku owalnych, prostokatnych i podtuznych naczyh (o maksymalnych wymiarach podstawy 38x23 cm) lub w przypadku jednoczesnego
korzystania z wiecej niz jednego standardowego naczynia. Aby wigczy¢ funkcje flexicook, nalezy wigczy¢ plyte i weisnac réwnoczesnie 2 przyciski wyboru. Wyswietlacze
strefy grzewczej pokazujg poziom ,0"; oba punkty obok liczby 0znaczajgcej poziom zostang podswietlone, wskazujac, ze funkcja Flexicook jest aktywna.

B«
© © © ©
O O oy L
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Aby zmieni¢ poziom mocy (z 1 do wartosci maksymalnej 9 lub P), nalezy uzy¢ przyciskow -/+ lub przesung¢ palcem poziomo po suwaku. Aby wytgczy¢ funkcje
gotowania Flexi, nalezy nacisna¢ jednoczesnie 2 przyciski wyboru strefy. Aby natychmiast wytgczy¢ strefy, nalezy nacisng¢ jeden z przyciskdw wyboru strefy
i przytrzymac go przez 3 sekundy.

[N

@ W przypadku strefy, w ktérej nie zostato wykryte zadne naczynie, pojawi sie komunikat ,no pot” = = (przyczyng tego komunikatu jest brak naczynia,
nieprawidtowe umieszczenie naczynia lub zastosowanie naczynia nieprzystosowanego do ptyty indukcyjnej). Komunikat bedzie wyswietlany przez 60 sekund:
w tym czasie mozna umiesci¢ lub odpowiednio przesung¢ naczynia w obszarze Flexicook.

Jedli po 60 sekundach Zadne naczynie nie zostanie umieszczone w strefie, system zatrzyma ,wyszukiwanie” naczyn w tej strefie, a symbol ':' pozostanie widoczny,
informujac o wytgczeniu strefy.

Aby ponownie uruchomic funkcje Flexi, nalezy nacisna¢ jeden z 2 przyciskow O ------- Q .

Funkcja Flexicook umozliwia takze wykrycie przesuniecia naczynia z jednej strefy do drugiej w obszarze stref Flexicook przy zachowaniu poziomu mocy ustawionego
dla strefy, w ktdrej naczynie znajdowato sie pierwotnie (patrz przyktad na ponizszym rysunku: jesli naczynie zostanie przesuniete z podgrzewacza przedniego do
tylnego, poziom mocy pojawi sie na wyswietlaczu odpowiadajgcym strefie, w ktdrej naczynie jest umieszczone).

Istnieje takze mozliwo$¢ korzystania z obszaru grzewczego Flexicook jako dwdch niezaleznych stref grzewczych przy uzyciu przycisku odpowiadajacego pojedynczej
strefie. Umiesci¢ naczynie na srodku pojedynczej strefy i ustawi¢ poziom mocy za pomoca ekranu dotykowego.

@ Wazne: naczynia nalezy umiesci¢ centralnie na strefie grzewczej, aby przykrywaty srodek pojedynczej strefy grzewczej.
Naczynia duze, owalne, prostokatne i podiuzne nalezy umiesci¢ centralnie na strefie grzewczej.
Przykiady prawidlowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

4 N O N

o AN _/ - /o /

CZYSZCZENIE
. * Unika¢ stosowania czyscikow parowych.
& OSTRZEZENIE *  Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wytaczone oraz czy

nie Swieci si¢ wskaznik cieptfa resztkowego ("H").

WAZNE: Nie uzywaé gabek $ciernych ani myjek. Ich stosowanie moze po pewnym czasie zniszczy¢ szklang powierzchnig.

+  Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢ plyte (gdy jest zimna), aby usungé¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

+ Cukier oraz potrawy o wysokiej zawarto$ci cukru niszcza plyte i nalezy je niezwlocznie usuwac z jej powierzchni.

+ S0l, cukier i piasek mogg rysowac szklang powierzchnie.

«  Uzywa¢ miekkiej szmatki, chtonnych recznikéw kuchennych lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowaé wedtug instrukcji producenta).
+  Plyny rozlane na strefe grzewczg moga powodowaé drgania lub przesuwanie naczyn.

+  Powyczyszczeniu doktadnie osuszyc plyte.
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INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

+  Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale "Instrukcja obstugi".

+  Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.

+  Dobrze wytrze¢ powierzchnig ptyty po jej umyciu.

+  Jedli po wigczeniu plyty na wy$wietlaczu pojawiajg sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
+  Jedli po zakonczeniu pracy nie mozna wytgczy¢ piyty kuchennej, nalezy jg odigczy¢ od zasilania elektrycznego.

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
C81,C82 Panel sterowania wylacza sie z Temperatura wewnetrzna czesci Poczekac, az ptyta ostygnie przed
powodu zbyt wysokich elektronicznych jest zbyt wysoka. ponownym uzyciem.
temperatur.
F42lub F43 Napiecie przytacza jest Czujnik wykrywa rozbiezno$¢ Odtaczy¢ ptyte od zasilania
nieprawidtowe. pomiedzy napieciem urzadzenia sieciowego i sprawdzi¢ pofaczenie
oraz napieciem zasilania sieciowego. | elektryczne.

F12,F21,F25,F36,F37,

F40, F47, F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.

HALAS GENEROWANY PRZEZ PLYTE KUCHENNA

Ptyty indukcyjne mogg wydawac odgtosy syczenia i trzaskania podczas normalnej pracy, ktore tak naprawde pochodzg z naczyn, wynikajgc z cech
charakterystycznych ich den (na przyktad dna wykonane z kilku warstw materiatu lub dna o nieréwnej powierzchni). Hatasliwe odgtosy rdznig sie w zaleznosci
od uzywanych naczyn oraz ilosci produktéw spozywczych, jakie zawieraja, i nie oznaczajg jakiejkolwiek usterki.

Dodatkowo, ptyta indukcyjna jest wyposazona w wewnetrzny system chiodzenia w celu sterowania temperaturg czesci elektronicznych; w zwigzku z tym,
podczas dziatania i przez kilka minut po wytgczeniu ptyty, bedzie styszalny odgtos pracy wentylatora. Jest to zupetnie normalne i konieczne do prawidtowego
dziatania urzgdzenia.

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu zgodnie z punktami opisanymi w "Instrukcji wyszukiwania usterek”.

2. Wylgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy poda¢:

+  krotki opis usterki;

+ typidoktadny model ptyty grzejnej;

+numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej ptytce).

+  Panstwa doktadny adres;

*  numer telefonu.

SN =avAReS 0000 000 00000

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych
oraz prawidtowe wykonanie naprawy). Czesci zamienne sg dostepne przez 10 lat.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Typ gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wlasnego doswiadczenia
oraz nawykéw gotowania)
. i Doskonaty do szybkiego zwiekszenia temperatury zywnosci podczas szybkiego gotowania w wodzie
Boost Szybkie podgrzewanie lub szybkiego podgrzewania potraw w stanie ptynnym
o ) Idealna do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia produktow gteboko-mrozonych,
89 Smazenie - gotowanie szybkiego gotowania
Przyrurr;igqiapie + smazenie w Idealna do podsmazania w matej iloéci tuszczu, utrzymywania wrzenia, gotowania i grillowania
78 maig! (,)S('t gszczu ) (przez krétki czas, 5-10 minut)
gotowanie - grillowanie
Wysoka moc — :
P(;zyrumlenlanlg- g.otowan;e.- Idealna do podsmazania na niewielkiej ilosci ttuszczu, utrzymywania lekkiego wrzenia, gotowania
6-7 USZENI€ - Smazenie wmatej | ; grillowania (przez $redni czas, 10-20 minut), rozgrzewania dodatkowych naczyri
ilosci thuszczu - grillowanie
Gotowan{e ) dus.zen.le " | Idealna do duszenia, utrzymywania lekkiego wrzenia, gotowania (przez dtugi czas).
4-5 podsmazanie na niewielkiej Zageszczanie makaronu
ilodci tuszczu - grillowanie
Srednia moc . . Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, dania rybne) z ptynnymi
34 Gotowanie - gotowaniena | dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem), zaciaganych makaronéw
wolnym ogniu - zageszczanie -
Y gzaciqgangig Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (o objetosci ponizej jednego litra: ryz, sosy,
23 pieczenie, dania rybne) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem)
o o Idealna do zmiekczania masta, delikatnego topienia czekolady, rozmrazania nieduzych produktow
Niski poziom 12 Roztapianie - rozmrazanie - | oraz utrzymywania ciepta $wiezo ugotowanych potraw (np. sosow, zup, minestrone)
utrzymywanie ciepta potraw -
mocy ym 7 ciqgaril)i e P Idealna do utrzymywania ciepta Swiezo ugotowanych potraw, do zaciggania risotta oraz utrzymywania
1 ciepfa naczyn do serwowania (w dodatkowych naczyniach przeznaczonymi do ptyt indukcyjnych)
Zer(_)wy ierschni . Ptyta w trybie spoczynku lub wytaczona (mozliwe jest wystepowanie ciepta resztkowego,
Wit. poziom Powierzchnia pomochicza sygnalizowanego przez wyswietlanie litery ,H")
mocy
UWAGA:

W razie krotkiego gotowania, ktére wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepta (np. nalesniki) na podwdéjnym polu o $rednicy 28 cm (w zaleznosci od modelu),
zaleca sie stosowanie naczyn, ktérych srednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajgcych delikatnej obrdbki cieplnej (na przyktad topienie czekolady
czy masta) zaleca sie uzywanie pojedynczych pol grzewczych o mniejszej $rednicy.
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