SICHERHEITSHINWEISE

. DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Laden Sie die vollstandige Bedienungsanleitung auf
http://docs.whirlpool.eu herunter oder rufen Sie die
Telefonnummer, die im Garantieheft angegeben ist, an.

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise,
fur unsachgemalle Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig
ist, das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.
AN WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

A\ VORSICHT: Das Garverfahren muss lberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

AWARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett
oder Ol auf einem Kochfeld kann geféhrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit
Wasserzuloschen: Stattdessen das Geratausschalten
und dann die Flamme zum Beispiel mit einem
Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsflache
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialienvom Geratfernhalten, bisalle Komponenten
vollstandig abgekuhlt sind - Brandgefahr.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jiingere Kinder (3-8
Jahre) miissen vom Gerat fern gehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt. Dieses
Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
&\ WARNUNG: Das Gerit und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3. Beriihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

ZULASSIGE NUTZUNG

M\ VORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

A\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in

anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; flir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen
und anderen Wohnumgebungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

M\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den
professionellen Einsatz. Das Gerat ist nicht fur die
Benutzung im Freien geeignet.

INSTALLATION

M\ Zum Transport und zur Installation des Gerites sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation mdissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBlerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

M\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumall zurechtschneiden und
alle Sagespane und Schnittreste entfernen.

&\ Wenn das Gerit nicht Giber einem Ofen installiert
ist, muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem
Fach unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

M\ Es muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im
Einklang mit den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.

M Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
durfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerdat nicht in nassem
Zustand oder barfuB verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigtsind, wenn es nicht einwandfreifunktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.




M\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist
nicht zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit
dem vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.
M\ Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter ~ oder  einer  ahnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen Kabel
ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfilhrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrennt ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

A\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das

Recycling-Symbol &
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerdt wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen
zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer 6rtlichen Behorde, der Millabfuhr
oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Dieses Gerét
ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) und den Verordnungen
zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten 2013 (in der jeweils
glltigen Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz
bei und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgemaBen
Entsorgung des Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol }_{auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern
in einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden
muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Rlickgabe von Elektrogerdten

noch weitreichender.

Altgerdte konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof

abgeben werden.

Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabeméglichkeiten fiir Elektro-

und Elektronik-Altgerate im Handel vor:

«  Flr Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Rucknahme ihres Altgerdtes bei Anlieferung des neuen Gerétes
durch den Spediteur.

Ruckgabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 400m>

Ruckgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflache von
mindestens 800m? wenn diese regelmaBig Elektrogerite zum Kauf
anbieten.

Rucknahmen tiber den Versandhandel.

Fur Haushaltsgro3gerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine
1:1 Rucknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerdat der gleichen Art
zuriickgeben. Fiir Kleingeréte mit einer Kantenldnge bis 25cm besteht auch
eine 0:1 Riicknahmepflicht — die Riickgabe von Gerdten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.

Bitteldschensiepersonenbezogene Datenaufgerate-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien
und Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstérungsfrei aus
dem Gerdt entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heien Platte, indem Sie sie einige
Minuten ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heille Kochplatte
vollstandig abdecken; Ein Behdlter, der kleiner als die hei3e Platte ist,
fuhrt zu Energieverlust.

Decken Sie wahrend dem Garen lhre Topfe und Pfannen mit dichten
Deckeln ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen
ohne Deckel erh6ht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerit entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and
Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang
mit der Europdischen Norm EN 60350-2.egulations 2019 in Einklang mit
der Europaischen Norm EN 60350-2.
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INSTALLATION

Das Kochfeld muss in eine mindestens 20 mm tiefe Arbeitsplatte eingelassen werden. ——
Zwischen Kochmulde und Ofen diirfen keine Querschienen, Winkel usw. sein. @
Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel lang genug ist, um eine bequeme Installation zu ermdglichen.
Der Abstand zwischen der Unterseite des Glaskeramik-Kochfelds und Unterschrank oder

Trennwand muss mindestens 20 mm betragen. min. 20mm
Fir Abmessungen und Installation der Einbauversion, siehe das Bild in diesem Abschnitt.

Zwischen dem Kochfeld und der dariiber liegenden Dunstabzugshaube muss ein Mindestabstand
eingehalten werden. Weitere Informationen finden Sie im Benutzerhandbuch der Dunstabzugshaube.
Setzen Sie das mitgelieferte Dichtungsprofil (falls es noch nicht eingesetzt ist) ein, nachdem Sie die Oberflache des Kochfelds wie in der Abbildung
gezeigt sorgfaltig gesaubert haben.

Bauen Sie das Kochfeld nicht neben einer Spiil- oder Waschmaschine ein, damit die elektronischen Stromkreise nicht mit Dampf oder
Feuchtigkeit in Beriihrung kommen, wodurch sie beschadigt werden konnten.

Wenn ein Ofen unter dem Kochfeld installiert ist, stellen Sie sicher, dass er mit einem Kiihlsystem ausgestattet ist. Wenn die Temperatur der elektronischen
Stromkreise die maximal zuldssige Temperatur tbersteigt, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus; in diesem Fall missen Sie ein paar Minuten warten, bis
die Innentemperatur der elektronischen Schaltkreise auf einen zuldssigen Wert abgekdihlt ist und Sie das Kochfeld wieder einschalten konnen.

AUFSTELLEN DES KOCHFELDS

Nach dem elektrischen Anschluss (siehe Kapitel ,Elektrischer Anschluss”) die Befestigungsklammern an den dafiir vorgesehenen Schlitzen an den
Seitenflachen des Kochfeldes positionieren wie in der Abbildung gezeigt. Driicken Sie dann das Kochfeld in den Ausschnitt und prifen Sie, dass das
Glas flach und parallel zur Arbeitsplatte ist. Die Befestigungsklammern sind fiir jede Art von Arbeitsplattenmaterial (Holz, Marmor usw.) ausgelegt.

Min.70 mm

Min. 6,5 mm

ENTFERNEN DES KOCHFELDES:

Um das Kochfeld auszubauen, trennen Sie es zundachst vom Stromnetz. Es wird dringend empfohlen, das darunter liegende Teil vom Backofen, der
Schublade, dem Abscheider oder anderem zu befreien. Dadurch kann der Techniker auf den unteren Teil des Kochfeldes zugreifen, um die vier
Klammern mit einem Schraubenzieher zu |6sen, das Kochfeld anzuheben und es abzunehmen, ohne die Arbeitsplatte zu beschadigen

Whj;lﬁool



ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

' DE

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerdt an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Das Netzkabel ist nicht in der Verpackung enthalten - denken Sie daran, Ihr eigenes Netzkabel vorzubereiten.
Der Einbau muss von einer Fachkraft, die iiber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor
allem muss die Installation gemaR den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.
Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerédt angegebene Spannung der Spannung bei lhnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieB8lich Erdungsleitungen) der entsprechenden GréR3e.

ANSCHLUSS AN DIE KLEMMENLEISTE
Fir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F oder HO5V2V2-F geméf3 den Angaben der nachfolgenden Tabelle verwenden.

VERSORGUNGSSPANNUNG

KABEL
ANZAHL x GROBE

220-240V ~ + @

3 x4 mm?

230-240V ~ + @

3 x4 mm? (nur flr Australien)

220-240V 3~ + @ 4x1,5mm?
380-415V 3N~ + @ 5x1,5mm?
380-425V 2N~ + @ 4x1,5mm?

Bei der Installation muss ein allpoliger Trennschalter mit einer Kontakt6ffnungsweite von mindestens 3 mm vorgesehen werden, mit
dem das Gerat spannungslos gemacht werden kann.

ACHTUNG: Das Stromkabel muss lang genug sein, um das Kochfeld von der Arbeitsplatte entfernen zu kénnen, und es muss so angebracht werden,
dass Schdaden oder Uberhitzung durch Kontakt mit dem Sockel vermieden werden.

HINWEIS: Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Erdungs-Symbol @ verbunden werden und muss langer als die anderen

Kabel sein.

. Etwa 70 mm des Netzkabels (B) abisolieren.

+ Isolieren Sie etwa 10 mm der Kabel. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlief3en Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf
dem Anschlussplan neben der Klemmenleiste dargestellt ist.

« Das Netzkabel (B) mit der Kabelklemme fixieren.
Schlielen Sie den Klemmenleistendeckel (A) und ziehen Sie ihn mit der mitgelieferten Schraube fest.

«  Montieren Sie nach dem elektrischen Anschluss das Kochfeld und haken Sie es in die Tragerfedern gemaf der Abbildung ein.

PRODUKTBESCHREIBUNG
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BEDIENFELD

e

. S

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

A Ein/Aus

B
o C-E

D

F Einschalten/Ausschalten Mehrfachzone

Auswahl von Kochzone und Timer
Leistungsstufe erhhen und verringern
Tastensperre

Bei der ersten Inbetriebnahme fiihrt das Steuerpaneel etwa 1 Sekunde
lang eine Funktionstiberpriifung durch. Danach schaltet es automatisch
in die Funktion “Tastensperre”.

Zum Deaktivieren der Funktion halten Sie die Taste “D” gedrtickt. Es
ertont ein akustisches Signal, die entsprechende Kontrollleuchte erlischt.

TAGLICHER GEBRAUCH

HINWEIS: Falls das Gerat sich zurlicksetzt, wiederholen Sie den
angegebenen Vorgang.

@ DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds halten Sie die Taste “A” etwa 2 Sekunden lang
gedriickt. Auf den 4 Kochzonen-Displays erscheint jeweils die Anzeige “0".
Wird nun innerhalb von ca. 20 Sekunden keine der Kochzonen eingeschaltet,
so schaltet sich die Kochmulde aus Sicherheitsgriinden selbsttétig wieder aus.

EINSCHALTEN UND EINSTELLEN DER KOCHZONEN

Driicken Sie eine der Tasten “B”, je nachdem welche Kochzone Sie benutzen
mochten. Wahlen Sie die Leistungsstufe durch Driicken der Tasten “E” oder
“C". Die weiteren wahlbaren Leistungsstufen reichen von 1 - 9. Driicken Sie
gleichzeitig die Tasten “+/—*, um alle Einstellungen zu |6schen.

WICHTIG: Die Kontrollfunktion wird 10 Sekunden nach dem Wahlen der
gewiinschten Leistungsstufe deaktiviert.

Zum Andern der Leistungsstufe driicken Sie zuerst noch einmal den
Wahlschalter “B”, andern Sie dann die Einstellung anhand der Tasten “E” oder “C".

MULTIPLE ZONE

Nachdem Sie die gewlinschte Zone gewdhlt und die Stufe eingestellt
haben (wie im voranstehenden Teil beschrieben), driicken Sie auf die
Taste “F”. Eine Anzeige Uber der Taste leuchtet auf und die zuséatzliche
Zone wird eingeschaltet.

Die Mehrfachzone lasst sich nur in den folgenden Féllen verwenden:

- Die Kochzone ist als Mehrfachzone vorgesehen;

- Die gewahlte Leistungsstufe muss grof3er als 0 sein.

Um die Mehrfachzone auszuschalten, driicken Sie die Taste “B” der
gewtlinschten Zone und driicken erneut die Taste “F".

TIMER

Zum Einschalten der Funktion Timer wahlen Sie die gewlinschte Kochzone
und geben Sie die Leistungsstufe ein. Driicken Sie dann erneut die Taste fiir
die Kochzone. Ein Leuchtpunkt erscheint auf dem Display der Kochzone, die
durch den Timer geregelt werden soll. Auf den 2 Displays blinkt die Anzeige
“00". Zum Andern der Zeit von 1 bis 99 driicken Sie die Tasten “C” oder “E".

WICHTIG: Nach 10 Sekunden zeigen die Timer-Displays die Leistungsstufe
der anderen Kochzonen an.

Driicken Sie zwei Mal die durch den Timer geregelte Kochzone, um die
verbleibende Zeit anzuzeigen.

A FUNKTION

Mit dieser Funktion kann die Leistungsstufe der Kochzone automatisch von
der héchsten Stufe (Stufe 9) auf die vom Benutzer fiir eine spatere Phase des
Kochens gewahlte Stufe reduziert werden.

Um diese Funktion zu aktivieren, driicken Sie zunéchst die “+"-Taste, wenn die
Stufe 9 erreicht ist.

Das Display zeigt “A” und “9” blinkt abwechselnd mit geringer Helligkeit.
Wahlen Sie nun mit der Taste “—" die gewiinschte Leistungsstufe (weniger als 9).
“A" und die gewdhlte Stufe blinken abwechselnd mit geringer Helligkeit auf
dem Display.

Die Funktion ist aktiviert, sobald “A” und die gewahlte Stufe abwechselnd mit
hoher Helligkeit auf dem Display blinken.

Sobald “A” nicht mehr auf dem Display zu sehen ist (die Funktion “A” schaltet
sich je nach eingestellter Leistungsstufe nach einigen Minuten automatisch
ab), wird der Garvorgang mit geringerer Leistung fortgesetzt und das Display
zeigt nur noch die gewahlte Leistungsstufe an.

N.B.: diese Funktion ist nicht mdglich mit Level 9.

=—(O TASTENSPERRE

Zum Aktivieren der Tastensperre halten Sie die Taste “D” so lange gedriickt, bis
Uber der Funktionstaste ein Leuchtpunkt aufleuchtet. Das Bedienfeld ist bis
auf die Ausschaltfunktion gesperrt. Die Funktion bleibt selbst dann aktiviert,
wenn das Kochfeld aus- und wieder eingeschaltet wird, und Sie kénnen sie
deaktivieren, indem Sie die Taste “D” erneut driicken, bis der leuchtende
Punkt Uber der Funktionstaste erlischt.

Wenn das Kochfeld bei aktivierter Tastensperre ausgeschaltet ist, um das
Kochfeld einzuschalten, deaktivieren Sie zunachst die Tastensperre, indem Sie
die Taste “D” erneut driicken, bis der Punkt Giber der Funktionstaste erlischt.

Das Vorhandensein von Wasser, verschiitteten Fllssigkeiten aus Topfen oder
anderen Gegenstanden, die auf den Steuergeraten ruhen, kann versehentlich
der Tastensperre.

|
I'| RESTWARMEANZEIGE

Wenn die Kochzone ausgeschaltet wurde, leuchtet die Restwarmeanzeige
“H"” weiter oder blinkt abwechselnd mit der Anzeige “0”, bis die Temperatur
der Kochmulde unter den Sicherheitsgrenzwert gesunken ist.

WICHTIG: Zu den Sicherheitsfunktionen des Kochfelds zéhlt eine automatische
Ausschaltfunktion. Ldngerer Gebrauch derselben Leistungsstufe l6st ein
automatisches Abschalten der Kochzone aus (so wird zum Beispiel eine
Kochzone nach etwa 1 Stunde bei maximaler Leistung abgeschaltet).

WICHTIG: Um dauerhafte Schaden am Kochfeld zu vermeiden:
«  Keine Kochtdpfe mit unebenem Boden verwenden.

«  Keine Metalltopfe mit Emailboden verwenden.

« Keine heiflen Topfe/Pfannen auf das Bedienfeld stellen.
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LEISTUNGSSTUFEN-TABELLE

EINSTELLUNG LEISTUNGSSTUFE
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
9 Kochen Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von
. . Wasser oder schnellen Erhitzen von Garflussigkeiten.
Hochstleistung
. . Ideal zum Anbraten, zum Anheizen, zum Braten von Tiefkihlprodukten,
9-8 Glihend heil
zum schnellen Kochen.
87 Anbraten — Aufrechterhalten des | Ideal zum Anbraten, Aufrechterhalten eines hohen Siedepunkts, Kochen
Hohe Kochens - Grillen und Grillen (kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Leistungsstufe Ideal zum Aufrechterhalten eines niedri Sied k
3 _ e gen Siedepunkts, zum Kochen
7-6 Braten - Kochen - Grillen und Grillen (mittlere Dauer, 10-20 Minuten), zum Vorheizen und Braten.
6-5 Schonendes Braten Ideal zum Braten von Eiern und Omeletts.
Mittlere Leistung >4 Kochen - Garen - Diinsten Ideal fir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z.B.
4-3 Verdicken — Teigwaren quellen Wasser, Wein, Briihe, Milch) und zum Quellen von Teigwaren.
Warmhalten von Speisen — Ideal zum Warmhalten frisch gekochter Speisen (z. B. Sof3en, Suppen,
Niedrige Leistung 2-1 . p Minestrone), zum Quellen von Risotto und zum Warmhalten von
Risottos quellen -
Servierschalen.
.. . Ideal zum Auftauen von kleinen Produkten und zum sanften Schmelzen
Minimale Leistung 1 Auftauen von Schokolade oder Butter.
. Kochfeld im Bereitschafts- oder Aus-Zustand (eventuell Ende der Restwarme,
Leistungsstufe Null 0 - - S
angezeigt durch ein “H").

Das Kochfeld ist dariiber hinaus mit der Funktion “Automatische Abschaltung” ausgestattet, die Kochzone ausschaltet, wenn nach einer bestimmten
Zeitspanne, die von der Leistungseinstellung selbst abhdngt, keine Anderung der Leistungsstufe vorgenommen wird. In der Tabelle ist die Dauer
der einzelnen Leistungsstufen angegeben.

LEISTUNGSSTUFE

AUTOMATISCHE
ABSCHALTZEIT

30 Sekunden

10 Stunden

5 Stunden

5 Stunden

4 Stunden

3 Stunden

2 Stunden

2 Stunden

2 Stunden

VW |IN|[aojLnn]|h|W|IN|=]|O

1 Stunde

WARTUNG UND REINIGUNG

& Trennen Sie das Geridt von der Stromversorgung.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das
Glas beschéddigen kénnen.

Das (abgekuhlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kénnen das Kochfeld
beschadigen und mussen sofort entfernt werden.

+ Salz, Zucker und Sand kénnen die Glasoberflache zerkratzen.

- Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel
fir Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

- Verschittete Flussigkeiten konnen dazu flihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

+ Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.
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LOSEN VON PROBLEMEN

Wenn das Kochfeld nicht korrekt funktioniert, ziehen Sie bitte zuerst
Anleitung zur Fehlersuche zu Rate, bevor Sie den Kundenservice anrufen.

+ Lesen und beachten Sie die Anweisungen im Abschnitt “Taglicher
Gebrauch”.

- Die Tabelle unten fir Anweisungen einsehen.

« Trocknen Sie das Kochfeld griindlich nach der Reinigung.

« Leuchten nach Auswahl einer Kochzone das Symbol “F“ oder “ER”
und eine Zahl auf, verstandigen Sie den zustandigen Kundendienst,
und machen Sie die entsprechenden Angaben.

+ Wenn der Fehlercode “F03", “ER03" oder “E02" lautet, versuchen
Sie, den Fehler anhand der folgenden Anweisungen zu beheben:

« Wenn die Fehlermeldung “E02" erscheint, vergewissern Sie sich bitte,
dass Sie die Tasten nicht langer als 5 Sekunden gedrtickt haben, dass
sich kein Gegenstand auf der HMI-Flache befindet und dass diese
sauber und trocken ist - flr die Reinigung beachten Sie bitte den
Abschnitt Wartung und Reinigung.

- Erscheint der Fehler “F03", versuchen Sie, das Kochfeld aus- und
wieder einzuschalten.

« Wenn der Fehler “FO4" angezeigt wird, wenden Sie sich an den
Kundendienst und teilen Sie ihm den angezeigten Code mit.

KUNDENDIENST

«  Fallt das Kochfeld nach intensiver Nutzung aus,kann dies an einer zu
hohen internen Temperatur liegen. Warten Sie einige Minuten,bis
das Kochfeld wieder abgekiihlt ist.

-« Wenn die Heizung nicht stédndig eingeschaltet ist, sondern sich
zyklisch ein- und ausschaltet, auch wenn sich die Leistungsstufe auf
dem Display nicht dndert, gehort dies zum normalen Betrieb des
Kochfelds. Der Ein/Aus-Zyklus ermdglicht die Leistungsregulierung
der Heizung und ist vollig normal. In einigen Féllen kann der
Warmeschutz die Heizung flir eine gewisse Zeit abschalten, um
Glasschaden zu vermeiden. Beispiele fiir solche Falle sind: Langes
Kochen bei hoher Leistung, Verwendung von Toépfen, die kleiner
sind als das Heizelement, und keine Topfe mit flachem Boden.

«  Gibtdas Kochfeld ein kurzes Gerdausch von sich, ohne dass der Kunde
eine Taste driickt, achten Sie bitte auf verschittete Fliissigkeiten auf
dem HMI. Bitte trocknen Sie das HMI und benutzen Sie das Kochfeld
weiter. Wenn sich das Kochfeld automatisch ausgeschaltet hat, kann
dies durch eine Flissigkeit auf dem HMI verursacht werden. Bitte
trocknen Sie das HMI und schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

Falls die Stérung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter
besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.

Fir eine umfassendere Unterstliitzung melden Sie lhr Produkt bitte
unter www.whirlpool.eu/register. an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in LOSEN VON
PROBLEMEN beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerét aus und wieder ein, um festzustellen, ob die
Stérung behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.whirlpool.eu.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

«  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

+  Geratetyp und Modellnummer;

« die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild
unter dem Gerét). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen

angegeben;

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« lhre vollstandige Anschrift;
«  lhre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und

eine fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

400011653191
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