DAGLIG REFERANSE

VEILEDNING

TAKK FOR AT DU HAR KJOPT ET

INDESIT -PRODUKT

www.indesit.com/register

For a motta lettere forstaelig hjelp og
stotte, vennligst registrere produktet ditt pa

Du kan laste ned sikkerhetsinstrukser og

l : Bruk og vedlikeholdsveiledningen ved a
iWWW besgke var hjemmeside docs.indesit. eu og

folge instruksene bakerst i dette heftet.

' For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen naye.

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

..............
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Kontrollpanel
Vifte
Lyspeere
Ristens skinner
(nivdet er angitt pd veggen i
ovnsrommet)
Dor
@vre varmeelement/grill
Rundt varmeelement
(ikke synlig)
8. Identifikasjonsskilt

(ma ikke fjernes)
9. Varmeelementi bunn
(ikke synlig)
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1. BRYTER FOR VALG

For a sld pa ovnen ved 4 velge en
funksjon.

Vri til 0 posisjonen for a sla av
ovnen.

2.LYS

Nar ovnen er slatt pa, trykk for a sla
lampen i ovnsrommet pa eller av.

23 4 5

3.INNSTILLING AV TID

For a fa tilgang til innstillingene
av tilberedningstid, utsatt start og
varselur.

For a vise tiden nar ovnene er av.

4. DISPLAY

5. REGULERINGSKNAPPER

For endring av innstillingene for
tilberedningstid.

6. TERMOSTATBRYTER
Vri for & velge temperaturen
du @nsker nar du aktiverer de

manuelle funksjonene. For bruk av
de automatiske funksjonene @.
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TILBEHOR

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

Evww

RIST

BAKEBRETT

Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjept.

Annet tilbehar kan kjgpes separat fra Ettersalgsservicen.

BRUK AV TILBEH@R

- Sett risten pa det nivdet du @nsker ved a vippe den
lett oppover og la hevet bakside hvile fgrst (skal peke
oppover). La den deretter gli horisontalt langs ristens
spor sa langt som mulig.

Annet tilbehar som bakebrett, innfares horisontalt
ved a la de gli lang ristens spor.

« Ristens spor kan fjernes for a forenkle rengjeringen:
dra det for a fjerne det fra eget feste.

FUNKSJONER

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

Evww

@ TRADISJONELL STEKING

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva.

@ FLERE NIVA

=/ For tilberedning av ulike matvarer som
krever samme steketemperatur pa flere niva (maks.
tre) samtidig. Denne funksjonen kan brukes til a
tilberede forskjellige retter uten at rettene tar smak
av hverandre.

XL COOKING
< For steking av store steker (over 2,5 kg). Vi

anbefaler deg a snu kjattet over under stekingen for
a sikre at begge sider blir jevnt brunt. Vi anbefaler
ogsa at du pensler skjoten ofte for a hindre at den
torker ut altfor mye.

HOLDE VARM
For & hjelpe sot eller salt deig a heve effektivt.

For & oppna et godt resultat, ma ikke funksjonen
brukes dersom ovnen fortsatt er varm etter en
stekesyklus.

FREASY COOK
Alle varmeelementene og viften slar seg p3,

og garanterer jevn og enhetlig fordeling av varmen

i hele ovnen. Det er ikke ngdvendig med forvarming
for denne tilberedningsmaten. Denne modaliteten
anbefales spesielt for rask tilberedning av
ferdigpakket mat (frossen eller ferdiglaget). De beste
resultatene oppnas dersom du bruker kun én rille.

PIZZA
< For steking av brgd og pizza av forskjellige

typer og starrelser. Det er en god idé 3 bytte
plasseringen til bakebrettene halvveis igjennom
tilberedingen.

@KO VARMLUFT

For tilberedning av ovnsstekte steker
og stuede kjottstykker pa ett enkelt nivd. Mat
forhindres fra a tarke ut for mye ved hjelp av en
mild, forbigaende luftsirkulasjon. Nar denne ECO
funksjonen er i bruk, vil lyset veere slatt av under
hele tilberedningen, men det kan slas pa igjen ved a
trykke pa Q' .

@GRILL
For grilling av biff, kebab og pglser,

tilberedning av greannsaker au gratin eller ristet
brad. Ved grilling av kjett, anbefaler vi a bruke et
bakebrett for @ samle inn stekesjyen: Plasser pannen
pa noen av nivaene under risten og tilsett 200 ml
drikkevann.

HYDROCLEANING
Effekten av damp frigjort under denne

spesielle rengjaringssyklusen ved lav temperatur
gjor at skitt og matrester lett kan fjernes. Hell 200 ml
drikkevann i bunnen av ovnen og bruk funksjonen

i 35" ved 90°C. Aktiver funksjonen nar ovnen er kald
og la den kjgle ned i 15’ nar syklusen avslutter.

GRATIN
@ For grilling av store kjottstykker (Iarstek,

roastbiff, kylling). Vi anbefaler d bruke et bakebrett
for @ samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen
av nivdene under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

@ TURN & GO

Denne funksjonen velger automatisk en ideell
temperatur og tid for baking av en rekke oppskrifter
inkludert, kjott, fisk, pasta, kaker og grennsaker.

Aktiver funksjonen ndr ovnen er avkjolt.
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BRUK AV APPARATET FOR FORSTE GANG

1. INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn tiden nar du slar apparatet pa for
forste gang: Trykk pa (® helt til ) ikonet og de to
sifrene for time begynner a blinke pa display.

e
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Bruk 4 eller— for a stille inn timen og trykk pa ©
for a bekrefte. De to sifrene minuttene vil begynne

a blinke. Bruk + eller — for a stille inn minuttene og
trykk pa ) for a bekrefte.

Merk: Nar () ikonet blinker, for eksempel etter et langvarig
strgmbrudd, ma du tilbakestille tiden.

—_—

2. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner d lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbeher i den.

Varm opp ovnen til 250° Ci omtrent en time, helst ved
a benytte funksjonen “XL Cooking” (XL-tilberedning). |
lgpet av denne tiden ma ovnen vaere tom.

Folg instruksjonene for & sette funksjonen pa riktig
mate.

Merk: Det er lurt & lufte rommet etter bruker apparatet for
forste gang.

DAGLIG BRUK

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge funksjonen, vri knotten for valg til
symbolet til funksjonen du gnsker: display tennes og
du vil hgre et akustisk signal.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

MANUELL
For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten
for a stille inn temperaturen du @nsker.

I
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Merk: Under tilberedningen kan du endre funksjonen ved a
vri knotten for valg eller regulere temperaturen ved a vri pa
termostatbryteren.

Funksjonen vil ikke starte dersom termostatbryteren er pa
0 °C. Du kan stille inn tilberedningstiden, tilberedningens
sluttid (kun dersom du stiller inn tilberedningstiden) og et
varselur.

TURN & GO @

For a starte “Turn & Go” funksjonen, velg funksjonen
ved a vri knotten for valg til det aktuelle ikonet, ved a
holde termostatbryteren pa 0 /@ ikonet.

For a avslutte tiloeredningen, vri knotten for valg pa “ 0 ”.

Merk: Du kan stille inn tilberedningens sluttid og varseluret.
For & oppna best mulig tilberedningsresultat ved a benytte
funksjonen “Turn & Go’, folg de anbefalte vektene for hver
type mat i tabellen nedenfor.

Mat Oppskrift Vekt (kg)

Kjott Lammestek, Roastbiff ra 06-07

Kylling / Lammeldr i stykker 1,0-1.2

Fisk Laksefillet / Bakt fisk (hel) 09-10

Fisk en papillote 08-10

Grgnnsaker Fylte grennsaker 1,8-25

Grgnnsakspai 1,5-25

Salte kaker Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Pasta Lasagne / Timballo av pasta )

eller ris 15-20

Bakverk Gjeerbakst / Plumkake 09-1.2

Bakte epler 1,0-15

Brad Brad 05-06

Baguettes 05-08

HOLDE VARM

For a starte funksjonen “Hold varm”, vri
termostatbryteren til det aktuelle symbolet; dersom
ovnen er stilt inn pa en annen temperatur (eller
dersom temperaturen i ovnsrommet er over 65°C) vil
ikke funksjonen starte.

Merk: Du kan stille inn tilberedningstiden, tilberedningens
sluttid (kun dersom du stiller inn tilberedningstiden) og et
varselur.
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3. FORVARMING

Nar funksjonen starter, vil et akustisk signal og et
blinkende ikon §2 pa display indikere at fasen for
forvarming er aktivert.

Pa slutten av denne fasen, vil et akustisk signal og

det faste ikonet @2 pa dlsplay indikerer at ovnen har
nadd innstilt temperatur: pa dette punktet kan maten
legges inn og fortsett med tilberedningen.

Merk: Plassere maten i ovnen far forvarming er ferdig kan ha
en negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.

. PROGRAMMERT TILBEREDNING
Du ma velge en funksjon fgr du kan programmere
tilberedningen.

VARIGHET .
Hold nede O helt til ¢: ikonet og “00:00” begynner &
blinke pé display.

EZ

Bruk + eller — for & stille inn tilberedningstiden du
trenger, trykk deretter pa © for 8 bekrefte.
Aktiver funksjonen ved a vri pa termostatbryteren til

temperaturen du gnsker: Du vil hgre et akustisk signal
og display indikerer at stekingen er avsluttet.

Anmerkninger: For 4 slette t||beredn|ngst|den du stilte inn,
hold nede 8) helt til % ikonet begynner & blinke p& d|sp|ay,
bruk deretter — for 4 stille tilberedningstiden tilbake til
“00:00". Denne tilberedningstiden inkluderer en fase for
forvarming.

PROGRAMMERING AV TIDSPUNKT FOR AVSLUTTET
TILBEREDNING/

UTSATT START

Etter at du har stilt inn tilberedningstiden, kan
funksjonens start utsettes ved a programmere
tilberedningens sluttid: trykk () helt til £ ikonet og
den aktuelle tiden begynner & blinke pa display.
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END,
SND

Bruk Tt eller — for & stille inn tidspunktet du ensker
at tilberedningen skal avslutte, og trykk () for &
bekrefte.

Aktiver funksjonen ved a vri pa termostatbryteren til
temperaturen du gnsker: funksjonen vil sta pa pause
helt til den starter automatisk etter den tidsperioden
som er beregnet for at tilberedningen skal veere ferdig
pa det tidspunktet du har angitt.

Anmerkninger: For & slette innstillingen, sld av ovnen ved &
vri knotten for valg til (Q posisjonen.

ENDT STEKING
Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
funksjonen er avsluttet.

I
@
Vri pa knotten for valg for a velge en annen funksjon
eller til posisjon “ 0 ” for a sl av ovnen.

Merk: Dersom varseluret er aktivt, vil display vise “END” mens
den veksler med tiden som gjenstar.

. INNSTILLING AV VARSELURET

Denne opsjonen hverken avbryter eller programmerer
tilberedningen, men tillater deg & benytte display
som et varselur, enten under, mens en funksjon er
aktiv, eller ndr ovnen er slatt av.

Hold nede @ helt til & og “00:00” ikonet og “00:00”
begynner a blinke pa display.

rll—llll_l
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Bruk 1 eller — for & stille inn tiden du trenger og
trykk pa O for & bekrefte.

Et lydsignal vil hgres ndr varseluret har avsluttet
nedtellingen.

Anmerkninger: For & slette varseluret, hold nede ® helt til
ikonet begynner & blinke, bruk deretter — for 4 stille tiden
tilbake til “00:00"
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TABELL FOR TILBEREDNING

' NO

; - FORVAR- TEMPERATUR VARIGHET NIVA
OPPSKRIFT FUNKSJON MING (°C) (MIN) OG TILBEH@R
© 160 - 180 30-90 23
Kaker av gjeerdeig > : 2 1
®  Ja 160 - 180 30-90 1
_ ) 2
Kaker med fyll @ : Ja 160 - 200 35-90 S—
(ostekaker, strudel, fruktterter) : 4 2
& 160 - 200 40-90 -, o
3
© ok 160 - 180 20 - 45
Kjeks/smakaker T 150 - 170 20-45 4 2
® 150 - 170 20-45 2 2
3
© ok 180 - 210 30- 40
Vannbakkels ® 180 - 200 35-45 4 2
5 5 3 1
& o 180 - 200 35-45 2 o
3
© ok 90 150 - 200 |
Marengs  la 90 140-200 A 2
2 a 90 140-200 2, =, .,
© 190 - 250 15-50 /2
Pizza / bred = 4 5
® - 190 - 250 20-50 L
3
© ok 250 10- 20
Frossen pizza - 4 2
& e 230 - 250 10 -25 p—
© 180 - 200 40-55 3
Salte kaker o 4 2
(grannsakspaier, quiche) 7 Ja 180 - 200 45-60 N
® 180 - 200 45-60 2> 3 1
3
© - 190 - 200 20-30
Vols-au-vents / N i i i 4 2
butterdeigsskall & 180 - 190 20 - 40 L
R . 180 - 190 20-40 2> 3 1
Lasagne / bakt pasta / ) 2
canneloni / flan @ Ja 190 - 200 45-65 -
& & e E) *
FUNKSJONER @ @ & S ~ .
Tradisjonell steking Grill Gratin Pizza Flere niva XL cooking @ko varmluft
Aveeenn ~ A=~ —J ~ oo
TILBEHOR Rist lldfast form Bakebrett / ildfast form pa Bakebrett Bakebrett med 200 ml
s pa risten risten axebre vann

(D) inpesit



FORVAR- TEMPERATUR VARIGHET NIVA

OPPSKRIFT FUNKSJON MING °C) MmN 0G TILBEH@R
Svinelgote oy oseldott S Ja 190-200  go-10 3
Svinestek med svor 2 kg E) Ja 180-190  110-150 _°
Kylling/kanin/and 1 kg © Ja 200-230  50-100 %
Kalkun/gas 3 kg © - 190-200  100-160 %

Bakt fisk/en papillote © Ja 170-190  30-50 2
e o tbergine) ® e o s 2
Ristet brad @ - 250 2-6 o
Fiskefilet/skiver ) . 230-250  20-30+ 4 3
sp\?ilrf::i{ollgigahlgmburgere @ ) 250 15-30% -\.E..,- \miNr
Helstekt kylling 1-1,3 kg % Ja 200-220  ss-700 2 1
Roastbiff rd 1 kg % Ja 200-210  35-50 2
Lammelr/skanker 35 Ja 200 - 210 60-90% 3
Stekte poteter % Ja 200-210  35-55% 3
Gronnsaksgrateng @ - 200-210 25-55 u;x

Kjott og poteter P Ja 190-200  45-1000 (A T
Fisk og grennsaker P Ja 180 30 - 50%** _\é,_ K;,
Lasagne og kjott | & Ja 200 50 - 1007** -\é,- K1=y
Cnpe i TISee T @) e a0 52 L
Stekt kjott/stuede kjottstykker - 170-180  100-150 %

Tiden som indikeres inkluderer ikke fasen for forvarming: vi anbefaler at du setter maten i ovnen og stiller inn
tilberedningstiden kun etter at temperaturen som kreves, er nadd.

* Snu maten halvveis under stekingen.

**Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).
*** Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar
den er stekt slik du vil ha den.

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for tabellen over testede oppskrifter,
kompilert for sertifiseringsorganet i samsvar med
standardene IEC 60350-1.

© © % 2 & 2
FUNKSJONER
Tradisjonell steking Grill Gratin Pizza Flere niva XL cooking @ko varmluft
Aeeenn ~ A= J s )
TILBEHOR X lldfast form Bakebrett / ildfast form pa Bakebrett med 200 ml
Rist . X Bakebrett
pa risten risten vann
6
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RENGJORING
OG VEDLIKEHOLD

(Evww

|

' NO

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

Ikke bruk
damprengjgringsutstyr.

Bruk vernehansker i alle fasene.
stromnettet.

UTVENDIGE OVERFLATER

Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.
Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom

et slikt produkt ved en feiltakelse skulle komme i
kontakt med ovnens overflater, ma man umiddelbart
torke det av med en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjeles og deretter
rense den, helst mens den fortsatt er varm, for a
fjerne eventuelle avlagringer eller flekker forarsaket
av matrester. For a taorke eventuell kondens som har
oppstatt som felge av tilberedningen av matvarer
med hgyt vanninnhold, la den avkjgle helt og tark
den med en klut eller svamp.

Utfor de ngdvendige
operasjonene nar ovnen er kald.

Koble husholdningsapparatet fra

lkke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjoringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

« Aktiver funksjonen “Hydrocleaning” (renhold med
vann) for optimalt renhold av indre flater.

- Doren kan enkelt fjernes og monteres pa nytt for a
gjore det enklere & gjore glasset rent www

«Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

- Det gvre varmeelementet til grillen kan senkes for a
gjore rent det gvre panelet i ovnen.

TILBEH@R

Sett tilbehoret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel

hver gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis

det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med
en egnet bgrste eller med en svamp.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN
1. For & fjerne daren, &pne den helt opp og senk
sperrene til de er i apen stilling.

—

N

2. Lukk deren s& mye du kan.

Ta et fast tak i dgren med begge hender - ikke hold
den i handtaket.

Fjern ganske enkelt dgren ved & fortsette a lukke den
mens du trekker den oppover (a) samtidig til den er
lgst fra sin plass (b).

Sette doren til den ene siden, la den hvile pa et mykt
underlag.

3. Sett tilbake doren ved 3 flytte den mot ovnen,
rette inn krokene pa hengslene med setene og sikre
den gvre delen pa sin plass.

4, Senk dgren og deretter dpne den helt.
Senk sperrene til sin opprinnelige stilling: pass pa at
du senker dem helt ned.

5. Prov 3 lukke deren og sjekk for & vaere sikker péa at
den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjor
det, gjenta trinnene ovenfor.

CLICK & CLEAN - RENGJ@RING AV GLASS

1. Etter & ha fjernet doren og plassert den pé et mykt
underlag med handtaket nedover, trykker du samtidig
de to klemmene og fjern den gvre kanten av dgren
ved a trekke den mot deg.

\

2. Loft og hold det indre glasset godt fast med
begge hender, fjern det og plasser det pa et mykt
underlag for du gjer det rent.

3. For & sette pa plass det indre glasset pa riktig
mate, md du kontrollere at "R" er synlig i venstre
hjerne og den glatte overflatene (ikke trykte) vender
oppover. Farst innfares glassets langside, indikert ved
“R” pa plass, senk det deretter inn i riktig posisjon.

4. Sett pa plass den gvre kanten: et klikk vil bekrefte
at det er satt riktig pa plass. Pase at forseglingene er
fast for du monterer deren tilbake pa plass.

(D) inpesit



PROBLEML@SNING

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

- Strembrudd.
- Den er koplet fra nettet.

- Displayet viser bokstaven "F"
~etterfulgt av et nummer.

Lasning

. Kontroller at det ikke er strambrudd og pase at

- ovnen er tilkoblet stramnettet.

- Sld av og pa ovnen og se om problemet har lgst
| seq.

- Ta kontakt med naermeste Ettersalgs-servicesenter
© 0g oppgi bokstaven eller nummeret som falger
- bokstaven"F".

NYTTIGE RAD

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra

Rivww docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

SLIKLESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene og
niva som skal brukes for a lage forskjellige typer mat.
Tilberedningstidene gjelder fra maten settes i ovnen,
unntatt forvarming (dersom det kreves).
Tilberedningstemperaturene og tidene er kun
veiledende og avhenger av mengden mat og hvilken
type tilbeher som brukes. Bruk til 8 begynne med

de laveste innstillingene som anbefales, og hvis
resultatet ikke er slik du gnsker, velger du hayere
innstillinger. Det anbefales a benytte medfelgende
tilbehar, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av
meorkt metall. Det er ogsa mulig a benytte gryter og
tilbehar i pyrex eller keramikk, men da vil steketiden
forlenges noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Funksjonen Flere niva gjer det mulig a tilberede
ulike matvarer (for eksempel fisk og greannsaker) pa
forskjellige nivaer samtidig. Ta ut matvarene som
trenger kortere steketid og la de som skal ha lengre
fortsette a steke i ovnen.

PRODUKTKORT

@www produktkortet med informasjon om
energiforhold for apparatet kan lastes ned fra var
hjemmeside docs.indesit.eu

SLIK SKAFFER DU DEG BRUKS- OG
VEDLIKEHOLDSVEILEDNINGEN

> @ww | ast ned Bruk 0og
vedlikeholdsveiledningen fra var
hjemmeside docs.indesit.eu (du kan
bruke denne QR-koden), for a spesifisere
produktets kommersielle kode.

FEE
E L

> Alternativt, ta kontakt med var kundeservice.

HENVEND DEG TIL KUNDESERVICE

Du vil finne informasjon om hvordan du kan kontakte
oss i garantiheftet.

Nar du kontakter

var kundeservice for
tjenester etter salg,
vennligst opplys kodene
som er oppgitt pa
produktets typeskilt.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011354375/B

Trykket i Italia
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