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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

iﬂf Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION = = |:r
Instruction. ;.%%
[=]
PRODUCT DESCRIPTION
' 1. Control panel
1) 2. Fan
3. Circular heating element
(not visible)
2. 4. Shelf guides
3. (the level is indicated on the
] front of the oven)
- 5. Door
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5 L f Y 10. Lower heating element
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. ON / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function, a long press is needed.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values
of a function.

For returning to the previous
screen.

During cooking, allows settings to
be changed.
5. DISPLAY

For immediately starting a
function.
6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of
a function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

AIR FRY TRAY *

T

To be used when cooking
foods with Air Fry function,
with a baking tray positioned
at a lower level to collect
possible crumbs and drip.

[t can be cleaned in the

DRIP TRAY

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

dishwasher.

* Available only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately; for orders and information contact the after sales service or

www.whirlpool.eu.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way

as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

- Toremove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.

To refit the shelf guides,

first fit them back into

their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS*

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same

level.

=]

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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FUNCTIONS

y 6" SENSE

se These allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside, but
at the same time tender and succulent inside. To
achieve the best cooking results, we recommend

to select STEAM 1 level for bread and desserts, and
STEAM 2 for meat, fish and vegetables.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONALS FUNCTIONS

- CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

« SPECIAL FUNCTIONS
» AIR FRY

This function allows you to cook French fries,
chicken nuggets and more using less oil,
resulting pleasantly crispy. Heating elements
cycle to properly heat the cavity, while the fan
circulates hot air.

Best expected cooking results can be achieved
only by using an Air Fry tray (provided with
some models). Position the food on the Air Fry
tray in a single layer and follow Air Fry Cooking
Table instructions for best performances.
Avoid using more than one tray to prevent
uneven cooking.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do

not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and
fillets of meat on a single shelf. Food is
prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation. When
this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking. To use
the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.
CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL
For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

_2@ FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

TIMERS
@

For editing function time values.
MINUTEMINDER
RS

S~

For keeping time without activating a function.
CLEANING

«  AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at
very high temperature. Two selfcleaning cycles are
available: A complete cycle (Pyro) and a shorter
cycle (Pyro Eco). We recommend using the quicker
cycle at regular intervals and the complete cycle
only when the oven is heavily soiled.

- DRAIN
For draining the boiler in order to prevent residual

water remaining in there when the appliance will
not be used for a certain period of time.

« DESCALE
For removing limescale deposits from the boiler.
We recommend using this function at regular

intervals. If yuo do not, a message will appear on
the display reminding you to clean the oven.
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«  SMART CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows
dirt and food residues to be removed with ease.
Pour 200 ml of drinking water on the bottom of
the oven and only activate the function when the
oven is cold.

@Q SETTINGS
For adjusting the oven settings.

When “ECO" mode is active the brightness of the display
vviII be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever any

FIRST TIME USE

of the buttons are pressed When “DEMO” is “On” all
commands are active and menus available but the oven
doesn't heat up. To deactivate this mode, access "“DEMO”
from “SETTINGS” menu and select “Off”.

By selecting “FACTORY RESET", the product switches off and
then it returns to first switch on. All settings will be deleted.

FAVORITES
For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Press + or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
by selecting “LANGUAGE" in “SETTINGS” menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Press 4+ or — to select 16 “High” or 13 “Low” and press
v to confirm.

3.SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

AN -

I Xmle
hZoahd
Vi A

Press + or — to set the current hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.
Press + or — to set the minutes and press v to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select "CLOCK" in “SETTINGS”
menu, available by pressing & .

4. SET THE WATER HARDNESS LEVEL

In order to allow the oven to work efficiently, and

to guarantee that it regularly prompts the user to
perform Descale cycle when needed, it is important
to set the correct water hardness level. To set it, switch
on the oven by pressing [©], press Settings & and
use navigation buttons 4+ and — to select “WATER
HARDNESS". Press v to confirm. Use navigation
buttons 4+ and — to select the correct level for the
water of your area, based on the following table:

WATER HARDNESS LEVELS TABLE
°dH °fH °Clark
Level German French English
degrees degrees degrees
1 | Very soft 0-6 0-10 0-7
2 Soft 7-11 11-20 8-14
3 Mid 12-16 21-29 15-20
4 Hard 17-34 30-60 21-42
5 |Very hard 35-50 61-90 43-62

Press v to confirm.
For Water Hardness level, “Hard” is preset.
5. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it. Heat
the oven to 200 °C for around one hour, ideally using
a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

Press[©] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press 4+ or — to select
the desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing

« allows you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: STEAM 1,
STEAM 2.

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v/
to confirm. You do not have to set the cooking time
if you want to manage cooking manually (untimed):
Press v or[>]to confirm and start the function. By
selecting this mode, you cannot program a delayed
start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing & : press 4 or — to amend
it and then press v/ to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time. The display shows the end time while
the @ icon flashes.

Press + or — to set the time you want cooking to end,

then press v to confirm and activate the function.
Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature you require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press <« to change
other settings. By pressing @ , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or
bake all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
6

sssss
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To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to set
the required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6th Sense functions it is possible to adjust
the doneness level.

When prompted, press 4+ or — to select the desired
level between rare (-1) and well done (+1). Press v or
[>]to confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6th Sense
functions, it’s possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6" Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food'’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes. Through the complete duration of the steam
cooking the door must be kept closed.

To proceed with steam cooking, it will be necessary
to provide water to the boiler located inside the oven
using the extractable drawer on the control panel.

Whjr/lﬁool



When requested on the display with "ADD WATER”
indications, open the drawer by pressing the

tilting cap. Once extracted, open drawer’s lid and
slowly pour in some drinking water until the notch
corresponding to the level requested on the display
(LEVEL 1 - 160 ml or LEVEL 2 - 300 ml, based on
selected function) is reached. In any case, do not
overfill the drawer exceeding the notch indicating
Level 2. Close the drawer by pushing it carefully
towards the panel until completely closed. The
drawer must always remain closed, except for water
filling.

After the first filling, in case of longer cooking cycles,
once water will have ran out, it could be necessary to
add it again, in order to complete the cycle: the oven
will prompt it in case it is needed.

Avoid to fill the drawer when the oven is switched off,
or up to it is requested from the display.

We suggest emptying the drawer after the cooking
steam cycle.

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

During the delay phase, by pressing [>] the oven

will ask if you want to skip this phase, starting
immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.
At any time you can stop the function that has been
activated by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on

the display. Press < to return to previous screen

and select a different function or wait for a complete
cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once

the function has started, the display indicates that
the preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature, requiring to “ADD
FOOD". At this point, open the door, place the food

in the oven, close the door and start cooking by
pressing v’ or [>].

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final
cooking result. Opening the door during the preheating
phase will stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach using + or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6th Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

] MO 1m0

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door, then
press [>]to continue cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Check the food, close the door
and press [>]or v to continue cooking.

Please note: Press [>]to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue
the cooking.

6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press [=] to continue cooking in manual mode
(untimed) or press + to extend the cooking time by
setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.
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BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown
the surface of the food by activating the grill once
cooking is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning
cycle. You can stop the function at any time by
pressing [®] to switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10
on your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press <« .

Once v has been pressed, press the + or — to select
the number position, then press v to confirm.
Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later
time, press QO : The display will show your list of
favorite functions.

Press + or — to select the function, confirm by
pressing v, and then press [>] to activate.

. CLEANING
« SMARTCLEAN

Press [8] to show “Smart Clean” on the display.

¢

(M

i

Press (=] to activate the function: the display will
prompt you to do all actions needed to obtain the
best cleaning results: Follow the indications and then
press v when done. Once you have done all steps,

when required press [>] to activate the cleaning cycle.

Please note: It is reccommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.

An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

«  AUTOMATIC CLEANING - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.
Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the self-cleaning cycle. For optimum cleaning results,
remove excessive residuals inside the cavity and
clean the inner door glass before using the pyrolytic
function. We recommend only running the Pyro
function if the appliance contains heavy soiling or
gives off bad odours during cooking.

Press 2 to show “Pyro” on the display.

Press 4+ or — to select the desired cycle, then press
v to confirm. Once a cycle has been selected, if
desired, press 4 or — to set end time (start delay),
then press v to confirm. Clean the door and remove
all accessories as prompted, then close the door and
press [>]when done: the oven will begin the self-
cleaning cycle, while the door locks automatically:

a warning message appears on the display, along
with a countdown indicating the status of the cycle
in progress. Once the cycle has been completed, the
door remains locked until the temperature inside the
oven has returned to a safe level.

Please note: remove water from the drawer before pyro
cycle activation

* DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the boiler. This product
has been developed in order to automatically run

a drain cycle once cooking has been stopped/has
ended. Approximately 30min after the stop/end of
cooking, the oven will automatically drain the system,
moving the residual water into the drawer (be careful
not to remove the drawer after cooking). Once done,
the drawer can be extracted and emptied.

We recommend emptying the drawer as soon as the
drain is completed, after the cooking cycle.

If needed, a manual drain can in any case be executed
by the user following the instruction below.

Select the “Drain” function

with the water drawer properly
inserted in the oven, press

[>] and wait for the cycle

to automatically run. The
average duration for full load
drainage is about one minute.
Once done, the drawer can be
extracted and emptied.
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Please note: to ensure that the water is cold, it is not
possible to perform this activity before 30 minutes have
elapsed from the last cycle (or the last time the product
was powered). During this waiting time, the display will
show the following feedback “"WATER IS HOT”

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the steam system in the best
condition. Once the function is started, follow all the
steps indicated on the display and press =1 when
done to start each phase. The average duration of the
full function is around 100 minutes.

Please note: If the function is stopped at any time, the
entire descaling cycle must be repeated.

The display will show you when it is time to run a
Descale cycle (see the table below).

<RECOMMENDED DESCALE> : . :
¢ Itisrecommendedtoruna :

: It appears after around 15 hours of : Descale cycle
: steam cycles* : ’

Descale is mandatory. It is

<PLEASE DESCALE> : . :
F ‘ 420h £ not possible to run a Steam :
: t appears after around 20 hours o : cycle until a Descale cycle

*
steam cycles will be carried out.

*considering the default value (4 - Hard) of water hardness
level. The number of hours of steam cycles that must pass
before the Decale messages are shown depends on the
water hardness level set on the appliance.

The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the internal steam
circuit.

Before to run the descaling phase, the appliance

will check if some residual water is contained into
the boiler, and a Drain cycle could be performed,

if needed. In this case, you will have to empty the
drawer after the Drain cycle, before continuing with
the Descale Phase.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 30 minutes have elapsed from
the last cycle (or the last time the product was powered).
During this waiting time, the display will show the following
feedback "WATER IS HOT".

» PHASE 1/2: DESCALING (70 MIN)

When display will show <ADD 0.25 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. For
best results in descaling, we recommend filling the
tank with a solution composed of 75 g of the specific
WPRO product and 250 ml of drinking water. Make
sure the solution dissolves completely in the water
so that no residue remains. WPRO descaler is the
suggested professional product for the maintenance
of the best performance of your steam function in the
oven. For orders and information contact the after
sales service or www.whirlpool.eu. Whirlpool will
not be held responsible for any damage caused by
the use of other cleaning products available on the
market.

Once the descaling solution is poured inside the
drawer, press [>] to start the main descaling process.
The descaling phases do not need you to stay in front
of the appliance. After each phase is completed, an
acoustical feedback will be played and the display
will show instructions to proceed with the next
phase.

Once the descaling phase has been completed, the
boiler will be drained: the descaling solution used
during this phase will be poured into the extractable
drawer.

» PHASE 2/2: RINSING (30 min.)

To remove descale residuals from the drawer and the
steam circuit, rinse cycle has to be done. When display
shows <ADD 0.25 L OF WATER> fill the tank with 0,25 L
of drinking water, then press [>] to start the rinsing. Do
not turn off the oven until all the steps required by the
function have been completed.

When the message “DESCALING COMPLETED” appears
on the display, please press OK to confirm.

Cooking functions cannot be activated during the
cleaning cycle. Please note: A message will be shown
on display, to remind you to execute this operation
regularly.

When Descale procedure is completed, it is suggested
to dry the cavity from potential water residuals. It will
be then possible to use all the steam functions.

Note: during the Descale cycle, some noise could
potentially be heard since the oven pumps are

activated in order to guarantee the optimal descale

efficiency.

Once the maintenance cycle has started, do not remove

the drawer unless requested by the appliance.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate this function, make sure

that the oven is switched off and press 4+ or — : The
@ icon will flash on the display.

Press 4+ or — to set the length of time you require and

then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished
counting down the selected time.
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Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press + or — to change the time set on the
timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press[©] to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue
to count down independently without interfering
with the function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the & icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [©].
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6 COOKING TABLE

FOOD CATEGORIES SUGGESTED QUANTITY (of cTc;ch)ETime) LEVEL AND ACCESSORIES
LASAGNA - 05-3kg - =
- . Be,;%,‘,r‘;ésted ,,,,,,,,,,,,,, ke e ; .....................................
Hamburgers 1.5-3cm 3/5 _\_”5“_,_ \\j_wf
MEAT Roasted 06-25kg - ;
Chicken-roasted 06-3kg - jir
Fillet & breast 1-5cm 2/3 _\_”5“_’_ \V\i'vf
Fi;ﬁﬂfﬁj’éts ,,,,,,,,,,,,,, . e “ 3ﬁ .............. \W2_Wr .........
ok Fillets-frozen 0.5-3 (cm) - .‘___3.”, \V\i'vf
POtatoes ,,,,,,,,,,,,,, ek e L .....................................
VEGETABLES Vegetable-roast 0.5-15kg - ;
Vegetable-gratin one tray - _\_”|_i._,._’_
Sponge L e i -\%ﬁ .....................................
Cookies 0.2-06kg - L2
CAKES & PASTRIES
Tart 04 - 1.6kg - —
Quiche 08-1.2kg - s
Thmplzza ,,,,,,,,,,,,,, S i ér .....................................
Thick pizza round - tray - L
PIZZA & BREAD Pizza- frozen 1-4layers - L2
Rolls & 60 - 150 g each - 3
Big bread & 0.7-20kg - ir
Areeru N J -~ oot R
ACCESORIE Wire shelf Oven tray or cake tin Bakian”tEatyragr/oven Drip tray / Baking tray Drip tray with Air fry

on wire shelf 500 ml of water

tray on wire shelf
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%] FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

RECIPE STEAM LEVEL PREHEAT TEMPERATURE (°C) DU(,F:,‘II\LI?N Ascl-CllEEI;';ggII:S
Shortbread / Cookies STEAM 1 Yes 140 - 150 35-55 3
Small cake / Muffin STEAM 1 Yes 160 - 170 30- 40 3
Leavened cakes STEAM 1 Yes 170-180 40-60 \ngﬂr
Sponge cakes STEAM 1 Yes 160 - 170 30-40 e
Focaccia STEAM 1 Yes 200-220 20-40 3
Bread loaf STEAM 1 Yes 170 -180 70-100 3
Small bread STEAM 1 Yes 200- 220 30- 50 3
Baguette STEAM 1 Yes 200-220 30-50 3
Roast potatoes STEAM 2 Yes 200-220 50-70 3
Veal / Beef / 1 kg STEAM 2 Yes 180 - 200 60 - 100 3
Veal / Beef / (pieces) STEAM 2 Yes 160 - 180 60-80 3
Roast Beef rare 1 kg STEAM 2 Yes 200 - 220 40-50 3
Roast Beef rare 2 kg STEAM 2 Yes 200 55-65 3
Leg of lamb STEAM 2 Yes 180 - 200 65-75 3
Stewed knuckles STEAM 2 Yes 160 - 180 85-100 3
Chicken / guinea fowl / duck 1 - 1.5 kg STEAM 2 Yes 200-220 50-70 3
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) STEAM 2 Yes 200-220 55-65 3
stuffed vegetables . STEAM 2 Yes 180 - 200 25-40 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) —
Fish fillet STEAM 2 Yes 180 - 200 15 - 30 3
Arennen N —J - s T T
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray ) !
Wire shelf Oveggj%ggﬁjﬁtW] or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Dmpng¥x£;2f00nﬂ Air fry

shelf
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AIR FRY COOKING TABLE

SUGGESTED o . SHELF AND
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ RECIPE | FUNCTION QUANTITY PREHEAT | TEMPERATURE 0 P‘URAT'ONH('M'”')  ACCESSORIES
; P L4 L1
Frozen French Fries = 650-8509 Yes 200 25-30
TP
I!‘
Homemade Fries i 300 - 800g Yes 200 20 - 40 L4 L
HHHP
. % L4 L1
Fresh Breaded Zucchini = 4009 Yes 200 15-20
S
Mixed Vegetables = 300 - 800g Yes 200 20-30 L4 L
T
Frozen Chicken s ) L4 L1
Nuggets = 5009 Yes 200 15-20
Breaded Chicken D 1-4em Yes 500 20 - 40 L4 L1
Breast ==] ey
Frozen Fish Sticks =y 500qg Yes 220 15-20 L4 L
HHHP
o L4 L1
Breaded Cutlet = 1-4cm Yes 220 20-50
TP

For cooking fresh or homemade foods, spread the oil evenly.

We suggest adding an empty tray on L1 in order to collect eventual grease residual coming from the Air fry tray during

the cooking.

In order to guarantee uniform cooking results, mix food halfway through the recommended cooking time.

FUNCTIONS

=

Conventional

Forced air

Convection bake

]

Grill

TurboGrill

%

Eco Forced air

als

=

Air Fry
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COOKING TABLE

R SHELF AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) ACCESSORIES
2
=] Yes 170 30- 50 o
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 qé':
4 1
Yes 160 30-50 als afFF
3
lled cakes Yes 160 - 200 30- 85 L2
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 — 200 35-90 .\é,. “!1;“-
=] Yes 150 20-40 3
Yes 140 30- 50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30- 50 4 1
5 3 1
Yes 135 40-60 o
=] Yes 170 20- 40 3
Yes 150 30-50 4
Small cakes / Muffin
4 1
Yes 150 30- 50
5 3 1
Yes 150 40-60 - r oA,
=] Yes 180 - 200 30-40 3
oux buns Yes 180-190 35-45
Choux b & N
* 5 3 1
Yes 180 - 190 35-45 e e
=] Yes 90 110- 150 }
Meringues Yes 90 130 - 150
@ e
* 5 3 1
Yes 90 140 - 160 AlMFs A A
=] Yes 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bread / Focaccia
4 1
Yes 190 - 230 20-50 —
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 25-50* NENE R
=] Yes 250 10-15 L2
Frozen pizza Yes 250 10-20 -\...i_...r !
Yes 220- 240 15-30 T
3
Yes 180 - 190 45 -55 s
Savoury pies B ) 4 1
(vegetable pie,quiche) ves 180190 460 Ae A=
Yes 180 - 190 45-70% N
EI Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 4 1
Yes 180-190 0-40" o amme
R il *
Conventional Forced air Convection bake Grill TurboGrill Eco Forced air Air Fry
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. , SHELF AND
RECIPE FUNCTION  PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ACCESSORIES
Lasagne / Flans / Baked pasta / . . 3
Cannelloni Izl Yes 190 - 200 45-65
Lamb / Veal / Beef 1 kg lzl Yes 190 - 200 80-110 3
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200-230 50- 100 L3
Turkey / Goose 3 kg =] Yes 190 - 200 80- 130 Ll
Baked fish / en papillote 3
fillets. whole) =] Yes 180 - 200 40-60 3
Stuffed vegetables 2
( 180 - 200 50-60

(tomatoes, courgettes, aubergines) e AF=e
Toast EI — 3 (High) 3-6 _\_”5“_’_
Fish fillets / Steaks Ifl — 2 (Mid) 20-30% o
Sausages / Kebabs / Spare ribs / ) -, an 5 4
Hamburgers Ifl - 2-3 (Mid - High) 15-30 Arreeen robeoedf
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) ss-7oee 2 L1,
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60 - 90 *** L 3 j
Roast potatoes — 2 (Mid) 35 - 55 *** L 3 J
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 L 3 J
Complete meal: Fruit tart (level 5) / " 5 3 1
lasagne (level 3) / meat (level 1) ves 190 40120 AR AR L
Lasagna & Meat ® Yes 200 50-100 * 4 !

a1 L)
Meat & Potatoes Yes 200 45-100* _\éﬁ \ ! J
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50% _\_'fl|__._,._’_ \ ! J
Stuffed roasting joints é — 200 80-120* Lo
Cuts of meat 3

— 200 -100*

(rabbit, chicken, lamb) °0-100 —J

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
*** Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.

Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.

Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

Aeeenur = | — oS T
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray : i
Wire shelf Oven tray or cake tin or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml Air fry

on wire shelf of water

shelf
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES

. Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

. Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To

dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, let the oven
to cool completely and then wipe it with a cloth or
sponge.

. Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

. Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

. The oven door can be removed to facilitate cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

WATER DRAWER MAINTENANCE

Caution: The water drawer is not suitable for
dishwasher use: risk of damage!

At the end of each cooking cycle with steam, after
about 30 min the oven automatically performs a drain
cycle lasting about one minute, thus transferring all
the water in the system to the extractable drawer.
Once completed the auto-drain, proceed as follows:

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying out
any kind of maintenance work.

1. Press the top of the drawer front cap, indicated
with a recess, to pull out the handle

Grasp the handle and pull out the water drawer.
Remove the lid of the water drawer.

Empty the water drawer and clean it.

Dry the different components by using a soft cloth.

If necessary, allow the drawer to air dry without
closing it with the lid.

Replace the water drawer lid.

8. Re-insert the washed and dried removable water
drawer into its housing making sure to push it all
the way down

9. Press the bottom of the drawer front cap to
reposition the handle.

Note: If needed, a manual drain cycle can be performed:
press the Cleaning icon B on the Ul panel and by
navigating with the + and - buttons, select the Drain
option and press the icon v' to start. The oven will drain
the water in the system, conveying it to the extractable
drawer.

Note: Avoid to leave the water in the system more than 2
days.

Use only room temperature water when filling the
water drawer: hot water may affect the operation of
the steam system. Use only drinking water.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using
the “Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is higly suggested to activate

a cooking cycle with the empty oven by filling
completely the tank.

ok wnN

N

REPLACING THE LIGHT
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C halogen bulbs.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home. Light bulbs are available from our
After-sales Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do
not use the oven until the light cover has been refitted.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

hold of the door with both hands — do not hold it

by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it

while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,

resting it on a soft surface.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

. Lower the door and then open it fully. Lower the

catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

1%

Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

\

5. Try closing the door and check to make sure that it

lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F” followed

by a number or letter. Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

The oven does not heat up.
The function does not start.

“DEMO” mode is running.

Acceess “DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”".

The light switches off. “ECO” mode is “On".

Acceess “ECO" from “SETTINGS” and select “Off".,

The door will not open.

Cleaning cycle in progress.

Wait for the function to finish and for the oven to cool
down.

Drain pump activation some minutes
after end/stop of steam cycle

Expected automatic water drain

No action needed.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

el

I

Whjr/lﬁool

400011669605 REV. A



Manuel du propriétaire

Lisez attentivement les consignes
d’utiliser I'appareil.

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.whirlpool.eu/register

de sécurité avant

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

A

DESCRIPTION DU PRODUIT

1,
2.
3.4 .
‘LA @ LTl vt 8
4.0 '3 L {(@@m O neys
— @:% 1 3
=0 o, 9
2| H— — | 2
1| BT ]
> o j\\k 10
I g 2
X D~ SN, N

=y

Panneau de commandes
. Ventilateur

Elément chauffant rond
(invisible)

4. Supports de grille

(le niveau est indiqué a
I'avant du four)

w N

5. Porte
6. Tiroir d'eau
7. Elément de chauffage

supérieur/gril
Ampoule

Plaque signalétique
(ne pas enlever)

10. Elément chauffant inférieur
(invisible)

o

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDES

seés‘: FE‘ ...... _ oo _eﬂ @
= & <« v i B O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON/OFF 4. RETOUR 7.BOUTON DE NAVIGATION
Pour allumer et éteindre le four, Pour retourner au menu PLUS
et pour arréter une fonction précédent. Pour naviguer a travers un menu

active, il est nécessaire d'appuyer
longuement sur cette touche.

2. ACCES DIRECT AUX
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions et au menu.

3. BOUTON DE NAVIGATION
MOINS

Pour naviguer a travers un menu

et diminuer les réglages ou valeurs
d'une fonction.

Pendant la cuisson, permet de
modifier les réglages.

5.ECRAN

Pour lancer immédiatement une
fonction.

6. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

et augmenter les réglages ou
valeurs d'une fonction.

8. ACCES DIRECT AUX OPTIONS /
FONCTIONS

Pour un acceés rapide aux
fonctions, a la durée, aux réglages
et aux favoris.

9. DEPART

Pour lancer une fonction en
utilisant des réglages de base ou
spécifique.
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la
chaleur.

ACCESSOIRE AIR FRY*

A utiliser lors de la cuisson
daliments avec la fonction Air
Fry, avec une plaque
positionnée au niveau inférieur
pour recueillir les éventuelles
miettes et gouttes.

Il peut étre nettoyé au
lave-vaisselle.

LECHEFRITE

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc,, ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

* Disponible sur certains modeles seulement
Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.

D'autres accessoires peuvent étre achetés séparément ; pour les commandes et les informations, contacter le service
apres-vente ou www.whirlpool.eu.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES

ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la
glissant sur les supports de grille, en veillant a ce que
le cOté avec le bord relevé soit placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la lechefrite et la
plaque de cuisson, sont insérés a I’horizontal, de la
méme maniere que la grille métallique.

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

« Pour enlever les supports de grille, soulevez les
supports et sortez délicatement la partie inférieure
de leur appui : Les supports de grille peuvent

maintenant étre enlevés.

« Pour replacer les supports de grille, vous devez
en premier les replacer dans leur appui supérieur.
En les maintenant soulevés, glissez-les dans le
compartiment de cuisson, abaissez-les ensuite
dans leur appui inférieur.

PLAQUE DE CUISSON

Pour la cuisson du pain et
des patisseries, mais aussi
pour cuire des rotis, du

poisson en papillotes, etc.

RAILS TELESCOPIQUES
*

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

INSTALLER LES RAILS TELESCOPIQUES (SELON
LE MODELE)

Enlever les supports de grille du four et enlever la
protection de plastique des rails télescopiques.

Attachez I'agrafe supérieure du rail télescopique au
support de grille et glissez-la aussi loin que possible.
Abaisser l'autre agrafe en place. Pour fixer le guide,
pressez la partie inférieure de I'agrafe fermement
sur le support de grille. Assurez-vous que les rails
peuvent se déplacer librement. Répétez ces étapes
pour l'autre support de grille du méme niveau.

=]

Veuillez noter : les rails télescopiques peuvent étre installés
sur le niveau de votre choix.
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FONCTIONS

y 6" SENSE

sense  Elles permettent une cuisson totalement automatique
de tous les types d'aliments (Lasagnes, Viande, Poisson,
Légumes, Gateaux & Patisseries, Quiche/Cake salé, Pain, Pizza).

Pour obtenir le meilleur de cette fonction, suivez les indications
sur la table de cuisson correspondante.

E}@ CHALEUR PULSEE + VAPEUR

En combinant les propriétés de la vapeur avec celles de
la chaleur pulsée, cette fonction vous permet de cuire des plats
agréablement croustillants et dorés a I'extérieur, tout en restant
tendres et succulents a l'intérieur. Pour obtenir les meilleurs
résultats de cuisson, nous recommandons de sélectionner le
niveau VAPEUR 1 pour le pain et les desserts, et VAPEUR 2 pour
la viande, le poisson et les [égumes.

CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la méme
température de cuisson. Cette fonction peut étre utilisée
pour cuire différents aliments sans que les odeurs ne soient
transmises de I'un a l'autre.

FONCTIONS TRADITIONNELLES

« AIRBRASSE

Pour cuire de la viande, des gateaux avec garnitures sur
une grille uniquement.

- TURBO GRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti
de beeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser une
leéchefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez la
léchefrite, contenant 500 ml d'eau, sur nimporte quel
niveau sous la grille.

«  SURGELES

La fonction sélectionne automatiquement la température
et le mode de cuisson appropriés pour 5 types de plats
préparés surgelés différents. Il n'est pas nécessaire de
préchauffer le four.

«  FONCTIONS SPECIALES
»  AIRFRY

Cette fonction vous permet de cuire des frites, des
nuggets de poulet et autres en utilisant moins
d'huile, pour un résultat agréablement croustillant.
Les éléments chauffants se succédent pour chauffer
correctement la cavité, tandis que le ventilateur fait
circuler I'air chaud.

Les meilleurs résultats de cuisson ne peuvent étre
obtenus qu'en utilisant 'accessoire Air Fry (fourni avec
certains modeéles). Placez les aliments sur |'accessoire
Air Fry en une seule couche et suivez les instructions
du tableau de cuisson Air Fry pour obtenir les
meilleures performances. Evitez d'utiliser plusieurs
accessoires pour éviter une cuisson inégale.

» LEVAGE DE PATE

Pour un levage parfait des pates sucrées ou salées.
Pour assurer la qualité de levage, n‘activez pas la

fonction si le four est encore chaud aprés un cycle de
cuisson.

» DECONGELATION
Pour accélérer la décongélation des aliments. Placez
les aliments sur la grille du milieu. Laissez les aliments
dans leur emballage pour éviter qu'il ne séche sur
I'extérieur.

»  GARDER AU CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et
croustillants.

»  ECO CHALEUR PULSEE
Pour cuire les rétis farcis et les filets de viande sur une
seule grille. Les aliments ne s'assechent pas trop grace
a une légere circulation d'air intermittente. Lorsque
cette fonction ECO est utilisée, le voyant reste éteint
pendant la cuisson. Pour utiliser le cycle ECO et ainsi
optimiser la consommation dénergie, la porte du four
ne devrait pas étre ouverte avant la fin de la cuisson.

CONVECTION

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,

faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la cuisson de

la viande, nous vous conseillons d'utiliser une léchefrite pour

recueillir les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500

ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille.

2 ﬂ PRECHAUF. RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement.
TIMERS (MINUTERIES)

Pour éditer les valeurs de temps de la fonction.
@ MINUTEMINDER (MINUTEUR)
RS

S~

Pour garder du temps sans activer de fonction.
NETTOYAGE

+  NETTOYAGE AUTOMATIQUE DU FOUR - PYRO

Pour éliminer les éclaboussures produites lors de la cuisson
en utilisant un cycle a trés haute température. Deux cycles
de nettoyage automatique sont disponibles : Un cycle
complet (Pyro) et un cycle plus court (Pyro Eco). Nous vous
recommandons d'utiliser le cycle plus court a intervalles
réguliers et le cycle complet seulement lorsque le four est
tres sale.

- VIDANGE

Pour vidanger le chauffe-eau automatiquement afin de
prévenir 'accumulation d'eau résiduelle lorsque I'appareil
ne sera utilisé pour une certaine période de temps.

+ DETARTRER
Pour enlever les dépéts de calcaire dans le réservoir d'eau
chaude. Nous vous conseillons d'utiliser cette fonction de

facon réguliére. Sinon, un message s'affiche a Iécran vous
invitant a nettoyer le four.
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«  SMART CLEAN

Laction de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage
a basse température spécial permet d'enlever la saleté et
les résidus d'aliments plus facilement. Verser 200 ml d'eau
potable dans le fond de la cavité et lancez la fonction
lorsque le four est froid.

@0 REGLAGES
Pour ajuster les réglages du four.

Lorsque le mode « ECO » est actif, la luminosité de [écran sera
réduite pour économiser de [énergie et la lampe séteint apres 1

PREMIERE UTILISATION

minute. Il sera réactivé automatiquement lors de la pression de
[une quelconque des touches. Lorsque la fonction « DEMO » est
activée, toutes les commandes sont actives et les menus sont
disponibles, mais le four ne chauffe pas. Pour désactiver ce mode,
accédez a « DEMO » a partir du menu « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

En sélectionnant « REINITIALISER » le produit séteint et revient
ensuite aux parametres de son premier allumage. Tous les réglages
seront effacés.

FAVORI
Pour récupérer la liste de 10 fonctions favorites.

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I'heure lorsque vous
allumez I'appareil pour la premiére fois : L'afficheur
indiquera « English ».

Appuyez sur 4+ ou — pour faire défiler la liste de
langues disponibles et sélectionnez celle que vous
souhaitez.

Appuyez sur v pour confirmer votre sélection.
Veuillez noter : La langue peut ensuite étre changée en
sélectionnant « LANGUE » dans le menu « REGLAGES »,
disponible en appuyant sur & .

2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé pour consommer un niveau
d'énergie électrique compatible avec un réseau
domestique supérieur a 3 kW (16) : Si votre résidence
utilise un niveau d'énergie plus faible, vous devrez
diminuer la valeur (13).

Appuyez sur + ou — sélectionnez 16 « Haut » ou 13 «
Bas » et appuyez sur v pour confirmer.

3. REGLER L'HEURE

Aprés avoir sélectionné l'alimentation, vous devez
régler I'heure : Les deux chiffres indiquant I'heure
clignotent a I'écran.

N\ ey Gy g
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Appuyez sur 4 ou — pour régler I'heure et appuyez
sur v : Les deux chiffres indiquant les minutes
clignotent a I'écran.

Appuyez sur 4 ou — pour régler les minutes et
appuyez sury’ pour confirmer.

Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite
d'une panne de courant prolongée. Sélectionnez « HORLOGE
» dans le menu « REGLAGES », disponible en appuyant sur & .

4. REGLAGE DU NIVEAU DE DURETE DE L'EAU

Afin de permettre au four de fonctionner efficacement
et de garantir qu'il invite régulierement I'utilisateur

a effectuer le cycle de Détartrage lorsque cela est
nécessaire, il estimportant de régler le niveau de dureté
de I'eau. Pour le régler, allumez le four en appuyant sur
[©], appuyez sur Settings (Réglages) & et utilisez les
boutons de navigation 4+ et — pour sélectionner «
WATER HARDNESS » (DURETE DE L'EAU). Confirmer avec
la touche v . Utilisez les boutons de navigation + et
— pour sélectionner le niveau correct pour I'eau de
votre région, sur la base du tableau suivant :

TABLEAU DE NIVEAU DE DURETE DE L'EAU

°dH °fH °Clark
Niveau degrés degrés degrés
allemands | francais anglais

1 dzrjz‘e 0-6 0-10 0-7

2 Douce 7-11 11-20 8-14
3 Moyen 12-16 21-29 15-20
4 Dure 17-34 30-60 21-42
5 | Tres dure 35-50 61-90 43-62

Appuyez sur v pour confirmer.

Pour le niveau de dureté de I'eau, le niveau « Dure »
est préréglé.

5. HEAT THE OVEN (CHAUFFER LE FOUR)

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal.
Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons
de chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlevez le carton de protection ou le film transparent
du four et enlevez les accessoires de l'intérieur.
Chauffer le four a 200 °C pour environ une heure, de
préférence utilisant une fonction avec circulation d'air
(p. ex. « Chaleur pulsée » ou « Convection forcée »).
Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé l'appareil pour la premiere fois.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez sur pour allumer le four : I'écran
affichera la derniére fonction principale utilisée ou le
menu principal.

Les fonctions peuvent étre sélectionnées en
appuyant sur l'icobne pour une des principales
fonctions ou en faisant défiler un menu : Pour
sélectionner un élément dans un menu (lI'écran
affichera le premier élément disponible), appuyez sur
4+ ou — pour sélectionner I'élément souhaité, puis
appuyez sury/ pour confirmer.

2. REGLER UNE FONCTION

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages. L'écran affiche en
séquence les réglages qui peuvent étre changés. En
appuyant sur « , vous pouvez changer a nouveau les
réglages précédents.

TEMPERATURE / NIVEAU DU GRIL/ NIVEAU DE
VAPEUR

_@__:__.

Lorsque la valeur clignote sur I'écran, appuyez sur

+ ou — pour la changer, puis appuyez sur v pour
confirmer et continuez avec les réglages qui suivent
(si possible).

De la méme facon, il est possible de régler le niveau
du gril : Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis
pour le gril : 3 (élevé), 2 (moyen), 1 (faible).

En fonction « Chaleur pulsée + Vapeur », vous pouvez
sélectionner la quantité de vapeur a partir des valeurs
suivantes : VAPEUR 1, VAPEUR 2.

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, le
niveau de la température/du gril peut étre modifié en
utilisant 4+ ou —.
DUREE

@/
N

A

7

Lorsque l'icone (& clignote sur I'écran, appuyez

sur 4+ ou — pour régler le temps de cuisson que
vous souhaitez puis appuyez sur v pour confirmer.
Vous ne devez pas régler le temps de cuisson si

vous voulez gérer la cuisson manuellement (sans
minuterie) : Appuyez sur v ou[>] pour confirmer et
démarrer la fonction. En sélectionnant ce mode, vous
ne pouvez pas programmer un départ différé.

Veuillez noter : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson en
cours de cuisson en appuyant sur @ :appuyez sur + ou
— pour le modifier, puis appuyez sury’ pour confirmer.

HEURE DE FIN (DEPART DIFFERE)

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez
réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder le

démarrage de la fonction en programmant I'heure de
fin de cuisson. L'écran affiche I'heure de fin tandis que
l'icbne @ clignote.

Appuyez sur + ou — pour régler I'heure a laquelle
vous souhaitez que la cuisson se termine, puis
appuyez sur v pour confirmer et activer la fonction.
Placez les aliments dans le four et fermer la porte : La
fonction démarre automatique aprés une période de
temps déterminée pour que la cuisson se termine au
moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le début
de la cuisson désactive la phase de préchauffage : Le four
va atteindre la température désirée graduellement, ce qui
signifie que les temps de cuisson vont étre légerement plus
longs que ceux indiqués sur le tableau de cuisson. Pendant
le temps d'attente, vous pouvez appuyer sur 4 ou — pour
modifier I'heure de fin programmeée ou appuyer sur <«
pour changer d'autres réglages. En appuyant sur & , afin de
visualiser l'information, il est possible de passer de I'heure
de fin a la durée et inversement.

. 6" SENSE

Ces fonctions sélectionnent automatiquement le
meilleur mode de cuisson, la température et la durée
de cuisson de tous les plats disponibles.

Lorsque cela est requis, indiquez simplement la
caractéristique de I'aliment pour obtenir un résultat
optimal.

POIDS / HAUTEUR / PIZZA (COUCHES A PLATEAU
ROND)

Pour régler la fonction correctement, suivez les
indications a I'écran, lorsque cela vous est demandé,
et appuyez sur + ou — pour régler la valeur requise
puis appuyez sur v pour confirmer.

CUISSON DESIREE / BRUNISSAGE

Dans certaines fonctions 6th Sense, il est possible
d'ajuster le niveau de cuisson.

Lorsque cela est demandé, appuyez sur + ou — pour
sélectionner le niveau souhaité entre saignant (-1) et
bien cuit (+1). Appuyez sur v ou[>] pour confirmer
et démarrer la fonction.

De la méme facon, lorsque cela est autorisé, dans
certaines fonctions 6th Sense, il est possible d’ajuster
le niveau de brunissage entre bas (-1) et élevé (1).
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. CUISSON VAPEUR

En choisissant « Chaleur pulsée + Vapeur » ou l'une
des recettes spécifiques 6™ Sense, il est possible de
cuire toute sorte d'aliments grace a l'utilisation de la
vapeur.

La vapeur se répand plus rapidement et plus
uniformément a travers les aliments contrairement

a la convection naturelle qui utilise de I'air chaud:
cela réduit les temps de cuisson, gardant les précieux
nutriments des aliments et vous garantissant des
résultats excellents, vraiment délicieux avec toutes
vos recettes. Pendant toute la durée de la cuisson
vapeur, la porte doit rester fermée.

Pour poursuivre la cuisson a la vapeur, il sera
nécessaire de remplir d'eau le réservoir situé a
I'intérieur du four en utilisant le tiroir amovible sur le
panneau de commandes.

Lorsque I'écran affiche les indications « ADD WATER »
(AJOUTER DE L'EAU), ouvrir le tiroir en appuyant sur le
bouchon basculant. Une fois sorti, ouvrir le couvercle
du tiroir et verser lentement de |'eau potable jusqu'a
I'encoche correspondant au niveau requis sur

I'écran (NIVEAU 1 - 160 ml ou NIVEAU 2 - 300 ml, sur
la base de la fonction sélectionnée). Dans tous les
cas, ne remplissez pas le tiroir au-dela de I'encoche
indiquant le niveau 2. Fermez le tiroir en le poussant
minutieusement vers le panneau jusqu'a ce qu'il soit
totalement fermé. Le tiroir doit toujours rester fermé,
sauf pour le remplissage d'eau.

Aprés le premier remplissage, en cas de cycles de
cuisson plus longs, une fois que I'eau se sera épuisée,
il pourrait étre nécessaire d'en ajouter a nouveau, afin
de terminer le cycle : le four invitera a le faire en cas
de besoin.

Evitez de remplir le tiroir lorsque le four est éteint, ou
jusqu'a ce que cela soit demandé a I'écran.

Il est conseillé de vider le tiroir aprés le cycle de
cuisson a la vapeur.

3. DEMARRER LA FONCTION

A tout moment, si les valeurs par défaut sont celles
souhaitées ou une fois que vous avez appliqué les
réglages que vous demandez, appuyez sur [>]pour
activer la fonction.

Pendant la phase de « Départ Différé », en appuyant
sur [>], le four vous demandera si vous voulez sauter
cette phase, en démarrant immédiatement la fonction.

Veuillez noter : Une fois qu'une fonction a été sélectionnée,
I'écran recommandera le niveau le plus adapté pour
chacune d'elles.

A tout moment, vous pouvez arréter la fonction qui a été
activée en appuyant sur [@].

Si le four est chaud et que la fonction nécessite
une température maximale spécifique, un message
apparaitra sur I'écran. Appuyez sur << pour revenir
a I'écran précédent et sélectionner une fonction
différente ou attendre un refroidissement complet.

4. PRECHAUFFAGE

Certaines fonctions ont une phase de préchauffage
: Une fois la fonction lancée, I'écran confirme que la
phase de préchauffage est aussi activée.

Une fois que cette phase est terminée, un signal
sonore retentira et I'écran indiquera que le four

a atteint la température réglée, nécessitant d' «
AJOUTER ALIMENTS ». A ce moment, ouvrez la porte,
placez les aliments dans le four, refermez la porte et
commencez la cuisson en appuyant sur v ou[>].

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin
du préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson. La
phase de préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la
porte durant le processus.

Le temps de cuisson ne comprend pas la phase

de préchauffage. Vous pouvez toujours changer la
température désirée en utilisant le bouton + ou —.
5. PAUSE DE CUISSON / RETOURNEMENT OU
VERIFICATION DES ALIMENTS

En ouvrant la porte, la cuisson sera temporairement
interrompue en désactivant les éléments chauffants.

Pour reprendre la cuisson, fermez la porte.

Dans certaines fonctions 6th Sense, il est nécessaire
de retourner les aliments pendant la cuisson.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action
a effectuer. Ouvrez la porte, effectuez I'action
demandée par I'écran et fermez la porte, puis
appuyez sur [>] pour poursuivre la cuisson.

De la méme facon, a 10% du temps avant la fin de la
cuisson, le four vous demande de vérifier les aliments.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action
a effectuer. Vérifiez les aliments, fermez la porte et
appuyez sur [>]ouy pour poursuivre la cuisson.

Whjr/lﬁool



Veuillez noter : Appuyez sur [>] pour sauter ces actions.
Autrement, si aucune action n'est entreprise apres un
certain temps, le four poursuivra la cuisson.

6. FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la
cuisson.

Appuyez sur =] pour poursuivre la cuisson en

mode manuel (sans minuterie) ou appuyez sur 4+
pour prolonger le temps de cuisson en réglant une
nouvelle durée. Dans les deux cas, les paramétres de
cuisson seront conservés.

BRUNISSAGE

Certaines fonctions du four vous permettent de dorer
la surface des aliments en allumant le gril une fois la
cuisson terminée.

Lorsque I'écran montre le message pertinent, si
nécessaire, appuyez sur v pour démarrer un cycle
de brunissage de cinq minutes. Vous pouvez arréter
la fonction a tout moment en appuyant sur pour
éteindre le four.

. FAVORI

Une fois la cuisson terminée, I'écran vous demandera
d'enregistrer la fonction avec un numéro entre 1 et 10
dans votre liste de fonctions préférées.

Si vous souhaitez enregistrer une fonction et
mémoriser les paramétres actuels pour une utilisation
ultérieure, appuyez sur v autrement, pour ignorer la
demande, appuyez sur « .

Une fois que vous avez appuyé sur v, appuyez sur

le 4+ ou — pour sélectionner la position du numéro,
puis appuyez sur v pour confirmer.

Veuillez noter : Si la mémoire est pleine ou si le numéro
choisi a déja été pris, le four vous demandera de confirmer
I'écrasement de la fonction précédente.

Pour accéder aux fonctions que vous avez
sauvegardées, appuyez sur Q : L'écran indiquera
votre liste de fonctions préférées.

Appuyez sur 4+ ou — pour sélectionner la fonction,
confirmez en appuyant sur v, puis appuyez sur [>]
pour activer.

.NETTOYAGE

« SMARTCLEAN
Appuyez sur [&] pour afficher « Smart Clean » sur I'écran.

Appuyez sur =1 pour activer la fonction : I'écran vous
invitera a faire toutes les actions nécessaires pour obtenir
les meilleurs résultats de nettoyage : Suivez les indications,
puis appuyez sury/ une fois que c'est fait. Une fois que
vous avez effectué toutes les étapes, si nécessaire, appuyez
sur [>] pour activer le cycle de nettoyage.

Veuillez noter : Nous vous conseillons de ne pas ouvrir la
porte du four durant le cycle de nettoyage pour éviter de
perdre les vapeurs d'eau, le résultat de nettoyage final
pourrait étre négativement affecté.

Un message clignotera a I'écran pour indiquer la fin du
cycle. Laissez le four refroidir, essuyez et asséchez ensuite
les surfaces intérieures avec un linge ou une éponge.

« NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et apreés (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les
supports de grille - avant d'activer la fonction. Si le
four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que les braleurs ou les plaques électriques sont
éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage. Pour des
résultats de nettoyage optimum, enlevez les résidus
excessifs a l'intérieur de la cavité et nettoyez la porte
intérieure avant d'utiliser la fonction pyrolyse. Nous
vous conseillons d'utiliser la fonction Nettoyage Pyro
seulement si le four est tres sale ou s'il dégage de
mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Appuyez sur F: pour afficher « Pyro » sur I'écran.

Appuyez sur + ou — pour sélectionner le cycle souhaité,
puis appuyez sur y/ pour confirmer. Une fois qu'un
cycle a été sélectionné, si vous le souhaitez, appuyez
sur + ou — pour régler I'heure de fin (départ différé),
puis appuyez sur v pour confirmer. Nettoyez la porte
et enlevez tous les accessoires comme demandé, puis
fermez la porte et appuyez sur [>] : le four commence
un cycle d'auto-nettoyage et la porte se verrouille
automatiquement : un message d'avertissement et le
compte a rebours apparaissent a l'écran, indiquant le
progres du cycle. Une fois le cycle terminé, la porte reste
verrouillée jusqu'a ce que la température a l'intérieur du
four atteigne un niveau sécuritaire.

Veuillez noter : enlever l'eau du tiroir avant l'activation du
cycle de pyrolyse
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- VIDANGE

La fonction vidange permet de vidanger I'eau afin
d'éviter toute stagnation dans le réservoir. Ce produit
a été développé afin de lancer automatiquement

un cycle de vidange une fois que la cuisson est
terminée/a été arrétée. Environ 30 mn apres l'arrét/la
fin de la cuisson, le four vidangera automatiquement
le systeme, en envoyant I'eau résiduelle dans le tiroir
(faites attention a ne pas enlever le tiroir aprés la
cuisson). Une fois cette opération effectuée, le tiroir
peut étre extrait et vidé.

Nous recommandons de vider le tiroir dés que la
vidange est terminé, aprés le cycle de cuisson.

Si nécessaire, une vidange manuelle peut étre effectuée
par 'utilisateur en suivant les instructions ci-dessous.
Sélectionnez la fonction «
Vidange » avec le tiroir d'eau
convenablement inséré dans
le four, appuyez sur [>] et
attendez que le cycle se lance
automatiquement. La durée
moyenne d'une vidange a
pleine charge est d'environ

F’Q
\Q une minute. Une fois cette

opération effectuée, le tiroir peut étre extrait et vidé.
Veuillez noter : pour s'assurer que l'eau est froide, il n'est pas
possible d'effectuer cette activité avant que 30 heures ne se
soient écoulées depuis le dernier cycle (ou la derniere fois
que le produit a été alimenté). Pendant ce temps d'attente,
l'écran affiche le message suivant : « 'EAU EST CHAUDE »

- DETARTRER

Cette fonction spéciale, activée a intervalles réguliers,
vous permet de maintenir le circuit de vapeur dans
les meilleures conditions. Une fois que la fonction a
démarré, suivez toutes les étapes indiquées a I'écran
et appuyez sur =] lorsque c'est fait, pour démarrer
chaque phase. La durée moyenne de la fonction
totale est d’environ 100 minutes.

Veuillez noter : Si la fonction est arrétée a quelque moment
que ce soit, le cycle complet de détartrage doit étre répété.

L'écran vous indique quand il est temps d'effectuer
un cycle de détartrage (voir le tableau ci-dessous).

\ e
\

<DETARTRAGE RECOMMANDE> :
1l est recommandé d'effectuer :

1 Ce message apparaft apres envwon : un cycle de Détartrage.
15 heures de cycle vapeur *

<DETARTREZ S'IL VOUS PLAIT> Le détartrage est obligatoire. Il

e it R ) * n'est pas possible de lancer un
: Cemessage apparait apres environ | ¢y cja vapeur tant qu'un cycle
20 heures de cycle vapeur

: Détartrage n'aura pas été réalisé. :

*en considérant la valeur par défaut (4 - Hard) du niveau de
dureté de l'eau. Le nombre d'heures de cycles de vapeur
qui doivent s‘écouler avant que les messages de Détartrage
ne saffichent dépend du niveau de dureté de l'eau réglé
sur l'appareil.

La procédure de détartrage peut également étre effectuée
lorsque l'utilisateur souhaite un nettoyage plus approfondi
du circuit de vapeur interne.

Avant de lancer la phase de détartrage, I'appareil
vérifiera s'il reste de I'eau résiduelle dans le réservoir
et un cycle de Vidange pourrait étre réalisé, si
nécessaire. Dans ce cas, vous devrez vider le tiroir
apres le cycle de Vidange, avant de passer a la phase
de Détartrage.

Veuillez noter : pour s'assurer que l'eau est froide, il n'est pas
possible d'effectuer cette activité avant que 30 heures ne se
soient écoulées depuis le dernier cycle (ou la derniere fois que
le produit a été alimenté). Pendant ce temps d'attente, I'écran
affiche le message suivant : « LEAU EST CHAUDE ».

» PHASE 1/2 : DETARTRAGE (70 MIN)

Lorsque I'écran affiche <AJOUTER 0,25 L de solution>,
versez la solution de détartrage dans le tiroir.
Pour obtenir les meilleurs résultats de détartrage,
nous recommandons de remplir le réservoir avec
une solution composée de 75 g du produit WPRO
spécifique et de 250 ml d'eau potable. Assurez-vous
que la solution se dissolve complétement dans
I'eau afin qu'aucun résidu ne subsiste. Le détartrant
WPRO est le produit professionnel suggéré pour
le maintien des meilleures performances de votre
fonction vapeur dans le four. pour les commandes
et les informations, contacter le service aprés-vente
ou www.whirlpool.eu. Whirlpool ne saurait étre
tenu pour responsable des éventuels dommages
causés par l'utilisation d'autres produits détergents
disponibles sur le marché.

=759

V4 V4 |
>t @+ @

Une fois la solution de détartrage versée dans le tiroir,
appuyez sur [>] pour lancer la procédure principale
de détartrage. Vous n'avez pas besoin de rester face

a I'appareil pendant les phases de détartrage. Une
fois que chaque phase est terminée, un signal sonore
retentit et I'écran affiche des instructions pour passer
a la phase suivante.

Une fois que la phase de détartrage a été achevée, le

réservoir doit étre vidangé: la solution de détartrage

utilisée au cours de cette phase sera renvoyée dans le
tiroir amovible.

» PHASE 2/2 : RINCAGE (30 min.)

Pour nettoyer le réservoir et le circuit de vapeur des
résidus de détartrage, il faut effectuer un cycle de
rincage. Lorsque I'affichage indique <AJOUTER 0,25

L D'EAU> remplissez le réservoir avec 0,25 L d'eau
potable, puis appuyez sur [>] pour commencer le
rincage. N'éteignez pas le four jusqu’a ce que toutes les
étapes requises par la fonction aient été achevées.
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Lorsque le message « DESCALING COMPLETED »
(Détartrage terminé) apparait sur I'écran, appuyez sur
OK pour confirmer.

Les fonctions de cuisson ne peuvent pas étre utilisées
durant le cycle de nettoyage. Veuillez noter : Un
message sera affiché a I'écran, pour vous rappeler
d’exécuter cette opération régulierement.

Une fois la procédure de détartrage terminée, il est
conseillé de sécher la cavité pour la débarrasser des
éventuels résidus d'eau. Il sera alors possible d'utiliser
toutes les fonctions de la vapeur.

Remarque : pendant le cycle de Détartrage, un certain
bruit peut étre entendu car les pompes du four sont
activées afin de garantir une efficacité optimale du
détartrage.

Une fois que le cycle d'entretien a commencé, ne retirez
pas le tiroir, sauf si lappareil le demande.

. MINUTEUR

Lorsque le four est éteint, I'écran peut étre utilisé
comme minuterie. Pour activer cette fonction,
assurez-vous que le four est éteint et appuyez sur +
ou — :Licone @ clignotera sur |'écran.
Appuyez sur 4+ ou — pour régler la durée que
vous souhaitez puis appuyez sur v pour activer la
minuterie.

@

Un signal sonore retentit et I'écran s'allumera une fois
que la minuterie a terminé le compte a rebours.

Veuillez noter : Le minuteur n'active aucun de cycles de
cuisson. Appuyez sur + ou — pour changer I'heure réglée
sur la minuterie.

Une fois que la minuterie a été activée, vous pouvez
également sélectionner et activer une fonction.

Appuyez sur pour allumer le four, puis
sélectionner la fonction que vous souhaitez.

Une fois que la fonction est activée, la minuterie
continue son compte a rebours sans interférence
avec la fonction.

Veuillez noter : Pendant cette phase, il n'est pas possible de
voir la minuterie (seule l'icbne @& sera affichée), qui
continuera de décompter en arriere-plan. Pour récupérer
I'écran de la minuterie, appuyez sur pour arréter la
fonction actuellement active.

. VERROUILLAGE

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur < et
maintenez-le enfoncé pendant au moins cinq
secondes. Répétez pour déverrouiller le clavier.

Remarque : Il est également possible d'activer cette
fonction pendant la cuisson. Pour des raisons de sécurité, la
fonction peut étre éteinte en tout temps en appuyant sur

)
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O TABLEAU DE CUISSON

CATEGORIES D'ALIMENTS QUANTITE SUGGEREE RETOURNEMENT 1\ \vEAU ET ACCESSOIRES
. . e e e Lo (dutemps de cuisson) T
LASAGNES Lasagnes 0,5-3kg Lasagnes _\é”_
Roti de boeuf 06-2kg Lasagnes 3
Hamburgers 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ 1 4 r
VIANDE Rt 06-2,5kg Lasagnes 3
Poulet roti 06-3kg Lasagnes ‘
Filet & poitrine 1-5cm 2/3 o uay
Filet de poisson 0,5-3(cm) Lasagnes ,.\_._3_”,. 1 2 ;
POISSON 3 >
Filets surgelés 05-3(cm) Lasagnes ~n oS
Pommes de terre 05-15kg Lasagnes 3
LEGUMES Légumes-rotis 05-15kg Lasagnes 3
Légumes gratinés un lechefrite Lasagnes _\_”|_i._,._’_
Génoise 05-1,2kg Lasagnes _\%ﬁ
. . Biscuits 02-06kg Lasagnes 3
GATEAUX ET PATISSERIES 3
Tarte 04-16kg Lasagnes n—r
Quiche et tarte 08-12kg Lasagnes -\éu-
Pizza fine ronde - plateau Lasagnes 2
Pizza épaisse ronde - plateau Lasagnes :
PAIN & PIZZA Pizza surgelée 1 -4 couches Lasagnes :
Petits pains & 60 - 150 g chacun Lasagnes 3
Gros pain & 0,7-2,0kg Lasagnes ‘
Aeeeenn ~ [ =P | E— “ M T
! Lechefrite /
ACCESSOIRES Grille métallique Plaqmuoeutljeeécgstseoarlou plaque de cuisson ou Léchefrite /plaque de Lechefrite contenant Accessoire

sur la grille métallique

plat de cuisson sur la
grille métallique

cuisson

500 ml d'eau
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| TABLEAU DE CUISSON CHALEUR PULSEE + VAPEUR

RECETTE N natun.  PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (MIN.) fég::;;féz
Shortbread (Petit pain)/Biscuits VAPEUR 1 oui 140 - 150 35-55 L3
Petit gateau/Muffins VAPEUR 1 Oui 160 - 170 30-40 o
Gateaux a pate levée VAPEUR 1 oui 170- 180 40- 60 e
Sponge cakes (Génoise) VAPEUR 1 Oui 160 - 170 30-40 qéﬁ
Focaccia (Fougasse) VAPEUR 1 Oui 200-220 20-40 Wir
Pain (miche) VAPEUR 1 Oui 170-180 70-100 L3
Petit pain VAPEUR 1 Oui 200 - 220 30- 50 L3
Baguettes VAPEUR 1 Oui 200 - 220 30- 50 2
Pommes de terre réties VAPEUR 2 Oui 200-220 50-70 \ir
Veau / Beeuf / 1 kg VAPEUR 2 Oui 180 - 200 60- 100 L3
Veau / Beeuf / (morceaux) VAPEUR 2 Oui 160 - 180 60-80 L3
Roti de boeuf saignant 1 kg VAPEUR 2 Oui 200 -220 40-50 L
Roti de beeuf saignant 2 kg VAPEUR 2 Oui 200 55-65 L
Gigot d’agneau VAPEUR 2 Oui 180 - 200 65-75 3
Jambons a I'étouffée VAPEUR 2 Oui 160 - 180 85-100 3
I13'0_u1l?5t {(Suinea fowl (pintade) / duck (canard) VAPEUR 2 oui 200 -220 50-70 '\ir
:\él:rr]caerg;m de poulet / guinea fowl (pintade) / duck VAPEUR 2 oui 200-220 5565 '\ir
I(_téo?\:gtfss, fcac;fjirsgettes, aubergines) VAPEUR 2 Oui 180 - 200 25-40 ‘i’
Filet de poisson VAPEUR 2 Oui 180 - 200 15-30 L3
Acenns P N - J s TS T
Air Fry Plague de cuisson ou Lechefrite / plaque

Grille métalliqgue  moule a gateau sur la
grille métallique

cuisson sur la grille
métallique

cuisson

de cuisson ou plat de Lechefrite /plaque de Lechefrite contenant

500 ml d'eau

Accessoire Air Fry
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TABLE DE CUISSON AIR FRY

RECETTE FONCTION QUANTITE SUGGEREE PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min.) GRILLE ET
ACCESSOIRE
Fri : P : L4 L1
rites surgelées = 650-850 ¢ Oui 200 25-30
TP
. . [ . L4 L1
Frites maison = 300-800g Oui 200 20 - 40
HHHP
Courgettes fraiches s 4009 Oui 200 15-20 L4 L
panees == g
Mélange de légumes = 300-800 g oui 200 20-30 L4 L
EATET
Nuggetls de poulet s 500 g Oui 200 15-20 L4 L
congelés ==] = —
, o . L4 L1
Blanc de poulet panés = 1-4cm Oui 200 20-40
jiz=zzzzzzg
Batonnet de poisson E*é' 5009 Oui 220 15-20 L4 L
HHHP
Escalope panée -é“é- 1-4cm Oui 220 20-50 L4 L
TP

Pour la cuisson d'aliments frais ou faits maison, étalez I'huile uniformément.

Nous suggérons d'ajouter un plateau vide sur L1 afin de recueillir les éventuels résidus de graisse provenant de 'accessoire
Air fry pendant la cuisson.

Afin de garantir des résultats de cuisson uniformes, mélangez les aliments a la moitié du temps de cuisson recommandé.

=]

FONCTIONS

Convection

naturelle

Chaleur Pulsée

Cuisson au four par

convection

1

Gril

~~

%

Cuisson au gril

Turbo

*

Eco Chaleur pulsée

ols

Air Fry
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C)  DUREE (MIN.) CLAYETTE ET ACCESSOIRES

Oui 170 30-50

Leavened cakes (Gateaux a pate levée) / Oui 160 30-50

Sponge cakes (Génoise) =P
) 4 1
Oui 160 30-50 d L
Gateaux fourrés Oui 160 - 200 -8 3
(cheesecake (gateau au fromage), ]
strudel, apple pie (tarte aux pommes)) Oui 160 — 200 35-90 -\...i—...;- —n
= Oui 150 20-40 ’
Oui 140 30-50 4
jp W
Biscuits / Shortbread (Petit pain) 2 1
Oui 140 30-50
. 5 3 1
Oui 135 40-60 =
= Oui 170 20-40 >
Oui 150 30-50 4
Petits gateaux / Muffin (Muffins) 2 1
- Oui 150 30-50
. 5 3 1
Oui 150 40-60 s
=] Oui 180 - 200 30-40 >
Choux buns (Chouquettes) Oui 180 - 190 35-45 -\;u- !
) 5 3 1
Oui 180- 190 PR R
= Oui 90 110- 150 >
Meringues & Oui 90 130 - 150 4 !
9 als -
. 5 3 1
Oui 90 140-160* Aalbes sl -
=] Oui 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pain / Focaccia (fougasse)
) 4 1
Oui 190 - 230 20-50 4
Pizza (Mince, épaisse, focaccia) Oui 220 - 240 25-50* _‘%’_ _\%’_ !
) 3
=] Oui 250 0-15 3
Pizza surgelée & Oui 250 10-20 4 1
9 LY Y I W &
oui 220 - 240 15-30 2, 3,1
. 3
Oui 180- 190 45-55 S
Quiche et tarte . ) ) 4 1
(tourtes aux [égumes, quiches) Oui 180 -190 4-60 AFr AR
. 5 3 1
Oui 180- 190 as-70% 2 S
3
Izl Oui 190 - 200 20-30
jp W
Vol-au-vent / Puff pastry crackers ) 4 1
(FeUI”etéS) Oui 180-190 20-40
; 5 3 1
Oui 180 - 190 20-40% o 3
NN = ] *
Convection Chaleur Pulsée Cuisson au four par Gril Cuisson au gril Eco Chaleur pulsée Air Fry

naturelle convection Turbo
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. ) . A CLAYETTE ET

RECETTE FONCTION = PRECHAUFFAGE = TEMPERATURE (°C) ~ DUREE (Min.) ACCESSOIRES

3
Lasagnes/Flan/Pates au four/Cannellonis Izl Oui 190 - 200 45-65

3
Agneau / veau / boeuf 1 kg lzl Oui 190 - 200 80-110
Poulet / Rabbit (Lapin) / Duck (Canard) . 3
Ty =] oui 200-230 50-100 3,
Turkey (Dinde) /Goose (Oie) 3 kg =] Oui 190 - 200 80-130 2,
Poisson au four/en papillote ) 3
(lons ontien =] oui 180 - 200 40-60 3,
Légumes farcis ) 2

O 180 - 200 50-60
(tomates, courgettes, aubergines) u AF=e
Toast (Rotie) ] - 3 (Elevée) 3-6 L3
Filets de poisson / Steaks Ifl - 2 (Moy) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Sausages (Saucisses) / kebab / cotes ) . B e 5 4
levées / hamburgers Ifl 2-3 (Moy - Haute) 15-30 L =)
Poulet réti 1-1,3 kg . 2 (Moy) s5-70%e 2 L1
Gigot d'agneau / Shanks (Jarrets) - 2 (Moy) 60 - 90 *** 1;1
Pommes de terre roties - 2 (Moy) 35 - 55 *** L 3 J
Légumes gratinés - 3 (Elevée) 10-25 L 3 J
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau 5) : ) M [ 3 1
/ lasagnes (niveau 3) / viandes (niveau 1) Oui 190 40-120 Aafr aFs L
Lasagnes & Viandes Oui 200 50-100* _\é’_ ;‘}
Viandes & pommes de terre Oui 200 45-100* _\_'fl|__._,._'_ L ! J
Poisson & légumes Oui 180 30-50% ,\%’ L ! J
Stuffed roasting joints (Rétis farcis) e - 200 80-120* L 3 J
Morceaux de viandes 3
- 200 50-100*

(lapin, poulet, agneau) e —J

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

**Tourner les aliments a mi-cuisson.

*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.
Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire).
Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.
Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les.

Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau et des plats de cuisson en métal foncé. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et
accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

ACCESSOIRES
Grille métallique

alir

Plaque de cuisson ou
moule a gateau sur la
grille métallique

—J

Lechefrite / plaque

métallique

cuisson

T

de cuisson ou plat de Lechefrite /plaque de Lechefrite contenant
cuisson sur la grille

500 ml d'eau

Accessoire Air Fry
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou

N’utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs,

Utilisez des gants de protection.
L'appareil doit étre débranché de
I'alimentation principale avant
d’effectuer des travaux d’entretien.

nettoyage.
N'utilisez pas de nettoyeurs ils pourraient endommager les
vapeur. surfaces de I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

. Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibres
humide.

Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

. N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec les
surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement avec un
chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

. Apres chaque utilisation, laisser le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépots ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laisser le four refroidir complétement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

. Activez la fonction « Smart Clean » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

. Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

. La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de
lavage apres I'utilisation, en les manipulant avec des
maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus alimentaires
peuvent étre enlevés en utilisant une brosse ou une
éponge.

ENTRETIEN DU TIROIR D'EAU

Mise en garde : Le tiroir a eau ne passe pas au lave-
vaisselle : risque de dommages !

A la fin de chaque cycle de cuisson a la vapeur, aprés
environ 30 minutes, le four effectue automatiquement
un cycle de vidange d'environ une minute, transférant
ainsi toute I'eau contenue dans le systéme vers le tiroir
extractible. Une fois la vidange automatique terminée,
procédez comme suit :

1. Appuyez sur la partie supérieure de la facade du tiroir,
indiquée par un creux, pour extraire la poignée

2. Saisissez la poignée et sortez le tiroir a eau.

3. Retirez le couvercle du tiroir a eau.

4. Videz le tiroir a eau et nettoyez-le.

5. Séchez les différents composants a l'aide d'un chiffon
doux.

6. Sinécessaire, laissez le tiroir sécher a l'air sans le

fermer avec le couvercle.
7. Remettre le couvercle du tiroir a eau en place.

8. Réinsérez le tiroir a eau amovible lavé et séché dans
son logement en veillant a I'enfoncer completement

9. Appuyer sur le bas de la facade du tiroir pour
repositionner la poignée.
Remarque : Si nécessaire, un cycle de vidange manuel peut
étre effectué : appuyez sur l'icone Nettoyage = sur le
panneau de l'interface utilisateur et, en naviguant avec les
boutons + et -, sélectionnez I'option Drain et appuyez sur
licbne v pour commencer. Le four évacue l'eau contenue
dans le systeme et I'achemine vers le tiroir extractible.

Remarque : Eviter de laisser 'eau dans le systéme plus de 2
jours.

N'utilisez que de I'eau a température ambiante lorsque
vous remplissez le tiroir a eau : Leau chaude peut affecter
le fonctionnement du systéme de vapeur. N'utilisez que
de l'eau potable.

RESERVOIR A EAU CHAUDE

Pour que le four fonctionne toujours de facon optimale et
pour prévenir I'accumulation de dépots de calcaire avec
le temps, nous vous conseillons d'utiliser les fonctions
«Vidange » et « Détartrer » réguliérement.

Aprés une longue période d'inutilisation de la fonction
« Chaleur pulsée + vapeur », il est fortement suggéré
d'activer un cycle de cuisson a vide en remplissant
totalement le réservoir.

REMPLACER LAMPOULE
1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

Veuillez noter : Ampoules halogenes 40 W/230 ~ V type G,
T300°C. Lampoule utilisée dans lappareil est spécialement
congue pour les appareils électroménagers et ne convient
pas pour Iéclairage d'une piece de la maison. Ces ampoules
sont disponibles aupres de notre Service apres-vente.

- Ne manipulez pas les ampoules a halogene a mains nues,
les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de I'ampoule a bien été remis en place.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement
et abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient
déverrouillés.

r
"

2. Fermez le plus possible la porte. Tenez la porte
fermement avec les deux mains, ne la tenez pas
par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la
fermer tout en la tirant vers le haut en méme
temps jusqu'a ce qu'elle soit libérée de son
logement. Placez la porte sur un c6té, en
I'appuyant sur une surface douce.

DEPANNAGE

. Réinstallez la porte en la placant devant le four

pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son

appui.

. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir

complétement. Abaissez les loquets dans leur
position originale : Assurez-vous de les abaisser
complétement.

\

. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle

est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes : La porte pourrait
s'endommager si elle ne fonctionne pas
correctement.

PROBLEME CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

Le four ne fonctionne pas. Débranchez de

Coupure de courant.

I'alimentation principale.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme persiste.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d’'un
numéro ou d'une lettre.

Défaillance du four.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
contactez le Service Aprés-vente le plus prés.

Le four ne chauffe pas.

La fonction ne démarre pas. fonctionne pas.

Le mode « DEMO » ne

Accédez au mode « DEMO » & partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

L'ampoule s'éteint.

Le mode « ECO » s'active.

Accédez au mode « ECO » & partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

La porte ne s'ouvre pas.

Cycle de nettoyage en cours. Attendez la fin de la fonction et laissez le four refroidir.

Activation de la pompe de vidange quelques  Vidange automatique de

minutes apres la fin/arrét du cycle de vapeur  I'eau prévue

* Disponible sur certains modeles uniquement

Aucune action n'est nécessaire.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu

- Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN

PRODOTTOWHIRLPOOL
prodotto su www.whirlpool.eu/register
A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente

Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il
le istruzioni di sicurezza.

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI
INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

—_

Pannello dei comandi

2. Ventola

3. Resistenza circolare
(non visibile)

4. Griglie laterali

(il livello e indicato sulla parte
frontale del forno)

5. Porta
6. Cassetto perl'acqua
7. Resistenza superiore / grill
8. Luce
9. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
10. Resistenza inferiore
(non visibile)
SQ‘: ﬁ@ ﬂ ....... o R :A&( @
= & « ; v iR O
1 2 3 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. INDIETRO 7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU
Per accendere e spegnere il forno Per tornare alla schermata Per scorrere i menu e aumentare
e per interrompere una funzione precedente. le impostazioni o i valori delle

attiva, € necessaria una pressione
prolungata.

2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO
ALLE FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.

3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO

Per scorrere i menu e ridurre
le impostazioni o i valori delle
funzioni.

Durante la cottura, permette di
modificare le impostazioni.

5. DISPLAY

Per avviare immediatamente una
funzione.

6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

funzioni.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI

Per impostare rapidamente le
funzioni, la durata, le impostazioni
e i preferiti.

9. AVVIO

Per avviare una funzione
utilizzando le impostazioni
specificate o quelle di base.
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ACCESSORI

GRIGLIA

Utilizzare per cuocere gl
alimenti o come supporto
per teglie, tortiere e altre
pentole da forno.

LECCARDA AIR FRY *

Da utilizzare quando si
cucinano alimenti con la
funzione Air Fry, con una
teglia posizionata a un livello
inferiore per raccogliere
eventuali briciole e
sgocciolamenti.

Puo essere lavata in
lavastoviglie.

LECCARDA

Utilizzare come teglia da
forno per cucinare carne,
pesce, verdure, focacce, ecc.
0 posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhi di
cottura.

* Disponibile solo su alcuni modelli
I numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
Altri accessori possono essere acquistati separatamente; Per ordini e informazioni, contattare il Servizio Assistenza o

www.whirlpool.eu.

INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI
Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare

sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato

orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si
inseriscono orizzontalmente come la griglia.

RIMUOVERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

« Pertogliere le griglie, sollevarle e sganciare la
parte inferiore dalla sede tirandola leggermente: a
guesto punto e possibile rimuovere le griglie.

« Perrimontare le griglie, inserirle dapprima nelle
sedi superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo
sollevato, quindi abbassarle in posizione nelle sedi

inferiori.

GUIDE DI
SCORRIMENTO*

=

Per facilitare I'inserimento o
la rimozione degli accessori.

TEGLIA

Utilizzare per la cottura di
tutti i prodotti di panetteria e
pasticceria, ma anche per
arrosti, pesce en papillotte,
ecc.

MONTARE LE GUIDE SCORREVOLI (SE PRESENTI)

Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle guide scorrevoli.
Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della
guida e farla scivolare fino a fine corsa. Abbassare
I'altra clip in posizione. Per fissare la guida,
premere la parte inferiore della clip contro la griglia
laterale. Assicurarsi che le guide possano scorrere
liberamente. Ripetere questa operazione sull’altra
griglia laterale, allo stesso livello.

éi

Note: Le guide scorrevoli possono essere montate a
qualsiasi livello.
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FUNZIONI

y 6" SENSE

sense - Questa funzione permette la cottura
completamente automatica di tutte le pietanze (lasagne,
carne, pesce, verdure, torte e dolci, torte salate, pane, pizza).
Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di
seguire le indicazioni della tabella di cottura.

E}@ TERMOVENTILATO + VAPORE

Combinando le proprieta del vapore con quelle
della cottura termoventilata, questa funzione permette

di ottenere una cottura piacevolmente croccante e

dorata all'esterno mantenendo l'interno tenero e succoso.
Per ottenere i migliori risultati di cottura, si consiglia di
selezionare il livello VAPORE 1 per pane e dolci, e VAPORE 2
per carne, pesce e verdure.

TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti diversi che richiedono la medesima
temperatura di cottura. Questa funzione permette di
eseguire la cottura senza trasmissione di odori da un
alimento all‘altro.

FUNZIONI TRADIZIONALI

« VENTILATO
Per cuocere carni o torte ripiene su un solo ripiano.
+  TURBO GRILL

Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, roast beef,
pollo). Si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua potabile.

» CIBI SURGELATI

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per 5
diverse categorie di alimenti pronti surgelati. Non €
necessario preriscaldare il forno.

«  FUNZIONI SPECIALI
»  AIRFRY

Questa funzione consente di cuocere patate
fritte, nugget di pollo e altro ancora utilizzando
meno olio, ottenendo un risultato piacevolmente
croccante. Gli elementi riscaldanti si attivano per
riscaldare adeguatamente la cavita, mentre la
ventola fa circolare I'aria calda.

I migliori risultati di cottura previsti si ottengono
solo utilizzando una leccarda Air Fry (fornita con
alcuni modelli). Posizionare gli alimenti sulla
leccarda Air Fry in un unico strato e seguire le
istruzioni della tabella di cottura Air Fry per ottenere
le migliori prestazioni. Evitare di utilizzare piu di una
leccarda per evitare una cottura non uniforme.

» LIEVITAZIONE
Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati. Allo scopo di preservare la qualita
della lievitazione, non attivare la funzione se il forno
€ ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

» DEFROST (SCONGELAMENTO)

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
Posizionare gli alimenti sul ripiano intermedio.
Si suggerisce di lasciare I'alimento nella sua
confezione per impedire che si asciughi
eccessivamente all'esterno.

» TIENIIN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti.

» ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne

in pezzi su un solo ripiano. La circolazione
intermittente dell’aria impedisce un’eccessiva
asciugatura degli alimenti. In questa funzione
ECO la luce rimane spenta durante la cottura.
Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi
i consumi energetici, la porta forno non deve
essere aperta fino a completamento della
cottura del cibo.

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.
GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, cucinare
verdure gratinate o tostare il pane. Per la grigliatura
delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere il liquido di cottura: posizionare la leccarda
un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.

_éé/] PRERISC RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno.
TIMERS (TIMER)

Per modificare i tempi di cottura delle funzioni.
@ MINUTEMINDER (CONTA MINUTI)
VRS

S~

Per impostare il timer senza attivare una funzione.
PULIZIA

« PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

Per eliminare gli schizzi dovuti alla cottura attraverso
un ciclo a temperatura molto elevata. E' possibile
selezionare due cicli di autopulizia: un ciclo
completo (Pirolisi) e un ciclo piu breve (Pirolisi Eco).
Si suggerisce di utilizzare il ciclo rapido a intervalli
regolari e quello completo solo in caso di forno
molto sporco.

« SCARICO ACQUA

Per svuotare la caldaia ed evitare che rimanga
dell'acqua residua quando I'apparecchio non viene
utilizzato per un certo lasso di tempo.

- DECALCIF.

Per rimuovere i depositi di calcare dalla caldaia.

Si consiglia di attivare la funzione a intervalli
regolari. In caso contrario, sul display comparira un
messaggio per ricordare che & necessario pulire il
forno.
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« SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale
ciclo di pulizia a bassa temperatura permette di
rimuovere facilmente sporco e residui di cibo. Versare
200 ml di acqua potabile sul fondo del forno, attivando
la funzione a forno freddo.

@0 IMPOSTAZIONI
Per regolare le impostazioni del forno.

Attivando la modalita "ECO", la luminosita del display si riduce
e la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare energia.

PRIMO UTILIZZO

Verra riattivata automaticamente ogni volta che si preme uno
dei pulsanti. Quando "DEMO" & "On", tutti i comandi sono attivi
e i menu disponibili, ma il forno non si riscalda. Per disattivare
questa modalita, accedere a "DEMO" dal menu
"IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off".

Selezionando "RESET", lapparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.

PREFERITI

Per richiamare la lista delle 10 funzioni preferite.

1. SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione, € necessario impostare lingua
e ora: Sul display compare "English”.

Premere + o — per scorrere tra le lingue disponibili e
selezionare quella desiderata.
Premere v per confermare la selezione.

Nota: la lingua potra essere cambiata successivamente
selezionando "LINGUA" nel menu "IMPOSTAZIONI",
accessibile premendo & .

2. IMPOSTARE L'ASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di
capacita superiore a 3 kW (16): nel caso si disponga di
una potenza inferiore, & necessario diminuire questo
valore (13).

Premere + o — per selezionare 16 "Alto" o 13 "Basso"
e premere v per confermare.

3. IMPOSTARE L'ORA

Dopo avere selezionato la potenza, &€ necessario
impostare l'ora: sul display lampeggiano le due cifre
relative all’ora.

N

N

7 e

/—

\.
-

Do o,

Premere + o — per impostare I'ora corrente e
premere v : sul display lampeggiano le due cifre
relative ai minuti.

Premere 4+ o — per impostare i minuti e premere v/
per confermare.

Nota: dopo una prolungata interruzione di corrente
potrebbe essere necessario impostare nuovamente |'ora.
Selezionare "OROLOGIO" nel menu "IMPOSTAZIONI",
accessibile premendo & .

4. IMPOSTARE IL LIVELLO DI DUREZZA DELL'ACQUA

Per consentire al forno di funzionare in modo efficiente
e per garantire che richieda regolarmente all’'utente di
eseguire il ciclo di decalcificazione quando necessario,
e importante impostare il corretto livello di durezza
dell'acqua. Per impostarlo, accendere il forno premendo
[©], premere Settings (Impostazioni) & e usarei
pulsanti di navigazione + e — per selezionare "WATER
HARDNESS" (Durezza dell'acqua). Confermare con

il tasto v . Utilizzare i pulsanti di navigazione + e

— per selezionare il livello corretto per I'acqua della
propria zona, in base alla tabella seguente:

TABELLA DEI LIVELLI DI DUREZZA DELLACQUA
°dH °fH °Clark
Livello Gradi Gradi Gradi
tedeschi francesi inglesi
1 | Molto 0-6 0-10 0-7
dolce
2 Dolce 7-11 11-20 8-14
3 Medio 12-16 21-29 15-20
4 Dura 17-34 30-60 21-42
5 '\go'm 35-50 61-90 43-62
ura

Premere v per confermare.

Per il livello di durezza dell’acqua, € preimpostato
“Hard” (Dura).

5. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puod rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo & normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque
raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per
rimuovere ogni odore. Rimuovere protezioni di
cartone o pellicole trasparenti e togliere gli accessori
dal forno. Riscaldare il forno a 200°C per circa un‘ora
utilizzando preferibilmente una funzione ventilata
(“Termoventilato” o “Ventilato”).

Nota: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dellapparecchio.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere (@] per accendere il forno: il display mostrera
I'ultima funzione utilizzata o il menu principale.

Per selezionare una funzione € possibile premere
Iicona corrispondente (per le funzioni principali)
oppure scegliere la voce desiderata da un menu:

Per selezionare una funzione da un menu (il display
mostrera la prima voce disponibile), premere + o0 —
per selezionare la voce desiderata, quindi premere v/
per confermare.

2. IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo avere selezionato la funzione desiderata
possibile modificarne le impostazioni. Il display
mostra in sequenza le impostazioni che & possibile
modificare. Premendo <« ¢ possibile modificare
nuovamente l'impostazione precedente.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL / LIVELLO VAPORE

g~ cim -

Quando il valore lampeggia sul display, premere + o
— per regolarlo, quindi premere v per confermare e
procedere con le impostazioni seguenti (per i valori
che & possibile modificare).

Usare la stessa procedura per impostare il livello grill:
Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 3
(alto), 2 (medio), 1 (basso).

Nella funzione “Termoventilato + Vapore”, & possibile
scegliere la quantita di vapore tra i seguenti valori:
VAPORE 1, VAPORE 2.

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile
modificare la temperatura o la potenza del grill usando + o

DURATA

Quando l'icona & lampeggia sul display, premere
+ o — per impostare il tempo di cottura desiderato,
quindi premere v per confermare. E possibile

non impostare la durata se si preferisce gestire
manualmente il tempo di cottura: premere v o [>]
per confermare e avviare la funzione. Selezionando
questa modalita non & possibile programmare un
avvio ritardato.

Nota: durante la cottura, premendo @ é possibile regolare
il tempo impostato: premere 4+ o — per modificare il valore,
quindi premere v per confermare.

FINE COTTURA (AVVIO RITARDATO)

In molte funzioni, una volta impostato un tempo di
cottura e possibile posticipare I'avvio della funzione
programmando l'ora di fine cottura. Il display mostra
I'ora di fine mentre l'icona @ lampeggia.

Premere + o — per impostare |'ora di fine cottura
desiderata, quindi premere v per confermare e
attivare la funzione. Posizionare gli alimenti nel

forno e chiudere lo sportello: la funzione si avviera
automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

Nota: La programmazione dell'avvio ritardato di una cottura
disattiva la fase di preriscaldamento del forno: La
temperatura desiderata viene raggiunta gradualmente,
quindi i tempi di cottura si allungheranno leggermente
rispetto a quanto indicato nella tabella di cottura. Durante il
tempo di attesa, & possibile premere + o — per regolare
l'ora di fine programmata oppure premere < per
modificare altre impostazioni. Premendo & e possibile
alternare la visualizzazione tra l'ora di fine cottura e la
durata.

. 6" SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la
modalita, la temperatura e la durata di cottura piu
adatte per ottenere risultati ottimali.

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le
caratteristiche degli alimenti per ottenere un risultato
ottimale.

PESO /ALTEZZA / PIZZA (LIVELLI LECCARDA TONDA)

sssss

Per impostare questa funzione correttamente, seguire
le indicazioni che compaiono sul display, impostare i
valori desiderati premendo + o —, quindi premere v
per confermare.

GRADO DI COTTURA / DORATURA

In alcune funzioni 6th Sense & possibile regolare il
grado di cottura.

6

Alla richiesta, premere + o — per selezionare il livello
desiderato tra la cottura al sangue (-1) e un risultato
ben cotto (+1). premere v o [>] per confermare e
avviare la funzione.

Allo stesso modo, in alcune funzioni 6th Sense &
possibile regolare il grado di doratura tra un valore
minimo (-1) e un valore massimo (1).

. COTTURA A VAPORE

Selezionando la funzione "Termoventilato + Vapore"
o una delle altre funzioni 6™ Sense preimpostate, &
possibile cuocere qualsiasi tipo di pietanza con I'uso
del vapore.
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Il vapore penetra negli alimenti in modo piu veloce e
uniforme rispetto alla sola aria calda utilizzata nelle
funzioni statiche: questa azione riduce i tempi di
cottura, preservando le preziose sostanze nutritive
degli alimenti e assicurando risultati eccellenti e
saporiti in tutte le preparazioni. E importante che la
porta del forno rimanga chiusa per l'intera durata
della cottura a vapore.

Per procedere con la cottura a vapore, sara necessario
fornire acqua alla caldaia situata all'interno del
forno utilizzando il cassetto estraibile sul pannello
comandi.

Quando sul display compare l'indicazione “ADD
WATER” (AGGIUNGI ACQUA), aprire il cassetto
premendo il tappo basculante. Una volta

estratto, aprire il coperchio del cassetto e versare
lentamente acqua potabile fino a raggiungere

la tacca corrispondente al livello richiesto sul
display (LIVELLO 1 - 160 ml o LIVELLO 2 - 300 ml, in
base alla funzione selezionata). In ogni caso, non
riempire eccessivamente il cassetto superando la
tacca che indica il livello 2. Chiudere il cassetto
spingendolo con attenzione verso il pannello finché
non e completamente chiuso. Il cassetto deve
restare sempre chiuso, tranne quando & necessario
rabboccare I'acqua.

Dopo il primo riempimento, in caso di cicli di cottura
piu lunghi, una volta esaurita I'acqua, potrebbe
essere necessario aggiungerla nuovamente per
completare il ciclo: il forno lo richiede in caso di
necessita.

Si raccomanda di non riempire il cassetto a
forno spento o prima che compaia il messaggio
corrispondente sul display.

Si consiglia di svuotare il cassetto dopo il ciclo di
cottura a vapore.

3. AVVIO DELLA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere
applicato le impostazioni preferite, premere [>] per
attivare la funzione prescelta.

Se é stato impostato un ritardo, premendo [>] sara
possibile saltare questa fase per avviare subito la
funzione programmata.

Nota: dopo avere selezionato una funzione, il display
consiglia il livello pit adatto per quella funzione.

la funzione avviata puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo [@].

Se il forno e caldo e la funzione prevede una
determinata temperatura massima, sul display compare
un messaggio corrispondente. Premere << per tornare
alla schermata precedente e scegliere un'altra funzione,
oppure attendere il completo raffreddamento del forno.

4. PRERISCALDAMENTO

In alcune funzioni, & prevista una fase di preriscaldamento
del forno: una volta avviata la funzione, il display segnala
che si é attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il
display indicheranno che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata e comparira la richiesta "AGG.
ALIMENTO". A questo punto aprire la porta, infornare
gli alimenti, chiudere la porta e avviare la cottura
premendo v o[>].

Nota: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento,
questa si interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di
preriscaldamento. La temperatura finale del forno puo
essere modificata usando + o —.

5. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / GIRARE O
CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Aprendo la porta, le resistenze vengono disattivate e la
cottura viene temporaneamente interrotta.

Per riprendere la cottura, chiudere la porta.

Alcune funzioni 6th Sense prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura.

] Ay

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico
e da un messaggio corrispondente sul display. Aprire
la porta, eseguire I'operazione indicata sul display,
chiudere la porta e premere [>] per continuare la
cottura.

Allo stesso modo, quando manca il 10% del tempo di
cottura impostato, il forno richiede di controllare gli
alimenti.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e
da un messaggio corrispondente sul display. Controllare
gli alimenti, chiudere la porta e premere[>]o v per
continuare la cottura.
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Nota: premendo [>] & possibile ignorare le operazioni
richieste. In ogni caso, una volta trascorso un certo tempo
senza che l'operazione venga eseqguita, il forno riprende
automaticamente la cottura.

6. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura &
terminata.

Premere & per continuare la cottura in modalita
manuale (senza timer) o premere -+ per prolungare
il tempo di cottura impostando una nuova durata.
In entrambi i casi, i parametri di cottura saranno
mantenuti.

DORATURA

Con alcune funzioni, alla fine della cottura il forno
consente di dorare la superficie del cibo grazie
all'utilizzo del grill.

Quando il display mostra il messaggio
corrispondente, premendo v viene avviato un ciclo
di doratura di cinque minuti. Questa funzione puo
essere interrotta in qualsiasi momento premendo
per spegnere il forno.

. PREFERITI

Al termine della cottura, sul display compare un
messaggio che propone di salvare la funzione nella
lista dei preferiti con un numeroda 1a 10.

Se si desidera salvare la funzione tra i preferiti

e memorizzare le impostazioni correnti per usi
successivi premere v , oppure premere <« per
ignorare la richiesta.

Dopo avere premuto v , premere + o — per
selezionare il numero di posizione, quindi premere v
per confermare.

Nota: se la memoria & piena o la posizione e gia occupata,
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione
precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate
premere Q :il display mostrera la lista delle funzioni
preferite.

Premere 4+ o — per selezionare la funzione,
confermarla premendo v e attivarla premendo [>].

. PULIZIA

« SMARTCLEAN
Premere [&] per visualizzare "Smart Clean" sul display.

Premere (=] per attivare la funzione: il display
indichera le operazioni richieste per ottenere una
pulizia ottimale: seguire le indicazioni e quindi
premere v . Una volta eseqguite tutte le operazioni
preliminari, alla richiesta del forno premere [>] per
attivare il ciclo di pulizia.

Nota: Si raccomanda di non aprire la porta del forno durante
il ciclo di pulizia per evitare perdite di vapore, che potrebbero
avere un effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso
lampegagia sul display. Lasciar raffreddare il forno,
quindi pulire e asciugare le superfici interne con un
panno o una spugna.

« PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.

Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno
durante e dopo (fino a una completa areazione
della stanza) il ciclo di pirolisi.

Prima di attivare la funzione rimuovere tutti gli
accessori dal forno, comprese le guide laterali. Nel
caso in cui il forno sia installato sotto un piano di
cottura, accertarsi che durante il ciclo di autopulizia
i bruciatori o le piastre elettriche siano spente.

Per ottenere risultati ottimali, prima di usare la
funzione di pirolisi si consiglia di eliminare i residui
dalla cavita e di pulire il vetro interno della porta. Si
consiglia di attivare la funzione di pirolisi soltanto se
I'apparecchio & molto sporco o emana cattivi odori
durante la cottura.

Premere [ per visualizzare “Pirolisi” sul display.

Premere 4 o — per selezionare il ciclo desiderato,
quindi premere v per confermare. Dopo avere
selezionato un ciclo, & possibile premere + o — per
impostare I'ora di fine cottura (o di avvio ritardato)

e premere v per confermare. Alla richiesta, pulire la
porta e rimuovere tutti gli accessori, quindi chiudere
la porta e premere [>]: il forno avvia il ciclo di
autopulizia e la porta si blocca automaticamente: sul
display compare un messaggio di avviso mentre un
conto alla rovescia indica lo stato di avanzamento
del ciclo in corso. A ciclo ultimato, la porta rimane
bloccata fino a quando non viene raggiunta una
temperatura sicura.

Nota: rimuovere l'acqua dal cassetto prima dell'attivazione
del ciclo pirografico
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+SCARICO

Questa funzione permette di scaricare I'acqua per
impedire che ristagni nella caldaia. Questo prodotto
e stato sviluppato per eseguire automaticamente
un ciclo di scarico acqua una volta terminata la
cottura. Circa 30 minuti dopo I'arresto/fine della
cottura, il forno scarichera automaticamente il
sistema, spostando I'acqua residua nel cassetto
(fare attenzione a non rimuovere il cassetto dopo

la cottura). Una volta fatto, il cassetto puo essere
estratto e svuotato.

Si consiglia di svuotare il cassetto non appena lo
scarico acqua & terminato, dopo il ciclo di cottura.

Se necessario, l'utente pud comunque eseguire uno
scarico acqua manuale seguendo le istruzioni
riportate di seguito.

Selezionare la funzione “Drain”
(Scarico) con il cassetto
dell'acqua correttamente
inserito nel forno, premere [>]
e attendere che il ciclo venga
eseguito automaticamente.

La durata media dello scarico
acqua a pieno carico e di circa
un minuto. Una volta fatto, il
cassetto puo essere estratto e svuotato.

Note: per garantire che l'acqua sia fredda, non e possibile
eseguire questa attivita prima che siano trascorsi 30 minuti
dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto é stato
alimentato). Durante questo tempo di attesa, il display
mostrera il seguente feedback "WATER IS HOT" (LACQUA E
CALDA)

« DECALCIF.

Questa funzione speciale, attivata a intervalli regolari,
consente di mantenere il sistema a vapore nelle
migliori condizioni. Dopo avere avviato la funzione,
eseguire le operazioni indicate sul display e quindi
premere [&] per avviare la fase successiva. La durata
media della funzione completa e di circa 100 minuti.
Nota: se la funzione viene interrotta prima del termine, sara
necessario rieseguire l'intero ciclo di tratt. disincrostante.

Il display indica quando e il momento di eseguire un
ciclo di decalcificazione (vedere la tabella seguente).

: <RECOMMENDED DESCALE> :
. (DECALCIFICAZIONE CONSIGLIATA) :
: Appare dopo circa 15 ore di ciclidi :
: vapore* :

La decalcificazione &
obbligatoria. Non e
possibile eseguire un ciclo :
a vapore fino a quando non :
viene eseguito un ciclo di
decalcificazione.

*considerando il valore predefinito (4 - Hard (Dura)) del
livello di durezza dell'acqua. Il numero di ore di cicli di
vapore che devono trascorrere prima che vengano
visualizzati i messaggi di decalcificazione dipende dal livello
di durezza dell'acqua impostato sullapparecchio.

Si consiglia di eseguire un
ciclo di decalcificazione.

<PLEASE DESCALE> (PROCEDERE
: CON LA DECALCIFICAZIONE) :
: Appare dopo circa 20 ore di ciclidi :
: vapore* :

La procedura di decalcificazione pud essere eseguita anche
quando l'utente desidera una pulizia pit profonda del
circuito interno del vapore.

Prima di eseqguire la fase di decalcificazione,
I'apparecchio controllera se nella caldaia & presente
dell’'acqua residua e, se necessario, potra essere
eseguito un ciclo di scarico acqua. In questo caso,

€ necessario svuotare il cassetto dopo il ciclo di
scarico acqua, prima di proseguire con la fase di
decalcificazione.

Nota: per garantire che l'acqua sia fredda, non e possibile
eseguire questa attivita prima che siano trascorsi 30 minuti
dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto é stato
alimentato). Durante questo tempo di attesa, il display mostrera
il seqguente feedback "WATER IS HOT" (LACQUA E CALDA,).

» FASE 1/2: DECALCIFICAZIONE (70 MIN)

Quando il display visualizza <ADD 0.25 L OF
SOLUTION> (AGGIUNGI 0,25 L DI SOLUZIONE),
versare la soluzione decalcificante nel cassetto. Per
ottenere risultati ottimali nella decalcificazione, si
consiglia di riempire il serbatoio con una soluzione
composta da 75 g del prodotto specifico WPRO e
250 ml di acqua potabile. Assicurarsi che la soluzione
si dissolva completamente nell'acqua in modo che
non rimangano residui. WPRO ¢ il decalcificante
professionale consigliato per ottenere prestazioni
sempre ottimali dalle funzioni di cottura a vapore del
forno. Per ordini e informazioni, contattare il Servizio
Assistenza o www.whirlpool.eu. Whirlpool non sara
responsabile per i danni causati dall'impiego di altri
prodotti di pulizia reperibili in commercio.

=759

Una volta versata la soluzione decalcificante
all'interno del cassetto, premere [>] per avviare

il processo di decalcificazione principale. Le fasi

di decalcificazione non richiedono la presenza
dell’'utente davanti all'apparecchio. Al termine di
ogni fase, verra riprodotto un feedback acustico e il
display mostrera le istruzioni per procedere con la
fase successiva.

Una volta completata la fase di decalcificazione, la
caldaia verra svuotata: La soluzione decalcificante
utilizzata in questa fase sara versata nel cassetto
estraibile.

» FASE 2/2: RISCIACQUO (30 min.)
Per rimuovere i residui di calcare dal cassetto e dal
circuito del vapore, € necessario effettuare un ciclo di

risciacquo. Quando il display visualizza <ADD 0.25 L
OF WATER> (AGGIUNGI 0,25 L DI ACQUA) riempire il
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serbatoio con 0,25 L di acqua potabile, quindi premere
[>] per avviare il risciacquo. Non spegnere il forno
prima di avere completato tutte le operazioni richieste
dalla funzione.

Quando sul display appare il messaggio “DESCALING
COMPLETED” (DECALCIF. COMPLETATA), premere OK
per confermare.

Durante il ciclo di pulizia non € possibile attivare
nessuna funzione di cottura. Nota: sul display
comparira un messaggio per ricordare di eseguire
guesta operazione regolarmente.

Al termine della procedura di decalcificazione, si
consiglia di asciugare la cavita da eventuali residui
d’acqua. Sara quindi possibile utilizzare tutte le
funzioni del vapore.

Nota: durante il ciclo di decalcificazione, € possibile
che si senta un po’di rumore, poiché le pompe del
forno vengono attivate per garantire l'efficienza
ottimale della decalcificazione.

Una volta avviato il ciclo di manutenzione, non rimuovere il
cassetto se non richiesto dall'apparecchio.

. CONTA MINUTI

Quando il forno é spento, il display puo essere
utilizzato come contaminuti. Per attivare questa
funzione, assicurarsi che il forno sia spento e premere
+ o —: sul display lampeggera l'icona @ .

Premere 4+ o — per impostare il tempo desiderato,
quindi premere v per attivare il timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno cheil
conto alla rovescia e terminato.

Nota: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura.
Premere + o — per modificare il tempo impostato sul
timer.

Dopo avere attivato il conta minuti, &€ anche possibile
selezionare e attivare una funzione.

Premere[®] per accendere il forno, quindi selezionare
la funzione desiderata.

Una volta avviata la funzione, il timer continuera
autonomamente il conto alla rovescia senza
interferire sulla funzione stessa.

Nota: Durante questa fase non sara possibile vedere il
contaminuti (sara visualizzata solo l'icona @ ), ma il conto
alla rovescia continuera. Per tornare a visualizzare il
contaminuti, premere [@] per interrompere la funzione
correntemente attiva.

. BLOCCO TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto < per almeno
cinque secondi. Per disattivare, ripetere la stessa
procedura.

Note: questa funzione puo essere attivata anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, € possibile spegnere il
forno in qualsiasi momento premendo [O].
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6 TABELLA DI COTTURA

CATEGORIE DI ALIMENTI QUANTITA CONSIGLIATA GIRARE LIVELLO E ACCESSORI
. e e e o deltempodicottura) |
2
LASAGNA e SRR 053k S TR
Manzo arrosto 06-2kg - 3
5 4
Hamburger 1,5-3cm 3/5 .~ - 1 ;
CARNE Arrosto 06-25kg - 3
Pollo-arrosto 06-3kg - 2
, 5 4
Flletto& Petto f-ocm 2/3 ,,,,,,,,,, Dl T
Filetti di pesce 05-3cm - ,.\_._3_”,. 1 2 ;
PESCE 3 >
Filetti-surgelati 05-3cm - ~n oS
3
Patate 05-15kg -
VERDURE Arrosto di verdure 05-15kg - 3
Verdure gratinate una teglia B e
; 3
Sponge cake (Pan di spagna) 05-1.2kg - n—r
Biscotti 02-06 kg - 3
TORTE & DOLCI 3
Crostata 04-16kg - A=e
2
Tortasalata oo 0812k I AL
Pizza sottile Teglia rotonda - 2
. : 2
Pizza alta Teglia rotonda -
PIZZA & PANE Pizza-surgelata Livelli 1 - 4 - .
Panini & 60-150 g l'uno - 3
Pagnotta & 0,7-2,0kg - 2
[ Y ~ abFr _ J “ M S
ACCESSORI . . Leccarda /
Griglia Pirofila o tortiera Piastra dolci o teglia Leccarda / Teglia Leccarda con Air fry

su griglia

su griglia

500 ml di acqua
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E}nk

%] TABELLA DI COTTURA TERMOVENTILATO + VAPORE

RICETTA LIVELLOVAPORE PRERISC.  TEMPERATURA (°C)  DURATA (MIN.) :éi':s':gsl

Shortbread (Pasta frolla) / Biscotti VAPORE 1 Si 140 - 150 35-55 ‘ir
Tortine / Muffin VAPORE 1 i 160 - 170 30-40 2
Torte lievitate VAPORE 1 i 170- 180 40-60 e
Torte lievitate VAPORE 1 S 160 - 170 30-40 =
Focaccia VAPORE 1 Si 200 - 220 20- 40 2
Bread loaf (Pagnotta) VAPORE 1 S 170-180 70-100 3
Small bread (Panini) VAPORE 1 Si 200 - 220 30- 50 3
Baguette VAPORE 1 S 200 - 220 30- 50 2
Patate arrosto VAPORE 2 Si 200 - 220 50- 70 2
Vitello / Manzo / 1 kg VAPORE 2 i 180 - 200 60- 100 L3
Vitello / Manzo / (pezzi) VAPORE 2 i 160 - 180 60-80 L3
Roast beef al sangue 1 kg VAPORE 2 Si 200-220 40-50 L_E_J
Roast beef al sangue 2 kg VAPORE 2 Si 200 55-65 ji,
Coscio d'agnello VAPORE 2 Si 180 - 200 65-75 3
Stinchi stufati VAPORE 2 S 160 - 180 85-100 2
Zo_l1lf)5/k%L)1inea fowl (Faraona) / duck (Anatra) VAPORE 2 S 200 -220 50-70 \i[
I(Dizllrg)e/zg;unea fowl (Faraona) / duck (Anatra) VAPORE 2 S 200-220 5565 '\ir

Verdure ripiene VAPORE 2 S 180 - 200 25-40 3
(pomodori, zucchine, melanzane) —
Filetti di pesce VAPORE 2 S 180 - 200 15-30 3

Arenees r nE==lr J s TS T

AR Griglia Pirofila o tortiera su nglcfirgate/gplii:ssttza Leccarda/ Teglia Leccarda con 500 ml Air fry

griglia

griglia

diacqua
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TABELLA DI COTTURA PER AIR FRY

RICETTA FUNZIONE Cgll\ljélg-[ll-l/:@m PRERISC. TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) RIPIANI E ACCESSORI
Patatine fritte s s L4 L1
> 650-850 ¢ Si 200 25-30
surgelate = =
i i i I!‘
Patatine fritte fatte in Xy 300-800g S 200 20 - 40 L4 L1
casa é eme==mty ~
i e
Zucchlnte fresche < 4009 S 200 15-20 L4 L
impanate == oy
P L4 L
Verdure miste = 300-800¢g Si 200 20-30
e T
Nugget di pollo e s L4 L
. > 5009 Si 200 15-20
surgelati = = —
Petto di pollo D . L4 L1
. 4 1-4cm Si 200 20-40
impanato = oy ——
Bastoncini impanati v s L4 L1
surgelati = 500 g Si 220 15-20
o’
Cotoletta impanata = 1-4cm Si 220 20-50 L4 L
==

Per cucinare cibi freschi o fatti in casa, distribuire 'olio in modo uniforme.

Si consiglia di aggiungere una teglia vuota su L1 per raccogliere eventuali residui di grasso provenienti dalla teglia per
frittura ad aria durante la cottura.

Per garantire risultati di cottura uniformi, mescolare gli alimenti a meta del tempo di cottura consigliato.

FUNZIONI

=

Statico

Termoventilato

Ventilato

il

Grill

Turbo Grill

%

Eco Termoventilato

als

=
Air fry
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE  PRERISC. TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) :CIZIEASI\;?)FEI
=] S 170 30- 50 e
fovitate ! an i Spagna) o S 160 050 2o,
S 160 30-50 e
Torte ripiene Si 160 - 200 30- 85 Lo
(cheesecake, strudel, torta di mele) S 160 — 200 35-90 .\é,. “!1;“-
=] S 150 20-40 3
- Si 140 30-50 4
Biscotti / Shortbread (Pasta frolla) . 40 2050 ‘ir 1;
S 135 40-60 A
=] S 170 20-40 3
_ _ . S 150 30- 50 4
Small cakes / Muffin (Tortine / Muffin) . 50 2050 1; 1;,
Si 150 40-60 S
=] Si 180 - 200 30-40 2
Bigné 5 180 - 190 35-45 —_
S 180 - 190 3545 * N
= Si 90 mo-1s0 3
Meringhe S 90 130- 150 —_
5 9% 140-160* 2> 3 1
| ’ =] Si 190 - 250 15- 50 L2
Pizza / Pane / Focaccia o 190230 50-50 _\_”i_n_,. 1;,
Pizza (sottile, alta, focaccia) Si 220-240 25-50* -\...i—...:- -\...i—...:- 1;;
=] S 250 10-15 L2
Pizza surgelata Si 250 10-20 -\...i—...:- 1;;
Si 220 - 240 15-30 T
S 180 - 190 45-55 .
;I:cc;rrttea S(jaik\;‘/teerdure, quiche) St 180-190 45-60 -\...i—...:- \%ﬁ
S 180 - 190 45-70% e e L
EI Si 190 - 200 20-30 ‘ir
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia Si 180 - 190 20-40 u;x 1;
S 180 - 190 20-40* N
FUNZIONI =] = *
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill Eco Termoventilato Air fry
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RIPIANO E

RICETTA FUNZIONE  PRERISC. TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) ACCESSORI
Lasagne / Flan / Baked pasta (Pasta al \ ) i 3
forno) / Cannelloni Izl 3l 190 - 200 45-65 L J

3
Agnello / Vitello / Manzo 1 kg lzl Si 190 - 200 80-110
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg =] Si 200-230 50- 100 L3
Tacchino / Oca 3 kg =] Si 190 - 200 80- 130 Ll
Pesce al forno / al cartoccio ) 3
(filetti, intero) lzl o 180200 40-60 —J
Verdure ripiene
(pomodori, courgettes (zucchine), Si 180-200 50-60 _\_‘é_‘._’
aubergines (melanzane))
Toast (Pane tostato) Ifl - 3 (Alta) 3-6 _\_”5“_’_
Fish fillets / Steaks (Filetti / Tranci di . . 4 3
pesce) lfl - 2 (medla) 20-30 Aueeenn P SV
Sausages (Salsicce) / Spiedini / Spare ) ) . ap e 5 4
ribs (Costine) / Hamburger EI 2- 3 (media - alto) 15-30 L =]
Pollo arrosto (1-1,3 kg) - 2 (media) 55-70 *** _\___2___’_ 1 ! [
Coscia d'agnello / Shanks (Stinco) - 2 (media) 60 - 90 *** L 3 J
Patate arrosto - 2 (media) 35 - 55 **¥ L 3 J
Verdure gratinate - 3 (Alta) 10-25 L 3 j
Pasto completo: Crostata (Liv. 5) / . 5 3 ]

1 40-120%
Lasagne (Liv. 3) / Carne (Liv. 1) o 20 0-120 aFe A, L
Lasagna & Meat (Lasagne e carne) Si 200 50-100* _\éﬁ \ ! J
Meat & Potatoes (Carne e patate) Si 200 45-100* _\_'fl|__._,._’_ \ ! J
Fish & Vegetebles (Pesce e verdure) Si 180 30-50% ,\é’ \ ! J
Stuffed roasting joints (Arrosti ripieni) e - 200 80-120* L 3 J
Tagli di carne 3
- 200 50-100*

(coniglio, pollo, agnello) e —J

* |l tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

** Girare gli alimenti a meta cottura.

*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.

| tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).
Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.
Utilizzare inizialmente i valori pit bassi consigliati e, se il risultato della cottura non e quello desiderato, passare a quelli piu alti.

Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex
o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente.

ACCESSORI
Griglia

alir

Pirofila o tortiera su

griglia

L W—

Leccarda / piastra

dolci o teglia su

griglia

Leccarda / Teglia Leccarda con 500 ml

T

diacqua

Air fry

W
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di effettuare
qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia.

Non utilizzare pulitori a vapore.

SUPERFICI ESTERNE

. Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

. Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire
a contatto con le superfici, pulire subito con un panno
in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

. Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando e ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a
forno freddo un panno o una spugna.

. Attivare la funzione "Smart Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

. Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

. Per facilitare la pulizia della porta é possibile
rimuoverla.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi con
una spazzola per piatti o con una spugna.

MANUTENZIONE DEL CASSETTO DELL'ACQUA

Attenzione: Il cassetto dell’acqua non é adatto all'uso
in lavastoviglie: rischio di danni!

Al termine di ogni ciclo di cottura a vapore, dopo
circa 30 minuti il forno esegue automaticamente un
ciclo di scarico acqua della durata di circa un minuto,
trasferendo cosi tutta I'acqua presente nel sistema nel
cassetto estraibile. Una volta completato lo scarico
acqua automatico, procedere come segue:

Non utilizzare lana metallica,
pagliette abrasive o detergenti
abrasivi/corrosivi, perché
potrebbero danneggiare le
superfici dell'apparecchio.

Indossare guanti protettivi.

Il forno deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi tipo di
manutenzione.

1. Premere la parte superiore della calotta del
frontale del cassetto, indicata con un incavo, per
estrarre la maniglia

2. Afferrare la maniglia ed estrarre il cassetto
dell’acqua.

Rimuovere il coperchio del cassetto dell’acqua.
Svuotare il cassetto dell’acqua e pulirlo.

5. Asciugare i diversi componenti con un panno
morbido.

6. Se necessario, lasciare asciugare il cassetto all‘aria
senza chiuderlo con il coperchio.

7. Riposizionare il coperchio del cassetto dell’acqua.

8. Reinserire il cassetto dell’acqua estraibile, lavato
e asciugato, nel proprio alloggiamento, facendo
attenzione a spingerlo fino in fondo

9. Premere la parte inferiore del coperchio del

frontale del cassetto per riposizionare la maniglia.
Nota: Se necessario, & possibile eseguire un ciclo di scarico
acqua manuale: premere l'icona Cleaning (Pulizia) = sul
pannello dell'interfaccia utente e, navigando con i pulsanti
+ e -, selezionare I'opzione Drain (Scarico) e premere l'icona
v’ per iniziare. Il forno scarica l'acqua presente nel sistema,
convogliandola nel cassetto estraibile.

Nota: Evitare di lasciare lacqua nel sistema per piu di 2 giorni.

Per riempire il cassetto dell’acqua, utilizzare solo
acqua a temperatura ambiente: I'acqua calda puo
influire sul funzionamento del sistema a vapore.
Utilizzare solo acqua potabile.

CALDAIA

Per garantire prestazioni ottimali nel tempo, ed
evitare incrostazioni dovute al deposito di calcare, si
consiglia di attivare con regolarita le funzioni“Scarico
acqua” e “Decalcif..

Se la funzione “Termoventilato + Vapore” € rimasta
inutilizzata per un lungo periodo, si consiglia

di effettuare un ciclo di cottura a forno vuoto
riempiendo completamente il serbatoio.

W

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA
1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare il coperchio dalla luce, sostituire la
lampadina e riavvitare il coperchio sulla luce.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Nota: 40 W/230 ~ V tipo G9, lampadine alogene T300°C. La
lampadina utilizzata nel prodotto & specifica per
elettrodomestici e non e adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Le lampade sono disponibili presso il
Servizio Assistenza Tecnica.

- In caso di impiego di lampade alogene, non maneggiarle
a mani nude, per evitare che vengano danneggiate dalle
impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

Whjr/lﬁool



RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

I

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le
mani, evitando di tenerla per la maniglia.

E sufficiente rimuovere la porta continuando a

chiuderla e tirandola contemporaneamente verso

I'alto, finché non si sgancia dalla propria sede.
Togliere la porta e appoggiarla su un piano
morbido.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

\

. Provare a chiudere la porta, verificando che sia

allineata al pannello di controllo. Nel caso non lo
fosse, ripetere i passi sopra descritti: La porta
potrebbe danneggiarsi se non funziona
correttamente.

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

Il forno non funziona.
principale.

Interruzione di corrente elettrica.
Disconnessione dalla rete

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all'alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Il display visualizza la lettera “F” seguita

Errore forno.
da un numero o da una lettera.

Contattare il Servizio Assistenza Tecnica Clienti piu vicino
e indicare il numero che segue la lettera “F".

Il forno non si riscalda.
La funzione non si avvia.

E attiva la modalita "DEMO".

Accedere a "DEMO" dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere
"Off".

La luce si spegne. su"On"

La modalita "ECO" e impostata

Accedere a "ECO" dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere
"Off".

La porta non si apre. Ciclo di pulizia attivo.

Attendere il termine della funzione e lasciare raffreddare il
forno.

Attivazione della pompa di scarico
acqua alcuni minuti dopo la fine/arresto

. . automatico
del ciclo di vapore

Previsto scarico acqua

Nessuna azione necessaria.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzare il codice QR nel proprio apparecchio
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

Whjr/lﬁool

400011669605 REV. A



Hap'quuK Ha co6cmeeHuKa

BJIATOAAPUM BW, YE 3AKYMUXTE WHIRLPOOL

nNPOAYKT

3a Aa nonyvaeare No-MbjHO CbAENCTBYE, pErMcTprpanTe

BawwwuA ypes Ha www.whirlpool.eu/register

A npenln Aa n3nonsBaTte ypeaa, npoyetete BHNMaTe/IHO

MHCTPYKUMNTe 3a 6e30nacHoOCT.

MO, CKAHUPAUTE QR KOOA HA
BALUUA YPE[, 3A AA NMONYHYUTE
NOBEYE MHOOPMALINA

OMMUCAHUE HA YPEOA

W=

. Tabno 3a ynpaBneHue

BeHTnnatop

Kpbron Harpesarten

(He ce BUXaa)

Hocauu

(HVBOTO € MOCOYEHO Ha
npeaHaTa cTeHa Ha dypHaTa)

5. BpaTuuka

6. OTpeneHuve 3a Bofa

7. TopeH HarpeBaTesneH enemeHT/
rpun

8. Jlamna

9. NpeHTndunkaymoHHa Tabenka

(na He ce cBans)
10. loneH HarpeBaTeneH enemMeHT

(He e B1AKM)
SQ‘: ﬁ@ ﬂ ....... o R :A&( @
: = & <« : v o VI
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. BKN./U3KN 4. HA3A[ 7.BYTOH 3A NPUABUNXXBAHE

3a BKJIlOUBaHe U M3KI/0UYBaHe Ha
dypHaTa n cnupaHe Ha akTMBHaTa
bYyHKUMA e HeobXoANMO AbAro
HaTUCKaHe.

2. AMPEKTEH A4OCTbIN A0
OYHKLINU

3a 6bp3 4OCTBN JO PyHKLUMUTE U
MEHIOTO.

3.BYTOH 3A NPNOBUXBAHE
MUHYC

3a NpuABUXKBAHE B MEHIO 1 3a
HaMansiBaHe Ha HaCTPONKNTE UK
CTOMHOCTUTE Ha AafeHa GyHKUuMA.

3a BpbllaHe KbM NpeaxoaHus
eKpaH.

lNo3BonABa NpomMaAHa Ha
HaCTPOMKMTE MO BpemMe Ha
roTBeHe.

5. AUCNNEN

3a He3abaBHO CTapTUpaHe Ha
byHKUMA.

6. MOTBBPAU

3a noTBbpKAaBaHe Ha n3bpaHa

bYHKUMA NN 3agafeHa CTOMHOCT.

nnoc

3a NpuABUXKBAHE B MEHIO 1 3a
yBeNMYyaBaHe Ha HaCTPOMKUTE UK
CTOMHOCTUTE Ha AafeHa GyHKuumA.
8. AVPEKTEH JOCTbI A0
onuuun / ®YHKLUK

3a 6bp3 gocTbn Ao PyHKUNUTeE,
NPOAB/IKUTENHOCTTA, HACTPONKNTE
1 mobumorTo.

9. CTAPT
3a cTapTupaHe Ha GyHKUMA

C mocoyeHuTe nnn 6asosu
HaCTPOMKMN.
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NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

/13non3BaiTe KaTo Taga 3a
dypHa 3a NpUroTBAHE Ha
Meco, p1ba, 3eneHuyuu,
bokaum v ap., nnu
pasnonoxeTe Noj
peLleTbyHNA padT 3a
oTUeX/aHe Ha COCoBeTe Mpn
roTeeHe.

3non3ganTe 3a NpurotBaHe
Ha XpaHa Wx KaTo onopa 3a
TaBW, POPMM 3a KeKcoBe U
LYV OrHeYynopHW
rOTBapCKM CbAOBE.

AIR FRY TABA *

T

[la ce n3nonssa npu roteeHe
Ha xpaHu ¢ dyHKumATa Air Fry,
KaTo TaBaTa 3a neyeHe ce
MOCTaBA Ha NMO-HUCKO HMBO, 3a
Aa CbOVPa eBeHTYaNHW TPOXM
N Kanku.

Moxe aa ce noyncTea B
CHAOMMANHA MaLLIVHA.

* HannuHo camo npu onpeaeneHn Moaenm

TABA 3A MNMEYEHE

MIb3rAYn*

3a ynecHeHve Ha
NOCTABAHETO U V3BaXXAAHETO
Ha NPUHAANEXHOCTN.

V3non3BaiTe 3a NpUroTeaHe
Ha BCUYKM BUAOBE X146 1
CNAfIKMLLK, @ CbLO Taka M Ha
neyeHn meca, prnba B
neprameHT v ap.

BDOHT N BUODBT Ha NMOVMHAONEXKHOCTUTE MOXE [a € Pa3/InYeH B 3aBUCMMOCT OT 3aKyMNeHWA MOLET.

Jpyrvi npUHaaNeXXHOCT MoraT Aa ObAaT 3aKyrneH OTAENHO; 3a MOPbYUKK 1 MHGOPMALIMA Ce CBbpXKeTe C OTAeNa 3a
cneanpofakbeHo obcnyxsaHe nnn otvaete Ha www.whirlpool.eu.

NMOCTABAHE HA PELUETDBYHUA PAOT N APYTUTE

NMPUHALONEXHOCTU

BkapaliTe peweTbuyHMa padT XOPU3OHTAJNTHO, KaTo ro

nib3HeTe BbB BOAaUnTe, KaTo BHMMaBaTe CcTpaHaTa C

noBAMrHaTua pbb Aa coum Harope.

Apyrite npuHagneXXHoCT1, HanpumMep TaBaTta

3a OTLe)/AaHe 1 TaBaTa 3a neyeHe, ce NoCTaBAT

XOPW30HTANMHO MO CbLINA HAUMH KaTo pelleTbYHNSA

padT.

M3BAOAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

« 3a ja cBanuTe BOJAuunTe, r'M NOBAUIHeETE U cnep
TOBA BHMMaTENHO NU3abpnanTe JONHUTE UM YacCTuh
oT rHe3goTo nm: Cera MoXe fa n3BaguTe BofaunTe.

« 3a fa nocTtaBuTe BoJaunTe o6paTHO, MbpPBO '
nocTaBeTe B FOPHUTE UM rHe3aa. [lpb)KTe Bogaunte
NoBAMUIHATY, BKapanTe rv BbB pypHaTa 1 rv
cnycHeTe BbpXY AONHMUTE rHe3aa.

3AKPEMNBAHE HA NMNB3rAYUTE (AKO MIMA)

CBanete BofgauuTe oT pypHaTa 1 MaxHeTe
njacTMacoBuTe NpeanasnuTenn ot Niab3rayumre.
3akpeneTe ropHaTta ckoba Ha nnb3raya Kbm Bofaya u
A BKapaunTe foKpan HaBbTpe. CnycHeTe BTOpaTa CKkoba
Ha MACTOTO W. 3a Aa 3aKpenuTe BOfaya, HaTUCHeTe
[JONHaTa YacT Ha ckobaTa 34paBo KbM Bofaua.
MNpoBepeTe ganu nab3raymTe ce ABMKaAT CBOOOAHO.
MNoBTOpeTe onucaHUTe CTHNKM 3a APYrua BoJay Ha
CbLLOTO HMBO.

Monsa nmante noeasna: [nb3raynTe morar ga ce MOHTNPAT
Ha BCAKO OT HMBaATa.

Whjr/lﬁool



OYHKLUUN

y 6% SENSE

sense [103BONABAT HAMBJIHO aBTOMATMYHO rOTBEHE Ha
BCAKAKDB TWM XpaHa (na3aHaA, Meco, puba, 3eneHyyuu, Toptm
neynBa, CoNeHmn Kekcueta, xnab, nmua).
3a pa u3nonseare Ta3u GyHKLUMA NO Ha-HOOPUA HAUMH,
CneaBaliTe MHAMKaLMMTE B CbOTBETHATA rOTBapCKa Tabnumua.

E}@ FORCED AIR + STEAM

CbueTaBalikv CBOMCTBaTa Ha napata € Te3n Ha
BEHTNATOPA, Ta3n GYHKLWA BM MO3BOMABA [ja NPUroTBATE
ACTNA MPUATHO XPYIKaBW 1 U3MeYeHn OTBbH, HO B CbLLOTO
BPEME HEXHU 1 COYHI OTBBTPE. 3a Aa NOCTUTHETE Hal-[o6pn
pe3ynTaTi Npu rotBeHe, NpenopbyBame Aa n3bepete HMBO Ha
naparta NAPA 1 3a xn1a6 n gecepty 1 MAPA 2 3a meco, puba n
3eneHuyun.

FORCED AIR

3a rotBeHe Ha Pa3nnyHM XPaHW, M3NCKBALLY CblLLaTa
TemMnepaTtypa Ha roTBeHe, Ha pPasnnyHn padToBe (Makcmym
Tpw) egHOBPeMeHHO. Ta3n dyHKLMA MOXKe a Ce M3MoN3Ba 3a
rOTBEHE Ha Pa3NINYHM XpaH 6e3 NpemMrHaBaHe Ha MUPU3MIATE
OT efjHaTa XxpaHa KbM fjpyrata.

TPAOVLIMOHHN OYHKLUWN

« [EYEHE CKOHB.

3a rotBeHe Ha Meco U1 M3M1YaHe Ha TOPTY C MbJIHEX Ha
CaMo efiuH padT.

- TYPBOTPUN

3a neyeHe Ha epu NapYETa MECO (OpKoMNaH, roBeXxao
neyeHo, nune). MpenopbyBame Aa 13MoN3BaTe TaBaTa 3a
OTLEXAaHe, 33 Ia CbOupaTe OTAENAHMTE NPU FOTBEHETO
cokoBe: [locTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa Noj,
peLleTbyHNA PadT 1 HanewTe B HEA NOMOBYH NUTBHP
nuTelHa Boda.

« MEYEHE 3AMPA3.

Ta3 GyHKLIS aBTOMATMYHO M36Mpa naeanHata
TeMnepaTypa 1 PEeXVM Ha FOTBEHE 3a 5 PasnyHY
TUMa roTOBY 3amMpa3eHu xpaHu. He e Heobxogumo
npenBapu TENHO 3arpsiBaHe Ha dypHarTa.

+  CNELMANHA OYHKUN
»  AIRFRY

Ta3u GyHKLWA BV NO3BONABA @ MPUrOTBATE MbPXKEHN
KapTOdKY, MUAELLKI XanKu 1 ApYriA, U3Mnon3Baiiki
MO-Masiko Ma3HWHa, a B PE3Y/TaT XpaHaTa € NPUATHO
XpynkaBa. HarpesaTenHute eneMeHT N3BbpLUBaT
LIMKB Ha MPABUIHO 3aToMisHe Ha QypHaTa, JOKaTo
BEHTWNATOPBT ABUXM FrOpeLLnsa Bb3ayX.

Han-pobpute o4akBaHW pe3ynTaTii OT rOTBEHETO

moraT aa 6baaT NoCTUrHaT Camo NPV U3MNon3BaHe

Ha TaBa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX (MpegocTaBeHa ¢
HAKOW Moenn). Pa3nonoskeTe xpaHata BbpXy TaBaTa

3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayX Ha e4uH peq v cnefgaite
VHCTPYKLMMTE OT TabnuuaTa 3a roTBEHe C ropely
Bb3AYX 3a Hall-nobpw pesyntat. /136argaiite aa
13rosn3Bate NoBeYe OT efjHa TaBa, 3a la NpefoTBpaTUTe
HepPaBHOMEPHOTO CrOTBAHE.

»  RISING

33 oNTVMasTHO BTaCBaHe Ha CNIAAKO W CONEHO TeCTo.
3a Ja ocurypuTe KaueCTBEHO BTaCBaHe, He BKIKOYBaliTe
dYHKUWMATA, ako PypHaTa e BCe OLLe ropeLua cneq,
MPEeAXoAHOTO FOTBEHE.

»  DEFROST (PA3SMPA3ABAHE)

3a no-6bp30 pasmpasaBaHe Ha XxpaHata. CrioxeTe
XpaHata Ha cpefHuis padT. OctaBeTe XpaHaTa B
OMNaKOBKaTa I, 3a fia Ce U30erHe 13CyLLIaBaHETO V1 OTBbH.

»  NOAABPKA TOMNO

3a3ana3BaHe Ha TOKY-LLIO CrOTBE€HA XPaHa ropetla 1
XpynkaBa.

» ECOFORCED AIR

3a npenunyaHe Ha efHO HNBO Ha NapyeTa Meco

C NiTbHKa 1nu dune. MpekomMepHOTO M3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce NpeAoTBpaTABa Nopaau cnabarta,
npeKbcBaLla OT Bpeme Ha BpeMe LIMPKyaLma Ha
Bb3AayXa. [Mpy nsnonssaHe Ha Ta3n ECO ¢yHKumA
namnata OCTaBa M3KJIloUYeHa Mo BPEME Ha FOTBEHETO.
3a ga n3nonseare nporpamara ECO n cbotBeTHO fa
onTMMM3MpaTE NOTPebNEHMETO Ha eHepris, TPAOBa Aa
He OTBapATe BpaTnyKaTa Ha pypHaTa, JOKaTO ACTUETO
He CTaHe roToBoO.

CONVENTIONAL (KOHBEHLIMOHAJTHO)

3a roTBeHe Ha BCAKaKBM ACTUA CaMO Ha HO HUBO.
GRILL (TPWN)

3a neyeHe Ha rpun Ha CTeKoBe, keban, HageHLW,
NMPUroTBAHE Ha 3eJIeHYYKOB OrPETEH 1 NpenmyaHe Ha xnso.
KoraTo neyeTe meco, npenopbyBame Ja U3Mos3BaTe TaBaTa 3a
oTueXaHe, 3a ja cbbupate OTAENAHMTE NPU NEYEHETO COKOBE:
lMocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa NOA PELLETbYHNA PadT U
HarnenTe B HeA MOJIOBMH IUTHP NUTENHA BoAa.

£/)) BbP30 MPETOMIAHE

3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpsaBaHe Ha GpypHaTa.
g TIMERS (TAVUMEPW)
byHKUMA.

3a pefaKkTupaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO 3a AafieHa
MINUTEMINDER (6POAY HA MUHYTN)
3a noapbprKaHe Ha BpemeTo 6e3 akTrBrpaHe Ha GyHKLKA.

MOYNCTBAHE

«  AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHO
MOYNCTBAHE HA OYPHATA C MUPOJIN3A - PYRO)
3a NpemaxBaHe Ha 3aMbPCABAHMA, MPUUMHEHV OT
roTBeHe, Upe3 LMKb/ C MHOTO BCOKa Temreparypa.
B ypegna ca 3anoxeHu ca ABa LMKb/a 3a aBTOMAaTUYHO
nouucteaHe: MbvneH umkbn (MAPOJTU3A) n no-KkpaTbk
uvkbn (EKO MAPOJTU3A). MNMpenopbusame neprognyHo
[ V3MbJIHABATE KPATKMA UMKDBI, @ IMb/IHUA LKA a
13Mon3BaTe Camo NpU CUIHO 3amMbpceHa dpypHa.

»  W3TOYBAHE

3a n3ToYBaHe Ha OCTaBallaTa B naporeHepaTtopa BOAa,
KoraTto ypedbr HAMa Aa Ce 13MNoJ13Ba N3BECTHO BPEME.

A\ "4
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« OTCTP.BAPOBUK

3a oTCTpaHABaHe Ha OT/laraH1ATa OT BapOBYIK MO
naporeHepatopa. [penopbyBame Ta3n GyHKLKWA Ja ce
M3MbIIHABA NepuoanyHo. AKO He HarnpasuTe TOBa, Ha
Avcnnen ce n3Bexaa cbobLueHmne, Koeto B HanomHA ga
noymcreate ¢ypHara.

+  SMART CLEAN
[lencTBMeTO Ha Mapara, KOATO e NyCKa Mo Bpeme Ha
TO3M CrieLyaneH LMKbi Ha NoYMCTBaHe, MO3BOMABA
NEeCHOTO MOYNCTBaHE Ha 3aMbPCABAHUA 1 OCTaTbLM OT
xpaHa. Haneiite 200 mn Boga Ha AbHOTO Ha ypHaTa u
aKTnBmpanTe GyHKUMATA, Korato pypHaTa e CTyaeHa.

U3MOJISBAHE 3A MbPBU NMbT

{é}() HACTPOWKU
3a perynupaHe Ha HaCTpoWKuTe Ha dypHaTa.

Korato e aktuBmpaH pexxim "ECO", ApKoCTTa Ha Avcrnien Hamansea,
a OCBETNEHNETO Ce M3KNIYBA Cnefl 1 M HYTa C Lien necTeHe Ha
eHeprid. LLle ce 33ae1CTBa OTHOBO aBTOMATUYHO MPW HATVICKAHE Ha
HAKOM OT ByTOHMTE. Korato pexiiv “DEMO” e Ha “On’, ca akTviBHM
BCUYKI KOMaHAW, MeHIOTaTa Ca IOCTBIHK, HO dypHaTa He 3arpsga.
3a @ fleakTmBMpaTe To3v pexiiM, Bneste B “DEMO” ot meHio
"HACTPOVIKIA" 1 n36eperte “Off"

Ako n3bepete “FACTORY RESET", ypenbT e 13KMo4Ba 1 Ce BpbLUA
Ha HACTPOVIKWTE, KOraTo e OV BKIIKOUEH 3a MbPBY MbT. BChuKm
HaCTPOVKM LLie ObaaT M3TPUTL.

NIIOBAMO

3a noka3BaHe Ha cnmcbKa ¢ 10 npeanoYnTaHn GyHKLMN.

1. U3BEPETE E3UK

KoraTo BKkntoumnTe ypena 3a mbpsu MbT, TPAOBa Aa
n3bepeTe e3UK 1 Aa CBepuTe YaCoBHUKa: Ha ancnnes we
ce nokaxe “English”.

AHIMMUNCKN

HaTtucHeTe 4 nnu — , 3a 4a ce NpPUABMKIKTE MO CNMCHKa C
HaNMUHWTE e3num 1 n3bepeTe xenaHna ot Bac esuk.
HaTucHeTe v, 3a fa NOTBbpAUTE N360pa CI.

Mons, MmaiiTe npeasua; E3VKsT Moxe Aa 6bae NpoMeHsH
BNocneacTeme, kato nbepeTte “LANGUAGE" B meHto
"HACTPOVIKIN", [OCTBIHO Upes HaTUCKaHe Ha & .

2.3AAABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

(DypHaTa e nporpamrpaHa 3a CBbp3BaHe KbM JOMaLLHa
eneKkTpryecKa NHCTanauyisa, KOATo NO3BOJISABA BKOUYBAHE
Ha ypeam ¢ mowHocT Hag 3 kW (16 A): Ako Bawata
eneKkTpryecka NHCTanauvisa e npegHa3HayeHa 3a no-masnka
MOLLHOCT, TpAOBa Aa HamanuTe Ta3u CTOMHOCT (13 A).

MOLLIHOCT
HatucHete + nnu — , 3a aa nsbepete 16 “Bucoka” nnm 13
“Hncka’, n HaTuCHeTe v |, 3a Aa NOTBbpAuTe.

3. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep KaTo 13bepeTe MOLLHOCT, TpsAbBa Aa cBepuUTe
yacoBHWUKa: [geTe LndpM 3a Yaca Le MuraT Ha AnUcnes.

N ey Dy g
N mln
hZoad

YACOBHMK

HatucHeTe 4+ nnmn — , 3a Aa 3agafieTe TOYHNA Yac, 1 HaTUCHeTe
v :[BeTe undpu 3a MUHYTUTE LLie MATaT Ha ANCTIIen.
HaTtucHeTe 4 nnu — , 3a Aa 3ajagete MUHYTUTE, U
HaTUCHeTe v, 3a Ja NoTBbpAauTe.

Mons, nmaiite npeasva; Cnea NPOOb/MKUTENHO NPEeKbCBaHe
Ha eN1eKTPO3axpPaHBaHETO MOXKE 1a Ce HANIOXKM [la CBepuTe
YaCOBHVKa OTHOBO. V36epeTe “CLOCK" B MeHio "HACTPOVIKIA',
[OCTDBIMHO Ypes HaT/CKaHe Ha & .

4.3AJABAHE HA HUBOTO HA TBbP. HA BOOATA

3a 1a moxe pypHaTa a paboTn edpeKTUBHO 1 3a Aa ce
rapaHTMpa, Ye TA PefoBHO NoAcella noTpebuTtens aa
M3MbJTHM LMKBJT 33 OTCTP. BapPOBKK, KOraTo € HeobXxoarMmo,

€ BaXKHO J1a Ce 3aAaie NPaBUIHOTO HMBO Ha TBbPAOCT Ha
BOAaTa. 3a Aa ro 3afagete, BKNoyeTe pypHaTa C HaTUCKaHe
Ha 6yToHa [@ ], HaTucHeTe Settings (HacTponkun) & nc
romoLLTa Ha OyToHUTe 3a HaBurauua + 1 — un3bepete
“WATER HARDNESS" (TebpgocT Ha BoaaTa). HatncHeTte GyToH
v, 3a la noTBbpAauTe. M3non3earite 6y TOHWTE 33 HaBMraLms
+ 1 —, 3a pa n3bepete NPaBUIHOTO HMBO 3a BOAATA BbB
BaLUVA PaioH, Bb3 OCHOBA Ha clieHaTa Tabnumua:

TABJIMLIA C H/BATA HA TBbPIOCT HA BOJATA
°dH °fH °Clark
Hueo Hemcku OpeHckn | AHIINIACKN
rpagycv rpagycu rpagycu
1 MHoro meka 0-6 0-10 0-7
2 Meka 7-11 11-20 8-14
3 CpegHo 12-16 21-29 15-20
4 Tebpaa 17-34 30-60 21-42
5 | MHoro TBbpaa 35-50 61-90 43-62

HatucHeTe v , 3a ga notBbpauTe.

3a HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BOAaTa e NpefABapuUTesIHO
3agageHo, Tebpaa“.

5. 3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBata dpypHa Mmoxe fia n3nycka MMpusmMm, CBbp3aHi C
npoveca Ha HeMHOTO MPON3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO
HOPMaJIHO.

Mpeown ga 3anoyHeTe Aa roTBUTE XpaHa BbB $ypHaTa,
npenopbyBamMe Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a fa NpeMaxHeTe
oCTaTbuHUTE MMpu3Mun. CBaneTe npegnasHmA KapToH Unu
npo3payHoTo $ponno oT PypHaTa 1 N3BaAETE HaMMpPALLUTE
ce B HesA npuHagnexHocTn. HarpenTe ¢ypHata o 200°C
A OCTaBeTe TaKa 3a OKOJI0 Yac, KaTo 3a No-gobbp edekT
BK/IOUMTE LMPKYNaLmMaATa Ha Bb3ayxa (Hanpumep
+~DopcnpaH Bb3ayx” unm,lNeyeHe c KoHBeKUMA").

Mons, umanite npeasa: Cnea MbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa
Ce NpenopbyBa [1a NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

1. USBBUPAHE HA OYHKL A

HatncHete (@], 3a Aa BKNoumnte dypHaTa: AUCTINEAT Le
NnoKayke nocneHaTa akTMBHa OCHOBHA GYHKLUMA Un
rMaBHOTO MEHIO.

OyHKUMUTe MoraT fa ce n3bepar, KaTo ce HaTUCHE
MKOHaTa 3a HAKOA OT OCHOBHMTE QYHKLMMN UL KaTo ce
NpYABWKBaTE B MeHH0: 3a Aa n3bepeTe efleMeHT OT MeHH0
(omncnneAT we BM NoOKaXke MbpBUS AOCTBIEH), HATUCHETE
+ vnu —, 3a fa n3bepeTe XKenaHuA oT BaC U HaTUCHeTe v/
, 3@ jJa NOTBbpAUTE.

2. HACTPOMBAHE HA OYHKLIUATA

Cnep KaTo cTe 136pani xenaHata GyHKLUMS, MOXeTe
[ia NPOMeHsTe HacTporKuTe W. [lucnneaT nokassa
Moc/ie[oBaTENIHO HACTPOWKITE, KOUTO MOraT fja ce
npomeHsAT. HaTckaHeTo Ha <« By no3sonsBea aa
NpoMeHuTe NpeaxoaHaTa HaCTPOMKA OTHOBO.

TEMMEPATYPA / HABO HA TPUJIA / HUBO HA MAPATA

KoraTto cTOMHOCTTa MUra Ha gucrnnes, HaTucHeTe +
VN1 — , 3a fia A NPOMEHWTE, CNef, KOETO HaTUCHETe v/
3a NOTBbPXKAEHNE 1 MPOABITPKETE, 3a 1a MPOMEHUTE
cneaBalnTe HaCTPOWKM (@Ko € Bb3MOXKHO).

Mo cbwyA HAUMH e Bb3MOXHO Aa HaCTpouTe HNBOTO Ha

rpwna: Mima Tpy onpefeneHn HUBa Ha MOLLHOCT 3a NeYeHe:

3 (B1COKO), 2 (cpemHo), 1 (HMCKO).

BbB dpyHKUmATa “DopcrpaH Bb3ayx + [Mapa” moxeTe fa
n3bepete efjHa OT C/IeAHMTE CTOMHOCTY 3@ KONIMYECTBOTO
napa: MAPA 1, TTAPA 2.

Mons, umanite npeasina: Cnea Kato GyHKUMATa Obae
aKTVBMPAHa, MOXeTe Aa MPOMEHATE TeMrepaTtypaTa/HVBOTO
Ha rpwna c 4+ nnm —.

NPOABITAKUTENHOCT
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MPOOBITDKATEN HOCT

Korato nkoHata (& mura Ha gucnnes, HaTUcHeTe + U
—, 32 Aa n3bepete HeOOXOAVMOTO BPEME 3a FOTBEHE,

1 cnep TOBa HaTMCHETe v/ 3a MOTBbpXKAeHMe. He e
HeobxoAMMO Aa 3afjaBaTe BPEMETO Ha NPUroTBAHE, ako
ncKarte Aia ynpansaBaTe roTBeHeTO pbyHO (be3 Tarmep):
HaTtucHeTe v wnm[>], 3a Aa NOTBbPANTE 1 Aa CTapTupare
byHKuMATa. AKO CTe 1n36pan To3m peXxnm, He MoXKeTe Aa
nporpamMupare OTNIOKeH CTapT.

Mons, mante npensmz: o Bpeme Ha roTBeHeTo MOoXe Aa
NPOMeHATe 3aafieHaTa B Ha4anoTo NPOABMKATENHOCT Ha
roTBeHe; 3a LeNTa HaTncHeTe © : HatucHeTe + nnn —, 3a Aa A
NPOMEHWTE, U HAaTVUCHETE v/ 33 MOTBbPKAEHVIE.

KPAIA HA TOTBEHE (OTJ1IO>KEH CTAPT)
Mpwn MHOTO GYHKUMW CNef KaTo 3aaafeTe Bpeme 3a
rOTBEHE, MOXETE A1a OT/IOXKUTE CTapTa Ha PYHKLMATA, KaTo

nporpamMmmpare KpalHuA Yac. Ha gucnnea ce n3sexaa
BPEMETO Ha CpaHe Ha FOTBEHETO M MKOHaTa & mMura.

| e
KPAU HATOTBEHE

HatucHete + nnn —, 3a fa 3agageTte BPEMETO, B KOETO
XenaeTe fja CNpe roTBEHETO, Cief] KOETO HaTUCHeTe v/

, 32 Ja NOTBbPANTE 1 akTuBMpaTe dyHKumATa. NocTaBete
XpaHaTta BbB QypHaTa 1 3aTBOpeTe BpaTnyKara:
DyHKUMATA Le CTapTpa aBTOMATUYHO cief neprog ot
BpeMe, KOMTO € N3UNCIIEeH TaKa, Ye roTBEHETO [ia 3aBbpLum
B 3aJafleHuA vac.

Mons, nvaiTe npeasua: [porpammMpaHeTo Ha OTIIOXKEH Yac 3a
CTapTVpaHe Ha roTBEHETO Lie OTMeHM Gasata 3a
npenBapuUTeNHO 3arpaBaHe Ha GypHaTta: OypHaTa NnOCTENEeHHO
Lle OCTUrHe HeobxoAMMaTa TeMnepaTypa, KOeTo O3HauaBa,
e BPEMETO 3a MOTBEHE LLIE € MasIKO MO-Abro OT MOCOYEHOTO
B rotBapcKarta Tabnmua. JIokato 134akeaTe, MOXe a HaTcHeTe
—+ unn —, 3a Ja NPOMEHUTE MPOrPaMmMPaHOTO BPEME Ha
Kpaw, n fia HaTUCHETe <<, 3a [1a NMPOMEHWTE OCTaHanmTe
HacTpoVKK. C HaTUCKaHe Ha O |, 3a Aa BUAUTE MHGOPMaLMAT],
€ Bb3MOXHO [a MPEBKSIoYBaTe MEXIY BDEMETO Ha Kpait U
NPOLB/KUTENHOCTTA.

.6" SENSE

Te3n GyHKUMM aBTOMATUYHO 1M36MpaT Han-g4obpra pexnm,
TemnepaTypa 1 NPOSbIIKATENHOCT 3a NPUroTBAHE, NeyeHe
VAN 3annYaHe Ha HaNMYHKTE ACTUA.

Korato e Heob6xoArMO, MPOCTO MOCOYETE XapaKTepucTMKaTa
Ha XpaHaTa, 3a 1a NOCTUrHeTe ONTUMAasIeH pe3ynTar.

TEMNO / BUCOYUHA / NULIA (KPBITIA-TABA-CJIOEBE)

Tulmke
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KNJTOIMPAMA
3a pa 3apgagete GyHKUMATA NPABUIHO, CiefBanTe
MHAVKaLUUWTE Ha AUChnes, Korato 6baeTe NogKaHeH!,
1 HAaTUCHeTe + 1nNn — , 3a [a 3afafeTe HeobxoarmaTa
CTOMHOCT, M HAaTUCHETE v/ 3a NOTBbPXKAEHNE.

CTENEH HA CTOTBAHE / 3BANMYAHE

Mpw HAKoM PyHKLWMK 6th Sense e Bb3MOXKHO Aia
perynupare cTeneHTa Ha NPUroTBAHe Ha XpaHara.

X

\\

sssss

CrOTBAHE

Korato 6baeTte nogKaHeHW, HaTUCHeTe + unn — , 3a Aa
n3beperte xenaHata cteneH ot "Cyposo" (-1) no "[dobpe
nsneyeHo" (+1). HatncHeTe v unu [>], 3a Aa NoTBbPAUTE
1 Ja cTapTupaTte GyHKumATa.

Mo CbLMA HaUMH, KbAETO € NO3BOSIEHO, NPU HAKON
byHKUMKM 6th Sense e Bb3MOXHO fia perynmpate cTeneHTa
Ha 3anuyaHe oTBbH mexay ,Hncko” (-1) n,Bucoko” (1).

.FTOTBEHE CT1APA

Upes n3bumpaHe Ha “OopcupaH Bb3ayx + napa’ unm
e/1Ha OT HAKOJIKOTO peLenTu 3a 6™ Sense, € Bb3MOXHO
[ia CroTBMTE BCAKAKbB TWM XpaHa, bnarogapeHue Ha
ynoTtpebata Ha napa.
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MapaTa ce pa3npocTpaHsABa No-6bP30 1 No-PaBHOMEPHO
npes xpaHaTa, B CPaBHEHME CamMo C ropeLma Bb3ayx,
TUMNWYEH 3a TPAANLNOHHUTE GYHKLMN: TOBA HaManABa
BPEMETO 3a FOTBEHE, 6/I0KMPA CKbMOLEHHUTE XPAHUTENTHW
BELLECTBA M rapaHTMPa, Ye NoslyyaBaTe OT/IMYHU U
HaNCTVIHa BKYCHW pe3ynTaTi C BCUYKUTE CU PeLienTM.
Mpe3 usanata NPOAbMKUTENIHOCT Ha FOTBEHETO C Napa,
BpaTMyKaTa TpsabBa Aa 6bae 3aTBOpeHa.

3a la NpOoABIIKMTE C FOTBEHETO Ha Mapa, € HeobXxoANMO
[la OcrypuvTe BOAa 3a MaporeHepaTopa, PasrnonoxeH BbB
BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa, KaTo M3Mon3BaTe U3TErALWOTO
Ce YeKMepKe Ha KOHTPOHNA NaHer.

Mpw n3nuceaHe Ha nHankauma "ADD WATER" ([lo6asu
BOAA) Ha Ancres, n3gbpnante YeKMeKeTO, KaTo
HaTMCHEeTe HaKNaHsLLATa ce Kanayka. Cnep KaTto 6bae
N3BafileHO, OTBOPETE Kamnaka Ha YeKMeaKeTo 1 6aBHO
HanewnTe Manko nNuTelriHa BoAa, JOKaTO Ce AOCTUMHE
00603HaYeHNETO, CbOTBETCTBALLO HA MOVNCKAHOTO HMBO

Ha aucrines (HVIBO 1 - 160 ml nnn HABO 2 - 300 ml, B
3aBUCKMMOCT OT n3bpaHaTa GyHKUMA). B HMKakbB cnyyai
He Npenb/BaNTe YeKMELKETO, KaTo HaBULIaBaTe
0603HaYeHMETO, yKa3BaLLo HM1BO 2. 3aTBOpeTe
YyeKMepKeTo, KaTo ro 6y THeTe BHMMATENHO KbM NaHena,
[OKaTO Ce 3aTBOPU HaMbIHO. YekmekeTo TpAbBa fa 6bae
BMHAru 3aTBOPEHO, OCBEH KOraTo Ce HalvBa BoAa.

Cnep MmbpBOTO MbJIHEHE, B C/lyYali Ha MO-AbAr LKW Ha
roTBEHE, Cfief KaTo BOAATa CBbPLUM, MOXeE Aa Ce HaNoXM 1a
A nobaBuTe OTHOBO, 33 Aa 3aBbpLUMTE LMKDbIIA: GypHaTa Le
ro M31CKa, ako € HeoObXoAMMO.

/1365argaiiTe aa MbHUTE YeKMepKeTo, Korato gypHara e
U3KJTI0YEHa, UM A0 MACTOTO, 10 KOMTO € U3MCKAHO Ha AnCrnes.
MpenopbuBame Aa M3npasHUTE YEKMELKETO CNIeq LMKbNa
Ha roTBeHe C napa.

3. START THE FUNCTION (CTAPTUPAHE HA
OYHKUUATA)

lNo BcAKO Bpeme, ako CTOMHOCTUTE No nofapasbrpaHe ca
»enaHuTe oT Bac CTOMHOCTW Unu cnep KaTo cTe 3aganu
YKenaHuTe HaCTPOWKK, HaTUCHeTe [, 3a ia aKTUBMpPaTe
byHKumATa.

lNo Bpeme Ha da3aTta Ha OTnaraHe ako HaTUCHeTe [~ ]

, dypHara we Bn "nonuta" ganu xkenaete ga nponycHerte
Ta3u ¢asa u LWe cTapTrpa GyHKLMATa He3abaBHO.

Mons, umanite npeasina; Cnen Kato 6bae 130paHa GyHKLMS,
AUCTNEAT LLe MOKake NPenopbUYUTENHOTO HNBO 3a BCAKA
GyHKUMA.

MokeTe fla CnpeTe No BCAKO Bpeme akT1BMPaHaTa GyHKLMA C
HaTWCKaHe Ha [O].

Ako dypHaTa e ropeLua 1 GyHKUMATA M3UCKBA CneLyanHa
MaKcrMaJiHa TeMNepaTypa, Ha AUCNes e ce U3Beae
CcbobLleHNe. HaTncHeTe <K, 3a 1a ce BbpHeTe Ha
npeavLHNA eKpaH, 1 n3bepeTe pasnnyHa GyHKUMA nin
n34YaKariTe fO Mb/HOTO OXNaXkAaHe Ha pypHaTa.

4. 3ATPABAHE

Hsakoun GyHKUMM BKNtouBaT ¢pasa Ha NpesBapuUTesIHO
3arpsiBaHe Ha ¢ypHaTa: Cnep ctapTvpaHe Ha GyHKUMATA
Ha aucnnes ce Nokasea MHAMKaLMA 3a aKTBMPaHe Ha
¢dazaTta Ha NpeaBapUTENTHO 3arpsBaHe.

3AIPABAHE

Korato Ta3m ¢paza npurksiouu, ce UyBa 3ByKOB CUrHan 1 Ha
Amcnnen ce nokasea MHdopMaLua, Ye GypHaTa e JoCTUrHana
3aflafeHata TemnepaTypa, nsnckealo “ADD FOOD"
(JobaBsAHe Ha xpaHa). Ha To31 eTan oTBOpeTe BpaTnyKaTa,
nocTaBeTe XpaHaTa BbB QypHaTa, 3aTBOpeTe BpaT/yKaTa 1
HaTuCHeTe v/ 1N [, 3a fja 3anoyHe roTBeHeTo.

Mons, umarite Npeasna; AKO NOCTaBMTe XpaHaTa BbB GypHaTa,
npean NPeaBapmUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLUM, Pe3yNTaTsT
OT rOTBEHETO MOXe Aa He e 3aa0BonuTeneH. OTBapAHETO Ha
BpaTMYKaTa Mo Bpeme Ha $asaTa 3a NpeaBapuTenHO
3arpABaHe A NOCTaBA Ha May3a.

Bpemeto 3a rotBeHe He BKNtouBa $asa 3a nogrpasaHe.
BuHarn moxke fa npomeHuTe TemMnepaTypata, KOATo
nckate ga 6bAe JOCTUrHATA, KaTo M3nosn3gaTte + uim —.
5.NMOCTABAHE HATOTBEHETO HAMAY3A /
OBPBLUAHE U1 TMPOBEPKA HA XPAHATA
OTBapAHeTOo Ha BpaTMUKaTa LLie NoCcTaB/ BpeMeHHO
roTBEHETO Ha Nay3a, a HarpeBaTeNHUTe efeMeHTH e ce
W3KIoYaT.

3aTBOpETE BpPaTUUKaTa, 3a ia Bb30OHOBUTE FOTBEHETO.

Hakoun dyHKumm 6th Sense nsnckear xpaHata ga ce
06bPHU NO Bpeme Ha roTBeHe.

_ HOU 180
OBbPHETE XPA
LLle uyeTe curHan v Ha gucnnes Le ce U3nuiue CbOTBETHOTO
dencteme. OTBOpeTe BpaTMUKaTa, M3BbpLUeTe AeCTBUETO,
KOEeTO ce NoKa3Ba Ha AuCnien, 3aTBopeTe BpaTnyKaTa u
HaTuCHeTe [>], 3a ja MPOABbIKUTE FOTBEHETO.
Mo cbLyma HaumH, Npu ocTaBaLm 10% OT BpemeTo npean
CnMpaHe Ha rotBeHeTo, pypHaTa we Bu nogkaHm aa
nposepuTe XpaHaTta.

121 1°C

] 1O
L [ 1 T T
MPOBEPKA XPAHA

LLle uyeTe cMrHan 1 Ha gucniesn we ce n3nuwe
CbOTBETHOTO AencTBue. [poBepeTe XxpaHaTa, 3aTBOpeTe

°C
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BpaTMuKaTa 1 HaTUCHeTe [> ] Unn v, 3a Aa NPOABIIKNTE
roTBeHeTo.

Mons, nmaiiTe npeasua; HatncHete [, 3a fia NPOMnycHeTe
Te31 AeNCTBIA. B NpOTVBEH CyYalt, ako He Ob/e M3BbpLLEHO
AeVCTBMe Cnep onpeaeneH neproa ot Bpeme, GypHaTa Taka
UM MHaYe e NPOABLITKM FOTBEHETO.

6. END OF COOKING (KPA/ HA TOTBEHETO)

I'Ipo3ByL|aBa CUrHan n ANCnJ1IeAT NokKa3Ba, Ye roTBEHETO e
3aBbpLunino.

HaTtncHeTe (2], 33 fa npogb/XKute roTBEHETO B PbYeH
pexum (6e3 Taimep), Nn HaTUCHeTe -+ , 3a Aa yBenuumuTe
NPOOBIKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE, KaTo 3afjafieTe HOBA
npoabKUTENHOCT. M B ABaTa Clyyas napameTpuTte Ha
rOTBEHETO LLIE Ce 3aMassT.

3AMNUYAHE

Hakown ¢yHKuMM Ha dypHaTa No3BonABaT Aa 3anevete
OTBbH XpaHaTa upe3 BKJIlOUBaHe Ha rpuna cnep Kato
OCHOBHOTO roTBEeHe MPUKJTIOYN.

- - g0
v 3A 3AMNYAHE

KoraTo Ha gucnnes ce nssefe CbOTBETHOTO CbOOLLEHNE,
Npv HEOOXOAMMOCT HaTVCHEeTe V' , 3a Ia CTapTUpaTe
NeTMUHYTEH LMK/ Ha 3anryaHe. MoxeTe fa cnpeTe
byHKUVMATA NO BCAKO BPeMe C HaTUCKaHe Ha [@ ], 3a Aa
n3KntounTe dypHara.

.JIIOBUMIA

Cnep 3aBbpLUBaHe Ha rOTBEHETO AMCnNeAT we Bu nogkaHn
[a 3anameTnTe pyHKUMATa Ha HoMep mexay 11 10 BbB
Bawma cnncobk ¢ npegnountaHm GyHKUMN.

7 S
- — e = ek
@ 12

AOBABETE JIOBMMO

AKo XenaeTe fja 3anamMeTuTe onpepaeneHa GyHKLUMs KaTo
npeanoYnTaHa 1 Aa 3anuileTe TeKyLMTe HaCTPONKN

3a 13Mon3BaHe 1 B Gbelle, HaTUCHETE v ; B MPOTUBEH
C/lyYyali HaTUCHETe <K , 33 la UTHOpUPaTe TOBa UCKaHe.

Cnep KaTo v/ e HaTUCHATO, HAaTUCHeTe + unn — , 3a Ja
n3bepete HoOMep Ha NO3MLMA U CNef TOBa HaTUCHeTe v/ , 33
[a noTBbpaunTe.

Mons, maiite npeagwa; AKO B MameTTa HAMa CBOOOAHO MACTO
VN HOMEPBT Beye Ce 113non3ea, dypHara e Br "nonua’
XenaeTe NV [1a 3anuieTe HoeaTa GyHKUMA Ha MACTOTO Ha CTaparTa.
KoraTo cnep Bpeme nowvickaTte Aa U3non3Bate 3arnameTeHa
byHKUMA, HaTucHeTe Q) : Ha gucnnen ce nssexga
CMUCBKBT C NpenoUnTaHnTe QyHKUMK.

L I T T e
crul 180

1. KOHBEHL/AOHAJIHO

HatucHete + nnun — , 3a ga nsbepete GyHKUNAT],

MOTBbpAETE C HAaTUCKaHE Ha v , Cfiefl KOeTo HaTucHeTe [ |
, 3a a A aKTBuMpare.

.MOYNCTBAHE

«  SMARTCLEAN
HatncHete [&], 3a Aa ce noKake Ha aucnnesa “Smart Clean”.

G

L%
Smart clean
HatucHete (51, 3a ga akTmBupate GyHKUUATA: gUCnneaT
e By nogkaHu fa n3BbpLIMTe BCUUYKK HEOOXoOMMIN
LENCTBUA 3a NOCTUraHe Ha Han-gobpuTte pesynTtat ot
nounctBaHeto: CneaBante UHANKALMUTE U HATUCHETE v/
, korato cte rotoBu. Crief 3aBbpLUBaHE Ha BCUYKM CTBIKMK,
KoraTto e HeobXoaMMO HaTUCHeTe [, 3a Aa aKTUBKpaTe
LUMKb/Ia Ha NOYNCTBAHE.
Monga, nmaiite npeasua; [penopbunTenHO € a He OTBapATe
BPAaTWUKaTa, JOKATO TPAe LIMKBITBT Ha MOYMCTBAHE, 33 [1a
nsberHeTe 3aryba Ha napa, KoeTo b1 MOBANANO HeraTMBHO Ha
KparHWA pe3ynTaT OT MOYMCTBAHETO.
Cnep NpuKItoUYBaHE Ha LMKbJa Ha AUcnsiesn 3ano4ysa Aa
MUra CbOTBETHO cbobLieHme. OcTaBeTe dypHaTa fia ce
oxnagu 1 cnep Toea n3bbpLueTe 1 NoACyLIeTe BbTPeLLHNTe
MOBBPXHOCTY C NapLan uiv roa.

«  ABTOMATUYHO NOYUCTBAHE YPE3 NMNPOJIN3A

He pokocBanTte ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONAUTUNYHUA UKD,

He ponyckaiite geua v XXMBOTHU Jo ¢ypHaTa no
Bpeme Ha NUPOJINTUYHNA LUNKDBA U clef TOBa, A0
NbJIHOTO NPOBeTPABaHe Ha NOMELEHMNETO.

/3BapeTe OT dypHaTa BCUUKM NMPUHALNIEKHOCTM
(BKNIOUMTENHO HOCaUUTe), Npeau Aa akTBMpaTe
byHKUVMATA 32 NMPONUTMYHO NOYNCTBaHe. AKO GpypHaTa

€ VIHCTasnMpaHa nog nnoT 3a roTBeHe, BCUUKN FOpenkiu

W eNeKTPUYECKM KOTIIOHU TPAOBA Aa Ca U3KIYEHN MO
Bpeme Ha LMKb/la Ha camoroyncTBaHe (Mmponusa). 3a
ONTVIMANHW Pe3ynTaTh NPV NOUYNCTBAHETO OTCTPAHETE
OCTaTbLWTE B KyXMHATa U 3a6bpLUETE BETPELIHOTO CTHKIO
Ha BpaTuyKaTa npeam U3non3BaHeTo Ha NMPOUTMYHATA
dyHKUMA. MpenopbuBame Bu ga nsnonssate GpyHKUMATA
Pyro camo KoraTo ¢ypHaTa e CUITHO 3aMbpCeHa Unv oTaens
HENPVSTHa MPU3Ma MO BpeMe Ha roTBEHE.

Press ) to show “BK/TOYEHO" on the display.

Pyro

HatucHete + nnun — , 3a ga nsbepete xenaHus LMKbA,
cnef KOeTo HaTUCHeTe v/, 3a Aa noTebpaunTte. Cnep Kato

e 61n n3bpaH UMK, aKo »KesaeTe, HaTucHeTe 4+ nnn —,
3a [ia 3afa4€eTe BPEMETO Ha 3aBbpLUBaHE (OTIOXKEH CTapT),
cnef KoeTo HaTUCHeTe v/, 3a fia notebpauTe. MNouncrete
BpaTUYKaTa 1 n3BafeTe BCUYKM NMPUHAGSIEKHOCTY,

KaKTO e yKa3aHo, cnef, KOeTo 3aTBOpeTe BpaTnyKaTa u
HaTWCHeTe [, KoraTo CTe roToBu: ¢pypHaTa CTapTmpa
UMKDB/A HA CamomnoYnCTBaHe 1 BpaTUYKaTa Ce 3aK/ouBa
ABTOMATUYHO: Ha AMCNIeA ce U3Bexaa npeaynpeautenHo
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c1>o6u.|,eH|/|e 3a€dHOo C O6paTHO OT6pOﬂBaHe, NOKa3Ballo
CbCTOAHMETO Ha TEKYLLNA LNKDJI. Cnep 3aBbpLuBaHe

Ha UMKbJla BPpaTYKaTa OCTaBa 3aKJ/1to4YeHa, 1OKATO
TeMmneparypaTta BbB d)ypHaTa He Ce NMOoHWXW oo 6e3onacHo
HUBO.

Mons, umaiiTe Npeaswa; OTCTPaHeTe BoAaTa OT OTAENEHNETO
npeav akTVBMpaHe Ha M1POo LVIKbAa

*U3TOYBAHE

DyHKUMATa 3a M3TOUYBaHe NO3BOJIABA Ha BOAATa Aa ce
13TOuN, 33 1a He OCTaBa B MaporeHepartopa. To3n NpoayKT
e pa3paboTeH C Lien aBToMaTMYHO Aa CTapTMpPa LMKbBA Ha
N3TOYBaHe, Clef, CNpaHe/3aBbpLUBAHE HA FOTBEHETO.
MprbnunsntenHo 30 MUHYTY Cnef CNpPaHeTO/Kpas Ha
roTBeHeTo pypHaTa aBTOMATMYHO LLie M3TOYM CUCTEMAT],
KaTo NpexBbp/v OCTaTbYHaTa BOAA B YEKMELKETO
(BHMMaBaNTe Aa He U3BaauTe YeKMeOXKeTo cnef roTBeHe).
Cnep ToBa YeKMeEIXKETO MOXe fia 6be n3BafeHo u
M3MpasHeHo.

MNpenopbuBame Aa M3NpasHUTE YEKMELKETO BeiHara cnep
NPWKIOYBaHe Ha N3TOUYBAHETO, CJ1ef NMPVIKIIIOYBaHe Ha
LMKDb/a Ha FOTBEHE.

Ako e HeO6X0ﬂVIMO, I'IOTpe6VITeJ'IﬂT MO>e a U3BbPLLIN
PBbYHO N3TOYBAHE, KaTo dJiejBa NHCTPYKUMNUTE NMO-A011Y.

N36epeTe dyHKUMATa “Drain”c
NpPaBUIHO BKapaHO BbB ¢pypHaTa
oTaeneHve 3a BoAa, HaTncHeTe
[>] 1 n34yakanTe yuKbna

Ja cTapTpa aBTOMaTUYHO.
CpenHoTOo BpemMeTpaeHe 3a MbJIHO
N3TOYBAHE € OKOJIO eHa MUHYTA.
Cnep ToBa YEKMEKETO MOXKe Ja
6bae n3BaieHo 1 N3NpPasHEHO.
Mona, umaiiTe NpeaBu; 3a rapaHTVPaHe Ha TOBQ, Ye BOAaTa e
CTYAEHa, He € Bb3MOXKHO a Ce U3BBbPLUM Tasn AeMHOCT Mpeau
[a ca n3teknu 30 MUHYTW OT NOCNEAHNA UMKDBA (MK
NOCNeHVIA MBT Ha 3axpaHBaHe Ha NpofyKTa). 1o Bpeme Ha
M34aKBaAHETO AVCMNEAT LLe U3BEAe CNEeHOTO OTBETHO
cbobuerve: "WATER IS HOT" (BOOATA E TOPELLIA)

« OTCTP. BAPOBUK

Tasn cneumanHa PyHKUMA, aKTMBMPAHA Ha perynapHn
WHTEepBanu, B/ NO3BOJIABA Aa NOAAbPXKaTe crCcTemaTa

3a napa B Har-pobpo cbctoaHne. Cnep Kato GyHKUKMATA

e CTapTUpaHa, crieiBaiTe BCMYKM NOKa3aHW Ha gucnnes
CTBMNKN N HaTUCHEeTe (=] npu 3aBbpLUBaHe, 3a Aa CTapTMpa
BCAKa paza. CpegHaTa NPOABMKUTENHOCT Ha Mb/IHUA
UMKDBN Ha pyHKLMATa e okono 100 MUHYTK.

Monsa, maiiTe npeasua;: AKO QyHKLMATa Obae CrpaHa npe3
TOBa BpeMe, LIeIMAT UMK BT MO OTCTPaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbK
TpAOBa Aa Obae NOBTOPEH.

[wvcnneAT Wwe BY NOKake Kora € MOMEHTBT Aa cTapTipare
LIMKB/ 32 OTCTPaHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK (BX. TabnmuaTa
no-gony).

CbOBLWEHME 3A
OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH

¢ <[PETMOPBYUTENTHO OTCTP. : :
: HA KOTITEH KAMDBK> : MNpenopbuntenHo e ga ctaptupare :

: ! UMKDbN 3@ OTCTPaHABAaHE Ha KOT/eH
. [loasaBa cnep okono 15 vaca - KaMbK :

UMK € napa®

OTCTpaHABAHETO HA KOTNEHMA

{ KaMmbK e 3aab/KuTenHo. He e
i Bb3MOXHO Aa Ce CTapTupa YUKb C :
: Mapa j0KaTo He Ce N3BbPLIN LNKBA
Ha MpemaxBaHe Ha KOT/JIeH KaMbK.

*B3emaliKi Npeasia CTOMHOCTTA Mo noapasbupaHe (4 -
TBbpAa) Ha HMBOTO Ha TBBLPAOCT Ha BOAATa. bposT Ha YacoBeTe
NaPHV LIYIKAK, KOUTO TPpsIOBa [la M3MWHAT, Mpeav Aa ce NosABAT
CbOOLLEHVIATA 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTNEH KaMbK, 3aB1CK OT
HBOTO Ha TBbPAOCT Ha BOAATa, 3343f1eHO Ha Ypena.
MpouenypaTa No NpemMaxBaHe Ha KOTAIeH KaMbK MOXe f1a ce
M3BBPLLIM BMHAMM KOrato NoTpebuTenaT enae no-aoopo
NOYMCTBAHE Ha BBTPELHMA KObT 3a Mapa.

Mpeawn pa ctapTypate paszaTa 3a OTCTP. BAPOBUIK, ypeabT
LLie NpoBepY Aanmn OCTaTbyHa BOAA He ce CbabprKa B
pe3epBoapa 1 LUKbIBT MO N3TOUBAHE NPU HYXKAa MOXe
[ia ce n3BbpLUK. B TO31M cnyyan we Tpabea Aa n3npasHuTe
ueKMe[PKeTo Cef LMKbIla Ha M3TouBaHe, Npeav aa
npoabmKMTe C dhasaTta 3a OTCTP. BAPOBYIK.

Mong, umanTe NpeaBuA; 3a rapaHTUPaHe Ha TOBa, Ye BofdaTa e
CTy[eHa, He € Bb3MOXKHO [1a Ce M3BbPLLM Ta3u AEMHOCT Npeam Aa
ca n3tekn 30 MUHYTV OT NOCTeAHVIA UMKBA (M NOCNeAHNA MbT
Ha 3axpaHBaHe Ha NpofayKTa). 1o Bpeme Ha 134akBaHETO
JVCMNEeAT LLe V3Befe CNeAHOTO OTBETHO cbobLeHne: “WATER IS
HOT" (BOLATA E TOPELLA).

»  ®A3A 1/2: OTCTP, HA KOTJIEH KAMDBK (70 MUH.)

Korato ancnneat nokaxe <JOBABIW 0,25 L PASTBOP>,
HarewiTe B OTAENEHMETO Pa3TBOP 3a OTCTP. BaPOBUIK. 3a
Hali-pobpu pe3ynTaTi Npu OTCTP. BaPOBUK NpenopbyBamMe
[la HaMmbHKTE pe3epBoapa C Pa3TBOpP, CbCTaBeH OT 75

g ot cneuynanHua WPRO npopaykT n 250 ml nuteriHa

BOAa. YBepeTe Ce, e pa3TBOPBT Ce e pa3TBOpUI

HaMb/IHO BbB BOAATa, Taka Ye Aa He OCTaBaT OCTaTbLW.
MNpenaparta 3a Baposuk WPRO e npenopbuntenHnaT
npodecnoHaneH NPoayKT 3a NoAAbPXKaHe Ha Hal-
pobpata npon3BoaMTENHOCT Ha Bawata napa ¢yHKumA
BbB dypHaTa. 3a NOPBUKM 1 MHGOPMALIA Ce CBbPXKETe C
oTaena 3a cnegnpoaakobeHo obcny»kBaHe UM oTuaeTe Ha
www.whirlpool.eu. Whirlpool He Hocx oTroBopHOCT 3a
LeT, NPUYMHEHN OT U3MON3BAHETO Ha APYr NOYNCTBALLM
NpoAyKTY Ha nasapa.

<OTCTP. BAPOBVIKA>

. [losaBasa cnep okono 20 vaca
: UMK C napa*

=75¢

( 4 4
/

Cnep KaTo pa3TBOPBT 3@ NPeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK
Ce Hasnee B OTAENEHNETO, HaTKCHeTe [>]3a cTapTUpaHe
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Ha OCHOBHMA npouec no npemMaxeaHe Ha KOT/1e€H KaMbkK.
Qa3uTe Ha OTCTP. BapPOBUK HE N3NCKBAT Aa CTe A0 ypeda.
Cnepg 3aBbpLUBaHE Ha BCAKa ¢a3a adKyCTUYHa o6paTHa
BpPb3Ka We ce Aaae 1 gUCnnear Wwe nokaxe NHCTPYKUUK 3a
npoAb/KaBaHe KbM C/ieiBalllaTa ¢a3a.

Cnep Kato NPUKNO4Yn c|>a3aTa Ha OTCTPpaHABAHE Ha
OTNlaraHnA OT BapOBUK, NapOreHepaTopsbT We 6'b,D,e
M3TOYEH: PAa3TBOPBT 3a OTCTP. BAPOBUK, N3MOJ13BaH NO
BpeMe Ha Ta3n ¢a3a, Ce U3nnmBa B U3abpnealoTo ce
Yekmenxe.

»  ®A3A 2/2: USNJIAKBAHE (30 muH.)

3a fa ce NpemaxHaT OCTaTbLMTE OT BapPOBUMK OT YEKMEKETO
1 Kpbra 3a napa, TpsA0Ba [a ce M3BbPLUN UKD Ha
n3nnakBaHe. Korato ancnneart nokarke <ADD 0.25 L OF
WATER> HanbnHeTe pe3epBoapa ¢ 0,25 L nuTenHa BoAa,
Cnep ToBa HaTUCHeTe [>] 3a CTapT Ha n3nakBaHeTo. He
n3KntoyBalTe GypHaTa, AOKATO HE NPUKIIOYAT BCUYKA
CTBIMKK, KOWUTO Ce U3UCKBAT OT PyHKLMATA.

KoraTto Ha gucnnes ce nossu cbobuieHneTo "OTCTP.

HA BAPOBUK E 3ABbPLLEHO", HaTtucHeTe OK, 3a aa
noTBbpauTe.

Mo BpeMe Ha LKbJla Ha NOYNCTBaHE HE € Bb3MOXKHO [a Ce
aAKTMBMpPa (I)yHKLI,I/IFl 3a rotBeHe. Mons, nmante npensna:
Ha ancnnes we ce nosAsun C'bO6LL|,eHI/Ie, 3a fa B/ HalnoMHu
Aa n3BbpLuBaTe Ta3un AenHocT PenOBHO.

KoraTo npoueaypata 3a OTCTpP. BapOBUK NPUKIOUM, Ce
npenopbuBa dypHaTa f1a Ce NOACYLIM OT EBEHTYaNTHUTE
OCTaTbLM OT Bofa. Toraga Le MoXeTe Aa 13nosi3BaTe
BCUYKM GYHKLMK C Napa.

3abenexka: No Bpeme Ha LiMKb/ia 3a OTCTP. BaPOBUK MOXKe
[ia Ce Uye U3BECTEH LUYM, ThiA KaTo NOMMMTE Ha GpypHaTa ce
aKTUBYMpaAT, 3a Aa Ce rapaHTMpa ONnTMasiHa epeKTUBHOCT
MpW OTCTP. BapOBUK.

Cnep CTapTypaHe Ha LUMKba 33 NOAAPHKKA HE V3BaxKaanTe
UEKMEKETO, OCBEH aKO YpedbT He IO 3asBU.

.BPOAY HA MUHYTH

KoraTto dpypHaTa e n3KnoyeHa, AUCnieaT MoXe Aa ce
13non3Ba KaTo TanMep. 3a a akTBMpaTe GyHKUMATA,
npoBepeTe Aanu pypHaTa e N3KNYEHa U HaTUCHeTe +
unn — : ikoHata & mura Ha gucnnes.
Ypes 4+ unm — nsbepete NPOSbMHKUTENHOCTTA Ha
N34aKBaHETO 1 CNef TOBA HATUCHETe v/ , 3a 4a aKTBUpaTe
Tarimepa.

@

-
[
BPOAY MUHYTHU

LLle ce uye 3ByKOB CMrHan u Le ce n3Befe NHAMKauma
Ha aucnnes cnep KaTo TalMepbT 3aBbpLUM 00paTHOTO
oTOpOABaHe Ha N36paHOTO Bpeme.

Mong, umaiTe npeasua; TaMepbT He akTUBMPA HKOA OT
nporpammTe 3a rotBeHe. HatncHete + v — , 3a Aa
NPOMEHMTE 330aAeHOTO Ha TaMepa Bpeme.

Cnep KaTo 6POAYBT Ha MVHYTU € 61N aKTVBMPAH, MOXeETe
CbLUo fa n3bepeTe 1 akTUBUPaTE GYHKLUA.

HatucHete [© ], 3a ga BKnounTe QypHaTa, cnep Koeto
n3bepeTte xenaHata GyHKLUA.

Cnep cTapTrpaHe Ha GyHKUMATa TalMepbT NPOAbIIKaBa
[a oTbposBa He3aBUCMMO, 6e3 Aa ce HamecBa B paboTaTa
Ha pyHKUMATA.

Mons, vaiiTe npeasva; o Bpeme Ha Tasn da3a e
HEBB3MOXKHO Aa BMAWTE 6pOAYa Ha MUHYTU (CaMO MKOHaTa ¢
LLle Ce MOKa3Ba Ha AVCNnes), KOMTO Le NPOABLIIKM Aa OTOPOABa
Ha 3afeH GOH. 3a a Bb3CTaHOBMTE eKpaHa Ha bposYa Ha
MWHYTW, HAaTUCHeTe [O ], 3a Aa CNpeTe aKT1BHATa B MOMEHTa
QYHKUMA.

.3AKJTIOMBAHE HA BYTOHUTE

3a pa 3aknounTte OYTOHUTE, HAaTUCHETE 1 3aJpbXKTe <Kl 3a
MoHe neT ceKyHauW. HanpaeeTe CbLLOTO, 33 Aa OTKNIOUUTE
6yToHUTE.

@

CLICY o
[ 1 0 B | [

SAKJTOYM BYTOHN

Monsa nvarte npeasua;: Tasv GyHKUMA MOXe Aa Ce akTMBMPa 1
no Bpeme Ha roteeHe. OT CbobpakeHWs, CBbP3aHN C
6e30MacHOCTTa, GypHaTa MoXe fla ce V3KIYM MO BCAKO
Bpeme C HaT/CKaHe Ha [O].
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6 FTOTBAPCKA TABJILIA

KATETOPWSI XPAHM MPEMOPBYAHO KONIMUECTBO | Bp(zg';PH:'EFLI‘ErBeHe) P :LIlAJ'?EOH(VII-I ocT
JIA3AHS - 0,5-3kg - =
[oBeXa0 neyeHo 06-2kg - 3
Xambyprepu 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ 1 4 r
MECO MeyeHo 06-25kg - 3
MeyeHo nune 06-3kg - 2
QOune n repan 1-5cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 ;
Ouneta puba 05-3cm - ,.\_._3_”,. 1 2 ;
PUBA 3 >
Owuneta-3ampaseHu 05-3cm - a.l. ~ 1 r
Kaptodu 05-15kg - 3
3ENTIEHYYLN MeyeHn 3eneHuyLn 05-15kg - 3
3eneHYyKoB OrpeTeH efHa TaBa - _\““_i._,._’_
[MaHanLINAHOB Kenk 05-1.2kg - _\%ﬁ
: BuckBuTKM 02-06kg - 3
KEVMKOBE & CJTAAKNLLN 3
TapT 04-16kg - A
ConeHu KekcoBe 08-12kg - -\éu-
TbHKa nuua Kpbria - TaBa - 2
Jeb6ena nuua Kpbria - TaBa - :
MANLA & XJ1AB Muua-3ampaseHa 1-4cnos - 2
Kudnuukun & 60 - 150 g BCekn - 3
CamyH xna6 & 0,7-2,0kg - 2
[ V. ~ al—=r _ J “ M T
Taga 3a dypHa un Taga 3a oTuexaaHe /
MPURALTIEAHOCTM ypHa TaBa 3a nevere vnu  TaBa 3a oTUexdaHe /  TaBa 3a OTUeXaaHe C )
PelueTbueH padT bopMa 3a Kelk Air Fry

TaBa 3a dypHa Ha TaBa 3a neyeHe NOMIOBUH NUTBP BOAA

Ha pelweTbyHuaA padt
P pa¢ peleTbyHMA padT
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8 TABJINLA 3A TOTBEHE C DOPCUPAH Bb3AYX + NAPA

PELIENTA HUBO HA MNPEABAPUTENIHO TEMI'IEPATVPA MPOADBIIMKUTENIHOCT PAOT U
MAPA 3ATPABAHE (°Q) (MUH.) NMPUHAONEXXHOCTHU
WopT6pes / BUCKBUTKM MAPA 1 Jla 140 - 150 35-55 L3
Manka TopTa / MbduH MAPA 1 Na 160 - 170 30-40 2
Keiikose ¢ man MAPA 1 Na 170- 180 40-60 .
MaHgnwnaHoBY KekoBe MAPA 1 [a 160 - 170 30-40 -\éu-
®okaua MAPA 1 Na 200 - 220 20-40 3
CamyH xns6 MAPA 1 Na 170180 70-100 3
Xne6ue MAPA 1 Na 200- 220 30- 50 3
bareta MAPA 1 Na 200 - 220 30-50 3
Meuern kapTodu MAPA 2 Na 200 - 220 50-70 2
Tenewko / Toexpgo / 1 kr MAPA 2 Ha 180 - 200 60-100 \i,
Tenewko / lfoBexpo / (napueta) MAPA 2 fla 160 - 180 60-80 L3
loBexfo neuveHo ananrne 1 kg MAPA 2 [a 200-220 40-50 Wi,
foBeXxfo neyeHo ananrne 2 kg MAPA 2 [a 200 55-65 ji,
Arewku 6yT MAPA 2 Na 180 - 200 65-75 3
3apyLieH gxonaH MAPA 2 [a 160 - 180 85-100 1;
Munewko / Tokauka / natuya 1-1,5kg  TAPA2 Na 200- 220 50- 70 3
Munewko / Tokauka / natuua (napyera) MAPA 2 Ha 200-220 55-65 \i,
o serenlt ey W2 o
Pu6a une MAPA 2 Na 180 - 200 15-30 3
Areenns ~ == J - - ) T
TaBa 3a oTuexpgaHe /

NPUHAITIEXHOCTY TaBa 3a GypHa unm TaBa 3a neyeHe K TaBa 3a oTUexdaHe / TaBa 3a oTuex/JaHe C

PeweTbueH padt dopma 3a Kelk Ha
peleTbyHMs padT

Air Fry
TaBa 3a dypHa Ha TaBa 3a nevyeHe MOMNOBUH NINTBHP BOAA

peLleTbuHMA padT

Whj;lﬁool



TABJIMLA 3ATOTBEHE CTOPEL Bb34YX

MPEMOPBYAHO MPEOABAPUTENTHO o MPOOBJIKUTENTHOCT PAOT U
e EHEMTA e ovHKUA KOMVIYECTBO sarpABAHE  TEMMEPATYPACO) T Mum) . MPUHAZTIEXHOCTY
3amMpaseHn NbpPXKeHn Do L4 L1
> 650-850 ¢ Ha 200 25-30
KapTodu = mmEr ——
OMalLLUHO NPUrOTBEHN s
ﬁb A Kap o i 300 - 800g la 200 20- 40 L4 L
P P e T
MpecHn naHupaHu < L4 L1
> 4009 Oa 200 15-20
TUKBUYKN = oy ——
CmeceHu 3eneHuyun E*é' 300 - 800g Oa 200 20-30 L4 L1
EATE
3ampaseHn NnunewkKn g L4 L1
> 5009 [a 200 15-20
Xanku = Ty ——
Munewkn repam ¢ < L4 L1
4 1-4cm Oa 200 20-40
naHNpoBKa = e
s
3ampaseHu pubHu < 500g fla 220 15-20 L4 L1
npranun == T
% L4 L1
MaHupaH koTnet = 1-4cm Ha 220 20-50
=TT

3a NPUroTBAHE Ha NPECHM AN JOMALLIHO MPUrOTBEHM XPaHW, Pa3npeaensinTe onmMoTo PaBHOMEPHO.
MpenopbuBame fa [0OaBMTe Npa3Ha TaBa Ha L1, 3a fa cbbupa eBeHTyasH1Te OCTaTbLM OT Ma3HWHa, KOUTO Ce OTAEeNAT OT TaBaTa
3a roTBeHe C ropell Bb3ayx Mo Bpeme Ha roTBeHe.

3a Aa Ce rapaHTVPaT PaBHOMEPH PE3YNTaTK OT FOTBEHETO, Pa3dbpKBalTe XpaHaTa No Cpefata Ha NPEnopbYaHOTO Bpeme 3a
roTeeHe.

o = * &
KoHBeHUMOHANHO BeHTtnnatop [NeyeHe C KOHBEKLMA fovn Typbo rpun Eco Forced air Air Fry
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TrOTBAPCKA TABJIMLUA

NPEABAPUTENIHO
3ATPABAHE

NPOABIIMKUTENIHOCT PADT U

PELIENTA YHKLMSA
u OYHKU (MWH.) MPUHAANEXHOCTM

TEMMEPATYPA (°C)

2

a 170 30-50 e

Kenkose ¢ masa / MNaHanwnaHoBn
KenkoBe

2

a 160 30-50 e

4 1

Ha 160 30-50 aFls ARTTR

3

JIE 160 - 200 30-85 \ i

MaroBe c NAbHKa

(4nnskenk, Wpyaen, A6GbAKOB Nai)

4
Na 160 - 200 35-90 P

a 150 20-40

a 140 30-50

bruckBuTKM / MacneHun 6UckBUTH
[a 140 30-50

Ha 135 40-60

Ha 170 20-40

Ha 150 30-50

Manku kenkose / MbouH
Ja 150 30-50

Ha 150 40-60

Ha 180 - 200 30-40

Choux buns (ByxTuuku wwy) [a 180 - 190 35-45

Ha 180 - 190 35-45*

Ha 90 110-150

Meringues (LenyBkn) [a 90 130 - 150

Ha 90 140 - 160 *

Pizza (Mwvua) / Bread (Xna6) / fla 190 - 250 15-50

Focaccia (ODokaua) Na 190 - 230 20-50

Muua (TbHKa, febena, pokaya) [a 220-240 25-50*%

Ha 250 10-15

Frozen pizza (3ampa3seHa nuua) [a 250 10-20

[a 220 - 240 15-30

Ha 180 - 190 45-55

ConeHwn nanose

. [a 180 - 190 45 -60
(3eneHYyKOB Mawn, KuL)

Ha 180 - 190 45-70%

Ha 190 - 200 20-30

Vols-au-vent (BonosaH) / Puff
pastry crackers (coneHku ot
MHOFOIMCTHO TECTO)

Ha 180 - 190 20-40

Jla 180- 190 20-40* > 3 !

eciEITEIEE eI EimEEiEiEmEE e e E e EEEI =
[w

OYHKLMM Izl ad *

KoHBeHLMOHaNHo BeHtnnatop [NleyeHe C kOHBeEKLMA fovn Typ6o rpwn Eco Forced air Air Fry
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MPEABAPUTENHO o MPOOBITKUTENHOCT PAQT

PELIEMTA OYHKUMA 3ATPIBAHE TEMMEPATYPA (°C) (M) PVHALTEXHOCTH
Lasagne (JlazaHns) / Flans
(Mnoposw nutn) / Baked pasta ) ) 3
(MeyeHa nacta) / Cannelloni EI fla 190-200 4565 —
(KaHenoHn)

3
ArHewko / Tenewko / foBexxgo 1 Kr Izl Ha 190 - 200 80-110
Munewko / 3aewko / MNaTewko 3
g =] Nla 200-230 50- 100 3
Myewko / Mbwe 3 kg =] fla 190 - 200 80- 130 Ll
Pnb6a Ha pypHa / Pnba, o6uTa B
XapTuA 3a neyeHe Izl Ja 180 -200 40-60 \ 3 j
(dnneTa, uana)
Stuffed vegetables (IMbnHeHn
3efieHuyLn)
(tomatoes (gomatu), courgettes Ha 180 - 200 50-60 _\é’_
(TukBUYKMK), aubergines
(naTnapXkaHu))
Toast (MpeneyveH xnA6) EI - 3 (Buncoko) 3-6 _\_”5“_’_
Fish fillets (Pn6Hun duneta) / ) ap e 4 3
Steaks (CtekoBe) lf‘ 2 (Cpenra) 20-30 meeeeam hooed
Sausages (HapeHuua) / Kebabs ) B
(Kebanw) / Spare ribs (Pe6bpua) / @ - 2 %;i%iﬂ;‘o 15-30** _\_”5“_'_ 1 4 [
Hamburgers (Xambyprepn)
Meuero nune 1- 1,3 kg . 2 (Cpenta) 55 - 70 %% NN
Leg of lamb (ArHewkn 6yTueTa) / } A 3
Shanks (kpaka) 2 (Cpeara) 60-90 —J
MNeyeHun kapTodun - 2 (CpepnHa) 35-55*** \ 3 j
Vegetable gratin (3eneHuykoB . . 3
oreret) 3 (Bcoko) 10-25 3
MbnHo meHto: Mnogos TapT (HUBO 5) } . 5 3 1
/ nasaHs (HuBo 3) / meco (HuBo 1) fla 190 40-120 ARHRs Al L)
Lasagna (JTazaHA) n Meat (meco) [a 200 50-100* _\éﬁ \ 1 j
Meat (Meco) n Potatoes (kapTodu) Ha 200 45-100* _\é’_ \ 1 j
Fish (Pn6a) n Vegetebles oo 4 1
Genetayin fla 180 30- 50 —
Stuffed roasting joints (MeueHo ) ) x 3
MECO C MJIbHKa) 200 80-120 —
MNapuyeta meco 3

e - 2 -100*

(3aewwkKo, MuneLIKo, arHeLKo) 00 20-100 —J

* Mprbnv3nTenHa NPOABIKATENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXE [1a M3BaAMTE ACTUATA OT dypHaTa No PazNMUHO BPEME B 3aBUCUMOCT OT MYHUTe By npeanoumTanHms.
** OObpHeTe xpaHaTa Npu 13TUUaHe Ha MosoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHe (ako Ce Hanara).
*** O6bpHeTe XpaHaTa NpU 13TUYaHe Ha ABe TPETM OT BPEMETO 3a FOTBEHE (aKo Ce Hanara).

KAK 1A CE YETE TOTBAPCKATA TABITLIA

B Tabnuara ca nocoueHn Hali-noaxoaawmTe GyHKUM, MPUHALIEXHOCT 1 HYBA 33 MPUrOTBAHE Ha Pa3NIMYHK TUMOBE XPaH.

BpemeHara 3a roTBeHe 3arnousaT OT MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NOCTaBy BbB GypHaTa, 1 He BKIIOUBAT NPeABapUTESNIHOTO 3arpABaHe (Korato Ce V3KCKBa TakoBa).
TemneparypuTe ¥ NPOABKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE Ca MPUOIN3UTENHI 1 3aBUCAT OT KONMUECTBOTO Ha XPaHaTa ¥ OT V3M0oN3BaHNUTe MPUHALIEXHOCTH.

B HauanoTo M3Mo3BaNTe Hal-HUCKUTE NPENOPbYBaHI CTOMHOCTI U ako XpaHaTa He ce CroTBu JoOpe, MpeMMHETE KbM MO-BUCOKM CTOMHOCTU.

/13non3BaiiTe gocTaseHnTe ¢ dypHaTa NPMHAANEXHOCTI MW MeTanHy GOPMM 3a KEKCOBE 1 TaBK 3a dypHa (3a NpeanounTaHe TbMHO oLeTeHr). Moxe aa
3M0N13BaTe ChLIO ChAOBE M akcecoapy OT OrHEeYNOPHO CTHKAMO (IMPEKC) MW KaMEHVHOBY TakIBa, HO MMaliTe MPEeABWL, Ye NMPOABIKUTENHOCTTa Ha FOTBEHE e
6be Marnko no-ronama.

LN r — —J - - TS D

TaBa 3a oTuexpaaHe /

TaBa 3a neyeHe Ky TaBa 3a oTUexdaHe /  TaBa 3a oTuex/aaHe C
TaBa 3a QypHa Ha TaBa 3a neyexHe MOMOBWH NNTHP BOAA
peleTbuHMA padT

NPUHALTEMXHOCTHA TaBa 3a GypHa vm
PeweTbyeH padt bopma 3a Kelk Ha
peleTbuHMA padT

Air Fry
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

YBeperte ce, ue pypHaTa e cTyaAeHa,
npeau fa n3BbpliBaTe KakBaTo U
[a e nogapbXKKa Uav NnoYncTeaHe.

He nsnonseante napouymcTayuku.

ypeaa.

BbHLIHW MNOBBPXHOCTA

.MoumcTeTe NOBLPXHOCTTa C BNaXkeH MUKPOPMObPEH napLian.
AKO ca MHOTO 3aMbpceHm, fobaBeTe HAKOSIKO KarkKu
MOYMCTBALL Npenapart ¢ HeyTpanHo pH. Hakpas 3abbpluete cbe
cyxa Kbpra.

. He n3nonzBgarite Kopo3nBHM UK abpasnBHU NOYNCTBALLM
npenapatyi. AKo NoaobeH NPOAYKT CIlyyaliHO NonaaHe BbpXy
MOBBPXHOCTTA Ha ypeaa, NoumncTeTe He3abaBHO C BNlaxHa
MMKpodrObpHa Kbpra.

BbTPELLIHM NOBBPXHOCTU

.Cnep Bcaka yn0Tpe6a OCTaBeTe cI)ypHaTa [a ceoxnagn ncnen
TOBa A NOYNCTETE, 3a NpeanoYmTaHe OKaTo € BCE OLLE Tomna,
3a fla OTCTPaHUTE BCUYKK OCTaTbL WK NETHA, MPUYNHEHN

OT OCTaTbUUTE OT XpaHa. 3apa M3CyLInTE KOHAEH3aLUMATa,
KOATO Ce e o6pa3yBana B Pe3ynTaT Ha rOTBEHE Ha XPaHn C
B/COKO CbAbpKaHWE Ha BO[a, OCTaBETE cI)ypHaTa Oa ce oxnagun
Hanb/IHO L CJ1ef TOBa A VI36'prIJeTe CKbpna nnun roba.

. AkTnempante dpyHkumATa “Smart Clean” 3a ontimanHo
MOYMCTBAHE Ha BLTPELLHUTE MOBBPXHOCTH.

.MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTyyKaTa C NOAXOAALL TeUeH
npenapar.

. Bpatnukata Ha dypHaTa MoXe ce cBanv 3a NO-IecCHO
MoYnCTBaHe.

MPUHAQJIEXXHOCTU

BepgHara cnen yn0Tpe6a HaKnCHeTe NPUHaaNeXXHOCTUTE BbB BOAA
C ,D,O6aBeH TeyeH MMELL Npenapart, KaTo 13Moi3BaTe PbKaBULN 3a
¢ypHa, aKo NpUHagneXxHOCTUTE BCe OLLe Ca ropeLyn. OcTaTtbum ot
XpaHa MoraTt fia Ce nNpemMaxHat C MOMOLLTa Ha YeTKa Nn rboa.

noaaPbHKKA HA YHEKMEKETO 3A BOAIA

BHumaHwMe: YekmempkeTo 3a BoJIa He € noaxofALLo 3a
13Non3BaHe B CbAOMMANHA MaLUMHa: pyUCK OT noBpegal

B Kpas Ha BCeku LKA Ha roTBeHe ¢ napa cneg okono 30
MUHYTV GpypHaTa aBTOMATNYHO M3BbPLLBA LIMKbBI Ha M3TOYBaHE
C MPOABMKUTENHOCT OKOJIO efiHa MVHYTA, KaTo MO TO3M HauWH
NPexBbpA LAnaTa BoAa OT CUCTeMaTa B YeKMEPKETO 3a
n3gbpneaHe. Cnep KaTo 3aBbpLUM aBTOMATUYHOTO M3TOYBAHE,
npoveanpanTe nNo ClegHNA HaunH:

He nsnonssanTte TeneHa Barta,
abpasvBHM NOYMCTBALLW
npenapartu unu abpasmBHu/
KOPO3MBHU NOYNCTBALLA
npenaparu, Tb/ KaTo Te Morat
Ja NoBpeaAT NOBbPXHOCTUTE Ha

Hocete pbKasuuu.

QypHaTta TpA6Ba fa 6bae
M3KJ/loYEeHa OT efleKTpuyeckara
MperKa, npean Aa ce N3BbpLluBaT
KaKBUTO U ga 6uo genHocTn no
noaapbkKKa.

1. HaTucHeTe ropHata 4YacT Ha npefHuA Kanak Ha
yekMeKeTo, 0603HaueHa ¢ BITbOHaTVHa, 3a Ja 13BaauTe
ApbXKKaTa

XBaHeTe ApbXKKaTa M U3BaJeTe YEKMEPKETO 3a BOAa.

CBanete Kanaka Ha YeKMekeTo 3a Bofa.

M3npa3HeTe uekMepKeTo 3a BOAA U ro MOYKCTETE.

MoacyweTe OTAENHWTE KOMMOHEHTY C MOMOLLTA Ha MeKa

Kbpra.

Ako e HeobxoMMO, OCTaBeTe YeKMePKETO Ha Bb3yX, 3a Aa

N3CbXHe, 6e3 fja 3aTBapATe Kanaka.

7. TlocTaBeTe OTHOBO Kamnaka Ha YeKMepKeTo 3a Bofa.

8. lMocTaBeTe OTHOBO N3MUTOTO Y NMOACYLLEHO MNOABWKHO
yeKme[Ke 3a Bofa B KOPIyca, KaTo ce yBepuTe, ye e
HaTWCHATO JOKpal

9. HaTtucHeTe fonHata YacT Ha NpeaHNA Kanak Ha
YEKMEPKETO, 3a Aa NO3NLMOHMPATE ApbXKKaTa.

3abenexxka: AKO € HeOOXOMIMO, MOXKe [1a Ce M3BBPLLM LIMKBI Ha

PBUHO M3TOYBaHE: HaTucHeTe ukoHaTa Cleaning (MoumncTeane) B4

Ha naHena Ha NoTpedUTENCKIA UHTEPDEINC 1 KATO HaBUMpaTe C

ByTOHUTE + 1 -, 13bepeTe onumATa Drain (/3TouBaHe) 1 HaTUCHETe

VKOHaTa V', 3a fia cTapTvipate. QypHara 13To4Ba BoaaTa ot

CWCTEMATa, KaTO A OTBEMXK/A B V3TEMIALLOTO Ce YEKMEIXKE.

3abenexka: V130arsanTe 1a oCcTaBATe BOAATa B CUCTEMATa NOBEYE

OT 2 JHW.

[Mpu MbIHEHE Ha YeKMEeOPKETO 3a BOAA M3MOM3BaliTe CaMo Bofa

CbC CTallHa TeMnepaTypa: ropeLlaTa Boga MoXe Aa nonuse

Ha paboTaTa Ha napHaTa cuctemMa. V3non3BariTte camo nuTeiiHa

BOJa.

MAPOIrEHEPATOP

3a pa paboty pypHaTa BUHar C onNTUMarnHuTe Cu
XapaKTEPUCTVKM 11 3a ja NpefoTBPaTUTE HAaTPYMBAHETO Ha
OT/araHmA OT BapOBYIK C BPEMETO, NpenopbyBame Bu pegosHO
Aa n3ronseate ¢yHKuUmmTe “UI3TouBaHe” 1 “OTcTp. BapoBuK'.
Cnep obibr nepuog Ha HeynoTpeba Ha GpyHKumATa “QopcmpaH
Bb3AyX + napa" e CUIHO NPENOPBUMTENHO fja aKTVBUpaTe
LMKDBI Ha rOTBEHE C Npa3Ha GypHa, KaTo HaMmbAHUTE Jorope
pe3epBoapa.

ik wnN

o

CMAHA HA NTAMIMATA
1. M3KknioyeTe ypeaa oT eneKkTpo3axpaHBaHETO.

2. PasBuiiTe Kanaukata Ha OCBETUTESTHOTO TASO, CMEHeTe
namnarta v 3aBuiTe OTHOBO Kamnaukara.

3. CBbpeTe OTHOBO PypHaTa KbM efleKTpryeckaTa Mpexa.

Mong, umanTe npeasua; 40 W/230 ~ V tin GS, T300°C xanoreHHm
namnu. KpyLkaTa, 13nof3BaHa B U3AENMETO, e MpeaHasHaueHa
CMEeUVanHo 3a OMaKVHCKI Ypeam v He e MoaxoaALla 3a
OCBETABAHe Ha NMOMeLLIeHVA B IoMa. KpyLUKiTe MoraT fia ce 3aKynAT
OT HalLMA OTAEN 3a CleanponakbeHo 0OCNyKBaHE.

- He nm1nariTe C pblie XanoreHHata KPyLLUKa, Thit KaTo OCTaBalLuTe
MO HeA OTMeYaTbLV MOraT Aa A NoBPeaAT. He 13non3gaiite
dypHaTa, Npeav Aa NOCTaBMTe Ha MACTO KarnaykaTa Ha lamnara.
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CBANAHE U MTOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga ceanuTe BpaTUyYKaTa, OTBOpeTe A Hanb/fHO 1 3. 3a Aa NocTaBUTe BpaTUykKaTta, MbpBoO A

3aBbpTeTe PpUKcaTopuTe B OTBOPEHO NOSIOXKEHNE. npubnmxete go ¢pypHaTa, cief KoeTo BKapanTe
nMaHTUTe B rHe3jaTa Taka, ye fa ce ¢puKkcmpaT B
ropHaTta cu vacT.

4. CnycHeTe BpaTaTa 1 cnep ToBa s OTBOpETE
HanbnHo. CnycHeTe dpuKcaTopuTe HaJony Ao
NMbPBOHAYANHOTO UM MonoxeHue: MpoBepeTe ganu
dunKcaTopuTe ca cnycHaTu fOoKpan.

3[paBo BpaTMyKaTa C ABe pble (He A xBaljanTe 3a
ApbXKaTa).

OTkaueTe BpaTMyKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLe
MaJiko 1 CbLEBPEMEHHO A N3TErNATe Harope, 3a a J
n3nese ot rHesgata. OctaBeTe BpaTUyKaTa Ha \F

NoAXoAALWO MACTO BbPXY MeKa MOBbPXHOCT. HaTucHete neko, 3a ga npoBepuTe fanu
durKcaTopuTE Ca Pa3NONOXKeHW NPABUITHO.

n

5. Mpo6BaliTe fa 3aTBOPUTE BpaTUYKaTa 1 NpoBepeTe
[anu TA 3acTaBa yCnopenHO Ha KOHTPONHUA NaHen.
AKo TOBa He e Taka, NOBTOpeTEe NOCOYEHMUTE MNOo-
rope cTbnku: BpatnukaTta Moxe fja ce nospeauy,
aKo He GyHKUMOHMpPa NPaBUSTHO.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTW

MPOBJIEM Bb3MOXHA NMPUYNHA PELWIEHUE

MNpoBepeTe fanu UMa HamnpexeHne B Mpexara v fanu
dypHaTa e BK/OYEHA KbM MpeXaTa.

M3knioyeTe 1 BKIoYeTe ypea OTHOBO, 3a la BUAWTE Janu
NpPoONeMbT He e OTCTPAHEH.

Hama 3axpaHBaHe ¢
DOypHata He paboTu. efleKTpoeHeprus.
YpennT e U3K/YeH OT Mpexara.

CBbprKeTe ce C Hal-6MM3KNS LEHTBP 3a crieanpoaaxkbeHo
Ha gncnnes ce nssexaa “F’, nocnegsaHo p u p AnpoA

HewnsnpaBHocT Ha HaTa. ob6cny»KBaHe Ha KNMEHTU 1 CbobLyeTe YNCIIOTO Cle
oT undpun nnn 6ykeu. P byp 6yKBZTa F W A
DypHaTa He 3arpsBa.
yp P AKTMBMpPaH e pexum “LEMO". Bneste B “DEMO” o1 “SETTINGS” n n36epete “Off".
DyHKLMATa He ce cTapTupa.
JlTamnaTta n3racsa. Pexunm ,ECO" e,On". Bneste B“ECO” o1 “SETTINGS" 1 nsbepete “Off".
M3nbnHABa ce UMKDBA 3a M3yakaiTe pyHKLUMATA Aa NPUKIIOUN U HaTa fja ce
BpaTnukata He ce oTBaps. H byrku panp byp A
noyncTBaHe. oxnagu.

AKTMBMpaHe Ha ApeHaxHaTa nomna
HAKOJIKO MUHYTW CNef, Kpasa/CnmpaHeTo
Ha UMKba C napa

OyakBaHO aBTOMaTUYHO

He e Heo6xoaMMO fia ce NpeanpuemMar feincTBus.
Mn3TO4YBaHe Ha BOAaTa A A peanp A

I1pan|na'ra, CTaHAaQpPTHaTa AOKYMeHTauuAa n gonbJ/iIHNTeNIHa lllHd)OpMaLl,llliI 3a NpoAyKTa MOXeTe fla HaMmepuTe, KaTo:

»  WM3non3eaHe Ha QR Kopaa Ha BaLeTo YyCTPONCTBO y ¢
+  MNocetute Hawwus yebcant docs.whirlpool.eu

. Wnun kaTo ce CBbpXKeTe coTaeNna 3a CHEAHPOAB)KGEHO 06Cl'ly)KBaHe (BUXKTE Te!'led)OHHI/Iﬂ HOMep B rapaHUMOHHaTa

b

|
KHUKa). [Mpy KOHTAKT ¢ oTAena 3a cneanpopaxbeHo obcnyxBaHe cbobLiaBaiTe KOAOBETE, MOCOYEHN Ha e
naeHTUPMKauoHHaTa Tabenka Ha BalwwuaA ypeg.
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomog, registrirajte
svoj uredaj na adresi www.whirlpool.eu/register

INFORMACLA

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

—_

. Upravljacka ploca
Ventilator

Kruzni grijac

(nije vidljiv)

4. Vodilice reSetke
(razina je oznacCena na
prednjem dijelu pecnice)
Vrata

Ladica za vodu

Gornji grijac/grill
Zarulja

Identifikacijska plocica
(ne skidati)

10. Donji grijac

(ne vidi se)

W

0N,

sssss

v iR

H o O
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1.ON / OFF

Potrebno je dugo pritisnuti za
ukljucivanje i iskljucivanje pecnice
ili zaustavljanje ukljucene funkcije.
2. 1ZRAVAN PRISTUP
FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama i
izborniku.

3. GUMB ZA KRETANJE MINUS

Za pregledavanje izbornika i
smanjenje postavki ili vrijednosti
funkcije.

4. NATRAG
Za povratak na prethodni zaslon.

Tijekom kuhanja omogucava
promjenu postavki.

5.ZASLON
Za trenutacno pokretanje funkcije.
6. POTVRDA

Za potvrdu odabrane funkcije ili
postavljene vrijednosti.

6 7 8 9

7. GUMB ZA KRETANJE PLUS

Za pregledavanje izbornika i
povecanje postavki ili vrijednosti
funkcije.

8.1ZRAVAN PRISTUP IZBORNIKU/
FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama,
trajanju, postavkama i omiljenim
programima.

9. START

Za pokretanje funkcije pomocu
odredenih ili osnovnih postavki.

Whjr/lﬁool



DODATNI PRIBOR

PLITICA ZA
SAKUPLJANJE SOKOVA

ZICANA RESETKA

Upotrebljava se kao plitica za
pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane
resetke za prikupljanje
sokova pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

POSUDA AIR FRY (za
przenje na zraku)*

T

Upotrebljava se za kuhanje
namirnica s pomocu funkcije
Air Fry (Przenje na zraku), s
limom za pecenje na donjoj
razini da bi se prikupile
moguce mrvice i sokovi.
MoZe se prati u perilici
posuda.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.

PLITICA ZA PECENJE

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti. Za narudzbe i informacije obratite se sluzbi postprodaje ili

www.whirlpool.eu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

ReSetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice reSetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostali dodatni pribor kao $to je plitica za prikupljanje
sokova i plitica za pecenje, postavlja se vodoravno, na
isti nacin kao i reSetka.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE

VODILICA RESETKI

+ Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice
i zatim lagano izvucite donji dio iz sjedista: vodilice
reSetki sada se mogu ukloniti.
Vodilice reSetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzedi ih,
klizno ih pomaknite u odjeljak za pecenje, a zatim
spustite u polozaj donjeg sjedista.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA

(AKO JE UREBAJ OPREMLIEN)

Uklonite vodilice resetki iz pe¢nice i uklonite zastitnu
plastiku s kliznih vodilica.

Pricvrstite gornju kopcu vodilice na vodilicu resetke

i do kraja je klizno pomaknite. Donju kopcu spustite
u polozaj. Vodilicu ucvrstite tako da ¢vrsto pritisnete
donji dio kop¢e na vodilicu reSetke. Provjerite mogu
li se vodilice slobodno pomicati. Ove korake ponovite
na drugoj vodilici reSetke na istoj razini.

Napomena: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo koju
razinu.
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FUNKCIJE

‘' 6" SENSE
seie One omogucuju potpuno automatsko kuhanje
svih vrsta namirnica (lazanje, meso, riba, povrce,
kolaci i torte, slani kolaci, kruh, pizza).
Za najbolji nacin upotrebe funkcije pratite upute u
odgovarajucoj tablici kuhanja.
E}@ KRUZENJE ZRAKA + PARA

Ova vam funkcija omogucuje, kombinacijom
znacajki pare i kruzenja zraka, kuhanje hrskavih

jela zapecenih izvana koja su istovremeno mekana

i soCna. Da biste dobili najbolje moguce rezultate
preporucujemo vam da odaberete razinu pare STEAM
1 (Para 1) za kruh i deserte, STEAM 2 (Para 2) za meso,
ribu i povrée.

KRUZENJE ZRAKA

Za istovremeno peclenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razli¢itih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

TRADICIONALNE FUNKCIJE

«  KONV. PECENJE
Za pecenje mesa i kolac¢a s punjenjem na samo
jednoj polici.

+ TURBO GRILL
Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢ca). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili sokove
koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite
na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml
vode.

« PECENJE ZAMRZ.
Funkcija automatski odabire idealnu temperaturu
pecenja i nacin za 5 razlicitih vrsta gotovih
smrznutih jela. Pec¢nicu ne trebate unaprijed
zagrijati.

- POSEBNE FUNKCIJE

» AIR FRY
Ova funkcija omogucava pripremu przenih
krumpira, pile¢ih dijelova i puno vise toga uz
manje ulja, ali uz dobivanje ukusne hrskavosti.
Grijaci se elementi uklju€uju da bi ispravno
zagrijali unutrasnjost dok ventilator pokrece
kruzenje vruéeg zraka.
Najbolji se rezultati postizu iskljucivo uz
upotrebu plitice Air Fry (przenje na zraku)
(isporucuje se s odredenim modelima).
Namirnice stavite u pliticu Air Fry (prZzenje na
zraku) u jednom sloju i pratite upute iz tablice
za przenje na zraku da biste postigli najbolje
rezultate. Izbjegavajte upotrebljavati vise od
jedne plitice da biste sprijecili neujednaceno
przenje.

» DIZ. TIJESTA

Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta. Za
odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne ukljucujte
funkciju ako je pecnica vruca nakon ciklusa kuhanja.

» DEFROST (ODMRZAVANJE)

Za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na
srednju resetku. Ostavite hranu u njezinom
pakiranju kako biste sprijecili da se isusi izvana.

» ODRZ.TOPLINE

Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i
hrskavom.

» EKO KRUZENJE ZRAKA

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprije¢eno je blagim, intervalnim
kruZzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja.
Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako

i optimizirali potros$nju energije, vrata ne
smijete otvarati sve dok jelo nije gotovo.

KONVENCIONALNO
—! Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju
tijekom pecenja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod reSetke i dodajte 500 ml vode.

_££ BRZO ZAGRIJAV.

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
TIMERS (PROGRAMATORI VREMENA)

Za uredivanje funkcije vrijednosti vremena.
MINUTEMINDER (MJERAC VREMENA)
RS

Za pracenje vremena bez ukljucivanja funkcije.
CISCENJE
«  AUTOMATSKO CISCENJE PECNICE - PIROLITICKO
Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo visoke
temperature. Dostupna su dva ciklusa samociséenja:
puni ciklus (Piroliticko) i kradi ciklus (Pirol. eko).
Preporucujemo redovitu primjenu brzeg ciklusa, a cijeli
ciklus primjenjujte samo kada je pecnica jako prljava.

« ISPUSTANJE

Za automatsko ispustanje vode iz kotla da bi se
sprijeCio da voda ostane u uredaju koji se neko
vrijeme nece upotrebljavati.

« UKL.KAMENCA

Za uklanjanje naslaga kamenca iz kotla.
Preporucujemo da ovu funkciju upotrebljavate

u redovitim intervalima. Ako to ne napravite, na
zaslonu ce se pojaviti poruka koja vas podsjeca da
trebate ocistiti pecnicu.

A\ "4
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«  SMART CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Ulijte 200 ml vode na dno pe¢nice i
ukljucite funkciju samo kada je pecnica hladna.

@0 POSTAVKE
Za podesavanje postavki pecnice.

Kada je ukljucen nacin rada ,EKO’, svjetlina zaslona smanjit
e se nakon nekoliko sekundi kako bi se ustedjela energija i
svjetlo Ce se iskljuciti nakon 1 minute. Ponovno ce se

PRVA UPOTREBA

automatski ukljuciti kad se pritisne bilo koji gumb. Kad je
uklju¢en nacin rada ,DEMQ’, sve su komande aktivne i
izbornici su dostupni, no pecnica se ne zagrijava. Taj nacin
rada iskljucite tako da pristupite funkciji ,DEMO" na
izborniku ,POSTAVKE" i odaberete iskljucivanje ,Off".

Odabirom ,FACTORY RESET” (Tvor. postavlj.) proizvod se
iskljuCuje i vraca se na prvo ukljucivanje. Sve ¢e se postavke
izbrisati.

OMILJENI

Za pronalazenja popisa 10 omiljenih funkcija.

1. ODABERITE JEZIK

Morat Cete postaviti jezik i vrijeme kada prvi put
ukljucujete uredaj: Na zaslonu ce se prikazati
,English”.

English

Pritisnite 4 ili — za pregled popisa dostupnih jezika i
odaberite zeljeni jezik.

Pritisnite v za potvrdu odabira.

Napomena: Jezik se zatim moze promijeniti tako da
odaberete ,JEZIK" u izborniku ,POSTAVKE" koji je dostupan
pritiskom na & .

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je programirana za potrosnju razine
elektri¢ne energije kompatibilne s mrezom u
domacinstvu snage vece od 3 kW (16): Ako je snaga
u vasem domacdinstvu manja, morat ¢ete smanijiti tu
vrijednost (13).

SNAGA

Pritisnite 4+ ili — da biste odabrali 16 “Visoka”ili 13
“Niska” i pritisnite v za potvrdu.

3. POSTAVITE VRIJEME

Nakon odabira snage trebat ¢ete postaviti trenutacno

vrijeme: Na zaslonu ce treptati dvije znamenke za
sate.

AN -

I Xmle
hZoad
Vi A

SAT

Pritisnite + ili — za postavljanje trenutacnog sata i
pritisnite v : Na zaslonu ce treptati dvije znamenke za
minute.

Pritisnite 4+ ili — za postavljanje minuta i zatim
pritisnite v za potvrdu.

Napomena: Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno namjestiti
nakon duljih nestanaka struje. Odaberite ,SAT" u izborniku
,POSTAVKE" koji je dostupan pritiskom na & .

4. POSTAVLJANJE RAZINE TVRDOCE VODE

Da biste omogucili u¢inkovit rad pecnice i da bi
redovito upozoravala korisnika da prema potrebi

obavi ciklus uklanjanja kamenca, potrebno je postaviti
ispravnu razinu tvrdoce vode. Da biste ju postavili,
ukljucite pecnicu pritiskom na [@], pritisnite Settings
(Postavke) & te s pomocu gumba za navigaciju +

i — odaberite , WATER HARDNESS” (Tvrdoca vode).
Pritisnite v za potvrdu. S pomocu navigacijskih gumba
+ i — odaberite ispravnu razinu tvrdoc¢u vode za svoje
podrucje, prema sljedecoj tablici:

TABLICA RAZINA TVRDOCE VODE
°dH °fH °Clark
Razina Njemacki | Francuski Engleski
stupnjevi | stupnjevi | stupnjevi
1 vrlo 0-6 0-10 0-7
meka
2 Meka 7-11 11-20 8-14
3 Srednja 12-16 21-29 15-20
4 Tvrda 17-34 30-60 21-42
5 Vo 35 - 50 61-90 43-62
tvrda

Pritisnite v za potvrdu.

Za tvrdocu vodu unaprijed je postavljena razina
LHard” (Tvrda).

5. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme

jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi. Uklonite zastitne kartone ili prozirne
folije iz pe¢nice i izvadite dodatni pribor koji se nalazi
u pecnici. Pecnicu zagrijavajte na 200 °C otprilike

sat vremena, po mogucnosti koristeci funkciju
kruzenja zraka (npr.,Kruzenje Zraka” ili ,Konvekcijsko
pecenje”).

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Pritisnite [0] za ukljucivanje pecnice: na zaslonu ¢e

se prikazati posljednja ukljuc¢ena funkcija ili glavni
izbornik.

Funkcije se mogu odabrati pritiskom na ikonu jedne
od glavnih funkcija ili kretanjem kroz izbornik: Za
odabir stavke iz izbornika (na zaslonu se prikazuje
prva dostupna stavka), pritisnite + ili — za odabir
zeljene stavke, zatim pritisnite v za potvrdu.

2. POSTAVLJANJE FUNKCUJE

Nakon odabira zeljene funkcije mozete promijeniti
njezine postavke. Na zaslonu ce se prikazati postavke
koje mozete redom mijenjati. Pritiskom na <« mozete
ponovno promijeniti prethodnu postavku.

TEMPERATURA/GRILL RAZINA/NIVO PARE

N 7

Kada vrijednost treperi na zaslonu pritisnite + ili

— kako biste je promijenili i zatim pritisnite v za
potvrdu te nastavite s ostalim postavkama (ako je
moguce).

Na isti se na¢in moze postaviti razina rostilja: Postoje
tri odredene razine snage za rostiljanje: 3 (visoka), 2
(srednja), 1 (niska).

U funkciji ,Kruzenje zraka + para” mozete odabrati
koli¢inu pare izmedu sljedecih vrijednosti: PARA 1,
PARA 2.

Napomena: Kada je funkcija uklju¢ena, temperatura/razina
grilla moze se promijeniti pomocu 4+ ili — .

TRAJANJE

X

4
G,
At
s o

TRAJANJE

Kada ikona (& treperi na zaslonu, pritisnite =+ ili

— kako biste postavili potrebno vrijeme kuhanja i
zatim pritisnite v’ za potvrdu. Ne morate postavljati
vrijeme kuhanja ako Zelite ru¢no upravljati kuhanjem
(bez vremenskog ogranicenja): Pritisnite v ili[>] za
potvrdu i pokrenite funkciju. Ako se odabere ovaj
nacin rada tada se ne moze programirati odgoda
pokretanja.

Napomena: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na @ : pritisnite 4
ili — za ispravak i zatim pritisnite v za potvrdu.

VRIJEME ZAVRSET. (ODGODA POKRETANJA)

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena
kuhanja mozete odgoditi pokretanje funkcije tako
da programirate vrijeme zavrSetka. Na zaslonu se
prikazuje vrijeme zavrsetka dok trepc¢e ikona @ .

N ~7

N
CLE 1S yomee
Wau o Jou

VRIJEME ZAVRSET.

Pritisnite + ili — kako biste postavili kada Zelite

da kuhanje zavrsi, zatim pritisnite v za potvrdu

i uklju¢ivanje funkcije. Stavite hranu u pecnicu i
zatvorite vrata: funkcija se automatski ukljucuje
nakon isteka izraCunatog vremena kako bi kuhanje
zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napomena: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucuje fazu zagrijavanja pecnice: Pecnica ce
postupno dosedi potrebnu temperaturu $to znadi da ¢e
vrijeme kuhanja biti malo dulje od onog navedenog u
tablici kuhanja. Tijekom vremena cekanja mozete pritisnuti
+ ili — kako biste ispravili programirano vrijeme zavrsetka
ili pritisnite <« kako biste promijenili ostale postavke.
Pritiskom na @ , a kako bi se prikazale informacije, moguce
je prebacivati izmedu vremena zavrsetka i trajanja.

. 6" SENSE

Te funkcije automatski odabiru najbolji nacin
kuhanja, snagu, temperaturu i trajanje kuhanja,
pecenja ili rostiljanja za sva dostupna jela.

Kada je to potrebno samo navedite karakteristike
namirnica kako biste dobili optimalne rezultate.

TEZINA / VISINA / PIZZA (SLOJEVI U OKRUGLOJ
PLITICI)

sssss

KILOGRAMI

Funkcija se ispravno postavlja tako da se prate
informacije na zaslonu. Kada se to zatrazi, pritisnite
+ ili — za postavljanje trazene vrijednosti i zatim
pritisnite v za potvrdu.

STUPANJ PRIPREME / ZAPECENA KORICA

U nekim funkcijama 6th Sense moze se prilagoditi
stupanj pripreme.

i 1
STUPANJ PRIPREME
Kada je gotovo, pritisnite + ili — da biste odabrali
zeljenu razinu u rasponu od slabije pec¢eno (-1) do
dobro peceno (+1). Pritisnite v ili[>] za potvrdu i
pokrenite funkciju.

Na isti nacin, kada je to dopusteno, u nekim
funkcijama 6th Sense moze se namjestiti jacina kojom
Ce se jelo zapeci izmedu Niska (-1) i Visoka (1).

. KUHANJE S PAROM

Odabirom funkcije ,Kruzenje zraka + Para” ili nekog
od posebnih recepata za 6™ Sense mogu se kuhati sve
vrste namirnica zahvaljujudi upotrebi pare.

Para se brze o ravnomjernije Siri kroz namirnice u
usporedbi s vru¢im zrakom koji se upotrebljava

"\ 7
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u uobicajenim ili konvekcijskim funkcijama: time

se smanjuje vrijeme kuhanja, u namirnicama

se zakljucavaju vazne hranjive tvari i osigurava
ostvarivanje izvrsnih, uistinu ukusnih rezultata sa
svim vasim receptima. Za vrijeme cijelog trajanja
kuhanja parom vrata pecnice moraju biti zatvorena.
Da biste kuhali parom, kotao u pecnici potrebno

je napuniti vodom s pomocu izvlacive ladice na
upravljackoj ploci.

Kad se zatrazi na zaslonu s uputama ,ADD WATER”
(Dodaj vodu), otvorite ladicu pritiskom na nagibni
poklopac. Nakon izvla¢enja, poklopac ladice otvorite
i polako ulijte malo pitke vode kroz otvor dok se ne
dosegne razina koja je zatrazena na zaslonu (RAZINA
1 -160 ml ili RAZINA 2 - 300 ml, ovisno o odabranoj
funkciji). Ni u kojem sluc¢aju nemojte previse napuniti
ladicu prelazedi oznaku za Razinu 2. Ladicu zatvorite
tako da je pazljivo gurate prema ploci dok se ne
zatvori do kraja. Ladica uvijek mora biti zatvorena,
osim prilikom punjenja vodom.

Nakon prvog punjenja, a u slu¢aju duljih ciklusa
kuhanja, kad nestane vode, potrebno ju je ponovno
dodati da bi ciklus mogao zavrsiti: pecnica ¢e to
zatraziti ako bi bilo potrebno.

Izbjegavajte puniti spremnik kada je pecnica
isklju¢ena ili dok se to ne zatrazi na zaslonu.
Preporucujemo da ladicu ispraznite nakon ciklusa
kuhanja parom.

3. POKRETANJE FUNKCIJE

U bilo koje vrijeme, ako su zadane vrijednosti one Zeljene
ili kada se primijene sve postavke koje Zelite, pritisnite [ ]
za ukljucivanje funkcije.

Tijekom faze odgode, ako pritisnete [>] pecnica ¢e upitati
Zelite li preskociti tu fazu i odmah pokrenuti funkciju.
Napomena: kada se funkcija odabere na zaslonu ce se
prikazati najprikladnija razina za svaku funkciju.

U bilo kojem trenutku uklju¢enu funkciju mozete iskljuciti
pritiskom na .

Ako je pecnica vruca i funkcija zahtijeva odredenu
maksimalnu temperaturu, na zaslonu ¢ée se prikazati
poruka. Pritisnite < za povratak na prethodni zaslon i
odabir druge funkcije ili pri¢ekajte do potpunog hladenja.

4. ZAGRIJAVANJE

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pecnice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da
uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice.

_Jg----" Ege
ZAGRIJAVANJE

Po zavrsetku te faze oglasit ¢e se zvucni signal i

na zaslonu ce se prikazati da je pec¢nica dosegla
postavljenu temperaturu trazeci da se ,DODAJ
NAMIRNICE” Tada otvorite vrata, stavite namirnice u
pecnicu, zatvorite vrata i zapocnite kuhanje pritiskom
nav ili[>].

Napomena: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrietka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja. Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja
privremeno ¢e pauzirati fazu.

Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.
Temperaturu koju Zelite dosedi u pecnici uvijek
mozete promijeniti pomocu gumba + ili —.

5. PAUZIRANJE KUHANJA / OKRENI ILI PROVJERI
NAMIRNICE

Otvaranjem vrata kuhanje ¢e se privremeno prekinuti
iskljucujuci grijace.

Za nastavak kuhanja zatvorite vrata.

Neke funkcije 6th Sense iziskuju okretanje namirnica
tijekom kuhanja.

] LAY aeec
L LV I
OKRENI NAMIRNICE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se prikazati
radnje koje treba obaviti. Otvorite vrata, napravite $to
se trazi na zaslonu i zatvorite vrata te zatim pritisnite
[>]za nastavak kuhanja.

na isti nacin, kada do kraja pecenja ostane oko 10 %
vremena, pecnica trazi da provjerite namirnice.

l-l-l l-l | |-| l'.“c
10 IO o [

PROVJERITE HRANU

Oglasit ¢e se zvu¢ni signal i na zaslonu ce se prikazati
radnje koje treba obaviti. Provjerite hranu, zatvorite
vrata i pritisnite [>]ili v/ za nastavak kuhanja.
Napomena: pritisnite [>] kako biste preskocili te radnje. U
protivnom, ako se nista ne napravi, pecnica ¢e nakon
odredenog vremena nastaviti pecenje.

6. KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je pecenje zavrseno.

Pritisnite (> za nastavak pecenja u ru¢nom nacinu
rada (bez vremenskog ogranicenja) ili pritisnite + da
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biste produljili vrijeme pecenja postavljajuci novo trajanje.
U oba slucaju zadrZzat ce se postavke kuhanja.
BROWNING (ZAPECENA KORICA)

Neke funkcije pe¢nice omogucuju van da zapecete
povrsinu jela ukljucivanjem grilla kada pecenje zavrsi.

Kada se na zaslonu prikaze pripadajuca poruka, prema
potrebi pritisnite v’ za pokretanje petominutnog ciklusa
stvaranja korice. Funkciju u bilo kojem trenutku mozete
zaustaviti tako da pritisnete [0] za iskljucivanje pecnice.

.OMILJENI
Kada kuhanje zavrsi na zaslonu ce se zatraziti da spremite

funkciju pod brojem od 1 do 10 na popisu omiljenih
funkcija.

’ s
- —_ - 121 (1eC
@ 12

DODAJ OMILIJENO?

Ako funkciju Zelite spremiti kao omiljenu i spremiti
trenutacne postavke za buducu upotrebu, pritisnite v , u
protivnom za njihovo zanemarivanje pritisnite <« .
Nakon $to pritisnete v, pritisnite + ili — za odabir
polozaja broja te zatim pritisnite v za potvrdu.
Napomena: ako je memorija puna ili je odabrani broj vec
zauzet, pecnica Ce od vas zatraziti da potvrditi prepisivanje
prethodne funkcije.

Spremljenu funkciju kasnije mozete pozvati tako da
pritisnete O : Na zaslonu ce se prikazati popis omiljenih
funkcija.

A NInE 12nec
[ 1 R [ 1

1. KONVENCIONALNO

Nakon $to pritisnetepritisnite + ili — za odabir funkcije,
potvrdite pritiskom na v i zatim ukljucite pritiskom na [>]

. CISCENJE
«  SMARTCLEAN (PAMETNO CISCENJE)
Pritisnite [&] da bi se na zaslonu prikazalo,,Smart Clean”.

@

~LON(C

Ll- 2 l:|
Smart clean

Pritisnite (=1 za ukljucivanje funkcije: na zaslonu ¢e se
zatraziti da obavite sve radnje potrebne za dobivanje
najboljih rezultata iS¢enja: Pratite sve upute i pritisnite v/
kada ste gotovi. Kada se dovr3e svi koraci, ako je potrebno,
pritisnite [>] da biste ukljudili ciklus ¢is¢enja.

Napomena: Preporucujemo da tijekom ciklusa ciscenja ne
otvarate vrata pecnice kako bi se izbjegao gubitak vodene
pare jer bi to moglo nepovoljno utjecati na konacni rezultat
cis¢enja.

Odgovarajuca poruka pocet Ce treperiti na zaslonu kada
ciklus zavrsi. Pustite da se pecnica ohladii zatim krpom ili
spuzvom obrisite i osusite unutarnje povrsine.

«  AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok
se prostorija potpuno ne prozradci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujuci i vodilice
polica, prije pokretanja funkcije. Ako je pecnica postavljena
ispod ploce za kuhanje, provjerite jesu li svi plamenici ili
elektricne ploce iskljuceni tijekom ciklusa samociséenja.

Za optimalne rezultate ¢isc¢enja, prije pokretanja

funkcije pirolize uklonite to je vise moguce ostataka

iz unutrasnjosti i ocistite unutarnje staklo na vratima.
Preporucujemo da funkciju Pyro primjenjujte samo ako

je uredaj jako prljav ili stvara neugodne mirise prilikom
kuhanja.

Pritisnite 4 da bi se na zaslonu prikazalo,Piroliti¢ko”.

iy
Piroliticko
Pritisnite + ili — za odabir zeljenog ciklusa, zatim pritisnite
v za potvrdu. Kada se ciklus odabere, prema zelji pritisnite
+ ili — za postavljanje vremena zavrietka (pokretanje
odgode), zatim pritisnite v za potvrdu. OCistite vrta i
uklonite sav pribor kao $to je zatrazeno, zatim zatvorite
vrata i pritisnite [>] kada je gotovo: pecnica ¢e zapoceti
ciklus samociséenja, a vrata se automatski zakljucavaju:
na zaslonu se prikazuje poruka upozorenja zajedno s
odbrojavanjem koje oznacava stanje ciklusa u tijeku. Kada
ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura u
pecnici ne spusti na prihvatljivu sigurnu razinu.

Napomena: vodu ispraznite iz posude prije no $to ukljucite
pirolitic¢ki ciklus

- ISPUSTANJE

Funkcija ispustanja omogucuje da se voda ispusti kako bi
se sprijecilo nakupljanje u kotlu. Proizvod je razvijen da bi
se automatski pokrenuo ciklus ispustanja kad se kuhanje
prekine/zavrsi. Priblizno 30 min po prekidu/zavrsetku
kuhanja, pe¢nica automatski prazni sustav, premjestajuci
preostalu vodu u ladicu (pazite da ladicu ne vadite nakon
kuhanja). Kad se zavrsi, ladica se moze izvaditi i isprazniti.

Preporucujemo da se ladica isprazni ¢im zavrsi ispustanje,
nakon ciklusa kuhanja.

Prema potrebi, korisnik moze i ru¢no ispustiti vodu prateci
upute u nastavku.

Odaberite funkciju,Drain”
(Ispustanje) kad je ladica za vodu
ispravno umetnuta u pecnicu,
pritisnite [>] i pricekajte da

se ciklus automatski pokrene.
Potrebno je prosje¢no oko jedne
minute za ispustanje cijelog
punjenja. Kad se zavrsi, ladica se
moze izvaditi i isprazniti.
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Napominjemo: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova
se radnja moze obaviti tek kada prode 30 minuta od
posljiednjeg ciklusa (ili posljiednjeg ukljucivanja proizvoda).
Tijekom razdoblja ¢ekanja, na zaslonu se prikazuje sljedeca
povratna informacija ,WATER IS HOT" (Voda je vruca)

« DESCALE (UKL. KAMENCA)

Ta posebna funkcija koja se ukljuc¢uje u redovitim
intervalima, omogucuje vam da odrzavate najbolje
uvjete rada za sustav pare. Nakon pokretanja funkcije,
pratite sve korake na zaslonu i pritisnite =] po
zavrsetku da biste zapoceli sljedecu fazu. Cijela
funkcija u prosjeku traje oko 100 minuta.

Napomena: Ako se funkcija u bilo kojem trenutku prekine,
cijeli ciklus uklanjanja kamenca mora se ponoviti.

Na zaslonu ¢e se prikazati kad je potrebno pokrenuti
ciklus uklanjanja kamenca (pogledajte tablicu u nastavku).

PORUKA ,DESCALE” (UKLONITE :
KAMENAC)

<PREP.UKL.KAM.>

Javlja se nakon priblizno 15 sati
ciklusa rada s parom*

Uklanjanje kamenca je
obavezno. Nije moguce
: pokrenuti ciklus kuhanja na :
pari ako se ne obavi ciklus
uklanjanja kamenca.

*ako je zadana vrijednost (4 - tvrda) razine tvrdoce vode.
Broj sati ciklusa pare koji mora proci prije no $to se prikazu
poruke o uklanjanju kamenca ovisi o razini tvrdoce vode
koja je postavljena na uredaju.

Postupak uklanjanja kamenca moze se obaviti i svaki put
kada korisnik Zeli dubinski ocistiti unutarnji sustav pare.

Prije pokretanja faze uklanjanja kamenca, uredaj ¢e
provjeriti ima li preostale vode u kotlu i obaviti ciklus
ispustanja, ako je potrebno. U tom slucaju, morat ¢ete
isprazniti ladicu nakon ciklusa ispustanja, a prije no
$to nastavite s fazom uklanjanja kamenca.

Napomena: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova se
radnja moZe obaviti tek kada prode 30 minuta od posljednjeg
ciklusa (ili posljednjeg ukljucivanja proizvoda). Tijekom
razdoblja ¢ekanja, na zaslonu se prikazuje sljedeca povratna
informacija “"WATER IS HOT" (Voda je vruca).

» FAZA 1/2: DESCALING (UKLANJANJE

KAMENCA) (70 MIN)
Kada se ma zaslonu prikaze <ADD 0.25 L OF
SOLUTION> (Dodaj 0,25 | otopine), ulijte otopinu
za uklanjanje kamenca u ladicu. Najbolje rezultate
u uklanjanju kamenca dobit ¢ete ako spremnik
napunite otopinom od 75 g posebnog proizvoda
WPRO i 250 ml pitke vode. Provjerite da se otopina
potpuno otapa u vodi tako da nema preostalog
taloga. Sredstvo za uklanjanje kamenca WPRO
profesionalni je proizvod za odrZavanje najboljih
performansi funkcije pare u pecnici. Za narudzbe i
informacije obratite se sluzbi postprodaje ili
www.whirlpool.eu. Whirlpool se ne smatra
odgovornim ni za kakva oStec¢enja prouzrocena
upotrebom ostalih proizvoda za ¢is¢enje dostupnih
na trzistu.

:  Preporucuje se provesti
: ciklus uklanjanja kamenca. :

<UKONITE KAMENAC>

Javlja se nakon priblizno 20 sati
ciklusa rada s parom*

Kada otopinu za uklanjanja kamenca ulijete u ladicu,
pritisnite [>] da biste zapoceli glavni postupak
uklanjanja kamenca. Tijekom faze uklanjanja kamenca
ne morate stajati ispred uredaja. Po zavrsetku svake faze
ukljucuje se zvuc¢na povratna informacija i na zaslonu se
prikazuju upute za nastavak sa sljede¢om fazom.

Kada postupak uklanjanja kamenca zavrsi, potrebno
je isprazniti kotao: otopina za uklanjanje kamenca
koja je upotrijebljena tijekom te faze ulit ¢e se u
izvlacivu ladicu.

» FAZA 2/2: RINSING (ISPIRANJE) (30 min.)

Da biste uklonili ostatke kamenca iz ladice i sustava
pare, mora se obaviti ciklus ispiranja. Kad se na zaslonu
prikaze <ADD 0.25 L OF WATER> (Dodaj 0,25 | vode),
napunite spremnik s 0,25 | pitke vode, pa pritisnite [©>]
da biste zapoceli ispiranje. Pe¢nicu nemojte iskljucivati
dok se ne zavrse svi koraci koja funkcija trazi.

Kad se na zaslonu prikaze poruka ,DESCALING
COMPLETED” (Zavrseno uklanjanje kamenca),
pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili.

Funkcije kuhanja ne mogu se ukljuciti tijekom ciklusa
¢is¢enja. Napomena: Na zaslonu ¢e se prikazati
poruka koja vas podsjeca da ovaj postupak treba
redovito obavljati.

Preporucuje se, kad zavrsi postupak uklanjanja
kamenca, da se unutrasnjost osusi da ne bi u njoj
ostalo vode. Tad ¢e se moci upotrebljavati sve
funkcije pare.

Napomena: tijekom ciklusa uklanjanja kamenca moze
se Cuti buka jer se pumpe pecnice ukljucuju da bi se
osigurala optimalna ucinkovitost uklanjanja kamenca.
Kad zapocne ciklus odrzavanja, nemojte vaditi ladicu ako
uredaj to ne zatraZi.

. MJERAC VREMENA

Kada je pecnica isklju¢ena zaslon se moze
upotrebljavati kao mjerac vremena. Za ukljucivanje
ove funkcije povjerite je li pe¢nica isklju¢ena i zatim
pritisnite + ili — : Ikona @& treperit ¢e na zaslonu.
Pritisnite + ili — za postavljanje vremena koje trebate
i zatim pritisnite v za ukljucivanje mjeraca vremena.

O]

=J =) -

MJERAC VREMENA

Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal i
prikazat ¢e se na zaslonu.

Whjr/lﬁool



Napomena: Mjerac vremena ne ukljucuje niti jedan ciklus
kuhanja. Pritisnite 4 ili — da biste promijenili vrijeme
postavljeno na programatoru.

Nakon ukljucivanja mjeraCa vremena mozete odabrati
i ukljuciti funkciju.

Pritisnite [0] za ukljucivanje pecnice i odaberite
Zeljenu funkciju.

Kada se funkcija pokrene, mjerac ¢e samostalno
nastaviti s odbrojavanjem, a da ne ometa samu
funkciju.

Napomena: Tijekom te faze nije moguce prikazati mjerac
vremena (prikazuje se samo ikona @ ) koji ¢e u pozadini
nastaviti odbrojavati. Na zaslon mjeraca vremena mozete se
vratiti tako da pritisnete [@] za zaustavljanje trenutacno
uklju¢ene funkcije.

. TIPKA
Tipkovnicu zakljucajte tako da pritisnete i drzite
pritisnutim gumb << na najmanje pet sekundi. Isto
ponovite za otkljucavanje tipki.

€,
Ll

TIPKA

Napominjemo: Funkcija se moze aktivirati i tijekom
pripreme jela. Iz sigurnosnih razloga, pecnica se u bilo
kojem trenutku moze iskljuciti pritiskom na [@].
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6 TABLICA PECENJA

| fmesomErmNE PREPORUCENAKOUCINA | vemens kubarj) | PRISOR
LAZANJE — 0,5-3kg — =
. . Gc,)‘;/;a‘i,‘na_peéena ,,,,,,,,,,,,,, ke e ; .....................................
Hamburgeri 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ \vi'vf
MEAT (MESO) Peceno 06-25kg — 2
Piletina-pecena 06-3kg — jir
Fileti prsa 1-5cm 2/3 -\...5...:- \i’vf
S Riblji fileti 0,5-3(cm) — ,.\_._3_”,. \Wz_wr
Fileti-zamrznuti 05-3(cm) — .‘___3.”, \V\i'vf
POtatoes Koo S, e L .....................................
VEGETABLES (POVRCE)  Peceno povrce 0515 kg — 3
Zapeceno povrée jedna plitica — _\_”|_i._,._’_
BISkVIt ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e e -\%‘F .....................................
CAKES & PASTRIES (TORTE | Cookies (Kolacici) 0,2-0,6kg — L3
| KOLACI) Pita 04-16kg — ey
Slani kolaci 08-12kg — -\éu-
Thmplzza R S S e e ir .....................................
Thick pizza (Debela pizza) okrugla - plitica — L
PIZZA & KRUH E;er]?zfrzzfae)” (Pizza- 1 -4 sloja — L2
Rolls (Kruscici) & 60 - 150 g svaki — 2
Big bread (Velika truca) & 0,7 -2,0kg — L2
Arerenur AFe I -~ SN BEETRE,
DODATNI Plitica za pecnicu ili Plitica za sakgpljanje Plitica za sakupljanje Plitica za prikupljanje
PRIBOR Zi¢ana redetka kalup za kolace §ok9va/p\!t!ca viska tekucine/plitica sokova s Air fry
na resetki pecenje ili plitica za za pecenje 500 ml vode

pecnicu na resetki
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| TABLICA KUHANJA ZA KRUZENJE ZRAKA + PARA

POLICA |
RECEPT NIVO PARE ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN) DODATNI
PRIBOR
Cookies (Kolacici)/Shortbread (keksi) PARA 1 Da 140 - 150 35-55 3
Small cake (Mali kola¢i)/Muffin (Mufini) PARA 1 Da 160-170 30-40 3
Leavened cakes (Kolaci od dizanog tijesta) PARA 1 Da 170 - 180 40 -60 _\_‘Ti___!’_
Sponge cakes (Biskviti) PARA 1 Da 160 - 170 30-40 _\%’_
Focaccia PARA 1 Da 200 - 220 20-40 3
Bread loaf (Struca kruha) PARA 1 Da 170-180 70-100 3
Small bread (Mali kruh) PARA 1 Da 200 -220 30-50 3
Baguette (Baget) PARA 1 Da 200 - 220 30 - 50 3
Roast potatoes (Peceni krumpir) PARA 2 Da 200 - 220 50-70 3
Teletina/govedina/1 kg PARA 2 Da 180 - 200 60 - 100 3
Teletina/govedina/(u komadima) PARA 2 Da 160 - 180 60-80 3
Roast Beef rare (Govedina, slabo pecena) 1 kg PARA 2 Da 200 - 220 40 -50 3
Roast Beef rare (Govedina, slabo pecena) 2 kg PARA 2 Da 200 55 -65 3
Leg of lamb (Janjeci but) PARA 2 Da 180 - 200 65-75 3
Gula od koljenice PARA 2 Da 160 - 180 85 - 100 3
1C}1|c1k5erl1(§(’P|Ie)/gu|nea fowl (biserka)/duck (patka) PARA 2 Da 200 — 220 50-70 3
Chicken (P|Iet|n.a)/gumea fowl (biserka)/duck PARA 2 Da 200 — 220 5565 3
(patka) (komadi) -
Stuffed vegetables (Nadjeveno povrce) 3
(tomatoes (rajcice), courgettes (tikvice), PARA 2 Da 180 - 200 25-40
aubergines (patlidzani))
Fish fillet (Riblji filet) PARA 2 Da 180 - 200 15-30 3
Areennn ~ A 1 -~ S T
DODATNI Plitica za pec¢nicu ili Plitica za sakgpljame Plitica za sakupljanje ;... .
PRIBOR . . sokova/plitica o .. " Plitica za sakupljanje )
Zi¢ana resetka kalup za kolace na “enie ili pliti viska tekucine/plitica K 500 ml vod Air fry
etk pecenje ili plitica za 7 pecenje sokova s ml vode

pecnicu na resetki
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TABLICA ZA PRZENJE NA ZRAKU

RECEPT FUNKCIJA PREKF;?_FCL:E‘&NA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) POLICA | PRIBOR
Zamrznuti przeni Do L4 L1
AN > 650-850¢g Da 200 25-30
krumpirici = = —
Domaci przeni g L4 L1
A > 300-800g Da 200 20-40
krumpirici = Ty ——
e % L4 L1
Pohane svjeze tikvice = 4009 Da 200 15-20
o
Mije3ano povrce = 300-800¢ Da 200 20-30 L4 L
T
Pileci meQanoni- s 500 g Da 200 15-20 L4 L
zamrznuti == T ——
L % L4 L1
Pohana pileca prsa = 1-4cm Da 200 20 -40
ji=z=2222z4
Zamrznuti riblji dtapici =y 500 g Da 220 15-20 L4 L
HHHP
. o L4 L1
Pohani kotlet = 1-4cm Da 220 20-50
TP

Prilikom kuhanja svjezih ili domacih jela, ulje ravnomijerno rasprsite.

Preporucujemo dodati prazan pladanj na razinu L1 da bi se prikupila eventualna masnoca koja dolazi iz posude za przenje
na zraku tijekom kuhanja.

Da bi se postigli ravnomjerni rezultati, promijesajte kad prode pola prepouc¢enog vremena kuhanja.

FUNKCIJE

Konvencionalno

=

(Kruzenje zraka)

Forced Air

Convection Bake
(Konvekcijsko pecenje)

il

Grill

Turbo rostilj

«°

Eko kruZenje zraka

als

=
Air Fry
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TABLICA PECENJA

° TRAJANJE POLICA |
RECEPT FUNKCIJA  ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) (MIN) DODATNI PRIBOR
2
=] Da 170 30-50 2
Leavened cakes (Kolaci od dizanog 2
tijesta) / Sponge cakesYes (Biskviti) Da 160 30-50 AFTe
4 1
Da 160 30-50 aF/=s a1
Filled cakes (Nadjevene pite) D 160 — 200 30-85 3
(cheesecake (pita od sira), strudel e —
(savijaca od jabuka), apple pie (pita od 4 1
N Da 160 - 200 35-90
jabuka)) N =P
=] Da 150 2040 3
Da 140 30-50 4
Cookies (Kolaci¢i) / Shortbread (keksi)
Da 140 30 - 50 4 1
jp N o, W
5 3 1
Da 135 40-60 LI Y s VT "
=] Da 170 2040 >
4
Small cakes (Mali kola¢i) / Muffin Da 150 30-50 —r
(mufini) 4 1
Da 150 30-50
5 3 1
Da 150 40-60 e
= Da 180 - 200 3040 ’
jp W
: . 4 1
Choux buns (Peciva za princes krafne) Da 180 - 190 3545 —-
5 3 1
Da 180 - 190 TR N
= Da 90 110 - 150 ’
jp W
Meringues (Poljupci) Da 90 130 - 150 qéﬁ 1
5 3 1
Da 90 140-160% ablbrs sl
=] Da 190 - 250 1550 2
Bread (Kruh) / Pizza/ Focaccia (Pogaca)
Da 190 - 230 0-50 A ]
;’c:zczacc(isat)anklm/debellm tijestom, Da 990 - 240 25 _50 % R 5 . 3 i 1
3
=] Da 250 0-15 3
Frozen pizza (Zamrznuta pizza) Da 250 10-20 -\...i—...:- 1
Da 220 - 240 15-30 2, 3,
3
Da 180 - 190 45-55 3
Pikantne pite 4 1
(pita s povréem, quiche) Da 180190 4-60 AR A
5 3 1
Da 180 - 190 as-70% > ST
3
EI Da 190 - 200 20-30
—_
Vols-au-vent (Ko3arice) / Puff pastry 4 1
crackers (hrskavci od lisnatog tijesta) Da 180 -190 20-40 { j
5 3 1
Da 180190 20-40% 2 3
R = ] *
Konvencionalno Forced Air Convection Bake Grill Turbo rostilj Eko kruzenje zraka Air Fry

(KruZenje zraka)

(Konvekcijsko pecenje)
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RECEPT FUNKCIJA  ZAGRIJAVANJE ~ TEMPERATURA (°C)  TRAJANJE (min) POLICAI
DODATNI PRIBOR
Lasagne (Lazanje) /Flans (kolaci s 3
vocem) /Baked pasta (zapeclena lzl Da 190 - 200 45 - 65
tjestenina)/Cannelloni (kaneloni) —
3
Janjetina/teletina/govedina 1 kg El Da 190 - 200 80 - 110
Chicken (Piletina) / Rabbit (zecetina) / B B 3
Duck (pacetina) 1 kg =] Da 200 - 230 50-100 3,
Turkey (Puretina) / Goose (guska) 3 kg El Da 190 - 200 80-130 L 2 J
Pecena riba/en papillote 3
D 180 - 200 40-60
(fileti, cijela) lzl a —J
Stuffed vegetables (Punjeno povrce)
(tomatoes (rajcica), courgettes (tikvice), Da 180 - 200 50-60 _\é’_
aubergines (patlidzani))
Tost EI - 3 (visoko) 3-6 _\_”5“_’
Fish fillets (File ribe) / Steaks (odresci) lfl - 2 (srednja) 20-30** _\_”4“_’_ 1 3 [
Sausages (Kobasice) / Kebabs (raznjici)
/ Spare ribs (rebarca) / Hamburgers Ifl - 2 — 3 (srednja — visoka) 15 -30** _\_”5“_’_ 1 4 f
(pljeskavice)
Roast chicken (Pec¢eno pile) 1 - 1,3 kg - 2 (srednja) 55— 70 **¥* _\___2___’_ 1 ! [
Leg of lamb (Janjeci but) / Shanks B ) o 3
(koljenica) 2 (srednja) 60-90 L J
Roast potatoes (Peceni krumpir) - 2 (srednja) 3555 3 J
Vegetable gratin (Zapeceno povrce) - 3 (visoko) 10-25 L 3 J
Kompletno jelo: Voéna pita (razina 5) / 5 3 1
D 190 40-120*%
lazanje (razina 3)/meso (razina 1) ° AR AR L
Lasagna & Meat (Lazanje i meso) Da 200 50-100* _\_”i_m’_ \ 1 |
Meat & Potatoes (Meso i krumpiri) Da 200 45-100* ,\é’ \ ! |
Fish & Vegetebles (Riba i povrce) Da 180 30-50*% _\é’_ \ ! i
Stuffed roasting joints (Punjena v 3
p - 200 80-120
pecenka) e —J
Mesni odresci 3
- 200 50 -100*
(zec, piletina, janjetina) —J

* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice u razlic¢ita vremena, ovisno o zeljama.

** Okrenite namirnice na polovici pecenja.

*** Okrenite namirnice na dvije trec¢ine pecenja (po potrebi).

KAKO CITATI TABLICU PRIPREME HRANE

Tablica prikazuje najbolje funkcije, dodatni pribor i razinu koja se upotrebljava za kuhanje razli¢itih vrsta jela.
Vrrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u pe¢nicu, ne ra¢unajuci zagrijavanje (gdje je potrebno).

Temperatura i vrijeme pecenja samo su informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate.

Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost.
Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili

kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ce vrijeme pripreme biti nesto dulje.

—J

Plitica za sakupljanje
sokova/plitica
pecenje ili plitica za
pecnicu na resetki

alir

DODATNI

Plitica za pecnicu ili
PRIBOR

kalup za kolace na
resetki

Zi¢ana redetka

Plitica za sakupljanje
viska tekucine/plitica

T

Plitica za sakupljanje
sokova s 500 ml vode

Air fry
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio

prije obavljanja zahvata

odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne istace.
uredaja.

VANJSKE POVRSINE

. Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZzenta. Dovrsite suhom krpom.

. Nemojte koristiti korozivna niti abrazivna sredstva za
¢is¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode
u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od
mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi
i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla
kako biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene
ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju

do koje je doslo zbog kuhanja namirnica s visokim
udjelom vlage, pustite da se pec¢nica do kraja ohladi i
zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Ukljucite funkciju,Smart Clean” (Pametno ¢is¢enje) za
optimalno ¢iS¢enje unutarnjih povrsina.

. Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdzentom.

. Radi lakseg Ciscenja, vrata pe¢nice mogu se izvaditi.
DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu
ako su jos$ vrudi. Ostatke hrane lako mozete ukloniti
cetkicom ili spuzvom.

ODRZAVANJE LADICE ZA VODU

Oprez: Ladica za vodu ne smije se prati u perilici
posuda: moze dodi do ostecenja!

Po zavrsetku svakog ciklusa kuhanja parom, nakon
priblizno 30 min, pecnica automatski provodi ciklus
ispustanja koji traje oko jedne minute, prebacujudi
svu vodu iz sustava u izvlacivu ladicu. Po zavrsetku
automatskog ispustanja napravite sljedece:

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ¢is¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih zahvata
odrzavanja.

1. Pritisnite vrh prednjeg Cepa ladice oznacen
utorom da biste izvukli rucicu

Uhvatite rucicu i izvucite ladicu za vodu.
Skinite poklopac s ladice za vodu.
Ispraznite ladicu za vodu i ocistite ju.
Mekom krpom osusite dijelove.

Prema potrebi, pustite da se ladica susi na zraku, a
da ne zatvorite poklopac.

Vratite poklopac ladice za vodu.

8. Ponovno umetnite opranu i osusenu uklonjivu
ladicu u kuciste pazedi da je umetnete do kraja
9. Pritisnite dno prednjeg Cepa ladice da biste
spremili rucicu.
Napomena: Prema potrebi moze se obaviti rucni ciklus
ispustanja: pritisnite ikonu Cleaning (Cis¢enje) = na ploci
Uli s pomocu gumba + i - odaberite opciju Drain
(Ispustanje) i pritisnite ikonu V' za pokretanje. Pecnica ¢e
ispustiti vodu sustava prebacujuci je u izvlacivu ladicu.
Napomena: Vodu nemojte ostavljati u sustavu dulje od dva
dana.

Upotrebljavajte iskljucivo vodu sobne temperature
prilikom punjenja ladice za vodu: vruca bi voda
mogla utjecati na rad sustava pare. Upotrebljavajte
iskljucivo pitku vodu.

KOTAO

Kako biste bili sigurni da pe¢nica uvijek radi najbolji
nacin i pomogli u sprje¢avanju stvaranja kamenca
tijekom vremena preporu¢ujemo redovitu upotrebu
funkcija “Ispustanje vode” i “Otklanjanje kamenca”.
Nakon 5to se dulje vrijeme nije upotrebljavala
funkcija ,Kruzenje zraka + para” preporu¢ujemo da
pokrenete ciklus kuhanja s praznom pecnicom i
punim spremnikom.

ok wnN

N

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i
ponovno zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: 40 W/230 ~ V tipa G9, halogene zarulje T300°C.
Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kuc¢anstvu.
Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

- Ako upotrebljavate halogene zarulje, zaruljama ne rukujte
goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite

zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

r
-7

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete. Cvrsto
uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore

dok se ne otpuste iz leziSta. Stavite vrata sa strane,

oslanjajuci ih na meku povrsinu.

RJESAVANJE PROBLEMA

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajudi kuke Sarki s lezistima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke
u ispravnom poloZaju.

\

. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu
oStetiti ako ispravno ne rade.

PROBLEM MOGUCI UZROK

RJESENJE

. . Nestalo je struje.
Pe¢nica ne radi. ) )

Doslo je do isklju¢enja iz mreze.

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopc¢ana u
struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako biste provjerili
javlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F” iza

kojeg slijedi broj ili slovo. Kvar pecnice.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike
i navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Pecnica se ne zagrijava.
Funkcija se ne pokrece. (pokazni).

Pokrenut je nacin rada,,DEMO”

Pristupite nacinu rada ,DEMO” (pokazni) iz, POSTAVKE" i
odaberite , Off” (Isklj).

Svjetlo se iskljucuj. rada

Ukljucen je ekonomicni nacin

Pristupite nacinu rada,EKO”iz,,POSTAVKE" i odaberite
LOff” (Isklj).

Vrata se ne otvaraju.

Ciklus ¢is¢enja u tijeku.

Pricekajte da funkcija zavrsi i da se pecnica ohladi.

Ukljucivanje pumpe za ispustanje
nekoliko minuta nakon zavrsetka/

prekida ciklusa pare ispustanje vode

Ocekivano automatsko

Nije potrebna nijedna radnja.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako da:

«  Koriste¢i QR kod na Vasem uredaju
«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu

- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

m
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Prirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

WHIRLPOOL

na www.whirlpool.eu/register

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek

ABYSTE ZiSKALI VICE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU
' 1. Ovladaci panel
1. 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)
2.4 4. Vodici mfizky
3. ) (Uroven je vyznacena na predni
Tl strané trouby)
an y S P IR 5. Dvirka
a L f(@g‘;\:\\m O "8 6. Zasobnik na vodu
1] 3] Hd &) s H , Ly .
XZ /) T ° 7. Horni topné téleso / gril
1T 1%L 8. Osvétleni
L S| 9. Identifika¢ni Stitek
\S UTTECTTTRRRTI Oy~ U8 NI NN [ (neodstranujte)
) =4 10. Spodni topné t&l
5 fieerernnns q .Spoani topne teleso
/ \\\\ (nenf vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
SQ‘: ﬁ@ ﬂ ....... o oeeee :A&( @
= & <« Voo O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAPNOUT/VYPNOUT 4. ZPET 7. NAVIGACNI TLACITKO SE

Pro zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce je potieba dlouhy stisk.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

Navrat na predchdzejici obrazovku.

Umoznuje zménit nastaveni

v pribéhu vareni.

5. DISPLEJ

Pro okamzitou aktivaci funkce.
6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce
nebo nastavené hodnoty.

ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zakladniho
nastaveni.
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PRISLUSENSTVI

ODKAPAVACI PLECH

ROST

Pouziti: k peceni pokrm(
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolhujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

PLECH AIR FRY *

Pouziva se pfi pfiprave
pokrmU s funkci Air Fry, kdy je
pecici plech umistén na nizsi
urovni, aby se zachytily
pfipadné drobky a kapky.

Lze jej myt v mycce nadobl.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnénf vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusu a typ prislusenstvi se maze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
Daldi pfislusenstvi Ize nakupovat samostatné; s objednavkami nebo Zadostmi o informace se obracejte na poprodejni

servis nebo www.whirlpool.eu.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostl, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym
zpUsobem jako rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

- Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfizky vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posunte smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni &asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK(POKUD JSOU
PRITOMNY)

Z trouby odstrarnite bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunite
ji po celé délce az na doraz. Druhou sponu posurite
smérem dol(, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mrizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.
e N———— i

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné.
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FUNKCE

y 6" SENSE

sene - Umoznuje automatické peceni viech druhd jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané
kolace, chléb, pizza).
Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich

vysledku, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce

pfiprav.
{}@ HORKY VZDUCH + PARA
Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kfupavych a zlatavych
pokrm, které zdstavaji uvniti mékké a Stavnaté. Pro
dosazeni nejlep3ich vysledk( pec¢eni doporucujeme
uroveri PARA 1 pro chléb a dezerty a PARA 2 pro maso,
ryby a zeleninu.
HORKY VZDUCH

Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduiji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzdjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
TRADICNi PROGRAMY

« TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i pInénych kolac¢l pouze na
jedné urovni.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tadv doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli urover dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim
peceni pro 5 riiznych kategorii hotovych mrazenych
jidel. Troubu neni tieba predehfivat.

« SPECIALNI FUNKCE
»  AIRFRY
Tato funkce umoznuje pripravovat hranolky,

kufeci nugety a dal3i pokrmy na mensim mnozstvi

oleje, takZe jsou prijemné kfupavé. Vyhrivaci

prvky cyklicky ohfivaji troubu, zatimco ventilator

cirkuluje horky vzduch.

Nejlepsich vysledk(i peceni Ize dosdhnout pouze

pfi pouziti plechu Air Fry (dodava se s nékterymi
modely). Pro dosazeni nejlepsich vykon(

umistéte potraviny na plech Air Fry v jedné vrstvé
a postupujte podle pokyn( v tabulce pro pfipravu

pokrm Air Fry. Nepouzivejte vice nez jeden
plech, aby nedochazelo k nerovhomérnému
peceni.

»  KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého

nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu

vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale

horka po dokonceni cyklu peceni.

» DEFROST (ROZMRAZOVANI)
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek.
Jidlo ponechte v pavodnim obalu, aby se povrch
prilis nevysusil.

» UDRZOV.V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kifupavych.

» EKOSHORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizk{ na jedné drovni.
Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo
chranéno pred nadmérnym vysusenim. Je-li Uspornd
funkce,ECO" aktivni, osvétleni zistava béhem peceni
vypnuté. Pfi pouziti cyklu,,ECO’, tedy pfi optimalizaci
spotreby energie, by se dvirka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

S~

GRILL

Ke grilovani steak(l, kebabt a uzenin, k zapékani ¢i

gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzit
odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

2y
&
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RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly predehfev trouby.

TIMERS (CASOVE SPINACE)

Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTEMINDER (MINUTKA)

Pro dodrZeni ¢asu bez aktivace funkce.

CISTENI

AUTOMATICKE CISTENi TROUBY - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci cyklu

s velmi vysokou teplotou. K dispozici jsou dva
automatické cykly cisténi: Uplny cyklus (Pyro) a zkraceny
cyklus (Pyro Eco). Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi
cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus
pouze v pfipadé silného znecisténi trouby.
VYPOUSTENI

Slouzi k vyprazdnéni nadrzky, aby v ni nezlstala
zbytkova voda v pfipadé, Ze spotiebi¢ nebude po urcitou
dobu pouzivan.

ODVAPNENI

Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné. Pokud
tak neucinite, na displeji se objevi zprava, kterd vam
pfipomene, ze je tfeba troubu vycistit.

SMART CLEAN

Diky plsobeni pary, ktera se uvolfuje pfi tomto Cisticim
cyklu za nizké teploty, umozriuje tato funkce snadno
odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby nalijte

200 ml pitné vody a poté, co trouba vychladne, funkci
spustte.

Whjr/lﬁool



@0 NASTAVENI

Pro pfizplsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni usporny rezim ,ECO", jas displeje se za Ucelem
uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1T minuty
zhasne. Bude automaticky reaktivovan pfi stisknutf
jakéhokoliv z tlacitek. Je-li zapnuta funkce ,DEMO, aktivni
jsou vsechny ovladaci prvky a nabidky, trouba viak nehreje.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro deaktivaci tohoto rezimu vyberte v nabidce
,NASTAVENI" polozku ,DEMO" a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV! se spotiebic vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. VeSkera nastaveni
budou vymazana.

OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebic¢e budete muset nastavit
jazyk a Cas: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

English

K prochazeni seznamem dostupnych jazykl stisknéte
+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornént: Jazyk Ize nasledné zmenit vybérem polozky
JAZYK" v nabidce ,NASTAVENI", kterd je dostupna po
stisknuti &P .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domdci sit, ktera ma hodnotu zatizeni vy3si nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domdci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13).

VYKON

Stisknéte + nebo — a zvolte 16 ,High” (vysoka
hodnota) nebo 13,Low” (nizkd hodnota) a pro
potvrzeni stisknéte v .

3. NASTAVENI CASU

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktualni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

Nl
//ll_ ‘\\l_ll_l
HODINY

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé cislice pro
minuty.

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktualni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornéni: Cas miize byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajenti. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY”, ktera je dostupna po stisknuti & .

4. NASTAVENiI UROVNE TVRDOSTI VODY

Aby trouba fungovala efektivné a aby bylo zaruceno,
Ze v pfipadé potfeby pravidelné vyzve uzivatele

k provedeni cyklu odvapnéni, je dllezZité nastavit
spravnou uroven tvrdosti vody. Chcete-li ji nastavit,
zapnéte troubu stisknutim tlacitka , stisknéte
tlacitko & a pomoci navigacnich tlacitek + a —
vyberte polozku ,TVRDOST VODY* Stiskem v volbu
potvrdite. Pomoci navigacnich tlaitek 4+ a — vyberte
spravnou uroven pro vodu ve vasi oblasti na zakladé
nasledujici tabulky:

TABULKA UROVNI TVRDOSTI VODY
°dH °fH °Clark
Stupen Némecké | Francouzské | Anglické
stupné stupné stupné
p o Velmi 0-6 0-10 0-7
mékka
2 Mékka 7-11 11-20 8-14
3 Stiedni 12-16 21-29 15-20
4 Tvrda 17-34 30-60 21-42
5 | velmi 35-50 61-90 43-62
tvrda

Stiskem ' potvrdite.

Pro Uroven tvrdosti vody je prednastavena hodnota
Lvrdd”,

5. ZAHRATIi TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za uc¢elem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrarte viechny
ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz

i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi. Pfiblizné na
jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C, idedlni
je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Upozornént: PFi prvnim pouZiti trouby doporucujeme
prostor vétrat.
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BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte [@©]: Na displeji se zobrazi

posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich funkci

nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky z nabidky

(na displeji se zobrazi prvni dostupna polozka) stisknéte

+ nebo — a zvolte pozadovanou polozku. Pro potvrzeni

stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni m{izete ménit po provedeni vybéru pozadované

funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné

ménit. Pfedchozi nastaveni Ize opétovné zménit stisknutim
<K

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK. / UROVEN PARY

TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji, stisknéte
+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro potvrzeni
volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni nasledujiciho
nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplsobem |ze nastavit Uroven grilu: Pro grilovani

jsou definovany tfi irovné vykonu: 3 (vysoka), 2 (stredni), 1
(nizka).

U funkce,,Horky vzduch + para” mizete volit mnozstvi
pary z nasledujicich moznosti: PARA 1, PARA 2.
Upozornént: Po spusténi funkce Ize teplotu / droven grilu
zmenit pomoci 4+ nebo — .

DOBA TRVANI

X 3
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DOBA TRVANI

Jakmile ikona (& blika na displeji, stisknéte + nebo — pro
nastaveni pozadované doby pfipravy a poté, pro potvrzeni,
stisknéte v . Dobu peceni nemusite nastavovat, pokud si
prejete peceni fidit ru¢né (bez pouziti Casovace): Stisknéte
v nebo [>]pro potvrzeni a aktivujte funkci.V tomto
rezimu nelze naprogramovat odlozeny start.

Upozomént: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem pecent,
mUzete nastavit stisknutim @ : stisknéte + nebo — pro
opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .

END TIME (CAS UKONCENI)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim ¢asu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni a sou¢asné
blikd ikona @ .

N N7

CAS UKONCENI

Stisknéte + nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si
piejete pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v/

a funkci spustte. VloZzte pokrm do trouby a zaviete
dvitka: Funkce se spusti automaticky po urcité dobé,
ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Trouba
dosahuje pozadované vyse teploty postupné, coz
znamena, ze doby pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je
uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu pokrmd. Po dobu
Cekani mulzete stisknout 4+ nebo — a upravit ¢as ukonceni
programu, popfipadé « pro zménu dalsiho nastavent.
Stiskem @ je za Ucelem zobrazeni informaci mozné
prepinat mezi ¢asem ukonceni a délkou trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
piipravy, teplotu a dobu trvani vareni nebo peceni
pro vsechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

6
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KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na
displeji. Po vyzvé stisknéte 4+ nebo — a nastavte
pozadovanou hodnotu. Pro potvrzeni nasledné
stisknéte v .

STUPEN PECENIi / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6th Sense” je mozné nastavit
uroven propeceni.

X

AN 7
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STUPEN PECENI

Po vyzvani stisknéte + nebo — a zvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stisknéte v nebo [&]pro potvrzeni a aktivujte funkci.

Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6th Sense
mozné nastavit Uroven zapeceni od nizké (-1) po
vysokou (1).

VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para” nebo
jednoho z receptll 6™ Sense je mozné diky vyuziti
pary pfipravit jakykoli pokrm.

Para se pokrmem $ifi rychleji a rovnomérnéji nez
horky vzduch typicky pro konven¢ni funkce: diky
tomu se zkracuje doba pfipravy, v jidle zlistanou
zachovany vzacné ziviny, a vy dosahnete vynikajicich,
chutnych vysledku u viech recepti. Po celou dobu
trvani vareni v pafe musi zlstat dvirka zaviena.
Pfed vafenim v pafe je nutné naplnit nadrzku uvnitf
trouby pomoci vytahovaci zasuvky na ovladacim
panelu.
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Objevi-li se na displeji pokyn ,PRILIJTE VODU”,
otevrete zasuvku stisknutim sklopného vicka. Po
vytazeni oteviete vicko zadsuvky a pomalu prilévejte
pitnou vodu, dokud se na displeji neobjevi ryska
odpovidajici pozadované Grovni (UROVEN 1 - 160 ml
nebo 2 - 300 ml, podle zvolené funkce). V zddném
pfipadé nepfeplnujte zasuvku nad rysku oznacujici
Uroven 2. Zavrete zasuvku tak, ze ji budete opatrné
tla¢it smérem k panelu, dokud se kompletné nezavre.
Zasuvka musi za viech okolnosti zUstat uzaviena,
pouze s vyjimkou doplfiovani vody.

Po prvnim naplnéni, v pfipadé delSich cykld peceni,
jakmile dojde voda, mize byt nutné ji znovu pfidat,
aby se cyklus dokoncil: trouba vas k tomu v pfipadé
potieby vyzve.

Vyvarujte se plnéni zasuvky, kdyz je trouba vypnuta,
nebo do doby, nez je to pozadovano na displeji.
Doporucujeme zasuvku vyprazdnit po skonceni cyklu
vareni v pare.

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozZeni se po stisku [>]trouba dotaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornént: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi rovne kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mazete stisknutim .

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni
maximalni teplotu, na displeji se zobrazi zprava.
Stisknéte < pro ndvrat na predchozi obrazovku
a zvolte jinou funkci, popfipadé vyckejte az do
uplného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi pfedehtati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehfati byla aktivovana.

§
PREDOHREV
Po ukonceni této faze zazni zvukovy signdl a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty
a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JIDLO". V tomto
okamziku otevrete dvifka, vloZte jidlo do trouby,
zaviete dvitka a stiskem v nebo [>] zahajte peceni.
Upozornént: Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze mit negativni vliv na konecny vysledek
pfipravy pokrmu. Otevienim dvefi béhem faze pfedehfati
se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehrati nezahrnuje. Pomoci +
nebo — muzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.
5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENIi NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhtivacich prvka.

Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete
dvirka.

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni.

] HOD e
OBRATTE JIDLO
Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Oteviete dvirka, provedte krok
pozadovany displejem, uzaviete dvifka a poté
pokracujte v pripraveé stiskem [>].

Stejnym zpUsobem vds 10 % doby pred koncem
peceni trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

T T Te
Nzl

L Fd
ZKONTROLUJTE JiDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo, uzavrete dvirka
a pro pokracovani v pripravé stisknéte [>]nebo v .
Upozornént: Pro preskoceni téchto kroku stisknéte [].
Pokud nebude proveden zadny zasah, trouba bude po
uplynuti urcité doby pokracovat v peceni.

6. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Stisknutim [ budete pokracovat ve vafeni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim 4 prodlouzite
dobu vafeni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.
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ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.
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STISK v ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfisludna zprava, v pripadé
potreby stisknéte v pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu
mUzete kdykoliv stisknutim [@].

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni
funkce na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1
az 10.

7 S
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PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktuadlni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pripadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim <« .

Poté, co stisknete v, stisknéte 4+ nebo — a vyberte
¢islo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Upozornént: Je-li pamét plnd, nebo pokud je zvolené ¢islo
jiz obsazeno, trouba se vas dotaze na potvrzeni prepsani
predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy,
stisknéte < : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte 4 nebo —, potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

. CISTENI

« SMARTCLEAN

Po stisknuti [&] se na displeji zobrazi,Smart Clean”,

®
L5
Smart clean

Stisknutim =] se funkce aktivuje: Displej vas bude
informovat o v3ech krocich, které je tfeba provést, aby bylo
dosazeno co nejlepsiho vysledku ¢isténi: Ridte se témito
pokyny a po jejich dokonceni stisknéte v . Po provedeni
vsech krokU spustte cyklus cisténi stisknutim tlacitka (1.
Upozornént: BEhem cisticiho cyklu doporucujeme neotevirat
dvitka, aby nedochazelo k uniku vodni pary, coz by mohlo
negativné ovlivnit vysledky cisténi.

Jakmile cyklus skonci, na displeji zacne problikavat
pfisludna zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté
pomoci hadfiku nebo houbicky jeji vnitfek vytrete

a vysuste.

« AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického ¢iSténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
pfislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.

V ptipadé, Ze je trouba instalovana pod varnou deskou,
zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu
vypnuté horaky ci elektrické ploténky. Pro optimalni
vysledky cisténi pred pouzitim funkce pyrolyzy
odstrante z trouby vétsi nanosy necistot a vycistéte
vnitini sklenénd dvirka. Pokud je trouba silné
znecisténa nebo se z ni pfi peceni uvolnuji nepfijemné
pachy, doporucujeme pouzivat vyhradné standardni
funkci Pyrolytické cisténi.

Stisknéte =, aby se na displeji zobrazila polozka,Pyro”.

¢

cUl)
Pyrolyticke Cisténi
Stisknéte + nebo — pro vybér pozadovaného cyklu
a nasledné, pro potvrzeni, stisknéte v . Jakmile jste
vybrali cyklus, mizete stisknout 4+ nebo — a nastavit
¢as ukonceni (odloZeni startu). Poté potvrdte stiskem
v . Podle pokyn0 vycistéte dvirka a vyjméte veskeré
pfislusenstvi. Po dokonceni dvifka uzavrete a stisknéte
[>]: Trouba spusti samocistici cyklus a dvirka se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi vystrazné
upozornéni soucasné s odpocitadvanim, které upresnuje
stav prabéhu cyklu. Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka
zlistanou zamknuta, dokud se teplota uvnitf trouby
nevrati na pfijatelnou bezpecnou uroven.

Upozornént: pfed aktivaci cyklu pyro odstrante vodu ze
zasuvky

- VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezUstavala v nadrzce. Tento vyrobek byl vyvinut za
ucelem automatického spusténi cyklu vypousténi

po zastaveni/ukonceni vafeni. Pfiblizné 30 minut

po zastaveni/ukonceni vafeni trouba automaticky
vypusti systém a precerpd zbytkovou vodu do zasuvky
(davejte pozor, abyste zadsuvku po vareni nevyndali). Po
dokonceni Ize zasuvku vyjmout a vyprazdnit.
Doporucujeme vyprazdnit zasuvku ihned po ukonceni
vypousténi, po skonceni cyklu vareni.

V pfipadé potreby muze uzivatel podle nize uvedeného
navodu vzdy provést ru¢ni vyprazdnéni.

Pfi spravné zasunuté zasuvce
[

na vodu v troubé zvolte funkci
\\\ ~Nypousténi’, stisknéte tlacitko
'\.\’

[>] a vyckejte na automatické
spusténi cyklu. Primérna doba
trvani vypousténi plné naplné
je priblizné jedna minuta. Po
dokonceni Ize zasuvku vyjmout
a vyprazdnit.
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Upozornéni: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studens,
tento Ukon neni mozné proveést dfive, nez uplyne 30 minut
od posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic
pripojen k napajent). Behem této doby vyckavani se na
displeji bude zobrazovat hlaseni ,VODA JE HORKA"

- ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva

v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat parni
systém v tom nejlepsim stavu. Jakmile je funkce
spusténa, postupujte podle pokynt na displeji a po
jejich provedeni stisknutim tlacitka =1 zahdjite
dalsi fazi. Primérné trvani kompletni funkce je asi
100 minut.

Upozornéni: Pokud bude funkce kdykoli pferusena, je nutné
opakovat cely cyklus odvapnéni.

Na displeji se objevi pokyn pro spusténi cyklu
odvapnéni (viz tabulka nize).

<DOPORUCENE ODVAPNENI>
Objevi se zhruba po 15 hodinidch
parnich cykld*

<PROSIM ODVAPNETE> Odvapneni je povinne.
Objevi se zhruba po 20 hodinach odvapnéni Barm’ cyklus
parnich cyklt* nebude mozné zapnout.

*s ohledem na vychozi hodnotu (4 — Tvrdd) tvrdosti vody.
Pocet hodin parnich cykld, které musi uplynout, nez se
zobrazi zprava o odvaphovani, zavisi na stupni tvrdosti
vody nastaveném na spotfebici.

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uzivatel pfeje vycistit vnitfni parni okruh
ddkladnéji.

Pred spusténim faze odvapnéni spotrebic
zkontroluje, zda se v nddrzce nenachazi zbytkova
voda, a v pfipadé potieby provede cyklus
vypousténi.V takovém pfipadé budete muset po
cyklu vypousténi vyprazdnit zasuvku, nez budete
pokracovat fazi odvapnéni.

Upozornénf: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studen3, tento
Ukon nenf mozné provést dfive, neZ uplyne 30 minut od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen
k napajenf). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat hlaseni ,VODA JE HORKA".

» FAZE 1/2: ODVAPNENI (70 MIN)

Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 0,25 |
ROZTOKU>, do zdsobniku nalijte odvapnovaci roztok.
Pro nejlepsi vysledky odvapnéni doporucujeme
nadrzku napustit roztokem 75 g produktu WPRO

a 250 ml pitné vody. Ujistéte se, Ze se roztok ve

vodeé zcela rozpusti, aby nezlistaly zddné zbytky.
Odviépriovac¢ WPRO je profesionalni vyrobek
doporuceny pro zachovani maximalni ucinnosti
funkce pary v troubé. S objednavkami nebo Zadostmi
o informace se obracejte na poprodejni servis nebo
www.whirlpool.eu. Spole¢nost Whirlpool nenese
zadnou odpovédnost za Skody vzniklé pouzitim jiného
Cisticiho prostiedku dostupného na trhu.

Doporucuje se provést cyklus
: odvapnovani. :

Po naliti odvapnovaciho prostifedku do zasobniku
stisknéte [>] pro spusténi odvapriovaciho procesu.
Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost

u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych fazi zazni
zvukovy signal coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro prechod na dalsi fazi.

Po dokonceni faze odvapnovani se nadrzka vypusti:
odvapniovaci roztok pouzity béhem této faze se nalije
do vytahovaciho zasobniku.

» FAZE 2/2: PROPLACHOVANI (30 min.)

Pro odstranéni zbytkd po odvépnéni z nddrzky a parniho
okruhu je nutné provést proplach. Kdyz se na displeji
zobrazi <PRIDAT 0.25 L VODY>, naplfite nadrzku 0,25 |
pitné vody a potom pro spusténi proplachovani stisknéte
[>].Troubu nevypinejte, dokud nebyly dokonéeny
vsechny kroky, které funkce vyzaduje.

Kdyz se na displeji zobrazi zprava,ODVAPNENI
DOKONCENO"* stisknéte pro potvrzeni OK.

Béhem cyklu peceni neni mozné aktivovat Cistici
funkce. Upozornéni: Na displeji se zobrazi zprava,

ktera vam ma pfipomenout, abyste tuto akci provadéli
pravidelné.

Po skonceni postupu odvapnéni se doporucuje vysusit
vnitini prostor od potencialnich zbytk( vody. Potom
bude mozné pouzivat vsechny parni funkce.
Poznamka: BE€hem cyklu odvapnéni je pfip. slyset urcity
hluk, protoze pro optimalni u¢innost odvapnéni jsou
aktivovana cerpadla trouby.

Po spusteni cyklu udrzby neodstraniujte zasuvku,
nevyzaduje-li to spotfebic.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny casovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, ze trouba je vypnutd, a poté
stisknéte + nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona @& .
K nastaveni pozadované doby stisknéte 4 nebo —

a Casovy spinac aktivujte stiskem v/ .

O]

MINUTKA

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného

na minutce zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykld vareni/
peceni. Stisknéte + nebo — pro zménu ¢asu nastaveného
na ¢asovém spinaci.
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Poté, co byla minutka aktivovana, mlzete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac¢ pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.
Upozornént: BEhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona @ ), kterd bude pokracovat
v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni
minutky stisknéte , ¢imz zastavite prave probihajici
funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespori na pét
sekund podrzte <. Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

¢

, R
ZAMEK KLAVES
Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpecnostnich dvodu Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim :

C
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

N 5 . OTACENI UROVEN
o TECOREPOTRAYN D N | (zdobyotacen) | APRISLUSENSTV
2
LASAGNE ,,,,,,,,,,,,,, e 05-3kg U, N AL
Hovézi pecené 0,6-2 kg - 3
5 4
Hamburgery 1,5-3cm 3/5 .~ - 1 ;
MASO Pedené 0,6-2,5 kg - 3
Kurteci pecené 0,6-3 kg - ‘
B 5 4
Rl%ﬁlﬁéuprso ,,,,,,,,,,,,,, 1= cm S 2/3 USSR AU el Yot
Rybi filety 0,5-3cm - ,.\_._3_”,. 1 2 ;
RYBY 3 >
Zmrazené filety 0,5-3cm - -~ - 1 r
Brambory 0,5-1,5kg - 3
ZELENINA Zelenina - pecena 0,5-1,5kg - 3
. . . B 3
Zelenina ~zapékand Jeden plech LN . .. S
oy S e 3
Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - n—r
- 3 Jemné pecivo 0,2-06 kg - 3
KOLACE A PECIVO 3
Kolac 0,4-1,6 kg - AE=s
(Lo pax 2
Slanékolace 08712k L ... S
Slabé pizza kulaty plech - 2
Silnd pizza kulaty plech - :
PIZZA A CHLEB Pizza-zmrazena 1-4 vrstvy - :
Zemle & 60-150 g kazdy - 3
Velky chléb & 0,7-2,0 kg - 2
[ W ~ Aalir _ J “ M T
U ] Pecici plech Odkapavaci plech /
PRISLUSENSTVI Rott nebo dortgva’ forma pecici plechnebo  Odkapavaci plech/  Odkapavaci plech Air Fr
plech do trouby pro plech na peceni s 500 ml vody y

na rostu

peceni na rostu
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®| TABULKA PECENi PRO HORKY VZDUCH + PARA

; <o . " . DOBA TRVANI ROST A
RECEPT UROVEN PARY  PREDEHREV TEPLOTA (°C) (MIN) PRISLUSENSTVI

Jemné pecivo / Shortbread (linecké pecivo) PARA 1 Ano 140-150 35-55 3
Small cake (Maly mouénik) / Muffin PARA 1 Ano 160-170 30-40 3
. - i 2

Kynuté kolace PARA 1 Ano 170-180 40-60 —n
- ; 2

Piskot PARA 1 Ano 160-170 30-40 —r
Focaccia PARA 1 Ano 200-220 20-40 3
Bochnik chleba PARA 1 Ano 170-180 70-100 3
Maly chléb PARA 1 Ano 200-220 30-50 3
Baguette (Bageta) PARA 1 Ano 200-220 30-50 3
Pe¢ené brambory PARA 2 Ano 200-220 50-70 3
Teleci / hovézi 1 kg PARA 2 Ano 180-200 60-100 3
Teleci / hovézi / (kousky) PARA 2 Ano 160-180 60-80 3
Krvavy rostbif 1 kg PARA 2 Ano 200-220 40-50 3
Krvavy rostbif 2 kg PARA 2 Ano 200 55-65 3
Jehné&¢i kyta PARA 2 Ano 180-200 65-75 3
Dusené kolena PARA 2 Ano 160-180 85-100 3
Chicken / guinea fowl / duck (Kute/perli¢ka/ PARA 2 Ano 200-220 50-70 3

kachna) 1-1,5 kg ~ s
Chicken / guinea fowl / duck (Kufe/perli¢ka/ PARA 2 Ano 200-220 55_65 3

kachna), kousky ~ s
Pinénd zelenina PARA 2 Ano 180-200 25-40 3

(rajcata, cukety, lilky) —
Rybi filé PARA 2 Ano 180-200 15-30 3
Areenen , A 1 s S i

PRISLUSENSTVI . Pedid] prlech nebo Hiuboky plvechl / Odkapavaci plech/  Odkapéavaci plech .
Rost dortové forma na plech na peceni na . Air Fry
OitU oitu plech na peceni s 500 ml vody
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TABULKA PRO HORKOVZDUSNE SMAZENI

DOPORUCENE = = o AN (s ROST
,,,,,,,,,,,,,,,,, RECEPT . FUNKCE " mNozsTvi  PREDEHREV ~~  TEPLOTA(C) ~ DOBATRVANI(mMIN) paisiuSensTVI
S a4 P L4 L1
Mrazené hranolky = 650-850¢g Ano 200 25-30
sy
L < L4 L1
Domaci hranolky = 300-800 g Ano 200 20-40
ey
. . 3 < L4 L1
Cerstvé obalena cuketa = 4009 Ano 200 15-20
b
s
Michana zelenina =i 300-800 g Ano 200 20-30 L H
ji=z=2222z)
T D L4 L1
Mrazené kufeci nugety = 5009 Ano 200 15-20
T
.y o L4 L1
Kufeci prsa v chlebu = 1-4 cm Ano 200 20-40
ji=z=2222z4
Mrazené rybi prsty s B L4 L1
(tycinky) = 500g Ano 220 15-20
S o L4 L1
Zapeceny fizek = 1-4 cm Ano 220 20-50
S

PFi pfiprave Cerstvych nebo domacich potravin olej rovhomérné rozetfete.

Doporucuje se pfidat prazdnou nddobu na L1, aby bylo mozné zachytit pfipadny zbytek tuku, ktery béhem peceni vytece

z fritovaciho tacu.

Aby byl zajistén rovnomeérny vysledek vafeni, promichejte jidlo v poloviné doporucené doby varent.

=

Tradi¢ni

FUNKCE

Horky vzduch

Konvencni peceni

il

Gril

Turbogril

®

Eko s horkym
vzduchem

als

=

Air Fry
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV ~ TEPLOTA(C)  DOBATRVANI(MIN)  ROST A PRISLUSENSTVI
= Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace / PiSkot Ano 160 30-50 -\éu-
Ano 160 30-50 A
PInéné moucniky Ano 160-200 30785 u;x
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) Ano 160-200 3590 .\,él,. “!1;“-
=] Ano 150 20-40 L3
Jemné pecivo / Shortbread (linecké Ano 140 30-50 xir
pedivo) ARG 140 30-50 e
Ano 135 40-60 S
=] Ano 170 20-40 3
N Ano 150 30-50 4
Kolacky/muffiny o 0 2050 \ir ;
Ano 150 40-60 S
=] Ano 180-200 30-40 3
Choux buns (Odpalované pecivo) Ano 180-190 35-45 _\_”4;!,_ ;
Ano 180-190 35-45 * e e
=] Ano 90 110-150 2
Pusinky Ano 9 130-150 —
Ano 90 140-160 * e e
=] Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia” . 190930 050 4 1
alF=s -
Pizza (tenk3, siln, focaccia) Ano 220-240 25-50* ,‘_”i_m,_ ,‘_”i_m, -
=] Ano 250 10-15 L2
Mrazend pizza Ano 250 10-20 —_—
Ano 220-240 15-30 T )
Ano 180-190 45-55 .
(Szlglr]ei:(r?cl)?/cé,equiche) Ano 1807190 4560 "“-i_---" “%’
Ano 180-190 4570 % e e L
=] Ano 190-200 20-30 ;
(Peie 2 iotowng castay e Ano 180-190 O
Ano 180-190 20-40 * N L
FUNKCE = - *
Tradi¢ni Horky vzduch  Konven¢ni pecent Gril Turbogril Eko s horkym Air Fry

vzduchem
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. . oo ROST A

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C DOBA TRVANI (mi Co .

o (rir) PRISLUSENSTVI
Lasagne / flan (peceny puding) / EI Ano 190-200 45-65 3
zapékané téstoviny / cannelloni L

3
Jehnédi/ teleci / hovézi 1 kg lzl Ano 190-200 80-110
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 2
Ryba pecena v troubé/alobalu 3
A 180-2 40—

e colt) = no 80-200 0-60 L3
PInéna zelenina
(tomatoes, courgettes, aubergines) Ano 180-200 50-60 -\éu-
((rajcata, cukety, lilky))
Toast (Topinky/toasty) Ifl - 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_'_
Rybi filé / Fizky [] - 2 (stredni) 0-30% 4 3,
Klobasy/kebaby/Spare ribs (Zebirka)/ .o . . 5 4
hamburgery EI - 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 —~— 1 [
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stfedn) 55-70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Jehn&éi kyta/Shanks (kyty) - 2 (stiedn) 60-00** 3
Pecené brambory - 2 (stfedn) 35-55 *** L 3 J
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 L 3 J
Kompletni jidlo: Ovocny dort (Uroven 5) 190 % 5 3 1
/ lasagne (Uroven 3) / maso (Uroven 1) Ano 190 40-120 AaFs abs L—J
Lasagne a maso Ano 200 50-100* -\éu- \ ! J
Maso a brambory Ano 200 45-100 * -\...i—...,- \ ! J
Ryby a Vegetebles (zelenina) Ano 180 30-50* ,\é’ \ ! J
Stuffed roasting joints (Nadivané maso) ef - 200 80-120 % L 3 |
Nakrajené maso . 3
(kralik, kufe, jehn&éi) - 200 207100 L

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

** Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouZit pro pfipravu rliznych druht jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku vioZenf jidla do trouby bez doby predehfevu (je-li nutny).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.
Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.
Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete pouzit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu

nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

Aeeenn Vol abs L J - M
PRISLUSENSTVI ; Pecici plech nebo Hiuboky plvech, / Odkapavaci plech/  Odkapéavaci plech
Rost dortové forma na plech na pecenina lech . 00 il vod
(OtU fOtU plech na peceni s 500 ml vody

Air Fry
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CISTENi A UDRZBA

Pfed provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

a Cisténi se ujistéte, Zze trouba

stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

. Povrchy Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlaken.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

. Nepouzivejte korozivni ani brusné cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostiedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

. Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji vycistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepla, aby se dobfe odstrariovaly veskeré usazeniny
nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvofeného v dusledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytiete pomoci hadfiku nebo houbicky.

. Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrch( aktivujte
funkci snadného cisténi,Smart Clean”.

. Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

. Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvirka vymontovat z pantu

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

UDRZBA ZASOBNIiKU NA VODU

Varovani: Zasobnik na vodu neni vhodny pro myti
v mycce na nadobi: nebezpedi poskozeni!

Na konci kazdého cyklu vareni s parou trouba po
pfiblizné 30 minutdch automaticky provede cyklus
vypousténi trvajici pfiblizné jednu minutu, ¢imz

se veskera voda v systému presune do vytahovaci
zasuvky. Po dokonceni automatického vypousténi
postupujte nasledovné:

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

1. Stisknéte horni ¢ast predniho krytu zasuvky,
oznacenou prohlubni, a vytahnéte rukojet

Uchopte rukojet a vytdhnéte zasuvku na vodu.
Odstrante viko zasuvky na vodu.

Vyprazdnéte zasuvku na vodu a vycistéte ji.
Jednotlivé soucasti osuste mékkym hadfikem.

V pfipadé potieby nechte zasuvku vyschnout na
vzduchu a nechte ji pfitom otevienou.

Nasadte zpét viko zasuvky na vodu.

8. Umytou a osusenou vytahovaci zasuvku na vodu
znovu vlozte zpét do jejiho krytu a ujistéte se, ze je
zatla¢ena az dolt

9. Stisknéte spodni ¢ast predniho vika zasuvky,
abyste zasunuli rukojet.

Poznamka: V pripadée potieby Ize provést rucni cyklus

vypousténi: stisknéte ikonu ¢isténi = na panelu

uzivatelského rozhranf a navigaci pomoci tlacitek + a -
vyberte moznost vypousténf a stisknutim ikony v spustte.

Trouba vypusti vodu v systému a precerpa ji do vytahovaci

zasuvky.

Poznamka: Nenechavejte vodu v systému déle nez 2 dny.

Pti pInéni zasuvky na vodu pouzivejte pouze vodu

pokojové teploty: horka voda muze ovlivnit provoz

parniho systému. Pouzivejte pouze pitnou vodu.

NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce

Nypousténi”a,Odvapnéni”,

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci,Horky

vzduch + Para“, dirazné doporucujeme aktivovat

cyklus peceni s prazdnou troubou Uplnym naplnénim
nadrzky.

ok wnN

N

VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: halogenové zarovky 40 W/230 ~ V type G9,
T300°C. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specialné
navrzena pro domaci spotfebice a nenf vhodna pro
vieobecné osvétleni mistnosti v domacnostech. Zarovky
Ize zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zapadky smérem dol, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete
nepfetrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvirka na
stranu na mékky povrch.

ODSTRANOVANI ZAVAD

3.

Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmeérujete hacky pantl oproti jejich usazenia do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

Dvitka posunte smérem doll a poté je naplno
oteviete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli
doll az na doraz.

|

. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vyse uvedeny postup opakujte: Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.

PROBLEM MOZNA PRICINA

RESENI

Preruseni napdjeni.
Trouba nefunguje. paj

Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pripojena k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F” ndsledované

.. . Porucha trouby.
¢islem nebo pismenem.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zékazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”

Trouba se nezahfiva.
Funkce se nespusti.

Rezim ,DEMO” je aktivni.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost,,DEMO”
a zvolte ,Vyp“.

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,ECO” je ,Zap”.

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,,EKO" a zvolte
Vyp”

Dvefe nelze oteviit. Probiha cyklus ¢isténi.

Vyckejte, dokud funkce neskonci a trouba nevychladne.

Aktivace vypoustéciho cerpadla nékolik
minut po ukonceni/zastaveni parniho

cyklu vypousténi vody

Predpokladané automatické

Neni tfeba Zadny zasah.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Pomoci QR kddu ve vasem spotiebici
«  nanasi webové strance docs.whirlpool.eu,

«  pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifika¢nim Stitku produktu.

m

Whjr/lﬁool

400011669605 REV. A



Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pa

A

komplet assistance

tagesibrug.

www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

OPLYSNINGER

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE

PRODUKTBESKRIVELSE

—_

. Betjeningspanel
Ventilator
. Ringvarmelegeme

(ikke synligt)
4. Skinner
(niveauet vises pa ovnens
forside)

Lage

Vandskuffe

@verste varmelegeme/grill
Ovnlys

Identifikationsskilt

(ma ikke fjernes)

10. Nedre varmelegeme

(ikke synligt)

W N

0N,

SQ‘: ﬁ@ ﬂ ....... o R :A&( @
= = <« s Vv O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS

For at teende og slukke for ovnen
og stoppe en aktiv funktion, er et
langt tryk pakraevet.

2. DIREKTE ADGANG TIL
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner og menu.

3. NAVIGATIONSKNAPPEN
MINUS

Anvendes til at gennemse en
menu og til at reducere en
funktions indstillinger eller
veerdier.

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skaermbillede.

Giver mulighed for at eendre
indstillinger under tilberedningen.
5. DISPLAY

Bruges til at starte en funktion
med det samme.

6. BEKRAFT

Bruges til at bekraefte en markeret
funktion eller indstille en veerdi.

Anvendes til at gennemse en
menu og til at forgge en funktions
indstillinger eller veerdier.

8. DIREKTE ADGANG TIL
VALGMULIGHEDER /
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner, varighed, indstillinger
og favoritter.

9. START

Til start af en funktion med de
specificerede indstillinger eller
med basisindstillinger.
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TILBEH@R

RIST

Anvendes til tilberedning af
mad eller som understatning
til pander, kageforme og
andre ovnfaste kogegrej.

BRADEPANDE TIL AIR
FRY*

Anvendes til tilberedning af
retter med funktionen Alir fry,
med en bradepande anbragt
pa et lavere niveau til
opsamling af eventuelle
krummer og dryp.

Den kan vaskes i
opvaskemaskinen.

DRYPBAKKE

Anvendes som bradepande
til tilberedning af kad, fisk,
grentsager, focaccia, etc. eller
anbragt under risten til at
opsamle saften fra
madlavningen.

* Kun disponibel pa visse modeller
Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kgbt.
Andre tilbehgr kan kabes separat; Kontakt serviceafdelingen eller www.whirlpool.eu for at bestille eller indhente

oplysninger.

INDSAT RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede

kant vender opad.

Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen
iseettes vandret pa samme made som risten.

FJERN OG ISAT SKINNERNE

« For at tage skinnerne ud, skal man lgfte dem op og
derefter forsigtigt traekke den nederste del ud af
lejet: Nu kan du tage skinnerne ud.
For at iseette skinnerne igen, skal man ferst saette
dem i det gverste leje. Skub dem ind i ovnrummet,
mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub
dem derefter pa plads i det nederste leje.

Anvendes til at tilberede

GLIDESKINNER *

Til at fremme isaetning eller
bred og teerter, men ogsa til | udtagning af tilbehar.

stege, fisk i fad, etc.

MONTERING AF GLIDESKINNER (AFHANGIGT

AF MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens gverste klips til skinnen, og
skub den sa langt, den kan komme. Seenk den anden
klemme, og skub den pa plads. Tryk det nedre afsnit
af klipsen hardt mod skinnen, for at sikre den. Sgrg
for, at glideskinnerne kan bevaeges frit. Gentag disse
trin pa den anden skinne pa det samme niveau.

=]

Bemaerk: Glideskinnerne kan iszettes pa et hvilket som helst
niveau.
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FUNKTIONER

y 6™ SENSE

s De tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fedevaretyper (Lasagne, Kad, Fisk, Grontsager, Kager &
Bagvaerk, Madteerter, Brgd, Pizza).

Felg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel,
for at fa det bedste ud af denne funktion.

{}@ VARMLUFT+DAMP

Kombinerer dampens egenskaber med
varmluftens. Denne funktion giver dig mulighed for at
tilberede dejlige sprede og brunede, men samtidige
mgre og saftige retter. Vi anbefaler, at man veelger
dampniveau DAMP 1 til tilberedning af brgd og
desserter og DAMP 2 til ked, fisk og grentsager, for at
opna de bedste resultater.

VARMLUFT

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa

flere (maks. tre) niveauer. Funktionen ger samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

TRADITIONELLE FUNKTIONER

»  OVER/UNDERV.

Til tilberedning af ked, bagning af kager med fyld
pa kun en ribbe.

- TURBO GRILL

Til stegning af store kedstykker (kgller, oksesteg,
kylling). Vi anbefaler at anvende en dryppebakke til
at opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som
helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

«  FROSSENT BAG

Funktionen veelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningstype for 5 forskellige
kategorier af frosne faerdigretter. Det er ikke
ngdvendigt at forvarme ovnen.

« SPECIALFUNKTIONER
» AIRFRY

Denne funktion giver dig mulighed for at
tilberede pommes frites, kyllingestykker med
mere med mindre olie og dejlige sprade
resultater. Varmeelementcyklus til korrekt
opvarmning af ovhrummet mens blaeseren
seetter den varme luft i cirkulation.

De bedste tilberedningsresultater kan kun
nas ved at bruge en bradepande til air

fry (leveres med visse modeller). Anbring
maden i bradepanden til air fry i et enkelt
lag og felg anvisningerne i air fry-tabellen,
for at opna de bedste ydelser. Undga brug
af flere bradepander, for at undga uensartet
tilberedning.

»  HAVNING

Til optimal haevning af bred- og kagedej. Undlad
at aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er

varm efter en tilberedningscyklus, for at bevare
haevningens kvalitet.

» DEFROST (OPT@NING)

Bruges til hurtig optening af madvarer. Anbring
maden pa midterste ribbe. Lad madvaren blive i
emballagen, sa overfladen ikke tarrer ud.

» HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm og crisp.
»  @KO-VARMLUFT

Til tilberedning af farserede stege og fileter

af ked pa én ribbe. Overdreven udtgrring af
maden forebygges af en let, intermitterende
luftcirkulation. Ved brug af denne @KO funktion
vil lyset vaere slukket under tilberedningen. Ved
brug af @KO cyklussen, og med henblik pa at
optimere effektforbruget, bgr ovnens lage ikke

N~

abnes far maden er feerdig.
OVER/UNDERV.
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
GRILL
Til grillstegning af beaffer, grillspyd og pealser,
gratinering af grentsager eller brgdristning. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.
_2@ HURTIG FORVARME
Til hurtig forvarmning af ovnen.
TIMERS (TIMERE)
Til redigering af funktionernes tidsvaerdier.
@ MINUTEMINDER (TIMER)
Til at overvdge tiden, uden at aktivere en
funktion.
RENG@RING
+  AUTOMATISK PYROLYSE RENG@RING AF OVNEN
Til eliminering af staenk fra tilberedningen ved
hjeelp af en cyklus med en meget hgj temperatur.
Der star to selvrensningscyklusser til radighed:
En komplet funktion (Pyrolyse) og en reduceret
funktion (Pyrolyse @ko). Vi anbefaler at anvende
den hurtigere cyklus med jeevne mellemrum og kun
den komplette cyklus, ndr ovnen er meget snavset.
« TOM
Bruges til at tamme kedlen for at forebygge
tilstedevaerelsen af resterende vand, nar apparatet
ikke skal bruges i en vis periode.
« AFKALK
Bruges til at flerne kalkaflejringer fra kedlen. Vi
anbefaler, at bruge denne funktion jeevnligt. Ger
man ikke dette, visualiseres der en meddelelse
pa displayet, som minder dig om at ovnen skal
rengares.
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« SMART CLEAN
Dampvirkningen under denne specielle
rengeringscyklus med lav temperatur ger, at snavs
og madrester nemt kan fjernes. Haeld 200 ml vand
i bunden af ovnen og aktivér kun funktionen, hvis
ovnen er kold.

@0 INDSTILLINGER
Til justering af ovnens indstillinger.

Nar funktionen "ECO" (GKO) er aktiv, reduceres displayets
lysstyrke for at spare energi og ovnlyset slukkes efter 1
minut. Det teender automatisk igen, nar der trykkes pa en af
knapperne. Nar “DEMO” er “On” er alle

FORSTEGANGSBRUG

betjeningsanordningerne aktive og alle menuerne
tilgeengelige, men ovnen varmes ikke op. Denne tilstand
inaktiveres ved at tage adgang til “DEMO” fra menuen
“INDSTILLINGER" og veelge “Off".

Ved at markere “FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og
vender herefter tilbage til tilstanden ved farste teending.
Alle indstillinger vil blive slettede.

FAVORIT

Bruges til at fa adgang til listen over 10
favoritfunktioner.

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslaettet farste gang,
du teender for apparatet: Pa displayet vises “English”.

Tryk pa + eller — for at gennemse listen over
disponible sprog, og veelg den gnskede.
Tryk pa v for at bekraefte dit valg.

Bemaerk: Sproget kan aendres pa et senere tidspunkt ved at
markere “SPROG" i menuen “INDSTILLINGER" hvortil man
tager adgang ved at trykke pa & .

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW (16): Hvis din husstand
bruger mindre effekt, skal du reducere denne veerdi
(13).

Tryk pa + eller —, for at veelge 16 “Hgj" eller 13 “Lav” og
tryk pa v, for at bekraeft.
3. INDSTILLING AF KLOKKESLATTET

Nar du har valgt effekten, skal du indstille det
nuvaerende klokkeslaet: De to timetal pa displayet vil
blinke.

Tryk pa + eller — for at indstille det nuvaerende timetal,
og tryk pa v : De to minuttal pa displayet vil blinke.
Tryk pa + eller — for at indstille minutterne og tryk pa
v for at bekraefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen
efter lengerevarende strgmafbrydelser. Vaelg "UR" i
menuen “INDSTILLINGER”, hvortil man tager adgang ved
at trykke pa & .

4. INDSTIL VANDETS HARDHEDSGRAD

Det er vigtigt at indstille den korrekte hardhedsgrad,
for at ovnen kan virke efter hensigten og for at sikre,

at den jeevnligt anmoder brugeren om at kagre en
afkalkningscyklus, nar dette er pakraevet. Den indstilles
ved at trykke pa , for at teende for ovnen, trykke pa
Indstillinger & og bruge navigationsknapperne + og
— til at markere “"VANDETS HARDHED". Tryk pa v, for
at bekraefte. Brug navigationsknapperne + og — til
at veelge den korrekte grad for vandet i dit omrade pa
baggrund af den nedenstaende tabel:

TABEL OVER VANDETS HARDHEDSGRADER
°dH °fH °Clark
Grad Tyske Franske Engelske
grader grader grader
Meget
1 blodt 0-6 0-10 0-7
2 Bladt 7-11 11-20 8-14
3 Mellem 12-16 21-29 15-20
4 Hardt 17-34 30-60 21-42
Meget
5 hardt 35-50 61-90 43-62

Tryk pa v, for at bekraefte.

“Hardt” er fabriksindstillet som vandets
hardhedsgrad.

5. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: dette er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen
op til 200 °Cii cirka en time. Det er ideelt at anvende
en funktion med luftcirkulation (f.eks.“Varmluft” eller
“Varmluftsbagning”).

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for ferste gang.
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DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pa for at teende for ovnen: Displayet viser
den seneste korte hovedfunktion eller hovedmenuen.
Funktionerne kan veelges ved at trykke pa en af
hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en
menu: For at veelge et emne i en menu (pa displayet
vises det fgrste disponible emne), skal man trykke

pa + eller —, for at vaelge det enskede, og herefter
trykke pd v, for at bekraefte.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at
have markeret den. Displayet vil vise de indstillinger,
som kan andres, i reekkefelge. Tryk pa <« giver dig
mulighed for at a&endre den foregaende indstilling
igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVEAU / DAMPNIVEAU

_@__:__E

Nar veaerdien blinker pa displayet anvendes + eller
— til at eendre den, hvorefter man trykker pd v/

, for at bekraefte, og fortsaette med at eendre den
efterfelgende indstilling (hvis dette er muligt).

Pa samme made, er det muligt at indstille
grillniveauet: Der er tre definerede effektniveauer til
grillstegning: 3 (hgj), 2 (Mellem), 1 (lav).

| tilstanden “Varmluft + Damp” kan du veelge
mangden af damp blandt de felgende veerdier:
DAMP 1, DAMP 2.

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan temperaturen/
grillniveauet andres vha. 4 eller — .

VARIGHED

Nar ikonet (& blinker pa displayet, anvendes +
eller — til at indstille den gnskede varighed af
tilberedningen. Tryk herefter pa v for at bekraefte.
Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen
manuelt (uden timer): Tryk pa v eller [>] for at
bekrzefte og starte funktionen. Nar denne tilstand
vaelges, kan du ikke programmere en forsinket start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke
pa © :Tryk pd + eller — for at zendre, og tryk herefter pa
v for at bekraefte.

SLUTTID (FORSINKET START)

I mange funktioner kan funktionens start udskydes,
efter at have indstillet en tilberedningsvarighed,
ved at programmere dens sluttid. Pa displayet vises
sluttiden mens ikonet @ blinker.

Tryk pa + eller — for at indstille tidspunktet, som
tilberedningen gnsket afsluttet pa, tryk herefter pa
v for at bekraefte og aktivere funktionen. Anbring
retten i ovnen og luk ldgen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede periode for at
tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har
indstillet.

Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist
oparbejde den pakraevede temperatur, hvilket medfarer, at
tilberedningens varighed vil vaere en smule lzengere, end
den anforte i tilberedningstabellen. Under ventetiden kan
man trykke pa + eller — for at aendre den
programmerede sluttid, eller trykke pa <« for at aendre
andre indstillinger. Ved at trykke pa @& , for at visualisere
informationen, er det muligt at skifte mellem sluttid og
varighed.

. 6" SENSE

Disse funktioner veaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode, effekt, temperatur og varighed
til tilberedning, stegning eller bagning af alle de
disponible retter.

Angiv blot fadevarens egenskaber, nar dette
forespgrges, for at opna et optimalt resultat.

VAGT /H@JDE / PIZZA (RUND-BAKKE-LAG)
6
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Folg anvisningerne pa displayet, for at indstille
funktionen korrekt og tryk, pa anmodning, pa +
eller — for at indstille den pdkraevede vaerdi, og tryk
herefter pa v for at bekraefte.

FARDIGHEDSGRAD / BRUNING

| visse 6th Sense funktioner kan faerdighedsgraden
justeres.

Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at vaelge det
gnskede niveau mellem rgdstegt (-1) og gennemstegt
(+1). Tryk pa v eller [>] for at bekrzefte og starte
funktionen.

Pa samme made, i visse 6th Sense funktioner, kan
man justere bruningsgraden pa mellem lav (-1) og
hgj (1).

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved at veelge “Varmluft + Damp” eller en af de
adskillige dedicerede 6™ Sense opskrifter kan man
tilberede alle slags retter ved hjaelp af dampen.
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Dampen fordeles hurtigere og mere jeevnt i fedevaren

i forhold til blot varm luft, der kendetegner Over-/
Undervarmefunktionerne: Dette afkorter tilberedningens
varighed, indfanger fadevarens naeringsindhold og

sikrer dig et excellent, virkeligt laekkert resultat med

alle dine opskrifter. Ldgen skal holdes lukket under hele
damptilberedningens varighed.

Brug af damptilberedningsfunktionen kraever, at man
fylder vand i kedlen inde i ovnen vha. udtreeksskuffen pa
betjeningspanelet.

Nar anmodningen "TILSAT VAND" vises pa displayet, skal
skuffen dbnes ved at trykke pa vippeklappen. Traek skuffen
ud, abn laget og haeld drikkevand i og op til angivelsen, der
svarer til det pakraevede niveau pa displayet (NIVEAU 1 -
160 ml eller NIVEAU 2 — 300 ml pa baggrund af den valgte
funktion) er ndet. Fyld aldrig og af ingen drsag skuffen til
over angivelsen for Niveau 2. Luk skuffen ved forsigtigt at
skubbe den i retning af panelet, til den er helt lukket. Skuffen
skal altid holdes lukket, bortset fra ndr man fylder vand heri.

Der kan opsta behov for at tilfaje mere vand, for at fuldfgre
en cyklus efter den farste fyldning, iseer ved leengerevarende
tilberedningscyklusser: Ovnen vilanmode herom, hvis det er
pakraevet.

Undga at fylde skuffen ndr ovnen er slukket eller far der
anmodes herom pa displayet.

Vi anbefaler, at skuffen tsammes efter en tilberedning med
dampcyklus.

3. START FUNKTIONEN

Hvis standardvaerdierne er som gnsket, eller nar du har
udfert de @nskede indstillinger, kan du nar som helst trykke
pa =] for at aktivere funktionen.

Under forsinkelsen vil ovnen spgrge dig, om du vil
afbryde denne fase og straks starte funktionen, hvis man
trykker pa [>].

Bemaerk: Nar funktionen er blevet valgt vil displayet foresla det
bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

Du kan stoppe den aktiverede funktion nar som helst ved at
trykke pa [@].

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse pa
displayet. Tryk pa << for at vende tilbage til det foregdende
skeermbillede og vaelge en anden funktion eller vent, for at
fuldfgre afkglingen.

4. FORVARME

Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar
funktionen er startet angiver displayet den
forvarmningsfase, som er blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, hares der et lydsignal, og
displayet angiver, at ovnen har naet den indstillede
temperatur og viser meddelelsen “SAT MAD IND". Abn
herefter Iagen, stil retten i ovnen, luk ldgen og start
tilberedningen ved at trykke pa v eller[>].

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden
forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive
pavirket negativt. Abning af Idgen under forvarmningsfasen
vil stoppe den.

Tilberedningens varighed inkluderer ikke en
forvarmningsfase. Man kan altid aendre temperaturen,
som gnskes oparbejdet, ved hjaelp af 4+ eller —.

5. PAUSE | TILBEREDNING / VEND ELLER
KONTROLLER MADEN

Nar l[agen dbnes vil tilberedningen blive afbrudt
midlertidigt ved, at varmeelementerne inaktiveres.

Luk lagen, for at genoptage tilberedningen.

Visse 6th Sense funktioner kreever, at man maden
vendes under tilberedningen.

Der hares et lydsignal og pd displayet vises handlingen,
der skal udferes. Abn ldgen, udfer den handling som
display opfordrer til og luk Idgen igen. Tryk herefter pa
[>] for at fortsaette tilberedningen.

Pa samme made vil ovnen, ved 10% for tilberedningens
afslutning, anmode dig om at tjekke tilberedningen.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises handlingen,
der skal udfgres. Kontrollér maden, luk Idgen og tryk pa
[>]eller v for at fortseette tilberedningen.

Bemaerk: Tryk pa [>]for at springe disse handlinger over.
Ellers vil ovnen fortszette tilberedningen efter et stykke tid
uden nogen handling.

6. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tryk pd = for at fortsaette tilberedningen i den
manuelle tilstand (uden timer) eller tryk pa 4 for
at forleenge tilberedningstiden ved at indstille en ny
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varighed. | begge tilfeelde bibeholdes tilberedningens
parametre.

BRUNING

Med visse ovnfunktioner kan du brune madens
overflade ved at aktivere grillen, nar tilberedningen
er feerdig.

Nar displayet viser den relevante meddelelse, kan
man, om ngdvendigt, trykke pa v, for at starte en
bruningscyklus pa fem minutter. Du kan stoppe
funktionen nadr som helst ved at trykke pa knappen
[@], for at slukke ovnen.

. FAVORITTER

Nar tilberedningen er fuldfert vil displayet anmode
dig om at gemme funktionen med et tal mellem 1 og
10 pa din liste over favoritter.

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og
gemme de aktuelle indstillinger til fremtidig brug,
skal du trykke pa v, i modsat fald kan du afvise
opfordringen ved at trykke pa <« .

Nar du har trykket pa v, skal du trykke pa + eller

— for at vaelge nummeret pa positionen, og tryk
herefter pa v for at bekreefte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal
allerede er optaget, vil ovnen sperge dig om at bekraefte, at
funktionen skal overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pa et senere
tidspunkt tryk pa < : Displayet viser listen over dine
favoritfunktioner.

Tryk pa + eller — for at vaelge funktionen, bekraeft
ved at trykke pd v/ og tryk herefter pa [>] for at
aktivere.

. RENG@RING

« SMARTCLEAN
Tryk pa [&] for at vise “Smart Clean” pa displayet.
€,

Tryk pa =] for at aktivere funktionen: Displayet

vil opfordre dig til at udfgre alle de pakraevede
handlinger, for at opna det bedste rengeringsresultat:
Folg anvisningerne og tryk sa pa v/, nar du er

feerdig. Tryk pa anmodning pad [=] for at aktivere
renggringscyklussen, ndr alle trinene er fuldfert.

Bemaerk: Det anbefales at undlade at dbne ovnens ldge
under renggringscyklussen, for at undgg, at vanddampen
slipper ud og det afsluttende rengeringsresultat pavirkes
negativt.

Der begynder at blinke en passende meddelelse pa
displayet, nar cyklussen er faerdig. Lad ovnen kgle af,
og ter herefter de indre flader rene med en klud eller
svamp.

+ AUTOMATISK RENG@RING - PYROLYSE

Rar ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.
Hold barn og dyr pa afstand af ovnen under og
efter Pyrolysecyklussen (indtil rummet er blevet
udluftet).

Tag alt tilbehor - inklusiv styreskinnerne - ud

af ovnen fgr funktionen aktiveres. Hvis ovnen

er installeret under en kogesektion, skal man
kontrollere, at alle blussene eller kogepladerne

er slukkede under selvrensningscyklussen. For

at opna optimale renggringsresultater bar du
eliminere overdrevne rester inde i ovnrummet

og rengere lagens indvendige glasrude, for du
bruger pyrolysefunktionen. Vi anbefaler kun at kere
pyrolysefunktionen hvis apparatet er meget snavset
eller der er en ubehagelig lugt under tilberedningen.

Tryk pa = for at vise “Pyro” pa displayet.

Tryk pd + eller —, for at vaelge den gnskede cyklus og
tryk herefter pa v , for at bekraefte. Nar du har valgt
en cyklus, kan du indstille sluttiden, ved at trykke pa
+ eller —, for at indstille den forsinkede start, og
herefter trykke pa v, for at bekraefte. Renger lagen
og tag alt tilbehgr ud som forespurgt. Luk herefter
lagen og tryk pd [>], nar dette er gjort: Ovnen vil
starte selvrensningscyklussen, mens lagen blokeres
automatisk: Der vises en advarsel pa displayet

samt en nedtzelling, der viser statussen for den
igangvaerende cyklus. Nar cyklussen er fuldfert, kan
lagen ikke dbnes, for temperaturen i ovhrummet er
naet ned pa et sikkert niveau.

Bemaerk: Tom skuffen for vand inden aktivering af en
pyrolyse-cyklus

- TOM

Temmefunktionen ger det muligt, at vandet tammes,
for at undga at det stagnerer i kedlen. Dette produkt
er udviklet til at kere en automatisk temmecyklus nar
tilberedningen bliver stoppet/er feerdig. Ovnen vil
automatisk tamme systemet for det resterende vand
og flytte det over i skuffen (serg for at skuffen ikke
fijernes efter tilberedningen) omkring 30 minutter
efter stoppet/endt tilberedning. Herefter kan skuffen
treekkes ud og temmes.

Vi anbefaler, at skuffen straks teammes,

nar draencyklussen er fuldfort, efter
tilberedningscyklussen.
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Hvis pakraevet, kan brugeren altid udfgre en manuel
temmecyklus i henhold til de nedenstaende

anvisninger.
F’Q
kan skuffen traekkes ud og

\Q tommes.

Bemaerk: For at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfgre denne aktivitet, for der er gdet 30 minutter siden
den seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev teendt).
Under denne ventetid viser displayet det felgende
feedback "VANDET ER VARMT"

« AFKALKNING

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne
mellemrum, giver dig mulighed for at holde
dampsystemet i den bedste tilstand. Folg alle
anvisningerne pa displayet, nar funktionen er startet,
og tryk herefter pd =], for at starte den naeste

fase. Den gennemsnitlige varighed er pa cirka 100
minutter.

Bemeaerk: Hvis funktionen pa et tidspunkt stoppes, skal hele
afkalkningscyklussen gentages.

Displayet vil vise dig hvornar det er tid til at kere en
afkalkningscyklus (se den nedenstaende tabel).

Veelg funktionen “Tem” med
vandskuffen sat korrekt i
ovnen, tryk pa [>] og vent

til cyklussen automatisk gar

i gang. Teamning af en fuld
fyldning varer gennemsnitligt
cirka et minut. Herefter

e
\

<ANBEFALET AFKALKNING>

Vises efter cirka 15 timers
dampcyklusser*

<AFKALK VENLIGST> . Afkalkning er obligatorisk. :

. ; i ¢ Det er ikke muligt at kere en :

Vises efter cirka 20 t;mers : dampcyklus, for der er udfort :
dampcyklusser : en afkalkningscyklus.

*i betragtning af defaultvaerdien (4 - Hard) for vandets
hardhedsgrad. Antallet af dampcyklusser, der skal afvikles
for afkalkningsmeddelelserne vises, afhaenger af den
indstillede hardhedsgrad pa apparatet.

Afkalkningsproceduren kan ogsa udfgres ndr brugeren
gnsker en dybere renggring af det interne dampkredslab.
For der afvikles en afkalkningsfase, vil apparatet
kontrollere, om der er resterende vand i kedlen og om
ngdvendigt afvikles en temmecyklus. | dette tilfaelde
skal man temme skuffen efter teammecyklussens
afslutning, for man fortsaetter med afkalkningsfasen.

Bemeerk: For at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfere denne aktivitet, far der er gdet 30 minutter siden den
seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt). Under
denne ventetid viser displayet det falgende feedback
"VANDET ER VARMT".

» FASE 1/2: AFKALKNING (70 MIN)

Haeld den afkalkende oplasning i skuffen nar
<TILSAT 0,25 L OPL@SNING> vises pa displayet. Vi
anbefaler, at fylde beholderen med en oplgsning,

Det anbefales at kare en
afkalkningscyklus.

bestaende af 75 g af det specifikke WPRO produkt

0g 250 ml drikkevand, for at opna de bedste
afkalkningsresultater. Sgrg for, at oplasningen
oplgses fuldstaendigt i vandet, sa der ikke er nogen
rester tilbage. WPRO afkalkningsmidlet er det
anbefalede professionelle produkt til at bibeholde
dampfunktions bedste ydeevne i ovnen. Kontakt
serviceafdelingen eller www.whirlpool.eu for at
bestille eller indhente oplysninger. Whirlpool kan ikke
drages til ansvar for eventuel skade fordrsaget af brug
af andre renggringsprodukter, som star til radighed
pa markedet.

Tryk pd [=]for at starte afkalkningsprocessen, nar den
afkalkende oplasning er blevet haeldt i skuffen. Under
afkalkningen behgver du ikke vaere ved apparatet.
Efter hver fase er fuldfert, vil du kunne hegre et
akustisk signal, og displayet vil vise instruktioner om
hvordan du fortsaetter til den naeste fase.

Nar afkalkningsfasen er fuldfert, temmes kedlen: Den
anvendte afkalkningsoplgsning til denne fase vil blive
haeldt over i udtraeksskuffen.

» FASE 2/2: SKYLNING (30 min.)

Skyllecyklussen skal afvikles, for at fjerne afkalkningens
rester fra skuffen og dampkredslgbet. Nar <TILF@J

0,25 L VAND> vises pa displayet, skal man halde 0,25

L drikkevand i beholderen og herefter trykke pa [>]

, for at starte skylningen. Sluk ikke for ovnen fgr alle de
ngdvendige trin i funktionen er blevet fuldfart.

Nar meddelelsen “AFKALKNING FULDF@RT” vises pa
displayet, skal man trykke pa OK for at bekraefte.

Tilberedningsfunktioner kan ikke aktiveres under
rengeringscyklussen. Bemaerk: Der vil blive vist en
meddelelse pa displayet, for at minde dig om at
denne handling skal udferes regelmaessigt.

Det anbefales at torre eventuelle rester af vand i
ovnrummet, ndr afkalkningsproceduren er fuldfert.
Det er nu muligt at bruge alle dampfunktionerne.

Bemaerk: Under afkalkningscyklussen kan der lyde
stgj fordi ovnens pumper er aktiverede, for at sikre
den optimale afkalkningsvirkning.

Fjern ikke skuffen efter at vedligeholdelsescyklussen er
startet, med mindre apparatet anmoder herom.

. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Serg for, at ovnen er slukket for at aktivere
funktionen, og tryk sa pa + eller —: lkonet @ blinker
pa displayet.
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Tryk pa + eller — for at indstille den maengde tid, du

har brug for, og tryk sa pa v for at aktivere minuturet.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er faerdig med nedtzellingen af det valgte
tidsrum.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne. Tryk pa + eller — for at aendre
den indstillede varighed pa timeren.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og
aktivere en funktion.

Tryk pa [©]for at teende for ovnen, og veelg herefter
den gnskede funktion.

Nar funktionen er startet vil minuturet fortszette
nedtaellingen, uden at pavirke selve funktionen.

Bemeerk: Under denne fase kan man ikke se minuturet (kun
ikonet @ vil blive vist), men det fortszetter nedtaellingen.
Vend tilbage til minuturets skeermbillede ved at trykke pa
nar du vil stoppe den igangvaerende funktion.

. TRYK v BRUNE

Tryk og hold <« trykket i mindst fem sekunder, for
at blokere tastaturet. Gentag proceduren for at
l[asetastaturet op.

|

Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen. Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til
enhver tid slas fra ved at trykke pa knappen [@].
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6 TILBEREDNINGSTABEL

MADKATEGORIER ANBEFALET MANGDE . . . NIVEAU OG TILBEH@R
. e . (af tilberedningstid)
LASAGNE - 05-3kg
Oksekgd-stegt 06-2kg
Hamburgere 1,5-3cm
K@D Stegt 06-25kg
Kylling-stegt 06-3kg
Filet & bryst 1-5cm
Fiskefileter 0,5-3(cm)
FISK
Fileter-frosne 0,5-3(cm)
Kartofler 0,5-15kg
GR@ONTSAGER Grgntsag-steg 05-15kg 3
; 3
Cronsag-grating . ke R i R
3
Sandkage 05-1,2kg n—r
Smakager 02-06kg 3
KAGER & BAGVARK 3
Teerte 04-16kg —r
2
Madteerter @ 08 L2KG NS
Tynd pizza rund - bakke 2
Tyk pizza rund - bakke G
PIZZA OG BR@D Pizza-frossen 1-4lag :
Rundstykker & 60 - 150 g hver 3
Stort bred & 0,7-2,0kg 2
Aeeenar AFn L ~ oo AR,
TILBEH@R Ovnfast fad eller Dryppebakke / Drypbakke / Dryppebakke med

Rist teerteform bradepande eller
pa rist ovnfast fad pa rist

Bradepande 500 ml vand Air Fry
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E}nk

%] VARMLUFT + DAMP TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT DAMPNIVEAU FORVARMNING TEMPERATUR (°C) VARIGHED (MIN.) TR;ILLBL:Ho;:R
Megrdejskage / Smakager DAMP 1 Ja 140 - 150 35-55 ‘ir
Lille kage / Muffin DAMP 1 Ja 160 - 170 30-40 3
Kager med haevemiddel DAMP 1 Ja 170-180 40-60 -\éu-
Sandkage DAMP 1 Ja 160 - 170 30-40 -\élﬁ
Focaccia DAMP 1 Ja 200- 220 20- 40 3
Brad DAMP 1 Ja 170180 70-100 3
Brad DAMP 1 Ja 200 - 220 30- 50 3
Flute DAMP 1 Ja 200- 220 30- 50 2
Steg kartofler DAMP 2 Ja 200 - 220 50 - 70 2
Kalvekod / oksekad / 1 kg DAMP 2 Ja 180 - 200 60- 100 L3
Kalvekod / oksekad / (udskaret) DAMP 2 Ja 160 - 180 60-80 L3
Roastbeef - rad 1 kg DAMP 2 Ja 200- 220 40-50 2
Roastbeef - rad 2 kg DAMP 2 Ja 200 55-65 3
Lammekolle DAMP 2 Ja 180 - 200 65-75 3
Stuvede knoer DAMP 2 Ja 160 - 180 85-100 2
Kylling / perlehone / and 1- 1,5 kg DAMP 2 Ja 200- 220 50 - 70 2
Kylling / perlehgne / and (Stykker) DAMP 2 Ja 200-220 55-65 \i,
Ftﬂ(ri:aetg:,gsr:qtjzgﬁ,rauberginer) DAMP 2 Ja 180 -200 25-40 “if
Fiskefilet DAMP 2 Ja 180 - 200 15-30 3
Acenns r N L - oS T
TILBEH@R Rist Bradepandeoell'er E;éggg?jaekgﬁe/r Drypbakke / Dryppebakke med Air Fry
teerteform pa rist Bradepande 500 mlvand

bradepande pa rist
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AIR FRY-STEGNINGSTABEL

................ OPSKRIFT . FUNKTION  ANBEFALET MANGDE FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) _VARIGHED (Min.) RIBBE OG TILBEH@R
Frosne pommes frites w 650-850 Ja 200 25-30 L4 L
P =S d zczcccco .
i l!‘
Hjemmelavede =i 300 - 800g Ja 200 20-40 L4 L
pommes frites T
i s
Friske panerede < 400g Ja 200 15-20 L4 L1
squash ==) EATEE
< L4 L1
Blandede grentsager = 300 - 800g Ja 200 20-30
sy
Frosne kyllingestykker E"“é' 5009 Ja 200 15-20 L4 L
T
. % L4 L1
Paneret kyllingebryst = 1-4cm Ja 200 20-40
ey
Frosne fiskestave = 500g Ja 220 15-20 L4 L
b
s
Paneret kotelet = 1-4cm Ja 220 20-50 L4 L
T

Fordel olien jeevnt, ndr du tilbereder friske eller hiemmelavede fadevarer.

Vi anbefaler at stille en tom bakke pa L1 for at opsamle eventuel resterende fedt fra air fry-bradepanden under
tilberedningen.

Bland rundt i maden halvvejs igennem den anbefalede tilberedningstid, for at sikre et ensartet tilberedningsresultat.

= i ‘fe e

Over/underv. Varmluft Over/underv. Grill Turbo Grill @ko-varmluft Air Fry

FUNKTIONER
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TILBEREDNINGSTABEL

TEMPERATUR RILLE OG
OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING C) VARIGHED (MIN.) TILBEH@R
2
=] Ja 170 30-50 =
Surdejskager / Sandkage Ja 160 30-50 qé':
4 1
Ja 160 30-50 e
3
Bagvaerk med fyid Ja 160 - 200 30-85 L2
(oste- og eblekage, strudel) I 160 - 200 3590 é 1
A r alle
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Smakager / Mgrdejskage
Ja 140 30-50 4o
5 3 1
Ja 135 40-60 A r oA,
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Mindre kager / Muffin
’ Ja 150 30-50 4o
Jo 150 w0-60 0 2o
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Vandbakkelser Ja 180 - 190 35-45 -‘...4|——.—'..,- !
Jo 180- 190 B4 e e
=] Ja 90 110- 150 >
Marengs & Ja 90 130 - 150 4 !
Aals s
Jo % Mo-te0r 2 2o
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bred / Focaccia
4 1
Ja 190 - 230 20-50 —
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) Ja 220 - 240 25-50* -\...i—....- -\...i—...,- 1
3
=] Ja 250 10-15 L2
Frossen pizza Ja 250 10-20 -\...i—....- 1
Ja 220 - 240 15-30 AL
3
Ja 180- 190 45-55 —
Krydrede taerter ) ) 4 1
(grensagsteerter, madtaerter) Ja 180-190 45-60 A=A AR
Ja 180-190 45-70% -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
EI Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / butterdejssnitter Ja 180 - 190 20-40 4 !
Ja 180-190 0-40° 2a e
FUNKTIONER El ] b
Over/underv. Varmluft Over/underv. Grill Turbo Grill @ko-varmluft Air Fry
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RILLE OG
OPSKRIFT FUNKTION  FORVARMNING TEMPERATUR (°C) ~ VARIGHED (Min.)
TILBEHOR

3
Lasagne / Flan / Bagt pasta / Cannelloni Izl Ja 190 - 200 45-65

3
Lam / kalv / okse 1 kg lzl Ja 190 - 200 80-110
Kylling, kanin, and 1 kg =] Ja 200- 230 50-100 L3
Kalkun / gés 3 kg =] Ja 190 - 200 80- 130 Ll
Ovnstegt fisk / en papillote 3
filoter. hel) =] Ja 180 - 200 40-60 3
Fyldte grentsager 2

J 180 - 200 50-60
(tomater, Squash, aubergine) a AF=e
Toast EI - 3 (Haj) 3-6 -
Fiskekoteletter/-fileter Ifl - 2 (mellem) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Medisterpolse/grillspyd/spareribs/ } 2 -3 (mellem - o % 5 4
hamburger Ifl hgj) 15-30 Aeaes PR SSSS |
Stegt kylling 1-1,3 kg - 2 (mellem) 55-70*** _\_”2“_’_ 1 ! [
Lammekglle / skank - 2 (mellem) 60 - 90 *** L 3 j
Steg kartofler - 2 (mellem) 35 - 55 *** L 3 J
Grgnsagsgratin - 3 (Hoj) 10-25 L 3 J
Fuldt maltid: Frugtteerte (ribbe 5) / . . 5 3 1
lasagne (ribbe 3) / kad (ribbe 1) Ja 190 40-120 AR ARR L
Lasagne og ked Ja 200 50-100* _\éﬁ \ ! J
Ked og kartofler Ja 200 45-100 % _\_'fl|__._,._’_ \ ! j
Fisk & Grgnsager Ja 180 30-50% ,\é’ \ ! J
Farserede stege e - 200 80-120* L 3 J
Udskarne kadstykker 3
- 200 50-100*

(kanin, kylling, lam) e —J

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.
**Vend maden, ndr halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
***\end maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er gaet (om ngdvendigt).

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbehar og niveau til tilberedningen af flere forskellige typer mad.

Tilberedningstiderne gzelder fra det tidspunkt, retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.
Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og afhaenger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbehgor.
Start med de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hajere indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.

Brug det medfalgende tilbehar, og anvend om muligt teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller stentajs-gryder og -tilbehar kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne lidt.

Areennn r N - S | Y
TILBEH@R Dryppebakke /
. Bradepande eller Drypbakke / Dryppebakke med '
Rist teerteform pa rist bageplade eller Bradepande 500 mlvand Air Fry

bradepande pa rist
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse eller
rengoring.

Brug aldrig damprensere.

Brug ikke staluld, skuremidler
eller slibende/zetsende
renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.

Ovnens streamforsyning skal
afbrydes fgr enhver form for
vedligeholdelse.

Brug beskyttelseshandsker.

UDVENDIGE OVERFLADER

. Renger overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.
Tilfej et par drdber neutralt rengeringsmiddel, hvis de
er meget snavsede. Tar efter med en tor klud.

. Brug aldrig aetsende renggringsmidler eller slibemidler.
Hvis et af ovennavnte produkter uforvarende kommer i
kontakt med apparatet, skal det straks renggres med en
fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

. Lad altid ovnen kgle af efter brug, og rengar den
herefter, helst mens den stadig er varm, for at
eliminere aflejringer eller pletter af faderester. Lad
ovnen kgle helt af, og ter herefter eventuel kondens
fra tilberedning af fadevarer med et hgjt vandindhold
veek med en klud eller en svamp.

. Aktivér funktionen “Smart Clean” for at opna en
optimal renggring af de indre flader.

. Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnderen.

. Ovnens lage kan tages af haengslerne, sa
renggringen lettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplgsning efter
brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt.
Madrester fjernes let med en opvaskebgrste eller en
svamp.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDSKUFFEN

Forsigtig: Vandskuffen er ikke egnet til vask i
opvaskemaskinen: Risiko for beskadigelse!

Efter afslutning af en tilberedningscyklus med damp
vil ovnen, efter cirka 30 minutter, automatisk afvikle
en tammecyklus, som varer cirka et minut, for at
overfgre alt vandet fra systemet til udtraeksskuffen.

Gor som felger, nar den automatiske temmecyklus er

fuldfert:

1. Tryk foroven pa skuffens forklap, vist med en

fordybning, for at traekke handtaget ud

Tag fat om handtaget og traek vandskuffen ud.

Tag laget af vandskuffen.

Tem og renger vandskuffen.

Tor de forskellige komponenter med en blad klud.

Lad om ngdvendigt skuffen lufttarre uden at lukke

laget.

Seet vandskuffens 1ag pa igen.

Indsaet den vaskede og terrede vandskuffe i seedet

og serg for at den skubbes helt i bund

9. Tryk forneden pa skuffens forklap for at bringe
handtaget pa plads.

Bemaerk: Der kan om ngdvendigt afvikles en manuel

temmecyklus: Tryk pa rengeringens ikon &4 pa Ul-panelet

og vaelg funktionen Tem ved hjzelp af tasterne + og - og

tryk pd ikonet v/, for at starte. Ovnen vil temme vandet i

systemet og overfgre det til vandskuffen.

Bemaerk: Lad ikke vandet std i systemet i over 2 dage.

Brug kun vand med stuetemperatur til at fylde i

skuffen: Varmt vand kan pavirke dampsystemets

virkning. Brug kun drikkevand.

KEDEL

Vi anbefaler at bruge funktionerne "Tem" og
"Afkalk" jeevnligt for at sikre, at ovnen altid fungerer
pa optimal mdade, og fremme forebyggelse af
kalkaflejringer over tid.

Det anbefales varmt at aktivere
tilberedningscyklussen med tom ovn og fylde
beholderen helt op, efter en lang periode uden brug
af funktionen “Varmluft + damp”.

ok wnN

®© N

UDSKIFTNING AF PAREN
1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Skru skaermen af lyspunktet, udskift paeren og skru
skaermen pa lyspunktet igen.

3. Seet stikket i stikkontakten igen.

Bemaerk: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C halogenpzerer.
Paeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hiemmet. Paererne kan kgbes hos
serviceafdelingen.

- Rar ikke ved paererne med bare haender, hvis du bruger
halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan medfere
beskadigelse. Ovnen mad ikke tages i brug, for lampeglasset
er blevet genmonteret.
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FJERN OG ISAT LAGEN

1. For at fjerne lagen skal du dbne den helt, og
seenke spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

med begge haender - hold den ikke i handtaget.

Fjern ldagen ved blot at fortseette lukkebevaegelsen

og samtidig treekke den opad til den friggres fra
saedet. Laeeg ldgen pa den ene side pa en blad
overflade.

FEJLFINDING

3. Genmontér lagen ved at sette den pad ovnen,
indregulere haengslernes kroge efter deres saeder
og fastgere den gvre del i seedet.

. Skub lagen nedad og abn den herefter helt op.
Skub feesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: Serg for, at du seenker dem helt ned.

\

. Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den

flugter betjeningspanelet. Gentag i modsat fald de
ovenstaende trin: Ldgen kan tage skade, hvis den
ikke virker som den skal.

PROBLEM MULIG ARSAG LASNING
Kontrollér, om der er stromafbrydelse, og om stikket
Ingen strom. sidder i stikkontakten.

Ovnen fungerer ikke.

Afbrydelse fra lysnettet.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen
er afhjulpet.

Displayet viser bogstavet "F", efterfulgt

af et tal eller bogstav. Funktionsfej.

Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv
nummeret, der stér efter bogstavet "F"

Ovnen varmer ikke op.
Funktionen starter ikke.

Funktionen “DEMO” er aktiv.

Tag adgang til “‘DEMO” gennem “INDSTILLINGER" og vaelg
“Off".

Lyset slukker.

“@KO" tilstanden er “On".

Tag adgang til “@KO” gennem “INDSTILLINGER” og veelg
“Off",

Lagen er blokeret.

Rengearingscyklus i gang.

Vent p3, at funktionen er feerdig og p3, at ovnen koler af.

Temmepumpeaktivering et par minutter  Forventet automatisk temning

efter afslutning/stop af dampcyklussen af vand

Ingen handling er pakraevet.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at: S—
Bruge QR-koden pa dit apparat E i
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores 2N

serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

I
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Owner’s Manual

aadressil www.whirlpool.eu/register

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS

SKANNIGE OMA SEADME QR-
AEnneseadme kasutamist lugege hoolikalt labi KOOD = = |:r
ohutusjuhend. ;.%%
=
TOOTE KIRJELDUS
' 1. Juhtpaneel
1, 6 2. Ventilaator
3. Tsirkulaarne kittekeha
(pole ndhtav)
2. 7 4. Riiulisiinid
3. (taseme number on margitud
A ahju esikuljel)
4 5. Uks
4 b @ s 4
- = -8 .
a L1 f((@@@\\\% 'S, 111 6 \{eesahtel ) ‘
— K\'@,i%% — 0 7. Ulemine kiitteelement/grill
Rin T 8 Lamp
L Jamik 9. Andmeplaat
\S SR B 1S ST (drge eemaldage)
5'_L J— B 10. Alumine kiittekeha
/ \\\ (pole ndhtav)
JUHTPANEELI KIRJELDUS
Q’ 3\:@ ....... . R _eﬁ @
0 F i ow v VI
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. SISSE / VALJA 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalulitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
on vajalik pikk vajutus.

2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepdasuks
funktsioonidele ja meniiile.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS

Menu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.

Klpsetamise ajal on seadeid
voimalik muuta.

5. EKRAAN
Funktsiooni koheseks
kaivitamiseks.

6. KINNITA

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Menu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8.SUVANDID /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepaasuks
funktsioonidele, kestusele,
seadetele ja lemmikutele.

9. KAIVITAMINE

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.
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TARVIKUD

NORGUMISPANN

TRAATREST

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, koogiviljade,
focaccia jms kUpsetamisel
voi siis kipsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusnodude aluseks.

AIR FRY ALUS *

Kasutatakse Air Fry
funktsiooniga toidu
valmistamisel, kusjuures alla
on paigutatud kUpsetusplaat,
et koguda voimalikke purusid
ja tilku.

Seda saab puhastada
néudepesumasinas.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Leiva ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka
praeliha, kala
kUpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

LIUGSIINID *

—

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab osta eraldi; tellimiseks ja teabe saamiseks votke Uhendust mulgijargse teenindusega voi minge

veebisaidile www.whirlpool.eu.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud aar on tlevalpool, ja
lGikake rest rohtsalt médda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tdommake 6rnalt alumine osa oma
pesast valja: Niud saab siinid eemaldada.
Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
koigepealt oma pessa siinide tlemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini ilemine klamber riiulisoone kiilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
lukake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut

teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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FUNKTSIOONID

y 6" SENSE

seie. Need voimaldavad igat tulpi toitude
tdaisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala,
koogivili, koogid ja pagaritooted, soolased koogid,
leib, pitsa).
Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks
jargige vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.
D@ SUNDOHK + AUR
Auru ja sunddhu omaduste kombineerimisega
voimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast
meeldivalt krébedaks ja pruunistatuks, jattes
need seest horguks ja mahlaseks. Parimate
kiipsetustulemuste saavutamiseks soovitame leiva
ja magustoitude jaoks valida STEAM 1 (AUR) taseme
ning liha, kala ja kodgiviljade jaoks STEAM 2 (AUR)
taseme.

SUNDOHK

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn véi maitse
kanduks ule teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

« KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult Ghel
riiulil.

+ TURBO GRILL
Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasemele ja valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tltpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

«  ERIFUNKTSIOONID

» AIR FRY

See funktsioon voéimaldab valmistada
friikkartuleid, kananagitsaid ja muud, kasutades
vahem 6li, nii et tulemused on meeldivalt
krobedad. Kiitteelementide tsiikkel soojendab
kambrit korralikult, samal ajal kui ventilaator
paneb kuuma 6hu ringlema.

Parimad tulemused saavutatakse ainult Air
Fry alusega (on méne mudeliga kaasas).
Pange toiduained Air Fry alusele thes kihis

ja parima tulemuse saamiseks jargige Air Fry
kipsetamistabeli juhiseid. Valtige rohkem kui
Uhe aluse kasutamist, et valtida ebatihtlast
klpsemist.

» KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kiipsetustsiklist veel kuum.

» DEFROST (ULESSULATAMINE)

Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Asetage toit keskmisele ahjutasemele. Jatke
toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

»  SOOJASHOIDMINE

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasemel taidetud prae voi fileeloikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle OKO-funktsiooni
kasutamisel ei sutti kiipsetamise ajal tuli.
OKO-tstikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui
toit on valmis.

TAVAPARANE

Mis tahes tllipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasemele ja valage sinna 500 ml joogivett.

_££ EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.
TIMERS (TAIMER)

Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.
NS

MINUTEMINDER (TAIMER)
<+

A\ "4

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.
PUHASTAMINE

- AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

(AUTOMATNE AHJU PUHASTAMINE - PUROLUUS)
Toidupritsmete eemaldamiseks vaga korge
temperatuuriga tsiikli abil. Saadaval on kaks
isepuhastustsuklit: taielik tstikkel (Plrolts) ja
lihem tstikkel (Puroluts Eco). Soovitame kasutada
[Ghemat tsuklit regulaarselt ja pikemat tsuklit
ainult siis, kui ahi on vaga must.

- ARAVOOL

Katlast vee eemaldamiseks, et sinna ei jaaks
jaakvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.

KATLAKIVI
Katlakivi jadakide eemaldamiseks aurutist.
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Soovitame seda funktsiooni regulaarselt kasutada.
Kui te seda ei tee, kuvatakse ekraanil teade, mis
tuletab meelde, et ahju tuleks puhastada.

«  SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kilma ahju péhja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

@G SEADED
Ahju seadete muutmiseks.

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Kui OKO-reZiim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lamp lUlitub T minuti
moddudes valja. See aktiveerub automaatselt uuesti, kui
vajutatakse ménda nuppu. Kui "DEMO" on "On” (sees), on kdik
kasud aktiivsed ja mentiud saadaval, kuid ahi ei kuumene. Selle
reziimi sisselUlitamiseks sisenege menudst ,SETTINGS”
(Seaded) funktsiooni ,DEMO" ja valige ,Off" (Valjas).

Kui valite TEHASELAHTESTUSE, siis llitub seade vilja ja seejarel
taastatakse esimese lulituse olek. Koik seaded kustutatakse.

LEMMIK
Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata keel
ja kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage nuppu + voi — et liikuda médda pakutavate
keelte loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage nuppu v .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui valite menUUs
LSETTINGS" (Seaded) ,LANGUAGE" (Keel), milleks vajutage
nuppu & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16): Kui teie majapidamises

on voimalik tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda
vaartust vahendada (13).

Vajutage nuppu + voi — ,et valida 16 ,High” (Korge)
voi 13, Low” (Madal), ja vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

3. MAARAKE AEG

Parast voimsuse madramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

N\

\\l:
nZ:
Ve

7.

Vajutage tunni madaamiseks nuppu + voi — ja
vajutage nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu
kaks numbrit.

Vajutage minutite madamiseks nuppu + voi — ja
vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti madrata. Valige menuds SEADED
suvand KELL, milleks vajutage nuppu & .

4. VEE KAREDUSE MAARAMINE

Selleks, et ahi tootaks téhusalt ja tagaks, et see

nduaks vajaduse korral korraparaselt katlakivi
eemaldamise tsuklit, on oluline maarata dige vee
kareduse tase. Selle maaramiseks lilitage ahi nupu
vajutamisega sisse, vajutage nupule ,Seaded” & ning
kasutage navigeerimisnuppe + ja — , et valida VEE
KAREDUS. Kinnitamiseks vajutage nuppu v .Valige
navigeerimisnuppudega + ja — oma piirkonna veele
vastav tase jargmise tabeli alusel:

VEE KAREDUSE TASEMETE TABEL

°dH °fH °Clark
Tase Saksa Prantsuse | Inglise
kraadid kraadid kraadid

1 | Vdga pehme 0-6 0-10 0-7

2 Pehme 7-11 11-20 8-14
3 Keskm 12-16 21-29 15-20
4 Kare 17-34 30-60 21-42
5 Vaga kare 35-50 61-90 43-62

Kinnitamiseks vajutage nuppu v .
Vee kareduse tasemeks on eelseadistatud ,Kare”.
5. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadanud [6hnu: see
on taiesti tavapdrane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted

ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes

tund aega 200 °C juures ja soovitavalt méne
ohuringlust sisaldava funktsiooniga (nt Sundéhk voi
Konvektsioonklipsetus).

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Ahju sisselllitamiseks vajutage nuppu : ekraanile
kuvatakse viimane pohifunktsioon voi peameniid.
Funktsioonide valimiseks vajutage lihe
pohifunktsiooni ikooni voi kerige labi mentu:
Soovitud mendulkirje valimiseks (ekraanil kuvatakse
esimene saadavalolev kirje) vajutage nuppu + voi —,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida

saab muuta. Nupu <« vajutamine véimaldab uuesti
eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

18

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks
nuppu + vOi —, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
nuppu v . Parast seda muutke jargnevaid seadeid
(kui on voimalik).

Samamoodi on véimalik valida grillimise taset:
Grillimiseks on madaratud kolm véimsustaset: 3
(korge), 2 (keskmine), 1 (madal).

Funktsioonis ,Sunddhk + aur” saate valida auru
koguse jargmiste vaartuste hulgast: STEAM 1 (AUR),
STEAM 2 (AUR).

Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab
temperatuuri / grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (& , saate soovitud
kiipsetusaja madrata nuppudega + voi — ja kinnitada
nupuga v . Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida
(aeg madramata), ei pea te kiipsetusaega maarama:
vajutage kinnitamiseks nuppu v voi[>]ja kdivitage
funktsioon. Selle reziimi valimisel ei saa viitstarti
programmeerida.

Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab madratud
kUpsetusaega muuta nupuga @ : vajutage muutmiseks
nuppu + voi — ja seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu v/

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kiipsetamise I6puaja. Ekraanil
kuvatakse I6puaeg ja ikoon @ vilgub.

Soovitud kiipsetamise I6puaja maaramiseks vajutage
nuppu + voi — ja seejarel vajutage funktsiooni
kinnitamiseks ja aktiveeimiseks nuppu v . Asetage
toit ahju ja sulgege uks: funktsioon hakkab toole
automaatselt pdrast arvutatud aja moodumist, et
kiipsetamine [6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kaivitamise viitaja programmeerimisel
lGlitatakse ahju eelkuumutamine valja: Ahi jouab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et kiipsetusaeg
voib olla natuke pikem, kui kipsetustabelis margitud.
Ooteajal voite vajutada nuppu + voi — , et muuta
programmeeritud I6puaega, voi vajutada muude seadete
muutmiseks nuppu <« . Kui vajutate teabe kuvamiseks
nuppu @ , on voimalik ldlituda I6puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
kiipsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus,
et saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)
6

sssss

Funktsiooni 6igeks maaramiseks jargige ekraanil
kuvatavat teavet, kui ahi annab marku, vajutage
nuppu + voi —, et maarata vajalik vaartus, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks nuppu v .

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6th Sense funktsioonides on voimalik
reguleerida kiipsustaset.

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida soovitud tase vahemikus pooltoores (-1) kuni
kiips (+1). Vajutage kinnitamiseks nuppu v voi [>]ja
kaivitage funktsioon.

Kui see on véimalik, saab samal viisil osades reziimi
6th Sense funktsioonides reguleerida pruunistustaset
vahemikus madal (-1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni ,Forced Air + Steam” (Sundéhk

+ aur) voi Uhe reziimi 6™ Sense valmisretseptidest, on
voimalik auru kasutades valmistada igat tlpi toite.
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Aur levib toidus vorreldes tavalistes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja Ghtlasemalt: see
Iihendab kiipsetusaega, sailitab toidus vaartuslikud
toitained ja tagab imemaitsva tulemuse iga
retseptiga. Auruga kiipsetamise ajal peab uks alati
kinni olema.

Auruga toiduvalmistamiseks tuleb ahju sees asuvasse
katlasse anda vett, kasutades selleks juhtpaneelil
olevat vdljatdmmatavat sahtlit.

Kui ekraanil kuvatakse néue,LISAGE VESI*,

avage sahtel, vajutades kallutatavat korki. Parast
valjatdmbamist avage sahtli kaas ja valage aeglaselt
joogivett, kuni jouate ekraanil ndutavale tasemele
vastava salguni (TASE 1 - 160 ml voi TASE 2 — 300 ml,
oleneb valitud funktsioonist). Mingil juhul drge taitke
sahtlit Ule taset 2 tahistava sdlgu. Sulgege sahtel,
likates seda ettevaatlikult kuni tdieliku sulgumiseni
paneeli suunas. Sahtel peab alati kinni olema, valja
arvatud vee lisamise ajal.

Parast esimest taitmist, kui vesi on pikemate
toiduvalmistamise tstklite puhul otsa saanud, voib
olla vaja seda tsiikli Idpuleviimiseks uuesti lisada:
vajaduse korral ahi teatab sellest.

Valtige sahtli taitmist, kui ahi on vélja lulitatud, voi
enne, kui seda ndutakse ekraanilt.

Soovitame sahtli parast aurukiipsetustsuklit
tihjendada.

3. START THE FUNCTION (KAIVITAGE
FUNKTSIOONI)

Kui vaikevaartused on need, mida soovite, voi kui
olete vajaminevad seaded madranud, siis vajutage
funktsiooni kaivitamiseks nuppu [>].

Kui vajutate viitfaasis nuppu [>], siis kiisib ahi, kas
jatta selle etapi vahele, ja funktsioon kadivitub kohe.
Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks kdige sobivamat taset.

Voite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage nuppu [O].

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
Vajutage eelmisele kuvale naasmiseks nuppu <«

ja valige moni teine funktsioon véi oodake taieliku
jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

Kui see etapp on [6ppenud, kélab helisignaal ja ekraanil
viidatakse, et ahi on saavutanud valitud temperatuuri ja
toit tuleb ahju panna (,ADD FOOD" (Lisage toit)). Nuud
saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kupsetamist, selleks vajutage nuppu v’ véi [>].
Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mojuda. Kui
eelkuumutamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Kipsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + véi — muuta.

5. KUPSETAMISE PEATAMINE / TOIDU POORAMINE
VOI KONTROLLIMINE

Ukse avades peatatakse ajutiselt kiipsetamine, lilitades
kitteelemendid valja.

Kilipsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6th Sense funktsioonid néuavad toidu
pooramist kiipsetamise ajal.

o

Koélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Avage uks, tehke palutud toiming ja sulgege
uks, seejdrel vajutage kiipsetamise jatkamiseks nuppu
[>].

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kiipsetamise
|6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Kontrollige toitu, sulgege uks ja vajutage
kipsetamise jatkamiseks nuppu [>]voiv .

Pange tahele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks
nuppu [>]. Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud
aja jooksul Uhtegi toimingut ei tehta.

6. END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)

Koélab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine
on |6ppenud.

Vajutage kiipsetamise jatkamiseks manuaalreziimis
(aeg maaramata) nuppu =1 voi vajutage nuppu +

, et kiipsetusaega uue kestuse valimisega pikendada.
Mélemal juhul sdilitatakse klipsetusparameetrid.
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PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid voimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
|6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu v’ viieminutilise
pruunistustsikli kaivitamiseks. Voite funktsiooni
mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu[®©]ahju
valjalulitamiseks.

. LEMMIK

Kui kiipsetamine on |6ppenud, kuvatakse viip
funktsiooni salvestamiseks lemmikute loendisse
numbriga vahemikus 1 kuni 10.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage nuppu v, muul juhul vajutage
viiba eiramiseks nuppu « .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu + voi

— , et valida numbri positsioon, seejarel vajutage
kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele: Kui malu on tais voi valitud number on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni Ulekirjutamist
kinnitada.

Salvestatud funktsioonide hiljem kuvamiseks

vajutage nuppu Q : Ekraanile kuvatakse
lemmikfunktsioonide loend.

minlnE
1)

Funktsiooni valimiseks vajutage nuppu + voi —,
kinnitamiseks vajutage nuppu v , ja seejarel vajutage
aktiveerimiseks nuppu [>].

. PUHASTAMINE

« SMARTCLEAN
Vajutage nuppu [&], et kuvada ekraanil ,Smart Clean”.
¢

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu =]

: kuvatakse viip toimingutega, mis on vajalikud
puhastamisel parima tulemuse saavutamiseks: jargige
juhiseid ja kui olete I6petanud, vajutage nuppu v

. Kui koik etapid on labitud, vajutage puhastustsukli
kaivitamiseks nuppu [>].

Pange tahele: Puhastustsukli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et vdltida veeauru kadu, mis voib mojuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Kui tsiikkel on I6petatud, hakkab teade ekraanil
vilkuma. Laske ahjul jahtuda ja seejarel piihkige ja
kuivatage sisepinnad lapi voi Svammiga.

« AUTOMAATPUHASTUS - PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke puroluiisitsukli ajal lapsed ja loomad
ahjust eemal ja arge laske neid ahjule ligi enne,
kui ruumi on parast tsiikli Il6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada koik
tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on paigaldatud
pliidi alla, siis veenduge, et koik poletid ja elektrilised
pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi ajal valja

lGlitatud. Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne purollusifunktsiooni kasutamist 66nsuse
sisemusest Uilejaagid ja puhastage siseukse klaas. Kasutage
puroliusifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga must voi
eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Vajutage nuppu &4, et kuvada ekraanil,,Pyro” (PlrolUiis).
¢

Vajutage soovitud tsiikli valimiseks nuppu + voi — , seejarel
vajutage kinnitamiseks nuppu v . Kui tstikkel on valitud,
vajutage soovi korral I6puaja (viitstart) valimiseks nuppu +
vOi — , seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu v . Puhastage
uks ja eemaldage koik tarvikud viidatud viisil, seejarel
sulgege uks ja vajutage nuppu [>], kui olete valmis: ahi
alustab isepuhastustsuklit ja uks lukustub automaatselt:
ekraanile kuvatakse hoiatus ja mahaloendus, mis naitab
tsukli edenemist. Parast tsukli 16ppu jaab uks lukku, kuni
temperatuur kiipsetuskambris on langenud ohutule
tasemele.

Pange tahele: eemaldage vesi sahtlist enne purolGusitsikli
aktiveerimist

« ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee véljalaskmist, et see
katlasse seisma ei jadks. See toode on valja tootatud selleks,
et toiduvalmistamine on peatumisel/I6pul tihjendustsukkel
automaatselt kdivitada. Umbes 30 minutit parast
toiduvalmistamise peatamist/I6petamist tiihjendab ahi
automaatselt stisteemi, suunates llejaanud vee sahtlisse
(hoiduge sahtli eemaldamisest parast toiduvalmistamist).
Kui see on tehtud, voib sahtli vdlja votta ja tiihjendada.

Soovitame tiihjendada sahtli kohe parast dravoolu
|6ppemist toiduvalmistamise tstikli jarel.

Vajaduse korral saab kasutaja igal juhul tiihjendada kasitsi,
jargides allpool toodud juhiseid.

Valige funktsioon,,Drain” (Aravool),
kui veesahtel on nduetekohaselt
ahju sisestatud, vajutage nuppu
[>] ja oodake, kuni tsuikkel
automaatselt kaivitub. Tais sahtli
tuhjendamine kestab keskmiselt
umbes ihe minuti. Kui see on
tehtud, voib sahtli valja votta ja
tuhjendada.
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Pange tahele! et vesi oleks kilm, ei ole voimalik reservuaari
tlhjendada enne, kui viimasest tstklist (vi toote viimasest
sisseltlitamisest) on moéddunud 30 minutit. Selle ooteaja
jooksul kuvatakse ekraanil séonum ,\WATER IS HOT" (VESI ON
KUUM).

« KATLAKIVI EEMALDAMINE

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab
aurusiisteemi heas korras. Kui funktsioon on
kaivitatud, jargige koiki ekraanil viidatud samme ja
vajutage iga etapi l6ppemisel uue etapi kdivitamiseks
nuppu 1. Kogu funktsiooni keskmine kestus on
ligikaudu 100 minutit.

Pange tahele: Kui funktsioon Ukskoik millal peatatakse, tuleb
kogu katlakivi eemaldamise tsuklit korrata.

Ekraan nditab teile, millal on aeg kaivitada
katlakivieemaldustsiikkel (vt allpool esitatud tabelit).

<EEMALD. KATLAKIVI> Soovitatav on kdivitada

See ilmub parast umbes 15 tundi katlakivi eemaldamise
aurutstkleid* tsukkel.

Katlakivi eemaldamine on
kohustuslik. Aurutsiklit ei
: ole vdimalik kdivitada enne, :
kui on labi viidud katlakivi
eemaldamise tsikkel.

*\/Gttes arvesse vee kareduse taseme vaikimisi vaartust 4

- kare). Tundide arv aurutsikleid, mis peab médduma enne
katlakivi eemaldamise sénumite kuvamist, séltub seadmel
seatud vee kareduse tasemest.

Katlakivieemaldust voib teostada ka alati, kui kasutaja soovib
sisemise aurukontuuri pohjalikumat puhastamist.

Enne katlakivieemalduse faasi kaivitamist kontrollib
seade, kas katlas on jadkvett, ja vajadusel voib
teostada Aravoolu tsiikli. Sellisel juhul peate pérast
Aravoolu tsiiklit sahtli tiithjendama, enne kui jatkate
katlakivieemaldamise faasiga.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei ole voimalik reservuaari
tlhjendada enne, kui viimasest tsuklist (voi toote viimasest
sisselUlitamisest) on moddunud 30 minutit. Selle ooteaja
jooksul kuvatakse ekraanil sénum ,WATER IS HOT” (VESI ON
KUUM).

» FAAS 1/2: KATLAKIVI (70 MIN)

Kui ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L SOLUTION>
(Lisage 0,25 L lahust), siis valage palun
katlakivieemalduslahus sahtlisse. Parima tulemuse
saavutamiseks katlakivi eemaldamisel soovitame taita
paak lahusega, mis koosneb 75 g WPRO eritootest ja
250 ml joogiveest. Veenduge, et lahus lahustuks vees
taielikult, nii et ei jadks jadake. Ahju aurufunktsiooni
heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
hoolduseks kasutada professionaalset WPRO katlakivi
eemaldajat. Tellimiseks ja teabe saamiseks votke
Uhendust milgijargse teenindusega voi
www.whirlpool.eu. Whirlpool ei vastuta kahjustuste
eest, mis tulenevad muu puhastusvahendi
kasutamisest.

<KATLAKIVI EEM.>

See ilmub pdrast umbes 20 tundi
aurutsukleid*

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse

valanud, vajutage nuppu [>], et kdivitada katlakivi
eemaldamise poéhiprotsess. Katlakivi eemaldamise
etapid ei ndua seadme ees viibimist. Parast iga faasi
[6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja ekraanil
kuvatakse juhised jargmise etapi jatkamiseks.

Parast katlakivi eemaldamist lastakse katel tihjaks:
selles etapis kasutatav katlakivieemalduslahus
valatakse valjavOetavasse sahtlisse.

» FAAS 2/2: LOPUTAMINE (30 min.)

Sahtlist ja auruahelast katlakivi jaakide eemaldamiseks
tuleb teha loputustsiikkel. Kui ekraanil kuvatakse <ADD
0.25 L OF WATER> (Lisage 0,25 L vett), taitke paak 0,25 L
joogiveega, seejdrel vajutage loputamise kaivitamiseks
nuppu [>]. Arge liilitage ahju vilja enne, kui koik
funktsiooni etapid on I6petatud.

Kui ekraanile ilmub teade ,KATLAKIVI LOPETATUD",
vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Puhastustsukli ajal kiipsetusfunktsioone kasutada
ei saa. Pange tahele: Ekraanil kuvatakse teade, mis
tuletab teile meelde toimingut regulaarselt teha.

Kui katlakivi eemaldamise protseduur on l6petatud,
on soovitatav kuivatada kambrid véimalikest
veejadkidest. Seejarel on voimalik kasutada koiki
aurufunktsioone.

Markus: Katlakivi eemaldamise ajal véib olla kuulda
moningast mura, kuna ahjupumbad on aktiveeritud,
et tagada optimaalne katlakivi eemaldamise téhusus.
Kui hooldustsukkel on alanud, drge eemaldage sahtlit, kui
seade seda ei ndua.

. MINUTILUGEJA

Kui ahi on valja lUlitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni kaivitamiseks veenduge, et ahi
on valja lilitatud, ja seejarel vajutage nuppu + voi —
: ekraanil vilgub ikoon @& .

Soovitud kestuse seadmiseks vajutage nuppu + voi
— ja seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks nuppu

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud
nulli, kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.
Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
kUpsetamistsUklit. Taimeriga valitud aja muutmiseks
vajutage nuppu + voi —.
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Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida
ja aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu [@©]ahju sissellilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
s6ltumata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t66d.

Pange tahele: Selles etapis ei ole minutilugejat voimalik
naha (kuvatakse ainult ikooni @ ), mis jatkab taustal
minutite lugemist. Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage
nuppu , et peatada hetkel aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all nuppu << . Nuppude avamiseks korrake toimingut.
¢

(ML 21

: - 121(71°
1 1 O | [

C

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
kUpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal
ajal valja ltlitada, selleks vajutage nuppu [@].
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O KUPSETUSTABEL

TOIDUKATEGOORIAD SOOVITUSLIK KOGUS POORAMINE TASE JATARVIKUD
. Y kbpsetusajast) T
LASANJE — 05-3 kg — =
Rost. loomaliha 0,6-2 kg — 3
Kotletid 15-3 cm 3/5 Y
LIHA Rostitud 0,6-2,5 kg — 3
Réstitud kana 06-3 kg — L2
Filee ja rinnak 1-5cm 2/3 -\...5...:- MAL
Kalafileed 0,5-3 (cm) — n...g...ﬁ &222,;
KALA 3 5
Kiilmutatud fileed 0,5-3 (cm) — Ao TS
Potatoes (Kartulid) 0,5-1,5 kg — 3
KOOGIVILI Kiipsetatud kédgiviljad 0,5-1,5 kg — 3
Kédgiviljagratdaan ks alus — _\_”|_i._,._,_
Biskviitkook 0,5-1,2 kg — _\%ﬁ
CAKES & PASTRIES Cookies (Kupsised) 0,2-06 kg — L2,
(KOOGID JA 3
PAGARITOOTED) Tort 04-16 kg - =
Soolased koogid 0,8-1,2 kg - -\éu-
Ohuke pitsa Umar - alus — L2
Paks pitsa Umar - alus — :
PITSA JA LEIB Kilmutatud pitsa 14 kihti — :
Kuklid & 60-150 g tk — 3
Suur leib & 0,7-2,0kg — ir
[ Y ~ al=lr | E— e M S
) . Noérgumispann/
TARVIKUD Traatrest Aggpliiztrr\f' kipsetusplaat Noérgumispann/ Norgumispann Air Fr
traa?trestil voi ahjuplaat kUpsetusplaat 500 ml veega Y

traatrestil
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®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

RETSEPT AURUTASE EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) Tf\llll\j:-KJUAD
Kiipsised STEAM 1 (AUR) Jah 140 - 150 35-55 3
Viike kook / muffin STEAM 1 (AUR) Jah 160 - 170 30-40 o
Parmitainast koogid STEAM 1 (AUR) Jah 170 =180 40 - 60 _‘é"_
Biskviitkook STEAM 1 (AUR) Jah 160 - 170 30-40 e
Focaccia STEAM 1 (AUR) Jah 200 - 220 20-40 2
Leiva- voi saiapits STEAM 1 (AUR) Jah 170 - 180 70 - 100 3
Viike leib STEAM 1 (AUR) Jah 200 - 220 30-50 3
Baguette (Bagett) STEAM 1 (AUR) Jah 200 - 220 30-50 2
Praekartulid STEAM 2 (AUR) Jah 200 - 220 50-70 o
Vasikaliha / Loomaliha / 1 kg STEAM 2 (AUR) Jah 180 - 200 60— 100 3
Vasikaliha / loomaliha / (tiikid) STEAM 2 (AUR) Jah 160 - 180 60 - 80 3
Rostbiif, pooltoores 1 kg STEAM 2 (AUR) Jah 200 - 220 40-50 2
Rostbiif, pooltoores 2 kg STEAM 2 (AUR) Jah 200 55-65 ,‘i,
Lambajalg STEAM 2 (AUR) Jah 180 - 200 6575 3
Hautatud koot STEAM 2 (AUR) Jah 160 - 180 85 - 100 2
Kana / parlkana / part 1-1,5 kg STEAM 2 (AUR) Jah 200 - 220 50-70 o
Kana / parlkana / part (tiikid) STEAM 2 (AUR) Jah 200 - 220 5565 3
(tomatid, suvikbruitsad, baklazaanid STEAM 2 (AUR) Jah 180 - 200 25-40 o
Kalafilee STEAM 2 (AUR) Jah 180 - 200 15-30 3
Arenees r nE==lr J s T T
TARVIKUD Traatrest Ahjuplaat voi kﬁggﬂzgg%i Nérgumispann/ Norgumispann 500 Air Fry

koogivorm traatrestil kUpsetusplaat

ahjuplaat traatrestil

ml veega
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AIR FRY KUPSETUSTABEL

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ RETSEPT  FUNKTSIOON | SOOVITUSLIK KOGUS  EELSOOJENDUS  TEMPERATUUR (°C) | KESTUS (min) RIIUL JATARVIKUD
Kiilmutatud friikartulid = 650-850g Jah 200 25-30 L4 L
AT
" . P L4 L1
Kodused friikartulid = 300-800 g Jah 200 20 -40
T
Vérske paneeritud s L4 L1
suvikrvits Ry 400 g Jah 200 15-20
I o L4 L1
Koogiviljade segu = 300-800 g Jah 200 20-30
=
Kilmutatud e0 500 Jah 200 15-20 L4 L
kananagitsad = 9 e ——
Paneeritud kanarind E’Q 1-4 cm Jah 200 20-40 L4 L
SR
Kilmutatud v 500 Jah 220 15-20 L4 L
kalapulgad = 9 ey ——
Paneeritud kotlett E’Q 1-4cm Jah 220 20-50 L4 L
AT
Varskete voi koduste toitude valmistamiseks maarige oli Uhtlaselt.
Soovitame lisada L1-le tUhja aluse, et koguda kiipsetamise ajal Air Fry aluselt tulevad rasvajaaqgid.
Et tagada Uhtlane kipsetamistulemus, segage toitu soovitatud kipsetamisaja keskel.
% “ Ry
FUNKTSIOONID Izl = =
Tavapdrane Sundéhk Konvektsioon Grill TurboGrill Sadstlik sundéhk Air Fry
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) TZ:;::-KJJ\D
2
=] Jah 170 30-50 2
Parmitainast koogid / biskviitkoogid Jah 160 30-50 2
3
Tiidisega koogid Jah 160-200 30-8 —J
(juustukook, struudel, dunapirukas) Jah 160-200 3590 .\é,. “!1;“.
=] Jah 150 2040 3
Jah 140 30 - 50 4
Klpsised
Jah 140 30 - 50 4 1
5 3 1
Jah 135 40-60 | ARl
=] Jah 170 20-40 :
Jah 150 30-50 4
Vdiksed koogid / muffinid
Jah 150 30-50 M
Jah 150 a0-60 > 2
=] Jah 180 - 200 30-40 :
Tuuletaskud &, Jah 180 — 190 35-45 4 1
als s
Jah 180 - 190 35oasx o 31T
=] Jah 90 no-1s0 3
Besee & Jah 9 130- 150 4 1
AlDs -
Jah % L L
=] Jah 190 - 250 1550 2
Pitsa / Leib / Focaccia
Jah 190 - 230 20-50 A4
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, focaccia) Jah 220 - 240 25-50*% -\...i—....- -\...i—....- 1
3
=] Jah 250 0-15 3
Kiilmutatud pitsa Jah 250 0-20 4
Jah 220- 240 15-30 03,0
3
Jah 180 - 190 45-55 S
Soolased koogid 4 1
(koogiviljapirukas, quiche) Jah 180 -190 45-60 N
* 5 3 1
Jah 180 - 190 as-70% 2> 3
|§| Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast klpsised Jah 180 — 190 20-40 4 1
Jah 180 - 190 040" 2 e
FUNKTSIOONID = = A
Tavapédrane Sundéhk Konvektsioon Grill TurboGrill Saastlik sunddhk Air Fry
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RIULJA

RETSEPT FUNKTSIOON  EELSOOJENDUS ~ TEMPERATUUR (°C)  KESTUS (min) TARVIKUD
Lasanje / flan / klipsetatud pasta / 3
kannelloonid Izl Jah 190 - 200 45-65
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha 1 kg lzl Jah 190 - 200 80 - 110 3
Kana / kiiiilik / part 1 kg =] Jah 200 - 230 50-100 3,
Kalkun / hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 2,
Kipsetatud kala / kalal6igud 3
(oo, torved) =] Jah 180 - 200 s0-60 3,
Taidetud koogiviljad 2
(tomatid, Suvikorvits, baklazaan) Jah 180200 20-60 e
Toast (Rostleib ja -sai) Ifl — 3 (korge) 3-6 _\_”5“_’_
Kalafileed / -steigid Ifl — 2 (keskmine) 20-30** _\“f"n_’_ 1 3 [
Vorstid/ kebabid /ribid / kotletid ] — SR e R EEE U N e
Rostitud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55— 70*** _\_”2“_’_ 1 ! [
Lambakoot / -jalg — 2 (keskmine) 60-90** | 3 j
Praekartulid — 2 (keskmine) 35-55% 3 J
Koogiviljagrataan — 3 (kérge) 10-25 L 3 J
Complete meal: (Terve s6ogikord:)
Puuviljatort (tase 5) / Jah 190 40-120% q%, q%p &ﬁ“
lasanje (tase 3) / liha (tase 1)
Lasagna & Meat (Lasanje ja liha) Jah 200 50-100* _\é’_ L ! J
Meat & Potatoes (Liha ja kartulid) Jah 200 45-100* _\_'fl|__._,._'_ L ! J
Kala ja Vegetebles (kdgiviljad) Jah 180 30-50% A1
Taidetud praad e® — 200 80-120% | 3 |
Lihaléigud . 3

e® — 200 50-100% 3

(kaulik, kana, lammas)

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust erineval ajal valja votta.
** Podrake toitu poole kiipsetusaja moddudes.
***Vajaduse korral pddrake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja méoddumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.
Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kdrgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate. Kasutada véib ka pureksklaasist ja keraamilisi

nousid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

TARVIKUD
Traatrest

alir

Ahjuplaat voi

koogivorm traatrestil

—J

Norgumispann/
kUpsetusplaat voi
ahjuplaat traatrestil

—r

Noérgumispann/
kUpsetusplaat

T

Noérgumispann 500

ml veega

Air Fry
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

. Arge kasutage abrasiivseid ega sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, plihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

. Parast igat kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage véimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks
aktiveerige funktsioon ,Smart Clean”.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi Svammiga.

VEESAHTLI HOOLDUS

Ettevaatust! Veesahtli ei sobi ndudepesumasinas
pesemiseks: vigastuste oht!

lga auruga toiduvalmistamise tsiikli [dpus, umbes
30 minuti parast, teeb ahi automaatselt umbes
Uheminutilise tihjendustsukli, viies kogu stisteemis
oleva vee vdljavoetavasse sahtlisse. Kui automaatne
tihjendamine on I6petatud, toimige jargmiselt:

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiiirimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvérgust lahti tihendada.

1. Vajutage sahtli esikaane ilemist osa, mis on
tahistatud siivendiga, ja tommake kaepide valja.
Votke kdaepidemest kinni ja tdommake veesahtel
valja.

Eemaldage veesahtli kaas.

Tuhjendage veesahtel ja puhastage see.
Kuivatage komponendid pehme lapiga.

Vajaduse korral laske sahtlil 6hu kdes kuivada ilma
kaant sulgemata.

Pange veesahtli kaas tagasi.

8. Pange pestud ja kuivatatud eemaldatav veesahtel
uuesti oma korpusesse, veendudes, et see on
[6puni alla surutud.

9. Vajutage sahtli esikaane pohja, et kdepide imber
paigutada.

Markus: Vajaduse korral voib teha kasitsi tihjendustsukli:
vajutage kasutajaliidese paneelil puhastamisikooni =,
valige nuppude + ja - abil Aravool ja vajutage alustamiseks
ikooni v . Ahi laseb sUsteemis oleva vee vilja, suunates

selle valjavoetavasse sahtlisse.

Markus: Valtige vee jatmist sUsteemi kauemaks kui 2
paevaks.

Kasutage veesahtli taitmisel ainult toatemperatuuril
olevat vett: kuum vesi véib mdjutada aurusisteemi
t06d. Kasutage ainult joogivett.

AURUTI

Et tagada ahju parim joudlus ja ara hoida katlakivi
teket, soovitame regulaarselt kasutada funktsioone
Aravool ja Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sunddhk + aur ei kasutata pikka aega,

tuleks aktiveerida kiipsetustsiikkel tiihja ahjuga ja
taielikult taidetud paagiga.

N

ok w

N

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogeenpirnid. Tootes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
tldiseks valgustamiseks. Pirnid on saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejéljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske

fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2

2. Sulgge uks nii tihedalt kui véimalik. Votke uksest

molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tilespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitage Glemine osa oma pessa.

. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi:
Veenduge, et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
Oiges asendis.

Uhele kiljele maha.

\

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

RIKKEOTSING

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS

LAHENDUS

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ghendatud.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Voolukatkestus.

Ahi ei toota.
Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle jarel
number véi tdht.

Votke Ghendust ldhima teenindusega ja 6elge neile

Ahju torge. F-tdhele jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks.
Funktsioon ei kdivitu.

Valige menust,SETTINGS” (Seaded) suvand ,DEMO” ja

Aktiveeritud on reziim,DEMO". [ 1ioc colle valjalilitamiseks ,Off* (Valjas).

Valige mendiiist,,SETTINGS” (Seaded) suvand ,ECO" (Oko)

Reziim OKO on sisse lulitatud. ja valige selle valjalilitamiseks ,Off” (Valjas).

Tuli lalitub valja.

Uks ei avane. Puhastamise tsiikkel on pooleli. Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi maha jahtub.

Tlhjenduspumba aktiveerimine moéned

minutid parast aurutsiikli I6ppu/seisakut Oodatav automaatne vee dravool  Midagi pole vaja teha.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

+  QR-koodi kasutamine teie seadmes

- Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

+  teise vbéimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust migijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Omistajan opas

www.whirlpool.eu/register

iﬂf Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen

kayttoa.

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN g

TUOTEKUVAUS
' 1. Kayttopaneeli
1. 2. Puhallin
3. Pyoread [ammitysvastus
(ei ndkyvissa)
2. 4. Kannattimet
3. (taso kuvataan uunin edessd)
VAl 5. Luukku
alh N - 6. Vesilokero
al 3 | | f(@@ o L 8 7. Ylempi lampévastus/grilli
<2 )7 TP 0 8. Lamppu
21T T 111 9. Arvokilpi
1 //’\ j‘\\ 1 (813 poista)
\S \/) B0 A [ 10. Alempi lampovastus
P g
KAYTTOPANEELIN KUVAUS
seés‘: FE‘ ...... _ SERRE _eﬂ @
= = < v O @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PAALLA/POIS 4. TAKAISIN 7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE

Aktiivisen toiminnon
pysayttamiseen ja uunin
kytkemiseen paalle ja pois paalta
tarvitaan pitka painallus.

2. SUORA PAASY TOIMINTOIHIN
Nopea paasy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kaytetdan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

Palaa edelliseen nakymaan.

Mahdollistaa asetusten
muuttamisen kypsentamisen
aikana.

5.NAYTTO

Kdynnista toiminto valittdmasti.

6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

Kdytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin,
kestoon, asetuksiin ja suosikkeihin.

9. KAYNNISTYS

Kadynnistaa toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kayttdaen.
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VARUSTEET

RITILA

UUNIPANNU

Kaytetaan uunipeltind lihan,
kalan, vihannesten, focaccian
tms. kypsentdmiseen tai
ritilan alla tippuvan nesteen
keraédmiseen.

Kaytetddn ruoan
kypsentamiseen tai
pannujen, kakkuvuokien ja
muiden uuninkestavien
astioiden tukitasona.

AIR FRY -ALUSTA*

Kaytetaan ruokien
valmistukseen Air Fry
-toiminnolla; leivinpelti
sijoitetaan alemmalle tasolle
kerddamadan mahdollisesti
putoavat murut ja nesteet.

Voidaan pesta
astianpesukoneessa.

* Saatavana vain eraissa malleissa

LIUKUKISKOT*

—

Helpottaa varusteiden
asettamista uuniin seka
niiden ottamista pois.

LEIVINPELTI

Kaytetdan kaikkien leipa- ja
leivonnaistuotteiden, mutta
my&s uunipaistien, foliossa
kypsennettdvan kalan jne.
paistamisessa.

Varusteiden madara ja tyyppi saattaa vaihdella ostetusta mallista riippuen.
Muita varusteita voidaan ostaa erikseen; Tilauksia ja lisdtietoja varten voit ottaa yhteytta huoltopalveluun tai katsoa

sivustolta www.whirlpool.eu.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN
ASETTAMINEN

Aseta ritila vaakatasossa liu'uttamalla sita kannattimia
pitkin. Varmista, etta korotettu reuna osoittaa
ylospain.

Muut varusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
asetetaan paikalleen samoin kuin ritilakin.

HYLLYKKQOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA

KIINNITTAMINEN

- Voit poistaa kannattimet nostamalla niita ylos ja
vetamalla alemman osan varoen irti paikoiltaan:
Nyt kannattimet ovat poistettavissa.

« Voit kiinnittda kannattimet takaisin asettamalla
ne ensin takaisin ylempaan kiinnikkeeseen.
Pida ohjaimia ylhaalla ja liu'uta ne uunin sisalle.
Laske pellin ohjaimet taman jalkeen paikoilleen
alempaan kiinnikkeeseen.

LIUKUKAPPALEIDEN KIINNITTAMINEN

(JOS NAMA SISALTYVAT TARVIKKEISIIN)

Irrota kannattimet uunista ja irrota liukukappaleiden
suojamuovi.

Kiinnita liukukappaleen ylempi pidike kannattimeen
ja liu'uta liukukappaletta niin pitkalle kuin se menee.
Laske toinen pidike paikoilleen. Kiinnita kannatin
paikoilleen painamalla pidikkeen alaosaa tukevasti
kannatinta vasten. Varmista, etta liukukappaleet
lilkkuvat vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
samalla tasolla olevalle kannattimelle.

éi

Huomaa: Liukukappaleet voidaan asettaa mille tahansa
tasolle.
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TOIMINNOT

y 6" SENSE

sense - Ndiden ansiosta voit valmistaa automaattisesti
kaikentyyppisia ruokia (lasagne, liha, kala, vihannekset,
kakut ja leivonnaiset, piiraat, leipa, pitsa).
Jotta saisit kaiken irti tdsta toiminnosta, noudata kyseisessa
kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

E}@ KIERTOILMA + HOYRYTYS

Hoyryn ja kiertoilman ominaisuuksien yhdistaminen
mahdollistaa rapeiden ja ulkoapdin ruskistettujen ruokien
valmistamisen, jotka ovat samalla my&s mureita ja
mehevia. Parhaiden kypsennystulosten saavuttamiseksi on
suositeltavaa valita tason HOYRY 1 leivalle ja jalkiruoille ja
taso HOYRY 2 lihalle, kalalle ja vihanneksille.

KIERTOILMA

Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampdtilan eri tasoilla (enintadn kolmella)
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa eri ruokien
valmistukseen ilman, etta tuoksut siirtyvat ruokalajista
toiseen.

PERINTEISET TOIMINNOT

»  KONVEKTIOUUNI

Lihan kypsennys, taytteita sisaltavien kakkujen
leipominen vain yhdella tasolla.

«  TURBO GRILL

Suurikokoisten lihapalojen grillaaminen (koivet,
paahtopaisti, broileri). Suosittelemme keraamaan
kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta uunipannu
mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa 500 ml
juomavetta.

o PAKASTE LEIV.
Toiminto valitsee automaattisesti ihanteellisen
kypsennyslampétilan ja tilan viidesta valmiille
pakasteruoille tarkoitetusta tyypista. Uunia ei tarvitse
esilammittaa.

« ERIKOISTOIMINNOT
»  AIRFRY

Talla toiminnolla voit valmistaa ranskanperunoita,
kananugetteja ja paljon muuta kayttaen
vahemman 6ljya ja saaden silti mukavan rapeita
lopputuloksia. Kuumennuselementit kiertava tilan
lammittamiseksi kunnolla ja puhallin kierrattaa
kuumaa ilmaa.

Parhaat tulokset saadaan ainoastaan kayttamalla
Air Fry -alustaa (toimitetaan joidenkin mallien
mukana). Aseta ruoka Air Fry -alustalle yhteen
kerrokseen ja noudata Air Fry -alustan kayttoohjeita
parhaiden tulosten aikaansaamiseksi. Valta
useamman kuin yhden alustan kayttamista
epatasaisen kypsennyksen ehkaisemiseksi.

»  KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohottaminen. Kohotustuloksen takaamiseksi ei

toimintoa saa kdaynnistaa uunin ollessa viela kuuma
edellisen kypsennysjakson jaljilta.

» DEFROST (SULATUS)

Nopeuttaa ruoan sulatusta. Aseta ruoka
keskitasolle. Jata ruoka pakkaukseen, jotta se ei
kuivu ulkoa.

» LAMPIMANAPITO

Vastavalmistetun ruoan pitamiseen kuumana ja
rapeana.

»  ECO KIERTOILMA

Taytettyjen paahtopaistien ja lihafileiden
kypsentamiseen yhdella tasolla. Ruoan liiallinen
kuivuminen estetaan hellavaraisella ja ajoittaisella
ilman kierrolla. Kun tama ECO-toiminto on
kaytOssa, valo pysyy pois paalta kypsennyksen
aikana. Jotta voit kayttaa ECO-jaksoa ja optimoida
virrankulutuksen, uunin luukkua ei tule avata
ennen kuin ruoka on tdysin kypsaa.

PERINTEINEN
Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella

tasolla.
GRILLI

Pihvien, kebabin ja makkaroiden grillaus,
gratiinivihannesten paistaminen tai leivan paahtaminen.
Kun grillaat lihaa, suosittelemme keraamaan
kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta uunipannu mille
tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa 500 ml juomavetta.

_éﬂ NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti.

TIMERS (AJASTIMET)

Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.
@ MINUTEMINDER (AJASTIN)
RS

Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan toimintoa.
PUHDISTUS
«  "UUNIN AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSIPUHD.

Poistaa kypsennyksen aikana syntyneet roiskeet
kayttamalla erittdin korkeaa lampdtilaa. On
mahdollista valita kaksi eri itsepuhdistusjaksoa: koko
jakso (Pyrolyysipuhd.) ja lyhyt jakso (Pyro/puhd./
Eco). Suosittelemme kdyttaman nopeampaa jakso

saannollisin valiajoin ja tdydellista jaksoa vain, kun uuni
on erittdin likainen.

«  TYHJENNYS
Tyhjentaa boilerin, jotta estetaan veden jadminen sen
sisdlle, kun laitetta ei kdyteta pidempaan aikaan.

« KALKINPOISTO

Poistaa kalkkijaamat boilerista. Suosittelemme
kayttamaan tata toimintoa saanndllisin valiajoin. Jos
nain ei tehda, ndytolle tulee uunin puhdistamisesta
muistuttava viesti.

S~
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«  SMART CLEAN
Taman matalassa lampétilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry helpottaa
lian ja ruoasta jadaneiden tahrojen irtoamista. Kaada
uunin pohjalle 200 ml juomakelpoista vetta ja
kdynnista toiminto ainoastaan kun uuni on kylma.

@0 ASETUKSET
Saataa uunin asetukset.

Kun ECO-tila on aktiivinen, ndyton kirkkautta vahennetdan
energian sadstamiseksi ja lamppu sammuu 1 minuutin
kuluttua. Se aktivoidaan uudestaan automaattisesti silloin
kun mita tahansa painiketta painetaan. Kun “DEMO"-tila on

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

padlld, kaikki komennot ovat kdytettdvissa ja valikot
avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Tama tila laitetaan pois
paadltd menemalld "“DEMO-tilaan "ASETUKSET"-valikosta ja
valitsemalla “Pois paaltad”.
Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmaisen kaynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset
pyyhkiytyvadt pois.

SUOSIKKI

Hakee 10 suosikkitoiminnon luettelon.

1. KIELEN VALINTA

Kun laite kytketaan paalle ensimmadisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English”.

Selaa kielivalintoja painamalla + - tai — -painiketta ja
valitse haluamasi.
Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan mydhemmin muuttaa valitsemalla
KIELI-valikkokohta ASETUKSET-valikosta painamalla & .

2. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdayttamaan sahkdvirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on
enemman kuin 3 kW (16): Jos kodin sahkoverkon teho
on alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa
(13).

Painamalla 4 tai — valitset 16 “korkea” tai 13 “matala”
ja vahvista sitten painamalla v .

3. ASETA AIKA
Tehon valinnan jalkeen on asetettava taman hetkinen

aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

Aseta oikea aika painamalla + - tai — -painiketta ja
paina sitten v : Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja
tarkoittavaa numeroa.

Aseta minuutit painamalla + - tai — -painiketta ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkan
sahkokatkon jalkeen. Valitse “KELLO"-valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla & .

4. ASETA VEDEN KOVUUSTASO

Jotta uuni pystyisi toimimaan tehokkaasti ja

jotta voitaisiin taata, etta se muistuttaa asiakasta
saannollisesti kalkinpoistojakson suorittamisesta
tarvittaessa, on tarpeen asettaa oikea veden
kovuustaso. Se asetetaan kdynnistamalla uuni
painamalla [@], ja sitten Asetukset & ja

kayttamalla selauspainikkeita 4+ ja —, joilla valitaan
VEDEN KOVUUS. Vahvista painamalla v . Kdyta
selauspainikkeita + ja — alueesi vedelle oikean tason
valitsemiseen seuraavan taulukon mukaisesti:

VEDEN KOVUUSTASOJEN TAULUKKO
°dH °fH °Clark
Taso Saksalaiset | Ranskalaiset | Englantilaiset
asteet asteet asteet
g Erittain 0-6 0-10 0-7
pehmea
2| Pehmea 7-11 11-20 8-14
3 | Keskitaso 12-16 21-29 15-20
4 Kova 17-34 30-60 21-42
5 Eritdin 155 5, 61-90 43-62
kova

Vahvista painamalla v .
Veden kovuustasoksi on esiasetettu, "Kova".
5. UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tama
on tdysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana,

jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista uunista
suojapahvit tai l[apindkyvat kalvot seka sisalla olevat
varusteet. Lammita uunia 200 °C:ssa noin tunnin
ajan ja kayta mieluiten kiertoilmatoimintoa (esim.
"Kiertoilma" tai "Konvektiouuni”).

Huomaa: Laitteen ensimmadisen kdyton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.
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PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Kadynnista uuni painamalla : nayttoon tulee
viimeinen kdytossa ollut paatoiminto tai paavalikko.
Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta,
silloin kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai
selaamalla valikon lapi: Haluttu valikkokohta valitaan
(naytolla ndakyy ensimmainen valittavissa oleva kohta)
painamalla + tai — ja vahvistamalla sitten painamalla
V.

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia. Naytolla nakyvat jarjestyksessa
asetukset, joita voit muuttaa. Jos haluat muuttaa
edellista asetusta uudelleen, paina « .

LAMPOTILA / GRILLIN TASO / HOYRYTASO

8- - -

Kun arvo vilkkuu ndytélla, voit muuttaa sita
painamalla + tai —, minka jalkeen vahvista se
painamalla v ; jatka sitten seuraavien asetusten
muuttamista (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso:
Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
3 (korkea), 2 (keskitaso), 1 (matala).

Kiertoilma + hoyrytys -toiminnossa voit valita hoyryn
maaran seuraavien arvojen joukosta: HOYRY 1,
HOYRY 2.

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, lampaétilaa/grillin tasoa
voidaan muuttaa kayttamalld + - tai — -painiketta.

KESTO

Kun naytolla vilkkuu kuvake (&, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla + - tai — -painiketta

ja vahvista sitten painamalla painiketta v .
Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti (ilman ajastinta):
Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai [>]

. Jos valitset taman toimintatilan, et voi ohjelmoida
viivastettya kaynnistysta.

Huomaa: Voit saataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla @ : korjaa sitd painamalla + tai
— ja vahvista sitten painamalla v .

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYSVIIVE)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan
asettamisen jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon
kdynnistymista ohjelmoimalla sen paattymisaika.
Naytolla nakyy paattymisaika samalla kun kuvake @
vilkkuu.

Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla + - tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi
toiminto sitten painamalla v . Aseta ruoka uuniin
ja sulje ovi: Toiminto kdaynnistyy automaattisesti
sen jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka
tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy asetettuna
ajankohtana.

Huomaa: Viivastetyn kaynnistysajan ohjelmointi poistaa
uunin esikuumennusajan: Uuni saavuttaa haluamasi
lampatilan vaiheittain, minkd vuoksi kypsennysajat ovat
hieman kypsennystaulukossa lueteltuja pitempia.
Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua paattymisaikaa
painamalla 4 tai — tai muuttaa muita asetuksia painamalla
< . Jos haluat katsella tietoja, painamalla & voit vaihtaa
ndyttoéon pdattymisajan tai keston.

. 6" SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, lampdtilan seka kypsennyksen

ja paistamisen keston kaikille tarjolla oleville
ruokalajeille.

Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / KORKEUS / PITSA (PYOREA-UUNIPELTI-
KERROKSET)

sssss

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla ndyton ohjeita.
Kehotettaessa aseta tarvittava arvo painamalla + tai
— javahvista sitten painamalla v .

KYPSYYSTASO / RUSKISTUS

Eraissa 6th Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa
kypsyystasoa.

6

Kun uuni kehottaa, valitse haluttu kypsyystaso
raa'asta (-1) erittain kypsaan (+1) painamalla + tai —.
Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai[>].
Samalla tavoin on eraissa 6th Sense -toiminnoissa
mahdollista saataa ruskistustasoa matalasta (-1)
korkeaan (1).

.HOYRYTYSTOIMINTO

Valitsemalla “Kiertoilma + hoyrytys” tai jokin useista
6t Sense -resepteista on mahdollista valmistaa
kaikentyyppisia ruokia hoyrytysta kayttaen.

Hoyry levidaa ruokaan nopeammin ja tasaisemmin
verrattuna konventiotoimintojen kuumaan

ilmaan: tama vahentaa kypsennysaikaa ja lukitsee
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ruoan arvokkaat ravinteet seka varmistaa, etta

saat erinomaisia ja erittdin herkullisia tuloksia
kaikilla resepteilla. Luukku tulee pitaa kiinni koko
hoyrytyskypsennyksen ajan.

Hoyrylla kypsentaminen edellyttaa, etta uunin sisalla
olevaan boileriin laitetaan vetta ohjauspaneelissa
olevan ulovedettavan laatikon avulla.

Kun naytolld lukee "LISAA VESI”, avaa laatikko
painamalla kallistuvaa kuorta. Kun laatikko on
vedetty ulos, avaa sen kansi ja kaada sisaan hitaasti
juomakelpoista vettd, kunnes haluttua tasoa
vastaava merkki naytoélla (TASO 1 - 160 ml tai TASO

2 - 300 ml, valitun toiminnon mukaan) saavutetaan.
Ala missaan tapauksessa tayta laatikkoa tasoa 2
tarkoittavan merkin yli. Sulje laatikko tyontamalla
sita varovasti paneelia kohden, kunnes se on taysin
suljettu. Laatikon on aina pysyttava suljettuna, veden
tayttamista lukuun ottamatta.

Ensimmadisen tayttdkerran jalkeen ja kun kyseessa
ovat pitemmat kypsennysjaksot, kun vesi on
loppunut, saattaa olla tarpeen lisata sita uudestaan,
jotta jakso saadaan suoritetuksi loppuun: uuni
ilmoittaa, jos tayttamista tarvitaan.

Valta laatikon tayttamistd, kun uuni on kytkettyna pois
paalta tai vasta, kun ndytolla pyydetaan tayttamista.
Suosittelemme tyhjentamaan laatikon
hoyrykypsennysjakson jalkeen.

3. TOIMINNON KAYNNISTYS

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [>].

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta ]

, uuni kysyy, haluatko hypata taman vaiheen yli ja
kdynnistda toiminnon valittomasti.

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin
taso kutakin toimintoa varten.

Voit pysdyttda aktivoidun toiminnon milloin tahansa
painamalla [@].

Jos uuni on kuuma ja toiminto vaatii tietyn
enimmaislampatilan, ndaytolla nakyy viesti. Edelliseen
nakymaan palataan painamalla << ; talloin voidaan
joko valita jokin toinen toiminto tai odottaa uunin
jaahtymista.

4. ESIKUUMENNUS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin
esikuumennusvaihe: Kun toiminto on kaynnistynyt,
naytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on aktivoitu.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
nayttd osoittaa, etta uuni on saavuttanut asetetun
lampdatilan; "LISAA RUOKA". Avaa nyt luukku, aseta
ruoka uuniin, sulje luukku ja aloita kypsennys
painamalla v tai[©>].

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen esikuumennuksen
padttymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen. Luukun avaaminen
esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.
Kypsennysaika ei sisalla esikuumennusaikaa. Voit aina
muuttaa lampdtilaa, jonka haluat uunin saavuttavan,
kayttamalla + - tai — -painikkeita.

5. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
KAANTAMINEN TAI TARKASTAMINEN

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti,
silla kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.
Kypsennys jatkuu, kun luukku suljetaan.

Eraissa 6th Sense -toiminnoissa ruokaa on
kadannettava kypsennyksen aikana.

Talloin kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Avaa luukku, suorita ndyton
ilmoittama toimenpide ja sulje luukku; jatka sitten
kypsennysta painamalla [>].

Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella 10 %,
uuni kehottaa tarkastamaan ruoan.

Tall6in kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Tarkasta ruoka, sulje luukku
ja jatka kypsentamista painamalla [>]taiy .
Huomaa: Hyppad ndiden toimintojen yli painamalla [>].
Jos mitaan toimenpidetta ei kuitenkaan suoriteta tietyn
ajan kuluessa, uuni jatkaa kypsentamista.

6. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Laite toistaa ddnimerkin ja naytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.

Jatka kypsentamista manuaalisesti (ilman ajastinta)
painamalla ] tai aseta uusi kestoaika painamalla
-+, jolloin kypsennysaika jatkuu. Kummassakin
tapauksessa kypsennysparametrit sailyvat.
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RUSKISTUS

Joidenkin toimintojen avulla voit ruskistaa ruoan
pinnan aktivoimalla grillin kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

Kun naytolla nakyy kyseinen viesti, voit tarvittaessa
kaynnistaa viisi minuuttia kestavan ruskistusjakson
painamalla v’ . Voit pysdyttda toiminnon milloin

tahansa painamalla[@], jolloin uuni menee pois paalta.

. SUOSIKKI

Kun kypsennys on viety loppuun, ndytto kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon valilla 1-10
suosikkiluettelossasi.

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sdilyttaa
nykyiset asetukset tulevaa kayttda varten, paina

v, muussa tapauksessa jata viesti huomioimatta
painamalla « .

Painettuasi v valitse numeron sijoitus painamalla 4
tai — ja vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on tdynnd, tai valittu numero on jo
kaytetty, uuni pyytda vahvistusta edeltdvan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan myéhemmin
painamalla < : Nayttoon ilmestyy
suosikkitoimintojen luettelo.

Valitse toiminto painamalla 4 tai —, vahvista
painamalla v ja aktivoi sitten painamalla [>].

. PUHDISTUS

« SMARTCLEAN-PUHDISTUSTOIMINTO
"Smart Clean" saadaan naytolle painamalla [&] .
¢

Aktivoi toiminto painamalla =] : ndyttd kehottaa
suorittamaan kaikki tarvittavat toimenpiteet, joilla
saadaan parhaat puhdistustulokset: Seuraa ohjeita
ja kun olet valmis, paina v . Kun kaikki vaiheet on
suoritettu, aktivoi puhdistusjakso kehotettaessa
painamalla [>].

Huomaa: Suosittelemme, etta et avaa uunin luukkua
puhdistusjakson aikana, jotta vesihdyry ei poistu uunista,
koska tama saattaa vaikuttaa haitallisesti puhdistustulokseen.
Asianmukainen viesti alkaa vilkkua nayto6lla, kun jakso
on paattynyt. Anna uunin jadhtya ja pyyhi ja kuivaa
sisapinnat sitten liinalla tai sienella.

« UTOMAATTINEN PUHDISTUS - PYROLYYSIPUHD.

Ala koske uuniin Pyro-jakson aikana.

Pida lapset ja elaimet poissa uunin luota Pyro-jakson
aikana ja sen jilkeen (kunnes huone on tuuletettu).

Poista kaikki varusteet - mukaan lukien
hyllykkdohjaimet — uunista ennen toiminnon
aktivoimista. Jos uuni on asennettu keittotason alle, on
varmistettava, etta kaikki polttimet tai sahkolevyt on
sammutettu, kun itsepuhdistustoiminto on kdynnissa.
Ihanteellisten puhdistustulosten saamiseksi on
liiallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun sisalasi
puhdistettava ennen pyrolyysitoiminnon kdyttamista.
Suosittelemme pyrolyysipuhdistustoimintoa vain, jos
uuni on erittdin likainen tai siita tulee pahaa hajua
kypsennyksen aikana.

Kun painat ¥ , naytolle tulee "Pyro".

Valitse haluttu jakso painamalla 4+ tai — ja vahvista
sitten painamalla v . Kun jakso on valittu, haluttaessasi
voit asettaa paattymisajan (viivastetty kaynnistys)
painamalla 4 tai — ; vahvista sitten painamalla v/

. Puhdista luukku ja ota pois kaikki varusteet kehotuksen
mukaisesti; kun olet valmis, sulje luukku ja paina [>]

: uuni aloittaa itsepuhdistusjakson ja luukku lukkiutuu
automaattisesti: naytolle tulee varoitusviesti seka
lahtolaskenta, joka ilmoittaa kdynnissa olevan jakson tilasta.
Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna, kunnes
uunin sisainen lampoatila on palannut turvalliselle tasolle.

Huomaa: poista laatikosta vesi ennen
pyrolyysipuhdistusjakson aktivointia

* TYHJENNYS

Tyhjennystoiminnolla tyhjennetaan vesi, jotta sita ei

jaisi seisomaan boileriin. Tama tuote on kehitetty siten,
etta se suorittaa tyhjennysjakson automaattisesti kun
kypsennys on loppunut/paattynyt. Noin 30 minuutin
kuluttua kypsennyksen loppumisen/paattymisen jalkeen
uuni tyhjentaa jarjestelman automaattisesti siirtaen jaljella
olevan veden laatikkoon (ole varovainen aldka poista
laatikkoa kypsennyksen jalkeen). Kun tama on tehty,
laatikko voidaan poistaa ja tyhjentaa.

Suosittelemme tyhjentamaan laatikon heti kun tyhjennys
on paattynyt kypsennysjakson jalkeen.

Tarvittaessa kayttaja voi joka tapauksessa suorittaa
manuaalisen tyhjennyksen alla olevien ohjeiden mukaisesti.
Valitse "Tyhjennys"-

toiminto vesilaatikon ollessa
asianmukaisesti asetettuna
uuniin, paina [>] ja odota
kunnes jakso on suoritettu
automaattisesti. Taydella
kuormituksella suoritettavan
tyhjennyksen keskimaarainen
kesto on noin yksi minuutti.
Kun tama on tehty, laatikko
voidaan poistaa ja tyhjentaa.
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Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole
mahdollista suorittaa tdtd toimenpidettd ennen kuin 30
minuuttia on kulunut viimeisesta jaksosta (tai siitd kun tuote
on viimeksi kytketty virtaan). Tand odotusaikana ndytossa
lukee teksti "VESI ON KUUMAA"

« KALKINPOISTO

Tama saanndllisin aikavalein aktivoitava
erikoistoiminto mahdollistaa hdyryjarjestelman
pitdmisen parhaassa mahdollisessa kunnossa. Kun
toiminto on kdynnistetty, seuraa ndytolla nakyvia
vaiheita ja paina & kun toiminto on valmis
jokaisen vaiheen kaynnistamiseksi. Koko toiminnon
keskimaardinen kesto on noin 100 minuuttia.

Huomaa: Jos toiminto pysdytetdan missa tahansa
vaiheessa, koko kalkinpoistojakso on toistettava.

Naytto ilmoittaa, kun on tullut aika suorittaa
kalkinpoisto (katso alla oleva taulukko).

<SUOSITELLAAN KALKINPOISTOA
: Se tulee nakyviin, kun hoyryjaksoja* :
on ollut noin 15 tuntia :

Kalkinpoisto on pakollista.
: <POISTA KALKKI> : Ei ole mahdollista suorittaa :
¢ Se tulee ndkyviin, kun héyryjaksoja* @ hdyryjaksoa ennen kuin
: on ollut noin 20 tuntia : kalkinpoistojakso on
: suoritettu.

*ottaen huomioon veden kovuustason oletusarvon (4 -
kova). Hoyryjaksojen maard, joiden kuluttua kalkinpoiston
viestit tulevat nakyviin, riippuu laitteeseen asetetusta
veden kovuustasosta.

Kalkinpoistotoiminto voidaan suorittaa myos aina kun
kdyttdja haluaa puhdistaa sisdisen hoyrypiirin tarkemmin.

Ennen kalkinpoistovaiheen suorittamista laite
tarkastaa, onko boilerissa jaljelle jadanytta vetta ja
tyhjennysjakso voidaan suorittaa tarvittaessa. Tassa
tapauksessa on laatikko tyhjennettava tyhjennysjakson
jalkeen ennen kalkinpoistojakson jatkamista.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole
mahdollista suorittaa tata toimenpidettd ennen kuin 30
minuuttia on kulunut viimeisestd jaksosta (tai siita kun tuote
on viimeksi kytketty virtaan). Tana odotusaikana naytossa
lukee teksti "VESI ON KUUMAA'",

» VAIHE 1/2: KALKINPOISTO (70 MIN)

Kun néytolld lukee <LISAA 0,25 L LIUOSTA>, kaada
kalkinpoistoliuos laatikkoon. Jotta kalkinpoisto
onnistuisi parhaalla mahdollisella tavalla,
suosittelemme tayttamaan sailion liuoksella, joka
sisaltda 75 g erityista WPRO-tuotetta ja 250 ml
juomavettd. Varmista, etta liuos liukenee kokonaan
veteen niin, ettei jaamia jaa. Suosittelemme
kdayttamaan kunnossapitoon ammattimaista WPRO-
kalkinpoistoainetta, jotta uunin hdyrytystoiminto
toimisi parhaalla mahdollisella tavalla. Tilauksia ja
lisdtietoja varten voit ottaa yhteytta huoltopalveluun
tai katsoa sivustolta www.whirlpool.eu. Whirlpool
ei ole vastuussa mistaan mahdollisista vaurioista,
jotka johtuvat muiden markkinoilla olevien
puhdistustuotteiden kdyttamisesta.

Kalkinpoistojakson
suorittamista suositellaan.

Kun kalkinpoistoliuos on kaadettu laatikkoon, aloita
varsinainen kalkinpoistoprosessi painamalla [>].
Kalkinpoistovaiheen aikana ei ole tarpeen oleskella
laitteen edessa. Jokaisen vaiheen loputtua kuuluu
aanimerkki ja ndyttoon tulee ohje seuraavan vaiheen
suorittamisesta.

Kun kalkinpoistovaihe on valmis, boileri
tyhjennetdan: tassa vaiheessa kaytetty
kalkinpoistoliuos kaadetaan ulos vedettavaan
laatikkoon.

» VAIHE 2/2: HUUHTELU (30 min.)

Jotta kalkinpoiston jatteet voidaan puhdistaa laatikosta
ja hoyrypiirista, laitteelle on suoritettava huuhtelujakso.
Kun naytolla nakyy <LISAA 0.25 L VETTA> tayta

sailioon 0,25 L juomakelpoista vetta ja aloita huuhtelu
painamalla sitten [>]. Ald sammuta uunia ennen kuin
kaikki toiminnon vaatimat vaiheet on suoritettu.

Kun ndyttoon tulee viesti "KALKINPOISTO VALMIS",
vahvista painamalla OK.

Kypsennystoimintoja ei voi aktivoida puhdistusjakson
aikana. Huomaa: Naytolla nakyy viesti, joka
muistuttaa taman toiminnon suorittamisesta
saannollisesti.

Kun kalkinpoistoprosessi on valmis, on tila
suositeltavaa kuivata mahdollisista vesijaanteista.
Nyt on mahdollista kdayttaa uudelleen kaikkia
hoyrytoimintoja.

Huom: kalkinpoistojakson aikana saattaa kuulua
hieman melua, koska uunin pumput on kdynnistetty
optimaalisen kalkinpoiston takaamiseksi.

Kun huoltojakso on kaynnistynyt, dla poista laatikkoa ellei
laite sita pyyda.

. AJASTIN

Kun uuni kytketaan pois paalta, nayttéa voidaan
kayttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista
on varmistettava, etta uuni on sammutettu, minka

jalkeen painetaan + tai — : Naytolla vilkkuu kuvake
O

Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + - tai —
-painikkeita ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.
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Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitadan kypsennysjaksoja.
Muuta ajastimeen asetettua aikaa painamalla + tai — .
Kun ajastin on aktivoitu, voit myos valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Kaynnista uuni painamalla ja valitse sitten
haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kdynnistynyt, ajastin jatkaa
l[ahtolaskentaa itsenaisesti, puuttumatta itse
toimintoon.

Huomaa: Téman vaiheen aikana ei ole mahdollista nahda
ajastinta (ndkyy vain kuvake @), joka jatkaa jdljelle jaavan
ajan laskemista taustalla. Ajastimen ndyttd palautetaan
pysayttamalld parhaillaan aktiivisena oleva toiminto
painamalla [©].

. LUKKO

Painikkeet lukitaan painamalla < ja pitamalla

sita painettuna vahintdan viiden sekunnin ajan.
Nappaimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myos kypsennyksen
aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytkea pois paalta
milloin tahansa painamalla [©].

Whj;lﬁool
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6 KYPSENNYSTAULUKKO

KAANTAMINEN
RUOKALUOKAT SUOSITELTU MAARA (suhteessa TASO JAVARUSTEET
e ...Kypsennysaikaan) L
LASAGNE - 0,5-3kg - =
Pihvi-paistettu 06-2kg - 3
Hampurilaiset 1,5-3cm 3/5 _\___5___,_ 1 4 [
LIHA Paistettu 06-25 kg - 3
Kana-paistettu 06-3kg - 2
Filee/rintapala T-5cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 r
Kalafileet 0,5-3(cm) - .\_._3_”,. 1 2 ;
KALA
Fileet-pakastetut 0,5-3(cm) - ,\___3_”, 1 2 r
Perunat 05-15kg - 3
VIHANNEKSET Vihannekset-paahto 05-15kg - 3
Vihannekset-gratiini yksi ritila - _\%’_
Sokerikakku 05-1.2kg - _\%’_
Pikkuleivat 0,2-06kg - 3
KAKUT JA LEIVONNAISET 3
Torttu 04-16kg - —r
Piiraat 0,8-1,2kg - _\éﬁ
Ohut pitsa pyored — uunipelti - 2
Paksu pitsa pydred — uunipelti - ;
PI1ZZA & LEIPA Pakastepitsa 1 -4 kerrosta - 2
Sampylat & 60150 g/ kpl - 3
Iso leips & 0,7-20kg - 2
Areeren N L ~ oo AR,
VARUSTEET Uunipelti tai Uunipannu / ) ) )
Ritila kakkuvuoka leivinpelti tai Uunlpannu / Yunipannu ) Air fry
e TP uunivuoka 500 ml vettd
ritilalla uunipelti ritilan paalla
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“®| KIERTOILMA + HOYRYTYS -KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI HOYRYTASO ESILAMMITYS LAMPOTILA (°C) KESTO (MIN.) Vll-\-‘\lf-:lIJLSATééT
Murokeksit/pikkuleivat HOYRY 1 Kylla 140 - 150 35-55 L3
Pienet kakut/muffinit HOYRY 1 Kylla 160 - 170 30— 40 3
Nostatetut kakut HOYRY 1 Kylla 170 - 180 40 - 60 e
Sokerikakut HOYRY 1 Kylla 160 - 170 30-40 e
Focaccia HOYRY 1 Kylla 200 - 220 20- 40 3
Limppu HOYRY 1 Kylla 170 - 180 70 - 100 3
Pieni leipa HOYRY 1 Kylla 200 - 220 30-50 3
Patonki HOYRY 1 Kyl 200 - 220 30- 50 2
Paistetut perunat HOYRY 2 Kylla 200 - 220 5070 3
Vasikka / nauta / 1 kg HOYRY 2 Kylla 180 - 200 60- 100 L3
Vasikka / Nauta / (paloina) HOYRY 2 Kyll 160 - 180 60 - 80 L3
Raaka paahtopaisti 1 kg HOYRY 2 Kylla 200 - 220 40 - 50 3
Raaka paahtopaisti 2 kg HOYRY 2 Kylla 200 55 - 65 ji,
Lampaankoipi HOYRY 2 Kylla 180 — 200 6575 3
Haudutettu potka HOYRY 2 Kyl 160 - 180 85 - 100 2
Kana / helmikana / ankka 1 - 1,5 kg HOYRY 2 Kylla 200 - 220 50-70 2
Kana / helmikana / ankka (palat) HOYRY 2 Kylla 200 - 220 55-65 \i,
-(rtaoyr:weatg:igl,l}I::snénkikrsp?:sat, munakoisot) HOYRY 2 Kylla 180 -200 25-40 “if
Kalafile HOYRY 2 Kylla 180 - 200 15-30 L3

Arenns r N L J N =) T

VARUSTEET Ritil Uunipelti tai U%*T”pa”r.“/. Uunipannu / Uunipannu ja 500 ml '
il kakkuvuoka ritilalla leivinpelti tai uunivuoka vetta Air fry

uunipelti ritilan paalla
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AIR FRY -KYPSENNYSTAULUKKO

"""""" RESEPTI TOIMINTO SUOSITELTU MAARA ESILAMMITYS LAMPOTILA (°Q) ...KESTO (min.) TASO JAVARUSTEET
% L4 L
v _ . B
Pakasteranskanperunat = 650-850g Kylla 200 25-30
% L4 L1
Kotitekoiset ranskalaiset = 300-800¢g Kylla 200 20-40
jiz=zzzzzzg
[ L4 L1
- - s w i
Tuore leivitetty zucchini = 400 g Kylla 200 15-20
- Py = L4 L1
Sekavihannekset = 300-800¢g Kylla 200 20-30
=
s L4 L1
. o « )
Pakastetut kananugetit = 5009 Kylla 200 15-20
[ L4 L1
Leivitetty broilerinrinta = 1-4cm Kylla 200 20-40
SR
% L4 L1
Pakastetut kalapuikot = 5009 Kylla 220 15-20
b
= L4 L
- . s ) « )
Leivitetty leike == 1-4cm Kylla 220 20-50

Levita Oljya tasaisesti tuoreiden tai kotitekoisten ruokien valmistukseen.

Suosittelemme laittamaan tyhjan pellin tasolle L1 kerddmaan mahdollisia tippuvia rasvajaamia Air fry -kypsennysalustalta

kypsennyksen

aikana.

Tasaisten kypsennystulosten takaamiseksi sekoita ruokaa suositellun kypsennysajan puolessa valissa.

TOIMINNOT

=

Perinteinen

i

Kiertoilma Paisto kiertoilmalla Grilli

Turbogrilli

R
ECO kiertoilma
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KYPSENNYSTAULUKKO

" " . RITILA JA
RESEPTI TOIMINTO = ESILAMMITYS LAMPOTILA (°C) KESTO (MIN.) VARUSTEET
. 2
=] Kylla 170 30-50 =
. . 2
Nostatetut kakut / sokerikakut Kylla 160 30-50 —-
" 4 1
Kyl 160 30-50 e
. 3
Taytetyt kakut Kylla 160 - 200 30-85 L2
(juustokakku, struudeli, omenapiiras) Kyl 160 — 200 35-90 . 4 . ] i
=] Kylla 150 20-40 3
Kylla 140 30-50 4
Pikkuleivat / Murokeksit
Kyl 140 30-50 A
R 5 3 1
Kylla 135 40-60 N R o
=] Kyl 170 20-40 ’
. - 4
Small cakes / Muffin (Pienet kakut/ Kylla 150 300 e—
muffinit) .. 4 1
Kylla 150 30-50
—_
R 5 3 1
Kyl 150 40-60 o AE, s
=] Kyl 180 - 200 30 - 40 3
—_r
Choux buns (Tuulihatut) Kylla 180 -190 35-45 -‘...i—.—'..:- '\:r1
Kyla 180 - 190 35-45% e e
= Kylla 90 110- 150 3
—_r
Marengit Kylla 90 130-150 -‘...i—...:- '\:r1
ol % -0 2o 2
=] Kylla 190 - 250 15- 50 2
Pitsa / leipa / focaccia
Kylla 190 - 230 20-50 ]
Pitsa (ohut, paksu, focaccia) Kylla 220-240 25-50* -\...i—...:- -\...i—...:- 1
. 3
=] Kylla 250 10-15 Lo
Pakastepitsa Kylla 250 10-20 -\...i—...:- '\_r1
Kyl 220 - 240 1530 T
. 3
Kylla 180190 4555 .
Suolaiset piiraat R B i 4 1
(vihannespiiraat, juustokinkkupiirakka) Kyla 180 -190 45-60 e
. * 5 3 1
Kyl 180 - 190 45-70 N
3
EI Kylla 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / Puff pastry
crackers (Voitaikinapaistokset / Kylla 180 - 190 20-40 N 1
lehtitaikinaleivonnaiset) "
Kyl 180190 040" a e
S =) *
Perinteinen Kiertoilma Paisto kiertoilmalla Grilli Turbogrilli ECO kiertoilma Air fry
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R B . ) RITILA JA
RESEPTI TOIMINTO  ESILAMMITYS ~ LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) VARUSTEET
Lasagne / Piirakka / Uunipasta / . ) 3
Ceagne /¢ =] Kyl 190 - 200 45-65

3

Lammas / vasikka / nauta 1 kg lzl Kylla 190 - 200 80-110
Broileri / janis / ankka 1 kg =] Kylla 200- 230 50- 100 L3
Kalkkuna / hanhi 3 kg =] Kyla 190 - 200 80-130 2,
Uunissa/"paketissa" paistettu kala R 3

Kyll 180 - 200 40-060
(fileet, kokonainen) lzl yie —J
Taytetyt vihannekset . 2

Kyll 180 - 200 50-60
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) yia AF=e
Toast (Paahtoleipa) EI - 3 (korkea) 3-6 _\_”5“_’_
Kalafileet-/pihvit Ifl - 2 (keskitaso) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Makkarat / kebabit / grillikylki / 2 — 3 (keskitaso — x 5 4
hampurilaispihvi Ifl B korkea) 15-30 EN roteonf
Paistettu kana 1 - 1,3 kg - 2 (keskitaso) 55— 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Lampaan reisi / potka - 2 (keskitaso) 60 — 90 *** L 3 j
Paistetut perunat - 2 (keskitaso) 35 — 55 *** L 3 J
Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10-25 L 3 J
Kokonainen ateria: Hedelmatorttu (taso R ) M g 3 1
5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 s AR L]
Lasagne ja liha Kyla 200 s0-100% A1
Liha ja perunat Kylla 200 45-100* _\_”4|__._,._’_ \ ! J
Kala ja kasvikset Kylls 180 30-50* e
Taytetty paahdettu liha e - 200 80-120* L 3 J
Paloiteltu liha 3

- 200 50-100*

(kani, kana, lammas) e —J

* Arvioitu aika: astiat voidaan poistaa uunista eri aikoina henkildkohtaisten mieltymysten mukaan.
** Kaanna ruoka kypsennyksen puolivalissa.
***Kdannd ruoka, kun olet kypsentanyt kaksi kolmannesta valmistusajasta (tarvittaessa).

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan kdyttaa erityyppisille ruoille.

Kypsennysaika alkaa hetkestd, jolloin ruoka asetetaan uuniin, pois lukien esikuumennus (jos vaaditaan).
Kypsennyslampatilat ovat arvioita ja riippuvat ruuan maarastd ja kdytetyista varusteista.

Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin.

Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja. Voit kdyttad myds pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta
muista, etta talldin paistoajat ovat hieman pidempia.

Areennn r N - S | Y
VARUSTEET o Uunipannu / ) ) )
Ritil3 Uunipelti tai leivinpelti tai Uunipannu / Uunipannu ja 500 ml A fry

kakkuvuoka ritilalla uunivuoka vettd

uunipelti ritilan paalla
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Varmista, etta uuni on jaahtynyt
ennen kuin suoritat mitaan
puhdistusta tai kunnossapitoa.

Ala kdyta hoyrypesureita.
laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

. Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos pinta on kovin likainen, voit kayttaa vetta, johon
on lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo
on neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

. Al4 kdyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos tallaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

Anna uunin jadhtya jokaisen kayttokerran jalkeen ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[ammin; ndin saat pois ruoasta jadneet tahrat ja
roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien ruokien
kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla uunin

jaahtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

. Aktivoi Smart Clean -toiminto sisapintojen tehokasta
puhdistamista varten.

. Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

. Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Upota varusteet kayton jalkeen puhdistusaineliuokseen
ja kasittele varusteita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoka-aineiden jaamat voidaan poistaa
pesuharjalla tai -sienella.

VESILAATIKON KUNNOSSAPITO

Huomio: Vesilaatikkoa ei saa pesta
astianpesukoneessa: vahingoittumisen vaara!
Jokaisen hoyrytyskypsennysjakson loputtua, noin
30 minuutin kuluttua, uuni suorittaa automaattisesti
tyhjennysjakson, joka kestda noin minuutin ja jonka
aikana se siirtaa kaiken jarjestelmassa oleva veden
ulosvedettavaan laatikkoon. Kun automaattinen
tyhjennys on valmis, toimi seuraavasti:

Ala kayta terasvillaa,
hankaussienia tai hankausaineita/
syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on irrotettava verkkovirrasta
ennen minkaan tyyppisen
kunnossapitotyon suorittamista.

1. Paina laatikon etupuolen kuorta, joka on merkitty
kololla, kahvan vetamiseksi ulos

Tartu kahvaan ja veda vesilaatikko ulos.

Poista vesilaatikon kansi.

Tyhjenna vesilaatikko ja puhdista se.

Kuivaa sen eri komponentit pehmealla liinalla.

Tarvittaessa anna laatikon kuivaa ilmassa alaka
sulje kantta.

Vaihda vesilaatikon kansi.

8. Aseta pesty ja kuivattu vesilaatikko paikalleen;
varmista etta tyonnat sen loppuun asti

9. Paina laatikon etupuolen kuorta kahvan
asettamiseksi takaisin paikalleen.

Huom: Tarvittaessa voidaan suorittaa manuaalinen
tyhjennysjakso: paina puhdistuskuvaketta £ Ul-paneelissa
ja kdyttamalld painikkeita + ja - valitse tyhjennysvaihtoehto
ja kdynnistd painamalla v - kuvaketta. Uuni tyhjentaa
veden jdrjestelmaan ja ohjaa se ulosvedettavaan laatikkoon.
Huom: Ald anna veden ja&da jarjestelmaan yli 2 paivan
ajaksi.

Kayta ainoastaan huoneenlampdista vetta
vesilaatikon tayttamiseen: kuuma vesi saattaa
vaikuttaa hoyryjarjestelman toimintaan. Kayta
ainoastaan juomakelpoista vetta.

BOILERI

Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta
ja valtetaan kalkkijaamien muodostuminen ajan
kanssa, suosittelemme kdyttamaan Tyhjennys- ja
Kalkinpoisto-toimintoja saanndéllisesti.

Jos Kiertoilma + HOyrytys -toimintoa ei ole kadytetty
pitkaan aikaan, on kypsennysjakso suositeltavaa
kdaynnistaa uunin ollessa tyhja ja tayttamalla sailio
kokonaan.

ok wnN

N

LAMPUN VAIHTAMINEN
1. Kytke uuni irti sahkoverkosta.

2. Ruuvaa lampun kuori, vaihda lamppu ja ruuvaa
kuori takaisin lampun suojaksi.

3. Kytke uuni takaisin sahkoverkkoon.

Huomaa: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C halogeenilamput.
Tuotteessa kaytetty lamppu on suunniteltu erityisesti
kodinkoneita varten eika se sovellu yleiseen
huonevalaistukseen. Lamppuja on saatavissa
huoltopalvelusta.

- Jos kdytetdan halogeenilamppuja, dla kasittele niita paljain
kasin, koska sormenjéljet voivat vahingoittaa niita. Ald kayta
uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin
paikalleen.
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LUUKUN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN TAKAISIN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla 3.
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

D‘/

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Tartu luukkuun

tukevasti molemmin kasin - dla kannattele
luukkua kahvasta.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista samalla vetden sita ylospdin kunnes se
irtoaa paikaltaan. Aseta luukku sivuun pehmealle
pinnalle.

VIANMAARITYS

Asenna luukku takaisin siirtamalla se uunin
lahelle, kohdistaen saranoiden koukut
sijoituskohtiin ja kiinnittamalla yldosan paikalleen.
. Laske luukkua alaspain ja avaa se sitten kokonaan.
Laske salvat alkuperdiseen asentoon: Varmista, etta
laskit ne kokonaan.

\

. Yrita sulkea luukku, jotta voit tarkistaa, etta se on

kohdistettu kayttépaneeliin. Jos ndin ei ole, toista
ylla olevat vaiheet: Jos luukku ei toimi oikein, se
saattaa vahingoittua.

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY

KORJAUS

s Virtakatko.
Uuni ei toimi.

Laite on irrotettu verkkovirrasta.

Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty
sahkonsyottoon.

Sammuta uuni ja kdynnistd se uudelleen, jotta néet,
poistuuko vika.

Naytolla nakyy F-kirjain, jota seuraa

A Uunissa on vika.
numero tai kirjain.

Ota yhteyttd ldhimpéadn asiakaspalvelukeskukseen ja
ilmoita F-kirjaimen perdssd oleva numero.

Uuni ei ldmpene.

o e “DEMO”-tila on kdynnissa.
Toiminto ei kdynnisty.

Siirry “DEMO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET” ja valitse
“Pois paalta”.

Valo sammuu. “ECO"-tila on “Paalla”.

Siirry “ECO”-toimintoon kohdasta "“ASETUKSET” ja valitse
“Pois paalta”

Luukku ei avaudu. Puhdistusjakso kdynnissa.

Odota, ettd toiminto padttyy ja uuni jaahtyy.

Tyhjennyspumpun aktivoituminen
muutama minuutti hdyryjakson

loppumisen/pdattymisen jalkeen tyhjennys

Odotettu automaattinen veden

Ei tarvita toimenpiteita.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa osoitteesta:

Laitteesi QR-koodin kdyttaminen
Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

m
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Vdsdrloi kézikonyv
KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA!
termékét honlapunkon: www.whirlpool.eu/register
A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Teljes korl szolgaltatasaink eléréséhez, kérjiik, regisztralja
Biztonsagi utmutatot.

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-
KODOT

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
2. Ventilator
3. Kor alaku fttéelem

4.

(nem lathato)
Polcvezet6 sinek

(a szintek a stté elején vannak
feltintetve)

Ajto

Vizbetolto fiok
Felsé fatéelem/grill
Vilagitas
Azonositétabla

(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem
(nem lathato)

0N,

SQ‘: ﬁ@ ﬂ ....... o R :A&( @
= & <« Voo O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. BE /KI 4.VISSZA 7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

A sutd be- és kikapcsoldasahoz vagy
funkciok ledllitdsdhoz hosszan kell
megnyomni a gombot.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciék és a men gyors
elérése.

3. MINUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a meniben, valamint a
funkcidokhoz tartozo beallitasok
vagy értékek csokkentése.

Visszatérés az el6z6 menube.

A bedllitdsok mdédositasa stités
kozben.

5. KIJELZO
Funkcio azonnali inditasa.
6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcio vagy érték
jovahagyasa.

Léptetés a meniben, valamint a
funkciokhoz tartozo beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkciok, idétartamok, beallitdsok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcié inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.
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TARTOZEKOK

SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA

Ftel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sutéforma és egyéb
héallo edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sttétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
sthb. készitéséhez, vagy a
sUtdéracs ald helyezve a
sUtéskor lecsopdgd szaft
OsszegyUjtésére.

AIR FRY TALCA *

T

Air Fry funkcioval készilt
ételek sttésekor hasznalhato,
egy alacsonyabb szinten
elhelyezett sttétepsivel az
esetleges morzsak és cseppek
OsszegyUjtése érdekében.

Mosogatdgépben moshato.

* Kizérélag bizonyos tipusok esetén

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sdltek, sttépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

Egyéb tartozékok kulon megvasarolhatok; Rendelés vagy informaciokérés a vevészolgalaton vagy a www.whirlpool.eu

webhelyen keresztul lehetséges.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Helyezze be a sUtdéracsot vizszintesen a polcvezetd
sinek mentén, és tigyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé
vége valdéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogo talcat
és a sutdtepsit is vizszintesen kell behelyezni a
sutébe, a sitéracsokhoz hasonlé modon.

A POLCVEZETO SINEK KIVETELE ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezetd sinek eltavolitdsdhoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezet6 sinek ekkor mar
eltavolithatok.

+ A polcvezetd sinek visszahelyezéséhez el8szor
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csusztassa Oket a siit6térbe, majd engedje le
Oket az als¢ illesztésben [évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

(HA VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a stitébdl,

és tavolitsa el a védé muanyagot a kihuzhaté
tartésinekroél.

Rogzitse a tartdsin felsé kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén ttkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezetd
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tartosinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a [épéseket az azonos szinten [évé masik

polcvezetd sinnel is.
=

Ne feledje: A kihuzhatd tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.
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FUNKCIOK

y 6" SENSE

sense Ez lehetdvé teszi barmilyen tipusu étel teljesen

automatikus elkészitését (lasagna, hus, hal, zoldségek,
sitemények, sés sitemények, kenyér, pizza).

A funkcié optimalis hasznalatahoz kovesse a vonatkozo
sutési tablazat utasitasait.

HOLEGBEFUVAS + GOZ

A g6z és a hélégbefuvas tulajdonsagainak

kombinalasaval ez a funkcié lehetévé teszi, hogy
kellemesen ropogdsra piritsa az ételek kiilsejét, mikdzben
belll puhak és szaftosak maradnak. A legjobb stitési
eredmény érdekében javasoljuk, hogy a GOZOLES 1
szintet valassza kenyér és desszertek és a GOZOLES 2
szintet husok, hal és zoldségek siitéséhez.

HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényl6,

de kilonbozé ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl sutése. Ezzel a funkcidval ugy készithet
el kilonb6zd ételeket egyszerre, hogy azok nem veszik at
egymas illatat.

HAGYOMANYOS FUNKCIOK

LEGKEV. SUTES

Hus vagy toltott sitemények siitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok sutése (baranycomb, marhahus,
csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo télca hasznalatat a
kicsopogé huslé és szaft 0sszegyjtéséhez: Helyezze

a serpenydt a stitéracs alatt [évd barmelyik szintre, és
ontson bele 500 ml vizet.

FAGY.TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb siitési
hémérsékletet és modot a gyorsfagyasztott készételek
5 kilonbo6z6 kategoéridjahoz. A stitét nem sziikséges
elémelegiteni.

SPECIALIS FUNKCIOK
»  AIRFRY

Ez a funkci6 lehetévé teszi, hogy kevesebb

olaj felhasznaldsaval slisson siilt krumplit,
csirkefalatokat és egyéb ételeket, amelyek ezaltal
kellemesen ropogdsak lesznek. A flitéelemek
be-ki ciklusa megfelel6en felmelegiti a stitéteret,
mikozben a ventilator keringeti a forré levegét.

A legjobb siitési eredmény csak az Air Fry talca
hasznalataval érhetd el (bizonyos modelleknél
elérhetd). Helyezze az ételt egy rétegben az Air Fry
talcara, és a legjobb eredmény érdekében kdvesse
az Air Fry sutési tablazat utasitasait. Ne hasznaljon
egynél tobb talcat az egyenetlen suités elkeriilése
érdekében.

» KELESZTES
S6s vagy édes tésztak optimalis mértéki
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne

aktivalja ezt a funkciét, ha az el6z6 siitési ciklus
miatt a stité még mindig forrd.

» DEFROST (KIOLVASZTAS)

Az ételek gyorsabb kiolvasztasa. Helyezze az ételt a
kdzépsd szintre. Hagyja az ételt a csomagoldsaban,

hogy ne szaradjon ki a kiilseje.
» MELEGENTARTAS

A frissen elkészilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

» ECO HOLEGBEFU.

Toltott sultek és husfilék egy szinten torténd
stitéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéka
kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor

a lampa kikapcsolva marad a sités ideje

alatt. Az ECO ciklus hasznalatahoz és igy az
energiafogyasztas optimalizalasahoz a slitéajtot
nem szabad kinyitni addig, amig az étel el nem
készult.

ALSO+FELSO SUT
Tetszbleges étel egyetlen szinten torténd sutése.
GRILL

Steak, kebabfélék és kolbaszok grillezése, rakott
z0ldségek sutése és kenyérpiritas. Hus sitésekor
javasoljuk a cseppfelfogé talca hasznalatat a kicsopogd
huslé és szaft 0sszegyjtéséhez: Helyezze a talcat a
sutdracs alatt 1évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500
ml vizet.

g@ GYORS ELOMELEG.

A siit6 gyors el6melegitése.

TIMERS (IDOZITOK)

A funkcidhoz tartozé idétartamok mddositasa.
@ MINUTEMINDER (PERCSZAMLALO)
<>¢<>

Idémérés funkcio bekapcsolasa nélkdil.
TISZTITAS
«  AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT
A sutés kdzbeni kifroccsenések eltavolitasa nagyon
magas hémérsékletd ciklus hasznalataval. Kétféle
Ontisztitasi ciklus kdzll lehet valasztani: teljes ciklus
(Pirol. tiszt) és egy révidebb ciklus (Eco pirol.t.). Azt
javasoljuk, hogy rendszeres id6k6zonként a gyorsabb

ciklust hasznalja, mig a teljes ciklust csak akkor, ha a
stitd nagyon elszennyezédott.

« LEERESZTES

A forraldban maradt viz leeresztése arra az esetre,
ha a készuléket eléreldthatéan egy ideig nem fogjak
hasznalni.

« VIZKOMENT.
A vizkélerakédasok eltavolitasa a forraldbol.
Javasoljuk, hogy ezt a funkciot rendszeres

id6kozonként haszndlja. Ha nem igy tesz, a kijelzén
emlékeztetd jelzés jelenik meg.

S~
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«  SMART CLEAN

Ez egy specialis, alacsony hédmérsékleten zajlo,
gbzkieresztéssel torténd tisztitasi ciklus, amely
megkonnyiti a lerakddasok eltavolitasat. Ontson
200 ml csapvizet a siit6 aljara, és csak akkor
inditsa el a ciklust, ha a suit6 teljesen kihdlt.

@0 BEALLITASOK
A siit6 bedllitasainak médositasa.

Ha az ,ECO" Gzemmaod aktiv, energiatakarékossagi okokbol
a kijelz6 fényereje csdkken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb

ELSO HASZNALAT

megnyomasakor. Ha a ,DEMO" tizemmad aktiv, minden
parancs és menlpont hasznalhato, de a sttdé nem
melegszik fel. Az izemmad kikapcsolasahoz lépjen a
,DEMQO” menupontra a ,BEALLITASOK” mentben, és
vélassza a Ki" lehetéséget.

A ,GYARI ERTEKEK” lehetéség kivalasztasakor a késziilék
kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
bedllitasokhoz. Minden bedllitas torlédik.

KEDVENC
Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcié.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsoldsakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos idét: a kijelzén az,,English”
beallitas lathato.

English

A + és — gombokkal [épkedhet a valaszthaté nyelvek
listdjaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja meg a v gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: A nyelv barmikor modosithato a
,BEALLITASOK" meniiben lévé ,NYELV" lehetSségnél.
Ehhez nyomja meg a & gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A s(ité ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal (16) nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalozattal: Ha az On héaztartasaban kisebb a
teljesitmény, az értéket csokkenteni kell (13).

TELJESITMENY
Nyomja meg a 4+ vagy a — gombot a 16-0s
,High” (Magas) vagy 13-as,Low” (Alacsony) érték
bedllitdsdhoz, majd nyomja meg a v gombot a
mentéshez.

3.AZ IDO BEALLITASA

A teljesitmény kivalasztasa utan be kell allitania a

pontos idét: A kijelzdn villog az 6rat jelzd két szamjegy.

N\

N -
hZ
Ve

7,

ORA
Allitsa be az 6rat a + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot: A kijelzdn villog a perceket jelzé két
szamjegy.

Allitsa be a percet a + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot a jovahagydashoz.

Ne feledje: Hosszabb dramkimaradasok utan valészindleg
Ujra be kell majd &llitania az id6t. Vélassza az ,ORA”
lehetéséget a ,BEALLITASOK” meniiben. Ehhez nyomja
meg a & gombot.

4. A VIZKEMENYSEGI OSZTALY BEALLITASA

Annak érdekében, hogy a stt6é hatékonyan mukodjon,
és hogy sziikség esetén rendszeresen felszélitsa a
felhasznalét a vizkémentesitési ciklus elvégzésére,
fontos a megfeleld vizkeménységi osztaly bedllitasa. A
bedllitashoz kapcsolja be a siitét a[@] gombbal, nyomja
meg a Bedllitasok ¢ gombot, majd a + és — navigacids
gombok segitségével vélassza ki a,VIZKEMENYSEG”
lehet&séget. Nyomja meg a v gombota
joévahagyashoz. A 4+ és — navigaciés gombok
segitségével valassza ki a terliletének megfelelé
vizkeménységi osztalyt az alabbi tablazat alapjan:

VIZKEMENYSEGI OSZTALYOK TABLAZATA
. ,dH fH_ °Clark
Szint Német Francia
Angol fok
rendszer rendszer
1 | Nagyon 0-6 0-10 0-7
lagy

2 Lagy 7-11 11-20 8-14
3 Kozepes 12-16 21-29 15-20
4 | Kemény 17-34 30-60 21-42
5 | Nagyon 35-50 61-90 43-62

kemény

Nyomja mega v gombot a jévahagyashoz.
Az alapértelmezett vizkeménységi osztalynak a
Kemény” lett beallitva.

5. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stt6t étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddbkartont vagy atlatszé filmréteget a stit6rél,

és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a slit6t nagyjabdl egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcid

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Ne feledje: A készUlék elsé haszndlatadt kdvetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a sutét a[©] gombbal: a kijelzén az
utoljéra haszndlt elsédleges funkcié vagy a fémenu
lathato.

A funkciok kivalasztdasahoz nyomja meg az egyik
els6dleges funkcidhoz tartozé szimbdlumot, vagy
|éptessen a meniliben: A meniibél ugy vélaszthat ki
egy elemet (a kijelzén az elsé elérhet6 elem latszik),
hogy megnyomja a 4+ vagy a — gombot a kivant opcio
kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a v gombot a
megerdsitéshez.

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utdn megvaltoztathatja

a funkcié beallitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a mdédosithaté bedllitasok. A <« gombbal
modosithatd az el6z6 bedllitas.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI
SZINT

- -i= = 2r
S—r - 7~ z l l
HOMERSEKLET
Ha az érték villog a kijelz6n, médositasahoz hasznalja
a + és — gombokat, majd nyomja meg a v gombot

a jévahagyashoz. Ezutan tovabbléphet a kovetkezé
beéllitasokra (ha vannak).

A grillfokozat is beallithaté: A grillezéshez
meghatarozott dramerdsségi szintek tartoznak: 3
(magas), 2 (kozepes), 1 (alacsony).

A, Holégbefuvas + géz” funkcio esetén a kovetkezé
g6zmennyiségek koziil valaszthat: GOZOLES 1,
GOZOLES 2.

Ne feledje: A funkcio bekapcsoldsa utdn a hdmeérséklet/
grillfokozat a + és — gombokkal modosithato.

IDOTARTAM

e
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IDOTARTAM

Ha az & szimbolum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sutési idét a + és — gombokkal, majd nyomja meg a v/
gombot a jovahagyashoz. Ha végig felligyelni kivanja a
sutést (idézités hasznalata nélkil), nem kell bedllitania
a sUtési id6t: Nyomja meg a v’ vagy [>]gombot a
jovahagyashoz és a funkcié inditdsdhoz. Ennél az
Uzemmaodnal nem allithatod be késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sitési idé modosithatd stités
kozben az ® gombbal: a médositashoz hasznadlja a + és
— gombokat, majd nyomja meg a v gombot a
jévahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutan bedllitotta a sltési idét, szamos funkcidonal
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t. A kijelzén lathato a befejezési idd, és az
@ szimbdlum villog.

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen

véget a slités, majd nyomja meg a v gombot a
jovahagyashoz és a funkcié bekapcsolasahoz.
Helyezze az ételt a stit6be, és csukja be az ajtot: A
funkcioé automatikusan bekapcsol, amikor letelik
a sutés elkésziltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id&tartam.

Ne feledje: Ha a sitéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sitd a szUkséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sutési iddk kissé
hosszabbak lesznek a stitési tabldzatban megadott
idétartamoknal. A varakozasi idé alatt a + és — gombokkal
maodosithaté a bedllitott befejezési idg, illetve a <« gombbal
maodosithatok az egyéb bedllitasok. Az @ gomb
megnyomasakor megtekinthetd a befejezési idd és az
idétartam.

. 6" SENSE

Ezzel a funkciéval automatikusan beallithato az
elérhet6 ételek stitéséhez optimalis lzemmaod,
hémérséklet és idétartam.

Sziikség esetén az optimalis eredmény érdekében
adja meg az étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-
RETEGEK)

6

sssss

KILOGRAMM

A funkcié megfelel$ beallitasahoz kovesse a kijelzdn
megjelend utasitasokat. Ha a késziilék jelez, a + és —
gombokkal allitsa be a kivant értéket, majd nyomja
meg a v gombot a jévahagyashoz.

ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6th Sense funkcidk hasznalatakor
beallithatd az étel késziltségi dllapota.

N _7
(I
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ALLAPOT

Ha a késziilék jelez, a + és — gombokkal allitsa be

a kivant fokozatot a véres (-1) és az atsutott (+1)
szintek kozott. Nyomja meg a v vagy [>]gombot a
jovahagyashoz és a funkcié inditasahoz.

Hasonlé moédon, ahol lehetséges, bizonyos 6th Sense
funkciok hasznalatakor bedllithaté a piritasi fokozat
alacsony (-1) és magas (1) kozott.

.FOZES GOZZEL

A ,Hélégbefuvas + G6z” funkcié vagy a szamos
specidlis 6™ Sense recept egyikének kivalasztasaval
a g6z hasznalatanak készonhetéen barmilyen tipusu
étel elkészithetd.
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A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt
a hagyomanyos funkciékra jellemzé forré levegéhoz
képest: ez csokkenti a slitési id6t, megdrzi az étel
értékes tapanyagait, és biztositja, hogy minden
receptjével kivalo, igazan izletes eredményt érhessen
el. A gézparolas teljes idétartama alatt zarva kell
tartani az ajtot.

Ha g6zparolassal folytatna a siitést, toltse fel vizzel a
suté belsejében taldlhato forralot a vezérlépanelen
lévé kihuzhato fiok hasznalataval.

Amikor a kijelz6n az,,ADD WATER” (Adjon hozza vizet)
jelzés lathato, a billenékupak megnyomasaval nyissa
ki a fiokot. Miutan kihuzta, nyissa ki a fiok fedelét, és
lassan Ontson bele ivovizet, amig el nem éri a kijelz6n
kért szintnek (1. SZINT - 160 ml vagy 2. SZINT - 300
ml, a kivalasztott funkciétél fliggéen) megfelel
bevagast. Semmiképpen ne téltse tul a fiokot, a 2.
szintet jelz6 bevagdst meghaladdan. Ovatosan a
panel felé nyomva zérja be teljesen a fidkot. A fidknak
a vizbetdltés kivételével mindig zarva kell lennie.

Az elsé feltoltés utan, hosszabb sttési ciklusok esetén,
miutan a viz elfogyott, sziikség lehet az ujboli feltoltésre
a ciklus befejezéséhez: a sité jelzi, ha sziikség van ra.
Kerilje a fidk feltoltését, mikdzben a sitd kikapcsolt
allapotban van, illetve amig a kijelzén ilyen lizenet
meg nem jelenik.

Javasoljuk, hogy a fiékot a gézparolasi ciklus utan
aritse ki.

3. A FUNKCIO INDIiTASA

Ha az alapértelmezett bedllitasok megfelel6ek, vagy
megadta a kivant beallitdsokat, nyomja meg a [>]
gombot a funkcié bekapcsoldsdhoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [>] gombot,
a suté rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Ne feledje: A funkcio kivalasztasa utan a kijelzén megjelenik
az ahhoz javasolt optimalis szint.

A bekapcsolt funkcié barmikor ledllithatd a [@]gombbal.
Ha a sté forro, és a funkciénak egy adott maximum
hémérsékletre van sziiksége, a kijelzdn értesités
jelenik meg. A <1 gombbal |épjen vissza az el6z6
képernydre, és valasszon masik funkciét, vagy varja
meg, amig a sutd teljesen lehdl.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siit6é elémelegithetd:
A funkcié inditasakor a kijelz6 jelzi, hogy az
elémelegités folyamatban van.

S

@_ - - =
ELOMELEGITES

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a
kijelzén Gzenet jelzi, hogy a suté elérte a megadott,
,ETEL HOZZAADASA” hémérsékletet. Ekkor nyissa Ki
az ajtoét, tegye az ételt a sutdbe, csukja be az ajtot, és
inditsa el a sitést a v vagy [>]gombbal.

Ne feledje: Ha az ételt az el6melegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sUtébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol. Az
ajté kinyitasakor az eldmelegités ledll/szinetel.

A sttési id6be nem szamit bele az el6melegitési
szakasz. A siit6 kivant hémérséklete barmikor
modosithaté a + és — gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL _
MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Az ajto nyitasakor a siités ideiglenesen ledll (ehhez a
késziilék kikapcsolja a fltéelemeket).

A sités folytatasahoz csukja be az ajtot.

Egyes 6th Sense funkcidknal sziikség lehet az étel
megforditasara sités kdzben.

°C
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ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szukséges muvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a
kijelz6n lathatd miveletet, majd csukja be az ajtot, és
nyomja meg a [>] gombot a stités folytatdsahoz.
Hasonlé modon, a stitési idé 10%-4aval a siités vége
el6tt a suté figyelmeztet az étel ellendrzésére.

LOWCY e
Fudi) 8o

ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szikséges muvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be az
ajtot, majd nyomja meg a[>]vagy v/ gombot a sltés
folytatasahoz.

Ne feledje: A mUveletek kihagydsahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt
végre mulveletet, a sutés folytatédik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a sutés
befejez6dott.

A sttés manualis (id6zités nélkili) Gizemmaodban
torténd folytatasahoz nyomja meg a =1 gombot.
Ha novelni kivanja a stitési idét, nyomja meg a +

Whjr/lﬁool



gombot az uj idétartam megadasahoz. A sitési
beallitdsok mindkét esetben valtozatlanok maradnak.
PIRITAS

A suitd egyes funkcidi lehetévé teszik az étel
fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sltés befejezését kovetden.

I e i
PIRITAS: v

Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lizenet, sziikség
esetén nyomja meg a v gombot az 5 perces piritasi
ciklus elinditasahoz. A funkcié barmikor ledllithato a
gombbal, amely kikapcsolja a sttét.

. KEDVENCEK

A siités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés,

hogy kivanja-e menteni a funkciét a kedvencek
listdjara (1-10. pozicidba).
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KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és
tarolni szeretné az aktualis bedllitasokat késébbi
hasznalatra, nyomja meg a v gombot; ha nem kivan
élni a lehet6séggel, nyomja meg a «« gombot.

A v gomb megnyomasa utan valassza ki a poziciét a
+ és — gombokkal, majd nyomja meg a v gombot a
jovahagyashoz.

Ne feledje: Ha a memaria megtelt, vagy a valasztott pozicid
mar foglalt, a suté rakérdez, hogy felllirja-e a kordbban
mentett funkciot.

A mentett funkciok késébbi el6hivasahoz nyomja
meg a O gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc
funkciok listaja.
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1. ALSO+FELSO SUTES

Vdlassza ki a funkciét a + és — gombokkal, hagyja
jova a beallitast a v gombbal, majd nyomja meg a [©>]
gombot a bekapcsolashoz.

.TISZTITAS

« SMARTCLEAN

Nyomja meg a [8] gombot: a,Smart Clean” lizenet
lathatd a kijelzén.

®
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Smart clean

A funkcié bekapcsolasahoz nyomja meg a (=]
gombot: a kijelzén lathato figyelmeztetések jelzik,
milyen muveletek sziikségesek a legjobb tisztitasi
eredményhez: Kbvesse az utasitasokat. Ha kész,
nyomja meg a v gombot. Ha az §sszes [épést
végrehajtotta, a megfelelé idében nyomja meg a [&]
gombot a tisztitasi program bekapcsolasahoz.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus ideje alatt lehetéleg ne nyissa ki a
sUtd ajtajat, mert ekkor vizgdz tadvozhat, ami hatranyosan
befolyasolja a végsé tisztitasi eredményt.

A ciklus befejezésekor egy ennek megfelel6 Gizenet
kezd villogni a kijelzén. Hagyja kih(lni a sitét, majd
egy ronggyal vagy szivaccsal torélje ki és szaritsa meg
a belsé fellleteket.

« AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

Ne érintse meg a suitét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tél.

Vegyen ki a siit6bdl minden tartozékot — beleértve
a polcvezetd sineket is — a funkcio aktivalasa el6tt.
Amennyiben a siité valamilyen f6z6lap alatt talalhato,
ugy ugyelni kell arra, hogy az automatikus tisztitasi
ciklus soran az 6sszes égéfej vagy elektromos
féz6lap ki legyen kapcsolva. Az optimalis tisztitasi
eredményhez a pirolitikus funkcié hasznalata el6tt
tavolitsa el a sit6térben maradt ételmaradékokat,
és tisztitsa meg a belsd ajtdliveget. Kizarolag akkor
javasolt a pirolitikus tisztitas, amikor a készilék
erésen szennyezett, vagy, ha kellemetlen szagokat
bocsat ki sités kdzben.

Nyomja meg a # gombot. Ekkor megjelenik a ,Pyro”
felirat a kijelzén.

Piral. tiszt.

A + vagy a — gomb segitségével valassza ki a kivant
ciklust, majd hagyja jova a v gombbal. A ciklus
kivalasztdsa utan a 4+ vagy a — gombbal allitsa be

a befejezési idépontot (késleltetett inditas), majd
mentse el a v gombbal. Tisztitsa meg az ajtét, és
tavolitson el minden tartozékot az utasitasnak
megfeleléen, majd zarja be az ajtét, és nyomja

meg a[>] gombot: A siité elinditja az ontisztitasi
ciklust, és a siit6 ajtaja automatikusan bezarodik:

a kijelzén megjelenik egy figyelmeztetd lizenet és
egy visszaszamlalas, amely a ciklus elérehaladasat
mutatja. A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva
marad, amig a sitén beluli hémérséklet visszatér a
biztonsagos szintre.

Ne feledje: tavolitsa el a vizet a ivkbdl a pirolitikus ciklus
aktivalasa el&tt

«VIZLEERESZTES

A leeresztés funkciéval leereszthet6 a viz, igy
elkertilhetd, hogy allott viz maradjon a forraléban.

Ezt a terméket ugy fejlesztették ki, hogy a f6zés
ledllitasa/befejezése utan automatikusan lefuttasson
eqgy leeresztési ciklust. Korulbelul 30 perccel a

sutés ledllitasa/vége utan a sut6é a maradék vizet
automatikusan a fiokba ereszti (vigydzzon, hogy a siités
utan ne vegye ki a fiokot). Ha ez megtortént, a fiok
kihuzhaté és kiurithetd.
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Javasoljuk, hogy a sutési ciklus utan, ahogy a leeresztés
befejez8dott, Uritse ki a fidkot.

Szlikség esetén a kézi leeresztést a felhasznalé minden
esetben elvégezheti az aldbbi utasitdsokat kovetve.
Valassza ki a,Leeresztés”
funkciot ugy, hogy a vizbetoltd
fiock megfeleléen be van
helyezve a stutébe, nyomja meg
a [=] gombot, és varja meg,
amig a ciklus automatikusan
lefut. A teljes leeresztés atlagos
idétartama korulbelll egy
perc. Ha ez megtortént, a fiok
kihuizhato és kilrithetd.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen
hideg legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az
utolsd program (vagy a készulék utolsé bekapcsoldsa) 6ta
legalabb 30 perc eltelt. A vérakozasi idé alatt a kijelzén a
kdvetkezd felirat lathato: ,A VIZ FORRO"

« ViZKOMENT.

E specidlis funkcio rendszeres lefuttatasaval
biztosithaté a g6zolérendszer kivalé allapota. A
funkcid inditdsa utan kévesse a kijelz6n megjelené
utasitasokat. A szakaszok végén nyomja meg a =]
gombot a kovetkezd szakasz inditdsahoz. A funkcio
atlagos id6tartama kb. 100 perc.

Ne feledje: Ha a funkcié barmikor ledll, akkor az egész
vizkémentesitési ciklust meg kell ismételni.

A kijelzén megjelenik, amikor esedékes a
vizkémentesitési ciklus lefuttatasa (lasd a lenti
tablazatot).

L
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<VIZKOMENTESITES JAVASOLT>
Korulbelal 15 oranyi gézolési
program utan jelenik meg*

<\/|'ZKOMENTESI'TSEN> g A vizkémentesités kotelezd. .E

875]ési K
Kordlbelal 20 éranyi gézolési GOzOlési program csak a

 ielenik . vizkémentesitési ciklus
program utan jelenik meg lefuttatdsa utan indithato.

*a vizkeménység alapértelmezett értékét (4 - Kemény)
figyelembe véve. A késziilékre bedllitott vizkeménységi
osztalytdl figg, hogy hany éranyi gézolési programnak kell
lefutnia ahhoz, hogy a Vizkételenitési Uizenetek
megjelenjenek.

Emellett a vizkbmentesités tetszés szerint barmikor
elindithatd, ha a felhasznalod alaposabban ki kivanja
tisztitani a belsé gbzolérendszert.

A vizkémentesitési fazis lefutasa el6tt a késziilék
ellenérzi, hogy maradt-e viz a forraléban, és szlikség
esetén elvégezhetd egy leeresztési ciklus. Ebben az
esetben a leeresztési ciklus utan ki kell Gritenie a
fiokot, miel6tt folytatna a vizkémentesitési fazissal.
Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mdvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsd
program (vagy a készilék utolsd bekapcsoldsa) ota legaldbb
30 perc eltelt. A varakozasi idd alatt a kijelzén a kévetkezd
felirat lathato: ,A ViZ FORRO".

Javasoljuk, hogy futtasson le
: egy Vizkémentesitési ciklust. :

» 1/2.SZAKASZ: VIZKOMENTESITES (70 PERC)

Ha a kijelz6n az <ADJON HOZZA 0,25 L OLDATOT>
Uzenet lathato, ontse a vizkdmentesitd oldatot
a fidokba. A legjobb vizkémentesitési eredmény
eléréséhez javasoljuk, hogy toltse meg a tartalyt 75
g specialis WPRO termék és 250 ml csapviz oldataval.
Ugyeljen arra, hogy az oldat teljesen feloldédjon a
vizben, hogy ne maradjanak lerakédasok. A WPRO
vizkbmentesitdje a javasolt professzionalis termék
a sit6 g6zo6l6 funkcidjanak legjobb mindség
karbantartasahoz. Rendelés vagy informaciokérés
a vevdszolgalaton vagy a www.whirlpool.eu
webhelyen keresztil lehetséges. A Whirlpool
nem vallal felel6sséget a piacon elérhetd mas
tisztitoszerek altal okozott barmilyen karokért.

=759

Miutan bedntétte a vizkbmentesitd oldatot a rekeszbe,
nyomja meg a [>]gombot a f6 vizkémentesitési
folyamat inditasdhoz. A vizkémentesitési szakaszok
elvégzése alatt nem kell a késziiléknél varnia. Az

egyes szakaszok végét hangjelzés jelzi, és a kijelz6n
megjelennek a kovetkezd szakaszra vonatkozo
utasitasok.

/////

leereszti a vizet: a vizkémentesitd oldat a kihtizhato
fiokba 6mlik.

» 2/2.SZAKASZ: OBLITES (30 perc)

A vizkémaradvanyok eltavolitdsahoz a fiékbol és a
g6z0lérendszerbdl, oblitési ciklus sziikséges. Amikor a
kijelz6n az <ADJON HOZZA 0,25 L VIZET> iizenet jelenik
meg, toltse fel a tartalyt 0,25 | ivévizzel, majd nyomja meg
a [>] gombot az 6blités elinditasdhoz. Ne kapcsolja ki a
sUtét, amig a funkcidhoz sziikséges 0sszes [épést végre
nem hajtotta.

Amikor a kijelz6n megjelenik a,VIZKOMENTESITES KESZ”
Uzenet, nyomja meg az OK gombot a megerdsitéshez.

A tisztitasi ciklus kozben a suté funkciok nem
aktivalhatok. Ne feledje: A rendszer a kijelzén megjelené
Uzenetben rendszeresen figyelmeztet arra, hogy
végezze el a miveletet.

A vizkébmentesitési eljaras befejezésekor javasolt a
sUtdtér kiszaritasa a maradék viz eltavolitasa érdekében.
Ezutan ismét hasznalhato az 6sszes gézolési funkcio.
Megjegyzés: a vizkémentesitési ciklus alatt esetleg

némi zaj hallhato, mivel a siit6 szivattyui aktivalédnak
az optimalis vizkémentesitési hatékonysag biztositasa
érdekében.

A karbantartasi ciklus megkezdése utan ne vegye ki a fidkot,
hacsak a készulék nem kéri.
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.PERCSZAMLALO

Ha a stit6 ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként

is hasznalhatja. A funkcié bekapcsolasa el6tt
ellendrizze, hogy a siité ki van-e kapcsolva, majd
nyomja meg a + vagy — gombot: A kijelzén az &
szimbolum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a + és — gombokkal,
majd nyomja meg a v gombot az id6zit6é
bekapcsoldsahoz.

O]
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PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalén beallitott id6 letelt, hangjelzés

hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a vonatkoz6 jelzés.

Ne feledje: A percszamlaléd nem aktival sutési funkciot. Az
idézitén bedllitott idé a + és — gombokkal médosithato.
A percszamlalé bekapcsoldsa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Nyomja meg a[®]gombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkcioét.

A funkcié inditasa utan az idézité a funkciotol
flggetlenil folytatja a visszaszamlalast.

.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva legaldabb 6t masodpercig a <k gombot. A
gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.

{_1 !SEE} AR

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a stté barmikor kikapcsolhato a
gombbal.

Ne feledje: Ebben a szakaszban a percszamlalé nem lathato
(csak az @ szimbolum lathato a kijelzén), a visszaszamlalas a
hattérben zajlik. A percszamlald megjelenitéséhez, azaz az
aktiv funkcio ledllitdsdhoz nyomja meg a gombot.
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O FOzESITABLAZAT

MEGFORDITAS
ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a sttési id6 ekkora SZINT ES TARTOZEKOK
. e L részénekelteltekor) | L
LASAGNA - 0,53 kg - =
Marha-roston 0,6-2 kg - 3
Huspogacsa 1,5-3cm 3/5 _\___5___,_ 1 4 [
HUS Piritott 0,625 kg - 3
Csirke-sult 06-3kg - 2
Filé és mell 15 cm 2/3 NP
Halfilék 0,5-3 (cm) - o s
HAL
Filé-fagyasztott 0,5-3 (cm) - ,\___3_”, 1 2 r
Burgonya 0,5-1,5 kg - 3
ZOLDSEGEK Silt zsldségek 0,5-1,5 kg - 3
Csében siilt zoldség egy télca - _\%ﬁ
Piskota 05-12kg - e
o ’ Aprésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
TORTAK ES SUTEMENYEK 3
Torta 0,4-1,6 kg - A==s
Sés stitemények 0,8-1,2 kg - _\éﬁ
Vékony pizza kerek télca - .
Vastag pizza kerek talca - ;
PIZZA & KENYER Pizza-fagyaszt. 1-4 réteg - :
Zsemlefélék & 60-150 g/db - 3
Nagy kenyér & 0,720 kg - 2
Lo VR ~ AaFr | ~ M T
. e Cseppfelfogo talca /
TARTOZEKOK s Sut9t§p5| vagy sliteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca .
Sutéracs sttéforma PR .. . . ? Air fry
vagy sutétepsi a Suteményes tepsi 500 ml vizzel

a sttéracson .
sttéracson
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®| HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

] ] i . PR . IDOTARTAM SZINTES

RECEPT PAROLASI SZINT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) (PERC) TARTOZEKOK
Shortbread (Keksz) / Aprésiitemények GOZOLES 1 Igen 140-150 35-55 3
Kis méreti torta / Muffin GOZOLES 1 Igen 160-170 30-40 3
Leavened cakes (Kelt tésztak) GOZOLES 1 Igen 170-180 40-60 -\éu-
Sponge cakes (Piskota) GOZOLES 1 Igen 160-170 30-40 =
Focaccia GOZOLES 1 Igen 200-220 20-40 3
Kenyér, vekni GOZOLES 1 Igen 170-180 70-100 3
Small bread (Zsemle) GOZOLES 1 lgen 200 - 220 30-50 3
Baguette (Bagett) GOZOLES 1 lgen 200 - 220 30-50 3
Siilt burgonya GOZOLES 2 Igen 200-220 50-70 3
Borju / Marha /1 kg GOZOLES 2 lgen 180 - 200 60-100 3
Borju / Marha / (darabok) GOZOLES 2 Igen 160 - 180 60-80 3
Marhasiilt angolosan 1 kg GOZOLES 2 lgen 200 - 220 40-50 3
Marhasiilt angolosan 2 kg GOZOLES 2 Igen 200 55-65 3
Baranycomb GOZOLES 2 Igen 180 - 200 65-75 3
Csulokporkslt GOZOLES 2 Igen 160 - 180 85-100 3
1Cf|1rk5ek/ggu|nea fowl (Gydngytyuk) / duck (Kacsa) GOZOLES 2 Igen 200-220 50-70 3
Csirke / guinea fowl (Gyongytyuk) / duck (Kacsa) GOZOLES 2 lgen 200-220 55.65 3
(darabok) -
Toltott z6ldségek GOZOLES 2 igen 180 - 200 25-40 3
(paradicsom, cukkini, padlizsan) —
Halfilé GOZOLES 2 Igen 180 - 200 15 - 30 3

Aceenns r N L J s S T

; o Cseppfelfogo talca /

TARTOZEKOK s Sugot”ep5| vagy sliteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca !

Sutdracs sttéforma a o ! S . . [vizzel Air fry

siitéracson vagy sutdtepsi a Utemeényes tepsi 500 mlvizze

sUtéracson
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AIR FRY SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO MAém\L(?sTETG ELOMELEGITES ~ HOMERSEKLET (°C)  IDOTARTAM (perc) POLC ES TARTOZEKOK
Fagyasztott < . 3 L4 L1
hasabburgonya R 650-850 g Igen 200 25-30
Hazi készités( sult < 300 - 800 laen 200 20 - 40 L4 L1
krumpli = 9 9 ey

o . % L4 L1
Friss rantott cukkini = 4009 Igen 200 15-20
b
Vegyes zoldség v 300 - 800 Igen 200 20-30 L4 L
=S 9 g zczcccc
Fagyasztott D B L4 L1
csirkefalatok = >00g gen 200 15-20 o
. . % L4 L1
Réntott csirkemell = 1-4cm Igen 200 20-40
HHHP
Fagyasztott halrudak E*é' 5009 Igen 220 15-20 L4 L
S
. o L4 L1
Panirozott szelet = 1-4cm Igen 220 20-50
S
Friss vagy hazi készitésU ételek sitéséhez egyenletesen oszlassa el az olajat.
Javasoljuk, hogy egy Ures télcat helyezzen az L1-re, hogy a sutés soran az Air fry talcabol szarmazé esetleges
zsirmaradvanyokat 6sszegyUjtse.
Az egyenletes sUtési eredmény biztositasa érdekében forgassa at az ételt az ajanlott sitési idé felénél.
PRI i % &
Also+Helsd sutés  Holégbefivas  Konvekcios sités Grillfitotest Turbo Grill ECO hélégbefu. Air fry
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (PERC) . AZZT'SZTEE;(SOK

=] Igen 170 30-50

Lesvened ke ek steményl
Igen 160 30-50 .

Toltstt pitek Igen 160 - 200 30-85

(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160 - 200 35-90 “!1;“-
=] Igen 150 20-40
Igen 140 30-50

Aproésiitemények / Shortbread (Keksz)
Igen 140 30-50 1;
lgen 135 40-60 _‘___3|____,__'_ 1;
=] Igen 170 20- 40
Igen 150 30-50

Kisebb torta / Muffin
Igen 150 30-50 .
Igen 150 40-60 —
=] Igen 180 - 200 30-40

Choux buns (Képvisel6fank) Igen 180-190 35-45 1;
Igen 180-190 35-45% —_
=] Igen 90 110- 150

Habcsok lgen 90 130- 150 o
Igen 90 140 - 160 * —_
=] Igen 190-250 15-50

Pizza / kenyér / focaccia
Igen 190 - 230 20-50 .

Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220 -240 25-50% -\...i—...,- 1;;
=] Igen 250 10-15

Fagyasztott pizza lgen 250 10-20 1;;
igen 220- 240 15-30 A
Igen 180-190 45-55

(SZ%SIc?slgeges pite, quiche) Igen 180-190 45-60 ﬂ%r
Igen 180-190 45-70* —
E Igen 190-200 20-30

s e .
Igen 180-190 20-40* N

FUNKCIOK = =
Also+fels6 stités  Holégbefivas  Konvekcios sttés Grillfitétest Turbo Grill ECO hélégbefu. Air fry
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) . . PR ) . SZINT ES

RECEPT FUNKCIO  ELOMELEGITES ~ HOMERSEKLET (°C) = IDOTARTAM (perc) TARTOZEKOK
Lasagne / felfajtak (flan) / siilt tészta / 3
casaghe /. =] Igen 190-200 45-65

3
Barany / borju / marha 1 kg Izl lgen 190-200 80-110
Csirke/nydl/kacsa, 1 kg =] Igen 200-230 50-100 L3
Pulyka/liba, 3 kg =] Igen 190-200 80- 130 L2
Silt hal/féliaban siilt hal 3
ek eqés) =] Igen 180 - 200 40-60 L3
Toltott zoldségek
(paradicsom, courgettes (cukkini), Igen 180-200 50-60 _\_‘é_‘._’
aubergines (padlizsan))
Toast (Pirités) Ifl - 3 (magas) 3-6 _\_”5“_’_
Halfilék / Stlt szelet ] . 2 (k6zepes) 20-30% 4 3,
Sausages (Kolbész) / Kebabfélék / ) o s o 5 4
Oldalas / Hamburger E‘ 2-3 (kbzepes-magas) 15-30 A PR SSSS |
Silt csirke 1-1,3 kg - 2 (kdzepes) 55-70 *** _\___2___’_ 1 ! [
Baranycomb/Shanks (csulok) - 2 (kdzepes) 60 - 90 *** L 3 J
Silt burgonya - 2 (kdzepes) 35 - 55 **¥ L 3 J
Csében siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 L 3 j
Teljes fogas: Gylimolcsos pite (5. szint) / 5 3 1

I 1 40-120%
lasagne (3. szint) / hus (1 szint) gen 0 0-120 aFe A, L
Lasagna és hus Igen 200 50-100* _\éﬁ \ ! J
Hus és burgonya Igen 200 45-100* _\_fl‘__._,._’_ \ ! J
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50* e
Stuffed roasting joints (Toltott stltek) e - 200 80-120* L 3 |
Husszeletek 3
- 200 50-100*

(nydl, csirke, barany) e —J

* Becsilt id6tartam: Az ételek kiveheték a stitébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferenciaktél fliggéen.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sUtési idé kétharmadanal (ha szUkséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA
Ez a tdblazat a kulonbdz6 tipusu ételekhez legjobban hasznélhatd funkcidt, tartozékokat és szintet tartalmazza.
A sUtési idé az étel sitébe helyezésével kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (@ahol ez szlikséges).

A sttési hémérsékletek és id6tartamok csupdn hozzavetdleges értékek, melyek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozékoktdl fliggéen eltéréek
lehetnek.

Kezdetben hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beadllitasokat, és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon 4t magasabb beallitasokra.

Hasznalja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szinl fém stiteményes forméakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési id6tartamok kissé hosszabbak lesznek.

Avneenur A= (I s o] T
. e Cseppfelfogo talca /
TARTOZEKOK s SuFoEepy vagy sliteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca '
Sutéracs sitéforma a PR - . : ? Air fry
s vagy sutdtepsi a Sutemeényes tepsi 500 ml vizzel
sttéracson .
sutoracson
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartési vagy
tisztitdsi munka elétt gy6z6djon
meg arrol, hogy a siit6 teljesen
kihdilt.

Ne hasznaljon gézzel tisztitd
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

. A fellileteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.

Ha erésen szennyezett a felllet, par csepp pH-
semleges tisztitdszert tegyen a kenddre. Tordlje le
egy szaraz torlékenddével.

fellileteit.

. Ne hasznaljon maré vagy surold hatasu tisztitészereket.

Ha ezek kozul barmelyik termék véletlenul kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
késziiléket egy nedves, mikroszélas torl6kenddvel.

BELSO BURKOLATOK

. Minden hasznalat utan hagyja kihdlni a stutét, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakédasokat. A magas
nedvességtartalmu ételek sutése soran kicsapddott
parat a teljesen kihdlt siitébdl egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

. A belsé fellletek optimalis tisztitdasahoz hasznalja a
,Smart Clean” funkciot.

. Az ajté Gvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

. A kdnnyebb tisztitas érdekében a stitéajto levehetd.
TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan dztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznéljon sttékeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

VizBETOLTO FIOK KARBANTARTASA

Vigyazat! A vizbeto6lté fiok mosogatégépben valéd
haszndlatra nem alkalmas: a termék megsérilhet!
Minden gdézzel torténd sutési ciklus végén, korulbelil
30 perc elteltével a siit6 egy kb. egy percig tarté
automatikus leeresztési ciklust végez, igy a
rendszerben |évé 6sszes viz a kihuzhaté fidkba kerdl.
Miutan befejez6dott az automatikus leeresztés, jarjon
el az alabbiak szerint:

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy A siitét barmilyen karbantartasi
egyéb suroléparnat vagy maré/
surolé hatasu tisztitészereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék

munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

Viseljen védékesztyiit.

1. A fogantyu kihuzasahoz nyomja meg a fidk
elilsé részén [évé kupak felsé részét, amelyet egy
mélyedés jelez

Fogja meg a fogantyut, és vegye ki a vizbetolté
fiokot.

Vegye le a vizbetolt6 fiok fedelét.

Uritse ki és tisztitsa meg a vizbet6ltd fidkot.

Az alkatrészeket egy puha ruhdval szaritsa meg.

Ha sziikséges, hagyja a fidkot a leveg6n
megszaradni anélkil, hogy a fedéllel lezarna.

Cserélje ki a vizbeto6lto fiok fedelét.

8. Helyezze vissza a kimosott és megszaritott,
kivehetd vizbetoltd fidkot a hazaba, tigyelve arra,
hogy teljesen lenyomja azt

9. A fogantyu visszahelyezéséhez nyomja meg a fidk
ellilsé részén 1évé kupak alsé részét.

Megjegyzés: Szikség esetén kézi leeresztési ciklus

végezhetd: nyomja meg a ,Cleaning” (Takaritas) ikont = a

kezel&felUleten, majd a + és - gombokkal Iéptetve valassza

ki a Leeresztés opciot, és nyomja mega v ikont az
inditashoz. A sité a kihtizhato fidkba ereszti a rendszerben
lévé vizet.

Megjegyzés: KerUlje, hogy a viz 2 napnal tovabb maradjon

a rendszerben.

A vizbetolto fiok feltoltéséhez csak

szobahémérsékletl vizet hasznaljon: a forré viz

befolyasolhatja a g6z6l6rendszer mikodését.

Kizarélag ivovizet hasznaljon.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a stité mindig optimalis

teljesitményt nyujtson, és hogy megeldzze

a vizkélerakddasok kialakulasat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és

NVizkdmentesités” funkcidkat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,Hélégbefuvas

+ G6z" funkcidt, erésen ajanlott a stitési ciklus

elinditasa Ures sutével, a viztartaly teletoltése utan.

N

ok w

N

1ZZOCSERE

1. Valassza le a sutét az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burat a ldmpardl, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a sutét az elektromos
halézatra.

Ne feledje: 40 W/230 ~ V tipusu G9, T300 °C halogénizzét
hasznaljon. A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvildgitasara nem
alkalmas. Az izzolampak beszerezhetdk a vevészolgalattol.
- Halogénizzo hasznalatakor ne nydljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjék az izzét. Ne
mUkodtesse a sUtét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje 3. lllessze vissza az ajtot ugy, hogy a siitd elé emeli,
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem a zsanérok kapcsait beilleszti a helyiikre, majd
kertlnek. rogziti az ajté felsé részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
Gy6z8djon meg arrdl, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

erésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva
tartsa.

Egyszerlen tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja
a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelg,
amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az
ajtot az egyik oldalara egy puha feliileten.

\

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti lépéseket: Az ajtd
megsérilhet, ha nem megfeleléen mikodik.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS

Ellendrizze, hogy van-e haldzati feszlltség, és hogy a sité
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,
fennall-e még a probléma.

Aramkimaradas.
A készulék nem mukaodik. Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

A kijelzén az ,F” bet(i, majd egy szam s Hivja a legkozelebbi ligyfélszolgalatot, és olvassa be az ,F”
s ; Sutéhiba. IR -
vagy egy bet( lathato. betl utén lathaté szamot.

A siitd legszik fel. . i "menii ALLITASOK”
suto nem melegszikte A BOLTI DEMO iizemméd fut. Nyissa meg a,DEMO" mentpontot a,BEALLITASOK
A funkcié nem indul. mendiben, és valassza a,Ki" lehetdséget.

Nyissa meg az,ECO” meniipontot a,BEALLITASOK”

A fény kialszik. ,ECO" izemméd ,Be”. .. o o w
eny Kiats 0" tzemmad,,Be meniben, és vélassza a,Ki" lehetéséget.

Az ajté nem nyilik ki. Tisztitasi ciklus van folyamatban.  Varja meg, amig a funkcid befejezédik, és a sutd lehdil.

A leereszt6szivattyu aktivalasa néhany
perccel a g6zo6lési program befejezése/
ledllitdsa utan

Varhaté automatikus

. . Nem sziikséges semmilyen mdvelet.
vizleeresztés

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérhetdék: S—
. Akésziiléken lévé QR-kod hasznalataval @i]
E—@ —
i

- adocs.whirlpool.eu honlapon
- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevoszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciaflizetben). Amennyiben a N

vevészolgalathoz fordul, kérjuk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kodokat. \.
o
Whirjgool AT

400011669605 REV. A




Lietotaja rokasgramata

A

vietné www.whirlpool.eu/register

noradijumus.

Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IERICI!
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, registréjiet savu ierici

LAI IEGUTU VAIRAK §§J

INFORMACIJAS, SKENEJIET

KVADRATKODU UZ IERICES ===\
e

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
1, 6 2. Ventilators
3. Lokveida sildelements
(nav redzams)
2.4 7 4. Plauktu stiprinajumi
3. (Iimenis noradits cepeskrasns
] priekSpuse)
- 5. Durvis
41 N =y 40 -
ﬁ((%?\:\\\% T "8 6. Udens atvilktne
4 41 51 @G&c’@j O LUl H Yo .
K\%’% ° 7. Augséjais sildelements/grils
2l 2T 8. Apgaismojuma spuldze
L Jamik 9. Datu plaksnite
\S SR B 1S ST (nenonemiet)
5 L f Y 10. Apakséjais sildelements
/ .......... \\\ (nav redzams)
VADIBAS PANELA APRAKSTS
seés‘: FE‘ ....... _ oo _eﬂ @
= &= < ; Vv O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu krasni
un apturétu aktivo funkciju,
nospiediet ilgi.

2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri piek|atu funkcijai un
izvélnei.

3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS
Izvélnes ritinasanai un funkcijas

iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek3éja
ekrana.

Lauj mainit iestatijumus gatavojot.
5. DISPLEJS

Lai nekavéjoties palaistu funkciju.
6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju
vai iestatitu vértibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri piek]atu funkcijam,
darbibas laikam, iestatijumiem un
izlasei.

9. PALAIST

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.
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PIEDERUMI

To var mazgat trauku

SKIDRUMU SAVAKSANAS
PAPLATE

STIEPLU PLAUKTS

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kaku veidnem un
citiem gatavosanas

To varat izmantot ka cepeskrasns

ka art gatavo3anas laika radusos

traukiem. skidrumu savaksanai, ja novietojat
to zem stiep|u plaukta.

CEPSANAS AR GAISU

PAPLATE*

T

Izmantojiet partikas produktu
gatavosdanai ar cepsanas ar
gaisu funkciju, novietojot
cepsanas paplati zemaka
[imen, lai taja tiktu savaktas
iespéjamas drupacas un
nopiléjusais skidrums.

mazgajamaja masina.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

trauku tadu édienu ka galas, zivju,
darzenu, fokacas u.c. gatavosanai,

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu
ieliksanai un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c.
édienu gatavo$anai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski; Lai pasttitu un sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas

dienestu vai skatiet vietni www.whirlpool.eu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU

EVIETOSANA
evietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa

plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepespanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai iznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un
viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavoSanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet
zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespé&jami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai fiksétu
vadotni, stingri piespiediet stiprinajuma apaksdalu
pret plauktu vadotni. Parbaudiet, vai slieces var brivi
kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

———

LOdzu, nemiet véera: Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit
jebkada limenr.
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FUNKCIJAS

y 6" SENSE

sse - Sis funkcijas nodrosina pilnigi automatisku
visu veidu produktu gatavosanu (pieméram, lazanju,
galu, zivis, darzenus, piragus un konditorejas
izstradajumus, salas kakas, maizi, picu).
Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu 5o funkciju,
rikojieties atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu
gatavosanas tabula.
{}@ FORC.CIRKUL. + TVAIKS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijjumus ar
piespiedu gaisa funkcijas iestatijumiem, 31 funkcija
lauj gatavot patikami kraukskigus un arpusé
apbrianinatus édienus, vienlaikus saglabajot mikstu
un suligu édiena iek$dalu. Lai rezultats batu labaks,
iesakam maizei un desertiem izvéléties limeni TVAIKS
1, bet zivim un darzeniem — TVAIKS 2.
FORC.CIRKUL.

Lai viena temperatlra uz vairakiem

plauktiem (ne vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu
dazadus edienus. So funkciju var izmantot dazadu
édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

TRADICIONALAS FUNKCIJAS

- KONVEKCLA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

« TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavo3anas
temperatlru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

« TPASAS FUNKCIJAS
» AIR FRY

Izmantojot So funkciju, var pagatavot fri
kartupelus, vistas nagetus un citus produktus,
lietojot mazak ellas un padarot tos patikami
kraukskigus. Karséjosie elementi darbojas, lai
atbilstosi silditu krasni, savukart ventilators
nodrosina karsta gaisa cirkulaciju.

Labakus gatavosanas rezultatus var sasniegt,
tikai lietojot gatavosanas ar gaisu paplati (tiek
nodroSinata daziem modeliem). Novietojiet
produktu uz cepSanas ar gaisu paplates viena
slani un izpildiet cepSanas ar gaisu tabulas
noradijumus, lai nodrosinatu vislabako
darbibas rezimu. Lai novérstu nevienmérigu
cepsanu, nelietojiet vairak par vienu paplati.

» RAUDZESANA
Lai pareizi raudzetu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavos$anas cikla vél ir karsta.

» DEFROST (ATLAIDINAT)
Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet eédienu,
lai nepielautu ta izzGsanu no arpuses.
» KEEP WARM
Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.
» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA
Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot So ECO
funkciju, lampina bas izslégta visa gatavosanas
laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
energijas patérinu, ierices durvis nedrikst atvert
lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.
KONVEKCIONALA
Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

GRILL (GRILS)
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama udens.
_££ ATRA SILDISANA

Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
TIMERS (TAIMERI)

Funkciju darbibas laika redigéesanai.
@ MINUTEMINDER (TAIMERIS)
RS

A\ "4

Laika skaitiSanai, neaktivizéjot nevienu funkciju.
TIRISANA

- AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO )

(AUTOMATISKA CEPESKRASNS TIRISANA (PIROLIZE))
Lai augsta temperatura iznicinatu édiena paliekas.
Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls
(Pyro) un 1saks cikls (Pyro Eco). leteicams regulari
izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai
tad, kad krasns ir ipasi netira.

« 1ZLIESANA
Gatavos$anas nodalijuma zavésanai un taja esosa

lieka Gdens izlieSanai, ja ierice noteiktu laiku
netiek lietota.

« ZVINU TIRISANA

Lai atbrivotu gatavo3anas nodalijumu no
kalkakmens nogulsném. Més iesakam regulari
izpildit $o funkciju. Ja tas netiek darits, ekrana
paradisies pazinojums, kas atgadinas iztirit krasni.
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« SMART CLEAN
Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika |lauj bez piepales
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama UGdens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.
@0 IESTATIJUMI
Mikrovilnu krasns iestatijumu pielagosanai.
Ja ir aktivizéts rezims “EKO”, lai taupitu energiju,
samazinasies displeja spilgtums un apgaismojums izslégsies

PIRMA LIETOSANAS REIZE

péec 1 minutes. Tas tiks automatiski ieslégts, kad tiks
nospiesta kada no pogam. Kad ir ieslégta funkcija “DEMQ’,
visas komandas ir aktivas un izvélnes pieejamas, bet plits
netiek sildita. Lai izslégtu so reZzimu, izvélné “IESTATUUMI”
piek|Ustiet "“DEMO" un atlasiet iestatijumu “Off” (Izslégts).
Atlasot “IESTATUMI", ierice izslédzas un parslédzas atpakal
stavokli, kada ta bija pirmaja ieslégsanas reizé. Visi iestatijumi
tiks izdzésti.

IZLASE

Lai piek]atu 10 izlases funkcijam.

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata valoda
un laiks: Displeja tiks paradits “English” (Anglu).

English

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu
izvélni, un atlasiet vélamo.

Nospiediet v, lai apstiprinatu izveli.

Ladzu, nemiet véra: Velak valodu var mainit, nospiezot & ,
lai izvélné "IESTATUMI" atlasitu iespéju “VALODA',

2. ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA
Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektroenergiju, kas atbilst majas tiklam ar vairak
neka 3 kW jaudu (16): Ja jusu majsaimnieciba izmanto
mazaku elektrotikla jaudu, 51 vértiba bas jasamazina
(13).

JAUDA
Nospiediet + vai —, lai atlasitu 16 “High” (Daudz) vai
13 “Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.

3. IESTATIET LAIKU

Kad jauda izveléta, jaiestata pasreizéjais laiks: Displeja
mirgos divi cipari, kas apzimé stundas.
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PULKSTENIS

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu stundas, un
nospiediet v : Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimeée
minutes.

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu mindtes, un
nospiediet v , lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet vera: Péc ilgstosaka energoapgades
partraukuma laiks bus jaiestata atkartoti. Nospiezot &,
izvélné "[ESTATIJUMI" atlasiet "PULKSTENIS".

4. UDENS CIETIBAS LIMENA IESTATISANA

Lai cepeskrasns darbotos efektivi un tiktu garantéts, ka
ta reqgulari radis pazinojumu lietotajam par atkalkosanas
cikla veik$anas nepiecieSamibu, ir svarigi iestatit

pareizu Udens cietibas limeni. Lai to iestatitu, ieslédziet
cepeskrasni, nospiezot [@©], nospiediet iestatijumu
pogu & unizmantojiet navigacijas pogu + un —, lai
atlasitu “WATER HARDNESS” (Udens cietiba). Nospiediet
v, lai apstiprinatu. Izmantojiet navigacijas pogu + un
—, lai atlasitu jasu apgabalam atbilstosu Gdens cietibas
[imeni, pamatojoties uz 5o tabulu:

UDENS CIETIBAS PAKAPES TABULA

°dH °fH AC'a:k

Pakape Vacijas Francijas ng’u
_o)ee _ e (Klarka)

mérvieniba | mérvieniba -

gradi

g Lot 0-6 0-10 0-7
miksts

2 Miksts 7-11 11-20 8-14
3 Vidus 12-16 21-29 15-20
4 Ciets 17-34 30-60 21-42
5 Loti ciets 35-50 61-90 43-62

Nospiediet v ,ai apstiprinatu.
leprieks iestatita Gdens cietibas pakape ir “Hard”
(Ciets).

5. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu

krasni, lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam
smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepesdkrasns visus piederumus. Krasni
ieteicams uzsildit Ildz 200 °C, karsét aptuveni stundu
un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju (pieméram,
“Piespiedu gaisa cirkulacija” vai “Cepsana ar
konvekciju”).

LUdzu, nemiet véera: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni: displeja
bUs redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai
galvena izvélne.

Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas
funkcijas ikonu vai ritinot izvélni: Lai izvelétos kadu
no izvélnes vienumiem (ekrana tiks paradits pirmais
pieejamais vienums), nospiediet + vai —, lai atlasitu
vélamo vienumu, un péc tam nospiediet v, lai
apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
varésit secigi mainit. NospieZzot « , varésiet vélreiz
mainit iepriekséjo iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA
LIMENIS

Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet 4+ vai —, lai to
mainitu, péc tam nospiediet v, lai to apstiprinatu, un
turpiniet mainit nakamos iestatijumus (ja iesp&jams).

Tada pasa veida ir iespéjams iestatit griléSanas limeni:

Ir tris noteikti griléSanas jaudas limeni: 3 (augsta
intensitate), 2 (vidéja), 1 (zema).

Izmantojot funkciju “Piespiedu gaisa cirkulacija
un Tvaiks”, varat atlasit tvaika daudzumu ar Sadam
vértibam: TVAIKS 1, TVAIKS 2.

LUdzu, nemiet véera: Kad funkcija ieslégta, varat mainit
temperaturu/grilésanas limeni, izmantojot + vai — .
DARBIBAS LAIKS
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DARBIBAS LAIKS

Kad displeja mirgo ikona (& nospiediet 4 vai —, lai
iestatitu vajadzigo gatavosanas laiku, un nospiediet
v, lai apstiprinatu. Ja vélaties gatavot manuali,
gatavos$anas laiks nav jaiestata (bez taimera):
Nospiediet v vai[>], lai apstiprinatu un ieslégtu
funkciju. Atlasot $o rezimu, nevarat ieprogrammét
aizkavéto palaisanu.

LOdzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas
iestatits, kamer gatavojat, nospiezot @ : nospiediet + vai —
, lai to mainitu un tad nospiediet v, lai apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavet programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku. Displeja redzams pasreiz
iestatitais beigu laiks un mirgo @ ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu laiku, kad
gatavos$anai vajadzétu beigties, tad nospiediet v, lai
apstiprinatu, un palaidiet funkciju. lelieciet partiku
cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bus pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavo3ana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.
LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavéetu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas
faze: Krasns pamazam sasniegs jusu noradito temperataru,
kas nozimé, ka gatavosanas laiks bas ilgaks neka noradits
gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat nospiest + vai —
, lai mainitu ieprogramméto gatavosanas beigu laiku, vai
nospiest <« , lai mainitu citus iestatijumus. Nospiezot & , lai
vizualizétu informaciju, iespéjams parslégties starp beigu
laiku un ilgumu.

. 6" SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako
gatavos$anas rezimu, temperataru un gatavosanas vai
cepsanas ilgumu visiem pieejamiem édieniem.

Kad nepiecieSams, vienkarsi noradiet partikas
produktu 1pasibas, lai iegutu optimalu rezultatu.

SVARS / AUGSTUMS / PICA (APALS TRAUKS,
KARTAS)

sssss

KILOGRAMI

Lai pareizi iestatitu funkciju, rikojieties saskana ar
noradijumiem displeja. Kad noradits, nospiediet + vai
—, lai iestatitu vajadzigo vértibu, un tad nospiediet
v, lai apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA

Dazas 6th Sense funkcijas ir iespéjams regulét
gatavibas limeni.
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GATAVIBA

Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet 4 vai —, lai
atlasitu véelamo limeni no nedaudz apcepts (-1) lidz
labi izcepts (+1). Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu
un ieslégtu funkciju.

Tapat, ja paredzéts, dazas 6th Sense funkcijas ir
iespéjams regulét apbrininasanas limeni no nedaudz
apbrininats (-1) lidz labi apbruninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Atlasot iespéju “Piespiedu gaisa cirkulacijas un tvaika
rezims” vai kadu no vairakam 6" Sense ipasajam
receptém, varat gatavot jebkura veida édienu ar
tvaiku.
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Tvaiks produktos izplatas atrak un vienmerigak
salidzinajuma tikai ar karstu gaisu, ko parasti

izmanto standarta funkcijas: tadéjadi tiek samazinats
gatavos$anas laiks, saglabajot vértigas uzturvielas

un nodrosinot izcilu, patiesi garSigu rezultatu visam
kulinarijas receptém. Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns
durvim vienmeér ir jabut aizvertam.

Lai turpinatu gatavot ar tvaiku, bas nepiecieSams
uzpildit Gdeni tvertng, kas atrodas cepeskrasns
iekSpusé, izmantojot vadibas panela izvelkamo
atvilktni.

Kad displeja tiek paradits pieprasijums “ADD WATER”
(Pievienot Gdeni), atveriet atvilktni, nospieZot slipo
vacinu. Kad atvilktne ir atvilkta, atveriet tas vacinu

un léni ielejiet nedaudz dzerama Gdens, kamér ta
limenis ir lidz atbilsto3ajai atzimei displeja (1. LIMENIS
- 160 ml vai 2. LIMENIS - 300 ml, atkariba no atlasitas
funkcijas). Jebkura gadijuma nepiepildiet atvilktni virs
2. limena atzimes. Aizveriet atvilktni, uzmanigi bidot
to panela virziena, lidz atvilktne ir pilniba aizvérta.
Atvilktnei jabat vienmer aizvértai, iznemot ddens
iepildes laika.

Ja gatavosanas cikli ir garaki, péc pirmas uzpildisanas,
kad Gdens tvertne ir iztuk3ota, iespéjams, to vajadzés
uzpildit vélreiz, lai pabeigtu ciklu: cepeskrasni tiks
radits pazinojumes, ja tas bus nepiecieSams.
Neuzpildiet atvilktni, kad cepeskrasns ir izslegta vai
kamér displeja netiek paradita attieciga norade.
lesakam iztuksot atvilktni péc gatavosanas,
izmantojot tvaika ciklu.

3. START THE FUNCTION (FUNKCIJAS
IESLEGSANA)

Jebkura laika, ja nokluséjuma vértibas atbilst
vélamajam, vai, kad pieméroti vélamie iestatijumi,
nospiediet [>], lai palaistu funkciju.

Aizkaves posma, nospiezot [>], krasns displeja bus
redzams jautajums, vai vélaties izlaist $o posmu un
nekavéjoties palaist funkciju.

LOdzu, nemiet vera: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks
noradits katrai funkcijai piemérotakais limenis.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot [@].

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga
konkréta maksimala temperatura, displeja tiks
paradits zinojums. Nospiediet <<, lai atgrieztos
iepriekseja ekrana un atlasitu citu funkciju vai
nogaiditu, lidz pilnigai atdzisanai.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas
faze: Kad funkcija atlasita, displeja bus redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.
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PRIEKSSILDISANA

Kad i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals

un displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir
iesilusi lidz iestatitajai temperaturai un jaievieto
partikas produkti (norade “PIEVIENOJIET”). Saja bridi
ievietojiet mikrovilnu krasni produktus, aizveriet
durvis un saciet gatavot, nospiezot v vai[>].

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo
édienu. Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks
partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas
faze. Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo
temperatdru, izmantojot 4 vai —

5. APTURET GATAVOSANU/APGRIEZT UZ OTRU
PUSI VAI PARBAUDIT EDIENU

Atverot durvis, gatavosana tiks uz laiku aptureéta,
izslédzot sildelementus.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis.

Dazas 6th Sense funkcijas gatavosanas laika bus
nepiecieSams apgriezt édienu.

] uln
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APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bas redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Atveriet
durvis, veiciet displeja noradito darbibu, aizveriet
durvis un nospiediet [>], lai turpinatu gatavosanu.
Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms
gatavos$anas beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit
édienu.
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PARBAUDIT EDIENU

Tiks atskanots signals un displeja bas redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Parbaudiet
édienu, aizveriet durvis un nospiediet [>]vai v, lai
turpinatu gatavosanu.

LOdzu, nemiet véera: Nospiediet [>], lai izlaistu Sis darbibas.
Citadi, ja zinama laika perioda netiks veiktas nekadas
darbibas, cepeskrasns turpinas gatavosanu.
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6. END OF COOKING (GATAVOSANAS BEIGAS)

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, un displeja bis redzams pazinojums.

BEIGAS

Nospiediet (=1, lai turpinatu gatavot manuala rezima
(bez taimera) vai nospiediet 4+, lai pagarinatu
gatavos$anas laiku, iestatot jaunu ilgumu. Abos
gadijumos gatavosanas parametri tiks saglabati.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam lauj apbrininat édiena
virsmu, ieslédzot grilesanas funkciju péc tam, kad
gatavos$ana ir pabeigta.

’ s
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NOSPIEDIET v LAI

Kad displeja redzams attiecigs zinojums, ja
nepiecie$ams, nospiediet v/, lai aktivizétu piecu
minUsu apbruaninasanas ciklu. Varat jebkura
bridi apturét funkciju, nospiezot [@], lai izslégtu
cepeskrasni.

.IZLASE

Kad gatavosana ir pabeigta, ekrana paradisies norade
saglabat funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no
cipariem (no 1 lidz 10).

IZLASE

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka izlasi un
saglabat faktiskos iestatijumus atkartotai lietosanai,
péc gatavosanas nospiediet v, bet lai ignorétu
pieprasijumu, nospiediet <« .

Péc v nospieSanas nospiediet + vai —, lai atlasitu
atbilstoSo skaitli, un nospiediet v, lai apstiprinatu.
Ladzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs
jau ir aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat
iepriekséjas funkcijas parrakstisanu.

Lai izsauktu ieprieks saglabatas funkcijas, nospiediet
Q : Displeja bus redzams jusu izlases funkciju
saraksts.
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1. KONVEKCIONALA
Nospiediet 4+ vai —, lai atlasitu funkciju, apstipriniet
to ar v , bet péc tam nospiediet[>], lai to aktivizétu.
. TIRISANA

« SMARTCLEAN

Nospiediet [&], lai displeja paraditu funkciju “Smart
Clean” (Vieda tirisana).

Smart Clean

Nospiediet =1, lai ieslégtu funkciju: displeja tiks
paradita norade veikt visas nepiecieSamas darbibas, lai
panaktu labako tirisanas rezultatu. izpildiet noradijumus
un tad nospiediet v , kad darbiba pabeigta. Kad visas
darbibas pabeigtas, ja nepiecieSams, nospiediet [=1, lai
ieslegtu tirisanas ciklu.

LOdzu, nemiet véra: Lai nepielautu dens tvaiku zudumu, kas
var ietekmeét beigu tirisanas ciklu, cikla laika neatveriet
cepeskrasns durvis.

Tiklidz cikls bus pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist un péc
tam noslaukiet iek$éjas virsmas ar dranu vai sukli.

« AUTOMATISKA TIRISANA - PYRO

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms funkcijas palaiSanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslégti visi tas degli vai elektriskie sildrinki. Lai iegUtu
optimalus tirisSanas rezultatus, nonemiet parak lielus
atlikumus cepeskrasni un pirms pirolitiskas funkcijas
izmantosanas notiriet iekséjo durvju stiklu. Més
iesakam izmantot Pyro funkciju tikai tad, ja iekarta ir
loti netira vai gatavosanas laika slikti smako.
Nospiediet 4, lai displeja tiktu paradita funkcija
“Pyro” (Pirolize).

Pyro

Nospiediet 4 vai —, lai atlasitu vélamo ciklu, tad
nospiediet v, lai apstiprinatu. Kad cikls atlasits, ja
nepiecieSams, nospiediet 4+ vai —, lai iestatitu beigu
laiku (ieslegsanas aizkave), un péc tam nospiediet v,
lai apstiprinatu. Notiriet ierices durvis un péc norades
iznemiet visus piederumus, tad aizveriet durvis un
nospiediet [>]: cepeskrasni tiks aktivizéts pastiriSanas
cikls, bet durvis tiks automatiski noslégtas: displeja
paradas bridinajuma zinojums un sakas laika
atskaite, kas norada uz cikla progresu. Tiklidz cikls
bas beidzies, durvis paliks blokétas lidz bridim, kad
iekSpusé esosa temperatlra bas nokritusies lidz
drosam limenim.

LOdzu, nemiet véra: pirms pirocikla aktivizésanas iznemiet
Udeni no atvilktnes

«IZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit udeni, lai noveérstu ta
sastavesanos tvertné. Sis izstradajums ir izgatavots
ta, lai automatiski izpilditu izliesanas ciklu, kad
gatavos$ana ir partraukta/beigta. Aptuveni 30
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min. péc gatavosanas partrauk$anas/beigSanas
cepeskrasns automatiski iztuk3os sistému, nogadajot
atlikuso udeni atvilktné (rikojieties uzmanigi,
neiznemiet atvilktni péc gatavosanas). Kad tas
paveikts, atvilktni var iznemt un iztuksot.

lesakam iztuksot atvilktni, tiklidz péc gatavosanas
cikla ir pabeigta udens izlieSana.

Ja nepiecieSams, iztuk$osanu lietotajs jebkura
gadijuma var veikt manuali, izpildot talak sniegtos
noradijumus.

Izvélieties funkciju “Izlaisana’,
kad Gdens atvilktne ir pareizi
ievietota cepeskrasni,
nospiediet [>] un gaidiet,

lidz cikls automatiski saksies.
Vidéjais pilnas izlieSanas ilgums
ir apméram viena minate. Kad
tas paveikts, atvilktni var iznemt
un iztuksot.

Ladzu, nemiet véra: lai Gdens bltu auksts, So darbibu nevar
veikt, pirms nav pagajusas 30 mindtes péec pédéja cikla
beigam (vai pédgjas reizes, kad izstradajums bija ieslégts).
Saja gaidisanas laika displeja tiks radita Sada norade: “WATER
IS HOT" (Udens ir karsts).

« ATKALKOSANA

Siipasa funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturét
tvaika sistéemu laba stavokli. Péc funkcijas ieslégsanas
rikojieties atbilstosi secigi veicamajam darbibam,

kas noraditas displeja un nospiediet =1, kad esat
pabeidzis, lai uzsaktu nakamo posmu. Pilna funkcijas
izpilde ilgst vidéji 100 minates.

LOdzu, nemiet véra: Ja funkcija tiek apturéta, viss
atkalko$anas cikls jaatkarto.

Displeja tiks radits, kad ir laiks veikt atkalkosanas ciklu
(skatiet tabulu talak).

<IETEIKTA ATKALKOSANA> : . . . :

. T . leteicams veikt atkalkoSanas :

1 Tiek radits péc aptuveni 15 stundu : ciklu :
ilgas tvaika ciklu darbibas* ’

: <ATKALKOJIET> : Atk.all,(o_é.ana ir obllgéta

Y Tiek radits pé ’ ) du | Nav iespéjams veikt tvaika

; Tiekradits pec aptuveni 20 stundu iy 1y ‘kamer nav veikts
ilgas tvaika ciklu darbibas* atkalkoZanas cikls.

* nemot véra udens cietibas limena nokluséjuma vértibu

(4 — ciets). Tvaika ciklu darbibas stundu skaits, kam japaiet,
lidz tiek raditi pazinojumi par atkalkoSanu, ir atkarigs no
iericé iestatita Udens cietibas limena.

AtkalkoSanu var veikt ari tad, ja lietotajs vélas kartigak iztirt
iekségjo tvaika kontaru.

Pirms atkalkoSanas veikSanas ierice parbaudis, vai
tvertne ir atlicis Gdens, un vai varés veikt izlieSanas
ciklu, ja tas nepiecieSams. Sada gadijuma péc
izlieSanas cikla jums bUs jaiztuk$o atvilktne, pirms
turpinat atkalkoSanas ciklu.

Ladzu, nemiet véra: lai Gdens butu auksts, So darbibu nevar veikt,
pirms nav pagajusas 30 mindtes péc pédéja cikla beigam (vai
pédéjas reizes, kad izstradajums bija ieslégts). Saja gaidisanas laika
displeja tiks radita $ada norade: “WATER IS HOT” (Udens ir karsts).

» 1/2. POSMS: ATKALKOSANA (70 MIN)
Kad displeja tiek radits pazinojums <ADD 0.25 L
OF SOLUTION> (Pievienot 0,25 | Skiduma), ielejiet
atvilktné atkalkosanas $kidumu. Lai panaktu labako
atkalkoSanas rezultatu, ieteicams uzpildit tvertni ar
Skidumu, kuru veido 75 g WPRO izstradajuma un
250 ml dzerama udens. Parliecinieties, lai Skidums
pilniba izSkist tdeni, lai nepaliktu nogulsnes.
WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals
izstradajums, kas nodrosina labako tvaika funkcijas
darbibu cepeskrasni. Lai pasatitu un sanemtu
informaciju, sazinieties ar klientu apkalpo3anas
dienestu vai skatiet vietni www.whirlpool.eu.
Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem,
kas radusies, izmantojot citus pieejamos tirisanas
lidzeklus.

=759

Pec atkalkosanas Skiduma iepildes atvilktné
nospiediet [>] lai saktu galveno atkalkosanas
procesu. Kalkakmens tirisanas posmu laika jums nav
jaatrodas pie ierices. Péc katra posma pabeigsanas
tiks atskanots akustisks signals, un displeja tiks
paraditi noradijumi, ka turpinat nakamo posmu.

Kad atkalkoSana pabeigta, tvertne tiks iztuk3ota: Saja
posma izmantotais atkalko3anas Skidums tiks ieliets
izvelkamaja atvilktne..

» 2/2.POSMS: SKALOSANA (30 min.)

Lai no atvilktnes un tvaika kontdra iztiritu atkalkosanas
atlikumus, ir javeic skalo$anas cikls. Kad displeja ir
redzams <PIEVIENOT 0,25 L UDENS> piepildiet tvertni
ar 0,25 | dzerama Udens, un tad nospiediet [©>], lai saktu
skaloSanu. Neizslédziet cepeskrasni, kamér nav izpilditas
visas nepieciesamas funkcijas darbibas.

Kad displeja tiek paradits pazinojums “DESCALING
COMPLETED” (AtkalkoSana pabeigta), nospiediet OK
(Labi), lai apstiprinatu.

Tirisanas cikla laika nevar aktivizét gatavosanas
funkcijas. Ladzu, nemiet véra: Displeja tiks paradits
pazinojums, kas atgadinas, ka $1 darbiba veicama
regulari.

Kad atkalkoSanas procedura ir pabeigta, ieteicams
izzavéet cepeskrasni, lai taja nepaliktu tdens. Péc tam
varés lietot visas tvaika funkcijas.

Piezime. atkalko3anas cikla laika varétu but dzirdams
troksnis, jo darbojas cepeskrasns sukni, lai garantétu
optimalu atkalko3anas efektivitati.

Kad ir sacies apkopes cikls, neiznemiet atvilktni, ja vien iericé
netiek radits attiecigs pazinojums.
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. TAIMERIS

Ja krasns ir izslégta, displeju iespéjams izmantot ka
taimeri. Lai aktivizétu $o funkciju, parliecinieties, ka
krasns ir izslégta, un péc tam nospiediet 4+ vai —:
Displeja mirgos & ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet v, lai aktivizétu taimeri.

O]
LI
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies
pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no
gatavosanas cikliem. Nospiediet + vai —, lai mainitu taimeri
iestatito laiku.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vel
kadu funkciju.

Nospiediet[@], lai ieslegtu mikrovilnu krasni, un péc
tam atlasiet vélamo funkciju.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris
turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzét
taimeri (tika paradita tikai @ ikona), kas turpinas veikt
atskaiti fona. Lai atkal redzétu taimera ekranu, nospiediet
[@], lai apturétu aktivo funkciju.

. BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, vismaz piecas sekundes turiet
nospiestu <K . Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to
pasu.

{:1 EjEi U180

BLOKESANA

Ladzu, nemiet véral So funkciju var aktivizét ari gatavosanas
laika. DroSibas nolukos varat krasni jebkura bridi izslegt,
nospiezot [@].
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6 GATAVOSANAS TABULA

EDIENU KATEGORIJAS IETEICAMAIS DAUDZUMS APGRIESANA LIMENIS UN PIEDERUMI
. e e e ...no gatavosanas laika) | T T
LAZANJA - 0,5-3 kg - =
Liellopa cepetis 0,6-2 kg - 3
Hamburgeri 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ 1 4 ;
MEAT Grauzdéts 0,6-2,5kg - 3
Vistas cepetis 0,6-3 kg - ‘
Fileja /kratina 1-5cm 2/3 -\...5...,- \v&
Zivs filejas 0,5-3cm - ,.\_._3_”,. 1 2 ;
ZIVS o . 3 >
Fileja-sasaldeta 0:5-3 cm SRR, S N bt
Kartupeli 0,5-1,5 kg - 3
DARZENI Darzenu cep3ana 0,5-1,5 kg - 3
Darzenu sacepums viena panna - _\““_i._,._’_
e T
Biskvitkika 0,5-1,2 kg - n—r
_ Cepumi 02-06kg - 3
KUKAS/KONDITOREJA 3
Piragi 0,4-1,6 kg - —r
Saskikas 0812k | =
Plana pica apala panna - 2
Bieza pica apala panna - :
PICA & MAIZE Pica-saldéta 1-4 kartas - 2
Rolli & 60 - 150 g katrs - 3
Liela maize & 0,7-2,0kg - 2
[ Y ~ al=lr _ J “ M S
PIEDERUMI Paplate vai kikas Skidrumu savaksanas < Skidrumu savaksanas
. . paplate/cepespanna Skidrumu savaksanas - .
Stieplu plaukts veidne vai baplate uz stieplu  paplate/cepednanna paplate ar 500 ml Air Fry
uz stieplu plaukta pap plu-pap pesp adens

plaukta
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| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA UN TVAIKA REZIMS

= & & - o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
RECEPTE TVAIKA LIMENIS = PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) (MIN) PIEDERUMI
Shortbread (Smilsu cepumi)/ Cepumi TVAIKS 1 Ja 140 - 150 35-55 3
Neliela kiika/Muffin (smalkmaizite) TVAIKS 1 Ja 160 - 170 30-40 3
Kdkas no raudzétas miklas TVAIKS 1 Ja 170-180 40-60 2
ablr
b - - 2
Biskvita kukas TVAIKS 1 Ja 160 - 170 30-40 n—r
fokaca TVAIKS 1 Ja 200-220 20-40 3
Maizes klaips TVAIKS 1 Ja 170-180 70-100 3
Maizites TVAIKS 1 Ja 200-220 30- 50 3
Baguette (Bagete) TVAIKS 1 Ja 200-220 30-50 3
Cepti kartupeli TVAIKS 2 Ja 200-220 50-70 3
Tela/liellopa gala 1 kg TVAIKS 2 Ja 180 - 200 60 - 100 3
Tela/liellopa gala (gabali) TVAIKS 2 Ja 160-180 60-80 3
Viegli cepta liellopu gala 1 kg TVAIKS 2 Ja 200-220 40-50 3
Viegli cepta liellopu gala 2 kg TVAIKS 2 Ja 200 55-65 3
Jera stilbs TVAIKS 2 Ja 180 - 200 65-75 3
Sautéti stilbi TVAIKS 2 Ja 160-180 85-100 3
\1/|_s1ta5/glg(;mea fowl (pérlu vistina)/duck (pile), TVAIKS 2 15 200-220 50-70 3
Vista/guinea fowl (pérlu vistina)/duck (pile) TVAIKS 2 Ir 200-220 5565 3
(gabali) ~ -
Pilditi darzeni 5 _ - 3
(tomati, cukini, baklazani) TVAIKS 2 Ja 180 - 200 25-40 —
Zivs fileja TVAIKS 2 Ja 180 - 200 15-30 3
Areeenn r N— —J N TS T
. . Skidrumu savaksanas % .
PIEDERUMI Sti Paplate val kukas paplate/cepespanna  Skidrumu savaksanas Slgldrumu savaksanas )
tiep|u plaukts veidne uz stieplu vai paplate uz stieplu  paplate/cepetpanna paplate ar 500 m| Air Fry
plaukta pap Pl pap PESp adens

plaukta
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CEPSANA AR GAISU — GATAVOSANAS TABULA

IETEICAMAIS I o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ RECEPTE  FUNKQUA Daupzums  PRIEKSSILDISANA - TEMPERATURA Q) = (min) __PIEDERUMI
o . = ) L4 K
Saldéti fri kartupeli = 650-850¢g Ja 200 25-30
T
Majas gatavoti fri =y 300 - 800g Ja 200 20-40 L4 L
kartupeli T —
Svaigi panéti cukini = 400 g Ja 200 15-20 L4 L
T
Darzenu maisijums = 300 - 800g Ja 200 20-30 L4 L
HHHHHE
o . = ] L4 L1
Saldéti vistas nageti = 5009 Ja 200 15-20
T
o o = ) L4 K
Panéta vistas kratina = 1-4cm Ja 200 20-40 .
HHHHHE
Saldéti zivju pirkstini E‘é’ 500 g Ja 220 15-20 L4 L
T
) = ] L4 K
Panéta kotlete = 1-4cm Ja 220 20-50
T

Lai pagatavotu svaigus vai majas gatavotus édienus, vienmérigi ielejiet el|u.

leteicams ievietot tukSu paplati liment L1, lai gatavosanas laika savaktu tauku atlikumus no cep3anas ar gaisu paplates.

Lai nodroSinatu vienmérigu izcep$anos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

FUNKCIAS

=

Konvekcionala

Forc Cirkul. Konvevkcijas Gril