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Skrécony poradnik

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU KITCHENAID
Aby uzyska¢ kompleksowa pomoc, prosimy
= ) zarejestrowal urzadzenie na stronie

www.kitchenaid.eu/register

Przed uzyciem urzadzenia
nalezy uwaznie przeczytac te
instrukcje.

Opis produktu
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1. Okreslenie pola grzejnego 7. Wskazniki funkgji 12. Ekran dotykowy z
2. Przycisk wylaczania danego specjalnych suwakiem
pola grzejnego 8. Przycisk ON/OFF 13. Przycisk pionowej strefy
3. Wybrany poziom gotowania 9. Wskaznik czasu/funkcji elastycznej
4. Kontrolka - funkcja aktywna 10. Przycisk ,,Gourmet Library”  14. Przyciski ustawien
5. Wskaznik timera (funkcje specjalne) wstepnych i regulacji
6. Przycisk szybkiego 11. Przycisk OK / blokada 15. Timer (zegar sterujacy)

rozgrzewania

klawiszy — 3 sekundy
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GARNKI | PATELNIE

Nalezy uzywacwyfacznie garnkéwipatelniwykonanychzmateriatéwferromagnetycznych,
odpowiednich do plyt indukeyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest odpowiedni, nalezy

e > sprawdzié, czy posiada on symbol (zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia,
@ @ czy dany garnek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzyé magnesu.
Jako$é i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wpltyw na wydajno$é gotowania.

Niektore oznaczenia$rednicy podstawy nie odpowiadajg rzeczywistej $rednicy powierzchniferromagnetyczne;.

PUSTE NACZYNIA LUB NACZYNIA O CIENKIM SPODZIE

Nie nalezy umieszczac pustych naczyn na plycie, kiedy ptyta jest wigczona.

Pyta jest wyposazona w wewnetrzny system zabezpieczajacy, ktory stale monitoruje temperature i aktywuje
funkcje ,automatyczne wytaczanie”, kiedy temperatura jest zbyt wysoka. W przypadku uzycia pustych
naczyn lub naczyn o cienkim spodzie temperatura moze wzrosna¢ bardzo szybko, a funkcja ,automatyczne
wytaczanie” moze sie uruchomié z niewielkim opdznieniem, co z kolei moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
naczynia. Jesli tak sie stanie, nie nalezy niczego dotykad i zaczekad, az wszystkie elementy ostygna.

Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

MINIMALNA SREDNICA PODSTAWY GARNKA/PATELNI DLA ROZNYCH POL GRZEJNYCH
100

220 120

Pierwsze uzycie

KONTROLA MOCY

Korzystajac z funkgji ,Kontrola mocy”, mozna ustawi¢ maksymalng warto$¢ mocy ptyty w zaleznoéci od
potrzeb lub parametrow sieci zasilajgcej.

Po ustawieniu maksymalnej mocy, ptyta automatycznie dostosowuje rozktad fadunku na poszczegdlnych
polach grzejnych, a w razie osiggniecia warto$ci granicznej emituje sygnat dzwiekowy.

Z ustawienia mozna korzysta¢ w dowolnym momencie. Warto$é pozostaje zapisana w pamieci urzadzenia
do kolejnej zmiany.

Fabrycznie moc nowej ptyty ustawiona jest na maksymalng mozliwg warto$¢ (nlL). Maksymalny poziom
mocy (nL) widnieje na tabliczce znamionowej na spodzie plyty.

Aby ustawi¢ moc pfyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania, przez 60 sekund mozna ustawi¢ poziom mocy.

e Nacisna¢ i przytrzymaé ,+" przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie 1~ .

®  Przytrzymaé przycisk == do pojawienia sie ostatniego ustawienia mocy.

e Przyciskami ,+" i ,~" wybrac¢ zagdang moc.

e Dostepne warto$ci mocy: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

* Nacisng¢ ==, aby potwierdzié.

Wybrana warto$¢ mocy pozostanie zapisana w pamieci urzadzenia, nawet w razie przerwy w zasilaniu.
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Aby dokonac zmiany tej wartosci, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania na co najmniej 60 sekund, a
nastepnie podtgczyd je ponownie i powtodrzyé wyzej opisane kroki.

W razie wystapienia btedu ustawien, na wyswietlaczu pojawi sie symbol EE i zabrzmi sygnat dzwiekowy.
W takim przypadku nalezy powtdrzyé czynnosé.
Jesli bfad nie znika, nalezy skontaktowa¢ sie z dziatem pomocy producenta.

WEACZANIE/WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczyé/wytgczy¢ sygnat dzwiekowy:

e Podtaczy¢ ptyte indukeyjng do zasilania elektrycznego;

e Poczekaé na sekwencje wigczania,

®  Przytrzymac przycisk P na pierwszym suwaku po lewe] przez 3 sekundy.
Wszelkie ustawione alarmy pozostang aktywne.
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Codzienna eksploatacja

WELACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ plyte, nacisnaé przycisk zasilania i przytrzymad przez ok. 1 sek., dopdki nie zaswieci sie
wyswietlacz pola grzejnego.

Aby wytaczy¢ plyte, nacisngé ponownie ten sam przycisk. Nastapi wowczas dezaktywacja wszystkich pdl
grzejnych.

Jesli nie wybrano zadnej funkcji, ptyta wytaczy sie automatycznie po 10 sekundach.

Jesli ptyta jest uzytkowana, jej wytaczenie spowoduje wytaczenie wszystkich pdl grzejnych, zas wskaznik
ciepta resztkowego ,H" pozostanie wiaczony, dopdki pola grzejne nie ostygna.

oo

@0 USTAWIANIE NACZYN

1. Wybrac odpowiednie pole grzejne, korzystajac z symboli ustawienia naczyn u dotu kazdego ekranu
dotykowego z suwakiem.

2. Umiesci¢ naczynie na wybranym polu, upewniajac sig, ze przykrywa ono jeden lub wiecej punktow
referencyjnych na powierzchni plyty.

3. Nie stawia¢ naczynia do gotowania na symbolach panelu sterowania.

@A
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Uwaga: W przypadku pdl grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania zaleca sie utrzymywanie
garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorgc pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i
jego goérna krawedz, ktéra moze byc¢ szersza).

W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego. Podczas grillowania lub
smazenia nalezy korzystac z tylnych pdl grzejnych, gdy tylko to mozliwe.

NG




AKTYWACJA/WYLACZANIE POL GRZEJNYCH | DOSTOSOWYWANIE POZIOMU MOCY
Elastyczna strefa gotowania to obszar, gdzie naktada sie kilka pdl grzejnych, a ktéry moze by¢ uzywany
jako jedno pole grzejne.

Off 1Ty s s s s s s e EEEEEmEmE® 18P

Aby wiaczyé pole grzejne:

1. Wihaczy¢ plyte.

2. Ustawi¢ zadany poziom mocy, przesuwajac palcami po SUWAKU wybranego pola grzejnego.

Nad suwakiem wyswietli sie poziom mocy. Do kazdego pola grzejnego przypisane sg inne poziomy
mocy w zakresie od , 1" (minimalna) do ,18" (maksymalna). Suwakiem mozna réwniez wybraé funkcje
szybkiego rozgrzewania P — wowczas na wyswietlaczu pojawi sie ,P".

Aby wylaczy¢ pole grzejne:

Uzy¢ przycisku ,OFF" znajdujgcego sie na poczatku suwaka. Jesli pole grzejne nadal bedzie gorace, na
wys$wietlaczu pojawi sie wskaznik ciepfa resztkowego ,H".

Aby podzieli¢ strefe elastyczna:

Nacisna¢ i przytrzymac punkt na wyswietlaczu odpowiadajacy polu grzejnemu, ktére chcemy oddzielic,
przez 3 sekundy. Mozna réwniez nacisnaé przycisk , podziat strefy” [ll, ktéry pojawia sie na wyswietlaczu
wyboru funkgji.

Kiedy strefa elastyczna zostanie podzielona, ten sam poziom mocy zostaje utrzymany dla kazdego pola
grzejnego.

Jesli w ciggu 30 sekund na wszystkich wybranych polach grzejnych nie zostang umieszczone garnki, to
po lewej stronie wyswietlacza pojawi sie gruby pasek. Mozna ponownie aktywowac te strefe za pomoca
polecenia ,postaw garnek”, znajdujacego sie po prawej stronie wyswietlacza.

ai«  BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby uniknaé przypadkowego wtaczenia ptyty, nacisnac i przytrzymacé przez 3 sekundy przycisk OK/
blokada-3 sek. Zabrzmi sygnat dzwiekowy i zaswieci sie kontrolka nad symbolem, potwierdzajac
wigczenie blokady.

Caly panel sterowania zostanie zablokowany z wyjatkiem przycisku wytagczenia.

Aby wylaczy¢ blokade panelu sterowania, powtdrzyé proces jej aktywacji. Kontrolka zgasnie, a przyciski
plyty stang sie ponownie aktywne.

o
[—o+] ZEGAR STERUJACY (TIMER)
Timer (zegar sterujacy) stuzy do ustawiania maksymalnego czasu gotowania do 99 minut.
Timer mozna ustawi¢ dla kazdej z pdl grzejnych, postepujac zgodnie z tg sama procedura. Timer zawsze
wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo najkrétszy czas pozostaty do konca gotowania
Aby uruchomié timer:
1. Wiaczyé zadane pole grzejne, naciskajgc dowolne miejsce suwaka.
2. Nacisngé przycisk ,+" albo ,~", aby ustawi¢ zadany czas. Na wyéwietlaczu pojawi sie ,00".
Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzejne wytaczy sie automatycznie.
Aby zmieni¢ ustawienia timera:
1. Nacisna¢ suwak danego pola grzejnego.

2. Nacisnaé przycisk ,+" albo ,-", aby zmienié zadany czas.
Aby wylaczyé timer:
Nacisnag¢ i przytrzymaé jednoczesnie przycisk ,+" i przycisk ,—", dopdki timer nie wytgczy sie.



STREFA ELASTYCZNA

Wybrac¢ funkcje , Strefa elastyczna” w celu sterowania dwoma polami grzejnymi jednoczesnie. Mozna uzyé
dwdch suwakdw jednoczesnie, aby ustawi¢ moc.

Funkcja stanowi idealne rozwigzanie, gdy chcemy zwiekszyé powierzchnie pola grzejnego i umozliwia
postawienie naczynia w dowolnym miejscu wybranego pola. Swietnie sprawdza sie w przypadku
stosowania naczyn owalnych lub prostokatnych oraz patelni grillowych.

u]
15 PIONOWA STREFA ELASTYCZNA
Stuzy do jednoczesnego sterowania dwoma polami grzejnymi znajdujgcymi sie po lewej stronie ptyty.

Aby wiaczy¢ funkcje strefy elastycznej:

1. Wigczyd plyte.

2. Nacisnaé przycisk pionowe;j strefy elastycznej . Oba pola zostang potaczone, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,0".

3. Suwakiem wybrac zgdany poziom mocy.

Aby wylaczy¢ funkcje strefy elastycznej:

Nacisnaé przycisk uruchomione;j strefy elastycznej: pola grzejne powréca do odrebnej pracy.

Funkcja strefy elastycznej ulegnie wytaczeniu réwniez wéwczas, gdy plyta wylgczy sie po zakonczeniu

gotowania.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw nalezy postawi¢ naczynie na co najmniej jednym z punktéw

zaznaczonych na szklanej powierzchni lub wewnatrz strefy elastycznej.



Funkcje specjalne
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EE GOURMET LIBRARY

Przyciskiem , Gourmet Library” uruchamia sie funkcje specjalne.

Ustawi¢ naczynie, wtaczy¢ ptyte i wybra¢ odpowiednie pole grzejne, dotykajac suwaka.

Nacisnag¢ przycisk ,Gourmet Library”. Na wyswietlaczu pdl grzejnych pojawi sie ,A” (automatycznie).
Wihaczy sie wskaznik pierwszej funkcji specjalnej dostepnej dla wybranego pola grzejnego.

Wybra¢é zadana funkcje specjalng, naciskajac przycisk ,, Gourmet Library”.

Nacisnaé przycisk, aby potwierdzi¢ zagdang funkcje E

apwN =

Po uruchomieniu kazda funkcja specjalna moze postuzy¢ do ustawienia optymalnego poziomu
gotowania — wystarczy wybraé ustawienia wstepne i regulacje (MIN-MED-MAX, czyli minimalna-$rednia-
maksymalna).

Off t1 1 s s s s s EEEmmmmm 18P

Min Med Max
Funkcja automatycznie sugeruje domyslne ustawienie poziomu $redniego.
W razie potrzeby podczas przygotowywania potrawy i w zaleznosci od sposobu gotowania mozna
wybrac nizszy/wyzszy poziom, aby zoptymalizowac czas i warunki gotowania (np. poziom wrzenia wody).

WAZNE: Umieszczaé naczynia, jak przedstawiono na ponizszej ilustracji. Naczynia nalezy ustawiaé
posrodku zgodnie z lokalizacja punktoéw zaznaczonych na szklane] powierzchni (przedstawiona
kombinacja naczyn ma charakter przyktadowy; naczynia mozna stawia¢ w réznych polach grzejnych).

U GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU"

Funkcja specjalna polegajaca na wytwarzaniu temperatury idealnej do gotowania ,,na wolnym ogniu” i
utrzymaniu zawartosci naczynia w odpowiedniej konsystencji bez ryzyka przypalenia.

Nie wptywa ona negatywnie na zywnosc¢ i zapobiega jej przyleganiu do naczynia.

Zaréwno jako$¢ i rodzaj, jak i ustawienie naczynia, moga wptywac na rezultat oraz na czas gotowania
(nalezy zawsze ustawiaé naczynie posrodku aktywnego pola grzejnego).

GOTOWANIE*

Funkcja wydajnego podgrzewania wody; gdy woda zaczyna wrzeé, wiacza sie sygnat dzwiekowy lub
wizualny. Aby uruchomié funkcje gotowania, nalezy wla¢ do naczynia co najmniej litr wody. W razie
potrzeby dodad sél po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.

System utrzymuje wode w temperaturze spokojnego wrzenia, co zapobiega rozpryskiwaniu sie wody i
stratom energii.

Jesli whaczono te funkcje, sygnat dzwiekowy poinformuje, ze naczynie jest puste lub woda wyparowata.



Q@ MOKA*

Dzieki tej funkcji mozna szybko zrobié kawe, bez ryzyka kipienia. System kontroluje wszystkie etapy i
podtrzymuje ciepto napoju az do momentu wytaczenia funkcji.

SMAZENIE NA PATELNI*

° Idealna funkcja wstepnego ogrzania patelni pustej lub z niewielka iloscig ttuszczu. Osiagnieta
temperatura nadaje sie idealnie do przyrzadzania potraw o grubosci powyzej 2-3 cm, ktére trzeba
przygotowywac dtuzej albo z wykorzystaniem masta lub smalcu.

oo Idealna funkcja wstepnego ogrzania patelni pustej lub z niewielkg iloscia ttuszczu. Osiggnieta
temperatura nadaje sie idealnie do przyrzadzania potraw o grubosci ponizej 3 cm, ktére trzeba
przygotowywaé kroce;.

cos Idealna funkcja wstepnego ogrzania patelni z warstwa ttuszczu (oleju lub oliwy) o maksymalne;j
grubosci wynoszacej 1 cm.
We wszystkich trzech przypadkach po zakonczeniu etapu ogrzewania patelni lub ttuszczu wiacza sie

przycisk

poziomie.

i rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy. Ptyta stabilizuje temperature i utrzymuje jg na niezmiennym
Nacis$nieciem przycisku .- potwierdza sig, ze na patelnie zostanie potozony produkt. Wéwczas funkcja
specjalna przechodzi do etapu smazenia.

Zalecamy przygotowanie zywnosci podczas podgrzewania naczynia/ttuszczu i potozenia jej na patelni
niezwtocznie po nacisnieciu OK.

Optymalnym warunkiem przygotowania potrawy jest rozpoczecie smazenia, gdy patelnia i ttuszcz
osiaggna temperature pokojowa.

14 ROZTAPIANIE

Funkcja ta polega na wytwarzaniu temperatury idealnej do roztapiania i utrzymaniu zawartosci naczynia
w odpowiedniej konsystencji bez ryzyka przypalenia.

Nie wplywa ona negatywnie na zywnos$¢ o delikatne] strukturze (np. czekolade) i zapobiega jej
przyleganiu do naczynia.

GRILL*

'[DII]‘ Funkcja idealna dq grillowgnia. 'I\/Ioipa wybraé spos’r‘o'd dwodch rodz'ajéw funkgji grillowania (1
° kropka lub 2 kropki) w zaleznosci od zgdanego stopnia przygotowania potrawy.

-m. Jesli przygotowywana potrawa ma wiekszag grubosc (>1 cm), zaleca sie skorzystanie z grillowania
oo Izejszego (1 kropka), zajmujacego wiecej czasu.

Jesli przygotowywana potrawa ma mniejsza grubosé lub chcemy uzyskaé mocniejsze przypieczenie,
zaleca sie skorzystanie z grillowania z 2 kropkami.

Gdy zostanie osiggnieta temperatura idealna do natozenia potrawy na patelnie, wiacza sie przycisk
i rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy. Plyta stabilizuje temperature i utrzymuje ja na niezmiennym poziomie.

Nacis$nieciem przycisku .- potwierdza sig, ze na patelnie zostanie potozony produkt. Wéwczas funkcja
specjalna przechodzi do etapu smazenia.

Zalecamy przygotowanie zywnosci podczas podgrzewania naczynia/ttuszczu i potozenia jej na patelni
niezwtocznie po nacisnieciu OK.

* Przy korzystaniu z tych funkcji zalecane jest uzycie przeznaczonych do tego naczyn:
e do gotowania: WMF SKU: 07.7524.6380

e Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

e do smazenia na patelni: WMF SKU: 05.7528.4021

e do grillowania: WMF SKU: 05.7650.4291
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'l CIEPLO RESZTKOWE

Jesli wyswietlacz pokazuje ,H", oznacza to, ze strefa grzania jest jeszcze ciepta.
Kiedy strefa grzania ostygnie, wy$wietlacz zgasnie.

¥

NIEWELASCIWY GARNEK LUB JEGO BRAK

Jesli garnek jest niewtasciwy do gotowania indukcyjnego, nie jest prawidtowo ustawiony lub nie ma
prawidtowych wymiaréw do wybrane] strefy grzania, na wyéwietlaczu pojawiaé sie beda symbole =u .
Jesli w ciggu 30 sekund od wyboru nie zostanie wykryty zaden garnek, strefa grzania wytaczy sie.

@ WSKAZNIK TIMERA
Wskaznik pokazuje czas timera ustawiony dla pola grzejnego.

Tabela gotowania

POZIOM MOCY TYP GOTOWANIA | ZALECANE UZYCIE ,
Czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy
Maksymalna p Sl sedlgEenans Doskgqa%y do szybl,<|ego podgrzewania potraw lub gotowania
moc wody i innych plynéw.
Doskonaly do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia
Smazenie, gotowanie produktow gteboko zamrozonych, szybkiego doprowadzania
plynéw do wrzenia.
14-18 Przyrumienianie,
smazenie w matej ilosci | Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania
1 tluszczu, gotowanie, wrzenia, gotowania i grillowania.
I grillowanie
! Przyrumienianie, Doskonaty do smazenia w matej ilosci tluszczu, podtrzymywania
1 gotowanie, duszenie, ; : J=e o
. .~ . | delikatnego wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego
1 smazenie w matej ilosci . g
’ ) podgrzewania naczyn.
1 tluszezu, grillowanie
1 10-14 Gotowanie, duszenie,
! smazenie w ] .IlOSCI Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia,
1 tluszezu, grillowanie, RS b :
b gotowania i grillowania (przez dtuzszy czas).
f gotowanie kremowych
. potraw
' o | Doskonaly do przepiséw wymagajgcych dtugiego gotowania (ryz,
' Gotowanie i gotowanie | sosy, pieczenie, ryby) z plynnymi dodatkami (np. woda, winem,
. na wolnym ogniu, bulionem, mlekiem) i do zageszczania potraw z makaronu.
5-9 zageszczanie,
. gotowanie kremowych | Idealny do potraw wymagajacych diugiego gotowania (ilos¢
. potraw ponizej 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np.
. woda, winem, bulionem, mlekiem).
" Roztapianie, Doskonaly do zmigkezania masta, delikatnego roztapiania
rozmrazanie czekolady, rozmrazania niewielkich porgji artykutéw spozywczych.
1-4 . Doskonaty do utrzymywania temperatury niewielkich porcji
Vil T e $wiezo przygotowanego jedzenia lub utrzymywania temperatury
w cieple, gotowania ; ) : .
K - talerzy, na ktérych beda podawane dania, a takze do gotowania
remowego risotto k .
remowego risotto.
Zerowy Plyta w trybie czuwania lub wytgczona (mozliwa obecnosé ciepta
poziom Off - resztkowego, pozostatego po zakonczeniu gotowania, o czym
mocy informuje symbol ,H").




Konserwacja t czyszczente

OSTRZEZENIE

¢ Nie wolno stosowa¢ urzadzer czyszczacych para.

e Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze pola grzewcze s3 wylaczone oraz ze
nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego (,,H").

Wazne:

e Nie uzywad gabek $ciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

e Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od
resztek zywnosci.

e Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je niezwlocznie usuwac z jej
powierzchni.

e Sél, cukier i piasek moga rysowaé szklang powierzchnie.

e Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikéow kuchennych lub specjalnego przyrzadu do
czyszczenia plyty (postepowad zgodnie z instrukcjg producenta).

® Plyny rozlane na pola grzewczych mogag powodowaé przesuwanie sie lub wibrowanie naczyn do
gotowania.

* Po wyczyszczeniu ptyty nalezy jg doktadnie osuszyé.

Plyta posiada wykonczenie powierzchni, ktére utatwia czyszczenie i sprawia, ze jest ona lI$nigca przez
dtugi czas.

Przy czyszczeniu plyt Kitchenaid nalezy przestrzegac ponizszych wskazéwek:

e Uzywad miekkiej $ciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub ptynem do czyszczenia.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na powierzchni ptyty na kilka
minut.

e Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytgczone.

e Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczyé, nalezy odtaczyé ja od zasilania elektrycznego.

o Jedli plyta grzewcza jest whaczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, sprawdzié
ponizszg tabele, by uzyskad instrukcje dziatania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéw jakiegokolwiek rodzaju na
ktérymkolwiek z przyciskdw plyty, moze spowodowaé przypadkows aktywacje lub dezaktywacje blokady
panelu sterowania.

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
Panel sterowania wytgcza Temperatura wewnetrzna B T o ——
C81, C82 sie z powodu zbyt wysokich | czesci elektronicznych jest » 8z Py ¥9

temperatur. zbyt wysoka. izl FENS AT U

Czujnik wykrywa rozbieznosc
Napigcie przytacza jest pomiedzy napieciem
nieprawidtowe. urzadzenia oraz napieciem
zasilania sieciowego.

Odtaczy¢ ptyte od zasilania
sieciowego i sprawdzié
potaczenie elektryczne.

FO2, FO4

FO1, FO6, F12, F13,
F25, F34, F35, F36,
F37, F41, F47, F58,
Fé1, F76

Odltaczyc plyte od zasilania elektrycznego. Zaczeka¢ kilka sekund, a nastepnie podtaczyc
ptyte do zasilania elektrycznego. Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym
autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajgcy sie na wyswietlaczu.




Odgtosy pracy urzqdzenia

Ptyty indukcyjne moga generowad swisty lub trzaski podczas normalnej pracy. Dzwieki te pochodzg w
rzeczywisto$ci z naczyn i sg zwigzane z cechami dna (np. gdy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu
lub jest nieréwne).

Dzwieki te moga rézni¢ sie w zaleznosci od rodzaju uzywanego naczynia oraz ilosci zawartej w nim
zywnosci i nie stanowig niepokojacego objawu.

Sprawdzone dziatante

Ponizej znajduje sie tabela opracowana specjalnie dla utatwienia inspekcji naszych produktéw przez
podmioty zajmujace sie kontrola.

Sprawdzone dziatanie Sprawdzone pozycje dziatania

Dystrybucja ciepta, ,Nalesniki"
test wedtug EN 60350-2 §7.3

Moc nagrzewania, , Frytki"
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepta,
,Czekolada" - - - - - .

Gotowanie na wolnym ogniu, ,Pudding
ryzowy"
EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, tgczac wszystkie pola
grzejne na plycie w jedno lub aktywujac funkcje , Dynamic Surface”.

Szczegotowe instrukcje uzytkowania dostgpne sa na stronie internetowej: www.kitchenaid.eu.

Znajduje si¢ tam rowniez duzo wigcej przydatnych informacji zwiazanych z uzytkowaniem zakupionych
produktow, na przyktad inspirujace przepisy kulinarne, tworzone i testowane przez ambasador6w naszej
marki lub informacje dotyczace najblizszej szkoty gotowania KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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