Stop (Oprire)

PANOU DE CONTROL - GHID RAPID

Opriti sau resetati oricare dintre Buton Buton de confir-
ot Stndipy P I Afisaj text el baele
| | | Pentru a porni functia Microunde la putere maxima
timp de 30 de secunde, apasati butonul Jet Start
BHbEEwE (Pornire jet).
w=> @ w EHUgEEDH Afi selectat deja o functie de gatit (de exemplu:
@ ‘ ] ¥ | D ‘ an, ‘ o 6 o C1 L1 O @ Grétar), apasati Jet Start (Pomnire jet) pentru a
Stop RO L= = Jet Start incepe functia selectata.
(—nscoeo) Fiecare apasare suplimentara creste timpul de
gatit cu 30 de secunde.
FUNCTII ASISTATE FUNCTII SI SETARI SPECIALE
o Atingefi pictograma (2] pentru a accesa functile manuale. Utiizati | | g3 Ating.eti pi(.:Fogr'ama de pe pgnogl de control pentru a selecta ; Atipgeti pictograma de pe panoul de control pentru a selecta functia, apoi urmati instructi-
butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta functia. functia. UtlllzaP butopgl rotativ si butonul de confirmare pentru a unile afisate pe ecran.
Pictogra- Functi 4 . seta parametrii de gatit. Pictogramd| Functie Note
ma uncyie ceesorii sugerate Pictogra- Functie Accesorii sugerate/Categorii de 6th Sense Bread A
, mé ’ alimente Defrost ceesori: -
A Microwave &>, Capac platou *K> CPlatou pentru functia Crocant ¢ Maner pentru
(Microunde) e (comercializat separat) (Decongelare ’ functia C
§§ | 6th Sense Reheat &> Capac platou péine al 6% simt) unctia Crocant
= | (Reincélzire al 6"2simt) N— (comercializat separat) 6hS Chef :
SAAZ | Grill (Grétar) Suportul superior : M enuense ®'" | Un ghid simplu si intuitiv, oferind refete automate care ga-
I @ (Meniu bucatar ranteazd rezultate perfecte de fiecare data. Puteti gasi lista
A7 | Grill + Microwave Manual Defrost § ofesionist al 6 COMPletd cu retetele disponibile la ultima paginé a acestui
2\ | (Gratar + Microunde) |U~ U Suportul superior (Decongelare manuala) gimt) Ghid rapid.
2---6: !
- xo :
I Forc?d Air + Microwave 6th Sense Defrost > (S O %‘ > Favorites . i} - .
o (Aer ortat + 0 Suportul inferior (Decongelare al 6% 2% 3% Ak Bk 6% (Preferate) Acum puteti crea propriile retete utilizand functia Preferate.
microunde) simt) Set
0—~-J  Suportul inferior @ etlings ici i modifi 50 i (imb3
S | Quick Heat p [ | 6ih Sense Steam I f (Setar) Aici puteti modifica setrile produsului (imba, sunete etc...)
P, 2 NSl e o :

%S | (Caldura rapida) = Tava de‘ccl).pt " (Abur al 6" simf) U Generator de abur Stop Turntable | Aceasta functie permite utilizarea de vase mari si rectangu-
(comergla Izala @ Platou pentru functia @ (Oprire placa lare care nu se pot roti liber in produs. Disponibila doar cu
separa Croc:nFt) u funct rotativa) anumite functii de gatit.

cs § S, Crisp (Crocant) @ Timer Un cronometru de bucatarie utilizat pentru diverse scopuri,
e \. Maner pentru functia (Cronometru) precum lasatul aluatului la crescut inainte de copt etc.
Descoperiti toate accesoriile Whirlpool originale! Vizitati Crocant ’
site-ul local Whirlpool. ea
) . ‘ o th Cu ajutorul tehnologiei al 6 simt, cuptorul cu microunde seteazé automat timpul
e Forced Air (Aer fortat): | b=~ Suportul inferior de gatit si nivelurile de putere pe baza tipului de alimente care vor fi prepara-
@) | !—Cupreincalzire < Tavade copt te. Logo-ul al 6" simt pozitionat in centrul butonului rotativ se va aprinde, atunci
2—Fara preincalzire (comercializats separa)| S€MS€ cand ulzati o functie ghidata al 6+ simt.
W10724310
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MICROWAVE (MICROUNDE)

Functia Microunde va permite sa gatiti rapid sau sa rein-
célziti alimentele si bauturile.

Apésati pictograma Functii manuale B, apoi apasati
butonul de confirmare pentru a selecta functia MI-

CROUNDE. Selectati nivelul de putere conform tabelului.

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA:

[~ GRILL (GRATAR)

Aceasta functie utilizeaza un gratar puternic cu cuart
pentru a rumeni alimentele, creand un efect de gratar
sau de graten.

Apasati pictograma Functii manuale B, apoi utilizati
butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta
functia GRATAR. Selectati nivelul de putere conform ta-
belului.

Reincalzirea bauturilor, a apei, a supelor, a
cafelei, a ceaiului sau a oricarui alt aliment
cu continut ridicat de apa. Daca alimente-

le contin oud sau smantana, alegeti o putere
mai mica.

950 W

750 W | Gétire peste, carne, legume etc.

650 W | Gatire mancaruri, imposibil de amestecat.

Gétitul care necesita atentie speciald, de
exemplu, sosuri bogate in proteine, prepa-
rate cu branza si oua si finalizarea gatitului
la caserola.

500 W

350 W | Tocanite la foc mic, topire unt.

160 W | Decongelare.

Tnmuierea untului, a brénzeturilor, a ingheta-

QoW |, .
tei si a ciocolatei.

NIVEL DE PUTERE
/ Mica
E' Medie
3 Mare
COMBI GRILL + MICROWAVE

(GRATAR + MICROUNDE)

I COMBI FORCED AIR + MICROWAVE
(AER FORTAT + MICROUNDE)

Aceasta functie combina gatitul cu Microunde si Aer
fortat, ceea ce va permite sa preparati la cuptor ntr-un
timp mai scurt.

Apasati pictograma Functii manuale B, apoi utilizati
butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta
functia AER FORTAT + MICROUNDE.

Alegeti temperatura adecvata in intervalul 50°C - 200°C,
apoi alegeti nivelul de putere conform tabelului.

':,Il\j%gg UTILIZARE RECOMANDATA:
350 W E:;taere, cartofi in coaja, lasagne si
160 W Friptura si prajituri cu fructe
90w Prajituri si pateuri

Aceasta functie combind incalzirea cu Microunde si
Gratar, ceea ce va permite sa gatiti la gratar intr-un timp
mai scurt.

Apasati pictograma Functii manuale B, apoi utilizati
butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta
functia GRATAR + MICROUNDE. Selectati nivelul de
putere conform tabelului.

NIVEL DE p
PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA:
650 W Legume
500 W Carne de pasére si lasagne
350 W | Peste
160 W Carne
90w Fructe gratinate

QUICKHEAT
(CALDURA RAPIDA)

Utilizati aceasta functie pentru a preincalzi cuptorul gol
intr-un timp scurt. Puteti seta temperatura dorita si cupto-
rul va informa imediat ce temperatura este atinsa.
Apasati pictograma Functii manuale (), apoi utilizati
butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta
functia CALDURA RAPIDA.

Nu puteti mancarea in cuptor in timp ce functia este
activa, deoarece aceasta poate fi arsa de caldura
intensa.




FUNCTII ASISTATE $I SPECIALE - GHID RAPID

_ 6TH SENSE REHEAT
(REINCALZIRE AL 6 SIMT)

Aceasta functie va permite s& reincélziti automat prepa-
ratele. Cuptorul cu microunde vor calcula automat nivelul
necesar de putere a microundelor i timpul de ajunge la
cel mai bun rezultat posibil in cel mai scurt timp.

Utilizati aceasta functie pentru a reincélzi alimente-

le semipreparate congelate, racire sau la temperatura
camerei.

Greutatea neta va fi mentinuta intre 250g - 600g, atunci
cand utilizati aceasta functie.

DEFROST (DEZGHETARE)

Aceasta functie va permite sa decongelati rapid
alimentele in mod manual sau automat.

Apasati pictograma Decongelare 2, apoi utilizati butonul
rotativ si butonul de confirmare pentru a selecta alegerea
preferata de deasupra celor afisate in tabel.

TIP DE DECONGELARE | CATEGORIE ALIMENT
/| Manuala -
2 A6 simt Carne
= |Alg* simt Pasare
Y A6 simt Peste
5 A simt Legume
5 |A6=simt Paine

Daca selectati o optiune de Decongelare al 62 simt,
pentru a obtine cele mai bune rezultate, produsul va
afisa:

- pentru a introduce greutatea alimentelor

- pentru a intoarce/amesteca alimentele, atunci cand
este necesar

~— 6TH SENSE STEAM
(ABURI AL 6 SIMT)

Aceasta functie va permite s& obtineti preparate séna-
toase si cu gust natural prin gatirea lor cu aburi. Utilizat]
aceasta functie cu generatorul de aburi furnizat pentru a
gati la abur astfel de tipuri de alimente, precum legume
si peste. Utilizand acelasi accesoriu (fara gratarul de la
mijloc) puteti fierbe paste sau orez.

CRISP (CROCANT)

Aceasta functie exclusiva Whirlpool permite rumenirea
perfectd, atat pe suprafata superioara, cat si pe cea in-
ferioard a alimentelor. Alegand gatitul cu microunde si
gratar, placa pentru functia Crocant va ajunge rapid la
temperatura potrivita si va incepe sa rumeneasca si sa
incalzeasca alimentele pana cand devin crocante.

Urmétoarele accesorii trebuie utilizate cu functia
Crocant:

- platoul pentru functia Crocant;

- ménerul pentru functia Crocant pentru a manipula
platoul pentru functia Crocant

Utilizati aceasta functie pentru a reincalzi si gati pizza
si alte produse alimentare cu aluat. De asemenea,
aceasta este potrivitd pentru prajirea costitei si a oudlor,
a carnatilor, a cartofilor, a cartofilor préjiti, a hamburgeri-
lor si a altor carnuri etc. fara adaugare de ulei (sau prin
adaugarea unei cantitati foarte mici de ulei).

Tnainte de a gati alimente care nu necesita un timp inde-
lungat de gatit (pizza, prajituri...), va recomandam sa pre-
incalziti platoul pentru functia Crocant cu 2 - 3 minute
Tnainte.

FORCED AIR (AER FORTAT)

Aceastd functie va permite s& obtineti preparate la
cuptor. Utilizand un element de incalzire puternic si un
ventilator, ciclul de gatit este similar ciclului unui cuptor
traditional. .

= 1: CU PREINCALZIRE

Exista o etapa de preincélzire inainte de a incepe gatitul.
Céand temperatura a fost atinsa, un mesaj va informeaza
s& adaugati alimentul.

= 2: FARA PREINCALZIRE

Aceasta va trece la functia Aer fortat imediat.

BREAD DEFROST _
(DECONGELARE PAINE)

Aceasta functie Whirlpool exclusiva va permite sa de-
congelati paine congelatd. Combinand tehnologiile De-
congelare si Crocant, painea va avea gust si aspect de
paine proaspat coapta.

Utilizati aceasta functie pentru a decongela si a incélzi
rapid chifle, baghete si croasanti.

Decongelare péine poate fi folosita numai in cazul in
care greutatea neta este cuprinsa intre 50g - 400g.

Urmatoarele accesorii trebuie utilizate cu aceasta
functie:

- platoul pentru functia Crocant;

- ménerul pentru functia Crocant pentru a manipula
platoul pentru functia Crocant

CHEF MENU
(MENIU BUCATAR PROFESIONIST)

Meniul bucétar profesionist este un ghid simplu si intuitiv,
oferind retete automate care garanteaza rezultate perfec-
te de fiecare data.

Utilizati acest meniu pentru a gati preparate listate in
ultima pagina a acestui Ghid rapid. Apasati pictograma
Meniu bucatar profesionist 7, selectati o reteta si urmati
instructiunile de pe afisaj: Meniul bucatar profesionist va
regla automat parametrii de gatit pentru a obtine cele mai
bune rezultate. O descriere completa a tuturor retetelor
din meniul bucatar profesionist este inclusa in Instructiu-
nile de utilizare.

FAVORITES (PREFERINTA)

Functia Preferinta va ofera un mod usor de a stoca si
reapela usor pana la 10 retete personalizate.

Fiecare Preferinta poate contine:
- doar un ciclu
- 0 secventa de cicluri

Consultati Instructiunile de utilizare pentru a afla modul
de salvare si reapelare a unei Preferinte.
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SETTINGS (SETARI)

Aici puteti vedea si modifica cele mai importante setari
ale produsului (sunet, limba, setari predefinite din fabrica,
modul demonstratie).

Este posibil s& accesati meniul Settings (Setéri) doar
atunci cand produsului este in modul Stand-by.

STOPTURNTABLE
(OPRIRE PLACA ROTATIVA)

Utilizati aceasta functie atunci cand trebuie sa utilizati
vase foarte mari care nu se pot roti liber in cuptor.
Functia ,Oprire placa rotativa” este activa doar cu urma-
toarele functii de gatit:

- aer forfat;

- gratar + microunde;

- aer fortat + microunde;

TIMER (CRONOMETRU)

Utilizati aceasta functie atunci cand aveti nevoie de un
cronometru de bucatarie pentru a calcula timpul exact
pentru diverse scopuri, precum a lasa aluatul sa creasca
inainte de coacere etc.

Retineti ca cronometrul de bucatarie NU activeaza niciun
ciclu de gatit.

JET START (PORNIRE JET)

Aceasta functie este utilizata pentru reincélzirea rapida a
produselor alimentare cu un continut ridicat de apd, cum
ar fi supe, cafea sau ceai.

Apésati butonul Jet Start (Pornire jet) pentru a porni
automat functia Microunde la putere maxima (950 W)
timp de 30 de secunde. Fiecare apasare suplimenta-

ra creste timpul de gétit cu 30 de secunde. De aseme-
nea, puteti creste sau reduce timpul rotind butonul rotativ
dupa inceperea functiei.




RO CMENIU BUCATAR PROFESIONIST - TOATE RETETELE (ira9)

u.-.
%‘1 VEGETABLES (LEGUME) & 3. MEAT (CARNE) W5. HEALTH FRY (PRAJIT SANATOS) Bl =>9. BREAD (PAINE)
E® 1. Potatoes [Baked] (Cartofi [Cuptor]) ¢ E® 1. Beef [Roasted] (Vita [Friptura]) < 1. French fries [Crisp] (Cartofi prajiti congelati == 1. Rolls (Chifle)
¢y &8 2. Potatoes gratin [Baked] (Cartofi gratinati P 2. oturs [Crocant]) ) Ai
Cupiod] 5111}5 2. Pork [Roasted] (Po.rc [Fn.pturav]) < 2. Fronen fsh figars [Gisp] (Crochete de peste < 2. Bread loaf (Palne)' '
T 3. Potatoes [Steam] (Cartofi [Aburi]) ¢ &8 3. Lamb [Roasted] (Miel [Friptura]) congelate [Crocant) S % == 3. Prebaked rolls (Chifle semipreparate)
< 4. Potato wedges [Crisp] (Cartofi wedges f13 4. Lamb cutlet [Grilled] (Cotlet de miel [Gratar]) 608 3. Siiced chorizo [Grilled] (Camati chorizo feliati [Gratar] == 4. Frozen rolls (Chifle congelate) £
[Crocant) 6T EB 5. Veal [Roasted] (Vitel [Fripturé) e [y [Pl npiosre de
ST ) : ’ congelate |Lrocan M
2 Egéi?;{g%;f:rlﬁf [Steam] (Legume <= 6. Ribs [Crisp] (Coaste [Crocant]) < 5. Frozen nuggets [Crisp] (Bulete congelate [Crocant]) sk @10 CAKES & PASTRIES (PRA‘"TURI $| PATEURI)
6. Frozen vegetables gratin [Baked] (Lequme | 611 7. Meat loaf traditional [Baked] (Drob iR 1. Sponge cake (Pandispan)
. . gongilate gBralt(ingteF[{CL{pt%r])t * traditional [Cuptor]) <= 6. PIZZA & QUICHE (PIZZA & QUICHE) & 2. Chocolate cake [Crisp] (Prajiturd cu
— 8. Pc;?;?eﬁér[is?)] ((eAld(eio[%lrcEc:r?t]c))rD (I E® 8. Meatballs [Baked] (Chiftelute [Cuptor]) e 1. Frozen pan pizza [Crisp] (Pizza congelata cu ciocolata [Crocant])
< 9. Egg plant [Crisp] (Vinete [Crocant]) §y 9. Entrecote [Grilled] (Antricot [Gratar]) -, :zlatgrth['ercant]é' . ” * < 3. Carrot cake [(.Jrisp] (F.)réjitlljrlé cu morcov [Crocan])
T 10. Carrots [Steam] (Morcovi [Aburi) < 10. Frozen hamburgers [Crisp] (Hamburgeri - Frozen i pizza [Crisp (Pizza congelta cu < 4. Scones [Crisp] (Biscuifi [Crocant]
"3 11. Green beans [Steam] (Fasole verde , blat sublire [Crocant)) ) * <= 5. Muffins (Briose)
[Aburi) congelati [Crocant]) * <= 3. Home made pizza [Crisp] (Pizza de casa < 6. Cookies (Fursecur)
£ 12. Broccoli [Steam] (Broccoli [Aburi]) < 11. Bratwurst [Crisp] (Carnati [Crocant]) [Crocant) i — i
€% 13. Cauliflower [Steam] (Conopida [Aburi]) G 12. Hot dogs [Steam] (Hot dogs [Abur]) <= 4. Chilled pizza [Crisp] (Pizza proaspata 61 7 Brolwnles (Negre?e) §
£ 14. Pepper [Steam] (Ardei [Aburi]) [Crocant]) == 8. Swiss roll (Rulada cu crema)
&3 15. Squash [Steam] (Dovlecel [Aburi]) < 13. Bacon [Crisp] (Costita [Crocant]) & 5. Thin vegetarian pizza [Crisp] (Pizza vegetaria- == 9. Meringues (Bezele)
©5 16. Corn on cob [Steam] (Stiuleti de porumb na subtire [Crisp]) < 10. Home made fruit pie (Tarta de casa cu fructe)
[Steam)) €214, FISH & SEAFOOD (PESTE SI FRUCTE DE MARE) < 6. Quiche Lorraine [Crisp] (Quiche Lorraine < 11. Prebaked frozen fruit pie [Crisp] (Placinta
o [Crocant]) de fruct lati . 5
(C»2. CHICKEN (PUI) 5 1. Fish fillets [Steam] (Fileuri de peste [Aburi) © 7. Prebaked frozen quiche [Crisp] (Quiche [gr(:::n‘t’])mngeaasem'preparaa 5
63 E® 1. Roasted (Friptura) (i 2. Whole fish [Baked] (Peste intreg [Cuptor]) congelata semipreparat [Crocant]) 2
. . » (®) 3. Whole fish [Boiled] (Peste intreg [Fiert])
< 2. P C Bucati [C t '
= I-lecesC[.rlsp]P( |uca CI: [ rocztm ) (75 4, Culets [Steam] (Colete [Abur] %11.DESSERT&SNACKS (DESERT $I GUSTARI)
: e.gs[ nslp]( u;.>e'[ focant] < 5. Cutlets [Crisp] (Cotlete [Crocant]) ' 1. Rice [Steam] (Orez [Abun]) 1. Baked apples (Mere coapte)
: 4. VY'“QS [CF.ISP] (A”P'olare [Crocant]) 6. Frozen gratin [Baked] (Graten congelat {5 2. Rice porridge [Steam] (Terci de orez [Aburi]) & 2. Fruit compote [Steam] (Compot de fructe [Aburi]
5. Fillets [Crisp] (Fileuri [Crocant]) -, [FCuptor]) e et G Z5 (®) 3. Oatporridge (Terci de ovaz) = 3. Créme brillée (Cremé de zahar ars)
%5 6. Fillets [Steam] (Fileuri [Aburi]) - Frozen coated fillets [Lrisp (I3 EP 4. Souffié
o . Soufflé (Sufleu
< 7. Fillets with bacon [Crisp] (Fileuri cu costits [Crocant]) (Fileuri pane congelate [Crocant]) * ’%g 8. PASTA & LASAGNA (PASTE SI LASAGNA) ( )
§Th 8. Kebab [Griled] (Kebab [Grétar]) G 8 Mussels Steam) (Midi [Aour) e o e
' <> 9. Precooked mussels [Crisp] (Midii UL 1. Pasta [Steam] (Paste [Aburi) 6. Pop cor (Floricele de porumb)
semipreparate [Crocant]) 6 &8 2. Vegetarian lasagna (Lasagna vegetariene) < 7. Nuts roasted [Crisp] (Alune prajite [Crocant])
o 10. Shr.imps [Stfeam] (Crevgti [Aburi]) ) 3. Meat lasagna (Came lasagna) < 8. Pumpkin seeds roasted [Crisp] (Seminte
< 11. Shrimps [Crisp] (Creveti [Crocant]) 6% E® 4. Frozen lasagna (Lasagna congelatd) s de dovleac prajite [Crocant])
=P G mn am ap =< et @ O descriere completd a tuturor
® . = — — o = = retetelor din MENIUL BUCATAR
ACCESORII Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi PROFESIONIST este inclus i
Vas rezistentla microunde si ter- functia ~ Generator de (parte inferioara si  Suportul Suportul Vas cu margini Instructiunile d etz'?elnc usain
microunde morezistent Crocant aburi capac) inferior superior Tava de copt Fara capac inalte nstruciuniie ge utlizare.
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