INSTRUKCJA CODZIENNE)
EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
HOTPOINT - ARISTON obstugi i konserwacji urzadzenia mozna
Aby méc korzysta¢ z programu l‘w: ww pobrac odwiedzajac nasza strone
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy — docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
zarejestrowac swoj produkt na stronie wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie
www.hotpoint.eu/register tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa
° i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
T 2. Wentylator
3. Grzatka okragta
(niewidoczna)
4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)
5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/ grill
7. Oswietlenie piekarnika
8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)
9. Dolna grzatka okragta
(niewidoczna)
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1. POKRETLO WYBORU 2.ZEGAR ANALOGOWY 4. DIODA TERMOSTATU/
Stuzy do witaczania urzadzenia NAGRZEWANIA
poprzez wybranie funkgji. Obroci¢ | 3. POKRETLO TERMOSTATU Swieci podczas nagrzewania
do pozycji (), by wytaczy¢ Obréci¢, aby wybraé zadang urzadzenia. Wytacza sie
urzadzenie. temperature. po osiggnieciu wymaganej
temperatury.
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AKCESORIA

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

RUSZT

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

ROZEN*

=

Umozliwia rowomierne
pieczenie duzych pordji
miesa i drobiu.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go miedzy prety

drabinki na blachy i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

WYSUWANE
PROWADNICE *

Utatwiajg wkiadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

* Dostepne tylko w wybranych modelach.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

« Aby wyjac prowadnice potek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: teraz ruszt mozna wyjac.

« Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze, wsung¢

je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego
miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLI
TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Zdemontowac z piekarnika drabinki na blachy i zdja¢
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunad ja wzdtuz tak daleko, jak to

mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtérzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy p6tki na tym samym poziomie.

Uwaga: Wysuwane prowadnice moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

UZYWANIE ROZNA (JESLI JEST W ZESTAWIE)

Whic szpikulec przez srodek porcji miesa (jesli jest to dréb,
mieso nalezy owigzac sznurkiem). Przesunaé migso wzdtuz
szpikulca, az oprze sie mocno i nieruchomo na widetkach.
Wcisnac drugie widetki na szpikulec i przesuna¢ je tak, aby
mocno przytrzymywaty mieso. Dokreci¢ Srube mocujaca,
aby zabezpieczy¢ mieso w odpowiednim potozeniu.
Wprowadzi¢ zakonczenie w odpowiednie zagtebienie

w komorze piekarnika i oprze¢ zaokraglong czes¢ na
przeznaczonym do tego celu wsporniku.

— L i
) ;

Uwaga: Ponizej rozna trzeba umiesci¢ specjalng blache na sciekajacy
thuszcz i nala¢ do niej ok. 500 ml wody. Aby unikna¢ poparzen, gdy
szpikulec jest goracy, nalezy uzywac spedjalnego uchwytu z tworzywa
sztucznego (ktory trzeba zdjgé przed wiozeniem rozna do piekarnika).
Korzystanie z akcesorium jest dopuszczalne tylko w potaczeniu z
funkcja Turbogrill.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wiaczony
na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
,Piecz. konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi
by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNE KORZYSTANIE Z FUNKCJI PIEKARNIKA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

0 WYLACZONY
Do wytaczania piekarnika.

O OSWIETLENIE
=" Wiaczanie wewnetrznego oswietlenia
piekarnika.

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

DIAMOND CLEAN (Tylko w niektérych
modelach)

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego

cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna

z fatwoscig usunac za pomoca pary. Funkcja

moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy

zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody na

dno piekarnika. Ustawi¢ minutnik na 30 minut i

temperature na 90°C. Po zakonczeniu cyklu nalezy

odczekac¢ okoto 15 minut przed otwarciem drzwi

urzadzenia.

| PIECZENIE KONWEKCYJNE

— Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce. Ta funkcja zapewnia
rébwnomierne wypieczenie czesci dolnej i gornej. Caty
wypiek jest ztoty i chrupiacy.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej
ok. 500 ml wody pitnej.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy
do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzy¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

ROZMRAZANIE
>~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

TERMOOBIEG
Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach

(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

NAGRZEWANIE DOLNEJ GRZALKI

do opiekania spodu potrawy. Funkcja jest tez
polecana do wolnego gotowania, gotowania potraw
w sosie lub zalewie oraz zageszczania soséw.

2. WLACZANIE FUNKCJI
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic zagdang temperature.

Diamond Clean (Jesli wystepuje)

Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Diamond Clean”,
nala¢ 200 ml wody pitnej na dno piekarnika,
nastepnie ustawic¢ pokretto wyboru oraz pokretto
termostatu na ikone D).

1. Ikona czasu rozpoczecia
pieczenia

2. lkona zakonczenia czasu
pieczenia

3. lkona ustawien
minutnika

4, Pokretto zegara
5. lkona ustawienia zegara

. USTAWIENIE ZEGARA

Czterokrotnie wcisng¢ pokretto zegara, az na
wyswietlaczu bedzie migac¢ ikona . Przekreci¢
pokretto, aby ustawi¢ aktualny czas i zatwierdzi¢,
wciskajac pokretto.

Uwaga: jesli nastapi przerwa w zasilaniu, czas musi byc
ustawiony ponownie.

. USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby okresli¢ czas pracy urzadzenia, nalezy
wprowadzi¢ czas zakonczenia pieczenia. Po wybraniu
funkcji i temperatury roboczej dwukrotnie wcisnac
pokretto zegara, az na wyswietlaczu bedzie migac
ikona &a . Przekrecic¢ pokretto zegara, aby ustawic
czas zakonczenia pieczenia. Ponownie wcisng¢
pokretto zegara, aby potwierdzi¢ i rozpocza¢
pieczenie. Zakoczenie pieczenia zostanie
zasygnalizowane dZzwiekiem oraz miganiem ikony #a .

Uwaga: najkrotszy mozliwy czas pracy to 2 minuty. Aby
sprawdzi¢ ustawiony czas pracy podczas pieczenia, nalezy
jednokrotnie nacisng¢ pokretto zegara. Aby anulowac zadane
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ustawienie przed uptywem podanego czasu, wcisngc i
przytrzymac pokretto zegara przez 5 sekund, a piekarnik
powroci do recznego trybu pracy. Po zakonczeniu pieczenia
wcisng¢ pokretto zegara na 5 sekund, aby wytgczy¢ sygnat
dZzwiekowy, a potem ponownie, aby anulowac pozostate
ustawienia i powrdci¢ do recznego trybu pracy.

. PROGRAMY PIECZENIA

Mozna op6zni¢ uruchomienie funkgji, ustawiajac

dla niej czas rozpoczecia. Po wybraniu funkgji i
temperatury roboczej nalezy raz wcisna¢ pokretto
zegara. Na wyswietlaczu bedzie migac ikona ©

: obrocic pokretto zegara, aby ustawi¢ godzine
rozpoczecia pieczenia i nacisngc je, aby potwierdzic.
Na wyswietlaczu bedzie migac ikona & : przekrecic
pokretto zegara, aby ustawi¢ czas zakonczenia
pieczenia i nacisnac je, aby rozpocza¢ program. Obie

bedzie migac ikona . Przekreci¢ pokretto zegara,
aby ustawi¢ wybrany czas i nacisnac je, aby wtaczyc
minutnik: zakonczenie odliczania do zera zostanie
zasygnalizowane dzwiekiem.

Uwaga: najkrotszy mozliwy czas pracy to 2 minuty. Aby
wylgczy¢ minutnik przed uptywem podanego czasu, wcisngc
i przytrzymac pokretto zegara przez 5 sekund. Aby wytgczyc
alarm dzwiekowy, wcisna¢ pokretto zegara.

3. NAGRZEWANIE

Po uruchomieniu tej funkcji wiaczy sie dioda
termostatu sygnalizujgca rozpoczecie pracy
urzadzenia.

Po zakonczeniu nagrzewania dioda wytaczy sie,
wskazujac, ze w komorze piekarnika uzyskano
wybrana temperature. W tym momencie nalezy

ikony © i &
rozpoczecia cyklu pieczenia.

. MINUTNIK

pozostana wtgczone do momentu

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, zegar analogowy
moze by¢ uzywany jako minutnik. Aby wiaczy¢ te
funkcje, upewnic sie, ze piekarnik jest wytgczony i
nacisnac trzykrotnie pokretto zegara: na wyswietlaczu

TABELA GOTOWANIA

umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej

pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawic pokretto wyboru funkgcji
oraz pokretto termostatu odpowiednio w potozeniach

0O oraz 0.

CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
3
@ Tak 150-175 35-90
Ciasta drozdzowe / biszkopty -\"'4'"'. ]
Tak 150-170 30-90
AabFr akr
— 3
Ciasta z nadzieniem £y Tak 150-190 30-85 —J
(sernik, strucla, szarlotka) = 4 1
(5 Tak 150 - 190 35-90 S e
= Tak 160 - 175 20-45 3
Herbatniki / ciasteczka 2 1
Tak 150 - 175 20- 45 a—
3
@ Tak 175 - 200 30-40
Ptysie 4 1
) Tak 170 - 190 35-45 —
3
@ Tak 100 110- 150
Bezy 2 ]
Tak 100 130 - 150 s
3
@ Tak 190 - 250 12-50
Pizza/ Chleb/ Focaccia
= 4 1
Tak 190 - 250 20-50 e
3
= Tak 250 10-15 Lo
Mrozona pizza 2 ]
Tak 250 10-20 e
— 3
Tarta pikantna ES Tak 175 -200 35-55 aE—1-~
(warzywna lub miesna, quiche) @2, Tak 175 - 190 45- 60 4 1
~ alF=r aF=r
3
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z @ Tak 175 -200 20-30 j—

i i 4 1
clasta ptyslowego Tak 175 - 190 25-45 e
Lasagne/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ 3

Tak 200 45 - 65
Cannelloni @ @ A=
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CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
:akt_;niecina/ cielecina/ wolowina/ wieprzowina @ Tak 200 80-110 [;y
Kurczak/ Krélik/ Kaczka 1 kg = Tak 200 50-100 ;y
Indyk/ ges 3 kg @ Tak 200 80-130 l;i
Ryba pi t i i 3
(f:e:vtnce;:;?)a/ potrawy pieczone w papierze @ Tak 175 - 200 40- 60 P
Mo wme a2
2 1

Pieczony kurczak 1-1,3 kg B 0 = -\”'2'"’ 1%‘

— 250 60 - 80 e S
Tosty @ — 200 2-5 o
Filety / kawatki ryb @ — 200 20-30% _\'_f__ﬂ Q
e - we
Befsztyk krwisty 1 kg — 200 35 - 45 ** _\”.3;!"
Udziec jagniecy/ golonka — 200 60 - 90 ** ;y
Pieczone ziemniaki — 200 45 - 55 ** l;i
;:ap:ienl;anka warzywna ze skorupka (typu _ 200 20-30 .\;1,.
Lasagne i migso ) Tak 200 50 - 100 *** _\;‘_i____h_ K;B
Migso i ziemniaki & Tak 200 45 - 100 *** _\%ﬁ g;x
Ryby i warzywa ( : Tak 175 30 - 50 *** ﬂ;‘ﬁ ;B

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

FUNKCJE @

Konwencjonalne

2

Aalr

AKCESORIA
Taca lub forma do

ciasta na ruszcie

PRAKTYCZNE PORADY

J

Blacha-ociekacz/
Ruszt blacha do pieczenia
lub blacha na ruszcie

=

Turbogrill Pieczenie konwekcyjne Termoobieg
- / o)
Blacha na sciekajac Blacha na sciekajac
Jacy Rozen (jeslijest w _Jq y
ttuszcz/ blacha do ) ttuszcz napetniona
zestawie)

pieczenia 500 ml wody

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom
do gotowania réznych rodzajéow zywnosci. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy

do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy
pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub
od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie
jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do
pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac rowniez
naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec réozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych potkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuze;j.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry.

Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowa¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic
powierzchnie urzadzenia.
Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki
jedzenia lub plamy. Aby usunag¢ wilgo¢ zgromadzong
podczas gotowania produktéw o duzej zawartosci
wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

+ Aby wtaczy¢ funkcje ,Diamond Clean” dla
optymalnego czyszczenia wewnetrznych powierzchni.
(Jesli ta opcja jest dostepna).

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem

do mycia.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac¢ drzwiczki.

AKCESORIA

« Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac

rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

(W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne

panele katalityczne utatwiajace czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktora jest wysoce porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Panele te s3 zamontowane
na prowadnicach potek: W przypadku zmiany
potozenia i ponownego zamontowania prowadnic
potek, nalezy upewnic sie, czy znajdujace sie w gérnej
czesci haki zostaty umieszczone w odpowiednich
otworach paneli.

Aby madc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
witasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie
nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C na

okoto godzine, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Nastepnie pozostawic piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia
przy uzyciu nierysujacej ggbki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WYMIANA LAMPY
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy
20-40 W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana

w tym piekarniku jest przeznaczona do urzadzen
domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa
WE 244/2009). Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym
serwisie.

- Jedli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno
dotykac ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy
nie zostanie ponownie zamontowana.
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OBNIZYC GRZALKE GORNA
(MOZLIWE TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

1. Wyja¢ boczne prowadnice potek.

2. Lekko wysung¢ grzatke i jg obnizy¢.
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3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu,
nalezy ja podnies¢, lekko pociggnac do siebie i
oprze¢ na obsadach bocznych.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz ftatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory, az
wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktadac¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z
miejscami ich zamocowania i zablokowujac gérng
cze$¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone
do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe (tylko w niektorych
modelach).

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, powtodrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg
prawidtowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania.

zasilania.

Urzadzenie odtgczone od

Sprawd?zi¢, czy dziata zasilanie i czy urzgdzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby
sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpita.

Wyswietlany jest nieaktualny czas. Awaria zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie
jest prawidtowo podtaczone do sieci. Nalezy
wyzerowac zegar w sposob opisany w rozdziale
dotyczacym codziennej eksploatacji.

Drzwiczki nie zamykaja sie

Zaczepy bezpieczenstwa

Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajace sg

prawidtowo. znajduja sie w ztym ustawione poprawnie, przestrzegajac instrukgji
potozeniu. demontazu i ponownego montazu przedstawionej
w rozdziale,Czyszczenie i konserwacja'”
KARTA PRODUKTU KONTAKT Z SERWISEM TECHNICZNYM

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji afdo|
mozna pobrac z naszej strony __!E
docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie tego Eﬁ

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z Serwisem
technicznym.

Dane kontaktowe
znajduja sie w
instrukcjach gwarangji.
Kontaktujac sie z
Serwisem technicznym,
nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej |
swojego urzadzenia.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011132928

Wydrukowano we Wtoszech
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