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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT TO BEREAD AND OBSERVED

A\ These instructions are valid if the country
symbol appears on the appliance. If the symbol
does not appear on the appliance, please refer to
the technical instructions which will provide the
necessary instructions concerning modification of
the appliance to the conditions of use of the
country.

A\ CAUTION : Use of the gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which
it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated, especially when the appliance is in
use: keep natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged intensive use of the
appliance may call for additional ventilation, such
asopening awindow, or more effective ventilation,
for example increasing the level of mechanical
ventilation (if possible).

/\\ Failure to follow the information in this manual exactly may cause a
fire or explosion, resulting in property damage or personal injury.

Before using the appliance, read these safety
instructions.  Keep them nearby for future
reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

A\ WARNING : If the hob surface is cracked, do not
use the appliance — risk of electric shock.

A\ WARNING : Danger of fire : Do not store items
on the cooking surfaces.

A\ CAUTION : The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

A\ WARNING: Leaving the hob unattended when
cooking with fat or oil can be dangerous — risk of
fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover the flames
e.g. with a lid or a fire blanket.

A\ Donotusethe hobasaworksurface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely — risk of fire.

N\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8
years) should be kept away from the appliance
unless continuously supervised. Children from 8
years old and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this appliance
only if they are supervised or have been given
instructions on safe use and understand the
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hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must
not be carried out by children without supervision.
A\ CAUTION : In case of hotplate glass breakage:-
shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from
the power supply; - do not touch the appliance
surface; -do not use the appliance
The glass lid can break in if it is heated up.
=2J Turn off all the burners and the electric
plates before closing the lid. Do not shout
down lid when burner alight

A\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age must be kept away unless
continuously supervised

A\ Never leave the appliance unattended during
use. If the appliance is suitable for probe usage,
only use a temperature probe recommended for
this oven - risk of fire.

A\ Keep clothes or other flammable materials
away from the appliance, until all the components
have cooled down completely - risk of fire. Always
be vigilant when cooking foods rich in fat, oil or
when adding alcoholic beverages - risk of fire. Use
oven gloves to remove pans and accessories. At
the end of cooking, open the door with caution,
allowing hot air or steam to escape gradually
before accessing the cavity - risk of burns. Do not
obstruct hot air vents at the front of the oven - risk
of fire.

A\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.

When you place the rack inside, make sure that
the stop is directed upwards and in the back of the
cavity.

The device shall not be operated for more 15 s. If
after 15s the burner has not lit, stop operating the
device and open the compartment door and/or
wait at least 1 min before attempting a further
ignition of the burner.

PERMITTED USE

A\ CAUTION: The appliance is not intended to
be operated by means of an external switching
device, such as a timer, or separate remote
controlled system.

A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

A\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
A\ This appliance is not for professional use. Do
not use the appliance outdoors.



A\ Do not store explosive or flammable
substances (e.g. gasoline or aerosol cans) inside or
near the appliance - risk of fire.

A\ Use pots and pans with bottoms the same
width as that of the burners or slightly larger (see
specific table). Make sure pots on the grates do
not protrude beyond the edge of the hob.

A\ Improper use of the grids can result in damage
to the hob: do not position the grids upside down
or slide them across the hob.

Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan.

Do not use : Cast iron griddles, ollar stones, terracotta pots and pans.
Heat diffusers such as metal mesh, or any other types. Two burners
simultaneously for one receptacle (e.g. Fish kettle).

Should particular local conditions of the delivered gas make the ignition
of burner difficult, it is advisable to repeat the operation with the knob
turned to small flame setting.

In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the
hood instructions for the correct distance.

The protective rubber feet on the grids represent a chocking hazard for
young children. After removing the grids, please ensure that all the feet
are correctly fitted.

INSTALLATION

A\ The appliance must be handled and installed
by two or more persons - risk of injury. Use
protective gloves to unpack and install - risk of
cuts.

A\ The electrical and gas connections must
comply with local regulations.

A\ Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or
replace any part of the appliance unless specifically
stated in the user manual. Keep children away from
the installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest Aftersales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam
parts etc) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must
be disconnected from the power supply before
any installation operation - risk of electric shock.
During installation, make sure the appliance does
not damage the power cable - risk of fire or electric
shock. Only activate the appliance when the
installation has been completed.

A\ WARNING : Modification of the appliance and
its method of installation are essential in order to
use the appliance safely and correctly in all the
additional countries.

A\ Use pressure regulators suitable for the gas
pressure indicated in the instructions.

A\ The room must be equipped with an air
extraction system that expels any combustion
fumes.

A\ The room must also allow proper air circulation,
as air is needed for combustion to occur normally.
The flow of air must not be less than 2 m*/h per
kW of installed power.

A\ The air circulation system may take air directly
from the outside by means of a pipe with an inner
cross section of at least 100 cm?; the opening must
not be susceptible to blockages.

A\ The system can also provide the air needed for
combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms
fitted with air circulation tubes as described above.
However, these rooms must not be communal
rooms, bedrooms or rooms that may present a fire
hazard.

A\ Liquid petroleum gas sinks to the floor as it
is heavier than air. Therefore, rooms containing
LPG cylinders must also be equipped with vents
to allow gas to escape in the event of a leak.
This means LPG cylinders, whether partially or
completely full, must not be installed or stored
in rooms or storage areas that are below ground
level (cellars, etc.). It is advisable to keep only the
cylinder being used in the room, positioned so
that it is not subject to heat produced by external
sources (ovens, fireplaces, stoves, etc. ) which
could raise the temperature of the cylinder above
50°C.

Should you find it difficult to turn the knobs for the burner, please

contact the After-sales Service, who can replace of the burner tap if
found to be faulty.

The openings use for the ventilation and dispersion of heat must never
be covered.

A\ Do not remove the appliance from its
polystyrene foam base until the time of
installation.

Connection with rigid pipe (copper or steel).

If the gas pressure is different from the
recommended pressure, a suitable pressure
regulator must be fitted to the inlet pipe in
accordance with the current National Regulations.

A\ Donotinstallthe appliance behind adecorative
door - risk of fire.
A if the range is placed on a base, it must
be leveled and fixed to the wall by the
retention chain provided, to prevent the
appliance slipping from the base.
@ WARNING: In order to prevent the
appliance from tipping, the retention chain
must be installed. Refer to the instructions
for installation.
GAS CONNECTION
A\ WARNING : Prior to installation, ensure that the
local distribution conditions (type of gas and gas
pressure) and the configuration of the appliance
are compatible.
A\ Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in Table 1
(“Burner and nozzle specifications”).
A\ WARNING : The configuration conditions of
this appliance are stated on the label (or data
plate).
A\ WARNING : This appliance is not connected
to a combustion products evacuation device. It
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must be installed and connected in accordance
with current installation regulations. Particular
attention must be paid to the relevant
requirements regarding ventilation.

A\ If the appliance is connected to liquid gas,
the regulation screw must be fastned as tightly as
possible.

A\ IMPORTANT : When the gas cylinder or gas
container is installed, it must be properly settled
(vertical orientation).

A&\ WARNING : This operation must be perfomed
by a qualified technician

A\ Use only flexible or rigid metal hose for gas
connection.

A\ Connection with a rigid pipe (copper or steel)
Connection to the gas system must be carried
out in such a way as not to place any strain of
any kind on the appliance. There is an adjustable
L-shaped pipe fitting on the appliance supply
ramp and this is fitted with a seal in order to
prevent leaks. The seal must always be replaced
after rotating the pipe fitting (the seal is provided
with the appliance). The gas supply pipe fitting is
a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
A\ Connecting a flexible jointless stainless steel
pipe to a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas
cylindrical male attachment. These pipes must
be installed so that they are never longer than
2000 mm when fully extended. Once connection
has been made, make sure that the flexible metal
pipe does not touch any moving parts and is not
compressed. Only use pipes and seals that comply
with current national regulations.

A\ IMPORTANT : If a staineless steel hose is used,
it must be installed so as not touch any moving
part of the furniture (e.g.drawer). It must pass
thorugh an area where there are no obstructions
and where it is possible to inspect it across its
entire length.

A\ Theappliance should be connected to the main
gas supply or to a gas cylinder in compliance with
the current national regulations. Before making
the connection, make sure that the appliance is
compatible with the gas supply you wish to use.
If it is not, follow the instructions indicated in the
paragraph "Adapting to different types of gas".
A\ After connection to the gas supply, check for
leaks with soapy water. Light up the burners and
turn the knobs from max position 1* to minimum
position 2* to check flame stability.

A\ Connection to the gas network or the gas
cylinder may be carryout using a flexible rubber
or steel hose, in accordance with current national
legislation.

ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

(This operation needs to be carried out by a
qualified technician.)

AN In order to adapt the appliance to a type of gas
other than the type for which it was manufactured
(indicated on therating label), follow the dedicated
steps provided after installation drawings.
ELECTRICAL WARNINGS

A\ IMPORTANT: Information about current and
voltage consumption is provided on the rating
plate.

A\ The rating plate is on the front edge of the
oven (visible when the door is open).

A\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if
plug is accessible, or by a multi-pole switch
installed upstream of the socket in accordance
with the wiring rules and the appliance must
be earthed in conformity with national electrical
safety standards.

& The power cable must be long enough to connect the appliance,
once fitted in its housing, to the main power supply. Do not pull the
power supply cable.

A\ Do not use extension leads, multiple sockets
or adapters. The electrical components must not
be accessible to the user after installation. Do not
use the appliance when you are wet or barefoot.
Do not operate this appliance if it has a damaged
power cable or plug, if it is not working properly,
or if it has been damaged or dropped.

A\ If the supply cord is damaged, it must
be replaced with an identical one by the
manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard -
risk of electric shock.

A\ If the power cable needs to be replaced,
contact an authorised service centre.

AN WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to avoid
the possibility of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

AN WARNING: Ensure that the appliance is
switched off and disconnected from the power
supply before performing any maintenance
operation; never use steam cleaning equipment -
risk of electric shock.

A\ Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering
of the glass.

A\ Do not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

A\ Make sure the appliance has cooled down
before cleaning or performing maintenance. - risk
of burns.

A\ WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.

& To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when
the burners are not in their housing.

Wear protective gloves
maintenance.

for cleaning and



DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS
The packaging material is 100% recyclable and is marked with the

recycle symbol 879 . The various parts of the packaging must therefore
be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling
of household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
and with the Waste Electrical and Electronic Equipment regulations
2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health. The
symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe. Use
dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.
Use a pressure cooker to save even more energy and time.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014; Ecodesign for Energy-
Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard EN 15181.
This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance
with the European standard EN 30-2-1.
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PRODUCT DESCRIPTION
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1.Hob burner
2.Hob grid
3.Control panel
4. Wireshelf
5.Tray

6.Door
7.Guide rails for the sliding racks
8. position 1
9.position 2

10. position 3
11.position 4
12. position 5
13. Glass lid

CONTROL PANEL

Thermostat/grill knob

Oven lamp
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O
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Leftrear  Left front Timer
hob burner hob burner

Right front  Right rear
hob burner hob burner




/N WARNING : This operation must be perfomed

by a qualified technician
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INSTALLATION

Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains
important information concerning the safe installation
and operation of the appliance.

Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept
with the appliance if it is sold, given away or moved.

The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the appliance has been
disconnected from the electricity supply.

The following instructions should be read by a
qualified technician to ensure that the appliance is
installed, regulated and technically serviced
correctly in compliance with current regulations.

Positioning and levelling

It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

This cooker should be installed directly on
the floor. Do not install this cooker on an
artificial base of any kind.

Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

Important: Do not install this appliance
adjacent to the door or other means of
access to minimise the likelihood of persons
using the door making contact with pans on
the hob surface.

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

This appliance must not be fitted on a platform.
The cooker is designed to fit between kitchen cabinets
spaced 600mm apart. The space either side need
only be sufficient to allow withdrawal of the cooker for
servicing. It can be used with cabinets one side or
both as well as in a corner setting. It can also be used
free-standing.

Adjacent side walls which project above hob level,

must not be nearer to the cooker than 150mm or 65mm

and should be protected by heat resistant

material. Any overhanging surface or cooker hood

should not be nearer than 750mm.

a. The cooker may be located in a kitchen, a kitchen/
diner or bed sitting room, but not in a bathroom or
shower room.

b. The hoods must be installed according to the
requirements in the hood handbook.

c. The wall in contact with the back of the cooker must
be of flameproof material.

d. The cooker is fitted with a safety chain that must be
attached to a hook, secured to the wall behind the
appliance.

Before moving your cooker check that it is cool, and switched
off at the cooker control unit. Movement of your cooker is most

easily achieved by lifting the front as follows:
Moving the Cooker

.

Fig. A
Open the grill door sufficiently to allow a comfortable

grip on the underside front edge of the oven roof,
avoiding any grill elements. (FIG.A)

Take care in moving the cooker as it is heavy. Take care
to ensure that any floor covering is not damaged.

Electrical connection

Power supply voltage and frequency: 230-2400 a.c.
50060 Hz.

The supply cable must be positioned so that it never
reaches at any point a temperature 500C higher than
the room temperature. The cable must be routed away
from the rear vents. Should you require it, you may
use a longer cable, however, you must ensure that the
cable supplied with the appliance is replaced by one
of the same specifications in accordance with current
standards and legislation.

WARNINGS: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

The cooker must be connected to the mains by a
switched (double pole) cooker outlet correctly fused
with a capacity appropriate to that shown on the
cooker Rating Plate. All electrical wiring from the
consumer unit to the cooker, via the switched double
pole cooker outlet, must be of an acceptable type
and current rating as above.




Gas connection

The cooker should be connected to the gas-supply by a gas
safe registered installer. During installation of this product it
is essential to fit an approved gas tap to isolate the supply
from the appliance for the convenience of any subsequent
removal or servicing. Connection of the appliance to the gas
mains or liquid gas must be carried out according to the
prescribed regulation in force, and only after it is ascertained
that it is adaptable to the type

of gas to be used. If not, follow the instructions indicated in
the paragraph headed “Adaptation to different gas types”.
On some models the gas supply can be connected on the
left or on the right, as necessary; to change the connection,
reverse the position of the hose holder with that of the cap
and replace the gasket (supplied with the appliance). In the
case of connection to liquid gas, by tank, use pressure
regulators that conform to the regulation in force. The gas
supply must be connected to the left of the appliance.

Be sure that the hose does not pass through the rear of the
cooker touching hot parts.

Adapting to different types of gas

It is possible to adapt the appliance to a type of gas other
than the default type (this is indicated on the rating label on
the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob
burners:

1. Remove the hob grids and slide
the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a 7mm
socket spanner (see figure), and
replace them with nozzles suited to the
new type of gas (see Burner and nozzle specifications
table).

3. Replace all the components by following the above
instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:

1. Turn the tap to the minimum position.

2. Remove the knob and adjust the regulatory screw, which is

positioned inside or next to the tap pin, until the flame is small

but steady. If the appliance is connected to a liquid gas supply,
the bypass screw must be set to a minimum.

3. While the burner is alight, quickly change the position of the
knob from minimum to maximum and vice versa several times,
checking that the flame is not extinguished.

Upon completion of adjustment, reseal using sealingwax or an
equivalent material.

The hob burners do not require primary air adjustment.

After adjusting the appliance so it may be used with a different
type of gas, replace the old rating label with anew one which
corresponds to the new type of gas (these labels are available
from Authorised Technical Assistance Centres).

Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from
the recommended pressure, a suitable pressure regulator must
be fitted to the inlet hose in accordance with current standards
EN 88-1 and EN 88-2 relating to “regulators for channelled gas”.

Replacing the Triple ring burner nozzles

1. Remove the pan supports and lift the burners out of
their housing. The burner consists of two separate
parts (see pictures).

2. Unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner.
Replace the nozzles with models that are configured
for use with the new type of gas (see Table 1). The
two nozzles have the same hole diameter.

3. Replace all the components by completing the
above operations in reverse order.
e Adjusting the burners’ primary air :

Does not require adjusting.
e Setting the burners to minimum:

1. Turn the tap to the low flame position.

2. Remove the knob and adjust the adjustment screw,
which is positioned in or next to the tap pin, until the
flame is small but steady.

3. Having adjusted the flame to the required low
setting, while the burner is alight, quickly change the
position of the knob from minimum to maximum and
vice versa several times, checking that the flame
does not go out.




Adapting the oven

Replacing the oven burner nozzle:

1. Remove the oven compartment.

2. Slide out the protection
panel A

(see diagram).

3. Remove the oven burner
after unscrewing the screws [I
(see figure).

The whole operation will be
made easier if the oven door
is removed.

4. Unscrew the nozzle using a
special nozzle socket spanner
(see figure) or with a 7 mm
socket spanner, and replace it
with a new nozzle that is
suited to the new type of gas
(see Burner and nozzle
specifications table).

Adllsting the gas oven burner(s [inillul] setting[]

1. Light the burner (see Start-up and Use).
2. Turn the knob to the minimum position (MIN) after
it has been in the maximum position (MAX) for

approximately 10 minutes.
3. Remove the knob.

4. Tighten or loosen the adjustment screws on the
outside of the thermostat pin (see figure) until the
flame is small but steady.

I If the appliance is connected to liquid gas, the
bypass screw must be adjusted to minimum.

5. Turn the knob from the MAX position to the MIN
position quickly or open and shut the oven door,
making sure that the burner is not extinguished.

Adapting the grill
Replacing the grill burner nozzle:
e | 1. Remove the oven burner
il after | i 0
|| after loosening screw (see
— ‘\\

=

figure).

2. Unscrew the grill burner
nozzle using a special nozzle
socket spanner (see figure) or
preferably with a 7 mm socket
spanner, and replace it with a
new nozzle that is suited to the
new type of gas (see Burner

and nozzle specifications table
! Be careful of the spark plug wires and the

thermocouple tubes.

I The oven and grill burners do not require primary
air adjustment.

! After adjusting the appliance so it may be used
with a different type of gas, replace the old rating
label with a new one that corresponds to the new
type of gas (these labels are available from
Authorised Technical Assistance Centres).

I Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in
accordance with current national regulations relating
to “regulators for channelled gas”.

Table of burner and nozzle specifications

Liquid Gas Natural Gas
Thermal Power By-Pass Nozzle Flow* Thermal Power Nozzle Flow
kW (p.c.s*) 1/100 1/100 g/h kW (p.c.s*) 1/100 h
Burner Diameter (mm) Nominal Reduced (mm) (mm) o * | Nominal | Reduced (mm)
Oven - 2.60 1.00 50 79T2A 189 186 2.60 0.70 112712 248
Grill - 2.20 2.00 - 78 T2A 160 157 2.20 1.50 110 T2 209
Rapid (R) 130 3.30 1.50 61 2x65 240 236 3.30 1.50 2x99 314
Semi Rapid
(Medium;)(S) 75 2.00 0.40 30 69 145 143 2.00 0.40 104 190
Auxilia
(Small) ?A) 55 1.00 0.40 30 50 73 71 1.00 0.40 78 95
Supply Npr_ninal (mbar) 28-30 37 20
Pressures Mlnlmum (mbar) 20 25 17
Maximum 35 45 25

methane nozzles are available on request but not as an accessory

*with dry gas 15°C 1013 mbar
** Propane P.C.S=50,37 MJ/Kg
*** Butane P.C.S=49,47MJ/kg
Natural G20 P.C.S=37,78Mj/m?
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FIRST TIME USE

DAILY USE

Using the hob Practical advice on using the burners

..... T For the burners to work in the most efficient way
Lighting the burners possible and to save on the amount of gas consumed,

it is recommended that only pans that have a lid and
a flat base are used. They should also be suited to the
size of the burner.

For each BURNER knob there is a complete ring
showing the strength of the flame for the relevant

burner.
To light one of the burners on the hob: Burner Cookware Diameter (cm)
1. Press the BURNER knob and turn it in an Triple Crown (TC) / 24 - 26
anticlockwise direction so that it is pointing to the Fast (R)
maximum flame setting 8.
For the models with the electronic ignition button ( Aucxiliary (A) 10-14

), press the button and then turn the knob. Semi Fast (S) 16- 20

2. Adjust the intensity of the flame to the desired level
by turning the BURNER knob in an anticlockwise
d|regt|on. Thls. may be the m'””“.”.“m .settmg 6. the diagrams contained in the “Burner and nozzle

maximum setting @ or any position in between the two. specifications”.

If the appliance is fitted with an electronic lIghting | L
device* (C), press the ignition button, marked with the

To identify the type of burner, please refer to the

symbol i\( then hold the

BURNER knob down and
turn it in an anticlockwise LEVEL COOKING
direction, towards the METHOD
maximum flame setting, "suggested for"
until the burner is lit. KEEPWARM
The burner may be 1-2-3 GENTLE COOK
extinguished when the SIMMERING
knob is released. If this occurs, repeat the operation, 4-5 STEWING
holding the knob down for a longer period of time. 6-7 ROASTING
FRYING
! If the flame is accidentally extinguished, switch off the STIR FRYING
: . . 8-9
burner and wait for at least 1 minute before attempting GRILLING

If the appliance is equipped with a flame failure safety
device (X)*, press and hold the BURNER knob for
approximately 2-3 seconds to keep the flame alight
and to activate the device.

To switch the burner off, turn the knob until it reaches
the stop position e.

Flame adjustment according to levels

the burner flame intensity can be adjusted with the
knob according to 10 power levels, from maximum
to minimum with 5 intermediate positions:

®@lle

a click will indicate the change from one level to
another when turning the knob. The system
guarantees a more precise adjustment, allows
to replicate the flame intensity and to identify
easily the preferred level for different cooking

operations.
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USING THE OVEN FIRST TIME AND DAILY USE

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

I Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.
Only use position 1 in the oven when cooking with the
rotisserie spit.

Lighting the oven

Press the BURNER knob and turn it in an anticlockwise
direction so that it is pointing to the maximum flame
setting

For the models with the electronic ignition button ( % ),
press the button and then turn the knob.

If, after 15 seconds, the burner is still not alight, release
the knob, open the oven door and wait for at least 1
minute before trying to light it again.

I The oven is fitted with a safety device and it is
therefore necessary to hold the OOEN control knob
down for approximately 6 seconds.

! If the flame is accidentally extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1 minute before attempting
to relight the oven.

Adjusting the temperature

To set the desired cooking temperature, turn the
OVEN control knob in an anticlockwise direction.
Temperatures are displayed on the control panel and
may vary between MIN (145°C) and MAX (250°C).
Once the set temperature has been reached, the oven
will keep it constant by using its thermostat.

Oven light

The light may be switched on at any moment
by pressing the OVEN LIGHT button.

Grill

To light the grill, press the OOEN control knob while
turning it in a clockwise direction until it reaches the
Y|, position. The grill enables the surface of food

to be browned evenly and is particularly suitable for
roast dishes, schnitzel and sausages. Place the rack
in position 4 or 5 and the dripping pan in position 1 to
collect fat and prevent the formation of smoke.

I The grill is fitted with a safety device and it is
therefore necessary to hold the OOEN control knob
down for approximately 6 seconds.

I If the flame is accidentally extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1 minute before attempting
to relight the grill.

I When using the grill, leave the oven door ajar,
positioning the deflector D between the door and the
control panel (see figure) in order to prevent the knobs
from overheating.
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ACCESSORIES

GRID DRIP TRAY BAKING TRAY KIT TURNSPIT

The number and type of accessories may vary depending on which model
is purchased. Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

INSERTING WIRE SHELVES AND OTHER ACCESSORIES INTO THE OVEN

1. Insert the wire shelf horizontally, with the
raised part“A” upwards (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Otheraccessories, such as the drip tray and
baking tray, are inserted in the same way as
the wire shelf (Fig. 2). -

Fig. 2
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The table lists the best function, accessories and level to use to cook various types of food. Cooking times start from
the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times are
approximate and depend on the amount of food and type of accessory used. Use the lowest recommended settings
to begin with and,if the food is not cooked enough, then switch to higher settings. Use the accessories supplied and
preferablydark-coloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and
accessories, but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

TEMPERATURE
R DURATION | LEVEL (L-number) AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT | (°C)/POWER (Min) ACCESSORIES
LEVEL
Leavened cakes / Sponge ,

cakes CONVENTIONAL 15 160 35-60 L-3 L J

Filled cake
(cheese cake, strudel, fruit CONVENTIONAL 15' 170 40 - 60 L-3 L J

pie)
Cookies / Shortbread CONVENTIONAL 15' 150 30-60 L-3 J
Small cakes / Muffin CONVENTIONAL 15' 160 30-40 L-3 L J
Choux buns CONVENTIONAL 15' 170 20 -40 L-3 L J
Pizza / Bread / Focaccia Thin | CONVENTIONAL 15' 220 - 250 15-30 L-3 J
Pizza / Bread / Focaccia Thick | CONVENTIONAL 10' 190 - 220 20-40 L-3 L J
Savoury p':jixf)’etab'e P | CONVENTIONAL 10° 170 - 180 35- 60 L-3 L
Vols-au-vent / Puff pastry | -\ /ENTIONAL 15' 170 - 180 15-30 L-3 L J
crackers

Lasagne /Flans / Baked pasta | -\ /eNrioNAL 15' 170 - 190 40 - 60 L3 J

/ Cannelloni
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg | CONVENTIONAL 10' 170 - 190 70-90 L-3 L J
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg | CONVENTIONAL 15' 170 - 190 25-50 L-3 L J
Turkey / Goose 3 kg CONVENTIONAL 10' 150 - 170 130-170 L-3 L J
Fish fillets / Steaks GRILL 10' MAX 15-35 L-3 L J
Stuffed vegetables (tomatoes, GRILL 10 MAX 30 - 60 L3 “ 3

courgettes, aubergines)
Vegetable gratin GRILL 10’ MAX 15-40 L-3 ]
Toast GRILL 10' MAX 3-5 L-3 L J
Sausgges / Kebabs / Spare GRILL 10 MAX 20 - 40 L3 “ 3
ribs / Hamburgers
Roast potatoes CONVENTIONAL 10' 180 - 220 35-60 L-3 |
Leg of lamb / Shanks CONVENTIONAL 10' 170 - 200 50 - 100 L-3 L J
Aeeneen r aF==lr | O | \ | S
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish or cake tin on Ea:ing ;r.a)rl]/DriiJhtray.or Drip tray / Baking t Drip tray / Baking tray with
re she the wire shelf axing Izhec:fn ewire rip tray / Baking tray 500 ml of water
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EN |

CLOCK/MINUTE MINDER OPERATION

DISPLAY
[
[
TIMER icon
— +

Q Q — INCREASE TIME
button

MODE

button

DECREASE TIME — Q
button

Setting the clock

The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that the end time of
a cooking cycle has not been programmed previously.
After the appliance has been connected to the mains,

or after a blackout, the 00:00
digits on the DISPLAY will begin to flash.

1. Press the "+"and "-" button simultaneously

Than the colon between hours and minutes is flashing.

2. Use the “+” and “-” buttons to adjust the time; if you
press and hold either button, the display will scroll
through the values more quickly, making it quicker and
easier to set the desired value.

Changing the buzzer frequency

The buzzer signal frequency can be changed by
touching the "- " repeatedly.

Setting the minute minder

This function does not interrupt cooking and does not
affect the oven; it is simply used to activate the buzzer
when the set amount of time has elapsed.

1. Press the @ button several times until the A icon

and the three digits on the display begin to flash.

2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired time; if

you press and hold either button, the display will scroll
through the values more quickly, making it quicker and
easier to set the value.

3. Wait for 5 seconds, If you press the buttom one more time
the display will then show the time as it counts down.

When this period of time has elapsed the buzzer will be
activated.
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CLEANING AND MAINTENANCE

'EN

TURN OFF THE MAIN SWITCH AND ENSURE THE COOKER IS COLD BEFORE CLEANING.
BEFORE SWITCHING ON AGAIN. ENSURE THAT ALL CONTROLS ARE IN THE OFF POSITION.

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

Disconnect the appliance from the power supply

Respecting and conserving the environment

e Whenever possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as little
as possible because heat is lost every time it is
opened. To save a substantial amount of energy,
simply switch off the oven 5 to 10 minutes before the
end of your planned cooking time and use the heat
the oven continues to generate.

e Keep gaskets clean and tidy to prevent any door
energy losses

e |f you have a timed tariff electricity contract, the “delay
cooking” option will make it easier to save money by
moving operation to cheaper time periods.

e The base of your pot or pan should cover the hot plate.
If it is smaller, precious energy will be wasted and
pots that boil over leave encrusted remains that can
be difficult to remove.

e Cook your food in closed pots or pans with well-fitting
lids and use as little water as possible. Cooking with
the lid off will greatly increase energy consumption

e Use purely flat pots and pans

e |f you are cooking something that takes a long time,
it's worth using a pressure cooker, which is twice as
fast and saves a third of the energy.

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

The cover *

If the cooker is fitted with
a glass cover, this cover
should be cleaned using
lukewarm water. Do not use
abrasive products.

It is possible to remove
the cover in order to make
cleaning the area behind
the hob easier. Open
the cover fully and pull it
upwards (see figure).

E==2

!

e — L

! Do not close the cover
when the burners are alight or when they are still hot.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven periodically. If
the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Carry out the required
operations when the oven is cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive

cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult to
turn. If this occurs, the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a qualified
technician who has been authorised by the
manufacturer.

EXTERIOR SURFACES

e Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If

they are very dirty, add a few drops of pH-neutral

detergent. Dry them with a dry cloth.

e Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

Do not use alcohol-based products such as denatured alcohol.

INTERIOR SURFACES

o After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.
e Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

*Only available in certain models
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REPLACING THE LIGHT
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Note: Use 40 W/230V type G9
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).
Light bulbs are available from our After-sales Service.
- Do not handle bulbs with your bare hands as your

fingerprints could damage them. Do not use the oven until
the light cover has been refitted.

This product contains a light source of energy
efficiency class G

CATALYTIC CLEANING

These are panels coated with a special enamel,
which is able to absorb the fat released by food
as it cooks. This enamel is quite strong, so that
the various accessories (racks, dripping pans, etc.)
can slide along them without damaging them.
White marks may appear on the surfaces; these
are not a cause for concern.

Nevertheless, the following should be avoided:

-scraping the enamel with sharp objects (a knife, for example);

-using detergents or abrasive materials.

17



EN |

REMOVING AND REFITTING THE OVEN DOOR GLASS

1. To remove the door, open it fully and lower the catches
until they are in the unlock position.

/f :

2.Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not hold it
by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it while
pulling it upwards (a) at the same time until it is released from
its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.
3. Refit the door by moving it towards the oven, aligning
the hooks of the hinges with their seating and securing
the upper part onto its seating.
4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make sure
that you lower them down completely.
5. Try closing the door and check to make sure that it lines up
with the control panel. If it does not, repeat the steps above.

CLICKTO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft surface
with the handle downwards, simultaneously press the two
retaining clips and remove the upper edge of the door by
pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before cleaning it.
3.  When reassembling the inner door glass insert the glass

panel correctly so that the text written on the panel is
not reversed and can be easily legible.

4. Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before refitting
the door.

TROUBLESHOOTING
What to do if... Possible reasons Solutions
The oven is not working.  :Power cut. : Check for the presence of mains electrical power and

‘Disconnection from the mains

AFTER-SALES SERVICE
To receive assistance, call the number given on the
warranty leaflet enclosed with the product or follow

the instructions on our website. Be prepared to
provide:

e a brief description of the problem;

e the exact model type of your product;

e the assistance code (the number following the word
SERVICE on the identification plate attached to the
product, which can be seen on the inside edge when
the oven door is open);

your full address;

e acontact telephone number.

- whether the oven is connected to the electricity supply.
- Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

—

O

s

M

od. xxx
INnd.C. XXX

Prod.N. XXX S.NL XXX

Please note: If repairs are required, contact an
authorised service centre that is guaranteed to use
original spare parts and perform repairs correctly.
Please refer to the enclosed warranty leaflet for more
information on the warranty.

@www A complete product specification, including the energy efficiency ratings for this oven, can be read and

downloaded from our website  www.whirlpool.com

18



olaall 5l 8 aidslla b als U ellaall ilty 36

>

Gl Y Al el 211 el AAS plaaly
Al SO Laiy eUaszl)
sU Ll sl (S i 031 als Sleadl s i A

u.\;..u.d\ J..AL\; 4..“)“ «_u;.\] a\.\.\f}[\ ‘_,’Ay (SEE ] ?‘My‘
Adan Dl el S \J\ Y\ U‘MSWUJJ d\&l::‘)“ Jl.u\g_\u
a@.dce.a\du\).n\j
S 13 aladall Cadad oL 48 e 00 Tal Slead) &l m Y AN
@JJW‘:\M\&QWE UAMS\ e\d;.\.u‘)! LaiDla JI.GA.]\
oAl ha - A 1) 4 (e all 5 ) sl
oo Jum Jlidd ALE g HAY) A sl o Sl dasia) A\
C-"’ d.\);l\‘)la; La\.n.\;\)a‘}]\a_m_ad‘).uui&\c‘)\.@\
431...4\;4:_}\@)3\}\uﬁﬂbmw\u&kmm\qﬁ;}\
RESICHETT- SRV R SR QU R PO IR A
e‘)J;.a u\.ﬂ\ C._\S\ G@.H\ c-\.g_u\ A=y u\.ﬂuﬁ\j Lf")y‘ C\Py
Lgdd.a d\;d\d.\s\_\;.umu;u\ ‘)B.\S\ )\ ;\}@J\ C}‘);‘\AL}\}
il axe e e ) (Gyoal Gl jha - ¢ dl oy gas
ol sl - ol Aasiag calull o) sell et
(paidie gy gl s siie Gl b 05 Leie Hda) = S AN
e \J.Lua\u.m.d

Lﬁ) L_;S‘—Y L@A}A daall U\ KU cd;\.ﬂ‘ Lﬁ u‘)ﬂ &AAJ
el A il
d.uu.u (‘J\J\ &);\4.\.1\41554.&)@\@»&1)%3“&_\;4
é;\ﬂ\ﬂ\ubc_ﬁ\)j.@;l\dmw}\ Gl 15 2y Al
D)AM\ dm‘djm@ah\}mﬂddﬂy‘éc#\ }\/}
(Al
45 7 samsal) alafin)
Jiii Jlea b e a3 Garada ye el s A
dmmucdmehj\@_)h&_ﬁy@@‘)\;
Loy gl jiadl Gl e Y1 8 aladind Gacads Sleall 1a A\
Jarll Sl s Al 5 el b peolaal) At 1o Legdd
dabsl\ c&y‘:u}d\ cdd\.\ﬂ\ e B Jad (R 6‘\_\9.1‘)” L_U.\.J\ (s Ay
GAY Al (Sl 5 8 sl
(o) A D) s AT Gl jel o g anhaiinly mand ¥ s AN
axid ¥ ol Aot jaada e el 1 A\

IRl el 3 leal

S Cnd) Jie Juiay) o Jladsdl ALE o ge cp Ak o8 Y A
e Hhd o jleall e cEll j\ JAl d}u})ﬂ!\ Ol gae
S
L;d\}\g_munuaf,wm@g\”mu@\}y\em\&
satiuall Zoe Y1 o SU (il Janl) lil) DB aie a3
MJA}\M\ACJ\AJJ.\JYQ_}L&;JLA:

aall J S5 u\ Sy il C_\;..al\ e ?\MY\&
L;:Léﬁj\u}hdimuw\cﬁy 138 0ally ) pia
L8 gal)

sle gl Al Hoan dlal ol dm Yy

AR
deadlsd) cilaglas
L ol AN 5 Lgis) 8 ageall (1

b\ J@\&M\f))&kdhéuw\b%dﬂ&
Mﬂ\uw\é\&);)!\‘s;);‘)@\é;f)\)@?ﬂ
A_AQ u)u.‘uul\ ;\)A\.a Aalaidl) 4.»)5‘).43\ u\.ﬁ\.uu\]\ C_u.v L;J\
AL Al Cig yl ae asl i Sleal
M}Ja‘)ja‘)\);cl_u\g‘)w\(;@_u\‘ﬁp \M\u&:c_m 4\.\.1.\.1&
@u\u\quu@@s}edgw)d\ ) yia) Claia g
g_ab_xed);\ FNRERIS Y RRT R PPN | 055 Lexie Lald sl aa
é.uls.m 4\.\)@.} Ol S €§ }\ AA}EA Mau.\l.d\ 4.1}@_15\
g_ﬁk.u 28 JL«AU A\J.Uk g.\\).\sl || e\m}(\ (uﬁu\&m LLL»)
L;:.eum)ﬁY\m}@_d\wmf}\em\_ﬂ\@sdu‘uha\m}@
(3 Sl 13)) SISl A 5l (5 siune B3l 5 JEal S
W‘J@\Ji@ﬁgyzégmgm\mgsw\,nau,u%wex@yﬁ&
a\)a‘i\dul..a\ Sl Al )l ) o

e b Ly aitial s ALl ilagled 8 Sleal) plasial 18
Al ald Ll il piat i Slealls cilaedl) o3y o
| Aailall dgall Joati ¥ i gV gen b Lilel je con
\A;.u.n\ J\ ol Al «_\Ln.zla_ao\.c\).a Asur_mhd\_ﬂ}}m

)mm)hégj\ﬁusm}\ wlu).;cm)hjtpj\
‘\A.\M
JL; JLPJ\?MY‘M\’AMC—LM

Hals S J.m;_a&
(el ol
(el gl e sl 0 3t o 58 Y 15 all ha s AN
t_auas:‘\_\s\fl.a.m\u;.a G@.H\A_\Lxcm\fu;.a 4.1.14.1&
) e)mdﬁ...a;a).\mﬂ\gg_u\
LA.D&).IA.}M’.L‘L;@.LC«LL}\‘US‘)AUJJJ{}AMJ} ).13;.1&
Gaos sl pha -k 8 o (Sa e ol g
@L\d“;us\ plasiuly Al m‘;u@_\s\ elik) N d}m‘y
_J&,\c@s}\d«, 33}43\ My&

Sleadl oo e JeniSU ALEN (5 AT 3 sall uu.du L
d‘)‘j‘)h LALAJC«\)AY\&\AAJJ.UU‘&\

Jleall Ce ey (<l i 3-0) all JULYY el cany A
‘U\A‘_,’A\X\ JL@AM e \A.u_\ (u\}w8 3) J\A.LY\ c\s.a\ (WRENT)
JLY) i e Sleall 138 aladinl (e agdle aiunal) il Y
uamuauyl.’_\u;ﬂ\uam\ﬂ\j_)ﬁba_\bm8fcw\;m
Ok Cpall (aladY) ol Aliall f ) of Apiaall ol b
LS ) ageon 5 5l gl e o Ay 5 i el 555 )
L@.ﬂcd#‘fﬂ\)hﬂ?@_am\}M\@)h)@\ Jadiil
uﬁa.ud\&b\ﬂ\és)}aa Oleall d\sla\]\u.uu\f\u;.v Sl
u\‘).m\ jJ‘\.\.\h...a‘sJLPj\

JLeAl‘ dmﬂb @‘-'Jéumw@; Al Jle cdladl
JL@A‘\eMY-cJL@A‘\@mMe&JY‘JM\JMw

19



LSl Cum el s Lo Aaaiy JLai¥) oy Sl peilin 335 & g ligal 5 1)
bb;l\;gﬁ;%@h@d\u\;ﬁll@kﬁmiu&‘y

V) il sall o s (e de giad) aiield (e leal) o125 Y A
S il
(Y58 ) o) alea o il alasiuly Jaa il
A 5 g g o sall Al (e Caline Sl Jakaza S 13)
Aoiiall Adaall a8l 18 5 ) o 5ils anlia e alaia
bd - A, S pualie 4 b Gld Jleall S W8 Y A
(B~ s
&JL‘MUJS:U?‘—\M“M&QJ;UJAH A
GV el s 5 a3 5l M\m‘uﬂ\yhuu
od.cm\ L}AJL@AJ\
il Aol S 5 camgy ¢ Oleadl Al [ paad
Sl el Y Cladedll e o )l (o @

) Aa g

Aadl sl bagd of e S Sl Jd ;s A
M\ﬂ)@\%u\wj()u\.kmi)u\ty)
‘531.@_\”Jhﬁ\eﬂ\@dﬁ\)ﬂju\d\u\mu\wdm&
(" )5 Al Cilaial sa) 1 Jsaal

Gralall e 5 S0 Jleall lagr dalall gl Ja gy it AN
(UL A )
_é\)ﬁ;Y\@\yd\JYawd@A}cJ@\\_& ).m;.a&
a\.ﬁl‘}[\g& Aa_\.ml\u.\s‘)ﬂ\ \)ﬂmjmyjuﬁ}uuj
Ao il Aaldl) clullatall fas

Gl cad (Jladl SR Jleall duas Alls AN
OS] 48l g ual)
\.g_uma_\;.acj;d\‘\_ajbj\)bd\m\)ku\uﬁ)qm'{.\\A&
(‘_,’_u\)j\ DIA.I\)“)C_lMdS.m.\
M@sdﬁﬂaw\ojkeuu\ux ).\Aa.}&
J\:J\ALA;]LAS&.\LA@.\MJUJAeJL);EM\&
euu\um(JYﬁj\w@)uLau}u\ \J;.\u\.id.\m;.ﬂ\&
&yd\wkmd\dﬁjw)&w)h_)u\?%dmy
GHM@DLJ&M}\Jewh}\ )\.Pj\‘;s
).\.uut_\;.a) uufd\t\de&\})abad}f@))w\ﬁ\u\
JU:\ J—‘J}’ {.u.a) 4.\.1}1."2” ).\.@AAM jmdaubu\d \SAY\ JU:\
oe thc _)L’J\ J\J.AY 4.\.1}\.1\21\ DJ.\.@A.\S\ (JL@AJ\ & e\S;Y\
4..4)42/1 «_AJL@\JL“\JM\&L

usjm\&mudw

‘_,’_1\‘5.1:“\ d\;d\aalquc DJLIC _)L’J\ J\J.A‘}I 4.\.1_9.\.1\)“ )"P"M
L;Aa.u\]c_u;.ac_th\ aAA c_uS).uc_\;.a 4..4}42/1 ul}ln
‘JM}J‘P-UU\ RPN dALS“—!GJ}JM‘SQ)aAZOOO L@JJL
c\);\f\ ) LE\ oS Y el smxd\ L.i).uY\ u\ ) XU
u).u.d\ e\}aj c_u.\EY\Jasa A;.\.u\ -L"}M" J.\QJA\SJ;.\A\
M\MLJS\ \)ﬂ\cadﬂ\ 5 A
(C\‘)J\}“du)&_ib\}\tkSwd‘)A.\Ac-PLs\w)u\Jk_\.\m
wu&amw\jﬂ\wuhm_)mﬂu\umj
Alsh S

c«Ls}l\‘uL;‘)}La.uwlu_@d‘)uy
sV e Vs L5l W)y amadl aall e de siasll Sl pal aadi Y
‘_gu.\.dm 6}‘&‘}"*“}‘ m\um\d.mcmﬂ\u_\‘yb h}S\)ﬂ\uAM:}.\m.d\
(Al ADle Jhal Jys o) 2 sl o) ) i
M\Sichc‘a;;ﬂ5M*uuuM\Jw\d@\&uambLlou)htﬂuu.ilsb\
poall Celll slae ) ) 43 )la) aa ~Udal) aladinly
ALl 48 jaal 88 gall clagdad ) g ga ol (oo Gg_ulchud,a.buu;usf‘dbss
w\
.@uds:gdmu paill u.\aiﬂo“m‘
S Al
Db - I gl peadd Al g 4 iy Slead) JB oy AN
axS fis 5l e Jlead) I AY &l Gl axdill AlaY)
2o Alal) ks -
Loyl ol e dail g Jlall 5 sl el dlas (585 G g AN
Adsdll
B \s\) ;uu Y L@ a c_uS)ﬂ\ uum ;\);\ s A
ua.ucdl.a‘)\.géj\ e\ﬁ\w;ﬁd\d\m\j\cmh#y
@}qusdu.b(\ aml aadiil) Jiy B ALl deay el e
gb\a))@emwdm‘m)mw‘)\.@\c\ﬁ\m c_\JSJJ\
aadl K je il § S L Jaa) (JSUie 2 a g Al A Jall
il o 335 oy oS Jlael e el any ) aes L
Y1 J st o L () s pind) b i) Cila)
dm“_uS)J\;\_u\ 4.\.1\.4)@5443..4] }ﬂ\)k;-g_\:&)ﬁ
UAJLJ\ }\ d:\‘);j\‘).ba J\.@Aﬂ;ua\éj\ cb)@ﬁ\ d;&ﬂe&c
e\MYML@\)ﬁY\wM}m)LJJLPJ\JJm st A\
gPY\u\M\@m&@M)m\aJHJ@\
laalail)
égmdﬂ\g\)@\mehowﬂﬂ\uﬁu\wé
d\)&‘ﬁ\mﬁ\w)m:
J\ e.\L.J\);.\S\ ;\}@J\ f}hﬂ)}ﬁ)ﬂ\ u\a_\;.u&
damdmﬁ[\u_\;_\ @M@ud\ﬁ‘ﬁ\uj&;\}@\dpjejh
a))&d\o)dﬂj\w.kb}hsdﬁ%u/seZuc;\}@J\
CJ\AJ\UA‘:);»L\A;.\J«J\&_\MU\ c\}@J\)J}LPMUSm&
cea»100d5\1\‘_;cé44‘_;;\3@4}ék§@u}u\m\y
J\Mﬂuﬁmsl\uj&Y\uu
e Jy d\)n)d ?))J\ el sl 8 g LA.\\ ?M USA.\}&
f}h&hhb)@d\a)}\aﬂ\u‘)ﬂ\ d\.\d\dmé;sw\.m
@uﬂ\a&u;&Y\u&M\\J\ a).c\ }A}ALAS&\}@J\
w}uym#@hy‘rd\}\ejﬂ\jww\
Ge S ST Ay (m )Y e Jlaal Josill e i AN
dbujtgub\jlaubod)ﬂ\uﬂ\dﬁﬁu\u;eaﬂﬂ)c\}@J\
1 L Al o) s Jlisdll Iyl e i) sTand (oS 55yl
UAJY\C_EMJM\UJJMQL\AA&}\;GJ:J\&_‘.@F}\‘\JS
i Lgal 335 2yl A 0 sl s1as mis (A el yullS)
&@N\MMMWUJ&YMWJJQJ:J\
8‘).1.35;\!\ (J&\}A\j&_}huﬂbu‘)&\}”)u_)\aj\ b_)\JAJ\ _).JLAA.A
(‘SOUA‘_A;‘&“‘-‘\}L‘“Y“’J‘JA‘\AJJ

20



cadail) 3 g e alddl)

ey JAED il sale) e 8 a5 %100 Asty sl sale Y ALE Calaill o) s
bl ey 15w L) (381 530 5 Al g ase 8y ylay Aalaall sl o) al e (alall
abladl e galidll e sady el

45l 33l (s

ARV sale) o pexd)l sdley ALE e aladiul Gl I aieat
R e galially, Aalall Adadl Sl Wy 4k alis
Sl el Hiall 3l yeSI 3 jea Sy gl sale ) 5 ala yiwy) sdalledl Jsa cila shaall (e 2 3l
138 Sleadl die oy i) 31 yaiall A jiall Gl pes daad 5l il Alaal) dgally
g IV 5 Al 5eS 3 5ea Y15 (EU/M9/2012 A sY) ddal sall cann Jaae leal)
(L5Dhan15) 2013 Al 45 5 1SV 5 450 5 53621 Gl 55 aa 5 (WEEE ) Al

fapmaall ALkl gl I e galldll e sSEl DA e
Ok Asay Al e Al Al s A0 el e
G Yol ) il A8 el Sl el il e Jﬁﬂ\gjﬂj\)@_

ead S e ) Al g oS5 e il ATl (e 4 e ginal) 38 e ol
A5 I s A eS8 36y sx sale Y il

d3hl) 8 g3 c.nhm
JJMIAJ\G&H\MJ}\G&H\J}AGA\ANJAULS 13 V) Baee o al) aE Y
50l Laiad sed o(Jeli¥1) Lisally Adlaall o oSIall o DUall culd Al () padiiad
Ll g A8 (e 3y de b il Taxaall (Ala) 5 ek aadtial | Jumdl JSy

dabaal) ol

sl 5 2014/66 2553 gl (53LaBY) aparsill il 1 gullay Sleadl 13
Cilashaall g Z8UaIL A jall ilaiiall aLaBY) apensill ey i 2014/65 43Ul
EN 15181 4us5,5Y) ddual sall ge 331 5L <2019 (EU Exit) (axall)

Gl 555 2014/66 (305Y) @&l LaBY) apeail) illliia Gy Sleall 13
2019 (EU Exit) (Uaxall) cile slaad) 5 48Ually Aag yal) cilaiall alaBy) apanail)
EN 30-2-1. &Y dival sall ga i 5illy

D) A ghanly o et 1) Dl ama Sleall Jra i cny AN
o XU dmjﬂueuﬂ\ OB Aaiial) dda gl il sl w3805l
13) 5 anladinl (8 e 5 Al Jlall juas xa ds\).u Sleall o
& M;\)AS\" o\)ﬂﬂ\ csﬁ M)AM g_:\x..ﬂa_ﬂ\ c_u\ EINS uSJ ?3
"J\;d\ (e dalisag t\}t\

&_IL\.I_).M.! A9 (';J:; %) ds;.a c_)\.sd\ Ddaa d.\m}d\ J:u&
uA cA.\u..d\ JJ\) c_a)uu.u]\ d\.a.m\.} (»;5 ‘_,’_1‘94\..4 ;«LA \Ja.u.nl_\
el bl e gaaill ¥ u_m‘i\ sl GJ\ *1 Gmﬁ‘}(\ sl
{.\)L‘);(a\mb‘)\.d\m\)lau\)\ J\;d\ﬂ\s.wgd.\m}d\a.uds&
Anial) Ayl gl) il 51 WGy (53 5 5f () g allaa

Jadl Adlidal) £ o8 Aaidlal)

(d‘z}q‘;\sm\yw\ XYY ;\_);\ Gu.u)

gl oo bty ﬁ‘ J& g5 g Sl Aaclse sl A
oSyl il gy 2 33 ) 5l danadll)

il et &) udail)

8 58% (lueS seally Hlall @il gliy Glalae sala A
QU BT

etz (Sar) ol kel Blall e giall da gl an 555/
(i siie L) ) S Lexie

d)\AuA;b)@SS\ wa)L@AJ\ Jad 2314 Aali) caay AN
Qg aamtia Zlise alasiuly S ed) J g sl (84l ) uuus\ g
UJSJ ol o ‘d.\myl\ m\ﬁ@da\j.dh u_us.d\ die ‘_xsfj

g'*-.eif-u.ﬂeulel‘d#ayw%@a@%w&;hgbxﬂ‘dﬁuﬁau‘%&
JL\J\)A..AAJA\SN‘}! g.n.\;)l\gh)@ﬁ\)émé} Az g0

S COa gl Badaie (ulidl i caaall @Dl aasis YA
pxdivuall Jsliia 8 A0l Sl ol 3aY) ()5S \1\‘_&; uuL@_As\
_us)mm,

\;\Admfs.t\zf u-LL\‘)LGd.\AJSJ\dLLAQ_U\}JLQAJ‘ REGIRRY
usem\ ) esli el Gl o QIS 8l s oS m Sleadl
Yl e dadn 13 Al S 1Y) ?Juds.\.udmu
A%Ada)kucd\m\umdamﬂ\dluuuhd\ddh\&
el ST sl Shaa g hlaall il Glld
MMJ;JSJAJMAM\‘;M)@&\@\SJM?J\J\&
e Aoral i il

Llual) g calaist)

J8 il aae e alady Sleall GlE) e SE s A
Dl Cadasll 5 eal 1l axdiins ¥V dilua Jleel 4 ¢l jal
A0l HeS daaal (el hade

panall LEIKA ) dnsal) AaslCl) Calanil) o) g a2dind Y AN
i ) sai 8 LY ) ks oo il ol ala Sl & sl Calail

C\AJ\(JQML;\ LgJ).\LcmcC}m \Mclm.u
ubd\ j\ 4_1‘))35 clalsig J\ i< J\ 4\1\5\ u\;.u.n

‘_,’_1\}‘)!\ a_q.\.k.u
Sha - Alal) o) jal o Cadatill i leall 355 cpe S5 A
33 syl
Grall Hha - Flaadl Jadul J8 lead) ikl s AN
el

el ¢S5 Y Lt Lpalaiid ind ol el Q15 e el ] cindl
Lernga S

hid

21



38 5all) Alad 1

N gall K05 2 13
pSaidlldad 3
Sl ) 4
diall 5

<6

A aiall il g e 7
1 a8

2 padl9

3 =l 10

4 gl 11

5 aasl 12
sl el 13

1" 7

asaill da gl

g 1/ s ) e Al gl

OO0 0O - 0O

i

Sl Aled ) Al Syl 28 pall Al 38 gall And
5 pmall ZSD (5l ApalaY il el el gl

22



Adina 38 48 yray dlead) 238 AT (O cangy 1 st AN

' AR
S il

v .t

Ay S Al gl

. ia 60/50 cliie L ald 240-230 AL daeY) jhas 2 555 3¢
On el Bola Aa ) g (gl (13 deay Y uny oY) QIS a5 o
AR 5l a3y JASH A 5 gy AN 3 ) s Ax 0 (e 250
Jlasin) e S Slle Cang @lld pa s oJ sl QS aladiinl @liSeg celly cudla 13

Sl 13 U G el jdas

(il 5) Uiy e i Al 5 (il LA 5 pal) a5 con
55l s 51 3 ) ] Rl s i S Aned o 85
O e e gall ) llgivnall Bax 5 (e Al eSl DY) e 0585 O o
) el Caially 0l g sl (pe 0 pall (il 58) 2liar b e
oSled ol

e el 8ol m Aa s iy gl (313 Jeay ¥ Cumy 1Y) QIS g o
AR el a3y JASH A 5 oy A AN 3 ) s Ax 0 (e 250

o ssing s ) d lea JondS J8 Aling 13a Cilaglail) S Be) 8 (o
el eV daadill 5 S Sl (Bla daga e glae

Llany) e SU diitad) 8 L) g oa o3 i) cillaglety LY oo
Al e padioelhae) gl axy i 1) Jleall ge cilegdeilly

Aeiall Claglaill Lad 5 Ja e (38 I8 (e el S 5 g

dan e Jlead) Juad amy V) Ay Alaa 5F Joamd (5l 61 a) o0 YTy
Lsloesll

daplaiiy Jleall S 5 Gleal Jase 8 J8 (e AU Clalatll 3e] 8 cany
Adla) il W 8 g sy S Sy Alibua

&) syl Jasda § cnalil)

8 sall o L) Lol slaty W (A G 3al) il () Sleadl s Sl
sacld o o8 el 138 iy 85 Y (Y1 e 8 pilie 8 sall 38 i any
&5 6l e Aelilanal

LB e 3ol e g siae Sleadl (e GAAN ¢ Sall Guadlall laadl o e S
(+°90) 5l _all d slia s Jleiid

Al Adlaia) sl (5 AV Jalaall s ) ol san Sleall 13 Cudiy o8 Y ala
sl s e 53 g sall Il duseDley ) ) seadiioy (pdl (aliiy)

Saeld o Sleadl 1 s 5 Ak Y Gy

22 600 Ll sacLiall godaall G 33 (s daia s ol 38 gall apenad

Al 3 sall iy -Lanall as A4S el (e s Lealing ) Aabuaall 585 ¢

Aaia g Sy S5 il 5 sl g Caila (e AN ae dsladind Sy 4l

A1y w18 (S5 Aaladind Wil (Says o)) B

Sl 285l (5 st e i i G B staal) Apaladl ol paall S5 Y oy

st s VT g 5l ol Al 3 sas Lgtilen a5 a0 65 5 150 (e 854l

0 750 oo Bl dilise e Llas f Ixie mhau

S peslall 48 e i aladall 48 e frada 38 2 8 culaall 8 38 gl pag Sy
etV s cala sl i pad oS5 o sl

PAER| AN & B2l sl calallaiall G 5 cuUaladl) Cudls caan

(el e slia 33le (e 28 sall g (AT ¢ Sall GuaSlall Jlaad) 58 o s 7

Lilal) o didia ccallads Lelia 6 Cany ol iy Jalsl) 38 sl Sagas o8
Dlead) ala

el Baa 5 (pe adlilaly a8 5 )b At (e (B3 el alad) 8 sl Gy a5 U8
&0 Giob oo ST U e oy (alall 38 sall el a3 iy 38 sall 3 5293 5all

FEPRIEN

fdsa

LaloY) DAl o o po IS0 Al alSaly #Lend] CalS JS Al il Gl bl
(1 dSall) Al sl jualic o peaie (ol dusedle Guindy ¢l Caiud 2 0a)
Gl ane e aSUH e Wy ja oS 45y Jalall 38 gall @y o vie 153a (S

23



238 ) s e ) e Y aal) s

ase ) ) Gl a1

DA Gl o JRladaim g oy ) caalaiil) &y dasa s ~lidall A1 3L A8 2
e sras daie Jeall 1Y ity a gl maay (s ()
) aal e da il 2 dasia Cand Jlsa

all N SVl e de ju ZUEa aua s iy o8 claill Jurid) U 3
el el axe (e oS pa ol jaBac (uSally Sl 5 Y]

Aadiasale gl alSa) aad aladiuls of a¥1 A8 acf dancall (ha elgiil) 2ay
) ) el Jaa o8 gl Blac Ll Y

Gl Jaid Il o il g 53 ps Ashaind (S amg gl Jagu 2ny
O lialall oda i 55) Sall e 3aall g sill ae 38 55 ana S0 adll Caatl)
(Pasiall Aidl) ae Lusall ) 5

i ey o el Laall e (DLl Caliy ) Lilie padiosall i) s (1S 1)
EN 88-1 dullal) clbual sall i s Jaall o sl 33 3 Caulio Jain alaie (1 8
Maa gall lal) ladaia ¢ i gerdslaidl EN 88-2

AR A5 ¢ il e il gd St

Ol (ol 3y Al () oS35 LS (e Ml @) 5 ) e J 311
(o=l hd)

sl 0 sally il il Jatiad an 7 Ja ) e pladiiady il il jpalase iy o3 2
Asl) jlad i Legd ia sl (1 Jsaall i) Slall Ge anall o sill e aladinl

omSe iy odkel 5 ) Sl laleall JlaSind I (o il Sl pan Jasind 3

sl ) o gl Jaa e

t SV aall e el Jayia o

oaiiall el g ) sl 5l 1

ol ) sla Cailagy o Jal deiia s oty (g3 sl 2 g dana g ZUN A 8 2
i aslg ) ypa Celll muay s

ey B Alaill Qi) Ui e sllaall (adtiall slaeY) e Caglll apm 313 3
ol pa 830 (aSally Sl 5 aad) aall Y ) 0l (e de jun Uikl a5
_g._\.éﬂ\ GLA.H et 2 _‘.Siﬂ\ e

el iy

S 5 el Al dine 38 A 5o ) ae) ey Sliaie 38 sall (35S o oy
Jal e Jleall G 2y Jad adine e uma a5 (55l (e ciiall 128
Sl sl 3l il Slead) Qi 55 s of amy &8sV dada 4 ) ol 3 da) )
& 5 g Sl 8 430y 2SN i 5 2y Jlasd) 48 g sl o) 511 5 Jlsal)

O iy 4l A sall Claglerl) il (l3S (5K a1 1Y) 5 Asladiiad o) ) i)
Sl e Adline o 53l e dag ) gall”

33 pmall coan el gl lsal) () AN jame Jpem 58 (S Dl gl (mny b
e (38 all) ) sl Jasial 5 elard) ma o sha il Jals aun s (Sl dliagl) il
Larall cladaia aadiind oo Al 5 5k (e ) Sl Jaa il Al 8 (Sl
U leadl Sl (I sl sams Jia 55 cang Len J senal) i 51 e G381 55
Al o) 3aY) Laadle 38 5all (g kil 6 3l e ey Y o sdayall o e

ele 3 Y L) ol Y g e AT 2 g 5 g el el e (el 50
() e Caiatll Guala
28 gall dag) ga

38 gall M il 8 i

EYY IR PR (FEIRENPIC: PN U IR PP |
laxcl g

pa 7 s Uik pladiuly s il jpalise iy o8 2
a5l dulia il s el 5 (IS )
J(An 5 5 Aa il Cloial go J gan plail) anal)
)5S bl it i S e Jaind 3
=Se i yiodlel

24



Q) gl dag) ga

) 5l Al A g Jlasia)

V (o8 ol s smy (il et A3 61
(Sl Ll

ARl A o) Ala A g8 Sly 3 D

( JSall ki) duals day Jay Uik

7 Ly zlike alasiuly Juadl) e

& 5 go (381 5T Ban A oy Lelasial 5 s
Uel] il o Jsan dail) paall 5l
(Al

Al oall A5 el il s JLasY) el A3l (e 1538 (S

o) o) el Unaa 2l 5l 5 (a1 el allas Y

Grale Jatul Olall e alide g 58 ae daladiul (S dusy Oleadl Jana 2ey |
Oe Slaalall o3 ji55) Sl e waall g gl xe @85k aaa AL aall Caial)
L(Baiadll Apdl) Baclisall S e

Ay o sl Laraall (e (S Caling f) Wlide aadied) S e oIS 13)
LMal) Adaall ey il g Jaal ogla 2 6 Caslic Jadi plaie (o 5 Cand
Samsall S Clalaia” ¢ gun say ileidll

28 gall dag) ga

roodll e da 8 Jlagial

O Qe J51 1

ol ialal 7 d a2
(<l L)

sy o Al Ae s AL W83
(S kil Vel
13) Jesd LelaSU dlaall o i
oA Gl Al

ke alainly da il iy & 4

Sl ( S hil) dals dniiy Ly )
Ledasind 5 ae 7 Jay ) e aladiuly
Dl g 55 e (38155 B2 A 4
Glial g0 Jgan Lhail) paall

(s sl 5 ezl

G oAl Aad clalaey S Al b
(P35 5 il il ) Al Jladly 51

(MAX) g5 ol (8 058 O 20 (MIN) s G ) el ol 2
L 383 10 54

e g3

DA Ga ol el e sasa sl Lasall e sl day 0 8 4
Ll Ay pa gl maay s (JSEN lail) i g )
i) aadl ) g i e T eJlosal) Sl S Sleall oIS 13 Y

Ol b )l de s MIN gl ) MAX o sl (3o zliad) 5l 5

Al plil) pae (e SU pe ¢ Gled

A il g Aleld) il ga Jgaa

(Aanhll ) Jlwal) )
Ggdail) da il Ay ) a dis *ghail) 4 gl dag i) Ay ) s A
IS 100/1 (p.c.s*) blgsls dslufal 100/1 | 100/1 (p.c.s*) blgsls
delu (e adia ] - (= (e adia ) () Tnl)
248 11272 0.70 2.60 186 189 79T2A 50 1.00 2.60 - oA
209 110 T2 1.50 2.20 157 160 | 78 T2A - 2.00 2.20 - Lsd
314 2x99 1.50 3.30 236 240 2x65 61 1.50 3.30 130 (R) oy p
4 Aa g
190 104 0.40 2.00 143 145 69 30 0.40 2.00 75 ‘;‘s“;z‘l“;)“
i

95 78 0.40 1.00 71 73 50 30 0.40 1.00 55 |a (sﬁ“ Y

20 37 28-30 (L lle) (mal Sy

17 25 20 (04 olle) (a1 aal o~

25 45 35 NN Ball b

BaLeS oS0y bl i (il 2 a5 455

S e 1013 2215 Gladl S et

2S/0 5 1534 50,37=P.C.S gasn ™
225/ 52 4947=P.C.S s ***
3o/0 55 e 37,78= G20 P.C.S b &

25



|

AR

3 e J Y aladiuy)
(sl aladiny)

Cdladd) aladiiad J ga Anles ilial

iy s gy ASIginll Sl S sl g Ai€an 5 LS 3kl Sl bl Jans S
Alel) anal Wyl Ao (5585 o Gany Jadd Aadaise sacli g ellae g ) i)

() £109) i

Alail)

26 - 24 (R) &/(TC) S5
14-10 (A) &L=y Al
20-16 (S) w4l

M il 5 38 sal) il g 850 5l JSEY) ) g sa i) oa Ly el g 5 sl

) A8y
IIJ M. ‘ﬂyll

4 il Blaay)

Cagall Ll

;LJLT‘M ‘;Q_H\

o 5 il ebal

¢ 5l

L

ol

o) 5l

@‘)J\QM\

10

Aginall Alaill gl 8 8 e 3 ALIS Als e (Aa) BURNER zlie JS ety
1Al Bl (gan Qi

delul G lie oladl (e b ol 5 (Aleill) BURNER ¢lite e Jaxual 1
B cell dhae] il ) sy Cam

) ol 3l e Jakaal () (s IV JadY) Flie < 3 sall e
BURNER glie 5935 A (e aslhaall (5 gl o aglll 30d Ll 2

B oY) e Y aall e 138 0S5 N Aol G lie sl e (Aedll)
APVINPICRWPIIRN , RO NS

Dneall JudY) ) e banald (C) * s Sl elial Slea 13550 Sleadl OIS 1)
gl o barall & jainl b ¢ el
olai) e ool s JinY (U2ll) BURNER
i gl dae) il slail deludl o jlie
L8 gl ]

Gigan Alla b i) & 55 die Aedll alai
e Ll 8l pain¥) g dlendl ) S clly
gl e sl 3 il Jau Uil

Jé JaY) e saal g dady et g el ahal (Uadl) 3y 5k e gl alail 13) 1
Al sale) A glas

o )il ge aisls H(X) el slibil e Gl Jlen 13550 Sleall S 13)
Janil s Alaiie el o Bliall Uy 55 ) 8 3-2 53d (ell) BURNER lise
el

ol g ) deay i Ul al dedll claky
Al ssall s gl Jpaas

SV ) 2n) (e A8l il sse 10 U5 2l (3350 e gl 505 Lann (K
iy plingl 5 alastly oY) aall

| ®lle

Wasn laill Gpanay Zlall 0 die AT W (5 e (g il ) "L i
lalen] Juzaiall (5 gisall e A sgan Ca il 5 Caglll 505 ) S a5 A8y S
Adliad) glall

26



A B all (AN aladin)

4 gl Al
sl 3 L 55 ol (0all) OVEN oSl Uik e Laaal iy 5l seliny
s el s psant iy et 777 i 1Y) o i ALl i

Gl a5 J il s 4 el BLbSU Gald JS5 dulie A ¢gladia
OB )5S aia g ¢ spall maeat] 1 e gall b el sle 55 5 5 4 g sall

el #Uikay @lsaY) (5 )5 pall (ad G5 ¢ el Slgans B35 30 3 g2l 1
L) 0556 32 (04)) OVEN

JiYI e saal g dsdy jlan o Aleill okl (Uadll Gy yh e gl akil 1Y)
A3l Jlad) sale) A glae J

uU\uudu»de\ea;@c&)hau)ﬂ\uhtﬂ)ﬂ ‘:\a\}ﬂ\ehﬁu‘ﬁc!
i) 5 ) Ry i) il (JSE A Sl Al

Ao ol e e 4y et 1 8 ¢y jal ity o8 ¢ Gleall J5Y1 alasiny) ]
oAl Calay i 1a 38l st e U JAY) e delu Caaisaad 5 ) a
Alaall o 5o (3 a0 A0l L Ay S il ) el o iy 8 s

i) dlee ol i)

il il 138 (533 Ol G (i) ¢ Sadl e 5 e cladl aay jland ]
sl el (32 5k (e el e ol 3 ] ga gl i s

QA 3oLl

el e oladl (e 3 o35 (a2ll) BURNER gl e bil
Gl e all I ey Cusy

() ot A Jrsy) b il 3o sall g

el ol &5 3l e daral

Ol s 8l 5 L) & ) gl 15 s e am Abedll Jlaid) pae yaiasd 13
A3 Al A glas Jid JBY) e saa) g Agdy

Ol Jlen 2530 Al

(0A) OVEN aSaill #lide e laxuall (g ) 5 puall (e <l
L ) 55 6 5l Jiwy

bl Lhall 315k e gl (bl 13 ]

ool Jlad) sale ) Alglae Ji gAY e saal g dada ylanil g Alall

Sulall sy s

A e el edall 5l a da o Lasal

Al o lie olail 3 (0 ) OVEN S b
pSadllda gl e 5l oall Cla s G e

(-°250) MAX 5 (-°145) MIN (s <iliss 5,

O Lo Ldlags axaal) 5 ) all A )3 ) Jseasll 2 joa
A Galal) i o 1) alasily A3l

Al 55

DA (e g gl (o gl Juandi (K
(0 ¢ 52) OVEN LIGHT _) e baaall

27



o) fd) alha el Al ABsee Auisa A<

AV SIS o)y oSay 4% 530 A )kl bt LIS ¢ 5ig 2 (i 8
ol an Lo Aok (e Jumdiie S 835l

AN B s AY) cldlast) g Astad) b Y Jlay)

A" 5 e Sadl ¢ oS Gy o8 S Sl Gl Jaal g
(1B IS 1A Js8) ¥ leata

Lipa s &l agant e Jie (s ,aY) Gl JA0) a1 2
(2388 sl Aulll Jia) 4y jla (udly ¢ juall

28



e selall il ol fag _(,Lv.L:MQaf\ilis.dl&\Jj“j\‘;@L‘;e\&ul\l@\ﬂhud\}&l,ﬂuﬁ\}d&}i\ Jizadl Jgaall 5y
A_Fé'u‘ QG}\} BJ\); Qlé\).\ (4;1;.“ AA;) ;LAA}“ ;,L\Z\L.n\.l tu\)&” bﬁela_u‘ eAJALA.‘
Jal alasindy fay) deads Al SIS £ i g pladall liie e in Ll LS ey 58 a3 e 50
4 pal) LS aadiu -4_%9\ lalae | ‘A\‘Jg:.;u (S (S8 aladall el aly al 13) 5 Ly (o g0 e
Sl G e sl L 31 531 plasiiad U li€ay () ol 480 Aimall i) () ey SN i) s il Juai
ol) amy J shaias gdall i of Al (g ¢ sl

g (Lod) s shenal (HBAL) 53 «Ja‘\ﬁj ‘/‘(:))J slaay) bl gl
ert
1 J L3| 60-35 160 15' il gLl S EEYEVIORETS
L J L3] 60-40 170 15' il ekl (Sl 5y s i j: i rally s e 5 ki)
L J 3] 60-30 150 15' gl L) I TCISTN. JEN RNy RER
L J L3| 40-30 160 15' el gLl OALefs yn LS ol
L J L3| 40-20 170 15' il gLl A Clinas
L J 3| 30-15 250 - 220 15' Gl gLl G N LB Gl 3/ 3ea /) S
L J L3| 40-20 220 - 190 10’ il el leandl LS @ 38 /38 /) Sy
L J L3| 60-35 180 - 170 15' Gl Ll (S 8yl el 5 a8 yylad) Aliiall jilladl
1 J L3| 30-15 180 - 170 15' gl el by il [ - 5l-J b 2 sk
L J L3| 60-40 190 - 170 15' il L) sS85 sua A 5 Sma / /Ll 3Y
L J L3| 9-70 170 - 190 10" il gLl 228 1 ad aal /iy pal e pal [olin aal
L J 3| 50-25 190 - 170 15' sl oLl w2 1 Iyl i/z e
L J 3| 170-130 170 - 150 10’ el gLl 2283 Jlasoddn
L J 3| 35-15 el 2 10 P EERY L ) 5 / 4L lau
L J L3| 60-30 il 2a 10’ ) o3 dagks (il i S calalals) duine il 5 yuind
| L-3| 40-15 PN 10' Al 2l Aghs Gl s padll Gl
1 J L3 5-3 DS EN 10" sl Adk sl
L J L3 40-20 il s 10 EEPRIE TN Daosla/p slall aal / LS/ Gl
L J L3| 60-35 220 - 180 10’ @l el 5y alally
L J L3| 100-50 200 - 170 10’ il gLl g/ 333
T 1T J Y ==——="] [ ~
::‘:/ ;é)ﬁ LS’; ':“:‘ i/ kil pend Bina Sl il peat A/ el e e Sl dpea ol 0l Gila Al Al -

C—Lﬂn

Jmad)

PRSI LA I S WER [ A

AL A%,

29




AR |

Gl /As L) dgia Jubds

O s e Tl i Jla b il Jasal " ") 51 skl 2
dS 458 all pal Jasia deus Laa clag pos ) IS Jaall o 3 5a8 s 60 ) )
el 5 &)u‘

@ﬂ‘aﬁb.a)ﬁd.\ujm
‘)‘)S.\.Ads.ﬁu""J\)u.na&d;\aw@aﬂ\a)ﬁb)\ﬁdéu\)ﬂyu&m

d.ilﬁ.ﬂ\‘\.\.uhm

8fla Jendill a2aid im0 8l (o 555 Y 5 cedal) Ailae Aah 1) o2 palis Y
Ada gumall gl 5 Ll aay Jadh 4l

Gans &5 L\ DAY Game s o G Sl esae 5 3l e il 1
Ul Adliy

Gl e Larall ) i) Jla b ey slladl) sad) Jagal " g " J\Jﬁn paaiul 2
S Al Jann s Lae el s ) I8 Jasizall 0 e s <y 30 (0
.de-wijzwi

il Mim el s je e ST 5N e daaall Ja L ool 555 saal il 3

5 pila Jumit s 1 gl) (g 52al) 038 slialil ie V3 de gm g b il i el
gl

sa ) ddls
(101,00
[ 1
ﬂ sl L il

P T

O O O

DECREASE TIME ), — — INCREASE TIME L)

(s i) (<50 534y 3)
MODE _)
(e=51)
il s
g Ay o3 28 (5 Sy Wi da i Slidia OIS 1) 51 8 i ) ) Laiy de Ll Jasa (S
G.\.um A;g.jaﬂ E)J.‘n ;L@J\A‘
s gl Gare sy s Ll g U 2ay gl ¢ punst N L) Hrme Sleall Jiasi 22y
u'ayd\ 4% 00:00
gl i G5 e dasal

@Al g cleladl g likasil) (e g e

30



AR

lual) g caatsl)

gl (a ad 38 LY AN Ja clilia
orall el

S e Adlua

e el (e iy 5T D el sl Giaay 8 Sl 5 e ae
Lomnadl Jlan) sy el Al Lﬁ

Aadlal) Agad) G (e A gl e Ja e (A Alal g 6121 128 Al O g !

Lall) s
el eSIL dlaay) Hame e oAl Jadl 1
A8 e laadl glag Loy sef o3 daalll Jasind 5 rlaadl) slae Jay ol 2

H2eY) Hrms Gl Jpasi 2ol 3
bl

Ll 230/51 5 40 o aaiin) Al

‘ G9 ¢ 5

5562 Lanad dacae il 48l 4l

Lale diiay G yall seliaY daidle e 5 40l i)

(244/2009 CE Al sall) J3ial) Jal3

el 2 Lo sl UK e o) mplaall Cilaal i g

Glalial Claay a5 a8 (G jaal) dhay Glalll ae Jaleii Y -

Al elae S jiBale) B oAl aadis Y Le800) )

L)) 5e ST G Al (ga ¢ s s o ziiall 1 5 siny

Jlaaly caudait

Laala) Leaiii 1 0 ) Gabiaial e 5 )8 dala Ly slaza 71 51Y) 02
3apaall lilaall (335 28 13¢5 co ) (oany Ay g8 o2 Linal) Alds | gl oL
eliay Cladle elai 3 Ley Liall A8k Cali ()50 (L&) daiidl) due f i )Y))
el @l ) el ya L el Y rhanll e

P (G| QUL EN JUFEN IR QRO

(JE Qs e 0Si) Bala ool aladinly el did TaiS-

ALdlS ol ge ol clilaie aladil-

3 QD La &8 5al) st 51 al B

S L Jaaa e Slgadl Juat

i) 3 3l B gall O (e Al g i ) i) LB
LAY adg A grsan aSatl) palie o) (e 28U (g AT B e Sl g

DAL a8 jeal addiua Y

L) o) ey s 480 g < LB aniia)

oL yeSIL dlae) jaias (e leadl Jaadl

Lgle Jaliad) g 4l o) sia)
O il el il Lile Jla s 0l GGasall Cponill Caind (oSl L
BaS b gl 4a a5 ye JS 85 ) jal) a8ty iy elld g g Ul 508 S
ehll g elgiil 8 382 10 A 5 e o Al a8 Allall (e B S
aise JSE 0l g Al 5 el aadiid 5 Sl (alall sl
Ll DA e Bl s ol a8 el LgtaDls s il sal) Adldas e Laila
"eekall Al LA Jene Bivie (e sl jeS Ayl die cal (IS 1)
A J8Y) A 3l ) ) el Jyea YA (e Jlal) b 58
o) mheodly palall cbY el sacld i of s
Lo Y1 e iy A8 (e 5 S AaS lon) M a3 yaa S 13
L) oy LA (e A Aida a5 1)
Glal) At Aaely dilie 305 A 5l 8 Gl Lalall daakal) gl o8
elard) mam s ()9 cadall Y Gllds SaY) 508 clall (g AL GaS aadial
B Aa 2 A8l Il (e 2 jam
Ll dadaise 55 dae 5l axaial
il ele 5 plasiul Yaie iy (Jysh e G5 ling plak o eda vic
AW Jaray Dl Dlgin) gy Coruall Jaray edal) iy Jand Cua
il

) sy
e Jee sl el ) J8 Ll jacae (e el palall Sleall Juail

* ollanll

e slaks 35 3al) 8 sall (aS Al b
8 ele aladinly elaall 138 Calati aay
Al Glatia a5 Y

ol dalaial) Capdaril gUnall A1) (Ko
4_.:;“\‘5 Ja\ﬁh ¢ Uazl) C_"\é\ ‘d)g_uu .\3}4}\
(s k) ey

o Aladie O Laiy eUazl) 3las Y )
Asdle Al

eyl Qmuuhﬂb&g;))ﬁdsﬁuu)ﬂ\ Jea Qlll s Glaila asdl
ol o il s il S e a5 g s s Jci¥) o
RERTH[UAPS DT PRI

31

L S5 sall Gy 3 Aali*



AR

A i Bale) g AN Lala 3N Gl A1)

Zha sl Chdli - il al
Ol b latal (JanY Lem sa el Lty el s (o Anags U @da e
sl 3 Ly 3 (e ) (0 & al) Bl iy il Sk e i)

AL 0 acl o o deia g dalal o @l WIS aSi oSa 5 ol 2la 5l 0d ) 2
OsS Cun maaa JS0 zla sl ) Jaal (AN QU gla ) st sile) de 3
A8 D slia e siSall il

D) (s (g0 U raniall i gl ) LIS e iy iy shall Adad) S i el 4
ol s yisale) J8 HlSaY)

LSy a8 g et Of ) UL ) 3 o8 5 JalS IS 4ndl L) ala 1

licUain) a bl slef 2

oasiall e alead ¥ — el BIS Q) el oSa

(@) Bl i 3 eV A go 4lle Alalgey L i (5 Gl Lo Gl axy
(D) 4 pdase e Ak S

b e ) i sy adils e Gl g

ose go COliadall b slilaey oy (Ol sad 4 ad Gl S aef 3
i) i se A (g lall o ad) Gl 8 Q5 il

el andl g ) Ik S8 4

LelS JSy il Y aed) 33 e 28U ;Lo Lgna g ) cllaliad) J1 il o8

QS Y S Al )5 Sl Aa g pe 48lilae (e SSEL andl s QL e Jgs 5
oSl il gladll A ac

Wadal s JUae¥) (5 a3

Jslal) Alaiaall QL) L) Jads 0
i el eSl) jaans 0l Jaa s (a5 Al oSl AL Sl eS LS 5a s e (3RS el lall g Uad) ey ¥ oAl

Laild 5 Y Jlandl S 13 e giaill aliei ael o5 ¢yl

Ll 5 A (e Jaadl

[

O

P )

s

Mod. xxx

Ind.C. xxx

Prod.MN. XXX SN XXX

ey aina Aedd S e Jhai) ay ccladla) 4 el dalall die Adaadle oy
-@AEJHC)‘A‘?Z‘ dLAL\ ;\).&‘\}:\.;JAAS“ ‘)Luj\c.hgh_\;\s‘).i
Oheall dos Slaslaall e 3 5al 38 all plaall S (A g sl (o

el 3 Le daxd

a8l ol iy (38 el lasall S 8 Cpall 8 IL Jaail aclual) e J ganll
L STV Lind g e 53 5an gall Cilagladll
:‘;_”\“M Al Je oS

ARG patda Cag

By ikl 5 aiiall & g <3

il e il uall ia gl L3 SERVICE 4 il 4 501 sacliall 2
(Lo e ¢l S5 Ladie T Zalall e Ly liSay A

cJalSIL el gie

Ll L8

www.whirlpool.com Ugdse e 08 1agd saliall SIOh3 ) Belas] L hra ol :ué(,ng li..aléj\ Gl yal gall PN d@ﬂj 3] A el www

32



FR |
CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

A\ Ces directives s'appliquent si le symbole du pays
apparait sur l'appareil. Si le symbole du pays n'ap-
parait pas sur l'appareil, vous devez vous référer
aux consignes techniques qui contiennent les ins-
tructions nécessaires concernant la modification
de l'appareil afin de se conformer aux conditions
d'utilisation du pays.

M\ MISE EN GARDE : Lutilisation de l'appareil de
cuisson a gaz provoque de la chaleur, de I'humidité
et des produit de combustion dans la piece ou il
est installé. Il convient de s'assurer que la cuisine
est bien aérée, en particulier lorsque l'appareil est
utilisé : maintenir les trous de ventilation naturels
ouverts ou installer un dispositif de ventilation mé-
canique (hotte d'extraction mécanique). Une utili-
sation intensive et prolongée peut nécessiter une
ventilation supplémentaire, comme ouvrir une fe-
nétre, ou une ventilation plus efficace, par exemple
en augmentant le niveau de ventilation mécanique
(iipossible).

Le non-respect des informations du présent manuel peut provoquer
un incendie ou une explosion, susceptible de provoquer un dommage
aux biens ou des lésions personnelles.

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Ces instructions et l'appareil lui-méme fournissent
d'importantes consignes de sécurité qui doivent
étre respectées a tout moment. Le fabricant dé-
cline toute responsabilité en cas de non-respect
des présentes consignes de sécurité, pour une uti-
lisation inadaptée de l'appareil un ou réglage in-
correct des commandes.

A\ AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser la table de cuis-
son si la surface est cassée ou fissurée - risque de
choc électrique.

A\ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M\ MISE EN GARDE : La cuisson doit étre supervi-
sée. Une cuisson de courte durée doit étre supervi-
sée en tout temps.

N\ AVERTISSEMENT : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse ou
de I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incen-
die. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de
l'eau, mais éteignez l'appareil puis couvrez les
flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou d'une
couverture antifeu.

M\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface
de travail ou support.

Gardez les vétements et autres matieres inflam-
mables loin de l'appareil jusqu’a ce que toutes les
composantes soient complétement refroidies - un

incendie pourrait se déclarer.

& Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre te-
nus a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8
ans) doivent rester éloignés de l'appareil sauf s'ils
sont surveillés en continu. Les enfants a partir de 8
ans et les personnes présentant des capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou un
mangque d'expérience et de connaissances peuvent
utiliser cet appareil uniquement s'ils sont surveillés
ou ont recu des instructions sur l'utilisation en
toute sécurité et s'ils comprennent les risques im-
pliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'ap-
pareil. Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur
ne doivent pas étre réalisés par des enfants sans
surveillance.

N\ MISE EN GARDE : Si le verre du foyer se brise :-
éteignez immédiatement tous les brileurs et toute
résistance chauffante électrique, puis débranchez
I'appareil de la prise secteur ; - veillez a ne pas tou-
cher la surface de l'appareil ; - n'utilisez pas l'appa-
reil

S

Le couvercle en verre peut se casser s'il est
surchauffé. Coupez tous les brdleurs et les
plaques électriques avant de fermer le cou-
vercle. Ne fermez pas le couvercle lorsqu'un
braleur est allumé

/N AVERTISSEMENT : L'appareil et ses piéces acces-
sibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Veil-
lez a ne pas toucher les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans doivent rester éloignés
sauf s'ils sont surveillés en continu

M\ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant l'utilisation. Si une sonde peut étre utilisée
avec l'appareil, utilisez uniquement la sonde de
température recommandée pour ce four - un in-
cendie pourrait se déclarer.

A\ Gardez les vétements et autres matiéres inflam-
mables loin de I'appareil jusqu’a ce que toutes les
composantes soient complétement refroidies - un
incendie pourrait se déclarer. Soyez toujours vigi-
lant lorsque vous faites la cuisson avec des aliments
riches en matiere grasse, huile, ou lorsque vous
ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se décla-
rer. Utilisez des gants pour retirer les plats et les ac-
cessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez la porte avec
précaution, en laissant l'air chaud ou la vapeur
s'‘échapper progressivement avant d'accéder a la
cavité - risque de brQlures. Evitez d'obstruer les
évents d'air chaud a l'avant du four — un incendie
pourrait se déclarer.

A\ Prenez garde de ne pas entrer en collision avec
la porte du four lorsque qu'elle est ouverte ou en
position abaissée.

Lorsque vous placez le panier a l'intérieur, assu-
rez-vous que la butée est vers le haut et a l'arriere
de la cavité.

L'appareil ne doit pas étre utilisé pendant plus de
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15 sec. Si, apres 15 secondes, le brileur ne s'est pas
allumé, arrétez de faire fonctionner l'appareil et
ouvrez la porte du compartiment et / ou attendez
au moins 1 minute avant de tenter de rallumer le
braleur.

UTILISATION AUTORISEE

&\ MISE EN GARDE : L'appareil n'est pas destiné a
étre actionné par le biais d'un dispositif de commu-
tation externe, comme une minuterie, ou un sys-
téme de télécommande séparé.

A\ Cet appareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants :
cuisines pour le personnel dans les magasins, bu-
reaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes ; par les clients dans les hotels, motels, et
autres résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n'est permise (par
exemple chauffage de pieces).

A\ Cet appareil n'est pas concu pour une utilisation
professionnelle. N'utilisez pas I'appareil en exté-
rieur.

&\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
I'intérieur ou prés de I'appareil - un incendie pour-
rait se déclarer.

A\ Utilisez des ustensiles de cuisson dont le fond
dispose d'un diametre égal ou légérement supé-
rieur a celui du foyer (voir le tableau spécifique).
Vérifiez que les ustensiles de cuisson ne dépassent
pas de la table de cuisson.

A\ Une utilisation inappropriée des grilles peut en-
dommager la table de cuisson : ne positionnez pas
les grilles sens dessus dessous ou ne les faites pas
glisser sur la table de cuisson.

Ne laissez pas la flamme du brdleur dépasser du

bord de la casserole.

Ne laissez pas la flamme du braleur dépasser du bord de la casserole.
N'utilisez pas : de plaques en fonte, de pierres ollaires, d'ustensiles de
cuisson en terre cuite. de diffuseurs de chaleur comme des mailles
métalliques ou tout autre type. deux braleurs simultanément pour un
seul récipient (par exemple, une poissonniere).

si des conditions locales spéciales du gaz distribué rendent l'allumage
du braleur difficile, il est conseillé de répéter I'opération en placant le
bouton sur la position petite flamme.

Avant d'installer une hotte au-dessus de la table de cuisson, veuillez
vous référer au manuel d'utilisation de la hotte qui spécifie les distances
adéquates.

Les pieds de protection en caoutchouc appliqués sur les grilles sont une
source de danger potentiel pour les jeunes enfants. Apres avoir enlevé
les grilles, assurez-vous que tous les pieds sont correctement installés.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer I'appareil - risque de bles-
sure. Utilisez des gants de protection pour le dé-
ballage et l'installation de I'appareil - vous risquez
de vous couper.

I\ Les raccordements électriques et de gaz doivent
étre conformes aux réglementations locales.

A\ Linstallation, y compris I'alimentation en eau

(éventuelle), les raccordements électriques et les
réparations doivent étre réalisés par un technicien
qualifié. Ne pas réparer ou remplacer de parties de
l'appareil sauf si cela est spécifiquement indiqué
dans le manuel de l'utilisateur. Maintenir les enfants
éloignés du site d'installation. Apres avoir déballé
l'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été endomma-
gé pendant le transport. En cas de problemes,
contactez le distributeur ou votre service aprés-
vente le plus proche. Une fois installé, les déchets
de l'emballage (plastiques, pieces en polystyrene,
etc.) doivent étre stockés hors de portée des en-
fants - risque d'étouffement. Lappareil doit étre dé-
branché de l'alimentation électrique avant toute
opération d'installation - risque de choc électrique.
Pendant l'installation, assurez-vous que l'appareil
n'endommage pas le cable électrique - risque d'in-
cendie ou de choc électrique. Activez uniquement
l'appareil

AN AVERTISSEMENT : Les modifications sur l'appa-
reil et sur les méthodes d'installation sont essen-
tielles pour utiliser I'appareil de facon sécuritaire et
correctement dans tous les autres pays.

M\ Utilisez des détendeurs compatibles avec la
pression du gaz indiquée dans le mode d'emploi.
M\ La piéce doit étre équipée d'un systéme d'éva-
cuation d'air qui expulse les fumées de combus-
tion.

MNla piéce doit aussi permettre une bonne
circulation d'air; l'air est nécessaire pour une
combustion normale. La circulation d'air doit étre
au minimum de 2 m%h par kW de puissance
installée.

A\ Le systéme de circulation d'air peut prendre I'air
directement de l'extérieur en utilisant un tuyau
avec une section transversale intérieure d'au moins
100 cm2; il doit étre impossible de bloquer
l'ouverture.

M\ Le systéme peut aussi obtenir l'air nécessaire de
facon indirecte, p. ex. d'une piéce voisine munie de
tuyaux pour la circulation d'air comme décrit plus
haut. Cependant, ces pieces ne doivent pas étre
une salle commune, une chambre a coucher, ou
une piéce qui présente un danger d'incendie.

& Comme il est plus lourd que lair, le gaz de
pétrole liquéfié reste au niveau du sol. Dong, les
pieces contenant des cylindres de GPL doivent étre
équipées de bouches de ventilation qui permettent
au gaz de s'échapper en cas de fuite. Cela signifie
donc que les cylindres de GPL, pleins ou
partiellement remplis, ne doivent pas étre installés
ou entreposés dans des piéces ou entrepots qui se
trouvent sous le niveau du sol (cave, etc.). Nous
vous conseillons de garder dans la piece les
cylindres utilisés seulement, placés de facon a ne
pas étre affecté par la chaleur produite par des
sources externes (four, foyer, cuisiniére) qui pourrait
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faire monter la température du cylindre au dessus
de 50°C.

S'il s'avére difficile de tourner les boutons pour le braleur, contactez
le Service apres-vente, qui peut remplacer la vanne du braleur si elle
s'avere défectueuse.

Les ouvertures utilisées pour la ventilation et la diffusion de la chaleur
ne doivent jamais étre obstruées.

A\ Retirez 'appareil de sa base en mousse de
polystyrene uniquement au moment de l'installa-
tion.

Connexion avec des tuyaux rigides (cuivre et acier).
Si la pression de gaz est différente de celle recom-
mandée, un régulateur de pression adéquat doit
étre fixé au tuyau d'entrée conformément a la ré-
glementation nationale en vigueur.

I\ Ne pas installer 'appareil derriére une porte dé-
corative - risque d'incendie.

7N

Si l'appareil est placé sur une base, elle doit
étre de niveau et fixée a la paroi par la
chaine de retenue fournie, pour éviter que
l'appareil ne glisse de la base.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter l'appareil de
glisser, la chaine de retenue doit étre instal-
|ée. Consultez les instructions pour l'instal-

lation.

RACCORDEMENT AU GAZ

&\ AVERTISSEMENT :  Avant linstallation, assu-
rez-vous que les conditions de distribution locale
(nature et pression du gaz) sont compatibles avec
les réglages de l'appareil.

M\ Vérifiez que la pression de l'alimentation de gaz
est conforme aux valeurs indiquées dans le tableau
1 (« Caractéristiques du braleur et de la buse »).

&\ AVERTISSEMENT : Les conditions de configura-
tion pour cet appareil sont indiquées sur I'étiquette
(ou la plaque signalétique).

A& AVERTISSEMENT : Cet appareil n'est pas raccor-
dé a un dispositif d'évacuation des fumées. Il doit
étre installé et connecté conformément aux régle-
mentations en vigueur en matiere d'installation.
Faire particulierement attention aux normes d'aé-
ration.

A\ Si l'appareil est branché & du gaz liquide, la vis
de réglage doit étre fixée aussi fermement que
possible.

AN IMPORTANT : Si vous utilisez une bouteille de
gaz, le cylindre ou le récipient de gaz doit étre cor-
rectement installée (orientation verticale).

N\ AVERTISSEMENT : Cette opération doit étre ef-
fectuée par un technicien spécialisé

I\ Effectuez le raccordement au gaz a l'aide d'un
flexible ou d'un tuyau en métal rigide uniquement.
A Le branchement au systéme de gaz doit étre ef-
fectué avec un tuyau rigide (cuivre ou acier) de fa-
con a ne pas provoquer de contrainte sur toute
sorte d'appareil. La rampe de distribution com-

prend un raccord de tuyauterie en forme de L équi-
pé d'un joint d'étanchéité pour prévenir les fuites.
Le joint d'étanchéité doit toujours étre remplacé
lorsqu'on remplace le raccord de tuyauterie ( le
joint est fourni avec I'appareil). Le raccord de tuyau-
terie de l'alimentation de gaz est un raccord cylin-
drique male avec un filament de 1/2.

A\ Brancher un tuyau d'acier inoxydable flexible et
sans joint a un raccord fileté

Le raccord de tuyauterie de I'alimentation de gaz
est un raccord cylindrique male avec un filament
de 1/2. Ces tuyaux doivent étre installés de facon a
ne pas dépasser 2000 mm de longueur lorsqu'ils
sont completement étirés. Une fois le branche-
ment terminé, assurez-vous que le tuyau flexible
en métal ne touche pas aux pieces mobiles et qu'il
n'est pas écrasé. Utiliser seulement des tuyaux et
des joints d'étanchéité conforment a la réglemen-
tation nationale.

AN IMPORTANT : Si vous utilisez un tuyau en acier
inoxydable, assurez-vous qu'il ne touche a aucune
piece mobile du meuble (p. ex. un tiroir). Le tuyau
doit passer a travers un endroit libre d'obstruction
et ou il est possible de l'inspecter sur toute sa lon-
gueur.

M L'appareil doit étre branché a lalimentation
principale ou a un cylindre de gaz conformément a
la réglementation nationale. Avant d'effectuer le
branchement, assurez-vous que l'appareil est com-
patible avec l'alimentation de gaz que vous désirez
utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez les directives
indiquées au paragraphe « S'adapter a différents
types de gaz ».

Apres le raccordement a l'arrivée de gaz, vérifier
qu'il n'y ait pas de fuite a l'aide d'eau savonneuse.
Allumez les braleurs et tournez les boutons de la
position maximale 1* a la position minimale 2*
pour vérifier la stabilité de la flamme.

M\ Le raccordement au réseau de gaz ou au cy-
lindre de gaz peut étre effectué en utilisant un
tuyau en caoutchouc ou en acier flexible, confor-
mément a la |égislation nationale en vigueur.
ADAPTATION A DIFFERENTS TYPES DE GAZ
(Cette opération nécessite d'étre réalisée par un
technicien qualifié.)

M Afin d'adapter l'appareil & un type de gaz diffé-
rent de celui pour lequel il a été fabriqué (indiqué
sur |'étiquette nominative), suivez les étapes spéci-
fiques indiquées apres les schémas d'installation.
AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES

AN IMPORTANT : Des informations concernant la
consommation actuelle et de tension figurent sur
la plaque signalétique.

A\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).
A\ I doit étre possible de débrancher l'appareil de
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I'alimentation électrique en le débranchant si la
prise est accessible, ou par le biais d'un commuta-
teur multipolaire installé en amont de la prise
conformément aux régles de cablage et l'appareil
doit étre mis a la terre conformément aux normes

de sécurité électrique nationales./ Le cable dalimenta-
tion doit étre suffisamment long pour brancher I'appareil, une fois ins-
tallé dans son logement, a l'alimentation principale. Ne tirez pas sur le
cordon d'alimentation.

&\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d'adaptateurs. Les composants électriques ne
doivent pas étre accessibles a I'utilisateur apres
l'installation. N'utilisez pas l'appareil lorsque vous
étes=-mouillés ou pieds nus. Ne faites pas fonction-
ner cet appareil s'il présente un cable ou une prise
électrique endommagés, s'il ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été endommagé ou s'il est
tombé.

A\ Si le cable d’alimentation est endommagsé, il
doit étre remplacé par un cable identique du fabri-
cant, son agent de maintenance ou des personnes
qualifiées de maniére similaire afin d'éviter tout
risque de choc électrique.

A\ Si le cable électrique doit étre remplacé, contac-
tez un centre de maintenance agréé.

&N\ AVERTISSEMENT : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT : 1l convient de s'assurer que
l'appareil est coupé et débranché de l'alimentation
électrique avant de réaliser une opération de main-
tenance; n'utilisez jamais d'équipement de net-
toyage a la vapeur - risque de choc électrique.
ANN'utilisez pas de produits abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent égratigner la surface et, a la
longue, briser le verre.

A utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou cor-
rosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
M\ Assurez-vous que l'appareil a refroidi avant
toute opération de nettoyage ou de maintenance.
- Risque de bralures.

&\ AVERTISSEMENT : Eteindre 'appareil avant de
remplacer 'ampoule - vous pourriez vous électro-
cuter.

pour ne pas endommager le dispositif d'allumage électrique,
actionnez-le uniquement lorsque les braleurs ont été remis en place.

Utilisez des gants de protection pour le nettoyage
et I'entretien.

hid

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériaux d'emballage sont entiérement recyclables comme I'in-
dique le symbole de recyclage #%. Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre jetées de maniere responsable et en totale confor-
mité avec les réglementations des autorités locales régissant la mise au
rebut des déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENA-
GERS

Cetappareil estfabriqué apartirde matériauxrecyclables ouréutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglemen-
tations locales en  matiere d'élimination des  déchets.
Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération et le re-
cyclage des appareils électriques domestiques, contactez vos au-
torités locales, le service de collecte pour les déchets domestiques
ou le magasin ol vous avez acheté I'appareil. Cet appareil est mar-
qué comme étant conforme a la Directive européenne 2012/19/
EU, aux réglementations relatives aux Déchets d'équipement
électrique et électronique (DEEE) et relatives aux Déchets d'équi-
pement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que lappareil est mis au rebut correc-
tement, vous pouvez aider a éviter d'éventuelles consé-
quences négatives sur l'environnement et la santé humaine.
Le symbole E sur le produit ou sur la documentation qui l'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais
doit étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des
appareils électriques et électroniques.

CONSEILS RELATIFS A LECONOMIE D'ENERGIE
Préchauffez le four uniquement si le tableau de cuisson ou votre recette
le demande. Utilisez des plaques de cuisson foncés, laqués ou émaillés,
car elles absorbent mieux la chaleur. Utilisez un autocuiseur pour écono-
miser encore plus d'énergie et de temps.

DECLARATIONS DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les normes suivantes: Conditions requises
d'écoconception de la Réglementation européenne 66/2014;
Réglementation en matiere de Label énergétique 65/2014;
Réglementations en matiere d'écoconception pour les produits liés
a I'énergie et les informations énergétiques (Amendement) (Sortie de
I'UE) 2019, conformément a la norme européenne EN 15181.

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementationsen matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 30-2-1.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

13

7

1. Brileur de table de cuisson
2. Grille de table de cuisson
3. Bandeau de commande

4. Grille

5. Léechefrite

6. Porte

7.Rails de guidage pour les grilles
coulissantes 8. position 1

9. position 2

10. position 3

11. position 4

12. position 5

13. Couvercle de verre

PANNEAU DE COMMANDES

Bouton du thermostat/gril

Ampoule du four

O w

©)

i

Braleur Braleur Minuteur
de table de table
de cuisson de cuisson
arriere avant
gauche gauche

Brlleur de  Brileur de
table de table de

cuisson cuisson
avant droite arriére
droite
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A\ AVERTISSEMENT : Cette opération doit étre

effectuée par un technicien spécialisé

FR |
INSTALLATION DU FOUR

Avant d'utiliser votre nouvel appareil, veuillez lire attentivement
ce livret d'instructions. Il contient des informations importantes
concernant l'installation et le fonctionnement sirs de I'appareil.
Conservez ce mode d'emploi pour toute future consultation.
Veillez a ce que les instructions soient conservées avec
I'appareil s'il est vendu, donné ou déplacé.

L'appareil doit étre installé par un professionnel qualifié
conformément aux instructions fournies.

Tout réglage ou entretien nécessaire doit étre effectué apres
avoir débranché 'appareil de I'alimentation électrique.

Les instructions suivantes doivent étre lues par un technicien
qualifié afin de s'assurer que I'appareil est installé, réglé et
entretenu techniquement, correctement et conformément aux
réglementations en vigueur.

Positionnement et mise a niveau

Il est possible d'installer I'appareil a coté d'armoires dont la
hauteur ne dépasse pas celle de la surface de la table de
cuisson.

Cette table de cuisson doit étre installée directement sur

le sol. N'installez pas cette table de cuisson sur une base
artificielle de quelque nature que ce soit.

Assurez-vous que la paroi en contact avec l'arriere de
I'appareil est en matériau ininflammable et résistant a la
chaleur (T 90°C).

Important : N'installez pas cet appareil pres de la porte ou
d'un autre moyen d'accés afin de minimiser le risque que

les personnes utilisant la porte entrent en contact avec des
casseroles sur la surface de la plaque de cuisson.

L'appareil ne doit pas étre installé derriére une
porte décorative afin d'éviter toute surchauffe

Cet appareil ne doit pas étre installé sur une plate-forme.
La table de cuisson est congue pour s'adapter entre des
placards de cuisine espacés de 600 mm. L'espace de chaque
cété doit simplement étre suffisant pour permettre de sortir la
table de cuisson pour I'entretien. Elle peut étre utilisée avec
des placards d'un c6té ou des deux cotés ainsi que dans un
angle. Elle peut également étre utilisée de fagon autonome.
Des parois latérales adjacentes qui se projettent au-dessus
du niveau de la table de cuisson ne doivent jamais s'en
rapprocher de plus de 150 mm ou de 65 mm et elles doivent
étre protégées par un matériau résistant a la chaleur. Toute
surface surplombante ou hotte de table de cuisson ne doit pas
étre plus proche que 750 mm.

a. La table de cuisson peut étre située dans une cuisine, une
cuisine/salle a manger ou gargonniére, mais pas dans une
salle de bains ou une salle de douche.

b. Les hottes doivent étre installées conformément aux
exigences du manuel de hotte.

c. Le mur en contact avec l'arriére de la table de cuisson doit
étre en matériau ignifuge.

d. La table de cuisson est équipée d'une chaine de sécurité
qui doit étre attachée a un crochet, fixé au mur derriere
l'appareil.

Avant de déplacer la table de cuisson, vérifiez qu'elle est
froide et éteignez I'unité de commande. Le déplacement de
votre table de cuisson est plus facile en soulevant I'avant
comme suit :

Déplacement de la table de cuisson

4

Fig. A

Ouvrez suffisamment la porte du gril pour saisir
confortablement le bord inférieur avant de la volte du four, en
évitant les éléments du gril. (FIG. A)

Déplacez la table de cuisson avec précaution car elle est
lourde. Veillez a ne pas endommager le revétement.

Branchement électrique

Tension d'alimentation et fréquence : 230-240V c.a. 50/60 Hz.
le cable d'alimentation doit étre positionné de maniéere a ce
qu'il n'atteigne en aucun point une température supérieure de
50°C a la température ambiante. Le céble doit étre acheminé
loin des évents arriére. Si nécessaire, vous pouvez utiliser

un cable plus long, toutefois, vous devez vous assurer que le
cable fourni avec l'appareil est remplacé par un cable ayant
les mémes spécifications conformément aux normes et a la
législation en vigueur.

AVERTISSEMENTS : CET APPAREIL DOIT
ETRE MIS A LA TERRE.

La table de cuisson doit étre raccordée au réseau électrique
par une prise de courant commutée (bipolaire) pour table de
cuisson correctement protégée par un fusible d'une capacité
appropriée a celle indiquée sur la plaque signalétique de la
table de cuisson. Tous les cébles électriques allant de l'unité
de consommation a la table de cuisson, en passant par la
prise bipolaire commutée, doivent étre de type et d'intensité
nominale acceptables, comme indiqué ci-dessus.

le cable d'alimentation doit étre positionné de maniéere a ce
qu'il n'atteigne en aucun point une température supérieure de
50°C a la température ambiante. Le cable doit étre acheminé
loin des évents arriére.
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Raccordement au gaz

La table de cuisson doit étre branchée a I'alimentation en gaz

par un installateur agréé. Pendant l'installation de ce produit,

il est essentiel d'installer un robinet de gaz agréé pour isoler
I'alimentation de I'appareil pour faciliter la dépose ou l'entretien
successif. Le branchement de I'appareil au réseau de gaz ou de
gaz liquide doit étre effectué conformément a la réglementation
prescrite en vigueur, et uniquement apres avoir vérifié qu'elle est
adaptable au type de gaz a utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez
les directives indiquées au paragraphe intitulé « Adaptation a
différents types de gaz ».

Sur certains modeéles, I'alimentation en gaz peut étre connectée
sur la gauche ou sur la droite, si nécessaire ; pour changer la
connexion, inverser la position du support de tuyau avec celle du
capuchon et remplacer le joint (fourni avec I'appareil). Dans le cas
d'un branchement a une alimentation en gaz liquide, par réservoir,
utiliser des régulateurs de pression conformes a la réglementation
en vigueur. L'alimentation en gaz doit étre connectée sur la
gauche de I'appareil. Assurez-vous que le tuyau ne passe pas

a travers la partie arriére de la table de cuisson qui touche des
parties chaudes.

Adaptation a différents types de gaz

Il est possible d'adapter 'appareil & un type de gaz différent de celui
par défaut (cela est indiqué sur I'étiquette signalétique sur le capot).
Adaptation de la table de cuisson

Remplacement des buses pour les
brileurs de table de cuisson:

1. Enlevez les grilles de la table de
cuisson et faites glisser les brileurs hors
de leurs logements.

2. Dévissez les buses en utilisant une

clé a douille de 7 mm (voir figure) et
remplacez-les par des buses adaptées au
nouveau type de gaz (voir le tableau des spécifications du brileur
et des buses).

3. Remplacez tous les composants en suivant les instructions ci-
dessus dans le sens contraire.

Ajuster le réglage minimum des brileurs de la table de cuisson :

1. Tournez le robinet dans la position minimale.

2. Enlevez le bouton et réglez la vis de réglage, qui est
positionnée a l'intérieur ou pres de la broche de robinet, jusqu'a
ce que la flamme soit petite mais stable. Si I'appareil est raccordé
a une alimentation en gaz liquide, la vis de bypass doit étre réglée
au minimum.

3.Tandis que le brlleur est allumé, changez rapidement la
position du bouton de minimum & maximum et inversement
plusieurs fois, en vérifiant que la flamme ne s'éteint pas.

Une fois le réglage terminé, refaites le joint en utilisant une cire a
cacheter ou un matériau équivalent.

Les brileurs de table de cuisson ne nécessitent aucun réglage
d'air primaire.

Aprés avoir réglé I'appareil de sorte qu'il soit utilisé avec un type
de gaz différent, remplacez I'ancienne étiquette signalétique

par une nouvelle qui correspond au nouveau type de gaz (ces
étiquettes sont disponibles auprés de Centres d'assistance
technique agréeés).

Sila pression de gaz utilisée est différente (ou varie Iégérement)
de la pression recommandée, un régulateur de pression adapté
doit étre installé sur le tuyau d'entrée conformément aux normes
en vigueur EN 88-1 et EN 88-2 relativement aux « régulateurs
pour le gaz canalisé ».

Remplacement des buses de brileur a triple anneau

1. Enlevez les supports de casserole et levez les brlleurs de leur
logement. Le brileur est constitué de deux parties séparées (voir
photos).

2. Dévissez les buses en utilisant une clé a douille de 7 mm.
Remplacez les buses par des modéles qui sont configurés pour
une utilisation avec le nouveau type de gaz (voir Tableau 1). Les
deux buses sont le méme diamétre de trou.

3. Remplacez tous les composants en complétant les opérations
suivantes dans le sens contraire.

* Réglage de l'air primaire des brileurs :

Ne nécessite aucun réglage.

* Réglage des brlleurs au minimum :

1. Tournez le robinet dans la position de flamme basse.

2. Enlevez le bouton et réglez la vis de réglage, qui est positionnée a
lintérieur ou prés de la broche de robinet, jusqu'a ce que la flamme
soit petite mais stable.

3. Aprés avoir réglé la flamme au réglage bas requis, tandis que le
brileur est allumé, changez rapidement la position du bouton de
minimum a maximum etinversement plusieurs fois, en vérifiantque la
flamme ne s'éteint pas.
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Adaptation du four Adaptation du gril

Remplacez la buse de braleur de four : Remplacement de la buse de brileur de gril :
1. Enlevez le compartiment du four.

2. Faites coulisser le panneau
de protection A

(voir diagramme).

1. Enlevez la vis « V » puis le
braleur du four
(voir figure).

2. Dévissez la buse a I'aide d'une
clé a douille spéciale pour buses
(voir figure) ou, de préférence,
avec une clé a douille de 7 mm, et
remplacez-la par une buse neuve
qui est adaptée au nouveau type

3. Enlevez le brileur du four
apres avoir dévissé les vis V
(voir figure).

L'ensemble de 'opération sera
plus facile si la porte du four est

enlevée. de gaz (voir le tableau des spéci-
fications du brileur et des buses).

4. Dévissez la buse a l'aide ! Faire attention aux fils des bougies d'allumage et aux tubes

d'une clé a douille spéciale de thermocouple.

pour buses (voir figure) ou ! Les brileurs de four et de gril ne nécessitent aucun réglage

avec une clé a douille de 7 d‘air primaire.

mm, et remplacez-la par une
buse neuve qui est adaptée au
nouveau type de gaz (voir le
tableau des spécifications du
brhleur et des buses).

! Apres avoir réglé I'appareil de sorte qu'il soit utilisé avec

un type de gaz différent, remplacer I'ancienne étiquette
signalétique par une nouvelle qui correspond au nouveau type
de gaz (ces étiquettes sont disponibles auprés de Centres
d'assistance technique agréés).

! Si la pression de gaz utilisée est différente (ou varie
Iégérement) de la pression recommandée, un régulateur
de pression adapté doit étre installé sur le tuyau d'entrée

Réglage minimum du brileur de four a gaz
1. Allumez le brileur (voir Démarrage et utilisation).

2.Tourner le bouton sur la position minimale (MIN) aprés conformément aux normes en vigueur EN 88-1 et EN 88-2
l'avoir laissé sur la position maximale (MAX) pendant environ relativement aux « régulateurs pour le gaz canalisé ».
10 minutes.

3. Enlever le bouton.

4. Serrer ou desserrer les vis de réglage a I'extérieur de la tige
du thermostat (voir figure) jusqu’a ce que la flamme soit petite
mais stable.

! Si I'appareil est raccordé a une alimentation en gaz liquide,
la vis de bypass doit étre réglée au minimum.

5. Tournez le bouton de la position MAX & la position MIN
rapidement ou ouvrez et fermez la porte du four pour vérifier si
le brlleur ne s’éteint pas.

Tableau des spécifications des briileurs et des buses

Gaz liquide Gaz naturel
Puissance thermique B f Couler Puissance thermique f
y-Pass |Injecteur h Injecteur
kW (p-c-s) 1100 | 1/100 gh kW (p.c-s) 1100 Couter
Brileur a gaz | Diamétre (mm) | Nominale Réduite (mm) (mm) b **  |Nominale | Réduite (mm)
Four - 2.60 1.00 50 79T2A 189 186 2.60 0.70 11272 248
Gril - 2.20 2.00 - 78 T2A 160 157 2.20 1.50 110 T2 209
Rapide
(Grand) (R) 130 3.30 1.50 61 2x65 240 236 3.30 1.50 2x99 314
Semi-rapide
(Intermédiaire) 75 2.00 0.40 30 69 145 143 2.00 0.40 104 190
(S)
Auxiliaire
(Petit) 55 1.00 0.40 30 50 73 71 1.00 0.40 78 95
(A)
Pressions Nominal (mbar) 28-30 37 20
i . Minimum (mbar) 20 25 17
d‘alimentation Maximum 35 45 25

les buses de méthane sont disponibles sur demande mais pas comme accessoire

*avec un gaz sec 15°C 1013 mbar
** Propane P.C.S=50,37 MJ/Kg

*** Butane P.C.S=49,47TMJ/kg
Naturel G20 P.C.S=37,78Mj/m?
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PREMIERE UTILISATION

UTILISATION QUOTIDIENNE

Utilisation de la table de cuisson

Allumage des braleurs

Pour chaque bouton de BRULEUR, il existe un cycle complet
montrant la force de la flamme pour le brlleur correspondant.
Pour allumer un des brlleurs sur la table de cuisson :

1. Appuyez sur le bouton du BRULEUR et tournez-le dans le
sens contraire aux aiguilles d'une montre de sorte qu'il pointe
vers le réglage de flamme maximum 6.

Pour les modéles avec allumeurs électriques (), appuyez sur
la touche puis tournez le bouton.

2. Réglez l'intensité de la flamme au niveau souhaité

en tournant le bouton du BRULEUR dans le sens contraire aux
aiguilles d'une montre. Il peut s'agir du réglage minimum @, du
réglage maximum @ ou de toute position entre les deux.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif d'éclairage électronique*
(C), appuyez sur le bouton

d'allumage, marqué du symbole

, puis maintenez le bouton du
BRULEUR abaissé et tournez-le
dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre, vers le réglage de
flamme maximum, jusqu'a ce que le

braleur soit allumé.

Il se peut que le brlleur s'éteigne lorsque vous relachez le
bouton. Si cela se produit, répétez I'opération, en maintenant le
bouton vers le bas plus longtemps.

! Si la flamme s'éteint accidentellement, coupez le brileur et
attendez au moins une minute avant de tenter de le rallumer.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en cas de
coupure de flamme (X)*, appuyez sur le bouton du BRULEUR
et maintenez-le enfoncé pendant environ 2-3 secondes pour
maintenir la flamme allumée et activer le dispositif.

Pour couper le brileur, tournez le bouton jusqu'a ce qu'il
atteigne la position d'arrét e.

Réglage de la flamme selon les niveaux

Le réglage de la flamme selon les niveaux d'intensité de flamme
du brdleur peut étre ajusté avec le bouton selon 10 niveaux

de puissance, du niveau maximum au niveau minimum avec 5
positions intermédiaires :

®lle

un clic indiquera le changement d'un niveau a un autre lorsque
vous tournez le bouton. Le systéme garantit un réglage

plus précis, permet de reproduire l'intensité de la flamme

et d'identifier facilement le niveau préféré pour différentes
opérations de cuisson.

Conseil pratique sur I'utilisation des braleurs

Pour que les brileurs fonctionnent de la fagon la plus efficace
possible, et pour économiser le gaz consommeé, il est
recommandé de n'utiliser que des casseroles qui disposent
d'un couvercle et d'une base plate. Elles doivent également étre
adaptées a la taille du brdleur.

Braleur Diamétre de casserole
(cm)
Triple couronne (TC) /
24 -2
Rapide (R) 6
Auxiliaire (A) 10-14
Semi rapide (S) 16 - 20

Pour identifier le type de brdleur, consulter les diagrammes
contenus dans les « Spécifications des braleurs et des buses ».

NIVEAU METHODE DE CUISSON
« suggeérée pour »
as GARDER AU CHAUD
o CUISSON DOUCE
‘s MIJOTER
) CUISSON VAPEUR
ROTIR
6-7
FAIRE FRIRE
SAUTER
8-9
GRILLER
10 CHAUFFAGE RAPIDE




UTILISATION DU FOUR POUR LA PREMIERE FOIS UTILISATION QUOTIDIENNE

! La premiére fois que vous utilisez I'appareil, chauffez le four vide
avec sa porte fermée a sa température maximale pendant au
moins une demi-heure. Assurez-vous que la piece est bien aérée
avant de couper le four et d'ouvrir la porte du four. L'appareil peut
émettre une légére odeur désagréable provoquée par la
combustion des substances de protection utilisées pendant le
processus de fabrication.

! Ne mettez jamais d'objets directement sur le fond du four ;cela
évitera d'endommager le revétement émaillé.

Utilisez uniquement la position 1 dans le four lors de la cuisson
de la broche a rotir.

Eclairage du four

Appuyez sur le bouton du BRULEUR et tournez-le dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre de sorte qu'il pointe vers le
réglage de flamme maximum

Pour les modéles avec allumeurs électriques (),

appuyez sur la touche, puis tournez le bouton.

Si, aprés 15 secondes, le brlleur ne s'est toujours pas allumé,
relachez le bouton, ouvrez la porte du four et attendez au moins 1
minute avant de tenter de le rallumer.

! Le four est équipé d'un dispositif de sécurité et il est

donc nécessaire de maintenir le bouton de commande du FOUR
enfoncé pendant environ 6 secondes.

! Si la flamme s'éteint accidentellement, coupez le

brdleur et attendez au moins une minute avant de tenter

de rallumer le four.

Réglage de la température

Pour régler la température de cuisson souhaitée, tournez le
bouton de commande du FOUR dans le sens contraire aux
aiguilles d'une montre.

Les températures sont affichées sur le panneau de commande et
elles peuvent varier entre MIN (145°C) et MAX (250°C).

Une fois que la température réglée a été atteinte, le four

la maintiendra constante en utilisant son thermostat.

Eclairage du four

La lumiere peut étre allumée a tout moment en
appuyant sur le bouton ECLAIRAGE DU FOUR.

Grill

Pour allumer le gril, appuyer sur le bouton de commande du
FOUR, tout en le tournant dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre jusqu'a ce qu'il atteigne la position ["™1. Le gril
permet de dorer uniformément la surface des aliments et il est
particulierement adapté pour des rétis, des escalopes panées et
des saucisses. Placez la grille en position 4 ou 5 la léchefrite en
position 1 pour récupérer les graisses et empécher la formation
de fumée.

! Le gril est équipé d'un dispositif de sécurité et il est donc
nécessaire de maintenir le bouton de commande du FOUR vers
le bas pendant environ 6 secondes.

! Sila flamme s'éteint accidentellement, coupez le brileur et
attendez au moins une minute avant de tenter de le rallumer.

! Lors de l'utilisation du gril, laisser la porte entrebaillée, en
positionnant le déflecteur D entre la porte et le panneau de
commande ( voir figure) afin d'empécher que les boutons ne
surchauffent.
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ACCESSOIRES

GRILLE LECHEFRITE PLAQUE DE CUISSON KIT TOURNEBROCHE

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele
acheté. Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de
les acheter séparément aupres du Service apres-vente.

INTRODUCTION DES GRILLES ET AUTRES ACCESSOIRES DANS LE FOUR

1. Insérez la grille horizontalement, avec la partie
rehaussée « A » orientée vers le haut (Fig. 1A, Fig.
1B)

2. Pour les autres accessoires, tels que la lechefrite et
la plaque a patisserie, I'introduction s'effectue de
la méme maniere que pour la grille (Fig. 2).
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Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.
Les temps de cuisson commencent commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte
du préchauffage (s'il est nécessaire).Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité
d'aliments et du type d'accessoire utilisé. Pour commencer, utilisez les réglages les plus bas recommandés et, si les aliments
ne sont pas assez cuits, passez a des réglages supérieurs. Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a
gateau et des plats de cuisson métalliques foncés. Vous pouvez également utiliser des plats et accessoires en Pyrex ou en

grés, mais n'oubliez pas que les temps de cuisson seront Iégérement plus longs.

RECETTE FONCTION PRE%’(‘;‘EUF' (%”E@Es%?ﬁgs DUREE (Min) NIVEAU (numéro L) ET ACCESSOIRES
Gateaux a pate levée / Génoise CONVENTIONNELLE 15' 160 35-60 L-3 L J
(gateau au fromizt:é :trfl?:;,étarte aux fruits) CONVENTIONNELLE 19 170 40-60 L3 e
Biscuits / Petit pain CONVENTIONNELLE 15' 150 30-60 L-3 L J
Petits gateaux / Muffins CONVENTIONNELLE 15' 160 30-40 L-3 L J
Chouquettes CONVENTIONNELLE 15' 170 20-40 L-3 L 7J
Pizza | Pain / Fougasse fine CONVENTIONNELLE 15 220 - 250 15-30 L-3 L 7J
Pizza | Pain | Fougasse épaisse CONVENTIONNELLE 10' 190 - 220 20-40 L-3 _J
Tourtes (tourtes aux légumes, quiches) CONVENTIONNELLE 10' 170- 180 35-60 L-3 L J
Vol-au-vent / Feuilletés CONVENTIONNELLE 15 170- 180 15-30 L-3 L J
Lasagnes/pates cuites/cannellonis/tartes CONVENTIONNELLE 15' 170-190 40 - 60 L-3 L J
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg CONVENTIONNELLE 10' 170-190 70-90 L-3 L 7J
Poulet / Lapin / Canard 1 kg CONVENTIONNELLE 15 170-190 25-50 L-3 L J
Dinde/Oie 3 kg CONVENTIONNELLE 10' 150-170 130-170 L-3 L J
Filets de poisson/steaks GRILL 10' MAX 15-35 L-3 L J
Légumes farcis (tomates, courgettes, aubergines) GRILL 10' MAX 30-60 L-3 L J
Gratin de légumes GRILL 10' MAX 15-40 L-3 L 7J
Pain grillé GRILL 10' MAX 3-5 L-3 L J
Saucisses/kebab/cotes levéesihamburgers GRILL 10' MAX 20- 40 L3 L J
Pom. terre réties CONVENTIONNELLE 10' 180 - 220 35-60 L3 L J
Gigot d'agneaufjarrets CONVENTIONNELLE 10' 170 - 200 50-100 L-3 L J

Aneennn ~ A —J 1T a1

ACCESSOIRES

Grille métallique

Plaque de cuisson ou Plaque de cuisson/lechefrite
moule a gateau sur la ou plat de cuisson sur grille
grille métallique métallique

Lechefrite / Plaque de
cuisson

Lechefrite /Plaque de
cuisson contenant 500
ml d'eau
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FONCTIONNEMENT DE L'HORLOGE / DU MINUTEUR

ZONE D'AFFICHAGE

icone MINUTEUR

touche DIMINUTION —
HEURE

— Touche AUGMEN-
TATION HEURE

Touche
MODE

Réglage de I'horloge

L'horloge peut étre réglée quand le four est éteint ou lorsqu'il est
allumé, a condition que I'heure de fin d'un cycle de cuisson n'ait
pas été programmée précédemment.

Une fois l'appareil branché au secteur, ou aprés une coupure de
courant, les chiffres 00:00 sur I'écran commenceront a clignoter.
1. Appuyez simultanément sur les boutons « + » et « - »

Le point entre les heures et les minutes clignote.

2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure ; Si vous
appuyez sur l'une des touches et la maintenez enfoncée, I'écran
fera défiler les valeurs plus rapidement, et vous pourrez régler la
valeur souhaitée plus rapidement et plus facilement.

Modification de la fréquence du signal sonore
La fréquence du signal sonore peut étre modifiée en appuyant
sur la touche « - » de maniére répétée.

Réglage de la minuterie

Cette fonction n'interrompt pas la cuisson et n'affecte pas le four
; elle est simplement utilisée pour activer le signal sonore lorsque
le temps établi s'est écouIéP

1. Appuyez sur la touche () plusieurs fois jusqu'a ce que
l'icone ﬂ et les trois chiffres sur I'écran commencent & clignoter.
2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'neure souhaitée
; Si vous appuyez sur l'une des touches et la maintenez
enfoncée, I'écran fera défiler les valeurs plus rapidement, et
vous pourrez régler la valeur souhaitée plus rapidement et plus
facilement..

3. Attendez 5 secondes, si vous appuyez sur la touche plusieurs
fois, I'écran affichera alors le temps pendant le compte a
rebours. Lorsque ce laps de temps s'est écoulé, le signal sonore
s'active.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

COUPEZ LINTERRUPTEUR PRINCIPAL ET ASSUREZ-VOUS QUE LA TABLE DE CUISSON EST FROIDE AVANT DE LA
NETTOYER. AVANT DE LA RALLUMER, ASSUREZ-VOUS QUE TOUTES LES COMMANDES SONT EN POSITION OFF.

N'utilisez pas d'appareil de net-
toyage a vapeur.

Utilisez des gants de protection
lors des opérations.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique..

Respecter et préserver I'environnement

e Dans la mesure du possible, évitez de préchauffer le four
et essayez toujours de le remplir. Ouvrez la porte du four
le moins possible car il y a une perte de chaleur a chaque
fois que la porte est ouverte. Pour économiser une quantité
substantielle d'énergie, il vous d'éteindre le four 5 a 10 mi-
nutes avant la fin de votre temps de cuisson programmé et
d'utiliser la chaleur que le four continue de générer.

e Maintenez les joints propres pour éviter toute perte d'éner-
gie au niveau de la porte

e Si vous disposez d'un contrat d'électricité a tarif horaire,
l'option « cuisson retardée » vous permettra de gagner
de l'argent en déplacant I'opération pendant les heures
creuses.

e La base de votre casserole ou de votre
poéle doit couvrir la plague chaude.
Si elle est plus petite, de I'énergie précieuse sera gaspillée
et les casseroles qui débordent laissent des restes incrus-
tés qui peuvent étre difficiles a enlever.

* |l convient de cuire vos aliments dans des casseroles et
poéles fermées avec des couvercles bien ajustés et d'uti-
liser le moins d'eau possible. La cuisson a découvert aug-
mentera considérablement la consommation d'énergie

e Utilisez des casseroles et poéles bien plates

e Si vous cuisinez un plat qui prend du temps, il peut étre
utile d'utiliser une cocotte-minute, qui est deux fois plus ra-
pide et permet d'économiser un tiers de I'énergie.

Arrét de lI'appareil
Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant d'ef-
fectuer un quelconque travail dessus.

Le couvercle *
Si la cuisiniere est équipée
d'un couvercle en verre, ce-
lui-ci doit étre nettoyé a l'eau
tiede. N'utilisez pas de pro-
duits abrasifs.
Il est possible d'enlever le
‘ couvercle pour faciliter le net-
/ﬁ% toyage de la zone derriére la
cuisiniére. Ouvrez le couvercle
) totalement et tirez-le vers le
haut (voir figure).
! Ne fermez pas le couvercle
lorsque les bridleurs sont allumés ou quand ils sont encore
chauds.

Inspection des joints du four
Vérifiez régulierement les joints de porte autour du four. Siles
joints sont endommageés, contactez votre Centre de service

Effectuez les opérations néces-
saires lorsque le four est froid.

Débranchez I'appareil de I'ali-
mentation électrique.

N'utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou
des détergents abrasifs ou corro-
sifs, ils pourraient endommager
les surfaces de I'appareil.

aprés-vente agrée le plus proche. Nous vous recommandons
de ne pas utiliser le four tant que les joints n'ont pas été rem-
placés.

Entretien du robinet de gaz

Au fil du temps, les robinets peuvent étre bloqués ou difficiles
a tourner. Si cela se produit, le robinet doit étre remplacé.

! Cette procédure doit étre effectuée par un technicien
qualifié autorisé par le fabricant.

REMPLACER LAMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez I'ampoule,
et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a
I'alimentation électrique.

Remarque : Utilisez une ampoule 40

W/230V type G9

'ampoule utilisée dans I'appareil est

spécialement congue pour les

appareils électroménagers et ne

convient pas pour I'éclairage d'une

piece de la maison (Reglement CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service apres-

vente.

- Ne manipulez pas les ampoules a mains nues, les traces

laissées par vos empreintes pourraient les endommager.

N'utilisez pas le four tant que

le couvercle de I'ampoule n'a pas été remis en place.

Ce produit contient une source lumineuse de classe

d'efficacité énergétique G

NETTOYAGE PAR CATALYSE

Ce sont des panneaux revétus d'un émail spécial, qui est
capable d'absorber la graisse libérée par les aliments lors de

la cuisson. Cet émail est assez fort, de sorte que les différents
accessoires (racks, lechefrites, etc) puissent glisser le long de
celui-ci sans I'endommager. Des marques blanches peuvent
apparaitre sur les surfaces ; ce n'est pas un probléeme.
Néanmoins, il faut éviter ce qui suit :

- rayer I'émail avec des objets acérés (un couteau, par exemple) ;
-utiliser des détergents ou des matériaux abrasifs

*Disponible sur certains modéles seulement
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ENLEVER ET REINSTALLER LA VITRE DE LA PORTE DU FOUR

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et abaissez
les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la tenez pas
par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer tout en
la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit dégagée de ses

appuis (b).

Placez la porte sur un c6té, en l'appuyant sur une surface douce.
3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour aligner
les crochets des charniéres avec leurs appuis et attacher la par-
tie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir completement.
Abaissez les loquets dans leur position originale : Assurez-vous
de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est alignée
avec le panneau de commande. Sinon, répétez les étapes pré-

cédentes.

CLIQUER POUR NETTOYER - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une surface
matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur les deux fer-
metures en méme temps et enlevez le bord supérieur de la porte
en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les deux
mains, enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant
de la nettoyer.

3. Lors du remontage de la vitre de porte intérieure, insérez le
panneau en verre correctement de sorte que le texte écrit sur le
panneau ne soit pas a I'envers et qu'il soit facilement lisible.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique le positionne-
ment correct. Assurez-vous que le joint est bien placé avant de
replacer la porte.

DEPANNAGE

Que faire si... Causes possibles Solutions

Le four ne fonctionne pas. Coupure de courant. Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
Débranchez de l'alimentation princi- est bien branché. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le

pale probléme persiste.
SERVICE APRES-VENTE
Pour obtenir de laide, appelez le numéro dispo-
nible dans le livret de garantie fourni avec [Iappa-
reil, ou suivez les directives sur notre site Web. ]
Soyez prét a fournir :

e Une bréve description du probleme.

e Letype et le modele exact de I'appareil.

e Le code d’aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur la
plague signalétique placée sur I'appareil, qui est visible sur
le bord intérieur gauche lorsque la porte du four est ouverte).

¢ Votre adresse compléte.

e Un numéro de téléphone de contact.

v DGR

od. xxx
INnd.C. xxx

Prod. ™. XXX SN XXX

Veuillez noter: Si des réparations sont nécessaires, veuillez contac-
ter un Service Apres-vente autorisé pour garantir que des piéces
d'origines sont utilisées et que la réparation est effectuée correcte-
ment. Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus d'informa-
tion sur la garantie.

(@www Les caractéristiques completes de I'appareil, incluant les taux d'efficacité énergétique, peuvent étre téléchargées de notre site web www.
whirlpool.com
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OAHTIEZTIATHN AX®OAANEIA
SHMANTIKO! AIABAXTE KAITHPEITE

M AuTéc o1 08nyiec 1oxVoLY €dv eppavileTal oTn
OUOKeLN To oUUPoAO TG Xwpac. Edv to cupBolo
Oev gpavieTal 0Tn CUOKEUN, TTPETIEL VA avaTpEEE-
TE OTIG TEXVIKEG 0dnyieg mou Ba cag mapéxouv Tig
anapaitnTteg odnyieg yla tnVv TPomomnoinon Tng ou-
OKEUNG O0TNV KATAdotaon mou amalteital yia xpron
0T Xwpa oag.

A TIPOZOXH: H xprion TNC MAYEIPIKAG CUGKEUAC
aEPIoV €xel WG AMOTEAECUA TNV TTApaywyr Ogpuo-
TNTOCG, LYPACiag Kal TTPOIGVTWY Kavong 0To SwUA-
TIO MOV €ival eykateotnuévn. BeBaiwbdeite 611 n
kouliva aepiletal kKald, €18Ikd OTav N CUOKEUR
xpnotpomoleitat: dlatnpeite TNV TPUTIA UE PUGCIKO
OEPIOUO 1 TOTTIODETACTE U CUOKEUN HNXAVIKOU
QEPLOMOU (UNXaVvIKOG amoppo®nTpac). H mapate-
TOUEVN EVTATIKA XPHON TNG OUOKEUNG UMOpPEL va
amaitei meploodTEPO £€AEPIOUO, OTTIWG LY. TO AVOLY-
pa Tou MapaBupou, 1 TTIO ATTOTEAECHATIKO e€aepl-
oMo, avédvovtag To eminedo PUNXAVIKOU aEPIOHUOU

grav UTTAPXEL).

H un akpiig tmpnon twv mAnpo@oplwv o€ autd To eyxelpidio
pmTopei va mpokaAéoel Tupkaytd i €kpnén, Ue AmOTEAECUA VAIKES (nUIEG
1 TPAUUATIONO.

Mpwv XPNOIUOTIOINCETE TN OUOKeUN, OlaBAoTE TIC
odnyieg yla tnv ac@dAela. Gulaéte Tig odnyieg o€
KOVTIVO GNUEIO yia HEANOVTIKN avagopd.
AuTéc ol 00nyieg kat n cuokeun epIANapuBdavouv on-
MAVTIKEG TTPOEIOOTIOINOEI OXETIKA PE TNV A0QPA-
A€10, TIC OTTOIEC TTPETIEL VAl TN PEITE O€ KABE TEPIMTW-
on. O kataokevaoTng dev Pépel kauia eubuvn yia
TN KN TAPNON AUTWV TwV odNYIWV AcPaAEiag, yia
OKATAAANAN XPrion TG oUoKEUNG 1 AavBaopévn
PLOUION TWV XEIPIOTNPIWV.
A\ NPOEIAOMOIHZH: Av n em@dvela TnG 0Ti0C €i-
VAl PAYIOMEVN, KNV XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUN -
Kivduvocg nAektpomAnéiac.
M NPOEIAOMOIHZH: KivSuvo¢ mupkayldg: pnv
amoONKEVETE OTOIKEIQ OTIG EMPAVEIEG HAYEIPEUQ-
TOG.
M NPOZOXH: H Sadikacia HayelpéUaToC TPEMEL
va napakohouBeital. Mia cuvtoun diadikacia pa-
YEIPEUATOC TIPETIEL VA TIAPAKOAOUDEITAL GUVEXWC,.
N\ NPOEIAOMOIHZH: Eivat emikivéuvo va payelpev-
€T€ PE NN A AAd1 o€ eoTia xwpicg emtripnon - Kiv-
Suvocg nmupkayldc. Mnv npoomnaBeite NMOTE va offi-
OETE PIA PWTIA PE VEPO, AANA OPBAOTE TN CUOKELN
KOl META KOAUYTE TN GAOYQ, TLY. UE £VA KATIAKL 1} KA
mupipaxn koufépta.

Mn xpnoiuomoleite TN povAada e0TIWV WG EMPA-
VELO Epyaciag.
Awatnpeital Ta pouxa 3 AANa EVPAEKTA UAIKA pa-
KPLA ard TN CUOKEUN, €w¢ OTou OAa Ta e€apTrpaTa
va £XOUV KPUWOEL EVTEAWC - KivOUVOC TTUPKAYIAG.

A Kpatiote 1a pikpd maldid (0-3 €T6V) HakpLd
amd n ouokeur. Kpatiote ta MIKpd madid
(3-8 €TWV) HaKpPLA artd N CUOKEUN EKTOG €AV ETTITN-
pouvTal Slapkwe. H cuokeur Umopei va xpnotuo-
moinBei amd maidid NAIkiag 8 eTwv Kal Avw A dtopa
ME MEIWMEVEC OWUATIKEG, aloBnTnplakeg ) davon-
TIKEC IKAVOTNTEC 1 ME EAAEIPN EPMELPIAC KAl YVWONG
TNG OUOKEUNC, MOVO @O0V BpiokovTtal UTO EMITH-
pnon 1 €xouv AdPel 0dnyieg OXETIKA PE TNV A0PAAA
XPriON TNG CUCKEUNG KAl KATAVOOoUV TOuG KIvOU-
voug mou cuvemndyetat. Ta maidld amayopeveTal va
maiouv pe tn ouokeun. O kKaBapIoUOG Kal N CLVTH-
pnon amod Tov xpAotn OV MPEMEL va eKTeEAoUVTAL
amo maudld Xwpig emrAipnon.

M NPOZOXH: «Xe mepimtwon Bpavonc TNS YUAAL-
VNG ETPAVELAC TWV EOTIWV:- ATIEVEPYOTIOINOTE QE-
OWC OANEC TIC €0TIEC Kal OTMOIAOATIOTE NAEKTPIKN
aVTIOTOON KAl AMOMOVWOTE TN CUOCKEUN amo Tnv
TTAPOXH PEVHATOC, - UNV AyYI(ETE TNV EMPAVELQ TNG
OUOKEUNG, - KNV XPNOIOTIOLEITE TN OUOKEUN

)

To YudAvo Kardki prmopei va omndoet av Ce-
otabsl. XPAOTE ONEC TIC £0TIEG KAt TNV NAe-
KTPIKN TTAGKA TTPLV KAEIOETE TO KATTAKL Mnv
KA€IVETE TO KATAKL 6TaV N €0TiaA €ival avap-
Mevn

A\ NPOEIAOMOIHZH: H cuokeur Kat Ta TPooPAct-
Ma e€apTtApaTd TNG pmopei va (eotaboulv Katd tn
Sidpkela Tng xprionge. Mpémel va €iote MPOOEKTIKOI,
WOTE VA ATTOPEVYETE TUXOV ETTAPN ME Ta OeppavTi-
KA OTOIXEla 0TO E0WTEPIKS TOU poupvou. Ta madid
KATW Twv 8 eTwv dev npémnel va mAnotdlouv Tn ou-
OKEUN, EKTOC €AV eMTNPOUVTAL SIOPKWG

Mnv a@riveTe MOTE APUAAKTN TN OCUOKEUN KATA
N XpNon. Av n cuoKeun gival KATAAANAN yla xprion
TOU alobnTriRpPa, xpnolUomolEite povo évav alon-
Tpa OepUoKPACIag TTOU CUCTAVETAL VIO TO OUYKE-
KPIUEVO OUPVO - KivOUVOC TTUPKAYIAC.

Aatnpeital ta pouxa r dAAa €0@PAEKTA UAIKA
MaKpPLA amd Tn OUOKELR, €éwg O0Tou OAa Ta e€apTn-
MOTA VA €£X0UV KPUWOEL EVTEAWG - KivOUVOG TTUPKA-
yidc. Na €iote mavta o€ eTOIPOTNTA OTAV YPrVETE
TPO®IUA TTAoVGIa o€ Airog, AadL 1y étav mpooBéteTe
aAKoOoAoUYa TTOTA - Kivduvog mupkayldg. Xpnotpo-
TIOLEITE YAVTIO QOUPVOU YIa VA aQalPEiTe Ta TaPid
Kal Ta AAAa e€apTrMATA. 2TO TEAOG TOU HAYEIPEUA-
TOG, AVOIETE TNV MOPTA TTPOOCEKTIKA, APrivovTag TO
Beppod agpa ry Tov atud va Pyel otadlakd mpv va
EXETE MPOOBacn 0To POUPVO - KivOUVOC EyKAUUA-
TwV. Mnv @pdleTe TOUG AEPAYWYOUE OTN UIMPOOTI-
VA TTAEUPA TOU POUPVOU - KivOUVOoC TTUPKAYIAG.

Na eiote mpooeKkTIKoi 6TaV N TOPTA TOL YOULP-
vou Bpioketal og avolxtr 6éon 1} kateBacpévn, ya
va anmo@uyeTe tn Oépuavon tng mépTag.

Otav tomoBeteite 10 pA@t péoa, BeBaiwbeite 6TiTO
OTOTT €ival OTPAUMIEVO TIPOC TA TTAVW KAl OTO TToW
MEPOC Tou BaAdpou.

H cuokeun Sev mpénel va Aeltoupyei yla meploodTe-
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po amnd 15 deutepoAenta. Edv petd and 15 deute-
POAEMTA O KAUOTHPAG OV €XEl AVAYEL, OTAMATH-
OTE TN AEITOVPYIA TNG CUOKEUNC Kal avoifte Tnv
TOPTA TOU SIOUEPIOUATOC /KAl TIEPIUEVETE TOUAA-
X1oToV 1 AemTé MPLV ETIKEIPNOETE MEPATEPW AVA-
MO TOU KauoThHpPA.
ENMNITPEMOMENH XPHZH
A\ NPOZOXH: H cuokeur Sev mpoopiletat yia Xpn-
on o€ cuvOUAOUOS HE €EWTEPIKO XPOVOSIOKOTITN 1
EEXWPLOTO CUCTNUA ATTOUAKPUOUEVOU ENEYXOU.
H cuokeur autr £xel oXeSIAOTE Yia OIKIAKA XPH-
on Kabwg Kal yla mapoOpoLEG XPHOELG OTTWG: KOudi-
VEC TIPOOWTTIKOU O€ KATAOTAUATA, YPAPEia Kal AN-
AOUC XWPOUG EpYaciag, aypoKTAUATA, Ao TTEAATEG
oe &evodoxeia, poTéN, bed & breakfast kal dAAoug
WPOUG KaTolKiag.

Anayopevetal omoladnmote AAAN xpnon (m.x.
Bépuavon dwuatiwv).

AuTtA n ouokeun dgv mpoopiletal yia emayyeA-
MOTIKN XPHon. Mnv xpnOIOTIOLEITE TN OUOKEUN O€
eCWTEPIKO XWPO.

A\ Mnv amoBnkeveTe EKPNKTIKEC 1 EUPAEKTEC OUTI-
¢ (.. doxeia Bevlivng ) agpoAupdTwy) péca A Ko-
VTA 0TN CUOKEUN - KivOuvog TTUpKayldc.
MXpnotpomolgite KATOAPAAEC Kal TRYAVIA e TIAG-
TOC BAong ico N eAaPpwe ueyaAlTepo (avaTpéfTe
otov €181k6 mivaka). BeBaiwBOeite 6Tl ol KATOAPOAEC
OTIG OXApeG Oev Mpoe&éxouv amd To AKPO TNG Ho-
vadac eoTIwv.

MAH akatdAANAn XERoN TWV OXaPWV WUMopEl va
TTPOKAAEDEL (NUIA 0TN HovAdA ECTIWV: PNV TOTTOOE-
TelTE TIC OXAPEC avamoda Kal YNV TIC OEPVETE €MA-
VW 0TN HovAda €0TIWV.

H @Aoya tou kavothpa dev mpémel va ekTeiveTal

META TO AKPO TOL OKEVOUC.

H @Adya tou kauoTtripa Sev TIPEMEL va eKTEIVETAL UETA TO AKPO TOU
OKeLOUC.

Mnv xpnotpomnolgite: MAdkeg Ynoipatog and xutooidnpo, okeln amo
PUOLKN TIETPA, KEPAUIKEC KATOOAPOAEC Kal Tnydvia. AVTIKEIUEVA TTOU
TPoKaAoVV Staxuon TnG BeppdTNTAG OTTWG LETAANIKA TTAéypaTA 1} AANOU
TUTOU. AUO KAUOTHPEG TAUTOXPOVA YId €va OKEVOG (TT.X. KATOAPOAQ yla
Yap).

Eav n avapAeén tou kavotnpa eival SUOKOAN AOyw EISIKWY TOTTIKWV
ouVONKWV OTNV TTOPOXN AgPioy, CUVIOTATAL VA OTPIPETE TO KOUUTT OTNn
pPLBUION MIKPAC PAGYAC Kal va emavaldPete Tn Sadikaoia.

Y& MEPIMTWON EYKATAOTAONG AMOPPOPNTHPA EMAVW amd Tn povada
€0TIWV, avaTtpé€te oTIC odnyiec Tou amoppoPNTHPA Yld TN OWOTH
améoTaon.

Ta mpooTateuTIKA ENACTIKA TTOSIA OTIC OXAPEG UTTOPE( VO TIPOKAAECOUV
TOV TVIYUO MIKPpWV TSV, AQol agalpéoeTe T oXApeg, Pefaiwbdeite
611 6Aa Ta modapdkia gival cwoTd TomobeTnpéva.

ErKATAXZTAZH

A\ O ¥elplopdC Kal N eyKATAGTACN TNG CUOKEUNC
TIPEMEL va yivovTtal and Vo ) eplocdTEPA ATOUA
- Kivbuvog TPaUUATIOPOU. XPNOIUOTIOIEITE YAVTIa
TIPOOTACIAC VIO VA AQAIPECETE TN CUOKELAGIA KAl
va KAVETE TNV EYKATAOTAON - KivOUVOC KOYiUaTOoC.
A0\ NAEKTPIKEC GUVOEDEIC Kal Ol CUVOETEIC agpiou
TIPETTIEL VO CUMMOPPUWVOVTAL PE TOUG TOTTIKOUG KO-
VOVIOUOUG.

M\ H eykatdotaon, cupmeph\apBavopévng Tne ma-
POXNAG VEPOU (eAv UTIAPXEL), TIG NAEKTPIKEG OUVOE-
OE€IC KAl TIC ETTIOKEVEG, TIPETIEL VA TIPAYUATOTTOIOU-
VTal amo TEXVIKA €EEIOIKEVUEVO TTIPOOWTIKO. Mnv
EMOKEVACETE Kal PNV avTtikaBlotdte kavéva e€Ap-
TNUA TNG OUOKEUNG, €KTOC €AV avagEpeTal pntda
oTo gyxelpidlo xprionc. Kpatote ta madid pakptd
amnd To XwpPo eykatdotaong. Metd amnod tnv anoou-
OKevaoia NG ouokeung, PePaiwbeite 0TI dev €xel
TPOKANBeil (N o€ autAv Katd Tn PeTa@opd. 2
mepimTwon MPEOBANUATWY, EMIKOIVWVAOTE HE TOV
AVTIMPOOWTIO 1 HE TO TUAMA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG
meAaTtwv. MeTd TNV €yKATACTAON, TA UMKA CUOKEU-
aciag (mMAaoTikd, @eM(ON, K.ATL) TIPETEL VA QUAAC-
oovTal pakpld amd ta maidid - kivduvog aopuéiac.
H ouokeun mpénel va amoouvdéetal and tnv nAe-
KTPIKA Tpo@odoaia mplv and Kabe epyacia eykatd-
oTaong - kKivbuvog nAektpomAnéiac. Katd tnv eyka-
Taotaon, PePaiwbeite 611 Hev €xel TPoKANBEel (nuid
oT1o kaAwdio TpoPodoaiag amd TN CUCKEUN - KivOu-
VoG TUpKayldc n nAektpomninéiag. Evepyonoijote
MOVO T OUOKELN

A\ NPOEIAOMOIHZH: H tpomomnoinon ThG cuoKeu-
¢ Kal TOU TPOMOU £yKATAOTAONC TNG Eival anmapai-
TNTA TIPOKEIPMEVOU N CUOKEUN VA XPNOIUOTIOLETAl
OWOTA KAl UE ACPANELQ OE ONEG TIG ETIIITAEOV XWPEG.
&\ Xpnolpomoijote  puBUICTEC TTHEONC KATAANAN-
AOUC yla TNV TTiEON OEPIOUL TTOU AVAPEPETAL OTIC
odnyiec.

O xwpocg mpémnel va S1a0€Tel cUOTNUA EEAYWYNG

aépa mou Ba amoBAAAEL TOUG Kammvoug Kavonc.
MNO ywpo¢ mpémel emionc va emTpémel TV
KATAAANAN KukAo@opia Tou aépa, KaBwg o agpag
gival amapaitntog yla TNV Kavovik kavon. H por
Tou aépa Sev Mpémel va sival Aydtepn amd 2 mh
yla kW gykateotnuévng 1ox00G.
MNTo oUotnua kukhogopiac aépa  pmopsi va
AapBdavel aépa ameubeiag amd 1o e€WTEPIKO YEOW
OowAAva pe €0wTePIKA Olatoury Touldylotov 100
cm’, To Gvolypa Sev TIPETEL va gival EMPPETEC OF
epPPALELC.

TO OUOTNUA UTTOPEIL ETTIONG VA TTAPEXEL TOV aépa
TIOU amarteital yla kavon €éupeca, OnA. amd
YEITOVIKOUG XWPOUG €EOTTAIOUEVOUC E CWANVEC
KUKAOQOpIag aépa Omwe TEPIYPAPETAL TTAPATIAVW.
Qoté0o0, autoi ol xwpol dev mpémel va eival
Kowvoxpnota OSwpdtia, umvodwudtia 1 dwudtia
oV evOExeTal va mapouotalouv Kivouvo TupKayldg.
MNTo LPG BuBietal oto mMatwua kKabBwg Eeival
Baputepo amd Tov aépa. Zuvenwg, Ta dwudrtia mou
TIEPIEXOLV PLANEG LPG mpémel va gival epodiaopéva
pe e€aeploTPEC YIa va emTpénouv TN dlaguyn
agpiov oe mepintwon dlapponc. Autd onuaivel ot
ol QUaAeg LPG, €ite evieMWC YEUATEG 11 €V UEPEL
yepateg, Oev mpémel va eykabiotavtat fj va
amoBnkevovtal O€ XWPEOUG 1 amoBnKeUTIKOUG
Xwpoug Tou Ppiokovtal KATw amd to €6a¢og
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(keAdpla KAM.). ZuvioTtdtal va dlatnpeite uovo Tn
(PLAAN TTOU XPNOIUOTIOLEITE OTO XWPO, TOMOBETNEVN
€TOl WOTE VA PNV UMOKelTal o BepuodTnTa IOV
TIOPAYETAL aMO EEWTEPIKES TINYES (poupvol, T(AKIA,
BepudoTpeg KAL) TTou Ba umopouvcav va auéroouv

n Oepuokpacia NG PIAANg mavw amd toug 50 °C.
Edv SuokoleleoTe va TIEPIOTPEPETE TOUG SIOKOTITEG YlA TOV KAUOTHPA,
ETKOIVWVAOTE UE TO OEPPIC, TO OToI0 UMOPE( VA AVTIKATACTHOEL TN
OTPOPLYYA TOU KAUOTHPA AV SIAMOTWOEL OTI €ival EAATTWHUATIK.

Ta avoiypata mou XpnolpomololvTal yia e€0gPIOUO Kal yia Sidyxuon tng
BepudtnTag Sev mpémel MOTE va KAAUTITOVTAL.

A@alpeite To poupvo and Tnv appwdn Bdaon mo-

AUOTUPEVIOU HOVO TN OTIYHN TNG EYKATAOTAONC.
>0vdeon e AKAPTTO OWARVA (XAAKIVO 1} amd XAAu-
Ba).
Edv n mieon tou agpiou eival SlapopeTikn amd T
OUVIOTWWEVN TTieoN, TPEMEL va TOToBeTNOEl KATAA-
AnAo¢ pUBUIOTAC TiEoNG OToV CWARVA €loaywynig
OUPPWVA LIE TOUG LIOXUOVTEG EOVIKOUC KOVOVIOUOUC.
&\ Mnv tomoBeteite T ouoKeLr THow amd Slako-
OMNTIKNA TTOPTA - KivOUVOC TTUPKAYIAG.

7N

Edv n oegipd ival tomoBetnuévn o€ Bdon,
TIPETEL KATAOTEI eminmedn Kal va otepewDei
OTOV TOIXO PE TNV MapeXOUEVN aluaida ou-
YKPATNONG, Yla va amotparel n oAicBnon
TN OUOKEUNC amo tn Bdon.

MPOEIAOIMOIHZH: a va amogeuyBei n ava-
TPOTIN) TNG OUOKEUNG, TIPETTEL va TOTTOOETN-
Bei n aAucida cuykpdTtnong. Avatpé€Tte OTIC

odnyieg eykataotaonc.

2YNAEXZH AEPIOY
A\ NPOEIAOMOIHZH: Mpwv ané tnv eykatdoTtaon,
BePaiwbeite 611 o1 TOTIKEC OLVONAKES Slavopnc (TU-
TTOG agPIiov Kal ieon agpiov) kat n puOUIoN TNG OU-
OKEUNC ival oupatd.
MBeBaiwBeite OTI N mieon mMapoxnC agpiov gival
oUPPWVN HE TIG TIUEG TTou uTtodelkvuovTal oTov [i-
vaka 1 ("XapakTnploTiKA KauoTrpa Kal aKPOPuOoi-
ou”).
A\ NPOEIAOMOIHZH: Ot GUVBRAKEC PUBMIONE AUTAC
TNG OUOKEUNC avaypapovTal 0TnV €TIKETA (} OTNV
TIIVOKIOa OTOIXEIWV).
A\ NPOEIAOMOIHIH: H ouokeury auty Sev eival
ouvledepévn o ovotTnua €aywyng mMPEOIGVTIWV
kavong. Mpémnel va eykataotabei kat va ouvdeDei
OUHMPWVA UE TOUG LOXVOVTEG KAVOVIOUOUG EYKATA-
otaong. Idwaitepn npoooxn 6a mpénet va S00¢i oTIg
QTTALTIOELG OXETIKA UE TOV AEPIOUO.

Av n ouokeur] CUVOEETAL UE LYPOAEPILO, TIPETTEL VA
o@itete Tn Bida puBUIONG 6oo To duvatodv Mo oPl-

TA.

>HMANTIKO: Eav xpnotpomoleitat gidAn agpiov,
n doxeio agpiov mpémel va otnpiletal cwotd (Ka-
BeT0C MPOCAVATOAICUOC).
A\ NPOEIAOMOIHZH: Autr n Aettoupyia Tpémel va
S1e€axOei amo e€e1OIKEVUEVO TEXVIKO

MNXpnoIPOTOIRCTE HOVO EVKAUTITO 1 AKAUTTTO HE-
TAAAIKO CwAva yla tn ouvdeon agpiovu.
A\ T0vdeon e Akapmto cwARva (XAAKIVO 1 XAAu-
Ba) H ouvdeon pe To cUOTNUA agpiov TIPETEL va
YIVETAL YE TETOLO TPOTIO WOTE VA PNV QOKE(Tal Ka-
pia katamévnon oTn CUOKEUN. YTIAPXEL Eva pUBUI-
(buevo e€aptnua cwhnva og oxnua L otn ypauun
TPoPod00oiag TNG CUCKEUNG Kal auTo gival epodia-
OMEVO UE OoTEyavomoInTikS yia tTnv anoguyn diap-
powv. H Tolpouxa mpémel mavta va avtikabiotatat
META TNV MEPLOTPOPH TOU CWAARvVa (N ToloUXa TTa-
PEXETAL e TN ouokeun). To e€dpTnua Tou cwArRva
Tpoodoaiag agpiou gival éva KUAIVOPIKO apoevi-
KO €€dpTNUa pE omeipwpa 1/2 agpiov.

>0vdeon evkapmTou cwAAva amd avo&eidwto
XAaAufa xwpic apuolg os e€apTnUa U OTEipwpa
To €€dptnua Tou cwAnva tpoodoaoiag agpiou &i-
val éva KUMVOPIKO apoeVIKO e€APTNUA PE OTIEIpW-
pa 1/2 agpiou. Ot CWAAVEG AUTOI TPETIEL VA EYKATA-
otabouv €10l WOTE va pnv unepfaivouv Moté ta
2000 mm katd TNV MARPN €méktaor Toug. MOAIC
oAokAnpwOei n ouvdeon, BePaiwbeite 6TL 0 VKO-
MITTOG METAAANIKOG CWAAVAG OV €pXETAL O€ EMTAYN
ME Kivoupueva pépn Kat dgv cuumiéletal. Xpnoluo-
TIOIE(TE UOVO OWAAVEC Kal TOIPOUXEG TTOU CUUHOP-
Kbvovral ME TOUG loXVOVTEG EOVIKOUG KaVOVIOUOUC.

>HMANTIKO: Edv xpnotpomnoinBei cwAnvag amno
avoleidwto XaAuBa, mpémel va tomobetnBei pe
TPOTIO TTOU VA YNV ayyilel ormolodNHTOTE KIVOUUEVO
onueio Tn¢ emimwong (mx. cuptdpl). Mpénel va
OpopoloynBei péow mePLOXNE Xwpic Eumédia WoTe
va pmopei va eAeyx0ei og GAO TO PAKOG TNG.
MH cuokeun mpémel va cuvSésTal 6TV KUPLA TPO-
@odooia agpiov | oTNV PIAAN agPiov CUUPWVA PE
TOUG LOXVOVTEG €0VIKOUG KAaVOVIOUOUG. Mptv KAVETE
Tn ouvoeon, BePalwbeite 6T N CLUOKELN €ival G-
Batn e TNV mMapoxn agpiov mou BEAETE va xpnol-
pormoljoete. Edv Sev oupfaivel autd, akolouBnote
TIC o0nyieg mou avagépovtal 0TV MaPAyPAPO
"Mpoocapuoyn o€ S1aPoPETIKOUC TUTTOUC aEpPiou”.

MéeTtd tn olvdeon otnv mapoxn agpiov, EAEYETE
yia Slappoéc xpnotpomolwvtag SidAuua oarmou-
VIOU 0€ vePO. AVAYPTE TOUG KAUOTAPEG Kal TTEPL-
oTPéPTe TOug SlaKOTTEG amd TN Béon PEYIOTNG
pLOUIONG 1* 0T B¢0n eAdxloTnNg PLBUIONG 2%, yIa
va eAéyEeTe TN 0TaBepdTNTA TNC PASYAC.
&\ H c0vdeon pe To Siktuo agpiou A TN IEAN aepi-
ou umopei va mpayuatomnoinBei pe xprion €vkKa-
MITTOU €AaOTIKOU A XaAUPBSIVvoU CwArva, cUPwva
ME TNV loXVouoa €0VIKN vopoBeaia.

MPOZAPMOrH ZE AIAOOPETIKOYZ TYNOYZX
AEPIOY

(H epyaocia autr mpémel va npayuatomnoleital anod
€EEIOIKEVEVO TEXVIKO)

MNpokelpévou va MPOCAPUOCETE TN CUCKEU O€
évav Tumo agpiov dlagopeTikd amd tov TUMO yia
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TOV OTTI0I0 KATAOKEVAOTNKE (AvaypA@ETal OTNV £TI-
k€ta Slaf3aduiong), akohoubriote ta 181kA Bruata
mmov unodelkvUoVTal UE TA OxESIa TomoBETNONG.
HAEKTPIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIX

A SHMANTIKO: MAnpo@opieC OXETIKA HE TNV KO-
TAVAAWON PEVUATOC KAl TAONG MapEXovTal OTnV
TMVOKI®A TEXVIKWV XOPAKTNPIOTIKWV.

A H mvakiSa texvikov oTolxeiwv Bpioketal 0To
MITPOOTIVO HEPOC TOU YOUPVOU (gival opath PE TNV
noépTaA AVOIXTH).

Mpénel va sival duvatr n anoocuvdeon TNG ou-
OKEUNG o TNV Mapoxr PEVHATOC AMTOCUVOEOVTAG
Tnv,.€av gival mpocsBdoiun n mpila, ; 0 TOAUTIOAI-
KOG SLaKOTITNG €xEl EyKaTaoTalei mptv amd tnv mpi-
(a olPPWVa HE TOUG Kavoveg kKaiwdiwong Kal n
OUOKEUN TIPETIEL VA Eival YEIWMEVN CUPPWVA PE TA
€0VIKA TTPOTUTIA NAEKTPIKAG a0PAAEIaq. D To karasio
TPoPOS0Ciag IPETEL VA Eival APKETA LAKPU YIA VA CUVSECEL T CUOKEUN,

a@ou tomoBetnBei oTo MEPIPANUA TOV, OTNV KUPLA TTAPOXH PEVHATOC.
Mnv tpafdte To kaAwdio Tpopodoaiag.

Mn xpnotuomoleite kKaAwdla TPOoEKTAONG (Uma-
Aavtéleg), moAumpila rj pooappoyeic. Metd tnv
OAOKANPwWOoN TNG eyKataotaong, Sev MPETEL va &i-
vat duvatn n mpocfacn ota NAEKTPIKA e€apTriua-
Ta. Mnv XpnOIJOTIOIEITE TN OUOKEUR OTav €ioTE
Bpeypévog n pe yuuva média. Mn xpnolomolnoeTe
Tn oUoKeun €AV €xel @Oapei To NAeKTPIKO KaAwdlo
N TO PIG, €AV OV AEITOUPYEL KAVOVIKA, €AV EXEL TTE-
o€l A €Av €xel uTTooTEl AAAN {nuid.

AE&v 10 kaAwS10 Tpoodoaiac éxel umooTel NuId,
TIPETTIEL VA AVTIKATAOTAOE! amd TOV KATAOKEVAOTH,
TOV avTImPOOoWTO TEXVIKAG LTTOOTAPIENG N AN
KATAPTIOMEVA ATOUA, WOTE VA AmoPeLXBoUV TUXOV
Kivduvol - kivbuvoc nAektpomAnéiac.

A\ Av Tipémel va avTIKATAGTACETE TO KAAWSIO pev-
paTog, aneuBuvBeite o€ éva e€0UCIOO0TNUEVO Ké-
VTIpO G€pIC.

AN\ NPOEIAOMOIHZH: BeBaiwOeite T | GUOKEUN Ei-
Val OTIEVEPYOTIOINUEVN TIPIV AVTIKATAOTAOETE TO
PWC, TIPOKEIWEVOL va amo@euxBei n mBavotnta
nAektpomAnéiac.

KAOAPIZMOXZ KAl ZYNTHPHZH

A\ NPOEIAOMOIHZH: Mptv amé omolaSAToTE £pya-
oia ocuvtipnong, BePfaiwdeite 6TI N cUoKeLN €ival
oBnotn kat amoocuvéedepuévn amd to SikTuo TPOo-
@odooiag MNoté pnv XPNOIUOTIOIEITE CUOKEVEG Ka-
Baplopol e atuod, kivbuvog nAektpomAnéiac.

&\ Mn xpnotpomoleite okAnEd, amo&eaTIkA Kabapt-
OTIKA 1 AlXPNPEEG METAANIKEG EVOTPEG Yia va KaBa-
pioete 10 KPUOTAANO OTNV MOPTA TOU POUPVOU.
K&t 1étol0 pmopei va xapd&el TNV mM@Avela Kal
mBavwg va mpokaAéoel Bpavon Tou KPUOTAAAOU.

hid

MAMnv xpnoipomolgite amo&eoTikd 1 SlaBpwTiKA
TPOI6VTA, KABAPIOTIKA U Bdon TN XAwpivn 1 cup-
MATIVA O@OUYYapPAKIa.

A\ Npwv kaBapiocete f KAVETE cuvTHPNON, BePalw-
Beite OTL N OUOKEUN €XELKPUWOEL - KivOUVOG EyKaU-
MATWV.

A\ NPOEIAOTMOIHZH: Mpv avTIKATAOTACETE TO A-
MITTAPA, ATTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN - KivOUVOq
Xsmpon)\n&ac.

Ma va amo@uyete TUXOV {NUIA OTNV NAEKTPIKN AVAPAEEN, Unv TV
Xpnotyormoleite dtav ol KauoTHPEeG Sev PBpiokovTal oTIC UTTOSOXEC TOUG.

Dopdte MPOOTATEVTIKA YAVTIA YIO TOV KABAPIOUO
Kal Tn ouvtipnon.

ATOPPIVH YAIKQN XYZKEYAZIAX

Ta VAIkd TG ouokevaaoiag ival 100% avakuKAWGCIUA Kal EPOUV TO
oUpBONO TNG avakUKAwong ¥p. Ta Silagopa pépn TG CUOKeLaAaiag
TIPETIEL CUVETTWC VA armoppinmtovTal He umevBuvdTnTa Kal o€ TMARPN
OUUUOPPWON HE TOUG KAVOVIOUOUC TNG TOTIKAG SNUOTIKAG ApXAS
o6oov agopd tn S1abeon amoBAATWV.

AMOPPIVYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN XYZKEYQN

Houokeun au T €XEIKATAOKEVAOTEIATTO AVAKUKAWGIUA R EMAVAX PN OLLOTTOL-
NOLUA UAIKE. ATTOPPiPTE CUPPWVA LE TOUGKAVOVIGUOUG TWV TOTTIKWY APXWV.
Ma mepartépw MANPOQOPIEG OXETIKA pe TNV enefepyacia, tTnv avd-
KTNON KAl TNV AaVOKUKAWON TwV NAEKTPIKWY OIKIAKWY OCUCKEVWY,
EMIKOWVWVNOTE UE TIG APHUOSIEC TOTIIKEG APXEG, TNV UTNPEGIA GUANO-
YAG OlKlaKwv amoBAATwWY 1 To Katdotnua amd Omou ayopdodte autd
TO TPOIOV. AUTA N OUOKEUR €monpaiveTal cOpwva Pe TNV Eupw-
maiky Odnyia 2012/19/EE, AméBAnta HAektpikoU kat HAektpovikou
E€omhiopot (AHHE) kat pe toug kavoviopoug 2013 yia ta AméBAnta
HAektpikou kat HAektpovikou EEomAiopol (6mwg Tpomomotnonke).
E€aopaliovtac Tt owoti amopppn  OutoUu  TOU  TIPOIO-
vtog, 6Oa Ponbrioete otnv  amotpormry Twv  mOavd  BAafe-
PWV OUVEMEIWV yia To TmePIBANov kal tnv avBpwmvn uysia.

To cuuforo E TTAVW OTO TTPOIOV 1| OTA £Yypa@a TTOU TO GUVOSEVOUV
umodelkvUel OTL auTh n ouokeury dev umopei va Bewpnbei otkiakd
améppippa. Avti yi' autd, Ba mpénel va mapadobei oto KatdAAnAo
onueio MePIGUANOYNG Yla TNV AVAKUKAWGON NAEKTPIKWV KAl NAEKTPO-
VIKWOV €€0PTNUATWV.

2YMBOYAEZ IT'A EZOIKONOMHZXZH ENEPTEIAXZ

MNpoBepudveTe TO POUPVO HOVO €AV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTiVAKA
HAYEIPEUATOG 1} TN CLUVTAYH OAG. XPNOIUOTIOINOTE YOPUEG UE OKOU-
poxpwpo Pepvikt N epaylé emeldy amoppo@olv TMOAU KAAUTEPA TN
Bepuotnta. H xprion xUtpag TaxuTnNTaG UEIWVEL AKOUN TTEPIOCOTEPO
TNV KATAVAAWON EVEPYELAG KAl TO XPOVO HAYEIPEUATOG.
AHAQZEIZ X YMMOPOQXIHX

Auti n ouokeur TAnpoi: AmMAITACELS OlKOAOYIKOU oXedlaopou
Tou EupwmaikoU Kavoviopol 66/2014. Kavoviopog Evepyelakng
YApavong 65/2014. OIKONOYIKOG OXeSIOONOC Yla OXETIKA HE TNV
eVépyeEla TTpoIOVTA Kal VEPYELOKES TTANpo@opie (Tpomomoinon) (EE
Exit) Kavoviopoi 2019, cUpewva pe to Eupwmaiké mpotumo EN 15181.
H ouokeun autrj TANPEOI TIC ATTAITAOELC OLKOAOYIKOU 0XES1ACHOU TOU
Evpwmaikou kavoviopol 66/2014 kal Tov olkoAoyiko oxedlaoud yia
OXETIKA ME TNV EVEPYELA TIPOIOVTA KAl EVEPYEIOKEG TTANPOPOPIES
(Tpomomoinon) (EE Exit) Kavoviopoi 2019, cupgwva pe 1o Eupwmnaikd
npotumo EN 30-2-1.
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UETPWV TNV WpPaV
Kavotipag Kavotipag

miow EUTIPOG

aplotepa aplotepd

Kavotipac  Kavotrpag epmpdg
miow 8e€16 814
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A\ MPOEIAOMOIHZH: Autr n Aettoupyia mpémel va Sie€ayBsi amod e€e18ikeupévo

TEXVIKO

EL |
ErKATASTAZH

Mow XPNOWOTIOINOETE TN VEA 0aG CUOKELT, SIaBAOTE TTPOTEKTIKA
aUTO TO PUANASIO O8NYIWV. MEPIEXEL ONUAVTIKEC TTANPOPOPIEC
OXETIKA LE TNV AOQAAr) EYKATACTAON KAl AEITOVPYIA TNG OUOKEUAC.
Dul&&Te auTEC TIG 08NYieC AerToupyiag yla LEAOVTIKY) avapopd.
BeBaiwbeite 611 o1 08nyiec puidocovtal padi e Tn CUCKEUN €AV
TTwANBEl, xaploTel 1] peTapepOet.

H ouokeun mpémel va eykataotabei amd eEelSIkeLEVO emayyeAuaTia
oUUPWva e TIC 08nyleg TTou TTapéxovTal.

OmoladnmoTe anapaitnTn pUBUIoN X CUVTAPNON TTEETEL VA
TIPAyHATOTTOINBEl PETA TNV ATTOCUVOECN TNG CUCKEUNG amd TNV
TTaPOxr PEVHATOC,

Ot mapakdtw odnyiec Ba mpémel va SiaBacTtolv anod eEeIOIKEVUEVO
TEXVIKO YIa va Slao@aNOTEl OTL N CUOKELT| EXEL EYKATAOTADE],
PUBUIOTE! Kal oLvVTNENBEl CWOTAE, MO TEXVIKNG TTAEUPAC, CUPPWVA
JE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOHOUG,.

Tomro0éTnon Kai aA@AdIaoua

H cuokeun pmopei va eykatactadel Sima o€ VIOUAATTIA TwV OTTolWwY
T0 UYPog Sev umepPaivel auTtd TNG EMIPAVELAC TN E0TIAC

Autr] n kouliva mpémel va eykataoTtabel ameuBeiag oTo MATwa.
Mnv TomoBeteite autrv Tnv kKoudiva oe TexvnTr Faon omoloudnmoTe
s{douc.

BePaiwbeite OTI 0 TOIXOG TTOU EPXETAL OE EMAPH UE TO THOW YEPOG TNG
OUOKEUNA( €lval KATAOKEUAOWEVOG ATt N EVGAEKTO, AVOEKTIKO OTN
BeppdtnTa LAIKS (T 90 °C).

INUAVTIKO: Mnv eykaBioTtdte autr Tn cuokeun Simia otnv

OPTA 1} 0€ AN P TTPOGBACNC YIa VA ENAXICTOTIONCETE TNV
mBavotnTa va £€pBouv og M@ ATOWA TTOU XPNOIOTIOIOVV TNV
TOPTA PE TNYAVIA OTNV EMPAVELQ TNG E0TIAC.

H ouokeun &v mpémel va tomoOeteital miow
ano SiakoounTIKA MOPTA yia va amo@evxOei n
unepBéppavon

AuTn n ouckevn 8ev mpémel va TomoOeTeital mavw o€

mAaT@opua.

H kouliva éxel oxeOIA0TET yIa VA XwPAEL AVAUESA OE VTOUAATTIA

kou(ivag o améotaon 600 mm. O xwEog kat amd T SUO TAEVPEC

xpelaletal pévo va ival EmapKng yia va EMITRETEL TNV e€aywyr

¢ koudivag yia oépfic. Mmopei va xpnolomoinBei pe viouAdmia

01N pia e 1 kat oTIG SU0o, KABWCE Kal o€ ywviakr diappuBuion.

Mmope( va xpnotpomoinBel kal autdvoua.

Ta mapakeipeva TAEUPIKA TOIXWHATA TTOU TIPOEEEXOLY TTAVW ATTO TO

entmedo ¢ eotiag Sev mpémel va gival mo kovtd otnv kouliva amnod

150 mm ry 65 mm kal Ba MEEMEL va TPooTATEVOVTAL ATTO AVOEKTIKO

01N BepudTNTa VAIKO. OTToIadATIOTE TTPOEEEXOVTA EMPAVELT 1

anoppo@nTPag koulivag dev TPEMEL va ival TTo KovTtd amd 750

mm.

a. H eotia pymopei va Bpioketal oe kouliva, carotpamnelapia ny
KABIOTIKG, AN OXL O UTTAVIO 1) AouTpO.

b. Ot amoppo@nTipeC TPETEL va TOMOBETOUVTAl CUMPWVA HE TIG
QTTAITACEIC TOU EYXEIPIOIOU TOU ATTOPPOPNTAPA.

¢. O ToiX0C MOV épXETAl OF AP UE TO TTIoW UEPOC TNG Koulivag
TIPETIEL VA Elval amtd TTUPIUAYO UAIKO.

d. H kouCiva eival e€omhiopévn pe ia aAuocida aogaleiag mou
TIPETEL VA OTEPEWDET 08 éva AYKIOTPO, OTEPEWIEVO OTOV TOIXO
miow amod TN cuoKeLn.

Mplv petakivioete TNV kouliva oag BeRaiwbeite ¢TI eival kpva

KAl QITEVEQYOTTOINOTE TNV 0TN povada eAéyxou TG koulivac. H
Kivnon tng koulivac oag eMTUYXAVETAL TTIIO EUKOAA ONKWVOVTAG TO
UITPOOTIVO HEPOC WG EEAG

Metakivnon tng koulivag

4

Eik. A

AvOIETe TNV TTOPTA TOU YKPIA ETTAPKWGE VI VA ETTITPEPETE EVA AVETO
KOATNMA OTNV KATW UITPOOTIVE AKPN TNG 0pOPNG TOU GOUPVOU,
QATTOPEVYOVTAC TUXOV OTOIXEID TOU YKPIA. (EIK. A)

Mpoaoéxete katd Tn petakivnon tng koulivag kabwg sivat

Bapta. Opovtiote va BeBaiwbdeite 611 ev €xel umooTel (nud
omoladnmote em@dvela damédou.
HAekTpIkR oUvdeon

Taon kat cuxvéTnTa TPoPodooiac: 230-240V a.c. 50/60 Hz.

10 KaAWS10 TpoPodooiac MPETel va ival TOTToBeTNEVO £TOl

WOTE va PNV QTAvel TTOTE O Kavéva onpueio Beppokpacia 50 °C
uPNnAGTEPN amd tn Bepuokpacia Swuatiov. To kaAwdIo TTREMEL va
Bploketal pakpld anod Toug mow agpaywyouc. EQv To xpeldleoTe,
WITOPE(TE va XpNOIUOTTOINOETE €va UAKPUTEPO KAAWDIO, WOTOOO,
npénel va BeBaiwbeite 6T To KAAWSIO TTOU TIAPEKETAI LIE TN CUOKELN
avtikaBiotatat amd pia amd Ti¢ (Gle¢ mPodlaypa@EG CULPWVA E TA
loxvovTa TPATUTIA Kal TN vouobeaia.

NMPOEIAOMOIHZEIZ: AYTH H ZYZKEYH
MPEMEI NA EINAI TEIQMENH.

H kouCiva mpémel va ouvSeBel oTo SIKTUO NAEKTPOOGTNONG LECW
iag mpilag koudivag pe S1akOTTN (SIMOAIKO) WE TNV KATAANAN
QAOPANELA E 10XV avAoyn e auTr) TTOU @aiveTal oTtny mvakida
XapaKTNEIOTIKWVY TNG Koulivac. OAeC ol NAEKTPIKEG KAAWOIWOEIC aTTd
™ povada katavaAwTr éwe TNV kouliva, péow tng SmoAIkAC mpidag
NG NAEKTPIKAG Koulivag, mpémel va ival amodekTol TUTTOU Kal
OVOUAOTIKOU PEVHATOC OTIWG AVAPEPETAL TTAPATTAVW.

10 KaAWS10 TpoPodooiac MPETTEl va gival TOTTOBETNEVO £TOl

WOTE va PNV QTAVEL TTOTE O Kavéva onpeio Beppokpacia 50 °C
uPNAGTEPN amd T Beppuokpacia Swuatiov. To kKaAwdIo TTRETEL va
BplokeTal pakpld anod Toug mMow agpaywyouc.
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AMucida acgpaleiag

la va amo@euxPei

n Tuxaia avatpomnn
L : i TNG OUOKEVAG,
' yla iapdadsiypua
otav éva maidi
OKOAPPANWVEL
oTnv mépTa ToU
poupvou, NPENEI

£ va gykaraotadei
= 1 o N TTaPEXOPEVN
aAuoida aopaheiag!

(=5 -

H koudiva eivat epodiacpiévn Ue pia ahuoida ac@aleiag mou
nipémel va otepewBei pe pia Bida (dev mapéyetal pe Tnv kouliva)
oTov ToiXo miow amd tn cuokeur, oTo id1o LYo pe TNV aAucida
IOV Eival OTEPEWEVN OTN OUOKEUN.

EmAé€Te Tn Bida kat To aykioTtpo TS Bidag avaloya pe Tov TUmo
TOU UAIKOU TOU TOiXOU TTow amd T GUCKEUN).

Edv n kepaln ¢ Bidag éxel Siduetpo HikpdTePN ammd 9 mm,
nipémel va XpnoluomnolnBei podéha. O Toixog amd okupodeua
amnartei T Bida Siapétpou Touldyiotov 8 mm Kal prkoug 60 mm.
BeBaiwBeite 611 n alucida sival otepewpévn 0To THow Toixwua
NG koudivag Kal oToVv Toixo, OTIWG PAIVETAL OTNV EIKOVA, £TOL WOTE
META TNV EYKATACTAON VA €ival TEVTWHEVN KAl TTAPAANAN UE TO
emimedo Tou eddgouc.

Tuvdeon agpiov

H kouliva Ba mpémet va ouvdeBei otnv mapoyr agpiou amo
£€0U01000TNEVO EYKATAOTATN UE aopAlela agpiou. Katd

TNV €yKaTaoTacn autol Tou TIPOIBVTOG €ival amapaitnto va
TOTTODETNOETE LA EYKEKPIUEVN OTPOPIYYA AEPIOUL YA TNV
amoudvwon tnE MAPOXNG aTTO T CUOKEUN yia SleukdAuvon
OTTOl0oONTIOTE ETAYEVEDTTEPNG PaipeONC 1 ouvTripnong. H
oUVOEDN TN CUOKEUNC 0To SIKTUO PUOIKOU AEPIOU 1) UYPAEPIOU
TIPETTEL VA TIPAYATOTIOLEITAL CUPWVA UE TOV TIPOPBAETTOUEVO
KAVOVIOUO TTOU IGXVEL KAl HOVO agou Slamotwdei 6Tt eival
TIPOCAPKMOCIUN OToV TUTTO agpiou TTou Ba xpnaotpomotnOei. Edv dev
oupPaivel autd, akoloubroTe TIc odnyieg oL avagépovTal oTnV
mapaypago "Mpocappoyr] og SIaPOPETIKOUE TUTTOUG agpiou’”.

Y& oplopéva HoVTENQ, N Tapoxr agpiou pmopei va cuvoeDei

ota aplotepd N ota de€1d, avdhoya He TIC avAYKEC. yla va
aMda€ete TN oUVOEDN, avTIoTPEYTE TN B€0N TOU CuyKpPaATNTHPA
TOU CWANVA E AUTH TOU KATTAKIOU KAl AVTIKATOOTHOTE TN
PAAvTCa (TapEXETA LUE TN CUOKEUN). Z€ TIEPITTTWON OUVOECNC UE
uypaéplo, pe Se€apevr), XpNOILOTIOIOTE PUBICTEG TTiEGNG TIOU
OUHHOP@WVOVTAL E TOV IoXUoVTa Kavoviouo. H mapoxr agpiou
nipénel va ouvOeDEl 0Ta aploTEPA TNG CUOKELNG. BeBauwbeite
OT1 0 EUKAUTTOG CWARVAC Oev TTEPVAEL AT TO TTHOW PEPOG TNG
kouivag ayyiCovtag {eoTd pépn.

Mpocappoyr o€ S1aQOoPETIKOUCE TUTIOUG AgpPiou

Eivau Suvatr n mpooapoyr TG CUCKEUNC O€ TUTIO aEPiov
SlQPOPETIKO ATTO TOV MPOEMAEYHUEVO (AUTO UTTOSEIKVUETAL OTNV
ETIKETA XAPAKTNPIOTIKWY OTO KAANUMUQ).

Mpocappoyn Tng oTtiag

AVTIKOTAOTOON TWV OKPOPUGCIWV YIa TOUG
KQUOTAPEG TNG €0TIOG:

1. AQaIP£0TE TA MAEYUATA TWV ECTIWV Kal
OUPETE TOUG KAUOTHPES amd TI¢ BE0Elg
TOUG.

2. Zef1dwoTe Ta akpopuaola
Xpnolpomolwvtag éva KAeldi 7 mm

(BA. €1k6VQ) KAl AVTIKATAOTHOTE TA HE
AKPOPUGLA KATAAANAA Y1a TOV VEO TUTIO
agpiou (BA. mivaka mpodlaypa@wy KauoTHPa Kal AKPOPUGiou).
3. AvtikataoTiote OAa ta e€apTrpata akoAouBwvTag TIg

miapandvw odnyieg avtioTpopa.

Mpoacappoyn TNG EAAXIOTNG PUBUIONG TWV KAUCTHPWY ECTIWV:
1. TupioTe TN OTPOPLyya OTNnV EAAXIOTN Béon.

2. AQaup€oTe ToV XEIPOTPOXO Kal pubpioTe Tn pubuioTikn Bida,
n omoia Bpioketal péoa 1) Simha otov TIEPo TG oTPOPLYYAC, £WE
OTOU N PAGYA gival LiKpr) ala otaBepn). ! EGv n ouokeun gival
ouvdedepévn og Tapoyn uypaepiou, n Bida mapdakapPng mpEmel
va puBuioTEi 0To ENAXIOTO.

3. Evw o kavoTtrpag sival avappévoc, aAAETe ypriyopa th 6éon
TOU XEIPOTPOXOUL ad TO EAGXIOTO OTO HEYIOTO KAl AVTIOTPO®a
TTIONNEG POPEC, ENEYXOVTAG OTL N PAOYA Oev Exel OPROEL

‘Otav oAokAnpwOei n mpocappoyr, oppayiote avd To onueio
XPNOILOTTOIWVTAG BOUNOKEPL 1} AANO AVTIOTOLXO UAIKO.

Ol KavoTAPEG €0TINV Sev amaltouv pLBUICN TTPWTEVOVTOC AéPAl.

A@oU puBLICETE TN CUOKELH WOTE VA PITOPE( va xpnotomolnOei
HE S1aQopETIKO TUTTO POV, AVTIKATACTHOTE TNV TAAIA ETIKETA
XOPAKTNPIOTIKWV LIE LA VED TTOU AVTIOTOIXEI OTOV VEO TUTTO
agpiou (auTéc ol eTikéteg SlatiBevtal amd E€ouaiodotnpéva
Kévtpa Z€pPIc).

Edv n mieon Tou agpiou mmou xpnaotuormoleital eivat S1aQopPETIKN
(N Slapépel eEhappd) amd T CUVIOTWIEVN TTHEDN, TIPETEL VA
TomoBetnOei KATAMNNAOC PUBUIOTAC TTiEONC OTOV EUKAUMTO
owAnva £10050V cUPPWVA UE Ta TpExovTa PdTuTa EN 88-1 kat
EN 88-2 OXeTIKA e «PUBUIOTEC VIO SIOXETEUOUEVO AEPLOD.

Mpoocappoyn Tou poupvou

AVTIKOTAOTAON TOU AKPOPULG{OU TOU KAUOTHPA TOU POUPVOU:
1. ApalpéaTe To SlapéPIoHa TOU OUPVOU.

2. YUPETE TPOC TA €EW TO TTPO-
OTATEVTIKO TAGiCLO A

(BA. Siaypauua).

3. AQaIpEOTE TOV KAUOTAPA TOU
@oUPVoU apoU EeBIOWOETE TIC
BidecV (BA. eikdva).

H 6A\n epyacia Ba SteukoAuv-
Oel eav apalpebei n mépTa Tou
poUpvou.

4. ZeB10W0oTE TO AKPOPUTLIO
XPNOILOTTOIOVTAC éva €18IKO
kAel&i umodoxn¢ akpopuaiou
(BA. eikéva) 1y pe éva kheldi 7
mm Kal AvTIKATAOTAOTE TO WE
€va VEO aKpOo@YUOLo Tou glval
KatdAAnAo yia Tov VEo TUTIO aE-
plou (BA. mivaka mpobiaypapwyv
KQuoTripa Kai akpopuoiou).




PUOuion Tng eAdx10TNG pUOBUIONG TOU KAUGTAPO TOU
@oupvou agpiou

1. Avayte Tov kavotrpa ( Sefte Ekkivnon kal xprion).

2. TuploTe To Koupumi otnv ehayiotn B¢on (MIN) agou Bpioketal 0N
péylotn B¢on (MAX) yia mepimou 10 AenTd.

3. Apaipéate Tov SIaKoOTTN.

4. 3 pi€te ) xahapwoTe Ti¢ Bideg pubuiong oto e§wtepikd TOU TMEiPOL ToU
Bepuootdtn (BA. eikdva) Ewg OTou N eAGYa ival tikpr) MG oTabepr.
T'EAv n cuokeur eival ouvoedepévn oe mapoyr) ypagpiou, n Rida
TTAPAKAPYNG TIRETTEL VA PUOLIOTE! 0TO EAAXIOTO.

5. TuploTe ypriyopa To kouumi and T 6éon MAX otn 6éon MIN 1y
avoi€Te kal KAg{oTe TV mdPTA TOL PoUPVOU, povTi(ovTag va unv
of3noel 0 KauoTHPAC.

Mpocapuoyn YKPIA

AVTIKATAOTAON TOU AKPOPUGIOU TOU KAUOTHPA TOU YKPIA:

1. AQalpEOTE TOV KQUOTrPA TOU
OUPVOL Aoy EePidwoeTe TN Rida V
(BA. eixéva).

2. Z16WOTE TO AKPOPUGIO TOU YKOIA
XONOIHOTTOIWVTAC €val EIOIKO KAELSI
umodoyxri¢ akpopuaiou (BA. eikéva)

N He éva KAeIS{ 7 mm Kal avTIKaTo-
OTNOTE TO HE VA VEO OKPOPUOIO TIOU
efval katdANAo yia Tov Véo TUTIo
agpiou (BA. rivaka mpodiaypapwv
KQuOoTripa Kal akpopuaoiouv).

I Mpocé€te Ta kahwdia Tou omMvONEIOoTH Kal TOUC OWARVEC TOU
BepuooToixeiou.

I O KALOTAPEC YKPIA Kal poUpvou OV amaltouyv puBuIon
TTPWTEVOVTOG AEPQ.

I ApoU puBUIoETE TN CUOKELT) WOTE Va UTTOPE( va xpnaolpoTolnBel
pe SlIaQOPETIKS TUTTO AEPIOV, AVTIKATAOTAOTE TNV TTAAA ETIKETA
XOPAKTNPIOTIKWVY PE ULA VEQ TTOL AVTIOTOLXEl OTOV VEO TUTTO agpiou

(auTéc ol eTIKéTEC OlaTiBevtal amd E€ouciodotnuéva Kévtpa X£€pBIq).

T'Edv n mieon Tou agpiou mou xpnotpomoleital eival S1apopETIKY

(N Slapépet eEhappd) amod TN CUVIOTWHEVN TTEON, TTRETTEL VA
TOTOBEeTNOE! KATAMNAOC PUBUIOTNAC TTIECNC OTOV EVKAUTTO CWARVA
€10060V CUHPWVA JE TA TPEXOVTA TTPOTUTIA OXETIKA LIE «PUOUIOTEC
yla SIOXETEVUOUEVO AEPLOD.

AVTIKOTACTACN TWV AKPOQUGIWV TOU KAUOTHPA TPUTAOU
SakTtuliou

1. ApalpéoTe Ta oTnplyHaTa TG AeKAVNG Kal AvacnKWOoTE TOUG
KAUOTrPEC TN oTéyaor Toud. O KauoThpag amoTeAeital and
duo Eexwplotd e€aptruata (Seite pwToypagieq).

2. ZeB10WOTE TA AKPOPUOIA XPNCILOTIOIWVTAG Eva KAELST
unodoxNG 7 mm. AVTIKATACTHOTE TA AKPOPUOIA LE UOVTEAT
TIou €xouv SIAUOPPWOET Yla Xperion Ke Tov véo TUTo agpiou (BA.
Mivaka 1). 0 duo akpoeuata xouy TNV dla SIAUETPO OTTAC.

3. AVTIKOTAOTAOTE OAQ TA EEAPTAATA CUMITANPWVOVTAG TO
TIAPATTAVW AEITOLPYIEC Pe avTioTpoen oelpd.

« PUBuIoN TOUL MPWTEVOVTOC AEPA TWV KAUCTHPWV:

Aev anarte{ mpooappoyn.

« PUBUION TV KAUOTHPWV OTO EAGXIOTO:

1. Tuplote TN Bpuon otn Béon xapnAng eAoyac.

2. AQaIPEOTE TO KOUWTT{ KAl TTPOCAPUOOTE TN Bida
puBuong, To omolo eival TomoBeTnuévo peoa ry Sima otov
Tieipo BpUoNG, HEXPL TO N PAGYA gival LIKEr) AAAG oTaBEePH.
3. Exovtag puBpioel Tn AGYA OTO ANAITOUPEVO XAUNAO
pUBLION, EVW O KAUOTAPAG ival aVappévog, aAAETE
ypryyopa tn pubuion Béon tTou MOLUOAO armd To EAGXIOTO
OTO HEYIOTO KAl AVTIOTPOMA APKETEC POPEC, EAEYXOVTAG
OTL N PAGya Sev Byaivel.

Nivakag mpodiaypa@wv KauoTHPWV Kal AKPOPUCiwV

Yypaépio Natural Gas
OeppIKN 10X0G . Pon* OgppIKn 10X0G
KW (p.c.s*) Napékapyn AK‘:‘,’%‘:’” glh kW (p.c.s*) Akpogiaio Pon
KauoTthpag A“‘(‘r‘:fr;‘)mg OvopaoTiki |Meiwpévn 11100 (mm) (mm) b **  |OvopaoTikf| Meiwpévn 1/100 (mm) g
Oven - 2.60 1.00 50 79T2A 189 186 2.60 0.70 112 T2 248
Grill - 2.20 2.00 - 78 T2A 160 157 2.20 1.50 110 T2 209
TeimAn 130 3.30 1.50 61 2x65 240 236 3.30 1.50 2x99 314
Kopwva (TC)
Hpi-raxug 75 2.00 0.40 30 69 145 143 2.00 0.40 104 190
(Meoaio) (S)
Bon6nriké
(M) (A) 55 1.00 0.40 30 50 73 71 1.00 0.40 78 95
Naooyh OvopaoTikr (mbar) 28-30 37 20
n.é%s)um EAdixioTn (mbar) 20 25 17
S MéyioTn 35 45 25

*ue &npd aépio 15 °C 1013 mbar
** Mpotdvio PC.S=50,37 MJ/Kg
*** Boutdvio PC.S=49,47MJ/kg
Puoiké G20 PC.S=37,78Mj/m?
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EL |
MPOTH XPHEH

KAGHMEPINH XPHIH

Xpnion tn¢ eotiag

Avappa Twv KaUoTipwv

Ma kaBe diakdmtn KAYZTHPA umdpyel évag mnpng SakTUAIOG TTou
Oelyvel Tn duvaN TNS PAGYAC YIa TOV AVTIOTOIXO KAUOTHEAL.
[a va avayete évav anod Toug KAUOTHPEG OTNV £0TIA:

1. Méote Tov SlakdémTn Tou KAYZTHPA kat yupioTe Tov mpog Ta
aPIOTEPQ, £TOL WOTE va SEiXVEL OTN HEYIOTN pUBLION PAGYAC 0

[0 TOL HOVTEAQ PE TO KOUMT NAEKTPOVIKIG QVAQAEENG (), TOTHTTE TO
KOUWTT( Kal, 0T OLVEXELQ, YUPI{OTE TO KOUWUTTI.

2. PuBuiote Tnv évtaon tTng eAoyag oto emBuuntd eninedo
nieploTpépovtag To kouuri KAY2ZTHPA aplotepdotpo®a. AuTr Umopel
va eivai n endxiotn pubuion, @, n uéylotn puduion 6 r omoladnmote
B¢on petagy Twv dvo.

Edv n cuokeur eival eEOTAIOUEVN UE NAEKTPOVIKF) CUOKEUT PWTICHOU*
(Q), matroTe TO KOUTTE AVAPAEENC,

TTOU EMONUAIVETAL LIE TO CUUBOAO

, HETA KPATAOTE TIATNHEVO TO
koupurt KAY2THPA kat yupiote To
apLOTEROOTPOPA, TTPOG TN HEYIOTN
PUBUION PAOYAC, UEXPL VA aVAPEL O
KauoTnpac.

O KaUOTAPAC UMOPE! va OB oel dTav
agrjoete Tov SlakémTN. Edv cupBel autd, emavaldBete T Asitoupyia,
KPATWVTAC ToV SIAKOTITN TTATNEVO YIA LEYOAUTEPO XPOVIKO SIA0TNLA.

TEAV N @AOya 0P oel katé AABOC, 03r|0TE TOV KAUOTHPA KAl TIEPIUEVETE
TOLANAXIOTOV T AETTTO TPV ETTIXEIPHOETE VA TOV AVAPETE EaVA.

Edv n ouokeun eivat eE0MAICUEVN e CUOKEUR aopaleiag aotoxiag
PAOYAC (X)¥, maTACTE Kal KoATAGTE MATNEVO ToV OLAKOTTTN TOU
KAYZTHPA yia riepimou 2-3 SeUTEPOAETTTA YIa VA KPATHOETE TN PAOYA
QVAMEVN KAl VA EVEQYOTTOINOETE TN CUOKEUT).

M va aTTEVERYOTTOINOETE TOV KAUOTHPQ, YUPIOTE TOV SIAKOTITN HEXOL
TEPUQ -

PUBUION PAOYaC avahoya e Ta emimeda

N évTaon TnS AOYAC TOU KAUOTrpa Prmopel va puBIOTE( pe Tov
SlakonTn cupewva pe 10 enfmeda 1oxVog, armd TO PEYIOTO OTO ENAKIOTO
e 5 evlapeoeg BEoeIC

®llie

éva KK Ba Oei€el Tnv alayr| amd To éva eminedo oTo Ao dTav
yupilete Tov SlakoTTN. To GUGTNUA EYYUATAL UIA TTIO AKPEIBr pUBUIoN,
EMTPETIEL TNV AVATIAPAYWYH TNG £VTaong TNS GAOYAG KAl TOV EUKONO
EVTOTTIOUS TOU TTPOTILWEVOU ETTTESOU YIa OIAPOPETIKES AEITOVPYIEC
HaYEIPEUATOC.

MpakTikég GUMPBOUAEG yia TN XProN TWV KAUGTHPWY

la va AeIToupyoUV Ot KAUGTHPES HIE TOV TTIO ATTOTEAEOHATIKO SUVATO
TPOTO Kal yivetal e0Ikovopnon TG TOCOTNTAG TOU AgPio Tou
KATAVOADVETAL, CUVICTATAL VA XPNOIUOTO0UVTAL UOVO OKEUN TTOU
€X0ULV Kamaki Kat emimedn Bdaon. @a mpénel emiong va Taiplédlouy oTo
Héyebog Tou kKavoThpa.

KauoTtRpag AIGPETPOG MAYEIPIKWV

OKEUWYV (cm)

TpimAn kopwva (TC) /

) 24-26
loryopo (R)

BonOntikoé (A) 10-14
Hut-ypryyopo (S) 16-20

Ma va evToTTioETE ToV TUTTO KAUOTAPA, AvaTpéETe oTa Slaypdupata
mou mep\apBavovtal oTig “Tipodiaypapég KauoTrpa Kal akpopUG{wV”.

Aotokos | .. JAUB®BE
J8UUsshelza o3U
1.9.3 AIATHPOYMAI ZESTOS
ATIAPA MATEIPAY
SITOYPA
4-5 MATEIPEMA
WHXIMO
6-7 THIANISMA
8.9 ANAKATEYOYME THIANIZMA
YHIIMO
10 [PHTOPH @EPMANZH




MPQTH XPHXZH TOY ®OOYPNOY XE KAOHMEPINH XPHZH

I'Tnv mpwtn @opd oL Ba XENOIUOTIOOETE TN CUOKEUT 0AC,
BepuAveTe ToV ASEI0 POUPVO HE TNV TTOPTA KAEIOTH OTN UEYIOTN
Bepuokpacia yla TOuAExIoToV pior wpea. BeRaiwbeite 611 0 XWwpog
aepiCeTal Kaha TPV ORACETE TOV POUPVO KAl AVOIEETE TNV TOPTA
TOUL QOUPVOU. H GUGKEUH UTTOPEL va EKTTEUEL pLa EAAPPWG
OUOAPEDCTN OCWK TTOL TIPOKAAEITAL ATTO TTPOOTATEUTIKEG OUOIEC
TIOU XPNOolomolouvTal Katd TN S1adikaoia KATAoKEUNC, Ol OTTOIEG
katyovtat.

IToTé unv Badlete avtikeipeva ameuBeiag oTo KATW UEPOC TOU
PoVPVOU. AUTO Ba AMOTPEWEL TNV KATACTEOPH TNG EMKAAUYNG
TOU OUAATOU.

Xpnotuormoleite uovo tn 6€on 1 0To eoUPVo OTaV PrVETE UE TN
ooUBAa.

Avappa Tou (poUpvou

Miéote Tov SlakéTTN Tou KAYZTHPA Kal yupioTe Tov mpog ta
aAPIOTEPQ, £TOL WOTE VA OeiXVEL OTN PEYIOTN PUBUIoN GAOYAS
[0 70 HOVTENQ E TO KOUMTT NAEKTPOVIKNAG QVAPAEENG (¥F),
TIATAOTE TO KOUWTT Kal PETA yupioTe Tov Slakom.

Edv, uetd amod 15 SeutepOAenTa, 0 KauoTrpag Oev eival akdua
QVAPHEVOC, agroTe Tov SIaKOTTTN, AVoiETe TNV TOETA TOU
(POUPVOU KAl TIEPIEVETE TOVAAXIOTOV 1 AETTTO TTPIV TPOOTIAON OETE
va Tov avayete Eava.

'O povpvog eival eEOTTAICLIEVOC UE CUOKEUT ao@alelag kal eival
anapaitnTo va kpatdte Tov OlakomTn ehéyxou GOYPNOY

KATW Yla TIEPITIOV 6 GEVTEPONETTTAL.

TEAQv n Adya oPrioel katd A\aBog, amevepyomolroTe Tov
KAUOTrPA KAl TIEQIUEVETE TOUNAXIOTOV 1 AETTTO TIQIV ETTIXEIONOETE
va avaypete Eavda To poUpPVO.

P0OOuIon Tn¢g Beppokpaciag

Ma va puBuioete TNV emBupunTr| Beppokpacia payeipéuatoc,
yupioTe Tov Slakoémtn eréyxou OOYPNOY aplotepodotpopal.

O1 Beppokpaciec eppaviCovTal 0Tov TVAKA EAEYXOU Kal UMOPE! val
Slapépouy Petal EAAXIZTOY (145 °C) kat MEFIETOY (250 °C).
MO emiteuxBel n kaBoplopévn Bepuokpacia, o povPVoC

Ba TNV KpaTtroel 0TABEPH XPNOILOTTOIWVTAC TOV BEPUOCTATN TOU.

dwg polupvou

To ew¢ pmopel va avayel ava maoa oTiyun
natwvTag 1o Koupri OQY OOYPNOY.

kptA

Ma va avayete TN oxapa, mathoTe To Koupri eréyxou DOYPNOY
EV() TO TTEPIOTPEPETE SEEIO0TPOPA LEXPL VA @Tdoel oTn Béon [TV,
H oxdpa emtpénel va podicel opoldpop®a n eM@Aavela Tou
@ayntou Kal gival 1dlaitepa KataMnAN yia Yntd, oVIToeA Kal
Aoukdvika. TomoBeTroTe TN oxdpa otn Béon 4 1} 5 Kal Tov
NITOCUNEKTN 0TN B€0n 1 yla va CUNEEETE TO AITTOG Kall val
QTIOTPEWPETE TO OXNHUATIONO KATTVOU.

I'H ynotapid eival e€omhiopévn pe didtagn aoealeiag kai
EMOPEVWC Elval amapaltnTo Va KOATATE TIATNEVO TO KOUTT
eréyxou OOYPNOY yia miepimou 6 SeutepOemTa.

TEQv n pAGya oProel katd AaBog, of3roTe Tov KauoTrpa Kal
TIEQIUEVETE TOUNAXIOTOV 1 AETTTO TPV ETTIXEIPIOETE VA TOV AVAETE
Eava TO YKPIA.

I'Otav xpnotporoleite TN ox&pa, aprioTe TNV TOPTA TOU GOVUPVOU
UoAvoLX TN, TOMOBETWVTAG ToV ekTpoméa D ueTaél Tng mopTag Kal
Tou Ttivaka eAéyyxou (BelTe elkdVA) YIa VA ATTOTREPETE TNV
UTIEPBEPHAVON TWV TIOLIOAWV.
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EZEAPTHMATA

ZXAPA BAGY TAVI TAYI WHZIMATOZ KIT ZOYBAAZ

2

&7

O ap1BuoE kal 0 TUTTOC TWV ECAPTNUATWY UrTopel va Slapépel avdhoya
JIE TO HOVTENO TTOU ayopdoate. MIopE(Te va ayopdceTe EeXwPIOTA Kal
AMa agecoudp amd TNV LTTNEECIA EEUTTNEETNONG TIEACTWV.

TONOOGETHXZH XXAPQN KAI AAANQN AZEZOYAP XTO ®OOYPNO

1. TomoBetroTE TN OXdpa 0pt{OVTIA PE TO —~ ) A
AVUPWHEVO TURAMA «A» OTPAUMEVO TIPOG TA TTAVW . 7>
(Eik. TA, Eik. 1B

2. AN\a a&eooudp, OTTwG 0 AIITOGUAAEKTNG KAl N
Aapapiva, TomoBeTouvTal pe Tov idlo TPOTo OTIWE N
oxapa (Eik. 2).
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270V TTivaKa ava@épeTal N KaAUTepn Asiroupyia, eapTripaTa Kal ETTITTES0 TTOU TIPETTEI VO XPNOIPOTTOINBoUV YIa TOUG
B10@QOoPETIKOUG TUTTOUG GaynTou. H IdpKeIa WynaoiuaTog EekIva aTTd Tn OTIYUE TTOU TOTTOBETEITAI TO PayNTO OTO POUPVO, XWPIG
va repIAauBaveral n TpobEpuavan (edv xpeiddetar). O1 Bepuokpaacies kail o1 xpdvol YnaiuaTtog ival eVOEIKTIKA Kal EEapTWVTaI
atré TNV TTOoOTNTA TOU PayNTOU Kal TOV TUTTO TOU ECOPTIMATOG TTOU XPNOIMOTTOIEITAI. XPNOIYOTIOINOTE TIG XAUNAOTEPES
TIPOTEIVOUEVEG PUBUITEIG yIa apxr| Kal, EQV TO paynTO eV £XEI JAYEIPEUTET APKETA, TTPOXWPNAOTE OE PEYOAUTEPEG TIPEG.
XPNOIUOTIOINCTE TA TTAPEXOUEVA AECOUAP KOl KOTA TTPOTINGN OKOUPOXPWHES HETAANIKEG POPUES YAUKOU KAl TAWIA YEVIKAG
Xprong. Mtopeite €1TioNg va XpnoIMOTTOINCETE TTIPEE A TTAAIVA OKEUN KAl ageooudp, woTooo, AABETe UTTOWN OTI TO PJayeipeua

Ba diapkéael Aiyo TTepIcTdTEPO.

SYNTATH AEITOYPFIA "MpgﬁzE: - e$%3|§2)zi§IA A'?;:f")z"‘ E”'"EAAC’EI(E"{:%%';‘S; L) KAl
KEIK pe CUun TToU POUCKWVEI/aPPATA KEIK >YMBATIKO 15' 160 35-60 L-3 _ J
(TOIZKEIK, ozzzgj\:i)l\(,é?;pomémm) ZYMBATIKO 5 170 40-60 L3 L—J
MmiokéTa / KouAoupdkia YYMBATIKO 15' 150 30-60 |L-3 L__ ]
Mikpd Kéik / Ma@iv ZYMBATIKO 15' 160 30-40 L3 L__]J
Youddkia ZYMBATIKO 15' 170 20-40 L-3 L 7J
MNitoa / Ywpi / Gokdrtaia AeTrTh >YMBATIKO 15' 220 - 250 15-30 L-3 L J
MNitoa / Ywpi / ®okdrala Taxid >YMBATIKO 10' 190 - 220 20-40 L-3 L J
ANUUPEG TTITEC (XOPTOTTITA, KIC) YYMBATIKO 10" 170 - 180 35-60 |L-3 L__ ]
BoAoBdv / aApupd Kpakep pe QUANO KpouoTag TYMBATIKO 15' 170 - 180 15-30 |L-3 L__
AaZavia / ©Aav / Zupqlec’x oTo Qoupvo / SYMBATIKO 15 170 - 190 40 - 60 L3 1 ]
KaveAovia
Apvi / Moaxapi / Bodivé / Xoipivo 1 kg ZYMBATIKO 10' 170 - 190 70-90 L-3 L 7J
Kotémoulo / kouvéN / rémia 1 kg ZYMBATIKO 15' 170 - 190 25-50 L-3 _ J
FahotroUAa / XAiva 3 kg ZYMBATIKO 10' 150 — 170 130-170 | L-3 L J
Wapl QIAETO / UTTPIOAEG TKPIA 10' MEI 15-35 -3 L J
lepioTd Aaxavmfsg\\llTTé)dpiling, KOAOKUBAKIQ, FKPIA 10 MET 30-60 L3 1 j
AQXQVIKE OYKPATEV TKPIA 10' MEF 15-40 |L-3 L__ ]
DpuyoviopEvo Wi TKPIA 10' MEF 3-5 L-3 L 7J
/\OUKdVIKG)ig“O#OB:gIV(Lzé Traiddkia / FKPIA 10 MEF 20 - 40 L-3 1 I
Wnrég ardreg YYMBATIKO 10' 180 - 220 35-60 L-3 L J
MrroUTI apvicio / KéTol >ZYMBATIKO 10' 170 - 200 50 - 100 L-3 L J
Arenens ~ Ae — I TS
EZAPTHMATA , , . .
sepa  Tewnoberoctawiva SRS Ameouiern et iCECC S
Ynoipatog otn oxdpa VEPO
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POAOI / NEITOYPIIA XPONOMETPHTH

( OGONH
A1+ HHHH
L AT - XPONOAIAKONTHE
— @ + €IKOVIidIO
MEIQZH xplgﬂ% — O O O gﬂ:H XPONOY

TPOMOZ AEITOYPIIAZ
KOUWTTI

PYOMIZH POAOTIOY

To pold1 umopei va puBuIoTEl 0Tav 0 PoUPVOC gival oNoTog i oTav
gival avapuévog, Pe tnv mpoimdBeon 61 o xpdvog AENG VO KUKAOU
HayelpEUaToC SeV £XEL TTPOYPAUMATIOTE TTPONYOUUEVWG,.

MeTd tn 6UVOEDN TNG CUOKEUNC OTO peLA 1 LETA amd StakoT
pevHaTOC, Ta Yneia 00:00 otnv OOONH Ba apyicouv va
avapoofrivouv.

nn

1. I'Iarnors Ta KOUpmaA "+" kat - TGUTOXpOVCl
H avw kal Katw teAeia peTAaL wpwv Kat AemTwv avaBooPrvel.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T KOUUmA "+" kat "-" yla va puBpuioeTe tTnv wpa. Edv
TIOTOETE TAPATETANEVA £va armod Ta KOUPTId, n 086vn Ba petakivnOei
OTIG TIMEG TTLO YPRYOPQ, KABIOTWVTAG TTIO YPHYOPO KAl EUKOAOTEPO TOV
OPIOMO TNG EMOUVUNTAG TIUAG.

PYOMIZH TOY XPONOMETPHTH

AuTn n Aettoupyia Sev Sl1akOTTEL TO payeipepa Kat Sev emnpedlel To
@OoUpPVO. ATAWG XPNOIUOTIOLEITAL IO TNV EVEPYOTTOINCN TOU BoupnTth
otav mapéNBel o kKaBoplopévog XpOvoq.

1. MatARote To Kouuri @ TIOANEG POPEC PEXPL VA apXioouv va
avapoofrivouv To gikovidlo Q Kal Ta Tpia Yneia otnv 00o6vn.

nn

2. Xpnolponomors Ta Kouuma "+" kat "-" yla va puBpicete TNV
emBuunt wpa. Eav matioeTe mapateTapéva éva amd Ta KOuuTid,
n 084vn Ba petakivnOel OTIC TIMEC TTIO YPHYOPA, KABIoTWVTAG TTIO
YPYOPO Kal EUKOAOTEPO TOV OPIOUO TN TIMAG.

3. MepipéveTe 5 SEUTEPONETTA, EAV TIATAHCETE TO KOUUTTE AAAN Hia
@opd, n 086vn Ba eppavioel TV wpa KABW HeTPd avtioTpoga. Otav
naps)\eel auTo To XpOVlKO élaornua o Bouﬁnrnc 0a svspyorrotrlea

AI\I\AI'H THZ ZYXNOTHTAX TOY BOMBHTH

H ouxvétnTta Tou orjpatog Tou BouPntr prmopei va arlael ayyiovtag
eMaveINnupéva 1o "-".
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KAEIZTE TON KYPIO AIAKONTH KAI BEBAIQOEITE OTI H KOYZINA EINAI KPYA MPIN THN KAOAPIZETE.
MPIN THN ANAWETE NAAI, BEBAIQOEITE OTI ONOI Ol AIAKONTEX EINAI ZE ©EXH AMENEPIOMNOIHZHE.

Mn xpnotponoleite e omAicpo kaba-

Kavte i amapaitnteg evEPyELEG PE

Mnv XpnoHOMOLEITE METAANIKA

PLOHOU JIE ATUO. TOV oUpVo KpUo. G(OLYYaPAKIa, AEIAVTIKA GUPHATA-
XPNOIMOTOLEITE YAVTIO KATA TN ATIOGUVO£CTE TN GUCKELN ATTO TO Kia 1 Aslavtika/diappwtika kabapt-
Si1apKela OAWV TWV EPYaciwv. NAEKTPIKO SikTUO. OTIKA, KABWE MMOpPEI va KATACTPE-

AMocouVvS£0TE TN CUCKEUN ATIO TO NAEKTPIKO SiKTUuO.

ZsBaopoc Kat Statpnon tou mepifaillovtog
Omnote eivat Suvatdv, amo@UYETE TNV TPOBEPUAVON TOU POUPVOU
Kal mpoomabeite mavTa va Ttov yeuileTe. AvolEte Tnv mépTa Tou
(POUPVOL GO0 TO SUVATOV AYOTEPO YIaT XAveTal BepudTnTa KABE
@opa 1oL avoiyel. Ma va e€0IKOVOUNOETE ONUAVTIKY TOoOTNTA
EVEPYEIQC, AMAWC OPAOTE ToV PoUPVO 5 €wg 10 Aemttd Tplv amod
TO TEAOC TOU TIPOYPAUUATIOUEVOU XPOVOU LAYEIPEUATOC KAl XPN-
OlHOTIOINOTE TN BEPUOTNTA TTOU GLVEXICEL VA TIAPAYEL O POVPVOC.
AlatnpnoTe Ta AoTIKa KaBapd Kal TAKTOTOINUEVA YIa VA ATTOTRE-
PETE TUXOV ATTWAELEG EVEPYELAC ATTO TNV TTOPTA
Edv éxete ouPBONAIO XPOVOUETPNUEVNG XPEWONC NAEKTPIKAG
EVEPYEIQC, N ETTIAOYT «KABUCTEPNON HAYEIPEUATOC» Ba OIEUKOND-
VEL TNV €EOIKOVOUNON XPNHATWY LETAPEPOVTAC TN AelToupyia o
PONVOTEPEC XPOVIKEC TTEPIOOOUC,
H Bdon tne¢ katoapdAag i Tou TNYavIoU TIPETTEL VA KANUTTTEL EVTE-
AO¢ TN CeoTn eoTia. Edv elval pikpdTtepn, Ba omatainBei moAUTIUN
EVEPYELQ KAl Ol KATOAPOAEC TTOU BEACOLV APrVOLV ETTIKAAUUUEVA
uToAEiupaTa mou propel va eivatl SUOKOAO va apaipeBouy.
Mayelp€PTe To paynTd 0aC O KAEIOTEC KATOAPOAEG ) TNYAVIA LE
KAAA TTPOCAPUOCUEVA KATAKIA Kal Xpnotuomoliote 6o To duva-
TOV AMYOTEPO VEPO. TO LaYEIPEUA XWPIC KATTAKL AUEAVEL OE PUEYANO
Babud Tnv katavahwon evépyeLag
XpnolpornoloTe kabapd eminmedeg KATOAPOAEC Kal TNyAvIa
AV LaYeIpeVETE KATI TTOU SlapKel TTOAD, a&ilel va XpNOIUOTTONOETE
dia xUTtpa TaxuTnTag, n onoia eivat SUo POPEC TTIO ypriyoen Kal
€€OIKOVOEl TO éva TPITO TN EVEPYELQL.

Anevepyomoinon TG CUCKEVNG
ATIOCUVOEDTE TN OUCKELH 0aG amd TNV TIAPOXT) PEVATOC TIPIV EKTE-
AéOETE OmoladnoTE £pyacia O€ AUTAV.

To kKdAvppa *

E&v n kouliva eival e€omhiopévn
HE YUAAVO KAAUUHQ, QUTO TO KA-
Auppa mpémel va kaBapiletal pe
XANapd vepd. Mn xpnoluomoleite
anofeoTikd mpoidvTa.

Mropeite va a@aipécete 10 KA-
Aupa yia va SIEUKONOVETE ToV
KaBaplopd NG TEPIOXNC  TTiow
and TNV eoTia. Avoi€Te TARPWC TO
K&AupUa Kat Tpafnréte To Tpog Ta
mavw (BA. elkova).

I'MnV KAEIVETE TO KAAUPLA GTAV Ol
KQUOTAPEG lval avappévol 1y étav eivat akdpa (eoTol.

T T

EmOswpnon Twv AdcTiwv Tou (povpvou

EAEyxeTe MEPIOBIKA TIG OTEYAVOTIOINCEIG TNG MOPTAC YUPW aTtd TO
(PoUPVO. EGv ol TOoIMOUXEC Elval KATEOTPAWEVEG, ETTIKOWVWVAOTE e
TO TIANOIEOTEPO €EOUCIOOOTNLEVO KEVTPO €EUTTNPETNONG TTEAQTWV.
2UVIOTOUHE VA LNV XPNOWWOTIOLE(TAL O POUPVOG HEXPL VA aVTIKATA-
oTaBouv Ol TOIUOUXEG.

POV TIC EMPAVELEC TNC CUCKEUNC.

ZuvtiPENoN oTPOPLYYaG agpiov

Me v méipodo Tou XpdVou, Ol GTPOPLYYEC UIMOPE! VA UTTAOKAPOUV 1
va TTepLoTpEPovTal OUOKOAA. EAv oupPel autd, N oTPOPLYYa TIRETIEL
VA QVTIKATAOTADEL.

Avutni n dtadikacia mpémel va ekteleital anod e§eiSikevpuévo
TEXVIKO, E§0UCI080TNHEVO ATIO TOV KATAGKEVAOTH.

EZAPTHMATA

A@OTE TA VA LOUNIAOOUV OE VEPO JIE AMOPPUIAVTIKS UETA TN
XpPrnon. XpnolomoloTe YavTia goupvou yiad TO XELPIOUO TOUG,
€dv gival akéun (eotd. Ta UTTOAEIPMATA YAYNTWV UITOPOUV va

apalpebolV eUKOAA pe KATAMNNAN BoupToa 1} GPOUYYAPAKL.

E=QTEPIKEX ENMIOANEIEX

« KaBapiote Tig em@Aveleg P €va UypO TTavi e HIKPOIVEC.

Edv umdpyouv moAAég akaBapaieg, mpooBEéote 01O VEPO Aiyeg
OTAYOVEC OTTIOPPUTIAVTIKOU HE OUSETEPO PH. ZTEYVWOTE TA UE
éva oTeyvo mavi.

« Mnv xpnotuomoleite SlaBpwTikd ) anmofeoTikd
amopPUTIAVTIKA. Edv kdmolo amd autd Ta mpoidvia £pBel katd
A&Boc¢ og ema@n Ue TIC EMPAVELIEG TNG OVUOKEUNG, KabapioTe To
AUEOWG PE €va LYPO TTAVI UE UIKPOIVEG.

Mnv xpnoiponolgite mpoiovra pe BAacn To OIVOMVEL A OTIWG
HETOUGIWHEVO AAKOOA.

EXQTEPIKEX EMIOANEIEZ

« MeTd TN ¥prion, a@roTe Tov oUpPVOo VA KPUWOEL Kal KaBapioTe
TOV, KATA TIPOTINOoN eVw gival akopn (e0TOG, YO VA aQAIPECETE
TI¢ emKkabioelg 1 Toug Aekédeg Tou dnuioupyouvTal amo Ta
UTTOAEIUUATA TPOPWV. A VA ATTOUOKPUVETE TUXOV CUUTTUKVWA
TTOU OXNUOTIOTNKE ATTO TO HAYEIPEUA PAYNTWV HE UYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APNOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG
Kal 0TN OLVEXELD KaBapioTe pe éva LPAoHA 1) GPouyydpL.

+ KaBapilete To KpUOTANO TNG TOPTAG HE EIOIKO LYPS
ATTOPPUTIAVTIKO.

ANTIKATAZTAZH TOY ®QTOX

1. Aoouvb£€aTe TO POUPVO ammd TNV NAEKTPIKN Tpopodoaia
2. ZeBI6WOTE TO KATIAKL ATIO TO PWC, AVTIKATAOTHOTE TO
Aauntripa kat Biéwote Eavd To KATIAKL.

3. Juvdéote avd Tov poupvo oTnV NAeKTPIKN Tpopodoaia.
> nueiwon: Xpnogonotote 40W/230 V tunou G9

O ANaumTAPAC TOU XPNOIUOTIOLE(TAl OTN CLUOKEUN Elval e181KA

oxeOIA0OUEVOC YA OIKIAKEC OUOKEVEC Kal OeV eival KATAMNAOC

yla TO YEVIKO @wTIopo dwpaTtiou péoa oto omitt (Kavoviopdg EK

aplb. 244/2009).

Mrmopeite va mpounBeuTEITE TOUC AAUTTTAPEC aTd To KEVTpo

TexVIKAS Yoo TAPLENC.

- Mn XelpiCeoTe TOUC AAUTTTHPEC E YURIVA Xépla KaBwE Ta

QMOTUTTIWHATA PITOPEL VA TOUC KATAOTPEPOLV. MNV XPNOIOTIOOETE

TO (POUPVO TPV TOTIOBETNOETE VA TO KATIAKI TOU AQUTTTH 0.

AUTO TO TIPOTIOV TIEPLEXEL IO PWTELVA TINYH EVEPYEIAKNG

kAdon¢ G

*AlatiBeTal pOvo o€ oplopéva HOVTENA
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KATAAYTIKOXZ KAGAPIZMOZ

Mpokeltal yia mAvel eMKAANVUUEVA HE €10IKO OUAATO, TO

oToio PmopEl va amoppo@d To Armog mou anme\euBepwveTal
amod o eaynTé Kabwg payelpeveTal. AUTO To OUAATO €ival
apPKeTA loxupo, wote Ta didgopa agecoudp (oxdpeg, Tapid
1ov 0TAlouV K.ATL) va YAIOTPOUV KaTtd UAKOC TOUG XWPIG va Tta
KaTaotpépouv. Mmopei va euQavioTouv Aeukd onuddia oTig
EMPAVELEC. auTd dev TTPOKAANOUV avnouxia.

QoT1600, TTPEMEL VA amo@eVyovTal Ta akoAouOa:

- & Olo TOU CUAATOU WE alXuUNPEA avTiKeipgeva (yYia mapddelyua,
€va poxaipt),

- PNOoN ATTOPPUTTAVTIKWY 1 AEIAVTIKWY UNIKWV
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AOAIPEZH KAI ENANATOMNMOGETHZH TZAMIOY MOPTAZ TOY ®OYPNOY

1. Tla va apaipéoeTe TNV OPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal KATERAOTE Ta
AYKIOTPA €w¢ OTOU PTAcOouY o Béon amacedaAiond.

2. KheloTe TNV mopTta 600 MEPIOCATEPO UMOPE(TE.

MAoTE KAAG TNV TTOETA KAl Pe Ta SUO ¥EpLa — Pnv TNV KEATATe amod tn
XELPOAAPH.

ATIAG AQAIPEDTE TNV TTOPTA EVW TNV KAEIVETE TPARWVTAC TTPOG T EMAVW
(a) TauToKPOVA EWC OTOU PByel amd Tnv €5pa TG (b).

AKOUUTTAOTE TNV MOPTA OTN Wia TTAELPE, TTAVW O€ UIAl LIAAAKT ETTIPAVELQ.
3. EmavatonoBeTAoTe TNV MOPTA LETAKIVAOVTAG TNV TIPOG TNV MAEUPA TOU
poUpvou, euBuypappifovTag Toug YAVT(OUC TwV UEVTECESWV HE TIC E5PEC
TOUG Kal ao@aiifovTag Tnv emivw TAEUPA 0NV £6pa Tou KADE UEVTEDE.
4. XaunAWOTE TNV TOPTA KAl OTN GUVEXELD AVOIETE TNV EVIEAWC,
XaunAWoTe Ta AyKIoTPa TNV apxIKr Toug Béon: BeBaiwbeite 611 Ta Ka-
TeRAoATE EVIEADG KATW.

5. AoKIudoTe va kAgioete Tnv mopta kal BeBaiwbdeite 6Tl ival evBu-
YOAUUIOUEVN LE TOV TTivaKa eAEYXOU. AlAQOPETIKA, EMTAVAAAIBETE T TIa-
pandvw Brpata.

KAIKTIA KAOAPIZMO - KAOGAPIZMOZ TZAMIOY

1. ApoU BydAeTe TNV OPTA KAl TNV OKOUUTINOETE OE [IA UAAAKT ETTI-
QAVEID [E TN XEIPOAARH TTPOC TA KATW, TIECTE TAUTOXPOVA Ta SUO KAITT
OUYKPATNONG KAl A@AIPEDTE TNV AVW Ywvia TNS mOPTAC TPaBwvTac mpog
TNV MAEUPA OaC.

2. YNKWOTE Kal KpATAOTE O0TABEPA TO €0WTEPIKO TCAUI Kal pE Ta SUO
XEPIa, APaIPECTE TO KAl TOMODETAOTE TO OE A UANAKT ETIIPAVELD TTOIV
TO KaBapioeTe.

3. Katd tnv emavacuvappoldynon Tou T(aplol TNE E0CWTEPIKAC TOPTAC,
TOMOBETAOTE CWOTA TO YUAAIVO TIAQICIO, WOTE TO KEleVO Tou ival
YPAUHEVO OTO TIAVEA VA NV AVTICTREPETAL KAl VA Eival EVavAyVWOTO.

4. EmavatomnoBeTtioTe TV dvw ywvia: éva KAIK Seixvel 0Tt TomoBetrOn-
Ke owoTd. BeBalwbeite 0TI N TOIMOUXA Eival KaAd GTaBepomoinuévn TPV
EMAVATOTTIODETAOETE TNV TIOPTA.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN
Tiva KAveTe €Av.... MOavég artieg

NVoel¢

AloKoTTr) PEVUATOC,.
ArooVvOEon amd TNV TAPOXH PEVHATOC

O @oUpvoC Oev NEITOUPYEL.

BeBaiwBeite 6T1 0 poUPVOC TPOPOSOTEITAl UE PEVUA Kal OTI Eival CWOTA
ouvdedepévoc otny mpida. XPACTE Kal avapTe Eavd To POUPVO via va
SIAMOTWOETE €AV N BAABN TAPAUEVEL

KENTPO EZYNMHPETHZHZ NEAATQN

[0 Va EXETE TEXVIKH UTTOOTAPIEN, KAAEOTE TOV APIBUO TIOU TTAPEXETAL OTO
BIBAIPAKL €yyUNnoNng mou Tapéxetal padi e To mpoidv aKOAOUBNGOTE TIG
odnyiec oTnV 10TooENBA. [TPOETOILACTEITE WOTE VA UMOPEITE VA TTAPE-
XETE:

Mia cUvTopn meplypa@r] Tou mPoRAAUATOC

Tov akpIf3r) TUTTO KAl LOVTENO TOU TTPOIOVTOC GAG

Tov kwdIKd gépPIC (0 aplBudC petd TN AéEn SERVICE otnv mAakéta
QvayvwpLlong IOV UTIAPXEL OTO TIPOIOV, N omola ivat opatr) and tnv
E0WTEPIKN Ywvia dTav n mopTa Tou GoUpvou efival avolytr)

v mA\fen Slevbuvor) oac.

Eva voupepo emkovwviag.

a4l

od. xxx
Ind.C. xxx

Prod.N. XXX SN XXX

Ynuelwon: Av amaitovvTal ETIOKEVEC, ETIIKOIVWVACTE UE éva €ouotodoTn-
UEVO KEVTPO OEPPIC TTOL EYYUATAL TN XEAON YVAOIWY AVTOAAKTIKWY Kal Tn
owoTn Sle€aywyr| TwV ETTIOKEVWV.

Ma TEPIOOOTEPEC TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TNV EyYUNON, AVATEEETE OTO E0W-
KAEI0TO BIBAlapdKL eyyunongc.

[zWWW Mmopeite va KateBAoETE Ta AR PN TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TOU KAl TIG TIHEG EE0IKOVOUNONG EVEPYELAG VIO TO CUYKEKPIUEVO POUPVO aTTd

Vv lotooeAida www.whirlpool.com
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